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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obycejnych spotfebicd nenajdete. Staci vénovat par minut éteni a zjistite, jak
z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com

Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Eislo.

" Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil( pro vas

A Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace.
@ VSeobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovi-
da za Skody a zranéni zpusobena nespravnou instalaci
¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchova-
vejte spolu se spotifebiCem pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych trva-
lych nasledku.

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti pouze, pokud tak ¢ini pod dozorem
osoby, ktera je zodpovédna za jejich bezpeénost.
Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

Je-li spotiebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedo-
volte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte
se topnych ¢lanku ve spotfebici. Pfi vkladani i vyji-
mani prislusenstvi i nadobi vzdy pouzivejte kuchyn-
ské chnapky.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na
paru.

Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.
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* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k roz-

biti skla.

» Pred pyrolytickym cisténim je nutné odstranit nadmér-
né zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno prislusen-

stvi.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto

spotrebici.

« K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ smi instalovat
jen kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebic neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

» P¥i pfemist'ovani spotfebie budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

* Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicll a nabytku.

» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namonto-
van pod bezpecnou konstrukci a vedle
bezpecnych konstrukci.

+ Strany spotfebi€e musi byt umistény
vedle spotrebi¢lt nebo kuchyriského
nabytku stejné vysky.

2. A\ BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym elektri-
karem.

Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na
typovém S§titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti ura-
zu elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napa-
jeci kabel a sitovou zastréku. Pro vy-
ménu napajeciho kabelu se obratte na
servisni stfedisko nebo elektrikare.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotrebice, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym pro-
udem u zivych &i izolovanych ¢asti



musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.

+ Sitovou zastréku zapojte do sitové za-
suvky az na konci instalace spotrebi-
¢e. Po instalaci musi zUstat sitova za-
str¢ka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky ta-
hem za kabel. Vzdy tahejte za za-
stréku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné ze-
mnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k Fadnému od-
pojeni vSech napajecich vodicl
spotiebiCe. Toto izolacni zafizeni musi
mit mezeru mezi kontakty alespon 3
mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi zranéni, popale-
ni, razu elektrickym proudem ¢i
vybuchu.

» Tento spotiebi¢ pouzivejte v domac-
nosti.

* Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

» Ujistéte se, Zze nejsou ventilaéni otvory
zakryté.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

» Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

+ P¥i provozu je vnitfek spotfebice hor-
ky. Nedotykejte se topnych ¢lanku ve
spotrebici. Pfi vkladani &i vyjimani
pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte
kuchyriské chiiapky.

+ Pokud je spotfebi€ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.

» Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s
vodou.

» Dvirka spotfebiCe nikdy neotvirejte na-
silim.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
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Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho
dvifka méjte vzdy zaviena.

Dvirka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivéte-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebiCe jiskry ani otevieny oher.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predmeéty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné predmé-
ty pfimo na dno spotrebice.

— Na dno spotfebice nepokladejte hli-
nikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonéeni vafeni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusen-
stvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném po-
vrchu nemaji vliv na vykon spotfebice.
Nejedna se o zavadu z hlediska usta-
noveni zaruky.

PFi pe€eni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky pekac / plech. Ovocné st'avy
mohou zanechat trvalé skvrny.

2.3 Cisténi a udrzba

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci poranéni, poza-
ru nebo poskozeni spotfebice.

Pred ¢isténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou za-
str¢ku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebi€ uz vy-
chladl. Mohlo by dojit k prasknuti skle-
nénych panel.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované se-
rvisni stredisko.

PFi vyjimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!
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+ Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho po-
vrchu.

+ Zbytky tuku &i jidel ve spotfebici mo-

hou zpUsobit pozar.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym

hadrem. Pouzivejte pouze neutraini

myci prostfedky. Nepouziveijte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi, dra-
ténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se

bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li sou€asti vyba-

vy) necistéte zadnym druhem disticiho

prostredku.

Pyrolytické cisténi
UPOZORNENI
Nebezpeci popaleni.

» Pred pouzitim samocistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitftku trouby odstrante nasledujici:

— Jakékoliv zbytky ¢&i nanosy jidla, ole-
jh ¢i tuku.

— Jakékoliv vyjimatelné predméty
(v€etné rostd, bocénich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se spotrebi-
¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a
jiné n&cini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického cisténi.

» Drzte déti z dosahu spotiebice béhem

chodu pyrolytického €isténi. Spotfebic

se zahfeje na velmi vysokou teplotu.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kte-

rém se diky vysokym teplotdam mohou

uvoliovat vypary ze zbytkd potravin &i

konstrukénich materialt, a zakazni-

kim se proto dlrazné doporucuje na-
sledujici:

— Béhem a po kazdém pyrolytickém
Cisténi zajistéte dobré vétrani.

— Béhem pouzivani a po prvnim pou-
ziti pfi maximalni teploté zajistéte
dobré vétrani.

— Béhem chodu pyrolytického ¢isténi
odneste z blizkosti trouby vSechna

domaéci zvifata (obzvlasté ptactvo) a
maximalni teplotu ¢isténi poprvé
pouzijte v dobfe vétraném prostoru.

» Na rozdil od lidi, mohou byt néktefi
plazi &i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé mize dochazet béhem
Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych
trub.

+ Mala doméaci zvifata mohou byt také

velmi citliva na mistni zmény teploty,

ke kterym dochazi béhem samogdistici-
ho pyrolytického programu v blizkosti
vSech pyrolytickych trub.

P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém &i-

$téni maze u vSech pyrolytickych trub

dojit k poSkozeni nepfilnavého po-
vrchu hrncd, panvi, plechl, nacini
apod. a mlze také vést ke tvorbé mé-
né Skodlivych vypar(.

+ Vypary uvolfiované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich po-
pisu $kodlivé pro ¢lovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.4 Vnitini osvétleni

+ V tomto spotrebici se pouzivaji spe-
cialni ¢i halogenové zarovky pouze
pro pouziti v domacich spotrebicich.
Nepouzivejte ji pro osvétleni domac-
nosti.

UPOZORNENI

Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

+ Pfed vyménou zarovky spotfebic od-
pojte od napéjeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
H’rozi nebezpecdi Urazu ¢i uduse-
ni.
» Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
» Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
» Odstrante dverni zapadku, abyste za-
branili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.



3. POPIS SPOTREBICE
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Ovladaci panel

Elektronicky programator
Zasuvka pedici sondy
Topné téleso

Zarovka

B Ventilator

Zadni topné téleso

[} Srodni ohfev

n Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rost

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolaco-
vé formy, pecené.

Plech na peéeni
Na kolace a susenky.

Hluboky pekac / plech
K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pedici sonda
Pouziva se k méreni stupné propeceni
masa.
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Prvni Cisténi
* Vyjméte ze spotiebi¢e vSechno pfislu-
Senstvi.

» Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ vyci-
stéte.

& Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba“.

4.2 Prvni zapojeni

Kdyz spotfebic pfipojite k elektrické siti,
pfipadné po vypadku elektrického pro-
udu, musite nastavit jazyk, kontrast dis-
pleje, jas displeje a aktualni Cas. Nasta-
veni provedte pomoci kole¢ka Shuttle. K
potvrzeni stisknéte OK.

4.3 Kalibrace

Pro nejlepsi vysledky pouziti funkce Au-
tomatické peceni je nutné spotrebi¢ na-
kalibrovat. Proces kalibrace trva Ctyfi ho-
diny.

Pokud pouzivate pouze manual-
ni zplsob vareni, tento postup
mUzete ignorovat.

Teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni.

Podminky:

» Teplota v kuchyni musi byt pod 35 °C.

» Spotrebi¢ musi byt umistén na svém
stalém misté.

* Pripojte troubu ke zdroji napajeni a
neodpojuijte ji.

» Pokud zménite umisténi spotfebice
nebo elektrické pfipojky, musite tyto
kroky provést znovu.

Kalibrace:
1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte Zakladni nastaveni a stisknéte
OK.

3. Zvolte funkci Kalibrace a stisknéte
OK.

(1)

Pokud provadite kalibraci po-
prvé, muzete ji spustit volbou ka-
tegorie na ovladacim panelu ne-
bo funkce Automatické peceni v
hlavni nabidce.

POZOR

Pfed tim, nez spotrebi¢ budete
pouzivat, se ujistéte, ze je chlad-
ny.

AN



5. OVLADACI PANEL

5.1 Ovladaci panel
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Elektronicky programator
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K ovladani spotiebiCe pouzivejte senzorova tlacitka

Se- Funkce Poznamka
. nzoro-
i vé tla-
Gitko
_ Displej Zobrazi aktualni nastaveni
spotrebice.
ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti
.
spotrebiCe.
Kolecko Shuttle Slouzi k volbé pozice v nabid-
. ce
Casové a dopliikové funkce  Slouzi k nastaveni riznych
funkci. Kdyz je spusténa pecici
funkce stisknutim prislusného
@7 senzorového tlaCitka nastavite

Casovac, v paméti ulozene Ob-
libené nastaveni, Blokovani
tlacitek , nebo zménite nasta-
veni funkce Pedici sonda .

Peceni moucnych jidel

Kategorie automatickych pro-

L gram.
Peceni masa Kategorie automatickych pro-
g @ gramd.
Y Polotovary (zmraz./konz.) Kategorie automatickych pro-
= grama.
Jidla z trouby Kategorie automatickych pro-
2] =7 gramal.
Pizza Kategorie automatickych pro-
o] gramd.
OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo
O K p y

nastaveni.
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Displej Pedici funkce
IF ﬂ ﬂ Denni ¢as
| - 16:'30 5 :E Ukazatel ohfevu
l ‘ Teplota
« 21 00:15  » 140°C Ukazuje dobu pegeni nebo &as do

é ﬁ konce funkce

Ostatni ukazatele na displeji

Symbol Funkce
Ja) Minutka Funkce je zapnuta.
® Denni ¢as Ukazuje aktualni ¢as.
|—| Trvani Ukazuje Cas potiebny pro cyklus vareni.
—| Ukonceni Ukazuje €as, kdy se cyklus vareni ukongi.
(7] Vypocet Vypocitava ¢as potfebny pro vareni.

B | Ukazatel ohfevu Ukazuje urover teploty ve spotiebici.

[ I ] Kontrolka rychlého Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu rozehfati.
ohrevu

6. DENNIi POUZIVANI

UPOZORNENI 2. Pouzitim kole¢ka Shuttle po sméru a
Viz kapitoly o bezpec¢nosti. proti sméru hodinovych rugi¢ek zvo-
lite moznost nabidky.
6.1 Navigace nabidkami 3. Stisknutim OK se presunete do pod-

nabidky nebo pfijmete nastaveni.
Pouzivani nabidek:

1. Zapnéte spotrebic.

6.2 Prehled nabidek

Hlavni nabidka

Symbol  Polozka nabidky Popis
e Obsahuje seznam automatickych ka-
@ Automatické peceni tegorii.
Pecici funkce Obsahuje seznam pecicich funkci.
Pyrolyza Pyrolytické &iténi.
@ Zakladni nastaveni Obsahuje seznam ostatnich nastave-

ni.
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Symbol  Polozka nabidky

Popis

Oblibené

Obsahuje seznam oblibenych progra-
mu pro pfipravu jidel ulozenych uziva-
telem.

Podnabidky pro: Zakladni nhastaveni

Symbol  Podnabidka Pouziti
. e 55 Nastaveni aktualniho ¢asu na hodi-
©) Nastaveni denniho Casu nach.

@ Casové Udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vy-
pnuti spotrebice se na displeji zobra-
zuje aktualni ¢as.

Kdyz je tato podnabidka zapnuta, mu-

() NASTAVIT A SPUSTIT zete tuto funkci zapnout po spusténi
pecici funkce.
Kdyz je tato podnabidka zapnuta, mu-
i Ohrev a uchovani teploty Zete tuto funkci zapnout po spusténi
pecici funkce.
©) Prodlouzeni doby peeni  Zapne nebo vypne tuto funkci.
. . Uprava kontrastu displeje po stup-
D Displej kontrast nich.
O Displej jas Uprava jasu displeje po stupnich.
=] Nastaveni jazyka Nastaveni jazyka na displeji.
O= Hlasitost zvuk. signaliza- Nastavi hlasitost tonu tlacitek a zvu-
B ce kové signalizace po stupnich.
Zapne a vypne tény dotykovych tlaci-
JJ] Tony tlacitek tek. Neni mozné deaktivovat ton doty-
kového tlacitka Zap / Vyp.
3 Alarm/Chybovy ton 1:|y(tIVUJe a deaktivuje bezpeénostni to-
Privodce ¢isténim Pomaha vam s procesem c¢isténi.
Pripominka cisténi Upozorni na to, kdy spotiebic vycistit.
Zapne nebo vypne funkci, ktera bé-
& Pachovy filtr hem vareni odstranuje pachy. Pokud
je funkce vypnuta, pravidelné se Cisti.
ofe Kalibrace Spusti kalibraci.
. Zobrazuje verzi softwaru a konfigura-
1 Obsluha ai.
c Tovarni nastaveni Vrati vSechna nastaveni na vychozi

tovarni nastaveni.




12 www.aeg.com

6.3 Pecdici funkce

Podnabidky pro: Peéici funkce

Pedici funkce

Pouziti

Pravy horky vzduch

(%)

K peceni jidla na maximalné tfech drov-
nich soucasné. Kdyz pouzivate tuto funkci,
snizte teplotu trouby o 20—40 °C oproti
standardnim teplotam, které pouzivate u
funkce Konvencni ohrev .

Priprava pizzy

)

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi
a kfupavy spodek, na jedné urovni. Kdyz
pouzivate tuto funkci, snizte teplotu trouby
0 20-40 °C oproti standardnim teplotam,
které pouzivate u funkce Konvenéni

ohrev .

Nizkoteplotni peceni

(%)

K pripravé velmi libovych a kifehkych pece-
ni.

Konvenéni ohrev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné
urovni trouby.

vZy>¥ Mrazené potraviny K pripravé polotovarl jako jsou hranolky,
] americké brambory nebo kfupavé jarni za-
vitky.
¥g%¥ Turbo gril K peceni vétSich kusli masa nebo driibeze
i} s kostmi na jedné Urovni. Také k zapékani
a peceni dozlatova.
svwv  VelkoploSny gril Ke grilovani plochych kusl ve velkém

mnozstvi. K opékani chleba.

weww  Gril

Ke grilovani plochych kousku potravin
uprostred grilu. K opékani chleba.

Horky vzduch s parou

(5°)

K Uspore energie pfi peceni Ci pfipravé za
sucha pecenych potravin. Také k pfipravé
jiz upe€enych potravin v konzervach na
jedné arovni.

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrmd.

Rozmrazovani

(%)

K rozmrazovani zmrazenych jidel.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem.

(Q(; > ZkousSka tésta

Ke kynuti tésta pred pecenim.

Pedeni chleba

K peceni chleba.
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Pedici funkce

Pouziti

¥ww%®  Gratinované pokrmy K pripravé pokrmu jako jsou lasagne ¢&i za-
pecené brambory. Také k opékani dozlato-
va.
Zavarovani K pfipravé zeleninovych zavarenin jako
- napf. nakladané zeleniny.
e Suseni K suSeni ovoce a zeleniny nakrajené na
(% platky (napF. jablka, Svestky, broskve, raj-
Cata, cukety, houby, atd).
s Ohrev talifu K predehfrati talif( pred jejich servirova-
( ] nim.
¥gY¥ Eco peceni Eco funkce vam umozniuji optimalizovat
0 spotfebu energie béhem pfipravy jidel. Je

nutné nejdrive nastavit dobu peceni. Vice
informaci o doporucenych nastavenich viz
tabulky peceni a odpovidajici obvyklé pe-

Cici funkce.

6.4 Zapnuti pecici funkce

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte nabidku Pecici funkce . K po-
tvrzeni stisknéte OK.

3. Zvolte pecici funkci. K potvrzeni stis-
knéte OK.

4. Nastavte teplotu. K potvrzeni stiskné-
te OK.

Po nastaveni funkce: Pokud chcete

zménit pecici funkci, stisknéte OK. Po-

kud chcete zménit teplotu, otocte kolec-

kem Shuttle doprava nebo doleva.

6.5 Ukazatel ohrevu

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti pfislusny prouzek. Tento pro-
uzek zobrazuje zvySujici se teplotu.

Kontrolka rychlého ohfevu

Tato funkce zkracuje dobu rozehfati. Tu-
to funkci zapnete opétovnym stisknutim
@7, dokud se na displeji nezobrazi Ry-
chlé zahrati. Stisknutim OK tuto funkci
zapnete nebo vypnete.

Zbytkové teplo
Kdyz spotfebi€ vypnete, na displeji se

zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo mu-
zete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

6.6 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funk-
cemi, které vam pomohou usetfit
energii pfi kazdodennim vareni:

+ Zbytkové teplo:

— Pfi spusténé pecici funkci nebo pro-
gramu se topné ¢lanky vypnou o 10
% dfive, zatimco osvétleni a ventila-
tor budou dale pracovat. Aby tato
funkce fungovala, musi byt doba
pfipravy jidla delSi nez 30 minut, ji-
nak budete muset pouzit funkce ho-
din ( Trvani , Ukonceni ).

— Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, mizete
zbytkoveé teplo pouzit k udrzovani
teplého jidla. Na displeji se zobrazi
zbyvaijici teplota.

+ Eco funkce - viz ¢ast ,Pecici funkce”

(pouze u vybranych modeld).
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7. FUNKCE HODIN

Symbol Funkce

Popis

Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny 30 mi-
nut). Tato funkce nema zadny vliv na provoz

Ja) Minutka

spotrebice. Lze ji pouzit i u vypnutého spotrebice.
K zapnuti této funkce stisknéte @? . K nastaveni

minut pouzijte kolecko Shuttle a funkci spustte
stisknutim tlacitka OK.

|— Trvani

min).

Slouzi k nastaveni délky provozu (max. 23 hod 59

—>| Ukonceni

Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funkce
(max. 23 hodin 59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,
zacne se Cas odpocitavat po péti sekun-
dach.

)

Pokud pouzijete funkce hodin
Trvani a Ukonceni , spotfebic vy-
pne topné ¢lanky po uplynuti 90
% nastaveného ¢asu. Spotrebi¢
vyuzije zbytkové teplo k dokon-
¢eni pfipravy jidla az do konce
nastaveného ¢asu. Zbytkové te-
plo miZze ve spotrebici pusobit
od 3 do 20 minut.

Nastaveni funkci hodin
1. Nastavte pecici funkci.

2. QOpakované stisknéte @? , dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Knastaveni pozadovaného Casu
pouzijte koleCko Shuttle. K potvrzeni
stisknéte OK. Po uplynuti ¢asu zazni
zvukovy signal. Spotfebi¢ se vypne.
Na displeji se zobrazi zprava.

4. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.

@ Uziteéné informace:

» U funkce Trvani a Ukoncéeni musite
nejprve nastavit pecici funkci a teplo-
tu. Poté muzete nastavit funkci hodin.
Spotfebi¢ se automaticky vypne.

* Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit
soucasné, pokud chcete spotfebic po-
zdéji ve stanovenou dobu automaticky
zapnout a vypnout.

* P¥i pouziti pecici sondy (je-li sou¢asti
vybavy) funkce Trvani a Ukonceni ne-
funguiji.

7.1 Ohfev a uchovani teploty

Funkce Ohfev a uchovani teploty udrzu-

je pfipravené jidlo teplé pfi teploté 80 °C

po dobu 30 minut. Aktivuje se po skon-

¢eni peceni.

* Funkci mlzete zapnout nebo vypnout
v nabidce Zakladni nastaveni .

+ Podminky pro funkci:
— Nastavena teplota musi byt vyssi
nez 80 °C.
— Je nastavena funkce Trvani .
Aktivace funkce
1. Zapnéte spotiebic.
2. Zvolte pecici funkci.
3. Nastavte teplotu vyssi nez 80 °C.
4. Opakované stisknéte @ , dokud se
na displeji nezobrazi Ohfev a ucho-
vani teploty . K potvrzeni stisknéte
OK.
Po skonceni funkce zazni zvukovy sig-
nal.
Pokud zménite pecici funkce, funkce
Ohfev a uchovani teploty zUstane za-
pnuta.

7.2 Prodlouzeni doby peceni

Funkce Prodlouzeni doby peceni zpliso-

bi, ze pecici funkce bude pokracovat i po

dokonceni funkce Trvani .

» Lze pouzit u vSech pecicich funkci s
funkci Trvani nebo Automaticka vaha .



* Nelze pouzit u pecicich funkci s pedici
sondou.

Zapnuti funkce:

1. Po uplynuti ¢asu peceni zazni zvu-
kovy signal. Stisknéte libovolné se-
nzorové tlacitko.

2. Nadispleji se na pét minut zobrazi
zprava pro Prodlouzeni doby pece-
ni.

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Automatické peceni

Tento spotfebic je vybaveny automatic-
kymi programy pro pfipravu jidel. Na
ovladacim panelu volite kategorie. Pro
ptiklady pokrm( v jednotlivych katego-
riich viz Rejstfik jidel dodavany se
spotfebi¢em. Pouzivejte jej jako pom(ic-

Kategorie funkce Automatické peéeni
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Stisknutim @7 funkci zapnéte nebo
zruste pomoci OK.
Kdyz je nastavena funkce Prodlou-

zeni doby peceni , zobrazi se doda-
te€¢na minuta.

ku pfi vafeni. Automatické programy
pouzivaji pfednastavené teploty, pecici
funkce trouby a Casy pfipravy.

Pro pouziti automatickych pro-
gram0 je nutné spotrebi¢ nakali-
brovat.

@ Pouzivejte doporucené pfislu-

Senstvi. Viz tabulky vafeni v kapi-
tole ,Uzite¢né rady a tipy"“.

Kategorie

Peceni moucnych jidel

Peceni masa

Polotovary (zmraz./konz.)

G0 Q Q%

Jidla z trouby

Pizza

Automatické peceni:

1. Zapnéte spotrebic

2. Zrejstfiku jidel zvolte pokrm a kate-
gorii.

9. POUZITIi PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3. Zvolte kategorii na ovladacim panelu.
4. Ridte se Udaji na displeji.
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9.1 Pecici sonda

Pecici sonda méfi teplotu stfredu masa.

Jakmile teplota masa dosahne nastave-

né teploty, spotfebiCe se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

» Teplota trouby

* Teplotu stfedu masa
Pouzivejte pouze dodavanou pe-
¢ici sondu nebo originalni na-
hradni dily.

Pouziti pe€ici sondy:

1. Zasunte Spi¢ku pecici sondy do
stfedu masa.

2. Zapnéte spotfebi€.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do za-
suvky na predni strané spotfebice.

<

S

9.2 Vlozeni prislusenstvi trouby

Na displeji se zobrazi pecici sonda.

4. Pomoci kolecka Shuttle do péti se-
kund nastavte teplotu stredu masa.

5. Nastavte funkci trouby a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.
Spotfebi€ vypocita pfiblizny ¢as kon-
ce peceni. Cas konce peceni se lisi
v zavislosti na mnozstvi jidla, nasta-
veneé teploté trouby (minimalné 120
°C) a zvoleném provoznim rezimu.
Spotfebic vypocita ¢as konce peceni
do pfiblizné 30 minut.

Pecici sonda musi béhem peceni
z(stat v mase a v zasuvce.

6. Kdyz teplota stfedu masa dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal. Spotrebi¢ se automaticky vy-
pne. Zvukovy signal vypnete stisknu-
tim nékterého ze senzorovych tlaci-
tek.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a maso vyjméte z trouby.

(i)
AN

Zménu teploty stfedu masa pro-
vede stisknutim @ .

UPOZORNENI

Pecici sonda je horka. Hrozi ne-
bezpeci popaleni. Pfi vytahovani
SpiCky a zastréky pecici sondy
budte opatrni.

Hluboky pekac / plech a tvarovany rost
maiji po stranach presahujici okraje. Tyto
okraje a tvar vodicich list slouzi jako spe-
cialni zafizeni branici vyklouznuti nad-
obi.
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Spole¢né viozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pe-
kac / plech. Zasunite hluboky pekac /
plech do drazek na jedné z drovni trou-
by.

9.3 Teleskopické vysuvy - vloZeni pfislusenstvi trouby

Vlozte plech na peceni nebo hluboky pe-
kac / plech do teleskopickych vysuv.

Zasunite tvarovany rost do teleskopic-
kych vysuv tak, aby nozi¢ky smérovaly
dold.

ZvySeny okraj tvarovaného rostu
funguje jako specialni zajisténim
proti sklouznuti nadobi.

9.4 Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a hlubokého pekace /

plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pe-
kac / plech. Tvarovany rost a hluboky
pekac / plech umistéte na teleskopické
Vysuvy.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Nabidka Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako dobu pece-

ni, teplotu nebo pecici funkci si mizete

ulozit. Jsou dostupna v nabidce Oblibe-

né . Mlzete ulozit maximalné 20 progra-

ma.

UloZeni programu

1. Zapnéte spotiebic.

2. V nabidce Automatické peceni na-
stavte pecici funkci nebo automatic-
ky program.

3. Opakované stisknéte @ , dokud se
na displeji nezobrazi ,, ULOZIT “. K
potvrzeni stisknéte OK.

4. Na displeji se zobrazi prvni volna
pozice paméti. K potvrzeni stisknéte
OK.

5. Zadejte nazev programu. Prvni pis-
meno blika. Pomoci koleCka Shuttle
zménite pismena. Stisknéte OK.

6. Pomoci koleCka Shuttle posunte kur-
zor doprava nebo doleva. Stisknéte
OK. Nasledujici pismeno blika. Pod-
le potfeby provedte kroky 5 a 6.

7. Stisknutim a podrzenim tlagitka OK
nazev ulozite.

@ Uziteéné informace:

* Obsazené pozice paméti mlzete
prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi
prvni volna pozice paméti, pouzijte ko-
leCko Shuttle a prepiste existujici pro-
gram stisknutim OK.

* Nazev programu mizete zménit v na-
bidce Zménit nazev programu .

Spusténi programu

1. Zapnéte spotiebic.

2. Zvolte nabidku Oblibené . K potvrze-
ni stisknéte OK.

3. Zvolte nazev svého oblibeného pro-
gramu. K potvrzeni stisknéte OK.

10.2 Blokovani tlagitek

Funkce Blokovani tlagitek brani nahodné
zméné pecici funkce. Funkci Blokovani
tla¢itek muzete zapnout pouze, kdyz je
spotrebic v provozu.

Zapnuti funkce Blokovani tlacitek :

1. Zapnéte spotfebic.

2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Opakované stisknéte @? , dokud se
na displeji nezobrazi Blokovani tlagi-
tek .

4. K potvrzeni stisknéte OK.

Pokud je spotfebi¢ vybaven funk-
ci Pyrolytického ¢isténi, jsou
dvifka zablokovana.

Vypnuti funkce Blokovani tlagitek :
1. Stisknéte @ .
2. K potvrzeni stisknéte OK.

10.3 Détska bezpecnostni
pojistka

Funkce détské bezpecnostni pojistky
brani nahodnému pouziti spotrebice.

(i)

Funkci détské bezpecnostni po-
jistky Ize zapnout pouze, kdyz je
zapnuta funkce Automatického
peceni.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce détské
bezpeénostni pojistky:
1. Zapnéte spotrebic.

2. Sougasné stisknéte & a &) , dokud
se na displeji nezobrazi zprava.

(1)

Pokud je spotfebi¢ vybaven funk-
ci Pyrolytického cisténi, jsou bé-

hem jejiho chodu dvitka zabloko-
vana automaticky.

Kdyz stisknéte jakékoliv senzoro-
vé tlagitko, na displeji se zobrazi

hlaseni.

10.4 NASTAV A JDI

Funkce NASTAV A JDI umozniuje nasta-
vit pecici funkci (nebo program) a pozdé-
ji ji pouzit jedinym stisknutim senzorové-
ho tlacitka.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci.
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3. Opakované stisknéte @ , dokud se * Kdyz probiha pecici funkce, funkce
na displeji nezobrazi Trvani . Blokovani tlacitek je zapnuta.
4. Nastavte Cas. * Funkci NASTAV A JDI mlzete za-

5. Opakované stisknéte @ , dokud se pnout v nabidce Zakladni nastaveni .

na displeji nezobrazi NASTAV A L B

JDI. 10.5 Automatické vypnuti
6. Potvrdte stisknutim OK.
Eun_km ,NASTAV A JDI sp’ustlte §Flsknu- po uréité dobé sam vypne:
tim jakéhokoliv senzorového tlacitka . -

s i s » Pokud pracuje pecici funkce.

(kromé tlagitka (D) ). Nastavena petici .
funkce se spusti. * Pokud nezménite teplotu trouby.
Po skonéeni pecici funkce zazni zvuko-
vy signal.
@ Uziteéné informace:

Z bezpecnostnich divodu se spotiebi¢

Teplota Cas vypnuti
30°C-115°C 12,5h
120 °C - 195 °C 8,5h
200 °C - 245 °C 55h
250 °C - max. hodnota °C 3,0h
& Automatické vypnuti funguje se udrzoval povrch spotrebice chladny. Jes-
v§emi funkcemi s vyjimkou funk- tlize spotfebi¢ vypnete, bude chladici ve-
ce osvétleni, Trvani , Ukon&eni ntilator pokracovat v chlazeni az do
a Pecici sonda. uplného ochlazeni spotrebice.

10.6 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ve-
ntilator se automaticky zapne, aby

11. UZITECNE RADY A TIPY

11.1 Automatické peceni

Peceni moucnych jidel

Jidlo k peceni Nadoby Prislusenstvi Poznamky

PiSkotovy kolac Otviraci forma Tvarovany rost Pouzijte tésto s
velmi nizkym ne-
bo zadnym obsa-

hem tuku
Vanocka - Plech na peceni 1 kus
Plech na peceni - Plech na peceni  Plech na pec¢eni
kolacl zcela vyplrite; ne-

pouzivejte hlubo-
ky plech
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Jidlo k peceni

Nadoby

PrisluSenstvi

Poznamky

Forma na kolace

Forma na kolace

Rost

Pro rdzné druhy
kolacku, které se
pecou ve formach

Ovocny kolaé Forma na ovocny Rost Kolace s minimal-
kolac¢ ni naplni (napf. s
Otviraci forma dZzemem)

Kolac¢ / slany ko-  Forma na slany Rost -

lac kolac
Otviraci forma
Forma na ovocny
kolaé

Zavin - Plech na peceni 1 kus

Ovocny kolaé

Ctvercova forma
Otviraci forma

Rost

Se suSenym ovo-
cem

Sladké pecivo :

- Cukrovi - Plech na peceni  Vice kouskU
- Slané - Plech na peceni  Vice kousku
Chléb :

- Forma na peceni

Forma na chleba

Rost

1 forma

- Plech na peceni

Plech na peceni

1 forma

- Chléb pita - Plech na peceni 1 nebo 2 kusy
(napf. bagety)

Pecivo :

- Predkrmy - Plech na peceni  Vice malych kou-
sku

- Cukrovi - Plech na pe€eni  Vice malych kou-

sk (napf. sladké
kynuté zemle)

Spec. prog. pece-
ni kolacu :

- Viktoriin piskoto-
vy kolaé

Anglicka speciali-
ta




11.2 Peceni masa
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Hovézi/Zvéiina/Jehné&gi
Typ Nadoby PrisluSenstvi Poznamky
Hovézi pecené Mélky pe- Pecici sonda a hlubo- Zvolte potrebny stu-
Cici plech  ky pekac / plech pen peceni (neprope-
¢ené, stfedné prope-
¢ené nebo dobfe pro-
peceneé).
Hovézi na skandi- Mélky pe- Pedici sonda a hlubo- Zvolte potfebny stu-
navsky zp. cici plech  ky pekac / plech pen peceni (neprope-
¢ené, stfedné prope-
¢ené nebo dobie pro-
pecené).
Dusené hovézi Mélky pe- Hluboky pekac / plech Nastavte hmotnost,
¢ici plech pokrm prikryjte poklic-
kou nebo vikem.
Stfedné propecCe- Meélky pe- Pecici sonda a hlubo- -
né jehnéci Cici plech  ky pekac / plech
Jehnéci pecené Mélky pe- Hluboky pekac / plech Nastavte hmotnost.
cici plech
Zadni pecené ze  Mélky pe- Pecici sonda a hlubo- -
zvefiny cCici plech  ky pekac / plech
Pecena zvérina Mélky pe- Hluboky pekac / plech Nastavte hmotnost,
cici plech pokrm prikryjte poklic-
kou nebo vikem.
Driibez/ryby
Typ Nadoby PfisluSenstvi Poznamky
Kosti drlibeze Plech na pe- Pedici sonda a hlu- -
¢eni masa boky plech na pece-
ni
Celé kure Plech na pe- Hluboky plech na Nastavte hmotnost.
¢eni masa peceni
Kureci kfidla Plech na pe- Hluboky plech na Nastavte hmotnost.
¢eni masa peceni
Kureci stehna Plech na pe- Hluboky plech na Nastavte hmotnost.
¢eni masa peceni
Cela krata Plech na pe- Hluboky plech na Nastavte hmotnost.
¢eni masa peceni
Cela kachna Plech na pe- Hluboky plech na Nastavte hmotnost.
¢eni masa peceni
Cela husa Plech na pe- Hluboky plech na Nastavte hmotnost.
¢eni masa peceni
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Typ Nadoby Prislusenstvi Poznamky
Cela ryba nad 1 Plech na pe- Pedici sonda a hlu- -
kg ¢eni masa boky plech na pece-
ni
Veprové/Teleci
Typ Nadoby PfisluSenstvi Poznamky

Veprova kyta

Plech na peceni
masa

Pecici sonda a
hluboky plech na
peceni

Veprova pecené

Plech na peceni
masa

Hluboky plech na
peceni

Nastavte hmot-
nost.

Teleci kotlety

Plech na peceni
masa

Pecici sonda a
hluboky plech na
peceni

Teleci pe¢ené

Plech na peceni

Hluboky plech na

Nastavte hmot-

masa peceni nost, pokrm
prikryjte poklickou
nebo vikem.
11.3 Polotovary (zmraz./konz.)
Typ Nadoby Prislusenstvi Poznamky

Mrazené pfilohy z
brambor

Plech na peceni

Bramborové polo-
tovary jako napfr.
hranolky, americ-
ké brambory, kro-
kety

Mrazené sladké
pecivo :

- Cukrovi - Plech na peceni  Vice malych kou-
sku
- Slané - Plech na peceni  Vice malych kou-

sku

Cerstvé sladké
pecivo

- Cukrovi - Plech na peceni  Vice malych kou-
sku
- Slané - Plech na peceni  Vice malych kou-

sku

Rohliky/Bagety

Vice malych kou-
skl

- Mrazené pokrmy

Plech na peceni

Vice malych kou-
sk

- Nemrazené

Plech na peceni
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Typ Nadoby Prislusenstvi Poznamky
Mrazené ryby/ma-
SO :
- Gratinovanary-  Zapékaci miska Rost -
ba
- Obalovana ryba/ - Plech na peeni  Vice malych kou-
fizek sk, jako napf. ry-

bi prsty, Cordon
Bleu

Mrazeny kolac/ -

Plech na peceni

slany kolac

Pokrmy z bram-

bor :

- Mrazené pokrmy Zapékaci miska Rost -

- Cerstvé pokrmy  Zapékaci miska Rost -

Téstoviny :

- Mrazené pokrmy Zapékaci miska Rost -

- Cerstvé pokrmy  Zapékaci miska Rost -

Pokrmy z ryze :

- Mrazené pokrmy Zapékaci miska Rost Predvarena ryze
- Cerstvé pokrmy  Zapékaci miska Rost Predvarena ryze
Zeleninové po-

krmy :

- Mrazené pokrmy Zapékaci miska Rost -

- Cerstvé pokrmy  Zapékaci miska Rost -

Mrazeny zavin -

Plech na peceni

1 nebo 2 kusy

Snack -

Plech na peceni

Vice malych kou-
sk

11.4 Jidla z trouby

Typ Nadoby PfisluSenstvi Poznamky

Dusena ryba se

zeleninou :

- Velky hrnec Zapékaci miska Rost Méné nez 4 cm

- Nizky rendlik Zapékaci miska Rost Méné nez 4 cm

Pokrmy z brambor Zapékaci miska Rost -

Téstoviny Zapékaci miska Rost Ke konci peceni
posypte parmeza-
nem

Zeleninové po- Zapékaci miska Rost -

krmy
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Typ Nadoby Prislusenstvi Poznamky
Pokrmy z ryze Zapékaci miska Rost Predvarena ryze
Sladké pokrmy Zapékaci miska Rost -

Suflé :

- Velka formana  Zapékaci miska Rost -

peceni

- Malé formy na V malych formach Rost Vice forem

peceni na peceni

Gratinované po-  Zapékaci miska Rost Ke konci peceni

krmy posypte parmeza-

nem
11.5 Pizza
Typ Prislusenstvi Poznamky

Cerstva pizza :

- Silna Plech na peceni Silné tésto, hodné na-
plné (americka)

- Tenka Plech na peceni Slabé tésto, mala napln
(italska)

- Calzone Plech na peceni -

Mrazena pizza :

Plech na peceni

Tésto na pizzu, predpe-
¢ené bez dalSi naplné

- Pfedpecené

Plech na peceni

Tésto na pizzu, predpe-
¢ené bez dalsi naplné

- Nepredpecené

Plech na peceni

Bez extra naplné

- Calzone

Plech na peceni

Cerstva pizza predpece-

na

Plech na peceni

Pizza Snack

Plech na peceni

11.6 Vnitfni strana dvirek

U nékterych modell miiZete na vnitfni

strané dvifek najit:

« Cisla poloh rostu.

* Informace o pecicich funkcich, dopo-
rucené poloze rostll a teplotach pro ty-
picka jidla.

@ Teploty a ¢asy peceni v tabul-
kach jsou pouze orientacni. Zavi-
si na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.7 Rada ohledné specialnich
pecicich funkci trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete po-
krmy uchovat teplé.

Teplota se automaticky udrzuje na 80
°C.

Ohrev talifl

Slouzi k ohfivani talit( a dal$iho nadobi.
Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na

roStu trouby. Po poloviné doby ohfivani

promichejte stohy talifd (prohodte spod-
ni s hornimi).



Automaticka teplota je nastavena na 70
°C.
Doporucena poloha rostu: 3.

Zkouska tésta

Tuto automatickou funkci mizete pouzit
s kterymkoliv receptem na kynuté tésto.
Tato funkce zajistuje dobré podminky
pro vykynuti. Tésto vlozte do nadoby, ve
které muze dostatec¢né vykynout a
prikryjte jej mokrou utérkou nebo plasto-
vou folii. Na uroven 1 vlozte tvarovany
rost a vlozte na néj nadobu s téstem.
Zavrete dvirka a nastavte funkci kynuti
tésta. Nastavte potrebny Cas.

11.8 Peceni moucnych jidel

VSeobecné pokyny

* Nova trouba muze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostd byste méli pro-
to upravit podle doporuceni uvede-
nych v tabulkach.
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« Pi delsi dobé pec¢eni mizete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem pe-
¢eni, abyste vyuzili zbytkového tepla.

Pri peeni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé& béhem peéeni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaiji.

Jak pouzivat tabulky pro peceni

moucénych jidel

» Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

+ Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
urcity recept, snazte se vybrat podob-
né jidlo.

» Pokud pecete moucna jidla na nékoli-
ka urovnich rostd, muzete dobu pece-
ni prodlouzit o 10-15 minut.

* RUzné vysoké moucniky a pec¢ivo mo-
hou nejprve nerovnomérné zhnéd-
nout. V takovém pfipadé ale hned ne-
meénite teplotu. Rozdily se béhem pe-
¢eni vyrovnaji.

11.9 Tipy k pe€eni moucénych jidel

Vysledek peceni

Mozna priCina

Reseni

Spodek kolace je pfilis
sveétly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kolac¢ na nizsi
rost.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny Ci nerovno-
meérny.

Teplota trouby je pfilis
vysoka.

P¥i pfistim pe€eni na-
stavte o néco nizsi teplo-
tu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny Ci nerovno-
meérny.

Prilis kratka doba pece-
ni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peéeni nelze zkra-
tit zvySenim teploty.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
meérny.

Ve smési je priliS mnoho
tekutin.

Pouzijte méné tekutiny.

Dodrzujte dobu tfeni té-

sta, zejména pouzivate-li
kuchynského robota.

Kolac je prilis suchy.

Teplota trouby je pfilis
nizka.

P¥i pfistim pe€eni na-
stavte vyssi teplotu trou-
by.

Kolac je pfilis suchy.

Prilis dlouha doba pece-
ni.

P¥i pfistim pe€eni na-
stavte kratSi dobu pece-
ni.

Kolaé hnédne nerovno-
mérné.

Teplota trouby je pfilis
vysoka a doba peceni je
prilis kratka.

Nastavte nizsi teplotu
peceni a prodluzte dobu
peceni.
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Vysledek peceni

Mozna priCina

Reseni

Kolaé hnédne nerovno-

mérné.

Smeés je nerovnomérné

rozlozena.

Smés rovhomeérné roz-

lozte na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané dél-

ce peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis

nizka.

P¥i pfistim pe€eni na-
stavte trochu vyssi teplo-

tu trouby.
11.10 Peceni na jedné urovni:
Peceni ve formé
Druh peéeni  Funkce trou-  Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
by
Kulaty kola¢/  Pravy horky 1 150 - 160 50-70
BrioSka vzduch
Linecky ko- Pravy horky 1 140 - 160 70 -90
la¢ / Ovocny vzduch
kola¢
Fatless spon-  Pravy horky 2 140 - 150 35-50
ge cake / Pi- vzduch
Skotovy kolac
bez tuku
Fatless spon- Konvenéni 2 160 35-50
ge cake / Pi- ohrev
Skotovy kolac
bez tuku
Dortovy kor- Pravy horky 2 170-180 1) 10- 25
pus — kiehké vzduch
tésto
Dortovy kor- Pravy horky 2 150 - 170 20-25
pus — piSkoto- vzduch
vé tésto
Apple pie / Ja-  Pravy horky 2 160 60 - 90
ble¢ny kolac vzduch
(2 formy, @ 20
cm, polozené
uhlopficné)
Apple pie / Ja-  Konvenéni 1 180 70-90
blecny kola¢ ohrev
(2 formy, @ 20
cm, polozené
uhlopricné)
Tvarohovy ko-  Konvenéni 1 170 - 190 60 - 90
lac ohrev

1) Predehrejte troubu.
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Kolace / sladké peéivo / chléb na plechu na peéeni

Druh peéeni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Kynuta pletyn-  Konvenéni } )
ka / Vénec ohrev s L=l sl
Vanocéni Stola Konvenéni
1 -
ohfev 2 160 - 180 1) 50-70
Chléb (zitny
chiéb):
1. Prvni ¢ast
procesu v . 1. 1) 1. 2
e Kogr\]/reenvcnl 1 . 2301 2 10 -060
2. Druha - 160- 180 '
Gast pro-
cesu pe-
éeni.
Zakusky z li-
stového tésta Konvenéni
1 -
s krémem / ohrev 3 190-210 1) 20-35
Bananky
Rolada Konvengéni
1 -
ohfev 3 180-200 1) 10-20
Drobenkovy Pravy horky } )
kolag (suchy)  vzduch 8 120 = 118 AD=alt
Mandlovy ko-
la¢ / Kolac s Konvenéni 1
cukrovou po- ohfev ¢ 190-210 ") AL-at
levou
Ovocné kola-
¢e (kynuté té- . .
sto / pigkotove ~ Pravy horky 3 150 35-55
tésto) vzduch
2)
Ovocné kola-
¢e (kynuté té- K -
sto / piskotové O“r‘]’?”cn' 3 170 35-55
tésto) Al
2)
Ovocné kola- , ,
ge z kiehkého oy NOrkY 3 160 - 170 40 - 80
tésta
Kynuty kola¢
S jemnou na- -
pini (napf. Kogr\]/?envcm 3 160 - 180 1) 40 - 80
tvaroh, smeta-
na, pudink)

1) Predehfejte troubu.
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2) pouzijte hluboky pekaé / plech.

Susenky
Druh peceni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Susenky z : .
kiehkého ts-  Fravy horky 3 150 - 160 10- 20
vzduch
sta
Short bread /
Maslové su- Pravy horky
Senky / Prouz- vzduch E it Ao
ky tésta
Short bread /
Maslové su- Konvengéni
1 -
Senky / Prouz- ohfev 3 160 1) 20-30
ky tésta
Susenky z pi- . ,
Skotoveho te- T ravy horky 3 150 - 160 15 - 20
vzduch
sta
Snéhoveé pu- Pravy horky
sinky vzduch 3 80 - 100 120 - 150
Pravy horky
Makronky vzduch 3 100 - 120 30 - 50
SuSenky z ky-  Pravy horky } )
nutého tésta vzduch 8 L A=
Drobné peci- . ,
vo z listového Prsguh:r: & 3 170 - 1801 20 - 30
tésta
- Pravy horky 1 _
Pecivo vzduch 3 1601) 10 - 25
- Konvencéni
1 -
Pecivo ohfev 3 190 - 2107) 10-25
Small cakes /
Malé kolacky Pravy horky 1 )
(20 kouskil na vzduch 9 1501) 205435
plech)
Small cakes /
Malé kolacky Konvenéni 1
(20 kouskli na ohrev s 1707) 20 - 30

plech)

1) Predehfejte troubu.



11.11 Peceni na vice Urovnich

Kolag&e / sladké pedivo / chléb na plechu na peéeni
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Pravy horky vzduch
Druh peéeni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)
2 grovné 3 urovné
Zakusky z li-
stového tésta 1
s krémem / 1/4 - 160-180 1 25 - 45
Bananky
Kolag¢ s dro-
benkou, su- 1/4 - 150 - 160 30 -45
chy

1) Predehfejte troubu.

SuSenky / small cakes / malé kolacky / sladké peéivo / slané peéivo

Pravy horky vzduch
Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)
2 urovné 3 urovné
Susenky z
krehkého té- 1/4 1/3/5 150 - 160 20-40
sta
Short bread /
Maslové su-
Senky / Prouz- 1/4 1/3/5 140 25-50
ky tésta
Susenky z pi-
Skotového té- 1/4 - 160 - 170 25-40
sta
Cajové pedivo
z vaje¢ného } ) )
bilku / Sného- 1/4 80 - 100 130-170
vé pusinky
Makronky 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Susenky z ky-
nutého tésta 1/4 - 160 - 170 30 - 60
Drobné peci-
vo z listového 1/4 - 170-180 1) 30-50
tésta
Pecivo 1/4 - 180 30 - 55
Small cakes /
Male kolacky 1/4 _ 150" 25 - 40

(20 kouskl na
plech)
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1) Predehrejte troubu.

Horky vzduch s parou

Druh potravin Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Zapecené téstoviny 2 180 - 200 45 - 60
Lasagne 2 180 - 200 45 - 60
Zapecené brambory 2 190 - 210 55 - 80
Sladké pokrmy 2 180 - 200 45 - 60
Kulaty kola¢ nebo brioska 1 160 - 170 50-70
Kynuta pletynka/vénec 2 170 - 190 40 - 50
Drobenkovy kolac (suchy) 3 160 - 170 20-40
SusSenky z kynutého tésta 2 160 - 170 20 -40
11.12 Pedeni masa + Libové maso doporu€ujeme péct v pe-

kaci s poklici. Maso tak bude $tavna-
Nadoba na pegenf t&jsi.
» K peceni masa pouzivejte zaruvzdor- » V8echny druhy masa, které by mély
né nadoby (viz pokyny vyrobce). zhnédnout, nebo mit po upeceni kir-
+ Velké pecené muzete péct pfimo v Cicku, mazete péct v pekaci bez po-
hlubokém pekadi / plechu (je-li sou- klicky.

Casti prisluSenstvi) nebo na tvarova-
ném roStu nad timto plechem.

11.13 PeCeni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi

Funkce Poloha ro-

Druh masa Mnozstvi Teplota °C  Cas (min)

trouby Stu
Dugené maso  1-1,5 kg K°Qr‘:§e”v°”' 1 230 120 - 150
Hovézi pece- )
né nebo filet: 8 8 Turbo gril 1 1901)200 5-6
nepropecené y
Hovézi pece-
né nebo filet: nacm . 180 - 190
stfedné pro- tloustky S gl L 1) 6-8
pecené
Hovézi pece-
né nebo filet: nacm . 170 - 180
dobfe prope- tloustky UrED Gl L 1) s

éené

1) Predehrejte troubu.
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Vepiové
o a Funkce Poloha ro- q X .
Druh masa Mnozstvi trouby Stu Teplota °C  Cas (min)
Plec / Krkovi-
ce/ Kytav 1-1,5kg  Turbo gril 1 160-180 90-120
celku
Kotlety/Ze- 4 _15kg  Turbo gril 1 170-180  60-90
birka
Sekana 750 g-1kg Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Veprove kole-
no 750 g-1 kg Turbo gril 1 150-170 90-120
(predvarené)
Teleci
Druh masa Mnozstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Teleci pe- 1 kg Turbo gril 1 160 - 180 90 -120
cené
Teleci kole-  1,5-2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
no
Jehnédi
Druh masa Mnozstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Jehnéci ky-  1-1,5 kg Turbo gril 1 150-170 100-120
ta / Jehnéci
pecené
Jehnéci 1-1,5 kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
hrbet
Zvéfina
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Zajeci az 1kg Konvenéni 1 230 1) 30-40
hibet / ohfev
stehno
Hrbet z vy- 1,5-2kg  Konvenéni 1 210 - 220 35-40
soké zvére ohrev
Kyta z vy- 1,5-2kg  Konvenéni 1 180 - 200 60 - 90
soké zvére ohrev

1) Predehfejte troubu.
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Driibez
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C Cas (min)
trouby Stu
Kusy drG- 200-250g Turbo gril 1 200 - 220 30-50
beze kazdy
Pulka 400-500g Turbo gril 1 190 - 210 35-50
kurete kazdy
Kufe, broj- 1-1,5 kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
ler
Kachna 1,5-2 kg Turbo gril 1 180 - 200 80 - 100
Husa 3,5-5 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
Krata 2,5-3,5kg  Turbo gril 1 160-180 120- 150
Krata 4-6 kg Turbo gril 1 140-160 150 - 240
Ryby (dusené)
Druh masa MnozZstvi Funkce Poloharo- Teplota°C  Cas (min)
trouby stu
Cela ryba 1-1,5kg  Konvenéni 1 210 - 220 40 - 60
ohrev
11.14 Gril Grilujte pouze ploché kousky masa nebo
ryb.
Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené te- Prazdnou troubu predehfejte po dobu
ploté. péti minut pomoci grilovaci funkce.
Rost zasunte do polohy uvedené v tabul-
ce pro grilovani. PQZOR_ . .
Do prvni polohy rostu vzdy zasurite Vzdy grilujte se zavifenymi dvirky
plech na zachyceni §tavy. trouby.
Gril
i ilo- Cas (min
Jidio k’e 9”'0 Poloha rostu Teplota (min)
vani 1. strana 2. strana
novezipece, 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Hovézi filety 3 230 20-30 20 - 30
Veprove ko- 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
tlety
Teleci kotlety 2 210-230 30 - 40 30 - 40
fye“”ec' kotle- 3 210 - 230 25 - 35 20 - 25
Celé ryvy, 3/4 210 - 230 15-30 15- 30

500-1000 g
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Velkoplo3ny gril
] L B Cas (min)
Jidlo ke grilovani Poloha rostu
1. strana 2. strana
Burgers / Karba- 4 8-10 6-8
natky
Veprovy platek 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
'Il'elem filety / stea- 4 7-10 6-8
y
Toast / Topinky 1) 5 1-3 1-3
Topinky s oblohou 4 6-8 -
1) Predehfejte troubu.
11.15 Pfiprava pizzy
Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Pizza (tenka) 2 200 - 230 1)2) 15 - 20
Pizza (s pestrou
oblohou) 2 180 - 200 20-30
Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 - 55
Spenatovy kolad 1 160 - 180 45 - 60
glgny lotrinsky ko- 1 170 - 190 45 - 55
Svycarsky kolag 1 170 - 190 45 - 55
Jablecny kolac, s
horni vrstvou ! 1= A <Y 60
Zeleninovy kolac 1 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2 230 - 2501 10 - 20
IF_):f]’:Iove tésto s na- 2 160 - 180 1) 45 - 55
Flammekueche
(alsaské jidlo pod- 2 230 - 2501 12-20
obné pizze)
Pirohy (ruske piro- 2 180-200 M 15-95

hy s naplni)

1) Predehrejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekaé / plech.
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11.16 Polotovary

Pravy horky vzduch
Polotovary Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)

Mrazena pizza 2 200 - 220 15-25

Americka mraze-

na pizza 2 190 - 210 20-25

Chlazena pizza 2 210 - 230 13-25

Mrazena pizza

snack 2 180 - 200 15-30

Hranolky, tenké 3 200 - 220 20 - 30

Hranolky, silné 3 200 - 220 25-35

Amer. brambory,

krokety 3 220 - 230 20-35

CDEEEnE SR 3 210 - 230 20-30

rova kase

Lasagne / cannel-

loni, ¢erstvé 2 it = i SR

Mrazené lasagne/

cannelloni 2 160 - 180 40 - 60

DY peceny v trou- 3 170 - 190 20-30

é

Kureci kfidla 2 190 - 210 20-30

Mrazena hotova jidla

A I\(,g 1P Eynkece trouby Poloharostu Teplota (°C) Cas (min)

Mrazena piz- Konvengéni 3 podle pokynt  podle pokynt

za ohfev vyrobce vyrobce
Konvengéni 0

Hranolky") ohfev nebo 3 200-220  Podle pokynd

(300 - 600 g) Turbo gril vyrobce
Konvenéni podle pokyni podle pokynt

By ohrev s vyrobce vyrobce

Ovocné kola- Konvencni 3 podle pokyni  podle pokynt

ce ohrev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pegeni dvakrat a2 tiikrat obratte

11.17 Nizkoteplotni pe€eni

Pomoci této funkce pfipravite libové a
kifehké kusy masa a ryb, u kterych teplo-
ta stfedu nepresahuje 65 °C. Nizkote-
plotni peCeni se nehodi pro pfipravu re-
ceptl jako duSeného masa Ci tuéné

veprové pecené. Pouzitim pecici sondy
muzete zajistit spravnou teplotu stfedu
masa (viz tabulka pro pecici sondu).
Béhem prvnich 10 minut mazete nastavit
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. Vy-
chozi teplota je 90 °C. Poté, co nastavite
teplotu, trouba pokracuje v peceni pfi 80



°C. Automatickou funkci nizkoteplotniho
peceni nepouzivejte pro pFipravu driibe-
Ze.
Kdyz pouzivate tuto funkce, vzdy
pfipravuijte jidla bez poklicky.

1. Na obou stranach maso osmahnéte
na panvi na varné desce pfi velmi
vysoké teploté po dobu 1 - 2 minut.
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2. Maso vlozte spolu s horkym hlubo-
kym plechem do trouby na tvarovany
rost.

Zasunte pecici sondu do masa.
Zvolte funkci Nizkoteplotni peceni a
nastavte spravnou koncovou teplotu
sondy.

Jidlo k pfipra- . o Cas v minu-
Ve Hmotnost (g) Poloha rostu Teplota °C tach

riovezipece- 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Hovézi platek 1000 - 1500 3 120 90 - 150
Teleci pecené 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Steaky 200 - 300 3 120 20 - 40
11.18 Peceni chleba

Druh pe€eni  Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Bily chléb Chléb 2 180 - 200 40 - 60
Bagety Chléb 2 200 - 220 35-45
BrioSky Chléb 2 180 - 200 40 - 60
Ciabatta Chléb 2 200 - 220 35-45
Zitny chléb Chléb 2 190 - 210 50-70
Tmavy chléb Chléb 2 180 - 200 50 - 70
Celozrnny )
chléb Chléb 2 170 - 190 60 - 90

11.19 Rozmrazovani

Odstrarite obal z potravin a potraviny po-
lozte na tali.

Nezakryvejte je misou Ci talifem, poné-
vadz by to mohlo prodlouzit dobu roz-
mrazovani.

Pouzivejte prvni polohu rostu zdola.

Doba roz- e
. .. DalSi ¢as rozmra- <
Jidlo mr?;ci)r\]/)am Zovani (min) Poznamka
Kufe polozte na obra-
= ) ) ceny talifek ve velkém

Kufe, 1000 g 100- 140 20-30 talifi. V poloviné doby
obratte.

Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 :gp°'°"i”é elely oot

Maso, 500 g 90 - 120 20 - 30 :/ poloviné doby obrat-

’ e.
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
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Doba roz- . x
p .. DalSi ¢as rozmra- .
Jidlo mrazovani A Poznamka
(min) zovani (min)
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno
Smetana, 2 x 200 uslehat, i kdyz jsou v ni
g 80 - 100 10-15 ne zcela rozmrazené
kousky.
Dort, 1400 g 60 60 -
11.20 Suseni Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz v
poloviné doby suseni spotrebi€ vypnete.
Rosty trouby zakryjte papirem na pece- Oteviete dvitka spotfebice a nechte jej
ni. vychladnout. Poté dokoncCete suseni.
Zelenina
Suéené potra_ Poloha I'Oétu ° >
A - - - — Teplota (°C) Cas (hod)
viny 1 droven 2 Urovné
Fazole 3 1/4 60 -70 6- 8
Papriky 3 1/4 60 -70 5-6
Zelenina do
polévky 3 1/4 60-70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 1/4 40 - 50 2-3
Ovoce
Zend u Poloha rostu .
Susené potra - - - - Teplota (°C) Cas (hod)
viny 1 droven 2 Urovné
Svestky 3 1/4 60 -70 8-10
Meruriky 3 1/4 60-70 8-10
i;b'e"“e bl 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

11.21 Zavarovani

Upozornéni:

Pro zavafovani pouzivejte pouze za-
varfovaci sklenice, které jsou na trhu
dostupné ve stejné velikosti.
Sklenice se Sroubovacim uzavérem
nebo bajonetovym uzavérem nejsou
vhodné.

Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu .

rostu odspodu.

Na plech na peceni nedaveijte vice
nez Sest litrovych zavarovacich skle-
nic.

Sklenice naplite rovhomérné a
uzavrete je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostatecné
vlhko.

Jakmile za¢ne tekutina v prvnich skle-
nicich perlit (u litrovych sklenic asi za
35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).
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Doba zavarovani

DalSi vareni pri

Zavarovani Teplotave °C  do zaéétk_u perleni 100 °C (min)
(min)
Jahody / Bor(Gv-
ky / Maliny / Zraly 160 - 170 35-45 -

angrest

Peckoviny
Doba zavarovani R
Zavafovani Teplotave °C  do zaatku perleni  Dalsi vareni pri
7 100 °C (min)
(min)
Hrusky /Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Doba zavarovani Dalsi vafeni pfi
Zavarovani Teplota ve °C do zacatku perleni & 'p
7 100 °C (min)
(min)
Mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
Smisena naklada-
na zelenina 160 - 170 50 - 60 5-10
Kedlubny / Hra-
Sek / Chiest 160 - 170 50 - 60 15-20

1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

11.22 Tabulka pecici sondy

Hovézi

Jidlo

Teplota stredu pokrmu °C

Filet / Steak z nizkého rosténce: ne-

propecené 45-50
Filet/ Steak z nizkého rosténce: 60 - 65
stfedné propecené
Filet /vStea'lk z nizkého rosténce: dobre 70-75
propecené
Vepiové
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Veprova plec / kyta / krkovice 80 - 82
Veproveé kotlety (hfbet), uzené 75-80

veprové maso
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Jidlo Teplota stredu pokrmu °C
Sekana 75-80
Teleci

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C

Teleci pe¢ené

75-80

Teleci koleno

85-90

Skopové / Jehnédi

Jidlo Teplota stredu pokrmu °C
Skopova kyta 80 - 85
Skopovy hrbet 80 - 85
Jehnéci pecené / Jehnécdi kyta 70-75
Zvéfina

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Zajedi hrbet 70-75
Zajeci stehno 70-75
Cely zajic 70-75
Hrbet z vysoké zvére 70-75
Kyta z vysoké zvére 70-75
Ryby

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Losos 65-70
Pstruhovité ryby 65-70

Varovani ohledné akrylamid(

Dulezité Podle nejnoveéjsich védeckych
poznatkd mohou akrylamidy vznikajici
pfi smazeni jidel dohnéda (zejména u

12. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Poznamky k &isténi:

» Predni stranu spotiebice otfete mék-
kym hadfikem namoc¢enym v roztoku
teplé vody a myciho prostfedku.

» K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
bézny Cistici prostfedek.

Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi.
Doporucujeme proto vafrit pfi nejnizSich
teplotach a nenechavat jidlo pfilis
zhnédnout.

» Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém
pouziti. NecCistoty se pak snadnéji od-
stranuji a nepfipékaji se.

» Odolné nedistoty odstrarite pomoci
specialniho prostfedku k ¢isténi trou-
by.

» Vycistéte vSechno pfislusenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.



Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, neci-
stéte je agresivnimi Cisticimi
prostfedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my&ce nadobi. Mohlo by do-
jit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

12.1 Pyrolytické cisténi
1. Ze spotrebice odstrarite vyjimatelné
drazky rosta (jsou-li soucasti vyba-
vy) a prfisluSenstvi.
Proces pyrolytického &isténi ne-
muze za€it:

— Pokud neodstranite drazky rosta
nebo teleskopické vysuvy (jsou-li
soucasti vybavy).

— Pokud neodpojite zastréku pedici
sondu ze zasuvky.

— Pokud nezavrete spravné dvirka
spotrebice.

2. Nejhorsi necistoty odstrarite ru¢né.

3. Vnitfni stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytkd jidel horkym vzduchem.

12.2 Drazky rostu

Vyjmuti drazek na rosty
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4. Zapnéte spotrebic a v hlavni nabid-
ce nastavte funkci Pyrolyza . K po-
tvrzeni stisknéte OK.

5. Nastavte délku Cisténi:

— Rychlé - 1 hodina pro nizky stu-
pen necistot

— Obvykly — 1 hodina 30 minut pro
obvykly stuper necistot

— Intenzivni — 2 hodiny 30 minut pro
vysoky stupen necistot.

6. Potvrdte stisknutim OK.

(1)

Jakmile se pyrolytické Cisténi
spusti, dvitka spotfebice se za-
mknou. Po dokonéeni funkce z0-
stanou dvirka zamcéena po dobu
faze chladnuti. Béhem faze
chladnuti nelze pouzit nékteré
funkce spotrebice.

UPOZORNENI

Po dokonceni funkce je spotrebi¢
velmi horky. Nechte jej vychlad-
nout. Hrozi nebezpeci popaleni.

AN\

(o)

i1

j

Pri ¢isténi bocnich stén mlzete drazky

rosta vyjmout.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek od
stény trouby.



40 www.aeg.com

1/ —)
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2.

Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Instalace drazek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

Plati pro teleskopické vysuvy:
Zarazky na teleskopickych vysu-
vach musi smérovat dopredu.

12.3 Zarovka

& UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci urazu elektric-
kym proudem.
Zarovka trouby a jeji kryt mohou
byt horké.

Pfred vyménou Zarovky trouby:

* Vypnéte spotiebit.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice
nebo vypnéte jistic.

& POZOR

Na dno vnitiku spotiebice poloz-
te mékkou latku. Zabranite tak
poskozeni krytu zarovky a vnitrku
trouby.

VZzdy pouzijte Zarovku stejného
typu.

Vymeéna Zarovky na stropé vnitrku

trouby:

1. Sklenénym krytem otocte proti smé-
ru hodinovych ruciCek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku vyméfite za vhodnou Zarov-
ku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Vymeéna Zarovky na levé strané vnitiku

trouby:

1. Odstrarite levé drazky rosta.

2. Pomoci Uzkého, tupého predmétu
(napf. Cajové Izicky) odstrante skle-
nény kryt. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku vyméfite za vhodnou Zarov-
ku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
5. Namontujte levé drazky rostu.
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12.4 Cisténi dvirek trouby

Odstranéni dvirek trouby a sklenénych panelt

Dvitka trouby a vnitini sklenéné panely
Ize za ucelem Cisténi demontovat. Pocet
jednotlivych sklenénych panell se lisi
dle modelu.

UPOZORNENI(
Pfi vyjimani dvifek spotfebice
budte opatrni. Dvirka jsou tézka.

1. Otevrete plné dvirka.

2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.

3. Privrete dvirka trouby do prvni polo-
hy otevieni (pfiblizné do uhlu 70°).

4. Obéma rukama podrzte dvirka a vy-
tahnéte je smérem sikmo vzh(ru od
spotrebice.

5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolu
na mékkou latku na rovné podloZce.
Zabranite tak poskrabani.

6. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach
a zatlac¢enim smérem dovnitf uvol-
néte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrante
ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a vy-
tahnéte je z drazek smérem nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenény panel peclivé

osuste.
Nasazeni dvifek trouby a dené kroky v opacném poradi. Nejprve
sklenénych panelﬂ vrat'te mensi a potom vétsi panel.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte. Provedte vySe uve-
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13. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Problém Mozna pri€ina Reseni
Spotrebi€ nehieje.  Spotiebic je vypnuty. Zapnéte spotrebic.
Spotrebi¢ nehfeje.  Hodiny nejsou nastavené.  Nastavte hodiny.
Spotiebi€ nehfeje.  Nejsou provedena nutna Zkontrolujte nastaveni.

nastaveni.
Spotiebi€ nehieje.  Je zapnuta détska bezpec¢- Viz ,Zapnuti ¢i vypnuti
nostni pojistka. funkce détské pojistky*.
Spotrebi€ nehfeje.  Je uvolnéna pojistka. Zkontrolujte, zda pficinou

zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvolfiuje
opakované, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Na displeji se zo- Pecici sonda nema spravné Zastrcku pecici sondy za-

brazi F111. zapojenou zastréku do za-  sunte co nejhloubéji do za-
Suvky. Suvky.

Osveétleni nefungu- Vadna zarovka. Vymeénte zarovku.

je.

Osvétleni nefungu-  Vybrali jste funkci ECO ne- Osvétleni nelze aktivovat,
je. bo Horky vzduch s parou .  protoze tyto funkce poma-
U téchto funkcich nelze ak- haji Seffit energii.
tivovat osvétleni.

Pokud problém nemuzete vyresit sami, se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
obratte se na svého prodejce nebo na spotrebice.

mistni autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko

najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.) s
Vyrobni €islo (PNC) e
Sériové Cislo (SN)

14. TECHNICKE INFORMACE

Napéti 220-240V
Frekvence 50 Hz
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15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materidly oznaené
symbolem & . Obaly vyhodte do
pFislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a
lidské zdravi a recyklovat elektrické a
elektronické spotrebice uréené k

likvidaci. Spotfebice oznacené
prislusnym symbolem £ nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem.
Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte
mistni urad.
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