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Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Viybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let

profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dlimysIny a stylovy spotfebi€ byl navrZen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouZivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

g Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.
@ V$eobecné informace a rady
@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice a je-
ho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za $kody a zranéni zpU-
sobena nespravnou instalaci Ci chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiéem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postiZzenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi uduseni, urazu nebo jinych trvalych nasled-
kd.

* Tento spotrebi€ smi pouZzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.

 Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

+ VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

« Je-li spotiebi€ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné Casti
jsou horké.

* Pokud je spotfebiC vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, do-
porucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotfebite by nemély provadét
déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

« P¥i provozu je vnitfek spotfebie horky. Nedotykejte se topnych
¢lanku ve spotebici. PFi vkladani Ci vyjimani pfisluSenstvi i
nadobi vZzdy pouZivejte kuchynské chiapky.

« K Cisténi spotrebiCe nepouZivejte Cistici zafizeni na paru.

« Pfed udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.
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2. A\

* NepouZivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky
k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

* PouZivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto spotfebici.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte pfedni a poté
zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drézky na rosty in-
stalujte stejnym postupem v opa¢ném poradi.

BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotfebiC smi instalovat jen kvali-
fikovana osoba.

+ Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebic neinstalujte ani nepouzi-
vejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotiebi¢em.

+ P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy opatr-
ni, protoZe je tézky. VZdy noste ochranné ru-
kavice.

+ Netahejte spotfebic za drzadlo.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotfebiCu a ndbytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ namontovan pod
bezpecnou konstrukci a vedle bezpe€nych
konstrukci.

+ Strany spotfebiCe musi byt umistény vedle
spotfebiCt nebo kuchyriského nabytku stejné
vySky.

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENi
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi€ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

+ VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodlu-
Zovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci ka-

bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-

ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotfebice, obzvlaste, jsou-li dvifka horka.

+ Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u
Zivych ¢i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-
na tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastro-
ja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotebice. Po instalaci
musi zlstat sitova zastréka nadale dostupna.
+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za
kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k Fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotrebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spof 3 mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotiebice

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Ura-
zu elektrickym proudem &i vybuchu.



Tento spotfebi¢ pouZivejte v domacnosti.
Iv\leméﬁte technické parametry tohoto spotiebi-
ce.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory zakry-
té.

Zapnuty spotiebi¢ nenechavejte bez dozoru.
Spotiebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi otevi-
rani jeho dvifek opatrni. MGZe dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

Nepracuijte se spotfebi¢em, kdyz mate vihké
ruce nebo kdyZ je v kontaktu s vodou.

Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.
Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte
vzdy zavfena.

Dvitka spotfebice otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, m0ze vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebiCe jiskry ani otevieny ohef.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty nebo
predméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

+ Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:

- nepokladejte nadobi Ci jiné pfedméty pfimo
na dno spotfebice.

- na dno spotfebice nepokladejte hlinikovou
folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.

- Po dokonéeni vafeni nenechavejte vlhka ji-
dla ve spotfebii.

— Pri vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebice. Nejedné se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.

Pfi peceni vihkych kolacl pouzivejte hluboky
pekac / plech. Ovocné Stavy mohou zanechat
trvalé skvrny.

CESKY 5
Vaieni v paie

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poranéni nebo posko-
zeni spotrebice.

+ Béhem vaieni v pare neotvirejte dviika
spotrebice. Mlze dojit k tniku pary.

2.3 Ciéténi a Udrzba
UPOZORNENi

Hrozi nebezpegi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

+ Pfed ¢iSténim nebo Udrzbou spotfebi vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze za-
suvky.

+ PresvédCte se, ze spotfebi¢ uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

+ Poskozené sklenéné panely okamZité vymén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stfedi-
sko.

+ Pri vyjimani dvifek spotiebice budte opatrni.
Dvitka jsou téZkal

+ Spotiebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tukd ¢i jidel ve spotfebici mohou zpu-
sobit pozar.

+ Vydistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostiedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové predmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpec-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy) neci-
stéte zadnym druhem disticiho prostfedku.

2.4 Vnitini osvétleni

+ Vtomto spotfebiCi se pouZivaji specialni ¢i ha-
logenoveé zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebicich. NepouZivejte ji pro osvétle-
ni domécnosti.

UPOZORNENI
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

+ Pred vyménou zarovky spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

+ PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi viast-
nostmi.
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2.5 Likvidace
UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

3. POPIS SPOTREBICE

B BEEn

+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
+ Odstrante dvefni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebii.

Ovladaci panel

Elektronicky programator
Zasobnik na vodu

Zasuvka pegici sondy

Gril a topné téleso

B Zérovka trouby

Ventilator a topné téleso
Bl Generétor pary s krytem
B} Drézky na rosty, vyjimatelné
Polohy rostd

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové formy,
pecené.

Plech na peéeni
Na kolace a susenky.

Hluboky pekaé / plech
K peceni moucnych jidel a masa, nebo k zachy-
covani tuku.



4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

AN

& Pokud topné téleso visi dold, zatlacte jej
na horni sténu spotebice nad drzaky
na vnitfnich sténéch.

4.1 Prvni CiSténi

+ Vyjméte ze spotfebice vechno pfisludenstvi.
+ PFed prvnim pouzitim spotiebi€ vyCistéte.
& Ridte se ¢asti ,Cisténi a (drzba“.

4.2 Nastaveni a zména Gasu

Po prvnim pfipojeni spotiebice k elektrické siti se
na displeji na nékolik sekund rozsviti vSechny
symboly. Nasledujicich nékolik sekund se na dis-
pleji zobrazuje verze software.

CESKY 7

Sada pro vareni v pafe

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla b&hem jeho pfipravy v pafe. Pouzi-
vejte ji k pfipravé jidel, ktera by neméla byt
pfipravovana ve vodé (napf. zelenina, kusy ryb,
kufeci prsa). Tato sada neni vhodna pro jidla,
ktera je zapotfebi namacet ve vodé (napf. ryze,
polenta, téstoviny).

Houbigka
SlouZi k odsati zbytkové vodu z generatoru pary.

Pegici sonda
Pouziva se k méfeni stupné propeceni masa.

Poté, co zhasne verze software, se na displeji
zobrazi ,h*a ,12:00".

Nastaveni denniho ¢asu:

1. Pomoci /\ nebo \/ nastavte hodiny.
2. gtisknéte OK .

3. Pomoci /\ nebo \/ nastavte minuty.

4. stisknéte OK nebo @).
Displej teploty / Casu zobrazi nové nastaveny
¢as.

Zména denniho ¢asu

Denni Cas Ize zménit, pouze kdyz je spotiebi¢
vypnuty. Stisknéte (@) . Na displeji blika @) . No-
vy denni Cas nastavite vySe uvedenym postu-
pem.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Elektronicky programator

u_gags

|8
o S |
O &% (g
K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tla-
Citka.
Senzorové Funkce Popis
tlagitko
@ ZAPNOUT / VYPNOUT  Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.
FUNKCE Slouzi k nastaveni funkce trouby, automatické-
ho programu nebo istici funkce.
_ 6_ OSVETLENi TROUBY  Slouzi k zapnuti nebo vypnuti osvétleni trouby.
4 ] N
R TEPLOTA/ R\(CHLE Slouzi k nastaveni a kontrole teploty vnitfku
< ZAHRATI trouby nebo teploty pedici sondy. Pfi stisknuti a
podrzeni na tfi sekundy, vypne Ci zapne funkci
Rychlé zahrati.
MUJ OBLIBENY PRO-  Slouzi k uloZeni vadeho oblibeného programu.
GRAM Pouzijte k pfimému pfistupu k vasim oblibenym
programum; i u vypnutého spotrebice.
6 | - DISPLEJ Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.
/\ NAHORU Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.
B \/ DOLU Slouzi k posunu v nabidce smérem dol(.
B @ HODINY Slouzi k nastaveni funkci hodin.
Q MINUTKA Slouzi k nastaveni funkce Minutka.
OK OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.

Slouzi k posunu v nabidce smérem dolu.
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5.2 Displej

| B) Cislo funkce nebo programu trouby
| C) Ukazatele pro funkce hodin (viz tabulka
( é@b) \© e | > ,Funkce hodin®)
3 (w0506, D) Displejhodin / zbytkového tepla (také funkce
=== || — minutky a denniho ¢asu)
IIE |'3 E) Displej teploty / ¢asu

A B c A) Symbol funkce trouby
:

5.3 Ostatni ukazatele na displeji

Symboly Nézev Popis
Automatické programy Mdzete zvolit automaticky program.
% Oblibené programy Je spustény oblibeny program.
kg/g kg/g rJ]e spustény automaticky program se zadanim va-
y.
h/min  h/min Je spusténa funkce hodin.
. Ukazatel zahfivani / zbyt-  Ukazuje Uroven teploty ve spotfebici.
kového tepla
'ses Teplota / rychlé zahfati Funkce je spusténa.
') Teplota MuzZete zkontrolovat nebo zménit teplotu.
Vi Pegici sonda Pecici sonda je zasunuta v zasuvce.
A\ Minutka Je spusténa funkce minutky.
5.4 Ukazatel ohrevu Jakmile spotfebi¢ dosahne nastavené teploty,

stavové Carky zhasnou.
Jestlize zapnete funkci trouby, stavové ¢arky na
displeji ___ se rozsviti. Tyto stavové ¢arky zo-
brazuji zvySovani ¢i klesani teploty ve spotfebici.

6. DENNI POUZIVANI

UPOZORNENI + Automatické programy - k pfipravé pokrm,
Viz kapitoly o bezpecnosti. kdyz neznate jejich pfipravu nebo nemate do-
stateCné zkuSenosti s varenim.
Pro provoz spotfebice miZete pouzit:
+ Manudlni rezim - slouzi k manualnimu nasta-
veni pecici funkce, teploty a doby peceni.
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6.1 Funkce trouby

Funkce trouby Pouziti
1 " Vafeni v pafe K pfipravé zeleniny, ryb, brambor, ryZe, téstovin nebo
¥ specialnich pfiloh.
2 G weo Horka para Inter- K pfipravé pokrmd s vysokym obsahem vihkosti a pro
p) val plus vareni ryb, pudinku do polévky a pastik terrine ve vodé.
3 P Horka para Inter- K peceni chleba, velkych kusi masa nebo k ohfevu
(39) val chlazenych ¢i mrazenych pokrmd.
4 @ = Ecovareniv  Optimalizuje spotfebu energie béhem pfipravy jidel. Je
3 pare nutné nejdfive nastavit dobu peceni. Vice informaci o
doporucenych nastavenich viz tabulky peceni a odpovi-
dajici funkce trouby.
5 = Horky vzduch s K energeticky Uspornému peceni moucnych jidel a
"l=9) parou prevazné suchého peciva a peceni ve formé na jedné
= arovni.
6 Nizkoteplotni pe- K pfipravé velmi libovych a kiehkych peceni.
39)| ceni
7 Spodni ohfev K peceni kolacl s kiupavym spodkem a zavarovani po-
travin.
8 . Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.
%)
9 + Uchovat teplé K udrzeni teploty pokrm(.
10 Gril Ke grilovani plochych kouskd uprostred rostu. K opékani
N topinek.
11 — Velkoplosny gril  Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi. K opé-
kani topinek.
12 Turbo gril K peceni vétsich kust masa nebo driibezZe s kostmi na
"%3 jedné drovni. Také k zapékani a pedeni dozlatova.
13 _ Konvenéni ohifev K peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni trouby.
14 Priprava pizzy K peceni jidel, ktera vyzaduji propeCenéjsi a kiupavy

=
Ic%
1S

spodek, na jedné trovni. Nastavte teplotu trouby o
20-40 °C niZ8i nez pfi pouZiti Konvencniho ohfevu.
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Funkce trouby

Pouziti

15 Pravy horky
,@I vzduch

K peceni jidla na maximalné 2 urovnich soucasné a k
suSeni potravin. Nastavte teplotu trouby o 20-40 °C ni-
Z8i neZ pfi pouziti Konvenéniho ohievu.

6.2 Nastaveni funkce trouby

1. Pomoci () zapnéte spotfebic. Na displeji
se zobrazi nastavena teplota, symbol a &i-
slo funkce trouby.

2. Pomoci /\ nebo \/ nastavte funkci trou-
by.

3. Stisknéte OK nebo se po péti sekundach
spotfebi¢ spusti automaticky.

(i)

Pokud spotfebiC spustite a nenastavite
zadnou funkci nebo program trouby,
spotfebic se po 20 sekundach automa-
ticky vypne.

6.3 Zména teploty

Stisknutim /\ / \/ zménite teplotu v krocich
po5°C.

Jakmile spotfebi¢ dosahne nastavené teploty,
zazni tfikrat zvukovy signal a ukazatel ohfevu
zhasne.

6.4 Zjisténi teploty

Teplotu uvniti trouby Ize kontrolovat pfi spusté-
nych funkcich nebo programech.

1. Stisknéte $ . Displej teploty / ¢asu zobrazi
teplotu uvnitf spotfebice. Chcete-li teplotu
uvnitf spotfebide zménit, stisknéte § jests
jednou a pouzijte \/ nebo /\ .

2. Zpét na nastavenou teplotu prejdéte stis-
knutim OK nebo se po péti sekundach zo-
brazi na displeji automaticky.

6.5 Funkce rychlého zahfati

Funkce rychlého zahfati snizuje Cas potiebny k

rozehiati trouby.

Zapnuti funkce rychlého zahrati: Stisknéte a na

déle nez tfi sekundy podrzte § .

Jestlize zapnete funkci rychlého zahrati, vodo-

rovné ¢arky na displeji zaénou jedna po druhé

blikat, &imz signalizuiji, Ze je funkce zapnuta.

Doplrikové informace:

+ Pokud je spusténa funkce rychlého zahfati,
nevkladejte do spotiebite Zadné potraviny.

+ Funkci rychlého zahfati nelze s nékterymi
funkcemi trouby pouzit. Pokud nelze funkci ry-

chlého zahfati s danou funkci pouzit, zazni
zvukovy signal.

6.6 Vareni v pafe

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v ovlada-
cim panelu.

1. Stisknutim vicka zasobnik na vodu oteviete.

2. Zasobnik na vodu napliite pfiblizné 800 ml
vody.

Zasoba vody vystaci pfiblizné na 50 minut.

& Nenalévejte vodu pfimo do generatoru
pary!

Jako tekutinu pouzivejte pouze vodu.
NepouZivejte filtrovanou (demineralizo-
vanou) ¢i destilovanou vodu.

3. Zapnéte spotiebic.
4. Nastavte funkci vafeni v pare (viz tabulka
,Funkce trouby®) a teplotu.

5. stisknutim (@) nastavite funkci TRVANi a
UKONCENI (viz "Nastaveni funkce UKON-
CENI“ nebo ,Nastaveni funkce TRVANI).
Poprvé se para objevi pfiblizné za dvé mi-
nuty. KdyZ spotfebi¢ dosahne nastavené te-
ploty, ozve se zvukovy signal. Zvukovy sig-
nal opét zazni na konci doby pfipravy jidla.

6. Stisknutim (1) vypnéte zvukovou signalizaci
a spotfebi€.

KdyzZ je generator pary prazdny, zazni
zvukovy signal.

Jakmile spotrebi¢ vychladne, nasajte zbyvajici
vodu z generatoru pary pomoci houbicky. V
pfipadé potfeby generator pary vycistéte pomoci
octu. Nechte spotiebi¢ zcela vychladnout s
otevienymi dvirky.

6.7 Uspora energie

&)

Tento spotfebi€ je vybaven funkcemi,

které vam pomohou uSetfit energii pfi

kaZdodennim vafeni:

+ Zbytkové teplo:

- PFi spusténé pecici funkci nebo

programu se topna télesa vypnou
0 10 % dfive (osvétleni a ventilator
budou dale pracovat). Aby tato
funkce fungovala, musi byt doba
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pfipravy jidla delSi nez 30 minut,

jinak budete muset pouZit funkce
hodin (Trvani, Ukon¢eni, Odloze-
ny start). Tato funkce nefunguje s
grilovacimi funkcemi.

- KdyzZ je spotiebi¢ vypnuty, mizete
zbytkové teplo pouzit k udrzovani
teplého jidla. Displej hodin / zbyt-
kového tepla zobrazuje zbytkovou
teplotu, stavové ¢arky ukazuiji kle-
sajici teplotu.

+ Vareni s vypnutym osvétlenim - Stis-
knutim -O- vypnete osvétleni vnitfku
trouby béhem vareni.

7. FUNKCE HODIN

+ Pokud pouzivate funkci Horky
vzduch s parou, osvétleni se vypne
po 30 sekundach. Osvétleni se zno-
vu zapne, pokud stisknete -O- nebo
pokud oteviete dvitka spotfebice.

« Vypnuti displeje - VV pfipadé potfeby
Ize spotrebi¢ zcela vypnout. Soucas-
né stisknéte @ a /\ , dokud displej
nezhasne. Tento krok zaroven vypne
spotfebiC.

+ Eco funkee - viz ,Funkce trouby”.

SYMBOL FUNKCE POPIS
DENNIi CAS Slouzi ke kontrole denniho ¢asu. Pro zménu denniho
¢asu viz ,Nastaveni denniho ¢asu".
| 3 | TRVAN( Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebide.
UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice. Funkci

=d

Trvani a Ukonceni Ize pouzit sou¢asné pro naprogra-

movani automatického pozdéjSiho zapnuti a vypnuti
spotiebice (Odlozeného startu).

7.1 Méfic casu

MEfi¢ Casu pouzijte ke sledovani délky provozu
spotfebice. Zapne se, jakmile se zacne spotrebi¢
ohfivat.

Vynulovani méfice Easu: soutasné tisknate /\
a\/ , dokud se na displeji nezobrazi ,00:00" a
méfi¢ Easu nezaCne znova poditat.

MEFi¢ Casu nelze pouzit soucasné s na-
stavenou funkci Trvani nebo Ukonceni.

7.2 Nastaveni funkce TRVANI

1.

2

Zapnéte spotfebiC a nastavte funkci trouby
a teplotu.

Opakované stisknéte @) , dokud se na dis-
pleji neobjevi F>| . Na displeji zacne blikat
1.

Pomoci /\ nebo \/ nastavte minuty
funkce TRVANI.

Nastaveni potvrdte stisknutim OK .

5.

7.

Pomoci /\ nebo \/ nastavte hodiny
funkce TRVANIL.

Pokud se béhem nastavovani funkce
TRVANI dotknete @) nebo OK
spotfebiC pfejde na nastaveni funkce
UKONCENI.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na dvé
minuty zvukovy signal.
Na displeji blika | a nastaveni ¢asu.
Spotfebi¢ se vypne.
Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim ja-
kéhokoliv senzorového tlagitka nebo
otevienim dvifek trouby.
Vypnéte spotfebiC.

7.3 Nastaveni funkce UKONCENI

1.

2.

Zapnéte spotfebi¢ a nastavte funkci trouby
a teplotu.

Opakované stisknéte @), dokud se na dis-
pleji neobjevi —>| . Na displeji zacne blikat
-],



3. Pouziite /\ nebo \/ a nastavte funkci
UKONCENI (nejprve nastavte minuty a poté

hodiny) a poté potvrdte pomoci OK nebo

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na dvé
minuty zvukovy signal.

Na displeji blika symbol —| a nastaveni €a-
su. SpotfebiC se vypne.

5. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim ja-
kéhokoliv senzorového tlagitka nebo
otevienim dvifek trouby.

6. Vypnéte spotiebic.

7.4 Zkontroluj vysledek (pouze u
vybranych modelu)

Pokud nastavite funkce UKONCENI a TRVANI,
dvé minuty pfed koncem peceni zazni zvukovy
signal a rozsviti se osvétleni trouby. Spotfebit
pfejde na nastaveni funkce UKONCENI nebo
TRVANI. B&hem téchto dvou minut miizete
zkontrolovat vysledek peceni a, pokud je to za-
potfebi, pfidat ¢as funkci UKONCENI nebo
TRVANL

7.5 Nastaveni funkce MINUTKA

Pomoci funkce MINUTKA nastavite odpocet
(maximalné 2 hodin a 30 minut). Tato funkce ne-
ma Zadny vliv na provoz trouby. Funkci MINUT-
KA muzete zapnout kdykoliv; i u vypnutého
spotfebice.

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

/N
(i)

K dispozici je 9 automatickych progra-
m0 a receptu. Automaticky program
pouzijte, kdyZ neznate recept nebo ne-
mate zkuSenosti s pfipravou daného
pokrmu. Seznam recept pro automa-
tické programy naleznete v &asti ,Re-
cepty”.

K dispozici jsou tfi typy automatickych programd:
+ Automatické recepty

+ Automatické programy se zadanim vahy

+ Automatické programy s pecici sondou
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1. Stisknéte £) . Na displeji blika £\ a,00".
2. Funkci MINUTKA nastavite stisknutim /\

nebo \/ . Nejprve nastavte sekundy, poté
minuty a hodiny.

3. Stisknéte OK nebo se funkce MINUTKA po
péti sekundach spusti automaticky.

4. Po uplynuti nastavené doby zazni na dvé
minuty zvukovy signal a na displeji zatne
blikat ,00:00" a £ .

5. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim ja-
kéhokoliv senzorového tlagitka nebo
otevienim dvifek trouby.

7.6 Nastaveni funkce OdloZeného
startu

Funkci TRVANI > a UKONCENI —] Ize pouzit
soucasné, pokud chcete troubu nastavit tak, aby
se pozdéji automaticky zapnula a vypnula. V ta-
kovém pripadé nejprve nastavte funkci TRVANI
F>!a poté funkci UKONCENI =] (viz ,Nastaveni
funkce TRVANI* a ,Nastaveni funkce UKONCE-
NIY).

Kdyz je funkce Odlozeného startu zapnuta, na
displeji se zobrazuje staticky symbol funkce trou-
by, F>| s tetkou a —>| . Te¢ka na displeji hodin /
zbytkového tepla zobrazuje, ktera funkce hodin
je zapnuta.

Recepty pro automatické programy
uréené pro tento spotfebi¢ naleznete na
naSich webovych strankach. Odpovida-
jici recepty naleznete pomoci vyrobniho
Cisla PNC, které je uvedeno na typo-
vém §titku na pfednim ramu vnitini ¢asti
spotfebice.

(i)

8.1 Automatické recepty
Nastaveni automatickych receptd:
1. Zapnéte spotfebiC.

Stisknéte [_] . Na displeji se zobrazuje &islo
automatického programu (P1-P9).

3. K nastaveni receptu pouziite /\ nebo \/
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4. stisknéte OK nebo se automaticky recept
po péti sekundach spusti automaticky.

5. Po uplynuti nastaveného Casu zazni na dvé
minuty zvukovy signal. Symbol F>| blika.
Spotfebi€ se vypne.

6.  Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim ja-
kéhokoliv senzorového tlagitka nebo
otevfenim dvifek.

8.2 Automatické programy se

zadanim vahy

SpotfebiC vypocita Cas peceni podle zadané

hmotnosti masa.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Stisknéte[ ].

3. Pomoci /\ nebo \/ nastavte program se
zadanim vahy (viz ,Recepty”).
Na displeji se zobrazuje: doba peceni, sym-
bol trvani ->| a pfednastavena hmotnost a
jednotka hmotnosti (kg, g).

4. gtisknéte OK nebo se nastaveni automa-
ticky uloZi po péti sekundach.

5. Spotfebi¢ se zapne. Na displeji blika symbol
jednotky hmotnosti. Béhem této doby mlze-
te zménit pfednastavenou hmotnost pomoci

/\ nebo \/ . Stisknéte OK .

6. Po uplynuti nastaveného €asu zazni na dvé
minuty zvukovy signal. > blika. Spotfebi¢
se vypne.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Pecici sonda

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa. Jakmile
teplota masa dosahne nastavené teploty,
spotfebice se vypne.

Je nutné nastavit dveé teploty:

+ Teplotu trouby: viz ,Recepty” a tabulka peceni
masa.

+ Teplotu sondy: viz ,Recepty” a tabulka pro pe-
¢ici sondu.

AN

1. Zapnéte spotfebi¢.

Pouzivejte pouze dodavanou pecici
sondu nebo originalni nahradni dily.

7. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim ja-
kéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvifek.

8.3 Automatické programy s pecici
sondou
Teplota stfedu pokrmd je u program0 s pecici

sondou pfedem pevné dana. Program se ukonci,
kdyz spotiebi¢ dosahne nastavené teploty son-

dy.

1. Zapnéte spotfebiC.

2. stisknate [ ].

3. Zapojte pecici sondu (viz ,Pecici sonda®).

4. Pomoci /\ nebo \/ nastavte program s
pecici sondou.

Na displeji se zobrazi doba peceni, > a

5. Stisknéte OK nebo se nastaveni automa-
ticky ulozi po péti sekundach.

6. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na dvé
minuty zvukovy signdl. >| blika. Spotfebi¢
se vypne.

7. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim ja-
kéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvifek.




Umistéte hrot pecici sondy (se symbolem
/‘? na rukojeti) do stfedu masa.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do zasuvky
na predni strané spotfebice.

Na displeji se zobrazi /‘? a pfednastavena
teplota sondy. Pfi prvnim pouZitim je pouzi-
ta teplota 60 °C a pfi dal§im pouZziti je pouZi-
ta posledni nastavena hodnota.

4. Pouziite /\ nebo \/ k nastaveni teploty
sondy.

5. Stisknéte OK nebo se nastaveni automa-
ticky ulozi po péti sekundach.
UZite¢né informace:
Teplotu sondy muZete nastavit pouze, kdyz
blika symbol /? . Pokud se na displeji zo-

brazuje 7 , ale neblika, pred tim, nez na-
stavite teplotu sondu, nastavte novou hod-

notu stisknutim 8 a /\ nebo \/ .

6. Nastavte funkci trouby a v pfipadé potfeby
teplotu trouby.

Na displeji se zobrazuje aktualni teplota
sondy a stavové Carky teploty, které zobra-
zuji vztah mezi nastavenou teplotou a ak-
tudlni teplotou trouby.

UZite¢né informace:

Pecici sonda musi béhem peceni zlstat v
mase a v zasuvce.

Zatimco spotfebi¢ pocita pfibliznou dobu
peceni, hodnota funkce Mé&fice Casu se zo-
brazuje na displeji asu / zbytkového tepla.
Po dokonceni prvniho vypoétu, displej ¢a-
su / zbytkového tepla zobrazi —— a poté

9.2 Instalace pfislusenstvi
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pribliznou dobu peceni. Spotfebi¢ béhem
peceni pokraduje ve vypoctu jeho doby. Dis-
plej pravidelné aktualizuje novou hodnotu
doby peceni.

7. KdyzZ teplota sondy ve stfedu masa dosah-
ne nastavené hodnoty, zacne blikat teplota

sondy a /'? . Na dvé minuty zazni zvuko-
vy signal. Signal vypnete zmacknutim jaké-
hokoliv senzorového tlagitka.

8.  Zastréku pecici sondy vytahnéte ze zasuvky
a maso vyjméte ze spotfebice.

UPOZORNENI
PFi vytahovani pecici sondy budte
opatrni. Je horka. Hrozi nebezpeci po-
paleni.

9. Vypnéte spotiebic.

Kdyz zasunete pecici sondu do zasuv-
ky, zruSite nastaveni funkce hodin.

Kdyz pecete s pedici sondou, mlzete zménit te-
plotu zobrazenou na displeji teploty / asu. Po
zasunuti pecici sondy do zasuvky a nastaveni
funkce trouby a teploty se na displeji zobrazi ak-
tudlni teplota sondy.

8 zobrazite dalsi i

»3s

Opétovnym stisknutim
teploty:

+ Nastavenou teplotu stfedu masa

+ Aktualni teplotu trouby

+ Aktualni teplotu stfedu masa.

Nastavena teplota sondy se méni na aktualni te-
plotu sondy a aktualni teplota trouby se méni na
nastavenou teplotu trouby.

I

Hluboky pekad / plech:
Hluboky pekac / plech zasurite mezi vodici listy
drazek rostd.
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Tvarovany rost:
Vlozte rodt a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji dold.
Zasunte ro$t mezi drazky zvolené trovné rostu.

Spolecné viozeni tvarovaného rostu a hlubokého
pekade / plechu:

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac / plech.
Hluboky pekac / plech zasurite mezi vodici listy
drazek rostd.

Veskeré prisluSenstvi ma na pravém a
levém okraji spodni strany malé otvory
pro vétsi bezpecnost.

Ujistéte se, ze jsou tyto otvory vzdy v zadni ¢asti
spotrebice. Tyto otvory také slouzi jako ochrana
proti preklopeni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Funkce Muj oblibeny program

Pomoci této funkce miZete uloZit vase oblibené
nastaveni teploty a doby pfipravy urcité funkce i
programu trouby.

1. Nastavte teplotu a ¢as pro urcitou funkci Ci
program.

2. Stisknéte a na déle nez tfi sekundy podrzte
% . Zazni zvukovy signal.
3. Vypnéte spotfebic.
Pouziti funkce MUj oblibeny program:
* Tuto funkci zapnete stisknutim S . Spotfebit
spusti vas oblibeny program.

* Tuto funkei vypnete stisknutim (T) . Spotfebic
vypne vas oblibeny program.

ZvySeny okraj rostu je dalSim ochranou
proti sklouznuti varnych nadob.

Béhem spusténé funkce Ize ménit dobu
pfipravy jidla a teplotu.

(1)

10.2 Détska pojistka

Funkce détské pojistky brani nahodnému pouziti

spotfebice.

Zapnuti & vypnuti funkce détské pojistky:

1. Pomoci (D spotfebi¢ vypnéte. Nenastavujte
zadnou funkci trouby.

2. Na dvé sekundy soucasné stisknéte a pod-

rzte @ a \/ . Zazni zvukovy signal.
Na displeji se zobrazi €i zmizi SAFE.



10.3 Blokovani tladitek

Tuto funkci mdzete zapnout pouze, kdyzZ je

spotfebic v provozu. Funkce blokovani tlacitek

brani ndhodné zméné funkce trouby.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce blokovani tlagitek:

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Zapnéte funkci trouby nebo zvolte nastave-
ni.

3. Nadvé sekundy soucasné stisknéte a pod-
rzte @ a \/ . Zazni zvukovy signal.

Na displeji se zobrazi ¢i zmizi Loc.

Nabidka nastaveni
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Spotebic Ize pfi zapnutém blokovani tladitek vy-
pnout. Kdyz spotfebi¢ vypnete, vypne se i funkce
blokovani tlacitek.

10.4 Nabidka nastaveni

Nabidka nastaveni vam umozriuje pfidat ¢i ode-
brat funkce z hlavni nabidky (napfiklad: mizete
zapnout €i vypnout ukazatel zbytkového tepla).
Nabidka nastaveni ma maximainé Sest nastave-
ni (od SET1 po SET6). Mozné hodnoty kazdého
nastaveni naleznete v nize uvedené tabulce.

Cislo nabidky nastaveni Popis Hodnota
SET1 UKAZATEL ZBYTKOVEHO ON/ OFF
TEPLA
SET2) TONY TLACITEK CLIC / BEEP / OFF
SET3 TON ZAVADY ON/ OFF
SET4 OBSLUHA
SET5 OBNOVIT TOVARNi NASTA- YES/NO
VENi
SET62 PRODLOUZENI DOBY PE- ON/ OFF

CENi

1) Neni mozné vypnout tén senzorového tlaCitka Zap / Vyp.

2) pouze u vybranych modelli
@ Nabidku nastaveni mlizete upravit po-

uze u vypnutého spotfebice.
Zapnuti nabidky nastaveni:
1.V pfipadé potfeby vypnéte spotfebic () .

2. Stisknéte a na tfi sekundy podrzte [_]. Na
displeji se objevi ,SET1" a zaCne blikat ,1".

Pomaci /\ / \V/ zvolte nastaveni.
Stisknéte OK .
Pomoci /\ / \V/ zméfite hodnotu nastave-

6. Stisknéte OK .

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotfebi¢ po urcité
dobé automaticky vypne:

+ pokud je spusténa funkce trouby.
* jestlize nezménite teplotu trouby.

ni.
Teplota Cas vypnuti
30°C-115°C 12,5h
120 °C—195°C 85h
200 °C—230 °C 55h

Po automatickém vypnuti spotfebi¢ zapnete stis-
knutim jakéhokoliv senzorového tlacitka.

Funkce automatického vypnuti funguje
u vSech funkci trouby kromé funkce
Osvétleni, Nizkoteplotni peceni, Pegici
sonda, Trvani, UkonCeni a Odlozeny
start.

AN
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10.6 Jas displeje

U jasu displeje existuji dva rezimy:

+ Nocni jas - kdyz je spotfebi¢ vypnuty, tak je
mezi 22:00 a 06:00 jas displeje nizsi.

+ Denni jas:

- Kdyz je spotfebic zapnuty.

- Pokud se béhem rezimu noéniho jasu do-
tknete jakéhokoliv senzorového tlacitka
(kromé tlaCitka ZAPNOUT / VYPNOUT),
displej se na nasledujicich 10 sekund
pfepne zpét do rezimu denniho jasu.

11. UZITECNE RADY A TIPY

11.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modeld miZete na vnitni strané
dvifek najit:

« Cisla poloh rostu.
+ Informace o pegicich funkcich, doporucené
poloze rostd a teplotach pro typicka jidla.

Teploty a Casy peCeni v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.

11.2 Vaieni v paie

Nadobf k vafeni v pafe

+ Pouzivejte pouze Zaruvzdorné nadobi odolné
proti korozi.

Vhodné jsou také nadoby z chromové oceli (viz

zvlastni prisluSenstvi).

Urovné trouby

+ Spravné drovné trouby naleznete v nasledujici

tabulce. Uroven drazek se pocita zdola naho-
ru.

V3eobecné poznamky

+ Varite-li déle nez 30 minut nebo vafite-li velké

mnozstvi potravin, pfidejte v pfipadé potreby
vodu.

11.3 Tabulka vody na péru

- Pokud je spotfebi¢ vypnuty a nastavite
funkci Minutka. KdyzZ se funkce Minutka do-
konci, displej se pfepne zpét do rezimu
no¢niho jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotfebice chladny. Jestlize spotiebi€ vypnete,
bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az
do Uplného ochlazeni spotfebice.

+ PoloZte jidlo na rosty ve vhodnych varnych
nadobach. Mezi rosty musi byt urcita vzdale-
nost, aby se para dostala ke kazdému jidlu.

+ Jestlize nebudete troubu delSi dobu pouzivat,
vyprazdnéte vodu ze zasobniku, spojovacich
hadiCek a odpafovace (viz kapitola ,Cisténi a
Udrzba“).

Poznamky k tabulkam vareni v pare

+ Vtabulkach jsou uvedeny informace pro typic-
ka jidla.

Teploty a €asy jsou pouze orientaéni a mohou se

meénit podle sloZeni, velikosti a mnozstvi jidla a

nadobi.

Jestlize nenajdete nastaveni pro svij recept,

pouzijte néjaky podobny recept.

Pokud neni v tabulkach uvedeno jinak, zahajte

pfipravu jidla se studenou troubou.

U ryZe zvySte mnoZzstvi vody na pomér 1:1,5 -

1: 2 oproti udajlm v tabulce.

MnoZstvi vody v zasobniku v ml Gas") v minutch
300 15-20
600 30- 40
800 50 - 60




1) Gasové Udaje jsou pouze orientaéni
11.4 Funkce Pravy horky vzduch
spolu s Vareni v pare

+ Maso, zeleninu a pfilohy miizete pfipravovat
jedno po druhém kombinovanim funkci. VSe-
chny chody budou pfipraveny k podavani ve
stejnou dobu.

+ Nejprve pouzijte funkci Pravy horky vzduch k
prvotnimu opeceni potravin.

« Pfipravenou zeleninu a pfilohy vloZte do zaru-
vzdornych nadob. Vlozte je do trouby spolu s
peceni.

+ Snizte teplotu trouby na pfiblizné 80 °C. Chce-
te-li urychlit ochlazovani spotfebice, nechte
dvitka trouby oteviena v prvni poloze po dobu
piiblizné 15 minut.

« Zapnéte funkci Vareni v pare a dokoncete
pfipravu vSech druh( jidla dohromady.

@ Maximalni mnoZstvi vody je 650 ml.

11.5 Tabulky pro vareni v pare

UPOZORNENI
Dokud je funkce aktivni, neotvirejte
dvifka spotrebice. Nebezpeci popaleni.
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Tato funkce je vhodna pro vSechny druhy Cer-
stvych ¢i zmrazenych potravin. MiZete ji pouzit k
pfipravé, ohfivani, rozmrazovani, poSirovani ne-
bo spafovani zeleniny, masa, ryb, téstovin, ryze,
sladké kukurice, krupice a vajec.

Piiprava jidel: MUzZete pfipravit celé menu najed-
nou. Aby nedoslo k nedovareni nebo prevafeni
nékterych jidel, vyberte jidla s podobnou délkou
pfipravy. Pro jednotlivé slozky pouzijte co nejvét-
Si specifikované mnozstvi vody. Jednotlivé chody
rozmistéte na rosty v odpovidajicim nadobi. Mezi
pokrmy nechte misto, aby mohla péra cirkulovat.

Sterilizace

+ Pomoci této funkce Ize sterilizovat nadoby
(napf. détské lahve).

+ PoloZte Cisté nadoby doprostfed rodtu na
prvni Urovni. Zajistéte, aby otvor sméfoval pod
malym Ghlem smérem dol0.

+ Napliite zasobnik maximalnim mnozstvim vo-
dy a nastavte dobu na 40 min.

Zelenina

Jidlo Teplota v°C Lo 6331)," minu- Poloha rostu

ml tach

ArtyCoky 96 800 50 - 60 1
Lilek 96 450 15-25 1
Kvétak, cely 96 600 35-45 1
Kvétak, razicky 96 500 25-30 1
Brokolice, cela 96 550 30- 40 1
Brokolice, rizic- 96 400 20-25 1
ky
Houby, platky 96 400 15-20 1
Hrasek 96 450 20-25 1
Fenykl 96 600 35-45 1
Mrkev 96 600 35-45 1
Kedluben, pro- 96 550 30-40 1
uzky
Papriky, prouzky 96 400 15-20 1
Porek, krouzky 96 500 25-35 1
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> . > 1 .
Jidlo Teplotavec ~ Mnozsivodyv  CasDvminu- pgiona rosy,
ml tach
Zelené fazolky 96 550 35-45 1
Polnicek, listy 96 450 20-25 1
Ruzickova kapu- 96 550 30-40 1
sta
Cervena fepa 96 800 + 400 70-90 1
Cerny koren 9 600 35-45 1
Celer, kosticky 96 500 20-30 1
Chrest, zeleny 96 500 25-35 1
Chest, bily 96 600 35-45 1
Spenat, Gerstvy 9 350 15 1
Loupana raj¢ata 96 350 15 1
Bilé fazole 96 500 25-35 1
Kapusta, ka- 96 400 20-25 1
defava
Cukety, platky 96 350 15 1
1) Casové Udaje jsou pouze orientaéni.
Prilohy
Jidlo Tepotavoe  MMOBSVIVONY o)y minutach  Poloha rostu
Kynuté knedliky 96 600 30-40 1
Bramboroveé kne-
dliky 96 600 35-45 1
Neloupané
brambory, 96 750 45-55 1
stredni
RyZe (pomér vo-
dy k 2 1,5:1) 96 600 35-40 1
Varené brambo-
ry, Gtvrtky 96 600 35-40 1
RO i) - % 600 35-45 1
dlik
Téstoviny taglia-
telle, Cerstvé g 4l A= L
Polenta (pomér
vody a polenty 96 750 40 - 45 1

3:1)

1) Casové tdaje jsou pouze orientaéni.
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Ryby
Jidio Teplotav°C Mnozsm vody v Cas?) v minutach  Poloha rostu
Pstruh, cca 250 85 550 30-40 1
g
Krevety, Cerstvé 85 450 20-25 1
Krevety, mraZe- 85 550 30-40 1
né
Losos, filety 85 500 25-35 1
;’struh, cca 1000 85 600 40-45 1
Slavky 96 500 20-30 1
Platyz, filet 80 350 15 1
1) Gasové Udaje jsou pouze orientaéni.
Maso
Jidlo Teplota v °C Mnozstr\Tl:I vody v Cas! v minutach  Poloha rostu
Varena Sunka
1000 g 96 800 + 150 55-65 1
Kufeci prsa, po-
Sirovana 90 500 25-35 1
Kure, poSirova-
né, 1000-1200 g 96 800 + 150 60-70 1
Teleci nebo
veprova kyta bez i
nohy, 8001000 90 800 + 300 80-90 1
g
Uzené maso
(vepFova kyta), 90 800 + 300 70-90 1
poSirované
Hovézi tafelspitz
(kvalitni varené 96 800 + 700 110-120 1
maso)
Klobasy chipola- 80 400 15-20 1
tas
1) Casové Udaje jsou pouze orientacni.
Vejce
Jidio Teplotav°C Mnozsm vody v Cas?) v minutach  Poloha rostu
Vejce, namekko 96 400 10- 12 1
Vejce, nahnilicku 96 450 13-16 1
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Jidlo Tepotavoc  MMOBMVONY o t)y minutach  Poloha rostu
Vejce, natvrdo 96 500 18-21 1

1) Casové Udaje jsou pouze orientacni.

11.6 Tabulka vafeni s funkci Horka para Interval plus

Horka péra Interval plus

Druh potravin (mnoZstvi vody cca 300 ml)
Teplotav °C Cas v minutach Poloha rostu

Pudinkovy krém / ka- 40 - 45 1
ramelovy krém v mi- 90
skach?)
Zapetena vejce 1) 92 35-45 1
Pastika Terrine 1) 90 40-350 1
Tenky platek ryby 85 15-25 1
Silny platek ryby 90 25-35 1
Mala ryba do 350 g 90 25-35 1
Cela ryba do 1000 g 90 35-45 1
Opakovany ohrev
Knedliky 110 20-30 1
Téstoviny 110 15-20 1
Ryze 110 15-20 1
Jidla na jeden talif 110 15-20 1

1) Nechte v troubé jesté pul hodiny se zavienymi dvifky

11.7 Tabulka pro funkci Horka para Interval

Horka para Interval (mnoZstvi vody cca 300 ml)

Druh potravin

Mnozstvi Teplotav °C Cas!) vminutach  Poloha rostu

Veprova pecené 1kg 160 - 180 90-100 1
Hovézi pecené 1kg 180 - 200 60 - 90 1
Teleci pecené 1kg 180 80-90 1
Sekana, syrova 0,5kg 180 30-40 1
Uzena vepfova ky-  0,6-1kg 160 - 180 60-70 1

ta (dvé hodiny na-

macet)

Kure 1kg 180 - 200 50 - 60 1

Kachna 1,5-2kg 180 70-90 1
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Horka para Interval (mnoZstvi vody cca 300 ml)

Druh potravin

MnozZstvi Teplotav °C

Gas") v minutach Poloha rostu

ZapeCené brambo- - 160 - 170 50 - 60 1
ry

ZapecCené téstoviny - 190 40 - 50 1
Lasagne - 180 45 - 55 1
R0zné druhy chle- 0,5-1kg 180 - 190 45 - 60 1
ba

Pegivo 40-609g 180 - 210 30-40

Housky ¢i rohliky k - 200 20-30

peceni

Bagety k peceni 40-50¢g 200 20-30

Bagety k peceni, 40-50g, 200 25-35

zmrazené

1) Casové tdaje jsou pouze orientaéni.
11.8 Pegeni moucnych jidel

VSeobecné pokyny

+ Nova trouba mlZe péct jinak, neZ jak jste byli
zvykli u starého spotfebice. Sva obvykla na-
staveni (teplotu, doby peceni) a polohy rostu
byste méli proto upravit podle doporuéeni uve-
denych v tabulkach.

+ P¥i del$i dobé peceni muzete troubu vypnout
asi 10 minut pfed koncem peceni, abyste vy-
uzili zbytkového tepla.

Pii peceni zmrazeného jidla se mohou plechy v

froubé b&hem peceni zkroutit. Po ochlazeni se

opét vyrovnajii.

11.9 Tipy k pe¢eni moucnych jidel

Jak pouzivat tabulky pro peéeni mouénych jidel

Vyrobce doporucuije pfi prvnim peceni pouzit
nizsi teploty.

Jestlize nemGZete najit nastaveni pro urcity
recept, snazte se vybrat podobné jidlo.

Pokud peCete moucna jidla na nékolika urov-
nich rodtli, mizete dobu peceni prodlouzit o
10-15 minut.

RUzné vysoké moucniky a pecivo mohou nej-
prve nerovnomérné zhnédnout. V takovém
pfipadé ale hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Vysledek peceni Mozna pficina Reseni

Spodek kolace je pfilis svétly. Nespravna poloha rostu. Vlozte kolac na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-  Teplota trouby je pili§ vyso-  Pfi pristim peCeni nastavte o

propeceny ¢i nerovnomérny. ka. néco nizsi teplotu trouby.
- . , Prodluzte dobu peceni. Dobu

Kolac klesl a je mazlavy, ne- . N P e

propegeny & nerovnomany. PFili$ kratka doba peceni. pedeni nelztz Ffll(()rte;tlt zvysenim

PouZijte méné tekutiny. Do-

Kolac klesl a je mazlavy, ne- Ve smési je pfiliS mnoho teku-  drzujte dobu tfeni tésta, ze-

propeceny ¢i nerovnomeérny. tin. jména pouzivate-li kuchyn-
ského robota.
Kolag je prilis suchy. Teplota trouby je prili§ nizka. P ez e 2

vysSi teplotu trouby.




24  www.electrolux.com

Vysledek peceni

Mozna pricina

Reseni

Kolac je prilis suchy.

P¥ili$ dlouha doba peceni.

P¥i pristim peCeni nastavte
krat$i dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Teplota trouby je pfili$ vysoka
a doba peceni je prilis kratka.

Nastavte nizsi teplotu peceni
a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Smés je nerovnomérné rozlo-
zena.

Smés rovnomérné rozlozte na
plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce pe-
¢eni hotovy.

Teplota trouby je pfilis nizka.

P¥i pristim peCeni nastavte
trochu vysSi teplotu trouby.

11.10 Peceni na jedné Urovni trouby

Vseobecné pokyny

+ Nova trouba mUZe péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u starého spotfebice. Sva obvykla na-
staveni (teplotu, doby peceni) a Urovné rostu
byste méli proto upravit podle doporuéeni uve-
denych v tabulkach.

Pfi del8im peceni miZete troubu vypnout asi 10

minut pfed koncem peceni, abyste vyuZili zbytko-

vého tepla.

PFi peCeni zmrazeného jidla se mohou plechy v

troubé béhem peceni zkroutit. Po ochlazeni se

plechy opét vyrovnaji.

Peceni ve formé

Jak pouzivat tabulky pro peeni moucnych jidel

+ Doporucujeme vzdy nejprve pouzit nizsi teplo-
tu.

Jestlize nemUZete najit nastaveni pro urcity re-

cept, snazte se vybrat podobné jidlo.

PFi peCeni moucnych jidel na nékolika trovnich

drazek mUze byt doba peceni 0 10 - 15 minut

delsi.

R0zné vysoké mouéniky a pecivo mohou nejprve

nerovnomérné zhnédnout. V takovém pfipadé

ale hned nemérite teplotu. Rozdily se béhem pe-

¢eni vyrovnaji.

Druh pegeni Funkce trouby  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)
Stu

Kulaty kola€ nebo brioska  Pravy horky 1 150 - 160 50-70
vzduch

Linecky kol&¢ / Biskupsky  Pravy horky 1 140 - 160 70-90

chlebicek vzduch

Sponge cake / Piskotovy Pravy horky 1 140 - 150 35-50

kola¢ vzduch

Sponge cake / Piskotovy Konvenéni 1 160 35-50

kola¢ ohfev

Dortovy korpus - kiehké Pravy horky 2 170-180 10-25

tésto 1) vzduch

Dortovy korpus - piSkoto-  Pravy horky 2 150-170 20-25

Vé tésto vzduch

Apple pie / Jable¢ny ko- Pravy horky 2 160 70-90

lac¢ (2 formy, @ 20 cm, vzduch

polozené uhlopfitné)

Apple pie / Jablecny ko- Konvenéni 1 180 70-90

lac¢ (2 formy, @ 20 cm, ohfev

polozené uhlopfitné)

Tvarohovy kolg, plech 2) Konvenéni 2 160 - 170 70-90

ohrev




1) Predehfejte troubu.

2) PouzZijte hluboky pekac / plech.

Kolade / sladké pegivo / chléb na plechu na peceni
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Druh pegeni Funkce frouby  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)
Stu

Kynuta pletynka/vénec Konvencni 1 170 - 190 30-40
ohfev

Vanodni tola 1 Konvenéni 1 160 - 180 50-70
ohfev

Chiéb (zitny chiéb) 1) Konvencni 1
ohfev

nejprve 230 20

potom 160 - 180 30-60

Zakusky z listového tésta Konvencni 2 190- 210 20-35

s krémem / Bananky 1) ohrev

Pigkotova rolada 1 Konvenéni 2 180 - 200 10-20
ohfev

Drobenkovy kolag (su- Pravy horky 2 150 - 160 20-40

chy) vzduch

Maslovy mandlovy kolac/ Konvenéni 2 190 - 210 20-30

cukrové kolacky ) ohrev

Ovocné kolace (kynuté Pravy horky 2 150 - 160 35-55

tésto / piskotové tésto) 2) vzduch

Ovocné kolace (kynuté Konvencni 170 35-55

tésto / piskotové tésto) 2) ohfev

Ovocné kolace z kiehké- Pravy horky 2 160 - 170 40 - 80

ho tésta vzduch

Kynuty kola¢ s jemnou Konvencni 2 160 - 180 40 - 80

naplni (napf. tvaroh, sme- ohfev

tana, pudink) 1)

Susenky

Jidlo Funkce frouby  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)

Stu
Susenky z kiehkého tésta  Pravy horky 2 150 - 160 10-20
vzduch

Short bread / Maslové su-  Pravy horky 2 140 20-35

Senky / Prouzky tésta vzduch

Short bread / Maslové su- Konvencni 2 160 20-30

Senky / Prouzky tésta ) ohrev

Susenky z piSkotového Pravy horky 2 150 - 160 15-20

tésta

vzduch
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Jidlo Funkce trouby  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)
$tu

Snéhové pusinky Pravy horky 80-100 120 - 150
vzduch

Makronky Pravy horky 2 100- 120 30-50
vzduch

SusSenky z kynutého tésta  Pravy horky 2 150 - 160 20-40
vzduch

Drobné pecivo z listového  Pravy horky 2 170- 180 20-30

testa 1 vzduch

Pegivo 1 Pravy horky 2 160 10-25
vzduch

Pedivo 1) Konvenéni 2 190 - 210 10-25
ohfev

Small cakes / Malé kolaé-  Pravy horky 2 160 20-35

ky 1) vzduch

Small cakes / Malé kolac- Konvencni 2 170 20-35

ky 1) ohrev

Horky vzduch s parou

Druh potravin Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Zapecené téstoviny 180 - 200 45 - 60 1

Lasagne 180 - 200 45 - 60 1

Zapecené brambory 190 - 210 55- 80 1

Sladké pokrmy 180 - 200 45 - 60 1

Kulaty kola¢ nebo brio- 160 - 170 50-70 1

Ska

Kynuta pletynka / vénec 170-190 40 - 50 1

Drobenkovy kolac (su- 160 - 170 20-40 2

chy)

Susenky z kynutého té- 160 - 170 20-40 2

sta

11.11 Pedeni na vice Urovnich

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Druh peéeni Pravy horky vzduch Teplota (°C) Cas (min)
Poloha rostd zdola
Dvé polohy rostu
Zékusky z listového té- 114 160 - 180 25-45

sta s krémem / Bananky

)
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Druh peceni Pravy horky vzduch Teplota (°C) Cas (min)
Poloha rostd zdola
Dvé polohy rostu
Kolac s drobenkou, su- 1/4 150 - 160 30-45
chy
1) Predehrejte troubu.

Kolade / sladké pegivo / chléb na plechu na peceni

Druh pegeni Pravy horky vzduch Teplota (°C) Cas (min)
Poloha rosti zdola
Dvé polohy rostu

SuSenky z kiehkého té- 114 150 - 160 20-40
sta

Short bread / Maslové 1/4 140 25-45
suSenky / Prouzky tésta

Susenky z piSkotového 1/4 160 - 170 25-40
tésta

Snéhové pusinky 1/4 80- 100 130-170
Makronky 1/4 100- 120 40 - 80
Susenky z kynutého té- 1/4 160 - 170 30-60
sta

11.12 Tabulka nizkoteplotniho peceni  * Viozte maso do misy na peceni nebo pfimo
na tvarovany rost. Pod rost poloZte hluboky

+ Tuto funkci pouzijte k pripravé libovych, mék- pekac / plech k zachytavani tuku.
kych kousku masa a ryb. Vaite bez poklicky.

+ Maso k pe¢eni osmahnéte na rozpalené pan-
vi.

Tabulka nizkoteplotniho peceni

Jidlo k pripravé Hmotnost Teplota (°C) Poloharostu  Cas (min)
Hovézi pecené 1-1,5kg 150 1 120 - 150
Hovézi platek 1-1,5kg 150 1 90-110
Teleci peCené 1-1,5kg 150 1 120 - 150
Steak 200-300g 120 1 20-40

11.13 Pfiprava pizzy

Druh peéeni Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Pizza (tenka)") 2 200 - 230 15-20
P'Z,ZS)(S velkou na- 2 180 - 200 20-30
plni)

Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 -55

Spenatovy kolad 1 160 - 180 45- 60
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Druh peceni Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Slany lotrinsky kola¢
(Pikantni kolac) ! Jid=ey R
Svycarsky kolad 1 170-190 45-55
Tvarohovy dort 1 140 - 160 60-90
Jablecny kolac, s hor-
ni vrstvou 1 150 - 170 50 - 60
Zeleninovy kola¢ 1 160 - 180 50 - 60
Nekvageny chiéb?) 2 230 10-20
L'St,?;’e testos na- 2 160 - 180 45 - 55
plni
Flammekuchen (alsa-
ské jidlo podobné piz- 2 230 12-20
ze)!)
P|,roh3,/ g;uske pirohy s 9 180 - 200 15-95
naplini)

1) Predehfejte troubu.
2) Pouzijte hluboky pekad / plech.
11.14 Tabulka peCeni masa

Néadoba na pedeni

+ Velké pec¢ené muzete péct piimo v hlubokém
pekaci / plechu nebo na tvarovaném rostu nad
hlubokym pekacem / plechem (je li soucasti
prislusenstvi).

+ Libové maso doporucujeme péct v pekaci s
poklici. Maso bude Stavnatéjsi.

+ VSechny druhy masa, které by mély zhnéd-
nout nebo mit po upeceni karcicku, mizete
péct v pekaci bez poklice.

+ K peceni masa pouzivejte Zaruvzdorné nad-
oby (viz pokyny vyrobce).

+ Velké pecené muzete péct piimo v hlubokém
pekaci / plechu (je-li soucasti prisluSenstvi)
nebo na tvarovaném rostu nad timto plechem.

+ Libové maso doporu€ujeme péct v pekadi s
poklici. Maso tak bude Stavnatéjsi.

VSechny druhy masa, které by mély zhnéd-
nout, nebo mit po upeceni kurcicku, mizete
péct v pekaci bez poklicky.

Maso a ryby doporucujeme péct v troubé az
od hmotnosti 1 kg.

Abyste zabranili pfipékani $tavy nebo tukl z
masa na plechu, nalijte do hlubokého pekade /
plechu trochu tekutiny.

Podle potieby otote peceni (za 1/2 - 2/3 doby
peceni).

Velké kusy pecené nebo drlibeze nékolikrat v
pribéhu peéeni potfete vlastni $tavou. Lépe
se tak upecou.

Spotiebi¢ mlzete vypnout piiblizné 10 minut
pred koncem doby peceni a vyuzit zbytkového
tepla.

Hovézi

Druh masa MnoZstvi  Funkce trouby Poloharo-  Teplota (°C) Cas (min)
$tu

Dusené ma- 1-1,5 kg Konvenéni 1 230 120 - 150

SO ohfev

Hovézi pece-

né nebo filet
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Druh masa Mnozstvi  Funkce trouby Poloharo-  Teplota (°C) Cas (min)
$tu

nepropecené na cm Turbo gril 1 190 - 200 na 5-6 cm
1) tloustky tloustky
stfedné pro- nacm Turbo gril 1 180 - 190 na 6-8 cm
pecené tloustky tloustky
dobre prope- na cm Turbo gril 1 170 - 180 na 8-10 cm
cené tloustky tloustky
1) Predehfejte troubu.
Vepiové

Druh masa Mnozstvi  Funkce trouby  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)

Stu

Plec, krkovi- 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 90-120
ce, kyta v cel-

ku

Kotlety, zebir-  1-1,5 kg Turbo gril 1 170- 180 60-90
ka

Sekana 7509-1 Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60

kg

Vepiové kole- 750 g -1 Turbo gril 1 150- 170 90-120
no kg

(pFedvarené)

Teleci

Druh masa Mnozstvi  Funkce trouby  Poloha ro- Teplota °C Cas (min)

$tu

Teleci pece- 1kg Turbo gril 1 160 - 180 150 - 120
né

Teleci koleno  1,5-2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi

Druh masa Mnozstvi  Funkce trou-  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)

by Stu

Jehnécikyta,  1-1,5kg Turbo gril 1 150 - 180 100- 120
jehnéci pece-

né

Jehnéci hibet  1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
Zvéfina

Druh masa Mnozstvi  Funkce trou-  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)

by Stu

ZajeCi hibet, az1kg Konvencni 1 230 30-40
zajeti kyta 1) ohfev
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Druh masa Mnozstvi  Funkce trou-  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)
by Stu
Hrbet z vysoké  1,5-2kg  Konvencni 1 210-220 35-40
zvéfe ohfev
Kytazvysoké  1,5-2kg  Konvencni 1 180 - 200 60 - 90
zvéfe ohfev
Driibez
Druh masa Mnozstvi  Funkce frou-  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)
by $tu
Kure, jarni 200-250 Turbo gril 1 200 - 220 30-50
kure g kazdy
Pualka kurete 400-500 Turbo gril 1 190 - 210 35- 50
g kazda
Kousky dribe-  1-1,5 kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
ze
Kachna 1,5-2 kg Turbo gril 1 180 - 200 80-100
Ryby (dusené)
Druh masa Mnozstvi  Funkce trou-  Poloha ro- Teplota (°C) Cas (min)
by $tu
Celdrypanad 1-1,5kg  Konvencni 1 210- 220 45 - 60
1kg ohfev
11.15 Gril + Rost zasurite do drovné trouby uvedené v ta-
§ S ) } bulce pro grilovani.
VZdy grilujte pfi maximalni nastavené teploté. « Do prvni trovné trouby vidy zasuiite plech na
& POZOR zachyceni Stavy.
VZdy grilujte se zavfenymi dvitky trou- + Cirilujte pouze ploché kousky masa nebo ryb.
by.

@ Prazdnou troubu predehfejte po dobu
péti minut pomoci grilovaci funkce.

Gril
i L . Doba grilovani (min)
Jidlo ke grilovani Teplota Poloha rostu
1. strana 2. sfrana

Hovézi peceng,

stfedné propece- 210-230 1 30-40 30-40
na

Hovézi filet,

stfedné propece- 230 1 20-30 20-30
ny

Vepiové kotlety 210-230 1 30-40 30-40
Teleci kotlety 210-230 1 30-40 30-40

Jehnéci kotlety 210-230 1 25-35 20-35
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Doba grilovani (min)

Jidlo ke grilovani Teplota Poloha ro3tu
1. strana 2. strana
Celé ryby, 500~
1000 g 210-230 1 15-30 15-30
Velkoplo$ny gril
. G Doba grilovani (min)
Jidlo ke grilovani Poloha rostu 1)
1. strana 2. strana
1B)urgers | Karbanatky 3 9-13 8-10
Vepiovy platek 3 10-12 6-10
Klobasy 3 10-12 6-8
Hovézi steaky, teleci
steaky 3 7-10 6-8
Toast / Topinky 1) 4 1-3 =%
Topinky s oblohou 3 6-8 -
1) Predentejte troubu.
11.16 PoIotovary + Pouzijte prvni polohu rostu. Jedna se o spodni
Uroven.
+ Potraviny rozbalte nebo zbavte oball. Potravi-
ny polozZte na talif.
+ Nezakryvejte je talifem ani miskou. Mohlo by
tak dojit k prodlouzeni doby rozmrazovani.
Mrazené potraviny
Polotovary Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Mrazena pizza 2 200 - 220 15-25
Americkd mraZena piz- 2 190 - 210 20-25
za
Chlazena pizza 2 210-230 13-25
Mrazena pizza snack 2 180 - 200 15-30
Hranolky, tenké 2 200 - 220 20-30
Hranolky, silné 2 200 - 220 25-35
Amer. brambory, kroke- 2 220-230 20-35
ty
Opecena bramborova 2 210 - 230 20-30
kase
Lasagne/Cannelloni, 2 170 -190 35-45
Cerstvé
Lasagne / Cannelloni, 2 160 - 180 40 - 60
zmraz.

Syr peceny v troubé 2 170-190 20-30




32 www.electrolux.com

Polotovary Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Kufeci kfidla 2 190 - 210 20-30

Tabulka pro mrazend hotov4 jidla

Jidlo k pripravé Funkce trouby Poloha ro- Teplota (°C) Cas
Stu
Mrazena pizza Konvenéni ohfev 2 podle pokynd vy-  podle pokyn( vy-
robce robce
Hranolky 1) (300 - Konvencni ohfev 2 200 - 220 podle pokynd vy-
600 g) nebo Turbo gril robce
Bagety Konvenéni ohrev 2 podle pokynd vy-  podle pokyn( vy-
robce robce
Ovocny kolaé Konven¢ni ohfev 2 podle pokynd vy-  podle pokyn( vy-
robce robce

1) Hranolky pfi peCeni dvakrat az tfikrat obrat'te
11.17 Rozmrazovani + Pouzijte prvni droven trouby. Jedna se o
spodni droven.
+ Potraviny rozbalte nebo zbavte oball. Potravi-
ny polozte na talif.
+ Nezakryvejte je talifem ani miskou. Mohlo by
tak dojit k prodlouzeni doby rozmrazovani.

Tabulka pro rozmrazovani

Jidlo Mnozstvi Doba roz- Nasleduijici Poznamka
mrazovaniv  doba rozmra-
minutach Zovani v mi-

nutach
Kure 1kg 100 - 140 20-30 Kure polozte na obraceny podsalek
na velkém talifi.
V poloviné doby obratte
Maso 1kg 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte
Maso 0,5 kg 90-120 20-30 V poloviné doby obratte
Pstruh 150 g 25-35 10-15
Jahody 3009 30-40 10-20
Maslo 2509 30-40 10-15
Smetana  2x200g 80- 100 10-15 Smetanu naslehejte, kdyz je stale
jesté misty lehce zmrazena
Zdobeny 1,4 kg 60 60
dort
11.18 Zavarovani - Spodni ohiev + Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu roStu
odspodu.

+ Pro zavafovani pouZivejte pouze zavafovaci « Na plech na peteni nedavejte vice nez Sest li-

sklenice, které jsou na trhu dostupné ve stejné trovych zavarovacich sklenic

velikosti. )

SKleni Sroubovac . bo b + Sklenice naplite stejnym mnozstvim a
+ Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo ba- uzaviete je.

jonetovym uzavérem nejsou vhodné.



+ Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

+ Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody, aby
v troubé bylo dostateéné vihko.

+ Jakmile zacne tekutina v prvnich sklenicich
perlit (u litrovych sklenic asi za 35 - 60 minut),

Tabulka zavarovani - Mékké ovoce
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troubu vypnéte nebo snizte teplotu na 100 °C
(viz tabulka).

Zavarovani Teplota (°C)  Doba zavafovani do Doba zavarovani pri
zagétku perleni (min) 100 °C (min)
Jahody, borGvky, maliny, zraly 160 - 170 35-45
angrest
Tabulka zavarovani - Peckoviny
Zavarovani Teplota (°C)  Doba zavarovani do Doba zavarovani pri
zacatku perleni (min) 100 °C (min)
Hrusky, kdoule, Svestky 160 - 170 35-45 10-15
Tabulka zavarovani - Zelenina
Zavarovani Teplota (°C)  Doba zavarovani do Doba zavarovani pri
zacatku perleni (min) 100 °C (min)
Mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60
Smidena nakladana zelenina 160 - 170 50 - 60 15
Kedlubny, hrasek, chrest 160 - 170 50 - 60 15-20
1) Ponechejte v troubé po jejim vypnuti
11.19 Suseni
Jidlo Teplota (°C) Poloha rostu Cas (hod)
Fazole 60-70 2 6-8
Papriky 60-70 2 5-6
Polévkova zelenina 60-70 2 5-6
Houby 50 - 60 2 6-8
Byliny 40 - 50 2 2-3
Svestky 60 - 70 2 8-10
Merurky 60-70 2 8-10
Jable¢né platky 60-70 2 6-8
Hrusky 60-70 2 6-9
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11.20 Tabulka pecici sondy

Hovézi
Jidlo k pfipravé Teplota sondy ve stfedu pokrmu
Steak z roSténce nebo ze svitkové
nepropecené 45-50°C
stfedné propecené 60 - 65 °C
dobre propecené 70-75°C
Vepiové
Jidlo k pfipravé Teplota sondy ve stfedu pokrmu
Vepioveé plecko, kyta, krkovice 80-82°C
Kotlety (hfbet), uzené maso 75-80°C
Sekana 75-80°C
Teleci
Jidlo k pripravé Teplota sondy ve stredu pokrmu
Teleci pecené 75-80°C
Teleci koleno 85-90°C
Skopové / Jehnéci
Jidlo k pfipravé Teplota sondy ve stfedu pokrmu
Skopova kyta 80-85°C
Skopovy hibet 80-85°C
Jehnécdi pecené, jehnéci kyta 70-75°C
Zvéfina
Jidlo k pripravé Teplota sondy ve stredu pokrmu
Zajedi hrbet 70-75°C
Zajeti stehno 70-75°C
Cely zajic 70-75°C
Hrbet z vysokeé zvére 70-75°C
Kyta z vysoké zvére 70-75°C
Ryby
Jidlo k pfipravé Teplota sondy ve stfedu pokrmu
Losos 65-70°C
Pstruhovité ryby 65-70°C




12. CISTENi A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Poznamky k Cistént:

Predni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namoCenym v roztoku teplé vody a
myciho prostredku.

K €isténi kovovych ploch pouZivejte bézny ¢i-
stici prostredek.

Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém pouziti.
Nedistoty se pak snadnéji odstranuiji a
nepfipékaji se.

Odolné necistoty odstrante pomoci specialni-
ho prostredku k ¢isténi trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém
pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mékky
hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem.
Mate-li nepfilnavé prisluSenstvi, neCistéte je
agresivnimi isticimi prostredky, ostrymi
pfedméty, ani je nemyjte v mycce nadobi. Mo-
hlo by dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

12.1 Cisténi parou

Nejhorsi necistoty odstrante ruéné.
PFimo do systému generatoru pary nalijte
cca 250 ml vody a tfi polévkové IZice octa.
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3. Opakované stisknéte [_], dokud se na dis-
pleji neobjevi za= .

4. Na displeji se zobrazi délka (15 minut) a vy-
chozi teplota. Stisknutim OK spustite ¢isté-
ni.

5. Po dokoncCeni Cisténi parou zazni zvukovy
signal. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.

8. Vycistéte spotfebic mékkym hadrem. Hou-
bi¢kou odsajte vodu z generatoru pary a
otfete vSe dosucha.

Nechte dvitka oteviena asi na jednu hodinu,
aby spotfebi¢ zcela vyschl.
Pro odloZeni spusténi procesu cisténi
muzZete pouZit funkci Ukonceni. Viz
,Nastaveni funkce UKONCENI®.

12.2 Drazka rostu

Vyjmuti drazky rostu

Pfi ¢isténi bocnich stén mizete drazku rostu vy-
jmout.

1.

2.

Drazky opatrné nadzvednéte a vytahnéte z
pfedniho tchytu.

Drazky z pfedniho uchytu lehce vysunte
smérem dovnitf trouby.



36 www.electrolux.com

3.

Drazky vytahnéte ze zadniho Uchytu.

Instalace drazek na rosty

Pfi instalaci drazek na rost provedte stejny po-
stup v opacném poradi.

12.3 Systém vyvijeni pary

AN

i)
AN

POZOR
Po kazdém pouziti vysuste generator
pary. Pomoci houbicky odsajte vodu.

Pfipadny vodni kdmen odstranite octo-
vou vodou.

POZOR

Chemické odstrafiovace vodniho kame-
ne mohou po$kodit smalt trouby. Ridte
se pokyny vyrobce.

Cisténi zasobniku na vodu a generatoru pary:

1.

Pfes zasobnik na vodu do generatoru pary
nalijte roztok vody s octem (cca 250 ml). Vy-
Ckejte priblizné 10 minut.

2. Octovou vodu odsajte houbickou.

3. Pomoci ¢isté vody (100-200 ml) systém ge-
neratoru pary pies zasobnik na vodu pro-
plachnéte.

4. Houbickou odsajte vodu z generatoru pary a
otfete vSe dosucha.

5. Dvitka spotfebie nechte oteviena, aby
spotfebi€ zcela vyschl.

12.4 Zarovka

AN

UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym pro-
udem.

Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt
horké.

Pfed vyménou zarovky trouby:
+ Vypnéte spotrebiC.
+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo

vypnéte jistic.

AN

POZOR

Na dno vnitfku spotebie polozte mék-
kou latku. Zabranite tak poskozeni krytu
Zérovky a vnitiku trouby.

VZdy pouzijte zarovku stejného typu.

Vyména zarovky na stropé vnittku trouby:

1.

2.

4,
5,

Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.

Odmontujte kovovy krouzek a oCistéte skle-
nény kryt.

Zarovku vymérite za vhodnou Zarovku odol-
nou proti teploté 300 °C.

Na sklenény kryt nasadte kovovy krouZek.
Nasadte sklenény kryt.

Vyména Zérovky na levé strané vnitfku trouby:

1.
2,

5.

6.

Odstrarite levé drazky rostu.

Pomoci Sroubovaku (Torx 20) odSroubujte
kryt.

Odmontuijte a vycistéte kovovy kryt a tésné-
ni.

Zérovku vyméfite za vhodnou Zarovku odol-
nou proti teploté 300 °C.

Namontujte kovovy kryt a tésnéni. Utahnéte
Srouby.

Namontuijte levé drazky rostu.

12.5 Dvitka a sklenéné panely

Dvitka pfi i§téni vyjméte.
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Vyjmuti dvifek

POZOR
Pfi vyjimani dvifek spotiebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka.

. Dvitka Uplné otevrete.
2. Zdvihnéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.

3. Privirejte dvitka, dokud nedosahnou thlu
pfiblizné 45°.

4, Obéma rukama podrzte dvitka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhiru od spotfebice.

Dvitka polozte vnéj$i stranou dolli na
mékkou a rovnou podlozku, aby se ne-
poskrabala.

5. Nyni mlZete odstranit vnitni sklenéné pan-
ely a vycistit je.

Dvitka nasadite vy$e uvedenymi kroky v opac-

ném poradi.

VytaZeni a vyciSténi sklenénych paneld dvirek

@ Dvitka trouby maji 2, 3 nebo 4 sklenéné
panely (pocet zavisi na modelu).

& POZOR
Hrubé zachazeni se sklenénymi panely,
obzvlasté kolem okrajli pfedniho pan-
elu, mGzZe zpUsobit prasknuti skla.

1. Uchopte okrajovou li§tu na horni strané
dvifek (B) na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

2. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrarite ji.

3. Postupné uchopte sklenéné panely na je-
jich horni strané a vytahnéte je nahoru z
kolejnicek.

4. Vycistéte sklenéné panely dvifek spotfebi-
ce.

Panely vlozite vySe uvedenym postupem v
opacném poradi. Nejprve vratte mensi a
potom vétsi panel.

13. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Spotfebi¢ nehreje.

Spotfebic je vypnuty.

Zapnéte spotfebic.

Spotfebi¢ nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Viz ,Nasta-
veni a zména ¢asu’.

Spotfebi¢ nehreje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Spotfebi¢ nehfeje.

Je zapnuta funkce automatic-
kého vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti*.

Spotfebi¢ nehfeje.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou za-
vady neni pojistka. Pokud se
pojistka uvolfiuje opakovang,
obrat'te se na autorizovaného
elektrikare.

Osvétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kdd, ktery neni v sezna-
mu.

Jedna se zavadu na elektroin- + Spotfebi¢ vypnéte a znovu

stalaci.

zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v po-
jistkové skfirice.

+ Pokud se opét zobrazi chy-
bovy kod, kontaktujte auto-
rizované servisni stfedisko.

Pokud problém nem(izete vyfesit sami, obrat'te
se na svého prodejce nebo na mistni autorizova-

né servisni stredisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete na
typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na

prednim ramu vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme, abyste si (idaje napsali zde:

Model (MOD.)
Viyrobni &islo (PNC)
Sériové Cislo (SN)

14. TECHNICKE UDAJE
Napéti 220-240V
Frekvence 50 Hz

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem L/,\'_) .
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich

kontejnert k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice

oznacené prislusnym symbolem X nelikvidujte



CESKY 39

spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo
kontaktujte mistni dfad.
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