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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zZivotniho prostiedi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte se
topnych ¢lanku ve spotrebici. Pri vkladani i vyjimani
pFislusenstvi €i nadobi vzdy pouzivejte kuchynske
chnhapky.

- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.
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Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné veést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

Pred pyrolytickym ¢isténim je nutné odstranit
nadmeérné zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno
prislusenstvi.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpecnou
UPOZORNENI! konstrukci a vedle bezpeénych
Tento spotiebi€ smi konstrukci.
instalovat jen kvalifikovana « Strany spotfebi¢e musi byt umistény
osoba. vedle spotfebitl nebo kuchynského

. L ’ . nabytku stejné vysky.
Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi neinstalujte ani 2.2 Pripojeni k elektrické siti
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi UPOZORNENI!

spolu s timto spotfebi¢em. Hrozi nebezpedi pozaru

PFi pfemistovani spotfebice budte nebo Urazu elektrickym

vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy proudem.

noste ochranné rukavice.

Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. * VesSkera elektricka pfipojeni by méla
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od byt provedena kvalifikovanym
ostatnich spotfebicl a nabytku. elektrikafem.

* Spotrebi¢ musi byt uzemnén.



Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém S§titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obrat'te se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozbo€ovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastréku.
Jestlize potifebujete vymenit privodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi nachazet v
blizkosti dvefi spotfebiCe nebo se jich
dotykat, obzvlasteé jsou-li dvere horké.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotfebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotiebice. Toto izola¢ni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvere
spotrebice.

Tento spotfebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotrebice

& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.
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Tento spotfebic pouzivejte pouze v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi€ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vlhké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvifka spotfebice nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotrebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotiebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— po dokonceni peceni
nenechavejte vlihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nemaiji vliv na vykon
spotfebiCe. Nejedna se o zavadu z
hlediska ustanoveni zaruky.
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» P¥i peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné St'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Tento spotfebic je ur€en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

* Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

» Je-li spotfebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvitky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavifenym nabytkovym panelem
mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

» Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Béhem vareni v pare neotvirejte
dvirka spotrebice.
— Po ukoncéeni vareni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Citéni a Gdrzba
& UPOZORNEN:I!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

+ Pfi vyjimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

»  Zbytky tuku ¢i jidel ve spotrebici
mohou zpUsobit pozar.

* Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Pyrolytické cisténi

V pyrolytickém rezimu hrozi
riziko poranéni / pozaru /
chemickych emisi (vypar().

* Pred pouzitim samocistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitfku trouby odstrarite nasleduijici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla,
oleju ¢i tuka.

— jakékoliv vyjimatelné predméty
(vCetné rosta, bocénich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se
spotrebicem), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s
nepfilnavym povrchem.

» Peclivé si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

» Drzte déti z dosahu spotiebice béhem
chodu pyrolytického ¢isténi.

V priibéhu této funkce bude spotrebic
velmi horky a z pfednich vétracich
otvor( bude vychazet horky vzduch.

» Pyrolytické cisténi je proces, pfi
kterém se diky vysokym teplotam
mohou uvolfiovat vypary ze zbytkd
potravin &i konstrukénich materiald, a
zékazniklim se proto dlirazné
doporucuje nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického
Cisténi a po jeho dokonceni
zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi
maximalni teploté a po jeho
dokonceni zajistit dobré vétrani.

* Na rozdil od lidi mohou byt nékteri
plazi &i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé muze dochazet béhem



Gisticiho procesu u vSech
pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického
¢isténi odstrante z blizkosti trouby
vSechna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni
teplotu Cisténi poprvé pouzijte v
dobfe vétraném prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také
velmi citliva na mistni zmény teploty,
ke kterym dochazi béhem
samocisticiho pyrolytického programu
v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
Pfi vysokoteplotnim pyrolytickém
¢isténi maze u vSech pyrolytickych
trub dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu hrnecd, panvi, plechd, nacini
apod. a muze také vést ke tvorbé
méné skodlivych vyparu.

Vypary uvolhované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich
popisu Skodlivé pro ¢lovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.7 Vnitfni osvétleni

V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové zarovky
pouze pro pouziti v domacich

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

gE = ®

o B @
1 ©

)

\

/|

\@'@'@'@'@‘ ™
®
M

|

HEHE

P

O

o

3.2 PrislusSenstvi

Tvarovany rost
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spotrebicich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

UPOZORNENI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

Pred vyménou zarovky spotiebic
odpojte od napajeni.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.8 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

Odpoijte spotfebi€ od elektrické sité.
Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.9 Obsluha

Pro opravu spotiebice se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pecici sondy
Topny ¢lanek

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Drazky na rosty, vyjimatelné
El Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody
Polohy rostu

Vstup pary

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.
Plech na peceni
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Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech
Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

+ Pecici sonda
Pouziva se k méreni stupné pfipravy
jidla.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

Vysunovaci kolejni¢ky

Pro rosty a plechy na peceni.
Dietni zapékaci misa

K pouziti s funkcemi vafeni v pare.

0 _meoe
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|
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K ovladani spotiebice pouzivejte senzorova tlacitka.

Senzor- Funkce Poznamka
ové tla-
¢itko
@ ZAP/NVYP Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.
Pecici funkce ne- Jednou stisknéte senzorové tlacitko pro volbu
bo Podporované pecici funkce nebo nabidky: Podporované
| vareni vareni. DalSim stisknutim senzorového tlacitka
&:3s prepnete mezi nabidkami: Pecici funkce, Pod-
porované vareni. Osvétleni zapnete nebo vyp-
nete stisknutim tlaCitka na tfi sekundy.
Tlacitko Zpét Slouzi k navratu o jednu nabidku zpét. K zobra-
) zeni hlavni nabidky stisknéte tlacitko na tfi se-
kundy.
Volba teploty Slouzi k nastaveni teploty nebo zobrazeni ak-
H tualni teploty ve spotrebici. Stisknutim tlaCitka
»3s na tfi sekundy zapnete ¢i vypnete funkci:
Rychlé zahfrati.
Oblibené Slouzi k ulozeni a vyvolani vasich oblibenych
programd.
Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotiebice.

Tlacitko nahoru

Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.

Tlacitko dolu

<[>| %

Slouzi k posunu v nabidce smérem dolu.
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Senzor- Funkce
ové tla-

citko

Poznamka

Casové a doplii-
kové funkce

B &

Slouzi k nastaveni riznych funkci. Kdyz je
spusténa pecici funkce, stisknutim prislusného
senzorového tlacitka nastavite ¢asova¢ nebo
funkce: Blokovani tlacitek, Oblibené, Ohrev a

uchovani teploty, Nastavit a spustit. Také md-
zete zménit nastaveni pecici sondy.

Minutka

Q

Nastaveni funkce: Minutka.

OK OK

Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.

4.2 Displej
A B c
| | |
{ o 16:30 oW
22
. Jd b 0015 | v 140°c
i |
E D

Ostatni ukazatele na displeji:

A) Pecici funkce

B) Denni Cas

C) Ukazatel ohfevu

D) Teplota

E) Zobrazuje dobu pec€eni nebo ¢as do
konce funkce

Symbol Funkce

Q Minutka Funkce je spusténa.

@) Denni ¢as Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

[=] Trvani Na displeji se zobrazi potfebna do-
ba pfipravy.

_)| Ukonceni Na displeji se zobrazi ¢as dokonce-
ni pfipravy.

14} Teplota Na displeji se zobrazi teplota.

@ Casové Udaje Na displeji se zobrazuje, jak dlouho
je pecici funkce v provozu. Cas vy-
nulujete souc¢asnym stisknutim \V4
a/\.

f Vypocet Spotrebic vypodita dobu pfipravy.

Ukazatel ohrevu

Na displeji se zobrazuje teplota uv-
nitf spotrebice.
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Symbol Funkce
L] Kontrolka rychlého Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu
ohfevu rozehfati.

& Automaticka vaha Na displeji se zobrazuje, Ze je aktiv-
ni automaticky systém hmotnosti
nebo Ze Ize hmotnost zménit.

s Ohfev a uchovani teplo- Funkce je zapnuta.

ty

5. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni Cisténi
Ze spotiebice odstrarite veskeré

prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba®.

Pfed prvnim pouzitim spotrebic¢ vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plavodni polohy.

5.2 Prvni zapojeni

Kdyz spotfebic pfipojite k elektrické siti,
pripadné po vypadku elektrického
proudu, musite nastavit jazyk, kontrast
displeje, jas displeje a aktualni Cas.

6. DENNIi POUZIVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Navigace nabidkami

1. Zapnéte spotrebic.

2. Pomoci \/ nebo /\ nastavte
moznosti nabidky.

1. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
hodnot.

2. Potvrdte stisknutim OK.
5.3 Predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdny spotfebic

predehfrejte.

1. Nastavte funkci: Konvenéni ohfev —
a maximalni teplotu.

2. Nechte spotiebi¢ pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkci: Pravy horky vzduch

&) a maximalni teplotu.
4. Nechte spotiebi¢ pracovat 15 minut.

PrisluSenstvi se mize zahfat vice nez
obvykle. Ze spotfebi¢e mize vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev.
Zajistéte v mistnosti dostatecné vétrani.

3. Stisknutim OK se presunete do
podnabidky nebo potvrdite
nastaveni.

Zpét do hlavni nabidky se
muizete kdykoli vratit pomoci
h.



6.2 Prehled nabidek

Hlavni nabidka
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Sym-
bol

Polozka nabidky

Pouziti

Pecdici funkce

Obsahuje seznam pecicich funkci.

Podporované vareni

Obsahuje seznam automatickych programd.

EI SIS

Oblibené Obsahuje seznam oblibenych program( pro
pripravu jidel vytvorenych uzivatelem.
Pyrolyza Pyrolytické ¢isténi.

Zakladni nastaveni

Lze pouzit ke zméné dalSich nastaveni.

X | Q| E

Speciality

Obsahuje seznam dalSich pecicich funkci.

Podnabidka pro: Zakladni nastaveni

Sym-
bol

Podnabidka

Popis

O)

Nastaveni denniho ¢asu

Nastaveni aktualniho ¢asu na hodinach.

Q)

Casové Udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vypnuti
spotrebiCe se na displeji zobrazuje aktualni
Cas.

Nastavit a spustit

Pokud je tato funkce zapnuta, mizete v okné
volby funkci zvolit funkci: Nastavit a spustit.

Ohrev a uchovani teploty

Pokud je tato funkce zapnuta, mizete v okné
volby funkci zvolit funkci: Ohfev a uchovani te-
ploty.

Prodlouzeni doby peceni

Zapne a vypne funkci prodlouzeni doby pece-
ni.

Displej kontrast

Uprava kontrastu displeje po stupnich.

Displej jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

Nastaveni jazyka

Nastaveni jazyka na displeji.

Hlasitost zvuk. signalizace

Nastavi hlasitost ton tlacitek a zvukové sig-
nalizace po stupnich.

JJ Tony tlacitek Zapne a vypne tony dotykovych tlacitek. Neni
mozné deaktivovat ton dotykového tlacitka
Zap / Vyp.

33 Alarm/Chybovy ton Aktivuje a deaktivuje bezpec€nostni tény.

Priivodce ¢isténim

Provazi vas procesem c¢isténi.
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Sym- Podnabidka
bol

Popis

PFfipominka Cisténi

Upozorni vas na to, kdy spotfebi€ vycistit.

i Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

Tovarni nastaveni

[Q

Vrati vSechna nastaveni na vychozi tovarni
nastaveni.

6.3 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

(Qu?) Pravy horky vzduch

K peceni jidla na tfech Urovnich soucasné a k
suSeni potravin.Nastavte teplotu 0 20 - 40 °C
nizsi nez pfi pouziti funkce: Konvenéni ohrev.

C(j) Horky vzduch + Para
s

K pripravé jidel v parfe. Pomoci této funkce sni-
zite délku pripravy jidla, uchovate tak jeho vita-
miny a ziviny. Zvolte funkci a nastavte teplotu
mezi 130 °C az 230 °C.

Priprava pizzy
1 I:

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo ji-
ného kolace v pare.

Konvencéni ohrev

K peceni mouénych jidel a masa na jedné ur-
ovni trouby.

Nizkoteplotni peceni

K pfFipravé mékkych a Stavnatych peceni.

Spodni ohrev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem a za-
varovani potravin.

(Q.9) Horky vzduch s parou

K Uspore energie pfi peceni Ci pfipravé za su-
cha pecenych potravin. Také k pfipravé jiz up-
ecenych potravin v konzervach na jedné Urov-
ni. Tato funkce byla pouzita k definici u¢innosti
energetické tfidy dle normy EN50304.

$¥¥¥  Eco peceni

Funkce ECO vam umoznuji optimalizovat
spotfebu energie béhem pfipravy jidel. Je
nutné nejdfive nastavit dobu peceni. Vice infor-
maci o doporucenych nastavenich viz tabulky
peceni a odpovidajici obvyklé funkce.

M0 Mrazené potraviny

K pripravé polotovar( jako napt. hranolek,
americkych brambor, kfupavych jarnich zavit-
ka.

L4444 Gril

Ke grilovani plochych pokrm( a opékani chle-
ba.
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Pecici funkce

Pouziti

¥ow®  Velkoplosny gril Ke grilovani plochych kusu ve velkém mnozstvi
a opékani chleba.
b 92 Turbo gril K peceni vétsSich kust masa nebo dribeze s
0 kostmi na jedné Urovni trouby. Také k zapékani

a peceni dozlatova.

Regenerace
s

K ohfevu jiz pfipraveného jidla pfimo na talifi.

6.4 Speciality

Pecici funkce

Pouziti

Peceni chleba
1 I.l

K peceni chleba.

¥99¥  Gratinované pokrmy K pfipravé pokrmu jako lasagne nebo zapé-
kané brambory. Také k zapékani a vytvoreni
zlatohnédé barvy jidla.
(Q4 Kynuti tésta Ke kontrolovanému kynuti tésta pred pecenim.
i
(Q4~ Ohrev talifl K predehrati talifd pfed jejich servirovanim.
0
Zavarovani K pFipravé zeleninovych zavarenin jako napf.
nakladané zeleniny.
Suseni K suseni platkovaného ovoce (napr. jablka,
Q2 = q = i
( 0 Svestky, broskve) a zeleniny (napf. rajcata,

cukety, houby, atd).

Uchovat teplé

K udrzeni teploty pokrmda.

(%)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin.

6.5 Zapnuti pecici funkce

Noon hw M=

Zapnéte spotiebi€.

Zvolte nabidku: Pecici funkce.
Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte pecici funkci.
Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.

Potvrdte stisknutim OK.

6.6 Vareni v pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.
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& UPOZORNENI!

Pouzivejte pouze vodu.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) Ci
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte horlavé Ci
alkoholické tekutiny.

1. Pripravte potraviny do spravné
nadoby.

2. Stisknutim vi¢ka zasobnik na vodu
otevrete.

3. Zasobnik na vodu naplnte pfiblizné
900 ml vody.
Zasoba vody vystaci pfiblizné na 55 -
60 minut.

4. Zatlacte zasobnik na vodu na do

puvodni polohy.

Zapnéte spotrebiC.

Zvolte funkci pec¢eni v pare a teplotu.

V pripadé potfeby nastavte funkci

Trvani 12| nebo Ukonceni =,
Kdyz je generator pary
prazdny, zazni zvukovy
signal.

Noo

Zvukovy signal zazni na konci doby

pfipravy jidla.

8. Vypnéte spotiebic.

9. Po kazdém dokonceni vareni v pare
zasobnik vody vyprazdnéte. Viz
»Vyprazdnéni zasobniku na vodu®.

& POZOR!
Spotfebic je horky. Hrozi

nebezpeci popaleni. Pfi
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.

Nechte spotfebi¢ zcela vychladnout s
otevienymi dvirky.

& UPOZORNENI!

Po kazdém vareni v pare
vyCkejte minimalné 60 minut,
abyste zabranili Uniku horké
vody z ventilu pro
vypousténi vody.

6.7 Kontrolka prazdného
zasobniku na vodu

Na displeji se zobrazuje: Nedostatek
vody a zazni zvukovy signal, kdyz je
zasobnik prazdny a je tfeba jej doplnit.

Podrobnéjsi informace naleznete v ¢asti
LVareni v pare”.

6.8 Kontrolka pIiného zasobniku
na vodu

Kdyz se na displeji zobrazi: Nadrzka na
vodu je plna, mlzete pouzivat vareni v
pare.

Kdyz je zasobnik na vodu plny, zazni
zvukovy signal.

@ Jestlize do zasobniku
nalijete pfiliS mnoho vody,
prebytecna voda se vylije
bezpecnostni vypusti na dno
trouby.
Vodu odsajte pomoci
houbi¢ky nebo hadfiku.

6.9 Vyprazdnéni zasobniku na
vodu

& POZOR!
Pfed vyprazdnénim

zasobniku na vodu se
ujistéte, Ze je spotrebic
vychladly.

Po kazdém vareni v pare vylijte vodu ze
zasobniku.

1. Pripravte vypoustéci hadici (C), ktera
je soucasti stejného baleni jako
navod k pouziti. Spojku (B) nasurite
na jeden konec vypoustéci hadice.



2. Druhy konec vypoustéci hadice (C)
umistéte do nadoby. Umistéte jej
nize nez vypoustéci ventil (A).

3. Otevrete dvirka trouby a spojku (B)
zasunte do vypoustéciho ventilu (A).

4. Na spojku pfi vypousténi zasobniku
na vodu neustale tlacte.

(i)

Zasobnik mize
obsahovat urcité
mnozstvi vody, kdyz se
na displeji zobrazi:
Nedostatek vody.
Vyckejte, dokud voda z
vypoustéciho ventilu
neprestane vytékat.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Tabulka funkci hodin

CESKY 15

5. Kdyz voda prestane vytékat,
vytahnéte spojku z ventilu.

Vypusténou vodu
nepouzivejte pro opétovné
naplnéni zasobniku.

6.10 Ukazatel ohfevu

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti prislusny prouzek. Tento prouzek
zobrazuje zvySujici se teplotu.

6.11 Kontrolka rychlého ohfevu

Tato funkce zkracuje dobu rozehfati.

Funkci zapnete podrzenim 3. na tfi
sekundy. Ukazatel ohfevu se méni.

6.12 Zbytkoveé teplo

Kdyz spotfebi¢ vypnete, na displeji se
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Funkce hodin

Pouziti

Q Minutka

Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny
30 minut). Tato funkce nema zadny vliv na
provoz spotrebice.

K zapnuti této funkce stisknéte L K nas-
taveni minut pouzijte /\ nebo V a funkei
spustte pomoci OK,

= Trvani

Slouzi k nastaveni délky provozu (max. 23
hod 59 min).

—)| Ukonceni

Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici
funkce (max. 23 hodin 59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,
zacne se Cas odpocitavat po péti
sekundach.
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@ Pokud pouzijete funkce
hodin: Trvani, Ukonceni,
vypne spotfebic topné
¢lanky po uplynuti 90 %
nastaveného €asu. Zbytkové
teplo se vyuzije k dokonceni
peceni az do konce
nastaveného ¢asu (3-20
minut).

7.2 Nastaveni funkci hodin

@ » Pred pouzitim funkci:
Trvani, Ukonéeni musite
nejprve nastavit pecici
funkci a teplotu.
Spotfebi¢ se automaticky
vypne.

*  Muzete pouzit funkce:
Trvani a UkoncCeni
soucasné, pokud chcete
spotrebi¢ ve stanovenou
dobu automaticky
zapnout a vypnout.

* Funkce: Trvani a
Ukonceni nefunguiji, kdyz
pouzivate pecici sondu.

1. Nastavte pecici funkci.

2. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
potfebného ¢asu.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.

Spotrebic se vypne. Na displeji se

zobrazi zprava.

5. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

7.3 Ohrev a uchovani teploty
Podminky pro funkci:

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Nastavena teplota musi byt vysSi nez
80 °C.
* Funkce: Trvani je nastavena.

Funkce: Ohfev a uchovani teploty
udrzuje pfipravené jidlo teplé pfi teploté
80 °C po dobu 30 minut. Zapne se po
dokonceni peceni.

Funkci mGzete zapnout nebo vypnout v
nabidce: Zakladni nastaveni.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Nastavte teplotu vysSi nez 80 °C.

4. Opakovane stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Ohfev a
uchovani teploty.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Po skonceni funkce zazni zvukovy

signal.

Pokud zménite pecici funkci, zistane

tato funkce zapnuta.

7.4 Prodlouzeni doby peceni

Funkce: Prodlouzeni doby peceni
zpUsobi, Ze pedici funkce bude
pokraCovat i po dokonceni funkce Trvani.

@ Lze pouzit u v8ech pecicich
funkci s funkci Trvani nebo
Automaticka vaha.
Nelze pouzit u pecicich
funkci s pecici sondou.

1. Po uplynuti ¢asu peceni zazni
zvukovy signal. Stisknéte libovolny
symbol.

Na displeji se zobrazi hlaseni.

2. stisknutim @ funkci zapnete nebo
vypnete stisknutim <=,

3. Nastavte délku funkce.

4. Stisknate OK,

8.1 Automatické programy

Automatické programy nabizi optimalni
nastaveni pro jednotlivé typy masa a
dalSi recepty.



Programy pro peceni masa pomoci
funkce: Automaticka vaha (nabidka:
Podporované vareni) — Tato funkce
automaticky vypocita dobu peceni. K
pouziti této funkce je zapotrebi zadat
hmotnost potravin.

Programy pro pe¢eni masa pomoci
funkce: Automaticka pecici sonda
(nabidka: Podporované vareni) — Tato
funkce automaticky vypocita dobu
peceni. K pouziti této funkce je
zapotrebi zadat teplotu stfedu
pfipravovaného pokrmu. Po skonceni
programu zazni zvukovy signal.
Automaticky recept (nabidka:
Podporované vareni) — Tato funkce
vyuziva pfi pfipravé pokrmu
prednastavenych hodnot. S jeji
pomoci pfipravite pokrm dle téchto
receptd.

Pokrmy pomoci funkce:
Automaticka vaha

Veprova pecené

Teleci pecené

Dusené hovézi

Pecena zvérina

Jehnéci pecené

Celé kure

Cela krita

Cela kachna

Cela husa

Pokrmy pomoci funkce:
Automaticka pecici sonda

Veprova kyta

Hovézi pecené

Hoveézi na skandinavsky zp.

Zadni pecené ze zvériny

Stfedné propecené jehnéci

Driibez bez kosti

Cela ryba nad 1 kg
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8.2 Podporované vareni s
Automaticky recept

Tento spotiebi¢ méa sadu receptl, které
muzete pouzit. Recepty jsou pevné dané
a nelze je zménit.

1. Zapnéte spotrebiC.
2. Zvolte nabidku: Podporované vareni.

Potvrdte stisknutim OK.
3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte

stisknutim OK.
4. Zvolte recept. Potvrdte stisknutim

oK.

(i)

PFi pouziti funkce: Manualni
spotrebi¢ pouzije
automatické nastaveni. Tato
nastaveni mizete ménit jako
u jinych funkci.

8.3 Podporované vareni s
Automaticka vaha

Tato funkce automaticky vypocita dobu
peceni. Abyste funkci mohli pouzit,
musite zadat hmotnost jidla.

1. Zapnéte spotrebic.
2. Zvolte nabidku: Podporované vareni.

Potvrdte stisknutim OK.
3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte

stisknutim OK.
4. Zvolte funkci: Automaticka vaha.

Potvrdte stisknutim OK.

5. Pomoci /\ nebo V nastavte
hmotnost potravin. Potvrdte

stisknutim OK.
Automaticky program se spusti.
6. Hmotnost mGzete kdykoli zménit.

stisknutim /\ nebo V' zménite
hmotnost.

7. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy
signal. Chcete-li signal vypnout,
stisknéte libovolny symbol.

(i)

U nékterych programl je
nutné jidlo po 30 minutach
otocit. Na displeji se zobrazi
upozornéni.
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9. POUZITi PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Pecdici sonda

Je nutné nastavit dvé teploty: teplotu

trouby a teplotu sondy ve stfedu pokrmu.

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

& POZOR!
Pouzivejte pouze

dodavanou pecici sondu
nebo originalni nahradni
dily.

@ Pecici sonda musi béhem
peceni zlstat v mase a v
zasuvce.

-

Zapnéte spotrebic.

2. Zasunite $picku pecici sondy do
stfedu masa.

3. Zasunte zastrcku pecici sondy do

zasuvky na horni strané vnitrku

trouby.

AR RSN S

Na displeji se zobrazi symbol pecici
sondy.

4. Pomoci /\ nebo \V4 do péti sekund
nastavte teplotu sondy ve stfedu
pokrmu.

5. Nastavte funkci pe€eni a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Spotfebi¢ vypocita pfiblizny ¢as konce

peceni. Cas konce peceni se liSi v

zavislosti na mnozstvi jidla, nastavené

teploté trouby (minimalné 120 °C) a

zvolenych provoznich rezimech.

Spotrebic vypocita ¢as konce peceni do

priblizné 30 minut.

6. Zménu teploty stfedu masa provede
stisknutim &,

Kdyz teplota stfedu masa dosahne

nastavené teploty, zazni zvukovy signal.

Spotiebi¢ se automaticky vypne.

7. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

8. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a maso vyjméte z trouby.

& UPOZORNENI!

Pecici sonda je horka. Hrozi
nebezpeci popaleni. Pri
vytahovani Spicky a zastrcky
pecici sondy budte opatrni.

9.2 Teleskopické vysuvy

@ Instalacni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

& POZOR!
Teleskopické vysuvy

nemyjte v my€ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu
zcela vytahnéte.



2. Na teleskopické vysuvy polozte
tvarovany rost a opatrné je zasurite
do spotrebice.

Pred tim, nez zavrete dviika trouby, se
ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotiebice.

9.3 Prisluenstvi pro vareni v
pare

Dietni zapékaci misa pro funkce
vareni v pare

Zapékaci misa se sklada ze sklenéné
misy, vika s otvorem pro hadici (C) a

ocelového rostu, ktery se poklada na dno
zapékaci misy.

CESKY

Sklenéna misa (A)

0

Viko (B)

3
y
<

Tryska a hadice
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\
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,C* je hadice pro vareni v pare a ,D“ je
tryska pro pfimé vareni v pare.

Hadice (C)

B — S
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Tryska pro primé vareni v pare (D)

Ocelovy rost (E)

» Horkou zapékaci misu nepokladejte
na chladné ¢i mokré povrchy.

* Do horké zapékaci misy nedavejte
studené tekutiny.

» Zapékaci misu nepokladejte na
horkou varnou desku.

* Zapékaci misu nemyjte pomoci
dratének, Skrabek ¢i Cisticich prasku.

9.4 Vareni v pare v dietni
zapékaci mise

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnitf
zapékaci misy a zakryjte jej vikem.

1. Zasunte hadici do specialniho otvoru
ve viku dietni zapékaci misy.

2. Vlozte zapékaci misu na druhou
uroven rostu odspodu.

3. Druhy konec hadice zasurite do
vstupu pary.



21

Ujistéte se, ze hadice neni skfipnuta

nebo ze se nedotyka horniho topného

télesa trouby.

4. Nastavte troubu na funkci vareni v
pare.

9.5 PFimé vareni v pare

VlozZte jidlo na kovovy rost uvnitf
zapékaci misy. Pridejte trochu vody.

& POZOR!
Nepouzivejte viko misy.

& UPOZORNENI!

Pfi pouzivani trysky za
chodu trouby budte opatrni.
Kdyz je trouba horka, vzdy
pro manipulaci s tryskou
pouzivejte chiiapky. Kdyz
nepouzivate parni funkci,
vyndejte vzdy trysku z
trouby.

@ Pouzita hadice je specialné
navrzena pro pripravu jidel a
neobsahuje nebezpecné
latky.

1. Zasunte trysku (D) do hadice (C).
Druhy konec hadice zasurite do
vstupu pary.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako doba
peceni, teplota nebo pecici funkce si
muzete ulozit. Jsou dostupna v nabidce:
Oblibené. Muzete ulozit 20 program.

2. Vlozte zapékaci misu na prvni nebo
druhou Uroven ro$tu odspodu.

Ujistéte se, ze hadice neni skfipnuta

nebo Ze se nedotyka horniho topného

télesa trouby.

3. Nastavte troubu na funkci vafeni v
pare.

Pokud pfipravujete kufe, kachnu, kritu,
kazleci, velkou rybu nebo podobné jidlo,
zasunte trysku (D) pfimo do duté ¢asti
masa. Ujistéte se, Zze nejsou otvory
ucpané.

DalSi informace o vareni v pare najdete v
tabulkach pro vareni v pare v ramci
kapitoly , Tipy a rady*.

UlozZeni programu

1. Zapnéte spotrebic.
2. Zvolte pecici funkci nebo automaticky
program.
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3. Opakované stisknéte &, dokud se
na displeji nezobrazi: ULOZIT.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Na displeji se zobrazi prvni volna pozice

paméti.

5. Potvrdte stisknutim OK.

6. Zadejte nazev programu.

Prvni pismeno blika.

7. Stisknutim V nebo /\ zménite
pismeno.

8. Stisknéte OK|

Nasledujici pismeno blika.

9. V pfipadé potieby provedte opét krok
7.

10. Stisknutim a podrzenim tlagitka OK
zadani ulozite.

Obsazené pozice paméti mlzete
prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi prvni
volna pozice paméti, stisknéte V nebo

a stisknutim prepiste stavajici
/\ a stisknutim OK prepiste stavaiici
program.

Nazev programu muzete zménit v
nabidce: Zménit nazev programu.

Spusténi programu

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zvolte nabidku: Oblibené.

3. Potvrdte stisknutim OK.

4. Zvolte nazev svého oblibeného
programu.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim pie prejdete pfimo do
nabidky: Oblibené.

10.2 Pouziti funkce détské
bezpec€nostni pojistky

Funkce détské bezpecnostni pojistky
brani nahodnému pouziti spotiebice.

(i)

Pokud probiha funkce
pyrolytického ¢isténi, dvirka
se automaticky zablokuji.
Kdyz stisknéte jakykoli
symbol, na displeji se
zobrazi hlaseni.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Soucasné stisknéte & a 75\3 dokud
se na displeji nezobrazi hlaseni.

K vypnuti funkce détské bezpecnostni
pojistky zopakujte krok 2.

10.3 Blokovani tladitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici
funkce. MuZzete ji zapnout pouze, kdyz je
spotrebic¢ v provozu.

1. Zapnéte spotfiebic.
2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Blokovani
tlagitek.

4. Potvrdte stisknutim OK.

(i)

Pokud probiha funkce
pyrolytického ¢isténi, dvirka
se zablokuji a na displeji se
zobrazi symbol klice.

Tuto funkci vypnete stisknutim @ Na
displeji se zobrazi zprava. K potvrzeni

opét stisknéte @ a poté OK,

Kdyz spotfebi¢ vypnete,
vypne se i funkce.

10.4 Nastavit a spustit

Tato funkce umoznuje nastavit pecici

funkci (nebo program) a pozdéji ji pouzit

jedinym stisknutim libovolného symbolu.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji neobjevi: Trvani.

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Nastavit a
spustit.

6. Potvrdte stisknutim OK.
Stisknutim libovolného symbolu (kromé

@) spustite funkci: Nastavit a spustit.
Nastavena pecici funkce se spusti.

Po skonceni pecici funkce zazni zvukovy
signal.



@ * V prubéhu pecici funkce

se zobrazuje Blokovani
tlacitek.

+ Nabidka: Zakladni
nastaveni vam umoznuje
zapnout a vypnout funkci:
Nastavit a spustit.

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich davodu se spotrebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce a vy nezménite zadné nastaveni,
automaticky vypne.

Teplota (°C)

Cas vypnuti (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 5,5
250 - maximum 1,5

Automatickeé vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, pecici
sonda,Ukon¢eni, Trvani.

10.6 Jas displeje

U jasu displeje existuji dva rezimy:

11. TIPY A RADY

/N
(1)

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 VSeobecné informace

Spotrebi¢ ma pét urovni rostl. Polohy
rostl ve spotrebici se pocitaji zdola.
Tento spotiebic je vybaven
specialnim systémem, ktery zajistuje
obéh vzduchu a stalou recyklaci pary.
Tento systém umoznuje peceni a
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Nocni jas - kdyz je spotfebi€ vypnuty,
tak je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje
nizsi.

Denni jas:

— kdyz je spotfebic zapnuty.

— pokud se béhem rezimu nocniho
jasu dotknete jakéhokoliv symbolu
(kromé tlacitka ZAP/VYP), displej
se na nasledujicich 10 sekund
prepne zpét do rezimu denniho
jasu.

— pokud je spotfebi¢ vypnuty a
nastavite funkci: Minutka. Kdyz se
funkce dokonéi, displej se prepne
zpét do rezimu no¢niho jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebi¢ vypnete, bude chladici
ventilator pokracovat v chlazeni az do
uplného ochlazeni spotfebice.

10.8 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebice nebo
vadné soucasti mohou zpUlsobit
nebezpecné prehrati. Aby se tomu
zabranilo, je tato trouba vybavena
bezpecCnostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

varfeni v pare, takze jidla jsou uvnitf
meékka a na povrchu maji karcicku.
Doba peceni a spotfeba energie jsou
snizeny na minimum.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se muze srazet
vlhkost. To je normaini jev. PFi
otvirani dvifek spotrebiCe béhem
pripravy jidla vzdy odstupte.
Kondenzaci snizite, kdyz spotiebi¢
vzdy pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrejte.

Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vlhkost.

P¥i pfipravé jidel na dno spotiebice
nestavte zadné predméty a zadnou
Cast spotrebiCe nezakryvejte
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hlinikovou félii. Mohlo by to ovlivnit potom ho krajejte, aby nevytekla
vysledky peceni a poSkodit smalt. Stava.
* Do hlubokého pekéace / plechu nalijte
11.2 Peceni moucniku trochu vody, aby se pfi pegeni tolik

nekourilo. Kondenzaci koure

° Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou zabranite dolitim vody pokaidé, kdy2

3/4 Casu nutného k peceni. se odpafi.
+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy 1.4 Doby ph’pravy

jedna droven drazek volna.
Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,

11.3 PecCeni masa a ryb jejich konzistenci a mnozstvi.

«  Pfi peceni velmi tuéného jidia pouzijte ~ Nejprve sledujte pribéh peceni a jeho
hluboky pekad / plech, aby se v vysledek.’ Postupné si najdéte nejlepsi
troub& nevytvofily skvrny, které by jiz nastaveni (nastaveni teploty, dobu
nemusely jit odstranit. peceni, apod.) pro nadobi, recepty a

«  Pfed podavanim nechte maso mnozstvi potravin, které s timto
odpodivat asi 15 minut, a teprve spotfebiCem pouzivate.

11.5 Tabulka pro peceni

Kolace
Jidlo Konvenéni ohiev Pravy horky vzduch  Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha Y
(°C) rostu (°C) rostu
Slehané 170 2 160 3(2a4) 45-60 V kola-
recepty cové
formé
Krehké 170 2 160 3(2a4) 20-30 V kola-
tésto cove
formé
Tvarohovy 170 1 165 2 80-100 V kola-
kolac s cové
podmas- formé o
lim praméru
26 cm
Jable¢ny 170 2 160 2 (vlevoa 80-100 Ve dvou
dort (ja- vpravo) kolaco-
bleény ko- vych for-
|éé)1) mach o
priméru
20 cm na
tvarova-
ném rostu
Zavin 175 8 150 2 60 - 80 Na plechu

na peceni
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Jidlo Konvenéni ohiev Pravy horky vzduch €as (min) Poznam-

k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu

Marmela- 170 2 165 2 (vlevoa 30-40 V kola-

dovy dort vpravo) cove
formé o
praméru
26 cm

Piskotovy 170 2 150 2 40 - 50 V kola-

kolac cové
formé o
praméru
26 cm

Vanoéni 160 2 150 2 90-120  V kola-

dort / bo- Cové

haty ovoc- formé o

ny dort1) prdméru
20 cm

Svestkovy 175 1 160 2 50 - 60 Ve formé

kolaeD na chleba

Malé ko- 170 3 150-160 3 20 - 30 Na plechu

lacky - na na peceni

jedné ur-

ovnil)

Malé ko- - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu

lacky - na na peceni

dvou Urov-

nich)

Malé ko- - - 140-150 1,3a5 30-45 Na plechu

lacky - na na peceni

tfech drov-

nich)

Susenky / 140 B 140-150 3 25-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

jedné ur-

ovni

Susenky / - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

dvou Urov-

nich
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Jidlo Konvenéni ohirev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-

k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu

Susenky / - - 140-150 1,3ab 35-45 Na plechu

prouzky na peceni

tésta - na

tfech urov-

nich

Pusinky - 120 8 120 3 80 -100 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Pusinky - - - 120 2a4 80 -100 Na plechu

na dvou na peceni

arovnich)

Zemlel) 190 8 190 3 12-20 Na plechu
na peceni

Bananky - 190 3 170 3 25-35 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Bananky - - - 170 2a4 35-45 Na plechu

na dvou na peceni

urovnich

Ploché ko- 180 2 170 2 45-70 V kola-

lace s cove

naplni formé o
praméru
20 cm

Bohaty 160 1 150 2 110-120 V kola-

ovocny cové

kolaé formé o
praméru
24 cm

Piskotovy 170 1 160 2 (vlevoa 30-50 V kola-

dort1) vpravo) cové
formé o
praméru
20 cm

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
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Chléb a pizza
Jidlo Konvenéni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Bily 190 1 190 1 60 - 70 1 -2 kusy,
chiep1) 500 g je-
den kus
Zitny 190 1 180 1 30-45 Ve formé
chléb na chleba
Bagety/ 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 rohli-
kaiserky1) k na ple-
chu na pe-
ceni
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na p|evChL’J
na peceni
nebo v
hlubokém
pekadi /
plechu
Cajové ko- 200 B 190 & 10-20 Na plechu
Ié(":ky1) na peceni
1) Predehrejte troubu po dobu 10 minut.
Kolace s naplni
Jidlo Konvenéni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha Y
(°C) rostu (°C) rostu
Téstovino- 200 2 180 2 40 - 50 Ve formé
vy nakyp
Zelenino- 200 2 175 2 45 - 60 Ve formé
vy nakyp
Lotrinsky 180 1 180 1 50 - 60 Ve formé
slany ko-
1ac1)
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
ZapeCené 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé
cannello-
ni1)

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
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Maso
Jidlo Konvenéni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Hovézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném
rostu
Veprové 180 2 180 2 90 -120 Na tvaro-
vaném
rostu
Teleci 190 2 175 2 90 -120 Na tvaro-
vaném
rostu
Anglicky 210 2 200 2 50 - 60 Na tvaro-
rostbif, ne- vaném
propeceny rostu
Anglicky 210 2 200 2 60-70 Na tvaro-
rostbif, vaném
stfedné rostu
propeceny
Anglicky 210 2 200 2 70-75 Na tvaro-
rostbif, vaném
dobfe pro- rostu
peceny
Veprové 180 2 170 2 120 - 150 S kdzi
plecko
Veprove 180 2 160 2 100 - 120 2 kousky
nozicky
Jehnédi 190 2 175 2 110-130 Kyta
Kure 220 2 200 2 70-85 Celé
Krita 180 2 160 2 210-240 Cela
Kachna 175 2 220 2 120- 150 Cela
Husa 175 2 160 1 150 -200 Cela
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Naporco-
vany
Zajic 190 2 175 2 150 - 200 Naporco-
vany
Bazant 190 2 175 2 90-120 Cely




CESKY 29

Ryby
Jidlo Konvenéni ohiev Pravy horky vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Pstruh / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
Tunak / lo- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filetd
S0s
11.6 Giril
Prazdnou troubu vzdy na tfi
minuty pfedehrejte.
Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St
Ks (9) € 1.strana 2. strana rostu
Hovézi 4 800 max. 12-15 12-14 4
svickova
Hovézi bif- 4 600 max. 10-12 6-8 4
tek
Klobasy 8 - max. 12-15 10 - 12
Veprové 4 600 max. 12 -16 12-14
kotlety
Kufe (roz- 2 1000 max. 30-35 25-30 4
krojené na
polovinu)
Kebaby 4 - max. 10-15 10 - 12
Kufeci 4 400 max. 12-15 12-14
prsa
Hambur- 6 600 max. 20 - 30 - 4
gery
Rybi file 4 400 max. 12-14 10-12 4
Toasty 4-6 - max. 5-7 -

Topinky 4-6 - max. 2-4 2-3
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11.7 Turbo gril

Hovézi

Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Rostbif nebo hov- na cm tloustky 190 - 200 5-6 1 nebo 2

ézi filet, neprope-

c':eny1)

Rostbif nebo hov- na cm tloustky 180 - 190 6-8 1 nebo 2

ézi filet, stfredné

propec":eny1)

Hovézi pe¢ené ne- na cm tloustky 170 - 180 8-10 1 nebo 2

bo filet, dobre pro-

pecenyl)

1) Predehfejte troubu.
Veprové

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plec, krkovice, ky- 1-1,5 160 - 180 90 -120 1 nebo 2

ta v celku

Kotlety, Zebirka 1-1,5 170 - 180 60 - 90 1 nebo 2
Sekana 0,75-1 160 - 170 50 - 60 1 nebo 2
Veprové koleno 0,75-1 150 - 170 90 - 120 1 nebo 2
(predvarené)
Teleci

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Teleci pecené 1 160 - 180 90 - 120 1 nebo 2
Teleci koleno  1,5-2 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Jehnédi

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jehnédi kyta, 1-1,5 150 - 170 100 - 120 1 nebo 2
jehnéci pecené

Jehnéci hfbet 1-1,5 160 - 180 40 - 60 1 nebo 2
Drubez

Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kusy dribeze 0,2-0,25¢g 200 - 220 30 -50 1 nebo 2
kazdy
Pulka kurete 0,4-0,5gkaz- 190-210 35-50 1 nebo 2

da
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Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kufre, brojler 1-1,5 190 - 210 50-70 1 nebo 2
Kachna 1,5-2 180 - 200 80 - 100 1 nebo 2
Husa 35-5 160 - 180 120 - 180 1 nebo 2
Krita 25-35 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Krita 4-6 140 - 160 150 - 240 1 nebo 2
Ryby
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Celarypanad 1-1,5 210 - 220 40 - 60 1 nebo 2
1kg
11.8 Horky vzduch s parou

Béhem vareni otvirejte

dvifka spotrebice, pouze je-li

to nezbytné nutné.
Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha ros-
Druh potravin tu
Zapecene téstoviny 180 - 200 45 - 60 2
Lasagne 180 - 200 45 - 60 2
Zapecené brambory 190 - 210 55 -80 2
Sladké pokrmy 180 - 200 45 - 60 2
Kulaty kola¢ nebo brioska 160 - 170 50-70 1
Kynuta pletynka / vénec 170 - 190 40 - 50 2
Drobenkovy kolac (suchy) 160 - 170 20-40 3
Susenky z kynutého tésta 160 - 170 20-40 2

11.9 Nizkoteplotni pece

ni

Tuto funkci pouzijte k pfipravé libovych,
mékkych kousk( masa a ryb s teplotou
ve stfedu niz8i nez 65 °C. Tato funkce
neni vhodna pro duseni masa nebo pro
peceni tu¢ného veprového masa.
Pouzitim pecici sondy mlzete zajistit
spravnou teplotu stfedu masa (viz
tabulka pro pecici sondu).

Béhem prvnich 10 minut mGzete nastavit
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C.
Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co

nastavite teplotu, trouba pokracuje v
peceni pfi 80 °C. Tuto funkci
nepouzivejte pro pfipravu drlibeze.
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PFi pouzit této funkce vzdy 3. Zasunte pecici sondu do masa.
. i . 4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni pe€eni a
varte bez poklicky nebo vika. nastavte spravnou koncovou teplotu

1. Na obou stranach maso osmahnéte stredu pokrmu.
na panvi na varné desce pfi velmi
vysokeé teploté po dobu 1 - 2 minut.

2. Maso vlozte spolu s horkym
pekacéem do trouby na tvarovany

rost.
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hovézi peCené 1000-1500g 120 120 - 150 1
Hovézi platek  1000-1500g 120 90 - 150 3
Teleci pecené 1000-1500g 120 120 - 150 1
Steaky 200-300g 120 20 - 40 8

11.10 Rozmrazovani

Jidlo Mnozstvi Dobarozm- DalSi ¢éas rozm- Poznamky
(9) razovani razovani (min)
(min)
Kure 1000 100 - 140 20 - 30 Kure polozte na obrace-

ny talifek ve velkém ta-
lifi. V poloviné doby ob-

ratte.

Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloviné doby ob-
rat'te.

Maso 500 90 - 120 20-30 V poloviné doby ob-
ratte.

Pstruh 150 25-35 10-15 -

Jahody 300 30-40 10-20 -

Maslo 250 30-40 10-15 -

Smetana 2 x 200 80-100 10-15 Smetanu Ize snadno
uslehat, i kdyz jsou v ni
ne zcela rozmrazené
kousky.

Zdobeny dort 1400 60 60 -

11.11 Zavarovani « Sklenice se Sroubovacim uzavérem

) nebo bajonetovym uzaveérem nejsou
* Pro zavafovani pouzivejte pouze vhodné.
zavarovaci Sklenice, které jSOU na « Pro tuto funkci pouzivejte prvni

trhu dostupné ve stejné velikosti. polohu roétu odspodu.



* Na plech na peceni nedavejte vice

nez Sest litrovych zavarovacich

sklenic.

» Sklenice napliite rovhomérné a

uzavrete je.

« Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
» Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostatecné

vlhko.

Mékké ovoce
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» Jakmile zaCne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi
za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jidlo

Teplota (°C)

Doba zavarovani
do zacatku perleni
(min)

DalSi vareni pri
100 °C (min)

Jahody / Borlvky /
Maliny / Zraly an-
grest

160 - 170

35-45

Peckoviny

Jidlo

Teplota (°C)

Doba zavarovani

Dalsi vareni pri

do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15

Svestky

Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  DalSi vareni pri
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)
Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

11.12 Suseni

» Pouzivejte plechy vylozené papirem
odolnym proti mastnoté nebo papirem

na peceni.

» Lepsich vysledk( dosahnete, kdyz

troubu v poloviné doby suseni

zastavite, otevrete dvifka a nechéate ji
na jednu noc vychladnout pred
dokoncenim suseni.
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Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Fazole 60 - 70 6-8 & 1/4
Papriky 60 - 70 5-6 3 1/4
Zelenina do 60 -70 5-6 3 174
polévky
Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovoce
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 - 70 8-10 & 1/4
Jablec¢né platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4
11.13 Horky vzduch + Para
Kolacée a cukrovi
Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Poznamky
(°C) rostu
Jablegny dort?) 160 60 - 80 2 \Y, Ifoléc":ové formé o pru-
méru 20 cm
Ovocné kolace 175 30-40 2 V kola¢ové formé o pra-
méru 26 cm
Ovocny kolaé 160 80 -90 2 V kolacové formé o pra-
méru 26 cm
PiSkotovy kola¢ 160 35-45 2 V kolacové formé o pri-
méru 26 cm
Panettonel) 150 - 160 70-100 2 V kolacové formé o pra-
méru 20 cm
Svestkovy ko- 160 40 - 50 2 Ve formé na chleba
lach)
Malé moucniky 150 - 160 25-30 (2a4) Na plechu na peceni
Susenky 150 20-35 3(2a4) Na plechu na peceni
180 - 200 12-20 2 Na plechu na pec¢eni

Sladké peéivo1)
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Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Poznamky
(°C) rostu
Brioéky“ 180 15-20 3(2a4) Na plechu na peceni

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.

Kolace s naplni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Poznamky
rostu
PInéna zelenina 170 - 180 30 - 40 1 Ve formé
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 Ve formé
Zapecené bram- 160 - 170 50 - 60 1(2a4) Ve formé
bory
Maso
Jidlo Mnozstvi (g) Teplota Cas Poloha Poznamky
(°C) (min) rostu
Veprova pe- 1000 180 90-110 2 Na tvarovaném
cené roStu
Teleci 1000 180 90-110 2 Na tvarovaném
rostu
Hovézi pecené 1 000 210 45 - 50 2 Na tvarovaném
- nepropecena rostu
Hovézi pec¢ené 1 000 200 55 -65 2 Na tvarovaném
- stfedné pro- rostu
pecena
Hovézi pec¢ené 1 000 190 65-75 2 Na tvarovaném
- propecena rostu
Jehnédi 1 000 175 110-130 2 Kyta
Kure 1 000 200 55-65 2 Celé
Krata 4 000 170 180-240 2 Cela
Kachna 2000-2500 170-180 120-150 2 Cela
Husa 3 000 160-170 150-200 1 Cela
Kralik - 170-180 60 - 90 2 Naporcovany
Ryby
Jidlo Mnozst Teplota Cas (min) Poloha Poznamky
vi (g) (°C) rostu
Pstruh 1500 180 25-35 2 3 -4 ryby
Tunak 1200 175 35-50 2 4 - 6 filett
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Jidlo Mnozst Teplota Cas (min) Poloha Poznamky
vi(g) (°C) rostu
Hejk - 200 20 - 30 2 -

11.14 Vareni v dietni zapékaci
mise

Pouziti funkce: Horky vzduch + Para.

Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Poloha rostu
Brokolice, rizicky 130 20-25 2

Lilek 130 15 - 20 2

Kvétak, razicky 130 25-30 2

Rajcata 130 15 2

Chrest, bily 130 25-35 2

Chrest, zeleny 130 35-45 2

Cukety, platky 130 20-25 2

Mrkev 130 35-40 2

Fenykl 130 30-35 2

Kedluben 130 25-30 2

Paprika, prouzky 130 20 - 25 2

Celer, platky 130 30-35 2

Maso

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Varena Sunka 130 55 - 65 2

Posirovana kureci prsa 130 25-35 2

Uzené maso (veprova ky- 130 80 - 100 2

ta)

Ryby

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Pstruh 130 25-30 2

Losos, filety 130 25-30 2
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Prilohy
Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Ryze 130 35-40 2
Neloupané brambory, 130 50 - 60 2
stfedni
Varené brambory, ¢tvrtky 130 35-45 2
Polenta 130 35-45 2
11.15 Priprava pizzy
Prazdnou troubu vzdy na 10
minut pfedehfejte.
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Poznamky
rostu
Pizza (tenka) 200 - 220 15-25 1 Na plechu na
peceni
Pizza (s velkou 200 - 220 20 - 30 1 Na plechu na
naplni) peceni
Mini pizza 200 - 220 15-20 1 Na plechu na
peceni
Jable¢ny dort 150 - 170 50-70 1 V kolacové
formé o prdméru
20 cm
Dort 170 - 190 35-50 1 V kolacové
formé o praméru
26 cm
Cibulovy kola¢ 200 - 220 20-30 2 Na plechu na
peceni
11.16 Regenerace
Prazdnou troubu vzdy na 10
minut predehrejte.
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
DuSena/zapékana ji- 130 15-25 2
dla
Téstoviny s omackou 130 10-15 2
Prilohy (napf. ryze, 130 10-15 2

brambory, téstoviny)
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jidla na jeden talif 130 10-15 2
Maso 130 10 - 15 2
Zelenina 130 10-15 2
11.17 Peceni chleba
Prazdnou troubu vzdy na 10
minut predehfrejte.
Jidlo Mnozst Teplota Cas (min) Poloha rostu Poznamky
vi (°C)
Bily chléb 1000g 180-190 45 - 60 2 1 -2 kusy,
500 g kazdy
Pecivo 500 g 190 - 210 20-30 2(2a4) 6 - 8 rohlika
na plechu na
peceni
Zitny chléb 1000g 180 -200 50-70 2 1 -2 kusy,
500 g kazdy
Italsky chléb - 190 - 210 20-25 2 Na plechu na
Focaccia peceni

11.18 Tabulka pecici sondy

Jidlo Teplota stfedu pokrmu (°C)
Teleci pecené 75-80
Teleci koleno 85-90
Anglicky rostbif, nepropeceny 45 - 50
Anglicky rostbif, stfedné propeceny 60 - 65
Anglicky rostbif, dobre propeceny 70-75
Veproveé plecko 80 - 82
Veprové nozicky 75 -80
Jehnéci 70-75
Kure 98
Zajic 70-75
Pstruh / prazma 65-70
Tunak / losos 65-70




12. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k Cisténi

» Predni stranu spotfebice otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.

« K isténi kovovych ploch pouzivejte
bézny Cistici prostredek.

« Vnitfek spotiebiCe Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku
jidel maze zpusobit pozar. Riziko je
vysSi u grilovaciho pekace.

* Odolné necistoty odstrante pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

« Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

* Mate-li nepfilnavé prislusenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostfedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

12.2 Spotiebice z nerezové
oceli nebo hliniku

(i)

Dvirka trouby Cistéte pouze
vlhkou houbou. Osuste je
mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo
abrazivni (piskové)
prostiedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.

12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.
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2. Odtahnéte zadni konec drazek na
rosty od stény trouby a vytahnéte je
ven.
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Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi sméfovat
dopredu.

12.4 Pyrolyza

AN

POZOR!

Vyjméte vSechno
prisluSenstvi a vyjimatelné
drazky.

POZOR!

Pred spusténim Cisticiho
procesu se ujistéte, ze je
zasobnik na vodu prazdny.
Viz ,Vyprazdnéni zasobniku
na vodu®.

AN

@ Proces pyrolytického
cisténi nemiize zadit:

» Pokud jste neodpojili zastréku pedici
sondy ze zasuvky.
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Pokud jste nezavreli piné dvirka
trouby.

NejhorSi necistoty odstrante rucné.

& POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini

instalovany dalSi spotfebice,
nepouzivejte je souasné se
spusténou funkci: Pyrolyza.
Spotfebi¢ by se mohl
poskodit.

Vnitfni stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytk jidel horkym vzduchem.
Zapnéte spotrebi¢ a v hlavni nabidce
zvolte funkci: Pyrolyza. Potvrdte

stisknutim OK.
Nastavte délku gisténi:

Funkce Popis

Rychlé 1 hodina pro
nizky stupen
necistot

Obvykly 1 hodina 30
minut pro ob-
vykly stupen
necistot

Intenzivni 2 hodiny 30
minut pro vy-
soky stupen
necistot

4. Nastaveni potvrdte stisknutim OK.

@ Jakmile se pyrolytické
Cisténi spusti, dvirka

spotrebic¢e se zamknou a

osvétleni nefunguije.

@ Chcete-li zastavit pyrolytické
¢isténi pred jeho
dokoncéenim, vypnéte
spotrebic.

& UPOZORNENI!

Po dokonceni funkce je
spotrebi¢ velmi horky.
Nechte jej vychladnout.
Hrozi nebezpeci popaleni.

@ Po dokonceni funkce
zUstanou dvitka zam¢ena po
dobu faze chladnuti. BEhem
faze chladnuti nelze pouzit
nékteré funkce spotrebice.

12.5 Cisténi zasobniku na vodu

& UPOZORNENI!
Béhem procesu ¢isténi
nenalévejte vodu do
zasobniku.

@ Béhem procesu ¢isténi
muze trochu vody odkapavat

ze vstupu pary do vnitiku
trouby. Polozte odkapavaci
plech na uroven pfimo pod
vstupem pary, abyste
zabranili odkapavani vody
na dno vnitfku trouby.

Po urcité dobé se ve vasi troubé mlize
usazovat vodni kamen. Zabranite tomu
¢isténim téch asti trouby, které vytvareji
paru. Po kazdém vareni v pare vylijte
vodu ze zasobniku.

Druhy vody

* Meékka voda s nizkym obsahem
vodniho kamene - vyrobce ji
doporucuje, protoze snizuje pocet
cyklu ¢isténi.

* Voda z kohoutku - mizete ji
pouzivat, ma-li vaSe domaci
zasobovani vodou CistiCku nebo
demineralizacni filtr.

* Tvrda voda s vysokym obsahem
vodniho kamene - nema zadny vliv
na vykon spotrebicCe, ale zvySuje
pocet cykll ¢isténi.
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TABULKA OBSAHU VAPNIKU UVADENA W.H.O. (Svétovou zdravotnickou

organizaci)
Ukladani vap- Tvrdost vody Klasifikace Spust'te od-
niku ~ " " vody vapnéni kaz-
(Francouzské (Némecké dych
stupné) stupné)
0 - 60 mgl/l 0-6 0-3 Nemineralni 75 cykli - 2,5
nebo mekka meésice
60-120mg/l 6-12 3-7 Stfedné tvrda 50 cykld - 2
meésice
120-180 mg/l 12-18 8-10 Tvrda nebo va- 40 cykll - 1,5
penata meésice
vice nez 180 vice nez 18 vice nez 10 Velmi tvrda 30 cyklu - 1
mgl/l meésic

1. Zasobnik na vodu naplite 850 ml
vody a 50 ml kyseliny citronové (péti
€ajovymi Izickami). Vypnéte troubu a
pockejte priblizné 60 minut.

2. Zapnéte troubu a nastavte funkci:
Horky vzduch + Para. Nastavte
teplotu 230 °C. Po 25 minutach
troubu vypnéte a nechte ji 15 minut
vychladnout.

3. Zapnéte troubu a nastavte funkci:
Horky vzduch + Para. Nastavte
teplotu na 130 az 230 °C a po 10
minutach troubu vypnéte.

Nechte ji vychladnout a pokracujte ve

vyprazdfiovani zasobniku na vodu. Viz

LVyprazdnéni zasobniku na vodu®.

4. Zasobnik na vodu vyplachnéte a
zbyvajici usazeny vodni kdamen v
troubé vycistéte pomoci hadru.

5. Rukou vycistéte vypoustéci hadici v
roztoku teplé vody s mycim
prostfedkem. Z divodu mozného
poskozeni nepouzivejte kyseliny,
spreje nebo podobné istici
prostiedky.

12.6 Cisténi dvifek trouby

Dvitka trouby jsou osazena Ctyfmi
sklenénymi panely.Dvifka trouby a vnitni
sklenéné panely Ize za Uucelem ¢isténi
demontovat.

@ Jestlize se pokusite

vytahnout sklenéné panely
predtim nez odstranite
dvirka trouby, mohou se
dvifka nahle zavrit.

& POZOR!
Spotfebic bez sklenénych

2.

panell nepouzivejte.

Dvitka zcela oteviete a zamérte se
na dvefni zavés na pravé strané
dvifek.

Zatlacte na zajistovaci prvek, dokud
nezapadne zpatky.

3.

Jednou rukou drzte zatlaceny prvek.
Pomoci Sroubovaku druhou rukou
nadzdvihnéte a oto¢te packu pravého
zavésu dvirek.
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4. Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.

5. Zvednéte a otocCte packu na levém
zavesu.

6. PfFiviete dvirka trouby do prvni polohy

otevieni (do poloviny). Pak dvirka

vytahnéte smérem dopredu z jejich

7. Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

\,/ ’%
%

8. Uvolnéte blokovaci systém a
vytahnéte sklenéné panely.

\
T~
7

J

9. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a
vytahnéte je z jejich umisténi.



10. Sklenéné panely nejprve opatrné
nadzdvihnéte a poté jej jeden po
druhém vytahnéte. Zacnéte od
vrchniho panelu.

11. Sklenéné panely omyjte vodou se
saponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka
trouby opét nasadte. Provedte vySe
uvedené kroky v opacném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely
(A, B a C) nasadili zpét ve spravném
poradi. Prostfedni panel (B) ma ozdobny
ram. Oblast potisku skla musi smérovat k
vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale
ujistéte, ze povrch ramu sklenéného
panelu (B) neni na potisku skla na dotek
drsny.

Ujistéte se, Ze jste prostfedni sklenény
panel usadili do spravné polohy.

12.7 Vyména zarovky

Na dno vnitfku spotfebice polozte
meékkou latku. Zabranite tak poskozeni
krytu Zarovky a vnitiku trouby.

& UPOZORNENI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy
drzte v kusu latky, aby na
jejim povrchu nedoslo ke
pfipaleni mastnoty.

AN

1. Vypnéte spotrebic.
2. Vytahnéte pojistky v pojistkove
skFifice nebo vypnéte jistic.
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Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte jej.

Ladlng

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNEN!

Viz kapitoly o bezpecénosti.

13.1 Co délat, kdy...

Sklenény kryt vycistéte.

Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pfipojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou nas-
taveni spravna.

Trouba nehreje.

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti“.

Trouba nehreje.

Détska bezpecnostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehfeje.

Dvitka nejsou spravné
zaviena.

Zcela dvirka zavrete.

Trouba nehreje.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvolnuje
opakované, obrat'te se na
autorizovaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Uvnitf trouby je voda.

Nalili jste do zasobniku
prili§ mnoho vody.

Vypnéte troubu a vodu od-
sajte pomoci hadfiku nebo
houbicky.

Vareni v pafe nefunguje.

V zasobniku neni zadna
voda.

Naplnite zasobnik vodou.

Vareni v pare nefunguje.

Vodni kdmen ucpal otvor.

Zkontrolujte otvor vstupu
pary. Odstrarite vodni ka-
men.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Vyprazdnéni zasobniku na
vodu trva déle nez tfi min-
uty nebo z otvoru vstupu
pary na zasobniku unika
voda.

V troubé je usazeny vodni
kamen.

Vycistéte zasobnik na vo-
du. Viz ,Cisténi zasobniku
na vodu®.

Na displeji se zobrazi
F111.

Zastrcka pecici sondy neni
spravné zasunuta do za-
suvky.

Zastrcku pecici sondy za-
surite co nejhloubégji do za-
Suvky.

Na displeji se zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni
uvedeny v tabulce.

Jedna se zavadu na elek-
troinstalaci.

» Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkové skfince.

» Pokud se chybovy kod
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

Spotfebic je zapnuty, ale
nehreje. Ventilator nefun-
guje. Na displeji se zobrazi
"Demo".

Je zapnuty rezim demo.

. Vypnéte spotrebic.

2. Stisknéte a podrzte @
dokud se spotrebi¢ ne-
zapne a nevypne.

3. Soucasné stisknéte a

podrzte 75\3 a @7, do-
kud nezazni zvukovy
signal a neprestane se
zobrazovat "Demo".

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,

se nachazi na pfednim ramu vnitini ¢asti
spotrebic¢e. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)
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14. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

14.1 Vestavba

14.2 Pfipevnéni spotfebite ke
skfifice

14.3 Elektricka instalace

@ Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci
$kody zpUsobené
nedodrzenim
bezpecénostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou
zastr¢kou a napajecim kabelem.

14.4 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo
vymeénu:

HO07 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

PriFez kabelu viz celkovy pfikon
uvedeny na typovém stitku. Mizete
rovnéz nahlédnout do tabulky:

Celkovy vykon Prarez kabelu

w) (mm?)
max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a
nulovy vodi¢ (modry a hnédy).
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15.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux
Oznaceni modelu EOC6851AAX
Index energetické ucinnosti 88,2

Trida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon- 0,93 kWh/cyklus

vencni rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0,75 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostor(

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 42.1 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotrebiCe na
varfeni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méreni funkce.

15.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou us$etfit energii pfi
kazdodennim vareni.

* VsSeobecné rady

— Ujistéte se, ze pfi provozu
spotrebice jsou dvitka trouby
spravné zaviena, a béhem
pfipravy jidla je ponechte zaviena
co nejvice.

— Pro efektivngjsi usporu energie
pouzivejte kovové nadobi.

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do
trouby, aniz byste ji pfedehfivali.

— Je-li doba peceni delSi nez 30
minut, snizte teplotu trouby na
minimum 3 - 10 minut pfed
koncem peceni (v zavislosti na
dobé peceni). PeCeni nadale
zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

— Zbytkové teplo muzete vyuzit k
ohfevu jiného jidla.

Horkovzdusné peceni - je-li to

mozné, pro Usporu energie pouzivejte

funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

— Je-li v ramci pecicich funkci
spustén program s volbou ¢asu
(Trvani, Ukonceni) a doba peceni
je delsi nez 30 minut, topné
¢lanky se automaticky vypnou po
uplynuti 10 % nastaveného ¢asu.
Ventilator a osvétleni nadale
pracuji.

Vareni s vypnutym osvétlenim -

béhem peceni osvétleni vypnéte a

zapinejte ho pouze v pfipadé potreby.

Uchovani teploty jidla - chcete-li

vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty. Na displeji se

zobrazi zbytkova teplota.

Eco funkce - viz ,Pecici funkce®.

PFi pouziti funkce: Horky vzduch s

parou se osvétleni vypne po 30

sekundach. Mizete je podle potifeby

znovu zapnout.
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» Pokud pouzivate funkce Eco,
osvétleni se vypne. Mlzete je podle
potfeby znovu zapnout.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem C/.\') Obaly vyhodte do pfislusnym symbolem : nelikvidujte
prislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbérném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni urad.

elektrické a elektronické spotrebice
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