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Dékujeme, Ze jste si zakoupili spotiebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let

profesionalnich zku$enosti a inovaci. Tento dlimysiny a stylovy spotfebi€ byl navrZen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouZivéte, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

Registrace vaSeho spotiebice, kterou ziskate lepsi servis:
@ www.RegisterElectrolux.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil pro va$ spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pii kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.
@ V$eobecné informace a rady
@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice a je-
ho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a zranéni zpU-
sobena nespravnou instalaci Ci chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiéem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postiZzenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi uduseni, urazu nebo jinych trvalych nasled-
ka.

« Tento spotfebiC smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.

 Nenechte déti hrat si se spotfebicem. Déti mladsi tfi let nesmi
byt ponechany v blizkosti spotfebiCe bez dozoru.

* VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

« Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné Casti
jsou horké.

+ Pokud je spotiebic vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, do-
porucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotfebite by nemély provadét
déti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

« Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

« Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte se topnych
téles ve spotfebici. Pfi vkladani ¢i vyjimani pfislusenstvi €i nad-
obi vzdy pouZivejte kuchynské chiapky.

« K Cisténi spotfebite nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
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2. A\

« Pfed udrzbou odpojte spotfebi¢ od napajeni.

* NepouZivejte drsné Cistici prostredky nebo ostré kovové Skrabky
k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poSkrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

* Pred pyrolytickym Cisténim je nutné odstranit nadmérné zbytky
jidel. Vyjméte z trouby vSechno pfislusenstvi.

* PouZivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto spotrebici.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte pfedni a poté
zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky na rosty in-
stalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit pouze vy-
robce, servisni technik nebo osoba s podobnou pfislusnou kvali-
fikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

« Pfed vyménou zarovky se nejprve presveédcte, ze je spotfebi¢
vypnuty, abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem.

BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotfebi€ smi instalovat jen kvali-
fikovana osoba.

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

+ Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzi-
vejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotrebicem.

+ Pfi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatr-
ni, protoze je tézky. Vzdy noste ochranné ru-
kavice.

* Netahejte spotfebic za drzadlo.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotebicl a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ namontovan pod
bezpe€nou konstrukci a vedle bezpecnych
konstrukei.

+ Strany spotiebice musi byt umistény vedle
spotebict nebo kuchyriského nabytku stejné
vySky.

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

+ Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

+ Nepouzivejte rozbocovaci zastréky ani prodiu-
zovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci ka-
bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-
ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotfebice, obzvlaste, jsou-li dvifka horka.

+ Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u
zivych ¢i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-



na tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastro-
ja.

+ Sitovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou z&strcku.

+ Neodpojujte spotebi¢ ze zasuvky tahem za
kabel. VZdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodich spotebice. Toto izolacni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spon 3 mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotiebice
UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, ura-
zu elektrickym proudem &i vybuchu.

+ Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

. Neméﬁte technické parametry tohoto spotiebi-
ce.

+ Ujistéte se, e nejsou ventilaéni otvory zakry-
té.

+ Zapnuty spotebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Spotfebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

+ Pokud je spotfebic v provozu, budte pii otevi-
rani jeho dvitek opatrni. M(Ze dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

+ Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz mate vihké
ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Duvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

+ Nepouzivejte spotfebi jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Kdyz je spotfebi€ v provozu, jeho dvifka méjte
vzdy zaviena.

+ Dvifka spotfebice otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, m0ze vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

+ Pii otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebiCe jiskry ani otevieny ohef.

+ Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistuijte hoflavé predméty nebo
pfedméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.
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+ Jak zabranit pokozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:

- nepokladejte nadobi Ci jiné pfedméty pfimo
na dno spotfebice.

- na dno spotfebice nepokladejte hlinikovou
folii.

- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotfebice.

- Po dokongeni vafeni nenechavejte vihka ji-
dla ve spotfebidi.

— Pii vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi
budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebice. Nejedna se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.

+ Pri peceni vihkych kolacu pouziveijte hluboky
pekac / plech. Ovocné Stavy mohou zanechat
trvalé skvrny.

2.3 Ciéténi a Udrzba
UPOZORNENi

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotfebice.

+ Pred ¢iSténim nebo Udrzbou spotfebi€ vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze za-
suvky.

+ Presvédcte se, ze spotfebi¢ uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vymén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stredi-
sko.

+ PFi vyjimani dvifek spotfebice budte opatrni.
Dvitka jsou tézka!

+ Spotiebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tukd ¢i jidel ve spotfebici mohou zpu-
sobit pozar.

+ Vydistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostiedky.
Nepouzivejte prostredky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové predmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpec-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy) neci-
stéte zadnym druhem disticiho prostfedku.
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Pyrolytické ¢isténi

AN

UPOZORNENI

V pyrolytickém reZimu hrozi riziko pora-
néni / pozaru / chemickych emisi (vypa-
rd)

Pfed pouzitim samodistici pyrolytické funkce
nebo funkce prvniho pouziti spotfebice od-
stranite z vnittku trouby nasledujici:

- Jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, olejd &i tu-
ka.

- Jakékoliv vyjimatelné predméty (vEetné ro-
§td, bocnich kolejni¢ek, apod. dodanych
spolu se spotrebi¢em), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Drzte déti z dosahu spotfebice béhem chodu

pyrolytického ¢isténi. Spotfebi¢ se zahfeje na

velmi vysokou teplotu.

Drzte déti z dosahu spotfebice béhem chodu

pyrolytického Cisténi. V pribéhu této funkce

bude spotfebi¢ velmi horky a z pfednich vétra-
cich otvor( bude vychazet horky vzduch.

Pyrolytické ¢isténi je proces, pfi kterém se di-

ky vysokym teplotdm mohou uvolfiovat vypary

ze zbytku potravin & konstrukénich materiald,

a zékaznici proto musi:

- Béhem pouzivani a po prvnim pouziti pfi
maximalni teploté zajistit dobré vétrani.

- Béhem a po kazdém pyrolytickém ¢isténi
zajistit dobré vétrani.

Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi &i pta-

ci velmi citlivi na vypary, k jejichz tvorbé mize

dochazet béhem Cisticiho procesu u vsech py-
rolytickych trub.

- Béhem chodu pyrolytického Cisténi odstran-
te z blizkosti trouby vSechna doméci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Ci-

§téni poprvé pouzijte v dobie vétraném pro-
storu.

+ Mala domaci zvifata mohou byt také velmi ci-

tliva na mistni zmény teploty, ke kterym do-
chazi v blizkosti vdech pyrolytickych trub.

« Pri vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi mize

u vSech pyrolytickych trub dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu hrnct, panvi, plechd,
nacini apod. a mliZe také vést ke tvorbé méné
$kodlivych chemickych vypard.

+ Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbyt-
ky jidel nejsou dle jejich popisu Skodlivé pro
Clovéka, malé déti nebo osoby se zdravotnimi
problémy.

2.4 Vnitini osvétleni

+ Vtomto spotfebiCi se pouzivaji specialni ¢i ha-
logenové zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebicich. Nepouzivejte ji pro osvétle-
ni domacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpeci trazu elektrickym proudem.

+ Pred vyménou zarovky spotfebiC odpojte od
napajeni.

+ PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi viast-
nostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.
+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

+ Odstrafite dvefni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
n ﬂ Ovladaci panel

Elektronicky programator

I
‘ Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso
S
‘” —

@
o o]

: 3 Zarovka
n Ventilator

Zadni topné téleso

B} Spodni ohfev

n Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rostd

=

/
/4
[~ o

Tvarovany rost
Pro n&doby na peceni, dortové a kolacové formy,
pecené.

Plech na peceni
Na kolace a sudenky.

Hluboky pekaé / plech
K peceni moucnych jidel a masa, nebo k zachy-
covani tuku.

Pegici sonda
Pouziva se k méfeni stupné pfipravy jidla.

L —
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Prvni Cisténi

+ Vyjméte ze spotfebice vSechno prisluSenstvi.

+ Pfed prvnim pouzitim spotiebi€ vyCistéte.
& Ridte se ¢asti ,Cisténi a tdrzba".

5. OVLADACI PANEL

5.1 Elektronicky programator

Teleskopické vysuvy
Pro roSty a plechy na peceni.

4.2 Prvni zapojeni

KdyzZ spotfebi¢ zapojite do sité, na displeji se zo-
brazi uvitaci hiaseni. Musite nastavit jazyk (po-
uze pfi prvnim zapojeni), datum a denni ¢as. Po-
moci /\ nebo \/ provedte pfislusna nastaveni.
Stisknutim OK nastaveni potvrdte.

AT
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K ovl&dani spotfebice pouZivejte senzorova tlagitka.

Ci-  Senzoro-
slo  vé tladit- Funkce Poznamka
ko

< Doprava, Doleva  Slouzi k pohybu v ramci hlavni nabidky.

oK OK Slouzi k potvrzeni ¢i spusténi nastavené funkce.

Slouzi k pohybu v ramci podnabidek a k jejich nastave-
ni.
Dold, Nahoru Nastaveni hodnot:
+ Pomalu: Jednou stisknéte senzorové tlacitko.
+ Rychle: Podrzte senzorové tlacitko.

]
oD | <>

Displej Slouzi k zobrazeni aktualniho nastaveni spotiebice.
Domu SlouZi ke zruseni volby a k navratu do hlavni nabidky.
B Zapnuto/Vypnuto  Slouzi k zapnuti a vypnuti spotiebice.
5.2 Displej
I =
= O & ~» [H
— A
Q-00.20 |
12.|00 | ~50.30
Oblast Poznamka

Oblast hlavni nabidky Zobrazuje polozky hlavni nabidky.
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Oblast

Poznamka

Oblast hlavniho obsa-

hu

MUZe zobrazovat:

+ Nézev a symbol pecici funkce
+ Nazev a symbol automatického programu

+ Teploty

+ Stav pecici sondy

+ Text napovédy

+ Den v tydnu (pouze, kdyz je spotfebic vypnuty)

+ Datum

Oblast funkei hodin

Mize zobrazovat:

« Casové informace tykajici se funkci hodin
+ Ukazatel pribéhu ¢asu

Oblast denniho asu

Zobrazuje denni Cas.

Oblast ¢asu a funkce hodin
-00.2
12.00 =Sttt led

-00.30

-

|

6. DENNI POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

B

Pro provoz spotfebice miZete pouzit:
+ manudlni rezim - slouzi k manuélnimu nasta-
veni pecici funkce, teploty a doby peceni

6.1 Prehled nabidek

Hlavni nabidka

Minutka
Trvani

Ukazatel ¢asového pribéhu a hodnotu
méfice ¢asu
Denni ¢as

+ automatické programy (recepty) - slouzi k
pfipravé pokrmd, kdyz neznate jejich pfipravu
nebo nemate dostatecné zkuenosti s
varenim

Symbol  PoloZka nabidky Popis
O Funkce Obsahuje seznam pecicich funkci.
® Casovate Obsahuje seznam funkci hodin.
” Pecici sonda Slouzi k nastaveni pecici sondy.
Cisténi Obsahuje funkce isténi.
{ Nastaveni Obsahuje ostatni nastaveni.
v, Oblibené Obsahuje seznam oblibenych programi pro

pfipravu jidel vytvofeny uZivatelem.
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Symbol  PoloZka nabidky Popis
Obsahuje seznam automatickych programd
R pro pegeni.
Teplota Zobrazi nastaveni spotfebice.

Podnabidky pro: Pegici funkce

Pecici funkce

Popis

Pravy horky vzduch

K peceni jidla na maximalné 3 trovnich soucasné.
Kdyz pouzivate tuto funkci, snizte teplotu spotfebi-
¢e 0 20-40 °C oproti standardnim teplotdm. Tuto
funkci miiZete pouZit pro funkci Vrchni a spodni
ohfev .

(¥)

Pizza

K peceni jidel, ktera vyzaduiji propecenéjsi a kfupa-
vy spodek, na jedné Urovni. KdyZ pouzivate tuto
funkci, snizte teplotu trouby o 20-40 °C oproti stan-
dardnim teplotam, které pouzivate u funkce Vrchni
a spodni ohrev .

°C

-

Nizkoteplotni peceni

K pfipravé velmi libovych a kiehkych peceni.

Vrchni a spodni ohrev

K peceni mouénych jidel a masa na jedné urovni
trouby.

<[ I

Turbo gril

K peceni vétsich kusti masa nebo drlbeze s kostmi
na jedné Urovni. Také k zapékani a peceni dozlato-
va.

{

Gril

Ke grilovani plochych kouskd potravin uprostfed
grilu. K opékani chleba.

|

Velkoplo$ny gril

Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi. K
opékani chleba.

Uchovat teplé

K udrZeni teploty pokrma.

) [

Rozmrazit

K rozmrazovani zmrazenych jidel.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem.

Zavarovani K pfipravé zeleninovych zavarenin jako napf. na-
kladané zeleniny.
Suseni K suSeni ovoce a zeleniny nakrajené na platky

(napf. jablka, Svestky, broskve, rajcata, cukety,
houby, atd).

@ @l

Ohfev talift

K predehfati talifl pred jejich servirovanim.
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Podnabidky pro: Casovaée

Symbol  Podnabidka
=] Doba pfipravy
|- Zagatek peceni
-l Konec peceni
B4 Nastavit a spustit
® Uplynula doba peceni
JA Minutka

Podnabidky pro: Pegici sonda

Symbol  Podnabidka

» Pozadovana teplota 60°

Podnabidky pro: Cisténi

Symbol Podnabidka Popis
Pyrolyza Spusti proces pyrolytického Cisténi.
I Upozorni vas na to, kdy spotfebi¢ vyci-
=0
[ Pfipominka Cisténi it
Podnabidky pro: Nastaveni
Symbol  Podnabidka Popis
©) Nastaveni hodin Slouzi k nastaveni hodin.
& Nastaveni data Slouzi k nastaveni data.
I'g Ohfej a udrzuj Zapne a vypne funkci Ohfej a udrzuj .
@ Prodlouzent Zapne a vypne funkci Prodlouzeni doby
peceni.
== Viyberte jazyk Slouzi k nastaveni jazyka displeje.
Zapne a vypne zvukovou vystrahu alar-
N\ Zvuky alarmu mu.
Slouzi k zobrazeni verze software a kon-
AN Sl figurace.
Slouzi k nastaveni, kde displej zobrazi
% Nejvyse vySSi hodnotu v oblastech teploty a ¢a-
su.
. Slouzi k nastaveni, zda /\ slouzi k po-
3% Sipka nahoru posouva sunuti vypisu nebo k pfechodu na
predchazejici polozku.
7aKladni nastaveni Slouzi k navratu na zakladni nastaveni

(vymaze také Oblibené programy).




Podnabidky pro: Oblibené
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Symbol  Podnabidka

Q3  Pridat novou polozku

Y Nazvy uloZenych programii

Podnabidky pro: Recepty

Symbol Podnabidka

Jidlo

&  Veprové/Teleci

Vepiova pecené (&
Veprové zadni #?
Vepfové koleno
Vepiové plecko
Teleci pecené &

Teleci koleno
Teleci 0ssobuco
PInéné teleci hrudi
Sekana

Hovézi/Zvéfina/Jehnédi

Hovézi platky #?

+ Nepropecené

+ Stredné propecené

+ Dobie propecené
Hovézi na skandinavsky zp.
»?

+ Nepropecené

+ Stredné propecené

+ Dobie propecené
Hovézi pecené (&
Marinované hovézi
Zadni ze zvéfiny #?
Pecend ze zvéfiny &

Krélik

Kralici pecené s hofici
Kan¢i maso

Jehnéci pecend &

Jehnéci peg., stt. propec.
”

Jehnédi kyta

Celé kufe & Kufeci stehna
Cela kriita (& Kohout na ving
¢  Dribez Cela kachna (& Peg.kachna na pomeran-
Cela husa (& gich
DribeZ bez kosti #? PInéné kure
Celé ryba nad 1 kg na olihen (Calamari)
x>  Ryby $yb'kﬂ| Dusena ryba
reska , . Ancovicky s bramborem
Ryba obalena v soli
VU Kulaty kola¢
Citronovy kolac Ovoclr/w Sav
SV?dSky kolac Brownies - ¢ok. suSenky
Susenky
&  Kolate Tvarohovy koléc () Muffins
Biskupsky chlebitek S adky kolad
Kola¢ s drobenkou Mrkvovy kolag
Maslovy pletenec T G
Vanocka

Ovocny kolaé
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Symbol Podnabidka Jidlo
Pizza L
) = Tvarohové pegivo

Cibulovy kolac Bil{ chiéb

Pizza/Pirohy/Chléb Slany lotrinsky kolag y chieb 1=1=)

- ) Farmarsky chléb

Kola¢ z koziho syra Rusky kol (Pirohy)
Pudinkovy kol4d y y
Lasagne Zapedené téstoviny

gt . Zapetena cekanka
Z né cannelloni Z|5] i :
apecene canneflo . Dusené maso se zeleninou

Zapecené brambory
Moussaka Dugené zeli

3  DuSend/zapékana jidla

Pizza, mrazena
Americkd pizza, mrazend
Pizza, chlazena

Chléb/Rohliky
Chléb/Rohliky, zmrazené

Polotovary (zmraz./ Ao 2 Jablecny $trud|, zmrazeny
< fonz) Mgﬁoﬁ;f;y EERS Rybi filé, zmrazené
Kureci kfidla
gr::ééggagzﬁ%bgggegé . Lasagne/Cannelloni, zmraz.
Recepty s funkci Automaticky recept tu, spotiebiC se spusti s pfednastavenou te-
? Recepty s funkci Automaticka pecici sonda plotou.
rj Recepty s funkci Automaticka vaha @ PFi zapnuti pecici funkce se na displeji
zobrazi Zlutou barvou teplota ve
6.2 Pouzivani nabidek spotfebii a bilou barvou nastavena te-
plota.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Pomoci < nebo > nastavte polozku nabid- @ Spotfebic vypnete stisknutim (D .
ky.

3. Pomoci A\ nebo \V/ se pohybujete v ramci
podnabidky. Stisknutim OK nastaveni po-

tvrdte. ; L < .
Pomoci < nebo > piejdéte na polozku nabidky
Stisknutim {7 se vratite do pfedchozi nabidky. Teplota Q). >

6.4 Zobrazeni teploty

6.3 Zapnuti pecici funkce 6.5 Kontrolka zbytkového tepla

1. Zapnéte spotfebic. Pii vypnuti spotfebice se na displeji zobrazi hla-

2. pomoci A\ nebo \V/ nastavte pecici funkci.  $eni o klesajici teploté ve spotfebici. Zbytkové
Stisknéte tlacitko OK. teplo mazete vyuzit k udrZeni teploty jidla.

3. Pomoci /A nebo \/ nastavte teplotu. Stis-
knéte tlacitko OK. Pokud nenastavite teplo-

7. FUNKCE HODIN

Symbol Funkce Popis

=1 Doba pripravy K nastaveni odpocitavani.

|- Zacatek peceni K nastaveni doby zapnuti spotfebice.
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Symbol Funkce Popis
- Konec peceni K nastaveni doby vypnuti spotiebice.
(b Nastavit a spustit K nastaveni pecici funkce a doby jejiho pozdéjSiho zapnuti.
& UpIynuIvé\ dpba pe- Nastavi méfeni Casu. U'k?;uje', jak diouho je spotfgbi§ v pro-
ceni vozu. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz spotfebice.
o Minutka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv

na provoz spotrebice.

Nastaveni funkci hodin

1. Prejdéte do nabidky Funkce a nastavte pe-
Cici funkci a teplotu.

2. Prejdéte do nabidky Casovace a nastavte
funkci hodin.

3. Pomoci /A nebo \/ nastavte potfebny &as.
Stisknutim OK nastaveni potvrdte.

Po skonceni funkce hodin zazni zvukovy
signal. Spotrebi¢ se vypne. Barvy na displeji
se zméni a symbol funkce hodin za¢ne bli-
kat.

4. Zvukovy signal vypnete stisknutim nékteré-
ho ze senzorovych tlacitek.

@ Pokud pouZijte pecici sondu, nelze pou-

zit funkce Trvani &i Ukonceni.

@ Funkci Minutka Ize zapnout s vypnutym
i zapnutym spotfebi¢em. Pokud je
spotfebic vypnuty, funkci Minutka za-
pnete tak, ze pomaci /\ nebo \/ na-
stavite potfebny ¢as. Stisknutim OK na-
staveni potvrdte.

Funkce Minutka zlstane zapnuta, i kdyz
spotfebic vypnete.

7.1 Nastavit a spustit

Zvolte pecici funkci a teplotu. V nabidce Casova-
¢e zvolte funkci Nastavit a spustit a stisknéte OK.
Spotfebi€ je v pohotovostnim rezimu. Stisknutim

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Automatické programy nabizi optimalni nastave-

ni pro jednotlivé typy masa a dalSi recepty.

+ Programy pro pfipravu masa pomoci funkce
Automaticka vaha (nabidka Recepty )

+ Programy pro pfipravu masa pomoci funkce
Automaticka pecici sonda (nabidka Recepty )

jakéhokoliv senzorového tlacitka spustite nasta-
venou pecici funkci.

7.2 Ohtej a udraj

@ Funkci mizete zapnout nebo vypnout v
nabidce Nastaveni .

Funkce Ohfej a udrzuj udrzuje pfipravené jidlo
teplé pfi teploté 80 °C po dobu 30 minut. Aktivuje
se po skonéeni peceni.
Podminky pro funkci:
+ Nastavena teplota musi byt vy$si nez
80 °C.
+ Je nastavena funkce Trvani.

Po skonceni funkce zazni zvukovy signal.
Pokud zménite funkce trouby, funkce Ohfej a
udrzuj zGstane 30 minut zapnuta.

7.3 Prodlouzeni

@ Funkci mizete zapnout nebo vypnout v
nabidce Nastaveni .

Funkce Prodlouzeni zplsobi, Ze funkce trouby
bude pokracovat i po skonéeni nastavené doby.

+ Lze pouzit u vSech pecicich funkci spolu s
funkci Trvani nebo Automaticka vaha .

+ Nefunguje pro pecici funkce s pecici sondou.

+ Funkce Automaticky recept (nabidka Recep-
ty)

8.1 Recepty s funkci Automaticka
vaha
Tato funkce automaticky vypocita dobu peceni.

Abyste tuto funkci mohli pouzit, musite zadat
hmotnost jidla.
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Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotfebi¢.

2. évolte nabidku Recepty . Stisknéte tlacitko

K.

3. Zvolte kategorii a jidlo. Stisknéte tlacitko
OK.

4, Nastavte funkci Automaticka vaha . Stiskné-
te tlacitko OK.

5. Pomoci /A nebo \V/ nastavte hmotnost ji-
dla. Stisknéte tlagitko OK.

Automaticky program se spusti. Po uplynuti ¢asu

zazni zvukovy signal. Signal vypnete stisknutim

nékterého senzorového tladitka.

8.2 Recepty s funkci Automaticky
recept

Tento spotfebi¢ ma sadu receptd, které miZete

pouzit. Recepty jsou pevné dané a nelze je zmé-

nit.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Zvolte nabidku Recepty . Stisknéte tladitko
OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. Stisknéte tlaitko
OK.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Pedici sonda

Pegici sonda méfi teplotu stfedu jidla. Jakmile
teplota jidla dosahne nastavené teploty, spotfebi-
Ce se automaticky vypne.

Je potfeba nastavit dvé teploty
+ Teplotu trouby

+ Teplotu stfedu jidla
Na displeji se zobrazi teplota trouby a teplota
stfedu jidla.

4. Nastavte funkci Automaticky recept . Stis-
knéte tlacitko OK.

8.3 Recepty s funkci Automaticka
pecici sonda

1. Zapnéte spotfebiC.
2. Zvolte nabidku Recepty . Stisknéte tlacitko
OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. Stisknéte tlacitko
OK.

. Nastavte funkci Automaticka pecici sonda .

5. Stisknéte tlacitko OK.

6. Instalujte pecici sondu.
Po skonceni programu zazni zvukovy sig-
nal.
Signal vypnete stisknutim nékterého senzo-
rového tlacitka.

7. Odstrante pecici sondu.

(i)

Pokud zvolite moznost Ruéni , na dis-
pleji se zobrazi automaticka nastaveni,
ktera ale muzete zménit.

Pecici funkce
Ukazatel pecici sondy
Teplota stiedu jidla
Nastavena teplota stfedu jidla
Nastavena teplota ve spotfebici
A Teplota ve spotfebii
KdyzZ spotfebi¢ pracuje pfi nastavené

teploté, soucasna teplota se prestane
zobrazovat.



& Pouzivejte vyhradné dodavanou pegici

1.
2.

sondu a originalni ndhradni dily.

Zapnéte spotfebiC.

Zasunte Spicku pecici sondy do stredu jidla.

AN

Zastrcku pecici sondy zasunte do zasuvky
na predni sténé spotfebice.

Na displeji se zobrazi nabidka Pegici son-
da.

9.2 Vlozeni pfislusenstvi
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4. Pomoci /\ nebo \/ do péti sekund nastav-
te teplotu stfedu jidla.

5. Prejdéte do nabidky Funkce .

6. Pomoci /A nebo \V/ nastavte pecici funkci
a, pokud je to nutné, teplotu trouby.

Pecici sonda musi béhem peceni zlstat
v jidle a v zasuvce pecici sondy.
7. Kdyz teplota stfedu jidla dosahne nastave-
né teploty, zazni zvukovy signal. Pecici
funkce se vypne.

Zvukovy signal vypnete stisknutim nékteré-
ho senzorového tlacitka.

UPOZORNENI
PFi vytahovani zastréky a Spicky pecici
sondy budte opatrni, protoze je horka.
Hrozi nebezpeCi popaleni.
8. Vyjméte pedici sondu a vyndejte pokrm ze
spotiebice.
9. Vypnéte spotiebic.

@ Programy pro maso s pecici sondou na-
jdete v Easti o nabidce Recepty .

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a hlubokého
pekade / plechu:

Hluboky plech a tvarovany rost maji po stranach
presahujici okraje. Tyto okraje a tvar vodicich lit
slouzi jako specialni zafizeni branici vyklouznuti
nadobi.

Tvarovany rot:
Rost zasurite mezi vodici listy draZek rostd a uji-
stéte se, ze nozi¢ky sméfuji dold.

+ VeSkeré pfisluSenstvi je z divodu vy$si bez-

pecnosti vybaveno malymi zafezy na horni

strané pravého a levého okraje. Tyto zéfezy
také funguiji jako zafizeni proti pfeklopeni.
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+ Vysoky okraj kolem ro$tu slouzi jako ochrana
proti sklouznuti varnych nadob.

9.3 Vysunovaci drazky - vlozeni pfisluSenstvi trouby

- Vlozte plech na peceni nebo hluboky pekac /

Jm// plech do teleskopickych vysuvnych drzaku.
Z /

Zasunte tvarovany rost do teleskopickych vysuv-
nych drzaku tak, aby nozi¢ky sméfovaly dold.

ZvySeny okraj tvarovaného rostu fungu-
je jako specialni zajisténim proti sklou-
znuti nadobi.

9.4 Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a hlubokého plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac / plech.
Dratény rost a hluboky plech na peceni umistéte
na vysunovaci drazky.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Nabidka Oblibené 3. Zvolte nabidku Oblibené programy.
Pomoci /\ nebo \/ zvolte moznost nabid-
ky Pfidat novou polozku . Stisknéte tlaitko
OK. Na displeji se zobrazi mozny nazev

Mizete ulozit vase oblibena nastaveni: délku, te-
plotu nebo pecici funkce.

UloZeni programu programu.
1. Zapnéte spotfebic. 5. Pomoci /\ nebo \V/ nastavte pismena ne-
2. Nastavte pegici funkci, teplotu a dobu pece- bo Cislice. Stisknéte tlaCitko OK.

ni nebo z nabidky Recepty zvolte automa-
ticky program. Stisknéte tlacitko OK.



6. Posledni symbol odstranite pomoci A\ ne-

bo /' nebo zvolenim moznosti Odstranit .
Stisknéte tlacitko OK.

7. Nastavte nazev programu opakovanim kro-
ku 5.

8. Pomoci /A\ nebo \/ zvolte moznosti Ulo-
Zit . Stisknéte tlacitko OK.

4]
i)

Spusténi programu

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Zvolte nabidku Oblibené programy. Stiskné-
te tlacitko OK.

3. Nastavte nazev programu. Stisknéte tlacitko
OK.

4.  Zvolte moznost Zadatek . Stisknéte tlacitko
OK.

Pokud je pamét pIna, vymazte nékteré
polozky v nabidce.

Nazev programu zménite pomoci mo-
Znosti Prejmenovat . Viz ¢ast ,Ulozeni
programu’,

10.2 Blokovani tlacitek

Funkce Blokovani tlagitek brani nahodné zméné

pecici funkce.

Zapnuti funkce Blokovani tlagitek

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Nastavte pecici funkci a teplotu.

3. Soudasné stisknéte /\ a OK. Na displeji se

zobrazi zprava.

Funkce Blokovani tlaitek je zapnuta.

Vypnuti funkce Blokovani tlaitek

1. Sougasné stisknéte /\ a OK.

Funkce Blokovani tlacitek je vypnuta.
Kdyz spotfebi¢ vypnete, vypne se i
funkce Blokovani tlacitek .

11. UZITECNE RADY A TIPY

11.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modeld miZete na vnitfni strané
dvitek najit:

« Cisla poloh rostu.
+ Informace o pegicich funkcich, doporucené
poloze rostl a teplotach pro typicka jidla.
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10.3 Détska pojistka

Funkce Détska pojistka brani ndhodnému pouZziti

spotrebice.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce Détska pojistka

1. Vypnéte spotfebiC.

2. Sougasné stisknéte /\ a OK, dokud se na
displeji nezobrazi zprava.

(i)

Pokud je spotrebi¢ vybaven funkci Py-
rolytického ¢isténi, jsou dvirka zabloko-
vana. Kdyz stisknéte jakékoliv senzoro-
vé tlacitko, na displeji se zobrazi hlase-
ni.

10.4 Automatické vypnuti

Spotiebic se po urcité dobé vypne:
+ Pokud spotfebi¢ nevypnete.
+ Pokud nezménite teplotu trouby.

Teplota trouby Cas vypnuti
30°C-115°C 12,5h
120°C-195°C 85h
200°C-245°C 55h

250°C-300°C 3h

Pokud chcete spotfebi€ po automatickém vypnuti
pouzit, nejprve spotebi¢ zcela vypnéte.

10.5 Chladici ventilator

KdyzZ je spotfebi€ v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrZoval povrch
spotfebice chladny. Jestlize spotiebi¢ vypnete,
bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az
do Uplného ochlazeni spotfebice.

Teploty a ¢asy peceni v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
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11.2 Rada ohledné specialnich
pecicich funkci trouby

Uchovat teplé

Tuto funkci pouzivejte, kdyz chcete pokrmy
uchovat teplé.
Teplota se automaticky udrzuje na 80 °C.

Ohrev talift

Slouzi k ohfivani talifi a dal$iho nadobi.
Talife a nadobi rozlozte rovnomérné na rostu
trouby. Po poloviné doby ohfivani promichejte
stohy talifd (prohodte spodni s hornimi).
Automaticka teplota je nastavena na 70 °C.
Doporucend poloha rostu: 3.

11.3 Peceni moucnych jidel

V3eobecné pokyny

+ Vas$ novy spotfebi¢ muze péct jinak, neZ jak
jste byli zvykli u starého spotiebice. Sva obvy-
kla nastaveni (teplotu, doby peceni) a polohy
rostd byste méli proto upravit podle doporude-
ni uvedenych v tabulkach.

+ P¥i del$i dobé pe€eni muzZete spotfebic vy-
pnout asi 10 minut pfed koncem peceni, aby-
ste vyuzili zbytkového tepla.

Pii peGeni zmrazeného jidla se mohou plechy v

troubé béhem pedeni zkroutit. Po ochlazeni se

opét vyrovnaji.

11.5 Tipy k peceni moucnych jidel

Jak pouzivat tabulky pro pe¢eni moucnych jidel

+ Vyrobce doporucuje pii prvnim peceni pouzit
nizsi teploty.

« Jestlize nemGZete najit nastaveni pro urcity
recept, snazte se vybrat podobné jidlo.

+ Pokud pecete moucna jidla na nékolika rov-
nich rodtli, mazete dobu peceni prodlouzit o
10-15 minut.

+ Ru0zné vysoké moucniky a pe€ivo mohou nej-
prve nerovnomérné zhnédnout. V takovém
pfipadé ale hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

11.4 Peceni moucnik{

+ Nejlepsi teplota k peeni moucnikd je mezi
150 °C a 200 °C.

+ Pred pecenim nechte spotebic pfiblizné 10
minut pfedehfat.

* Neotvirejte dvifka spotfebice, dokud neuply-
nou 3/4 €asu nutného k pfipravé jidla.

+ Jestlize do trouby vloZite dva plechy na pece-
ni, musi byt mezi plechy jedna uroven drazek
volna.

Vysledek peceni

Mozn4 prigina

Reseni

Spodek kolace je prilis svétly.

Nespravna poloha rostu.

VloZte kolac na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomeérny.

Teplota ve spotfebici je prilis
vysoka.

P¥i pristim peceni nastavte o
néco nizsi teplotu ve spotrebi-
¢i.

Kol&c klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomérny.

Prili$ kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni. Dobu
peceni nelze zkratit zvySenim
teploty.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomérny.

Ve smési je pfili§ mnoho teku-
tin.

PouZijte méné tekutiny. Do-

drzujte dobu tfeni tésta, ze-

jména pouzivate-li kuchyn-
ského robota.

Kolac je prilis suchy.

Teplota ve spotiebici je prili§
nizka.

P¥i pristim peCeni nastavte
vy$Si teplotu ve spotiebici.

Kolag je prilis suchy.

Prili$ dlouha doba peceni.

Pri pristim peCeni nastavte
krat$i dobu peceni.
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Vysledek peceni

Mozna pricina

Reseni

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Teplota ve spotiebici je prili§
vysoka a doba peceni je prilis

Nastavte nizsi teplotu ve
spotfebici a prodluzte dobu

kratka. peceni.
A foreg .~ Smés je nerovnomérné rozlo- Smés rovnomérné rozlozte na
Kol&¢ hnédne nerovnomérné. 5 S
clachnednelneroviomene Zena. plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce pe-

Teplota ve spotiebici je prilis

Pri pfistim peCeni nastavte o
néco vyssi teplotu ve

¢eni hotovy. nizka. spotfebidi

11.6 Peceni na jedné Urovni:

Peceni ve formé

Druh pedeni Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)

Kulaty kolac / Pravy horky 1 150 - 160 50-70

Brioska vzduch

Linecky kolac / Pravy horky 1 140 - 160 70-90

Biskupsky chle- vzduch

bicek

Fatless sponge Pravy horky 2 140 - 150 35-50

cake / PiSkotovy vzduch

kolac bez tuku

Fatless sponge  Vrchni a spodni 2 160 35-50

cake / PiSkotovy ohfev

kolac bez tuku

Dortovy korpus - Pravy horky 2 170-180 1) 10-25

krehké tésto vzduch

Dortovy korpus — Pravy horky 2 150 - 170 20-25

piskotové tésto vzduch

Apple pie / Ja- Pravy horky 2 160 60 - 90

blecny kolac (2 vzduch

formy, @ 20 cm,

polozené

Uhlopficné)

Apple pie / Ja- Konven¢ni ohfev 1 180 70-90

blecny kolac (2

formy, @ 20 cm,

polozené

Uhlopficné)

Tvarohovy dort ~ Vrchni a spodni 1 170-190 60 - 90
ohfev

1) Predehtejte troubu.
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Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peéeni

Druhpedeni  Funkcetrouby  Poloha rodtu Teplota °C Cas (min)
Kynuta pletynka / o i )
Vs Konvencni ohrev 3 160 - 180 40 - 60
Vanocni tola Konvenéni ohfev 2 160-180 1) 50-70
Chléb (Zitny
chléb):

1. Prvni éast i 0
procesu pe- T - 230 1. 20
S Konvencni ohrev 1 2 160-180 9 30- 60
2. Druhé ¢ast
procesu pe-
ceni.
Zakusky z listo-
vého tésta s kré-  Konvenéni ohiev 3 190-210"1) 20-35
mem / Bananky
Rolada Konvenéni ohfev 3 180-200 1) 10 - 20
Drobenkovy ko- Pravy horky _ )
la¢ (suchy) vzduch 3 150160 2040
Mandlovy kolac /
Kolag s cukrovou Konvenéni ohfev 3 190-210 1) 20- 30
polevou
Ovocné kolace
(kynuté tésto / pi- Pravy horky
Skotové tésto) Vzdlch 3 150 35-55
2)
Ovocné kolace
(kynuté tésto / pi- C
&Kotové tésto) Konvencni ohiev 8 170 35-55
2)
Ovocné kolace z Pravy horky
kiehkého tasta vzduch Y LED =i -
Kynuty kolac s
jemnou naplni L 1 i
(napr. tvaron, Konvenéni ohfev 3 160-180 1) 40-80
smetana, pudink)
1) Predehfejte troubu.
2) PouzZijte hluboky pekac / plech.
Susenky

Druh peceni Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Susenky z Pravy horky 1
kiehkého tésta vzduch 3 150- 160 ") 10-20
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Druh peceni Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Short bread /
Maslové susen- Pravy horky
ky / Prouzky - vzduch 9 Y =39
sta
Short bread /
Maslové susen- o 1
ky / Prouzky té- Konvenéni ohfev 3 160 1) 20-30
sta
Susenky z pisko- Pravy horky
tového tésta vzduch 9 180 =2
o Pravy horky
Snéhové pusinky vzduch 3 80-100 120 - 150
Makronky Pl s 3 100- 120 30-50
vzduch
Susenky z kynu- Pravy horky i i
tého tésta vzduch 3 150-160 20-40
Drobné pecivo z Pravy horky 1 )
listového tésta vzduch v 170- 180" A2y
. Pravy horky 1
Petivo vzduch 3 160 - 1801 25-40
Pecivo Konvencni ohfev 3 190 - 210" 25-40
Small cakes / . ,
Malé kolacky (20 ") horky 3 1501) 20-35
kousku na plech)
Small cakes /
Malé kolacky (20  Konvenéni ohrev 3 1701 20-30
kouskU na plech)
1) Predehtejte troubu.
Nékypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
éi@ece”e testo- e onvenéni ohrev 1 180 - 200 45-60
Lasagne Konvenéni ohfev 1 180 - 200 25-40
o . Turbo Gril nebo
Zapekana zeleni- - *p ohorky 1 160-170 1 15-30
na
vzduch
Bagety zapeCe-  Turbo Gril nebo
né s roztavenym Pravy horky 1 160-170 15-30
syrem vzduch
Sladké nakypy ~ Konvencni ohiev 1 180 - 200 40 - 60
Rybi nakypy Konvenéni ohfev 1 180 - 200 30-60
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Jidlo Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Turbo Gril nebo
Plnéna zelenina Pravy horky 1 160 - 170 30-60
vzduch

1) Predehtejte troubu.

11.7 Peceni na vice urovnich

Kolade / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Pravy horky vzduch
Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)

2 Urovné 3 drovné

Zakusky z listo-
vého tésta s kré- 114 - 160-180 1) 25-45
mem / Bananky

Kolac s droben-

kou, suchy 1/4 - 150 - 160 30-45

1) Predehfejte troubu.

Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo

Pravy horky vzduch
Druh pecent Poloha ro3tu Teplota ve °C Cas (min)
2 Urovné 3 trovné
Susenky z
kfehkého tésta 174 1/3/5 150 - 160 20- 40
Short bread /
Maslové susen-
Ky / Prouzky t&- 174 11315 140 25-50
sta
SuSenky z pisko-
tového tésta 1/4 - 160 - 170 25.- 40
Cajové pecivo z
vajecného bilku / 1/4 - 80 - 100 130-170
Snéhové pusinky
Makronky 1/4 - 100-120 40- 80
Susenky z kynu-
tého tésta 174 - 160 - 170 30-60
Drobné pecivo z ]
listového tésta 114 - 170-180 1) 30- 50
Petivo 1/4 - 180 30-55
Small cakes /
Malé kolacky (20 1/4 > 1507 25 - 40

kousku na plech)




1) Predehfejte troubu.
11.8 PeCeni masa a ryb

* Nepecte maso o hmotnosti nizsi nez 1 kg. Pfi
peceni prili§ malého mnozstvi se maso vysu-
Suje.

+ Chcete-li mist ¢ervené maso dobie propecené
zvenku a Stavnaté uvnitf, nastavte teplotu
mezi 200 °C - 250 °C.

+ Bilé maso, driibez a ryby pecte pfi teploté 150
°C-175°C.

+ Pfi peceni velmi tu¢ného jidla pouZijte hluboky
plech na zachyceni tuku, aby se v troubé ne-
vytvorily skvrny, které by jiz nemusely jit od-
stranit.

+ Pred podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby ne-
vytekla Stava.

+ Do hlubokého plechu na zachyceni tuku nalij-
te trochu vody, aby se pfi peceni tolik ne-
koufilo. Kondenzaci koufe zabranite dolitim
vody pokazdé, kdyz se odpafi.

11.9 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte pribéh peceni a jeho vysledek.
Postupné si najdéte nejlepSi nastaveni (nastave-
ni teploty, dobu peceni, apod.) pro nadobi, re-
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cepty a mnozstvi potravin, které s timto spotrebi-
¢em pouzivate.

11.10 Nizkoteplotni peCeni

Pomoci této funkce pfipravite libové a kiehké ku-
sy masa a ryb, u kterych teplota stfedu nepresa-
huje 65 °C. Nizkoteplotni peceni se nehodi pro
pripravu recepttl jako duseného masa ¢&i tuné
veprové pecené. Pouzitim pecici sondy mlZete
zajistit spravnou teplotu stfedu masa (viz tabulka
pro pecici sondu).

Béhem prvnich 10 minut muzete nastavit teplotu
ve spotfebiti mezi 80 °C a 150 °C. Vychozi te-
plota je 90 °C. Poté, co nastavite teplotu,
spotfebi¢ pokraCuje v peceni pfi 80 °C. Automa-
tickou funkci nizkoteplotniho peceni nepouzivejte
pro pfipravu driibeze.

Kdyz pouzivate tuto funkce, vzdy pfipra-
vujte jidla bez poklicky.

1. Na obou stranach maso osmahnéte na pan-
vi na varné desce pfi velmi vysoke teploté
po dobu 1 - 2 minut.

2. Maso vlozte spolu s horkym pekacem do
trouby na tvarovany rot.

3. Zasunte pecici sondu do masa.

4. Zvolte funkci Nizkoteplotni peCeni a nastav-
te spravnou koncovou teplotu sondy.

Jidlo k pfipravé Hmotnost (g) Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Hovézi pecené 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Hovézi platek 1000 - 1500 3 120 90 - 150
Teleci pe¢ené 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Steaky 200 - 300 3 120 20-40
11.11 Pizza

Druh pegeni Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Pizza (tenka) 2 200-230 12) 15-20
Pizza (s pestrou oblo- 2 180 - 200 20-30
hou)

Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 - 55
Spenatovy kolag 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kola¢ 1 170-190 45-55
Svycarsky kolad 1 170-190 45-55
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Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas (min)
Jablecny kolag, s hor-
i vrstvou 1 150- 170 50 - 60
Zeleninovy kola¢ 1 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2 230 - 2501) 10-20
Listové tésto s napni 2 160-180 1) 45 - 55
Flammekueche (alsa-
ské jidlo podobné piz- 2 230 - 2501) 12-20
ze)
Pirohy (ruské pirohy s 1 )
népini) 2 180-200 1) 15-25
1) Predehrejte troubu.
2) pousiite hluboky pekaé / plech.
11.12 Pecéeni masa + Libové maso doporu¢ujeme péct v pekaci s
. L poklici. Maso tak bude Stavnatéjsi.
Nédoba na peceni « VSechny druhy masa, které by mély zhnéd-
* K'peceni masa pouzivejte zaruvzdorné nad- nout, nebo mit po upedeni kiirgicku, miizete
oby (viz pokyny vyrobce). péct v pekaci bez poklicky.

+ Velké pec¢ené muzete péct piimo v hlubokém
pekaci / plechu (je-li soucasti pfisluSenstvi)
nebo na tvarovaném rostu nad timto plechem.

11.13 PecCeni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi

Druh masa Mnozstvi Funkgt; el Poloharostu  Teplota °C Cas (min)
Duené maso  1-15kg _ /renia 1 230 120 - 150

’ spodni ohfev
Hovézi pecené 0
nebo filet: nepro- na crr:(tloust- Turbo gril 1 190-200 1) 5-6
pecené y
Hovézi pecené
nebo filet: na cm tloust- .
1 -

stfedné propece- ky Turbo gril 1 180-190 1 6-8
né
Hovézi pecené 0
nebo filet: dobfe "2 C”:(;/'°“St' Turbo gril 1 170-180"  8-10

propecené

1) Predehtejte troubu.
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Vepiové
Druh masa Mnozstvi Funk(l:);a, et Poloharostu  Teplota °C Cas (min)
Plec / Krkovice / :
Kyta v celku 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 90- 120
Kotlety / Zebirka ~ 1-1,5kg Turbo gril 1 170 - 180 60-90
Sekana 750g-1kg  Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Veprové koleno .
(pFedvafené) 750g-1kg  Turbo gril 1 150-170 90-120
Teleci
Druh masa MnoZstvi Funkce trou- Poloharostu  Teplota °C Cas (min)
by
Teleci pece- 1kg Turbo gril 1 160 - 180 90 - 120
né
Teleci koleno 1,5-2kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Jehnéci
Druh masa Mnozstvi Funkce trou- Poloharostu  Teplota °C Cas (min)
by
Jehnécikyta/ 1-1,5kg Turbo gril 1 150 - 170 100 - 120
Jehnéci pe-
cené
Jehnécihibet  1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
Zvéfina
Druh masa MnozZstvi Funkce trou- Poloharodtu  Teplota °C Cas (min)
by
ZajeCi hibet / az1kg Vrchni a 1 230 1) 30-40
stehno spodni ohfev
Hrbet z vyso- 1,5-2kg Vrchni a 1 210-220 35-40
ké zvére spodni ohiev
Kytaz vysoké  1,5-2kg Vrchni a 1 180 - 200 60 - 90
zvére spodni ohiev
1) Predehrejte troubu.
Driibez
Druh masa Mnozstvi Funkce trou- Poloharostu  Teplota °C Cas (min)
by
Kusy dribeze 200 - 250 g Turbo gril 1 200 - 220 30-50
kazdy
Pllka kufete 400 - 500 g Turbo gril 1 190 - 210 35-50

kazdy
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Druh masa Mnozstvi Funkce trou- Poloharostu  Teplota °C Cas (min)

by
Kure, brojler 1-1,5kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2kg Turbo gril 1 180 - 200 80-100
Husa 3,5-5kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
Krita 25-3,5kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Krlta 4-6kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (dusené)
Druh masa Mnozstvi Funkce frou- Poloharodtu  Teplota °C Cas (min)
by
Celarypanad 1-1,5kg Vrchni a 1 210-220 40 - 60
1kg spodni ohiev
11.14 Gril Grilujte pouze ploché kousky masa nebo ryb.
Prazdny spotiebi¢ pfedehiejte po dobu péti mi-
VZdy grilujte pfi maximalni nastavené teploté. nut pomoci grilovaci funkce.
Rost zasunte do polohy uvedené v tabulce pro
grilovani. PQZOR_ ) o
Do prvni polohy ro$tu vzdy zasufite plech na za- Vzdy grilujte se zavrenymi dvitky
chyceni tavy. spotfebice.
Giril
, L . Cas (min)
Jidlo ke grilovani  Poloha rostu Teplota
1. strana 2. strana
Hovézi pecené 2 210-230 30-40 30-40
Hovézi filety 3 230 20-30 20-30
Vepiove kotlety 2 210-230 30-40 30-40
Teleci kotlety 2 210-230 30-40 30-40
Jehnédi kotlety 3 210-230 25-35 20-25
Celé ryby, 500~
1000 g 3/4 210-230 15-30 15-30
Velkoplo3ny gril
, . . Cas (min)
Jidlo ke grilovani Poloha rostu
1. strana 2. strana
Burgers / Karbanatky 4 8-10 6-8
Vepiovy platek 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
Teleci filety / steaky 4 7-10 6-8
Toast / Topinky 1) 5 1-3 =%
Topinky s oblohou 4 6-8 -

1) Predehtejte troubu.



11.15 Rozmrazovani

Odstranite obal z potravin a potraviny poloZte na
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Nezakryvejte je misou i talifem, ponévadz by to
mohlo prodlouzit dobu rozmrazovani.

PouZivejte prvni polohu rostu zdola.

talif.
. Doba rozmra-  DalSi Gas rozmrazo- .
Jidlo zovani (min) vani (min) REEA
Kure polozte na obraceny
Kure, 1000 g 100 - 140 20-30 talifek ve velkém talifi. V
poloviné doby obratte.
Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 V poloviné doby obrat'e.
Maso, 500 g 90-120 20-30 V poloviné doby obratte.
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno usle-
Smetana, 2 x 200 g 80-100 10-15 hat, i kdyZ jsou v ni ne zcela
rozmrazené kousky.
Dort, 1400 g 60 60 -
11.16 Polotovary
Pravy horky vzduch
Polotovary Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Mrazena pizza 2 200- 220 15-25
Americka mrazena
e 2 190 - 210 20-25
Chlazena pizza 2 210-230 13-25
MraZena pizza snack 2 180 - 200 15-30
Hranolky, tenké 3 200 - 220 20-30
Hranolky, silné 3 200 - 220 25-35
Amer. brambory, kro- 3 290 - 230 20-35
kety
Opecena bramborova
Kase 3 210-230 20-30
Lasagne/Cannelloni,
Serstvé 2 170 - 190 35-45
MraZené lasagne/
cannelloni 2 160 - 180 40 - 60
Syr peceny v troubé 3 170-190 20-30
Kufeci kfidla 2 190 - 210 20-30
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MraZzena hotovi jidla

Jidlo k pfipravé  Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
.. Vrchni a spodni podle pokynu vy- podle pokyni vy-
L e ohrev Y robce robce
Hranolky Vrchni a spodni podle pokynd vy-
) ohfev nebo Tur- 3 200 - 220
(300 - 600 g) bo gril robce
Vrrchni a spodni podle pokynt vy- podle pokynd vy-
BEEY ohfev . robce robce
Ovocné kolade Vrchni a spodni 3 podle pokynd vy- podle pokynd vy-
ohfev robce robce

1) Hranolky pfi pegeni dvakrat a2 tikrat obratte

11.17 Suseni spotfebice a nechte jej vychladnout. Poté dokon-
Cete suSeni.
Rosty spotfebice zakryjte papirem na peceni.
Nejlepsich vysledki dosahnete, kdyz v poloviné
doby suseni spotfebi¢ vypnete. Oteviete dvifka
Zelenina
Zoné i- Poloha rostu -
SR L —— —— Teplota (°C) Cas (hod)
ny 1 droven 2 Urovné
Fazole 3 1/4 60 - 70 6-8
Papriky 3 114 60-70 5-6
Zelenina do po-
lévky 3 1/4 60-70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 1/4 40-50 2-3
Ovoce
Soné i Poloha rostu -
SuSené potravi — — Teplota (°C) Cas (hod)
ny 1 droven 2 Urovné
Svestky 3 1/4 60-70 8-10
Merunky 3 1/4 60-70 8-10
Jablecné platky 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

11.18 Zavarovani

Upozornéni:

+ Pro zavafovani pouzivejte pouze zavarovaci
sklenice, které jsou na trhu dostupné ve stejné
velikosti.

+ Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo ba-
jonetovym uzévérem nejsou vhodné.

Pro tuto funkci pouZivejte prvni polohu rostu
odspodu.

Na plech na peceni nedavejte vice nez Sest li-
trovych zavafovacich sklenic.

Sklenice napliite rovnomérné a uzavrete je.
Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

* Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody, aby

bylo ve spotfebici dostatecné vihko.



« Jakmile zaéne tekutina v prvnich sklenicich
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spotrebi vypnéte nebo snizte teplotu na 100

perlit (u litrovych sklenic asi za 35-60 minut), °C (viz tabulka).

Mékké ovoce

Zavarovani Teplota ve °C g%g?kﬁa;eaﬁzn?r(lrin?r?) = ),’gf(em" :’n‘;ﬁ 1
mﬁ@y//zBrglryﬂ \elll%ll'est 0= 919 -
Peckoviny

Zavarovani Teplota ve °C z%g?kﬁa;:;fz;?r(]rin?r?) = l’gffm" ;’n‘;ﬁ &
g\r,lf;ﬁy/ acelly 160- 170 35-45 10-15
Zelenina

Zavarovani Teplota ve °C zzl%g?kﬁa;:;?aﬁ??rin?r?) = ygfzemn :nF;ﬁ (L
Mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50-60 -
Srhisena nakladana 160- 170 50 60 5-10
Kedlubny / Hrasek 160- 170 50 60 15-20

1 po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

11.19 Tabulka pecici sondy

Hovézi
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Filet / Steak: nepropecené 45-50
Filet / Steak: stfedné propecené 60 - 65
Filet / Steak: dobfe propecené 70-75
Veprové
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Vepiova plec / kyta / krkovice 80-82
Vepioveé kotlety (hibet), uzené vepiové maso 75-80
Sekana 75-80
Teleci
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Teleci pecené 75-80
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Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Teleci koleno 85-90
Skopové / jehnééi
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Skopova kyta 80 - 85
Skopovy hrbet 80 - 85
Jehnéci pecené / Jehnégi kyta 70-75
Zvéfina
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
ZajeCi hibet 70-75
Zajeti stehno 70-75
Cely zajic 70-75
Hrbet z vysoké zvére 70-75
Kyta z vysoké zvére 70-75
Ryby
Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Losos 65-70
Pstruhovité ryby 65-70

12. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Poznéamky k Cisténi:

+ Predni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namo&enym v roztoku teplé vody a
myciho prostredku.

+ K ¢isténi kovovych ploch pouZivejte b&Zny Ci-
stici prostredek.

+ Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se pak snadnéji odstrariuji a
nepfipékaji se.

+ Odolné necistoty odstrarte pomoci speciaini-
ho prostredku k ¢isténi trouby.

+ Vycistéte vSechno pfislusenstvi po kazdém
pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mékky
hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem.

+ Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, necistéte je
agresivnimi isticimi prostredky, ostrymi

pfedméty, ani je nemyjte v my¢ce nadobi. Mo-
hlo by dojit k poSkozeni nepfilnavého vrstvy.

12.1 Pyrolytické &isténi

Pomoci funkce Pyrolyza miizete spotiebi¢ vyci-
stit pomoci pyrolyzy. Funkci nastavte v nabidce
Cisténi .
& UPOZORNENI
SpotrebiC se zahfeje na velmi vysokou
teplotu. Hrozi nebezpeci popaleni.

& Pred spusténim funkce Pyrolyza vy-
ndejte ze spotfebice vSechny vyjimatel-
né dily (kolejnicky, pfisluSenstvi apod.).

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Pomoci < nebo > zvolte nabidku Citéni .
Stisknéte tlacitko OK.



3. Pomoci /A nebo \V/ nastavte funkci Pyroly-
za . Stisknéte tlacitko OK.

4. Pomoci /\ nebo \V/ nastavte délku gisténi.
Automaticky - spotfebi¢ automaticky vy-
pocita, ktery pyrolyticky cyklus pouzit.
— LEHKE ZNECISTENI - pro nizky stupei
zneCisténi (1 h)
- BEZNE ZNECISTENI - pro stfedni stu-
pefi znecisténi (1 h 30 min)
- VELKE ZNECISTENI - pro vysoky stupeft
znecisténi (2 h 30 min)
5. Nadispleji se zobrazi zpravy. Po kazdé
zpravé stisknéte tlaCitko OK.
Kdyz spotfebi¢ pracuje pfi nastavené teplo-
té, dvitka jsou zam¢ena.

Kdyz se spusti pyrolyticky cyklus, osve-
tleni nefunguje a chladici ventilator pra-
cuje pfi vysSich otackach.

12.3 DréZzky rostl

Vyjmuti drazek na rosty
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Béhem ohrevu neotvirejte dvifka. Jestlize dvirka
oteviete, cyklus pyrolytického CiSténi se zrusi.
Cyklus pyrolytického Cisténi zastavite stisknutim

Spo.tfebié nepouZivejte, dokud nezhasne symbol
zamcenych dvirek.

12.2 Pfipominka Cisténi

Upozorni vas, pokud je tfeba troubu vycistit. Po
nékolika hodinach provozu spotfebiCe zobrazi na
displeji hlaseni.

Funkei Piipominka Cisténi zapnete a vypnete v
nabidce Cisténi . Funkce Pfipominka Cisténi se
vypne, kdyZ nastavite troubu na zékladni nasta-
veni.

o

j

IV — "

T W

7T

Pi Cisténi bocnich stén mliZete drazky rostu vy-

jmout.

1. Odtahnéte pfedni ¢ast drazek na rosty od
stény trouby.

2. Odtahnéte zadni konec drazek na rosty od
stény trouby a vytahnéte je ven.

Instalace drazek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Plati pro teleskopické vysuvy:
Zarazky na teleskopickych vysuvach
musi sméfovat dopfedu.

12.4 Zarovka
& UPOZORNENI

Hrozi nebezpeti Urazu elektrickym pro-
udem.

Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt
horké.
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Pred vyménou zarovky trouby:
+ Vypnéte spotfebic.
+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo

vypnéte jistic.

AN

POZOR

Na dno vnitfku spotfebie polozte mék-
kou latku. Zabranite tak poskozeni krytu
zarovky a vnitrku trouby.

VZdy pouzijte Zarovku stejného typu.

Vyména Zarovky na stropé vnitrku trouby:

1.

2
3.

4,

Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.

Sklenény kryt vyCistéte.

Zarovku vymétite za vhodnou Zarovku odol-
nou proti teploté 300 °C.

Nasadte sklenény kryt.

Vyména Zarovky na levé strané vnittku trouby:

1.
2.

Odstranite levé drazky na rosty.

Pomoci uzkého, tupého predmétu (napf. ¢a-
jové IZiCky) odstrarite sklenény kryt. Sklené-
ny kryt vyCistéte.

12.5 Cisténi dvitek trouby

|

)

Zarovku vymérite za vhodnou Zarovku odol-
nou proti teploté 300 °C.

Nasadte sklenény kryt.
Namontujte levé drazky na rosty.

Odstranéni dvifek trouby a sklenénych panell

Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem Cisténi demontovat. Pocet jednotlivych
sklenénych panell se lisi dle modelu.

UPOZORNEN(
Pfi vyjimani dvifek spotfebite budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.

o

Otevrete plné dvirka.

Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.

Priviete dvifka trouby do prvni polohy
otevfeni (pfiblizné do thlu 70°).

Obéma rukama podrzte dvifka a vytahnéte

je smérem §ikmo vzhUru od spotrebice.

Dvitka polozte vnéjSi stranou dol( na mék-
kou latku na rovné podlozce. Zabranite tak
poskrabani.
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6.  Uchopte okrajovou listu na horni strané
dvifek (B) na obou stranach a zatlacenim
smeérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte listu dopfedu a odstrarite ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po druhém
na jejich horni strané a vytahnéte je z dra-
Zek smérem nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou se sapona-
tem. Sklenény panel peclivé osuste.

Nasazeni dvifek trouby a sklenénych

panelli

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby
opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky v

13. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI

Viz kapitoly o bezpecnosti.

opacném poradi. Nejprve vratte mensi a potom
vétsi panel.

Problém

Mozn4 pri¢ina

Reseni

Spotfebi¢ nehfeje.

Spotiebic je vypnuty.

Zapnéte spotebic.

Spotfebi¢ nehfeje.

Nejsou provedena nutna nasta-
veni.

Zkontrolujte nastaveni.

Spotfebi¢ nehfeje.

Détska pojistka je zapnuta.

Viz ,Zapnuti ¢i vypnuti funkce
Détska pojistka .

Spotfebi¢ nehreje.

Uvolnéna pojistka v pojistkové
skFinice (vybaveny jistic).

Zkontrolujte pojistku (jistic).
Jestlize jisti¢ vypadne vicekrat,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Na displeji se objevi

chybovy kéd ,F....."

Chyba elektronického zafizeni.

Obratte se na autorizované se-
rvisni stredisko.

Zérovka trouby nefun-
quje.

Vadna zarovka.

Viz ,Vyména Zarovky".

Na jidle a na vnitfni
strané spotiebice se
usazuje para a konden-
zat.

Nechali jste jidlo ve spotfebici
prili§ dlouho.

Po upeceni nenechavejte jidla
ve spotfebici déle nez 15 - 20
minut.
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Pokud problém nem(Zzete vyresit sami, obrat'te Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete na
se na svého prodejce nebo na mistni autorizova-  typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
né servisni stfedisko. prednim ramu vnitfni ¢asti spotiebice.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni &islo (PNC)
Sériové Cislo (SN)

14. TECHNICKE UDAJE

Napéti 220-240V

Frekvence 50 Hz

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EOC5951AAX
EOC5951A0X

Index energetické ucinnosti 103.5

TFida energetické Uc¢innosti A

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon- 0.99 kWh/cyklus
vencéni rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, in-  0.88 kWh/cyklus
tenzivni horkovzdusny rezim

Pocet otvort 1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost EOC5951AAX: 42.5 kg

EOC5951A0X: 41.5 kg




EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
mérfeni funkce.

15.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

* Vseobecné rady

— Uijistéte se, Ze pfi provozu
spotrebice jsou dvifka trouby
spravné zaviena, a béhem
pripravy jidla je ponechte zaviena
CO nejvice.

— Pro efektivnéjsi usporu energie
pouzivejte kovové nadobi.

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do
trouby, aniz byste ji predehfivali.

— Je-li doba peceni delSi nez 30
minut, snizte teplotu trouby na
minimum 3 - 10 minut pred
koncem peceni (v zavislosti na
dobé peceni). PeCeni nadale

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/:‘-) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice

CESKY 37

zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

— Zbytkové teplo muzete vyuzit k
ohfevu jiného jidla.

* Horkovzdusné peceni - je-li to
mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce s ventilatorem.

» Zbytkové teplo

— Je-li v ramci pecicich funkci
spustén program s volbou ¢asu
(Trvani, Ukonceni) a doba peceni
je delSi nez 30 minut, topné
¢lanky se automaticky vypnou po
uplynuti 90 % nastaveného Casu.
Ventilator a osvétleni nadale
pracuji.

* Vareni s vypnutym osvétlenim -
béhem peceni osvétleni vypnéte a
zapinejte ho pouze v pfipadé potreby.

* Uchovani teploty jidla - chcete-li
vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi zbytkova teplota.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
pfislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebic
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni Ufad.
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