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Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Viybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let

profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dlimysIny a stylovy spotfebi€ byl navrZen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouZivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

g Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.
@ V$eobecné informace a rady
@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice a je-
ho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za $kody a zranéni zpU-
sobena nespravnou instalaci Ci chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiéem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postiZzenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi uduseni, urazu nebo jinych trvalych nasled-
kd.

* Tento spotrebi€ smi pouZzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.

 Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

+ VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

« Je-li spotiebi€ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné Casti
jsou horké.

* Pokud je spotfebiC vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, do-
porucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotfebite by nemély provadét
déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

« P¥i provozu je vnitfek spotfebie horky. Nedotykejte se topnych
¢lanku ve spotebici. PFi vkladani Ci vyjimani pfisluSenstvi i
nadobi vZzdy pouZivejte kuchynské chiapky.

« K Cisténi spotrebiCe nepouZivejte Cistici zafizeni na paru.

« Pfed udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.
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2. A\

* NepouZivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky
k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

* PouZivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto spotfebici.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte pfedni a poté
zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drézky na rosty in-
stalujte stejnym postupem v opa¢ném poradi.

BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotfebiC smi instalovat jen kvali-
fikovana osoba.

+ Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebic neinstalujte ani nepouzi-
vejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotiebi¢em.

+ P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy opatr-
ni, protoZe je tézky. VZdy noste ochranné ru-
kavice.

+ Netahejte spotfebic za drzadlo.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotfebiCu a ndbytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ namontovan pod
bezpecnou konstrukci a vedle bezpe€nych
konstrukci.

+ Strany spotfebiCe musi byt umistény vedle
spotfebiCt nebo kuchyriského nabytku stejné
vySky.

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENi
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi€ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

+ VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodlu-
Zovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci ka-

bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-

ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotfebice, obzvlaste, jsou-li dvifka horka.

+ Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u
Zivych ¢i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-
na tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastro-
ja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotebice. Po instalaci
musi zlstat sitova zastréka nadale dostupna.
+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za
kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k Fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotrebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spof 3 mm Sirokou.

2.2 Pouziti spotiebice

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Ura-
zu elektrickym proudem &i vybuchu.



Tento spotfebi¢ pouZivejte v domacnosti.
Iv\leméﬁte technické parametry tohoto spotiebi-
ce.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory zakry-
té.

Zapnuty spotiebi¢ nenechavejte bez dozoru.
Spotiebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi otevi-
rani jeho dvifek opatrni. MGZe dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

Nepracuijte se spotfebi¢em, kdyz mate vihké
ruce nebo kdyZ je v kontaktu s vodou.

Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.
Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte
vzdy zavfena.

Dvitka spotfebice otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, m0ze vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebiCe jiskry ani otevieny ohef.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty nebo
predméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

+ Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:

- Nepokladejte nadobi &i jiné pfedméty piimo
na dno spotfebice.

- Na dno spotiebiCe nepokladejte hlinikovou
folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.

- Po dokonéeni vafeni nenechavejte vlhka ji-
dla ve spotfebii.

— Pri vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebice. Nejedné se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.

Pfi peceni vihkych kolach pouzivejte hluboky
pekac / plech. Ovocné Stavy mohou zanechat
trvalé skvrny.

CESKY 5
2.3 Cisténi a Udrzba
UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotfebice.

+ Pred Cisténim nebo udrzbou spotebi¢ vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze z&-
suvky.

+ Presvédcte se, Ze spotfebiC uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych panell.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vymén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stfedi-
sko.

+ Pfi vyjimani dvifek spotiebice budte opatrni.
Dvifka jsou tézka!

+ Spotiebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tuku i jidel ve spotfebici mohou zpU-
sobit pozar.

+ Vydistéte spotfebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové predmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpeg-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li sou¢asti vybavy) neci-
stéte zddnym druhem Cisticiho prostredku.

2.4 Vnitfni osvétleni

+ V tomto spotfebici se pouzivaji specialni & ha-
logenové zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebi¢ich. Nepouzivejte ji pro osvétle-
ni domacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

+ Pfed vyménou Zarovky spotebi odpojte od
napajeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlast-
nostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi Grazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.
+ QOdfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

+ Odstrafite dvefni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
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3.1 Prislusenstvi

Ovladaci panel

Ovlada¢ funkci trouby
Kontrolka/symbol napajeni
Elektronicky programator
Ovladac teploty

n Kontrolka/symbol/ukazatel teploty
Zasuvka pedici sondy

Bl Topné téleso

B Zérovka

Ventilator

Zadni topné téleso

Spodni ohfev

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rostd

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové formy,
pecené.

Plech na peéeni
Na kolace a suenky.

Hluboky pekaé / plech
K peceni moucnych jidel a masa, nebo k zachy-
covani tuku.
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Prvni Cisténi

+ Vyjméte ze spotfebice vSechno pfisluSenstvi.
+ Pfed prvnim pouzitim spotiebi€ vyCistéte.

& Ridte se &asti ,Cisténi a Udrzba“.

4.2 Nastaveni Casu

Po prvnim piipojeni spotfebice k elektrické siti se
na displeji na nékolik sekund rozsviti vSechny
symboly. Nasledujicich nékolik sekund se na dis-
pleji zobrazuje verze software.

Kdyz zhasne verze softwaru, zobrazi se na dis-
pleji K a,12:00¢. 12 blika.

1. Pomoci -+ nebo — nastavte aktuélni &as
v hodinach.

2. stisknutim (1) potvrdte (nutné pouze pfi
prvnim nastaveni. Pozdéji bude novy ¢as po
péti sekundach automaticky ulozen).

5. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

CESKY 7

Peici sonda
Pouziva se k méfeni stupné propeceni masa.

Teleskopické vysuvy
Pro rodty a plechy na peceni.

Na displeji se objevi NN @ nastavena
hodina. ,00° blika.

3. Pomoci + nebo — nastavte aktualni das
v minutach.

4. stisknutim 1) potvrdte (nutné pouze pi
prvnim nastaveni. Pozdéji bude novy ¢as po
péti sekundach automaticky ulozen).

Displej teploty / ¢asu zobrazi nové nastave-
ny Cas.

Zména denniho ¢asu

Denni ¢as mUzete zménit pouze, kdyz je trouba
vypnuta.

Stisknéte (1) . Na displeji zagne blikat nastaveny
gas a symbol @) . Novy &as nastavite podle po-
kyn( v &asti ,Nastaveni asu*.

Chcete-li spotfebiC spustit, zatlacte ovladac.
Ovladac se vysune.
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5.1 Zapnuti a vypnuti spotfebice @ Symbol, ukazatel nebo kontrolka
ovladace (zavisi na modelu - viz popis
1. Otodte ovladacem funkci trouby na poZado- spotfebice):
vanou funkei. + Ukazatel se rozsviti, kdyz trouba za-
2. Otodte ovladagem teploty 4+ / — na poZa- ¢ne hrat.
dovanou teplotu. + Kontrolka se rozsviti, kdyz je
3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout, otocte spotrebi€ v provozu.
ovladac funkci trouby do polohy vypnuto + Symbol ukazuje zda ovladag fidi jed-
(-0 . nu z vamych zon, funkce trouby ne-
bo teplotu.
5.2 Funkce trouby
Funkce trouby Pouziti
> Rychlé zahrati Zkracuje dobu rozehrati.

Pravy horky vzduch K peceni jidla pfi maximalni teploté na tfech Urovnich
soucasné. Kdyz pouzivate tuto funkci, snizte teplotu
trouby 0 2040 °C oproti standardnim teplotam, které
pouzivate u Konvenéniho ohfevu. Vhodné také pro
suSeni potravin.

() Pfiprava pizzy K peceni jidel, ktera vyZzaduiji propecenéjsi a kiupavy
—_ spodek, na jedné urovni. KdyZ pouZivate tuto funkci,
snizte teplotu trouby o 20-40 °C oproti standardnim
teplotam, které pouzivate u Konvenéniho ohrevu.

— Konven¢ni ohfev Peceni moucnych jidel a masa na jedné drovni trou-
— by.

Spodni ohfev K peceni kolacd s kiupavym spodkem nebo kirkou a
—_— k zavafovani potravin.

Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.
vov Gril Ke grilovani plochych kousku uprostied grilu a k opé-

kani topinek.

=— Velkoplo$ny gril Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZzstvi a

opékani topinek.

— Turbo gril K peceni vétsich kust masa nebo dribeze na jedné
¥ Urovni. Také k zapékani a peceni dozlatova.
.x. Katalyticke Cisténi K Cisténi samoCistici katalytické vrstvy trouby.
L)
5.3 Funkce rychlého zahrati 3. Kdyz spotebi¢ dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal.
Funkce rychlého zahrati snizuje Cas potfebny k Funk Hicho zahrat .
rozehfati trouby. & unkce rychlého zahfati se po zaznéni

. . Ci g zvukového signalu nevypne. Funkci mu-
1. Nastavte funkci rychlého zahfati. Viz tabul- site vypnout ruéns.
ka Funkce trouby.

N . . 4. Nastavte funkci trouby.
2. Otodte ovladagem teploty &+ / — na poZa-
dovanou teplotu.
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5.4 Displej
A B C A) Casovad
| |— B) Ukazatel zahfivani / zbytkového tepla
@ Q D000 A 1= C) Zasobnik vody (pouze u vybranych modeld)
LIl - D) Pegici sonda (pouze u vybranych model)
=] -l hrmin § W /? E) Zamek dvifek (pouze u vybranych modeld)
| | | | F) Hodiny / minuty
G F E D G) Funkce hodin
5.5 Tlacitka
Tlagitko Funkce Popis
@ HODINY Nastaveni funkce hodin.
— b MINUS, PLUS Nastaveni Gasu.
MINUTKA Nastaveni funkce MINUTKY. PodrZenim
Q tlaCitka déle nez tfi sekundy zapnete Ci vy-

pnete osvétleni trouby.

(o) TEPLOTA Slouzi ke kontrole teploty trouby nebo te-
C ploty pecici sondy (je-li souCasti vybavy).
Pouzivejte pouze béhem spusténé funkce
trouby.

5.6 Ukazatel zahfivani / zbytkového vové Earky signalizuji zvySovani nebo snizovani
tepla teploty trouby.

Jestlize zapnete funkci trouby, stavové ¢arky na
displeji £ se budou postupné rozsvécovat. Sta-

6. FUNKCE HODIN

SYMBOL FUNKCE POPIS
MINUTKA Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema
Zadny vliv na provoz trouby. Funkci MINUTKA miZete za-

pnout kdykoliv; i u vypnutého spotfebice.

DENNi CAS Slouzi k nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu. Viz
,Nastaveni ¢asu".

TRVANI Slouzi k nastaveni potfebné délky provozu spotfebice. Pfed
) nastavenim této funkce nejprve nastavte funkci trouby.

UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice. Pied nastave-
9 | nim této funkce nejprve nastavte funkci trouby. Funkci Trva-
ni a Ukonceni Ize pouzit sou¢asné k nastaveni doby, kdy se
spotrebi€ zapne a poté opét vypne (Odlozeny start).
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Opétovnym stisknutim (1) zméite funk-
ci hodin.

(i)
i)

6.1 Nastaveni funkce TRVANI nebo
UKONCENI

1. Stisknéte opakované (1), dokud se na dis-
pleji neobjevi || nebo = .

Na displeji blika || nebo =>| .

Pomoci - nebo — nastavte minuty.
Potvrdte stisknutim €7 .

Pomoci - nebo — nastavte hodiny.

Potvrdte stisknutim () . Po uplynuti ¢asové
Ihity zazni na dvé minuty zvukovy signal.
Na displeji blika nastaveny ¢as a symbol
[ nebo =] . Trouba prestane pracovat.
6. Zvukovy signal vypnete otevienim dvifek
trouby nebo stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

(i)

Pomoci (1) potvrdte nastaveni funkce
hodin nebo pockejte pét sekund na au-
tomatické potvrzeni nastaveni.

S S < S

Pokud stisknete (1), kdyZ nastavujete
hodiny funkce TRVANI|->|, spotfebi¢
prejde na nastaveni funkce UKONCENI
S|.

6.2 Nastaveni funkce MINUTKA
1. Stisknéte £\ .

7. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Pedici sonda

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa. Jakmile
teplota masa dosahne nastavené teploty,
spotfebice se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:
+ Teplotu trouby. Viz tabulka peceni masa.

+ Teplotu sondy ve stfedu masa. Viz tabulka pro
pecici sondu.

AN

Pouzivejte pouze pe€ici sondu dodava-
nou spolu se spotfebicem nebo original-
ni nahradni dily.

Na displeji blika £\ a ,00".

2. Funkci MINUTKA nastavite stisknutim =+
nebo — . Cas se nejprve vypocita v minu-
tach a sekundach. Kdyz nastavite ¢as delSi
nez 60 minut, zobrazi se na displeji symbol
r . Spotfebié nyni potita ¢as v hodinach
a minutach.

3. Funkce MINUTKA se po péti sekundach

spusti automaticky.
signal vypnout, stisknéte libovolné tla-

(i)
Citko.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na dvé
minuty zvukovy signal. Na displeji blika
,00:00° a £\ . Chcete-li zvukovy signal vy-
pnout, stisknéte libovolné tlacitko.

KdyZ nastavite funkci MINUTKA spolu s
béZici funkci TRVANI nebo UKONCE-

Ni, zobrazi se na displeji symbol £ .

Po uplynuti 90 % nastaveného Casu za-
zni zvukovy signal. Chcete-li zvukovy

6.3 Méfi¢ Casu

Méfi¢ casu mizete pouzit ke zjisténi, jak dlouho
je trouba v provozu. Zapne se ihned, jak zacne
trouba hiat.

Méri¢ Casu vynulujete stisknutim a podrzenim

—a—+.

Mefi¢ Casu nelze pouzit pfi bézici funkci
Trvani ¢i Ukonceni.

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Umistéte hrot pecici sondy (se symbolem
/? na rukojeti) do stfedu masa.
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Zapojte zastrcku pecici sondy do zasuvky
na predni strané spotiebice. Na displeji se
zobrazi symbol pecici sondy a vychozi te-
plota stfedu masa. Kdyz pecici sondu pou-
Zivate poprve, vychozi teplota stfedu masa
je 60 °C.

Zatimco blika ﬂ , mliZete pouzit ovlada¢
teploty ke zméné vychozi teploty stfedu ma-
sa.

Pomaci 1) ulozte novou teplotu stfedu ma-
sa nebo pockejte 10 sekund na automatické
uloZeni nastaveni. Nova vychozi teplota
stfedu masa se zobrazi béhem pristiho pou-
Ziti pecici sondy.

Ujistéte se, Ze pecici sonda zlstane béhem
pfipravy jidla zasunuta jak v mase, tak v za-
suvce.

Kdyz maso dosahne nastavené teploty
stfedu, zacne blikat symbol a teplota pecici
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sondy. Na dvé minuty zazni zvukovy signal.
Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tlagitko.

8. Odpojte zastréku pe€ici sondu ze zasuvky.
Vlyjméte maso ze spotfebice.
9. Vypnéte spotiebic.

(1)
(i)

Pfi kazdém zasunuti pe€ici sondy do
zasuvky je zapotrebi znovu nastavit ¢as
trvani a ukonceni.

Kdyz spotfebi¢ poprvé vypolitava
predbézny Cas trvani, na displeji blika
symbol -. Kdyz je vypocet dokoncen, na
displeji se zobrazi délka pfipravy jidla.
VlypocCty probihaji na pozadi béhem
pfipravy jidla a v pfipadé potfeby dojde
k aktualizaci hodnoty €asu trvani na dis-
pleji.

Teplotu stfedu masa Ize zménit kdykoliv béhem

pripravy jidla:

2.

Stisknéte tlagitko teploty °C :

- Jednou - na displeji se zobrazi nastavena
teplota stfedu masa, ktera se stfida s ak-
tualni teplotou sondy ve stfedu masa
kazdych 10 sekund.

- Dvakrat - na displeji se zobrazi aktualni
teplota trouby, ktera se stfida s nastave-
nou teplotou trouby kazdych 10 sekund.

- Tiikrat - na displeji se zobrazi nastavena
teplota trouby.

Pomoci ovladace teploty zménte pozadova-
nou teplotu.

7.2 VloZeni prisluSenstvi trouby

Hluboky pekag / plech a tvarovany rost maji po
stranach piesahuijici okraje. Tyto okraje a tvar
vodicich list slouzi jako specialni zafizeni branici
vyklouznuti nadobi.

N =
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Spolecné vioZeni tvarovaného rostu a hlubokého
pekade / plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac / plech.
Zasunte hluboky pekac / plech do drazek na jed-
né z Urovni trouby.

7.3 Teleskopické vysuvy - vloZeni pfislusenstvi trouby

Vlozte plech na peceni nebo hluboky pekac /
plech do teleskopickych vysuv.

Zasunte tvarovany rost do teleskopickych vysuv
tak, aby nozi¢ky sméfovaly dold.

Zvy3eny okraj tvarovaného rostu fungu-
je jako specialni zajiSténim proti sklou-
znuti nadobi.

7.4 Spolecné vloZeni tvarovaného rostu a hlubokého pekéace / plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac / plech.
Tvarovany rost a hluboky pekac / plech umistéte
na teleskopické vysuvy.




8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Détska bezpecnostni pojistka

Funkce détské bezpecnostni pojistky brani na-

hodnému pouziti spotiebice.

Zapnuti &i vypnuti funkce détské bezpeénostni

pojistky:

1. Nenastavujte Zadnou funkci trouby.

2. Nadveé sekundy stisknéte a podrzte soucas-
neMa—+.

3. Zazni zvukovy signal. Na displeji se rozsviti
¢i zhasne symbol SAFE (podle toho, zda

funkci détské bezpecnostni pojistky zapnete
Ci vypnete).

Kdyz otoCite ovladacem nebo stisknete
jakékoliv tlaitko, na displeji se zobrazi
SAFE.

Blokovani tladitek

Funkce blokovani tlacitek brani nahodné zméné

funkce trouby. Funkci blokovani tlacitek miizete

zapnout pouze, kdyZ je spotrebi v provozu.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce blokovant tlagitek:

1. Zapnéte spotfebic.

2. Zfapnéte funkci trouby nebo zvolte nastave-
ni.

8.4 Mechanicky zamek dvifek
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3. Nadveé sekundy stisknéte a podrzte soucas-

neMa—+.

4. Zazni zvukovy signal. Na displeji se rozsviti
¢i zhasne symbol Loc (podle toho, zda funk-
ci blokovani tlaitek zapnete ¢i vypnete).

(1)

Spotfebi€ Ize pfi zapnutém blokovani
tlaCitek vypnout. KdyZ spotfebiC vypne-
te, vypne se i funkce blokovani tlacitek.
Kdyz otoCite ovladaCem nebo stisknete
jakékoliv tlacitko, na displeji se zobrazi
Loc.

8.2 Ukazatel zbytkového tepla

Na displeji se zobrazuje ukazatel zbytkového te-
pla £ , kdyz je spotfebi¢ vypnuty a teplota trou-
by je vy$Si nez 40 °C. Pomoci ovladace teploty
zobrazite jeji teplotu.

8.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotfebice chladny. Jestlize spotiebi vypnete,
bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az
do Uplného ochlazeni spotfebice.

P¥i zakoupeni spotebice neni zamek dvefi akti-

vovan.

Aktivace zamku dvifek: Vytahnéte zamek dvifek
dopfedu, dokud se nezablokuije.

Deaktivace zamku dvifek: Zatlatte zamek dvifek
zpét do panelu.

Otevieni dvitek spotfebice:
1. Stisknéte a podrZte zamek dvefi.
2. Oteviete dvitka.



14  www.electrolux.com

AN

Pii zavirani dvifek spotfebice netladte
na zamek.

Pfi vypnuti spotfebice se mechanicky
zamek dvifek nedeaktivuje.

8.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotfebi¢ po urcité
dobé sam vypne:

+ Pokud je spusténa funkce trouby.
+ Pokud nezménite teplotu trouby.

Teplota trouby Cas vypnuti
30-115°C 12,5h
120-195°C 8,5h
200-245°C 55h

250 - maximalni teplota °C 30h

Po automatickém vypnuti spotfebi¢ opét zprovo-
znite pomoci kteréhokoli tlacitka.

9. UZITECNE RADY A TIPY

9.1 Vnitfni strana dvifek

U nékterych modeld miZete na vnitni strané

dvifek najit:

+ Cisla poloh rost.

+ Informace o pegicich funkcich, doporucené
poloze rostl a teplotach pro typicka jidla.

Teploty a Casy peCeni v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.

9.2 Peceni moucnych jidel

VSeobecné pokyny

+ Nova trouba mize péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u starého spotfebice. Sva obvykla na-
staveni (teplotu, doby peceni) a polohy rostu
byste méli proto upravit podle doporuceni uve-
denych v tabulkéch.

9.3 Tipy k peCeni moucnych jidel

Automatické vypnuti funguje u vSech
funkci trouby s vyjimkou funkci Osvétle-
ni, Peceni pfi nizké teploté, Trvani,
Ukonéeni, OdloZeny start a Pecici son-
da.

AN

+ PFi delSi dobé peceni mizete troubu vypnout
asi 10 minut pfed koncem peceni, abyste vy-
uzili zbytkového tepla.

Pii peceni zmrazeného jidla se mohou plechy v

troubé béhem peéeni zkroutit. Po ochlazeni se

opét vyrovnaji.

Jak pouZivat tabulky pro pe¢eni mouénych jidel

+ Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni pouzit
nizsi teploty.

+ Jestlize nemiZete najit nastaveni pro urcity
recept, snazte se vybrat podobné jidlo.

+ Pokud pecete moucna jidla na nékolika trov-
nich rostli, mazete dobu peceni prodlouzit o
10-15 minut.

+ RUzné vysoké moucniky a pecivo mohou nej-
prve nerovnomérné zhnédnout. V takovém
pfipadé ale hned neménte teplotu. Rozdily se
bé&hem peceni vyrovnaji.

Vysledek peceni

Mozna prigina

Reseni

Spodek kolace je prilis svétly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kolac na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomérny.

Teplota trouby je prili§ vyso-

P¥i pristim peCeni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.
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Vysledek peceni

Mozna pficina Reseni

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomeérny.

Prodluzte dobu peceni. Dobu
peceni nelze zkratit zvySenim
teploty.

Prili$ kratka doba peceni.

Kolac klesl a je mazlavy, ne-
propeceny ¢i nerovnomeérny.

PouZijte méné tekutiny. Do-
Ve smési je pfili§ mnoho teku-  drzujte dobu tfeni tésta, ze-
tin. jména pouzivate-li kuchyn-

ského robota.

Kolac je prilis suchy.

P¥i pristim peCeni nastavte

Teplota trouby je pfili$ nizka. vy&3i teplotu trouby.

Kolac je prilis suchy.

Pri pristim peCeni nastavte

Pili§ dlouh& doba peceni. kratsi dobu pedent.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Teplota trouby je pfilis vysoka
a doba peceni je pfili§ kratka.

Nastavte niz3i teplotu peceni
a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Smés rovnomérné rozloZte na
plech na peceni.

Smés je nerovnomérné rozlo-
Zena.

Kolac neni pfi dané délce pe-
¢eni hotovy.

Pri pristim peCeni nastavte

Teplota trouby je pHlis nizka. trochu vysSi teplotu trouby.

9.4 Peceni na jedné urovni:

Peceni ve formé

Druh peceni Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Kulaty kolac / Pravy horky 1 150 - 160 50-70
Brioska vzduch
Linecky kolac / Pravy horky 1 140 - 160 70-90
Ovocny kola¢ vzduch
Fatless sponge Pravy horky 2 140 - 150 35-50
cake / PiSkotovy vzduch
kolac bez tuku
Fatless sponge  Konvenéni ohfev 2 160 35-50
cake / PiSkotovy
kolac¢ bez tuku
Dortovy korpus—  Pravy horky 2 170-180 1) 10-25
kiehké tésto vzduch
Dortovy korpus - Pravy horky 2 150-170 20-25
piSkotové tésto vzduch
Apple pie / Ja- Pravy horky 2 160 60-90
blecny kolac (2 vzduch
formy, @ 20 cm,
polozené

Uhlopricné)
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Druh peceni Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Apple pie / Ja- Konvenéni ohfev 1 180 70-90
blecny kolac (2
formy, @ 20 cm,
polozené
Uhlopricné)

Tvarohovy kola¢  Konvenéni ohfev 1 170-190 60 - 90
1) Predenhtejte troubu.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Druh peéeni Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Kynuta pletynka / o i )
Vénec Konvencni ohiev 3 170-190 30- 40
Vanocni tola Konvenéni ohfev 2 160-180 1) 50-70
Chléb (Zitny
chléb):

1. Prvni ¢ast ] 0
procesu pe- A - 230 1. 20
Eeni. Konvenéni ohrev 1 2 160-180 9 30- 60
2. Druha cast
procesu pe-
ceni.
Zakusky z listo-
vého tésta s kré-  Konvendni ohfev 3 190-2101 20-35
mem / Bananky
Rolada Konvenéni ohiev 3 180-200 1) 10- 20
Drobenkovy ko- Pravy horky ) )
la¢ (suchy) vzduch v e A=
Mandlovy kolac /
Kolag s cukrovou Konvenéni ohfev 3 190-210 1) 20- 30
polevou
Ovocné kolace
(kynuté tésto / pi- Pravy horky
Skotové tésto) vzduch 3 150 35-55
2)
Ovocné kolace
(kynuté tésto / pi- NV
&Kotové tésto) Konven¢ni ohfev 3 170 35-55
2
Ovocné kolace z Pravy horky
kfehkého tésta vzduch 2 (RO U
Kynuty kolac s
jemnou napini e eneni ohfev 3 160-180 1 40-80

(napt. tvaroh,
smetana, pudink)




1) Predehfejte troubu.

2) PouzZijte hluboky pekac / plech.
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Susenky
Druh pegeni Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Susenky z Pravy horky
kfehkého tésta vzduch . 1l 1020
Short bread /
Maslové susen- Pravy horky
ky / Prouzky t&- vzduch Y wh Ab-25
sta
Short bread /
Maslové suSen- L 1
ky / Prouzky - <onvencni ohfev 3 160 1) 20-30
sta
Susenky z pisko- Pravy horky
tového tésta vzduch . 1l 1520
P Pravy horky
Snéhové pusinky vzduch 3 80-100 120 - 150
Pravy horky
Makronky vzduch 3 100- 120 30-50
Susenky z kynu- Pravy horky
tého tésta vzduch . 1l A=
Drobné pecivo z Pravy horky 1 i
stového tésta vzduch 3 170- 180" 20-30
.. Pravy horky 1 )
Pedivo vzduch 3 1601 10-25
Pegivo Konvenéni ohfev 3 190 - 2107 10-25
Small cakes / q ,
Malé kolacky (20 Pri%;‘é’gky 3 1501 20- 35
kousku na plech)
Small cakes /
Malé kolacky (20 ~ Konvenéni ohfev 3 1701 20-30
kousku na plech)
1) Pfedehrejte troubu.
Nékypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
ﬁi@ece”e testo- K onvenéni ohrev 1 180 - 200 45 - 60
Lasagne Konvenéni ohfev 1 180 - 200 25-40
AN . Turbo gril nebo
S e 1 160 - 170 15-30

na')

vzduch
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Jidlo Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Bagety zapeCe-  Turbo gril nebo
né s roztavenym Pravy horky 1 160 - 170 15-30
syrem vzduch
Sladké nakypy ~ Konvencni ohiev 1 180 - 200 40 - 60
Rybi nakypy Konvenéni ohfev 1 180 - 200 30-60
Turbo gril nebo
Plnéna zelenina Pravy horky 1 160 - 170 30-60
vzduch
1) Predenhtejte troubu.
9.5 PecCeni na vice Urovnich
Kolade / sladké pegivo / chléb na plechu na peceni
Pravy horky vzduch
Druh pedeni Poloha rotu Teplota (°C) Cas (min)
Dvé& polohy rodtu  Tfi polohy rostu
Zakusky z listo-
vého tésta s kré- 114 - 160-180 1) 25-45
mem / Bananky
Gl dholbiei 174 - 150 - 160 30- 45
kou, suchy
1) Pfedehrejte troubu.
Susenky / small cakes / malé kolagky / sladké pecivo / slané peéivo
Pravy horky vzduch
Druh peéeni Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Dvé& polohy rodtu  Tfi polohy rostu
Susenky z
Kiehkého tésta 174 1/3/5 150 - 160 20-40
Short bread /
Maslové susen-
ky / Prouzky t&- 174 1/3/5 140 25-50
sta
Susenky z pisko-
fového tésta 174 - 160 - 170 25-40
Cajové pecivo z
vajecného bilku / 1/4 - 80-100 130-170
Snéhové pusinky
Makronky 174 - 100 - 120 40- 80
SEEI A gl 114 ' 160 - 170 30- 60

tého tésta
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Pravy horky vzduch
Druh pedeni Poloha rotu Teplota (°C) Cas (min)
Dvé polohy rostu  Tri polohy rostu

Drobné pecivo z 1

listového tésta L ) 170-180 Y bl
Pecivo 1/4 - 180 30-55
Small cakes /

Malé kolacky (20 1/4 - 1501) 25-40
kouskU na plech)

1) Predenhtejte troubu.
9.6 Pfiprava pizzy

Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas (min)

Pizza (tenka) 2 200-230 12) 15-20
Pizza (s pestrou oblo- 2 180 - 200 20-30
hou)

Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 -55
Spenatovy kolag 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kola¢ 1 170-190 45-55
Svycarsky kolad 1 170-190 45-55
Jablecny kolac, s hor-

ni vrstvou 1 150 - 170 50 - 60
Zeleninovy kola¢ 1 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2 230 - 2501) 10-20
Listové tésto s n&plni 2 160-180 1) 45-55
Flammekueche (alsa-

ské jidlo podobné piz- 2 230 - 2501) 12-20
ze)

Pirohy (ruskeé pirohy s 1 i
napini) 2 180-200 1) 15-25
1) Predentejte troubu.

2) pousijte hluboky pekad / plech.

9.7 Pecéeni masa + Libové maso doporucujeme péct v pekaci s

] o poklici. Maso tak bude $tavnaté;si.
Nédoba na peceni « V&echny druhy masa, které by mély zhnéd-
* K peceni masa pouZivejte Zaruvzdorné nad- nout, nebo mit po upeceni kuréicku, mizete
oby (viz pokyny vyrobce). péct v pekaci bez poklicky.

+ Velké pecené muzete péct piimo v hlubokém
pekaci / plechu (je-li soucasti prisluSenstvi)
nebo na tvarovaném rostu nad timto plechem.
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9.8 Peceni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi
Druh masa Mnozstvi Funkg;a, el Poloharostu  Teplota °C Cas (min)
. Konvenéni
DuSené maso 1-1,5kg ohiev 1 230 120 - 150
Hovézi pecené %
nebo filet: nepro- na cmktloust- Turbo gril 1 190-200 1) 5-6
pecené y
Hovézi pecené
nebo filet: na cm tloust- : 1
stfedné propece- ky Turbo gril 1 180-190 1 6-8
né
Hovézi pecené 0
nebo filet: dobfe "2 C”:(t'°“3t' Turbo gril 1 170-1801  8-10
propecené y
1) Predehtejte troubu.
Veprové
Druh masa MnozZstvi Funk(l:);a, oL Poloharodtu  Teplota °C Cas (min)
Plec / Krkovice / :
Kyta v celku 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 90 - 120
Kotlety / Zebirka 1-1,5 kg Turbo gril 1 170-180 60 - 90
Sekana 750 g-1 kg Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Veprové koleno .
(pFedvarend) 750 g-1 kg Turbo gril 1 150 - 170 90-120
Teleci
Druh masa Mnozstvi Funkce frou- Poloharodtu  Teplota °C Cas (min)
by
Teleci pece- 1kg Turbo gril 1 160 - 180 90 - 120
né
Teleci koleno 1,5-2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Jehnéci
Druh masa MnoZstvi Funkce trou- PoloharoStu  Teplota °C Cas (min)
by
Jehnégi kyta / 1-1,5kg Turbo gril 1 150 - 170 100 - 120
Jehnéci pe-
cené
Jehnéci hibet 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
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Zvéfina
Druh masa Mnozstvi Funkge tfrou- Poloharodtu  Teplota °C Cas (min)
y
Zajeti hibet / az1kg Konvenéni 1 230 1) 30-40
stehno ohfev
Hrbet z vyso- 1,5-2 kg Konvenéni 1 210-220 35-40
ké zvére ohfev
Kyta z vysoké 1,5-2 kg Konvenéni 1 180 - 200 60 - 90
zvéfe ohfev
1) Predenhtejte troubu.
Driibez
Druh masa MnoZstvi Funkge frou- Poloharo$tu  Teplota °C Cas (min)
y
Kusy dribeze 200 - 250 g Turbo gril 1 200 - 220 30-50
kazdy
Pllka kufete 400-500¢ Turbo gril 1 190 - 210 35-50
kazdy
Kure, brojler 1-1,5kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2 kg Turbo gril 1 180 - 200 80-100
Husa 3,5-5kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
Krlta 2,5-3,5kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6 kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (duené)
Druh masa Mnozstvi Funkge frou- Poloharos$tu  Teplota °C Cas (min)
y
Cela ryba 1-1,5 kg Konvenéni 1 210- 220 40 - 60
ohfev
9.9 Gril Grilujte pouze ploché kousky masa nebo ryb.

Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené teploté.
Roét zasurite do polohy uvedené v tabulce pro

grilovani.

Do prvni polohy rostu vzdy zasunite plech na za-

Prazdnou troubu predehfejte po dobu péti minut
pomoci grilovaci funkce.

POZOR

VZzdy grilujte se zavienymi dvitky trou-

chyceni §tavy. by.
Gril

, . . Cas (min)
Jidlo ke grilovani  Poloha roStu Teplota

1. strana 2. sfrana

Hovézi pecené 2 210-230 30-40 30-40
Hovézi filety 3 230 20-30 20-30
Veprové kotlety 2 210-230 30-40 30-40
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) o } Cas (min)
Jidlo ke grilovani  Poloha rostu Teplota
1. strana 2. strana

Teleci kotlety 2 210-230 30-40 30-40
Jehnégi kotlety 3 210-230 25-35 20-25
Celé ryby, 500~

1000 g 3/4 210-230 15-30 15-30
Velkoplo3ny gril

. g . Cas (min)
Jidlo ke grilovani Poloha rostu
1. strana 2. strana

Burgers / Karbanatky 4 8-10 6-8
Vepiovy platek 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
Teleci filety / steaky 4 7-10 6-8
Toast / Topinky 1) 5 1-3 =%
Topinky s oblohou 4 6-8 -

1) Predenhtejte troubu.

9.10 Polotovary

Pravy horky vzduch

Polotovary Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)

Mrazena pizza 2 200- 220 15-25
Americké mrazena 2 190 - 210 20-25
pizza

Chlazena pizza 2 210-230 13-25
MraZena pizza snack 2 180 - 200 15-30
Hranolky, tenké 3 200 - 220 20-30
Hranolky, silné 3 200 - 220 25-35
Amer. brambory, kro- 3 290 - 230 20-35
kety

Opedena bramborova

Kase 3 210-230 20-30
Lasagne / cannelloni,

Sorsivé 2 170 - 190 35-45
MraZené lasagne/

cannelloni 2 160 - 180 40 - 60
Syr peceny v troubé 3 170-190 20-30

Kufeci kfidla 2 190 - 210 20-30




MraZena hotova jidla
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Jidlo k pfipravé  Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)

. . podle pokynd vy- podle pokyni vy-
MraZena pizza Konvencni ohiev 3 robce robce
Hranolky’) (300 -  Konvenéni ohev i podle pokynd vy-
600 g) nebo Turbo gril 3 200 - 220 robce

e podle pokynt vy-  podle pokynd vy-
Bagety Konven¢ni ohfev 3 robce robce
Ovocné kolaée  Konvencni ohfev 3 geilz gl (prlsEaeil e
robce robce

1) Hranolky pfi peceni dvakrat az tfikrat obrat'te
9.11 Rozmrazovani

Odstrante obal z potravin a potraviny poloZte na

Nezakryvejte je misou i talifem, ponévadz by to
mohlo prodlouzit dobu rozmrazovani.
Pouzivejte prvni polohu rostu zdola.

talif.
. Doba rozmra-  Dal$i éas rozmrazo- .
Jidlo Zovéni (min) véni (min) R
Kure polozte na obraceny
Kure, 1000 g 100 - 140 20-30 talifek ve velkém talifi. V
poloviné doby obratte.
Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte.
Maso, 500 g 90-120 20-30 V poloviné doby obrat'te.
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno usle-
Smetana, 2 x 200 g 80-100 10-15 hat, i kdyZ jsou v ni ne zcela
rozmrazené kousky.
Dort, 1400 g 60 60 -

9.12 Zavarovani

Upozornéni:

+ Pro zavafovani pouzivejte pouze zavarovaci
sklenice, které jsou na trhu dostupné ve stejné

velikosti.

+ Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo ba-
jonetovym uzévérem nejsou vhodné.

odspodu.

Pro tuto funkci pouZivejte prvni polohu rostu

+ Na plech na peceni nedavejte vice nez Sest li-
trovych zavafovacich sklenic.

+ Sklenice napliite rovnomérné a uzavfete je.

+ Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

+ Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody, aby
v troubé bylo dostatecné vihko.

+ Jakmile zaCne tekutina v prvnich sklenicich
perlit (u litrovych sklenic asi za 35-60 minut),
troubu vypnéte nebo snizte teplotu na 100 °C
(viz tabulka).
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Mékké ovoce
L o Doba zavafovanido  DalSi vafeni pii 100
Zavarovani Teplota ve °C zagatku perleni (min) °C (min)
Jahody / Bortvky / 160 - 170 35-45 .
Maliny / Zraly angrest
Peckoviny
Lo o Doba zavafovanido  Dal3i vafeni pii 100
Zavarovani Teplota ve °C za&atku perleni (min) °C (min)
Hrusky / Kdoule /
Svestky 160 - 170 35-45 10-15
Zelenina
L a Doba zavafovanido  Dal3i vafeni pfi 100
Zavarovani Teplota ve °C za&tku perleni (min) °C (min)
Karotka / mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana
zelenina 160 - 170 50 - 60 5-10
Kedlubny / Hrasek /
Chiest 160 - 170 50 - 60 15-20

1 po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

9.13 Suseni - Pravy horky vzduch

spotfebice a nechte jej vychladnout. Poté dokon-

Cete suseni.
Rosty trouby zakryjte papirem na peceni.
Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz v poloviné
doby su3eni spotfebi¢ vypnete. Oteviete dvifka
Zelenina
Eené i Poloha rostu .
SuSené potravi __ ___ Teplota (°C) Gas (hod)
ny 1 droven 2 Urovné
Fazole 3 1/4 60-70 6-8
Papriky 3 1/4 60-70 5-6
Zelenina/do po- 3 114 60-70 5-6
lévky
Houby 3 1/4 50 - 60 -
Byliny 1/4 40-50 -
Ovoce
Sond i Poloha rostu .
SuSens potrayi - _ Teplota (°C) Gas (hod)
ny 1 droven 2 Urovné
Svestky 3 1/4 60-70 8-10
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ST e __ Poloharoftu Teplota (°C) &as (hod)
ny 1 droven

Meruriky 3 60-70 8-10
Jablecné platky 3 60-70 6-8
Hrusky 3 60-70 6-9
9.14 Tabulka pecici sondy
Hovézi

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Filet / Steak z nizkého rosténce: nepropecené 45-50
Filet / Steak z nizkého rosténce: stfedné pro- 60- 65
pecené
Ifilet’/ Steak z nizkého rosténce: dobre prope- 70-75
cené
Vepiové

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Vepiova plec / kyta / krkovice 80 - 82
Veprové kotlety (hfbet), uzené vepiové maso 75-80
Sekana 75-80
Teleci

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Teleci peCené 75-80
Teleci koleno 85-90
Skopové / Jehnééi

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Skopova kyta 80 - 85
Skopovy hrbet 80 - 85
Jehnéci pec¢ené / Jehnégi kyta 70-75
Zvéfina

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Zajedi hrbet 70-75
Zajeti stehno 70-75
Cely zajic 70-75
Hrbet z vysokeé zvére 70-75
Kyta z vysoké zvére 70-75
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Ryby

Jidlo Teplota stfedu pokrmu °C
Losos 65-70
Pstruhovité ryby 65-70

10. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Poznéamky k cistént:

+ Predni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a
myciho prostiedku.

+ K cisténi kovovych ploch pouzivejte bézny Ci-
stici prostredek.

+ Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se pak snadnéji odstrariuji a
nepfipékaji se.

+ Odolné necistoty odstrarte pomoci speciaini-
ho prostredku k ¢isténi trouby.

+ Vycistéte vSechno pfislusenstvi po kazdém
pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mékky
hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem.

+ Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, necistéte je
agresivnimi isticimi prostredky, ostrymi
pfedméty, ani je nemyjte v myéce nadobi. Mo-

hlo by dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

10.1 Katalyticke Cisténi

Stény s katalytickym poviakem maji samogistici

schopnost. Absorbuji tuk, ktery se na sténach

usazuje pfi provozu spotfebice.

Abyste proces samogisténi podporili, pravidelné

prézdny spotrebi¢ zahfivejte:

1. Vyjméte ze spotfebice prisluenstvi.

2. Nastavte funkci katalytického cisténi. Viz
L,Funkce trouby".

AN

(i)

Na displeji se zobrazi CATA a délka Cistici-
ho procesu (jedna hodina). Nelze nastavit
funkci Trvani, ale Ize pouzit funkci Ukonceni
k odloZeni spusténi Cisticiho procesu.

3. Po uplynuti doby zazni zvukové signal.

Spotfebi¢ se vypne.

4. Zvukovy signal vypnete otevienim dvifek

trouby nebo stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

5. Vnitfni dno spotiebice vycistéte mékkou a

vlhkou houbickou.

UPOZORNENI

Necistéte katalytickou vrstvu spreji do
trouby, abrazivnimi Cisticimi prostfedky,
mydly i jinymi Cisticimi prostfedky. Hro-
zi nebezpedi poskozeni katalytické vr-
stvy.

Zména zbarveni katalytické vrstvy ne-
ma vliv na jeji viastnosti.

Béhem katalytického Citéni sviti osve-
tleni vnitfku trouby.

Pfipominka Cisténi
Jako pfipominka potfebného katalytického Cité-
ni blika na displeji po kazdém zapnuti a vypnuti
spotfebice na 10 sekund CATA.

Piipominka ¢i3téni z displeje zmizi:

+ Po ukonceni katalytického cisténi.

+ Pokud soucasné stisknete tlacitka

+a—.



10.2 Drazky rostl

Vyjmuti drazek na rosty
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Pi Cisténi bocnich stén mlZete drazky rostu vy-

jmout.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek od stény trou-

by.

2. Odtahnéte zadni konec drazek na rosty od
stény trouby a vytahnéte je ven.

Instalace drazek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacéném poradi.

Plati pro teleskopické vysuvy:
Zarazky na teleskopickych vysuvach
musi sméfovat dopiedu.

10.3 Zarovka

AN

Pfed

UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym pro-
udem.

Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt
horké.

vyménou Zarovky trouby:

* Vypnéte spotiebit.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo
vypnéte jistic.

AN

POZOR

Na dno vnitfku spotiebice polozte mék-
kou latku. Zabranite tak poskozeni krytu
zarovky a vnitrku trouby.

Vzdy pouzijte Zarovku stejného typu.

Vyména Zarovky na stropé vnittku trouby:

1. Sklenénym krytem otoCte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku vyméiite za vhodnou zarovku odol-
nou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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10.4 Cisténi dvifek trouby

Odstranéni dvifek trouby a sklenénych panelt

Dvirka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem Cisténi demontovat. PoCet jednotlivych
sklenénych panell se li§i dle modelu.

UPOZORNEN(
Pfi vyjimani dvifek spotiebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.

. Oteviete piné dvirka.
2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na doraz.
3. Privfete dvitka trouby do prvni polohy
otevfeni (pfiblizné do Ghlu 70°).
4. Obéma rukama podrzte dvifka a vytahnéte
je smérem Sikmo vzhlru od spotiebice.

5. Dviika polozte vnéjsi stranou dolt na mék-
kou latku na rovné podloZce. Zabranite tak
poskrabani.

6.  Uchopte okrajovou listu na horni strané
dvifek (B) na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte liStu dopredu a odstrante ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po druhém
na jejich horni strané a vytahnéte je z dra-
zek smérem nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou se sapona-
tem. Sklenény panel peclivé osuste.

Nasazeni dvifek trouby a sklenénych ~ opacném pofadi. Nejprve vratte mensi a potom
panelli vétsi panel.

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka trouby
opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky v
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UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.
Problém Mozna prigina Reseni
Spotfebi€ nehfeje. Spotfebi€ je vypnuty. Zapnéte spotfebic.

Spotfebi¢ nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Viz ,Nasta-
veni Casu’.

Spotfebi¢ nehfeje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Spotfebi¢ nehreje.

Zapnula se funkce automatic-
kého vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti*.

Spotfebi¢ nehreje.

Je uvolnéna pojistka (popr.
vybaveny jistic).

Zkontrolujte, zda pficinou za-
vady neni pojistka (popf. zno-
vu aktivujte jistic). Pokud se
pojistka uvolfuje opakované,
obrat'te se na autorizovaného
elektrikare.

Osvétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménte zarovku.

Na displeji se objevi ,C2“.

Chcete spustit funkci rozmra-
zovani, ale neodpoijili jste za-
stréku pecCici sondy ze zasuv-
ky.

Odpojte zastréku pecici sondu
ze zasuvky.

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kod, ktery neni na se-
Znamu.

Jedna se zavadu na elektroin-
stalaci.

+ Spotfebi¢ vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v po-
jistkové skfirice.

+ Pokud se chybovy kéd na
displeji zobrazi znovu, kon-
taktujte oddéleni pro péci o
zakazniky.

Pokud problém nem(izete vyfesit sami, obrat'te
se na svého prodejce nebo na mistni autorizova-

né servisni stredisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete na
typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na

pfednim ramu vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme, abyste si (idaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni ¢islo (PNC)
Sériové Cislo (SN)

12. TECHNICKE UDAJE

Napéti

220-240V
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Frekvence 50 Hz

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyk|ujte materié|y oznadené Symbo|em L/:) . SpOtFebiée uréené k likvidaci. Spotfeblée

Obaly vyhodte do piislugnych odpadnich oznacené pﬁSlUénym symbolem X nelikvidujte
kontejnert k recyklaci. spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢
Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo

zdravi a recyklovat elektrické a elektronické kontaktujte mistni Ufad.
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