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A Bezpecnostni pokyny

Upozornéni
tykajici se Vasi
bezpecénosti

Nebezpeci opareni!

Nebezpeci popaleni!

Nebezpeci pozaru!

Nebezpeci pozaru!

Nebezpeci opareni!
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Tento navod k pouziti si peclivé prostuduijte.
Navod k pouziti a montazi dobire uschovejte.
Pokud predate spotiebi¢ dalSi osobé,
prilozte také veskerou dokumentaci.

Tento spotfebic je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivejte jenom k pfipravé pokrma.

Dospélé osoby a déti nesmi spotfebi¢ provozovat,
B pokud nejsou télesné nebo dusevné schopné nebo

B jim chybi znalosti a zkuSenosti ke spravnému a
bezpecnému pouzivani.

Nikdy nenechavejte déti, aby si se spotfebiem hraly.

PFi otevieni dvifek spotfebi¢e muze ze spotfebie unikat
horka para. BEhem nebo po ukonéeni provozu dvirka
spotfebiCe otvirejte velmi opatrné. Pfi otvirani dvifek se
nesklanéjte nad dvirka spotfebice. Para podle teploty
nemusi byt vidét.

Nikdy se ve varném prostoru nedotykejte horkych
vnitfnich ploch a vyhfevnych téles. Déti drzte v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

Ve varném prostoru nikdy neskladujte zadné hoflavé
predméty.

Pecici papir nepokladejte béhem predehfivani volné na
prisluSenstvi.

PFi otevieni dvifek spotfebie vznika pruvan. Papir by se
mohl dotknout vyhfevnych téles a vznitit se.

Pecici papir vzdy zatizte nadobim nebo formou na peceni.
Pecicim papirem vykladejte jenom potfebnou plochu.
Pecici papir nesmi pfesahovat pres pfislusenstvi.

Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru. Tvori se
horka vodni para.



Nebezpeci elektrického
zkratu!

Nebezpeci popaleni!

Nebezpeci popaleni!

Nebezpeci opareni!

Nebezpeci zasazeni
elektrickym proudem!

Pri¢iny posSkozeni

Pozor!

Dbejte na to, abyste nikdy nezaklinili pfipojny kabel v
horkych dvitkach spotfebice. Kabelova izolace se mize
roztavit.

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se mohou
ve varném prostoru trouby vznitit. Pouzivejte pouze malé
mnoZstvi napoja s vysokoprocentnim alkoholem a dvitka
spotfebiCe otevirejte velmi opatrné.

Nikdy nevyndavejte horké pfislusenstvi nebo nadobi z
varného prostoru bez pouziti chiapky.

Citéni neprovadéjte bezprostfedné po vypnuti. Voda v
nadobce vyparniku je jesté velmi horka. Vyckejte, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

Neodborné provedené opravy jsou nebezpecné. Opravy
smi provadét a pfipojné vedeni vyménovat pouze
vyrobcem vyskoleny servisni technik.

Pokud je spotfebi¢ poSkozen, vytahnéte sitovou zastréku,
resp. vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte servisni
sluzbu.

B Na dno varného prostoru nepokladejte zadné
prisluSenstvi.
Dno varného prostoru nevykladejte alobalem. Dochazi
ke hromadéni tepla, coz by mohlo vést k poskozeni
spotiebice.

Dno varného prostoru a nadobka vyparniku musi zUstat
vzdy volné.

Nadobi polozte vzdy do dérované varné nadoby nebo
na rost.

B Alobal ve varném prostoru nesmi pfijit do kontaktu s
prosklenymi dvirky.
Na dvifkach by mohla vzniknout trvala zabarveni.

B Nadobi musi byt Zaruvzdorné a odolni vicéi pare.
Silikonové formy nejsou pro kombinovany provoz s
parou vhodné.

B Nepouzivejte zadné nadobi s rezavymi skvrnami. | ty

nejmensi skvrny mohou ve varném prostoru zapficinit
korozi.



B P¥i vareni v pare zasurite pod dérovanou varnou nadobu
vzdy i pecici plech nebo nedérovanou varnou nadobu.
Kapajici tekutina se tak zachyti.

B V uzavieném varném prostoru nenechavejte delSi ¢as
zadné vihké potraviny. Mohly by ve varném prostoru
zapricinit korozi.

B Ovocna $tdva muze zanechat skvrny ve varném
prostoru. Ovocnou Stavu okamzité utfete nejdfive vihkou
a nasledné suchou utérkou.

B Pokud je t&snéni trouby hodné znecisténé, dvifka od
trouby béhem provozu jiz spravné nedoléhaji. Mohou
byt poSkozeny sousedici Celni strany nabytku. Tésnéni
trouby udrzujte vzdy Cisté.

B Na oteviena dvifka spotfebiCe nepokladejte zadné
predméty. Spotiebi¢ by se mohl poskodit.

B Nenoste spotfebi¢ za madlo dvifek. Madlo dvifek
neunese hmotnost spotifebi¢e a mohlo by se zlomit.

B Varny prostor Vaseho spotfebice je z vysoce kvalitni
uslechtilé oceli. Nespravnou péci by se ve varném
prostoru mohla vytvaret koroze. Dbejte pokyn( k
péci a Cisténi, které jsou uvedeny v tomto navodu k
pouziti. Necistoty z varného prostoru odstrarite hned po
vychladnuti spotfebice.



Vas novy spotrebic

Ovladaci panel

V této kapitole ziskate informace

M o ovladacim panelu
B o druzich ohfevu

M o varném prostoru
M o pfisluSenstvi

M o automatické kalibraci

Navigacni tlacitka Hlavni vypinac

N
o

Tlagitka menu Displej Otoc¢ny voli¢ Tlagitka Tlagitko
funkce Start/Pauza
Ovladaci prvek Pouziti
Hlavni vypinac ) Zapnuti a vypnuti spotfebice
D Vybér druhu ohfevu
Volba programu (viz kapitola: Programova automatika)
Volba pomocného ¢isticiho programu a odvapnéni (viz
kapitola: Péce a ¢isténi)
Navigacni tlacitka A Prepinani mezi fadky na displeji. Zmeény se pfitom ulozi.

Otocny voli¢

Zmeéna hodnot ¢asu, doby tepelné Upravy, hmotnosti atd.
K zasunuti a vysunuti oto¢ny voli¢ stisknéte.




Ovladaci prvek Pouziti

Tlacitka funkce ™ UloZeni do paméti a vyvolani uloZenych nastaveni z
paméti (viz kapitola: Pamét)
O Zapnuti a vypnuti osvétleni
i Zapnuty spotfebic¢: Vyvolani aktualnich informaci

Vypnuty spotfebi¢: Vybér zakladnich nastaveni (viz
kapitola: Zakladni nastaveni)

Volba &asové funkce (viz kapitola: Casové funkce)

1@

Zapnuti a vypnuti détské pojistky (viz kapitola: Détska
pojistka)

Taste Start/Pause Dl Kratké stisknuti: Spusténi a preruseni provozu tepelné
Upravy (pauza)
Dlouhé stisknuti: Ukon&eni provozu tepelné upravy

DrUhy ohrevu Pomoci tladitka [ muzete pro Vas spotfebi¢ nastavit rizna

pouziti.

Druh ohievu Pouziti

Horky vzduch 30-230°C Pro Stavnaté kolace, pisSkot, dusenou peceni.
Ventilator na zadni strané rozdéluje teplo ve varném
prostoru rovhomérné.

Vareni v pare 35-100 °C Pro zeleninu, ryby, pfilohy, k odStavnéni ovoce a k
blanSirovani.

Kombinovany 120 -230 °C  Pro maso, nakypy a pecivo.
provoz Kombinace horkého vzduchu a pary.

Regenerace 100 - 180 °C  Pro pokrmy na talifi a pecivo.
Uvarené pokrmy se Setrné znovu ohfeji. Diky pare
se pokrmy nevysusi.

Kynuti tésta 35-50°C Pro kynuté tésto a kvaskové tésto.
Tésto nabyde rychleji nez pfi pokojové teploté. Diky
kombinaci horkého vzduchu a pary se povrch tésta
tak nevysusi.

Rozmrazovani 35-60 °C Pro zeleninu, maso, ryby a ovoce.
Kombinace horkého vzduchu a pary. Diky vihkosti
se teplo Setrné prenese na pokrmy. Pokrmy se
nevysusi ani neztrati svij tvar.

Mirné dovareni 60 - 120 °C Pro roastbeef, jehnéci kytu.
Aby byly vSechny jemné kousky masa hodné
Stavnaté.




Druh ohievu

Pouziti

Pfedehfivani 30-70°C

Pro porcelanové nadobi.
Pokrmy v pfedehraté nadobé tak rychle
nevychladnou. Napoje zlistanou déle teplé.

Udrzovani teploty 60 - 100 °C

K udrzovani teploty pokrmu az po dobu dvou hodin.

Varny prostor

Varny prostor ma Ctyfi vysky zasunuti. VySky zasunuti se
pocitaji zezdola nahoru.

Tukovy filtr
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Zavésneé rosty Nadobka Nadrzka
pro pfislusenstvi vyparniku na vodu

Pozor! B Pfimo na dno varného prostoru nic nepokladejte, ani jej

nevykladejte alobalem. Hromadéni tepla maze spotiebi¢
poskodit.

Dno varného prostoru a nadobka vyparniku musi zUstat
vzdy volné.

Nadobi postavte vZdy do dérované nadoby nebo na
rost.

B Mezi urovné zasunuti nezasouvejte Zadné pfislusenstvi,

mohlo by se pfevrhnout.



PrisluSenstvi

Pouzivejte pouze dodané prislusenstvi nebo pfisluSenstvi,
které jste zakoupili v zakaznickém servisu. Je pfizplisobené
specialné VaSemu spotrebici.

Vas spotrebic je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

Rost
Na nadobi, kolace, formy na nakyp a pro peceni

Varna nadoba, dérovana, GN "4, hloubka 40 mm
k vafeni v pafe zeleniny, pro odstavovani bobuli a
rozmrazovani

Varna nadoba, nedérovana, GN 4, hloubka 40 mm
k varfeni ryze, lusténin a obilovin

Varna nadoba, dérovana, GN %, hloubka 40 mm
k vafeni v pare celych ryb nebo vétSich mnozstvi
zeleniny, pro odstavovani bobuli atd.

Varna nadoba, nedérovana, GN %5, hloubka 28 mm
(pecici plech)

k peceni kolacu na plechu a zachytavani kapajici
tekutiny b&hem vafeni v pare

Tukovy filtr
Chrani ventilator na zadni sténé varného prostoru pfed
znecisténim (napf. postfikanim béhem peceni).

DalSi pfisluSenstvi dostanete k zakoupeni ve
specializované prodejné:

PrisluSenstvi

Objednaci ¢islo

Varna nadoba, nedérovana, GN %, hloubka 40 mm HEZ36D353
Varna nadoba, dérovana, GN %, hloubka 40 mm HEZ36D353G
Varna nadoba, nedérovana, GN %, hloubka 28 mm HEZ36D352
(pedici plech)

Varna nadoba, nedérovana, GN 4, hloubka 40 mm HEZ36D153
Varna nadoba, dérovana, GN %, hloubka 40 mm HEZ36D153G
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PrisluSenstvi

Objednaci cislo

Porcelanova nadoba, nedérovana, GN % HEZ36D353P
Porcelanova nadoba, nedérovana, GN %4 HEZ36D153P
Rost HEZ36DR
Sada na peceni HEZ36DB
Cistici houba 643 254
Odvapriovac 311 138
Utérka z mikrofaze s vostinovou strukturou 460 770

Automaticka
kalibrace

Po stéhovani

Po vypadku elektfiny

Varné nadoby se mohou béhem peceni kroutit. Pficinou
jsou velké teplotni rozdily, které na pfisluSenstvi pusobi.
Teplotni rozdily mohou vzniknout tehdy, pokud je obsazena
jen Cast prislusenstvi anebo pokud se na pfisluSenstvi
pfipravuji mrazené vyrobky jako je pizza.

Teplota varu vody je zavisla na tlaku vzduchu. Pfi
kalibrovani se spotiebi¢ nastavi na tlakové podminky
mista, kde se spotfebi¢ nachazi. To probéhne automaticky
bé&hem prvniho uvedeni do provozu (viz kapitola: Prvni
uvedeni do provozu). Tvofi se vice pary nez obvykle.

Dulezité pfitom je, aby spotfebi¢ 20 minut pfi 100 °C
bez pferuSeni produkoval paru. Béhem této doby dvirka
spotfebiCe neotvirejte.

Pokud by nebylo mozné spotrebic¢ kalibrovat (napf. z
davodu otevienych dvifek), pak se kalibrace provede
znovu béhem dalSiho provozu.

Aby se spotrebi¢ automaticky pfizpusobil na nové misto,
nastavte spotiebi€ zpét na vyrobni nastaveni (viz kapitola:
Zakladni nastaveni) a zopakujte prvni uvedeni do provozu
(viz kapitola: Prvni uvedeni do provozu).

Spotrebi€ ulozi nastaveni kalibrace, i pfi vypadku proudu
nebo odpojeni od sité. Nova kalibrace neni nutna.

11



Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu a
jazyka
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V této kapitole se doctete, co je nutné udélat pred prvnim
pouzitim:

B nastavit ¢as a jazyk

B nastavit rozsah tvrdosti vody

B spustit prvni uvedeni do provozu
B vycistit prislusenstvi

B zavésit tukovy filtr

Po elektrickém pfipojeni se na displeji zobrazi hlaseni
.Nastavit Cas“. Nastavte ¢as a podle potfeby jazyk pro
zobrazeni na displeji.

= Nastavit ¢as
Cas
14:05

Zavrete tladitkem (®

1. Pomoci tlagitka N7 prejdéte k prednastavenému ¢asu.
2. Oto¢nym volic¢em nastavte aktualni ¢as.

3. Tlagitkem A prejdéte znovu k volbé “Cas".

4. Oto¢nym voli¢em prejdéte k volbé “Vybér jazyka*“.

5. Tlacitkem N7 prejdéte k volbé “némcina“.

6. Otocnym voli¢em nastavte poZzadovany jazyk.
Mate na vybér 30 rliznych jazykd.

7. Stisknéte tlacitko O©.
Cas a jazyk se uloZi. Zobrazi se aktualni &as.



Nastaveni rozsahu
tvrdosti vody

Odvapniujte Vas spotfebi€ v pravidelnych intervalech.

vodou.

V&$ spotiebi¢ Vam automaticky oznami, kdy ma byt
odvapnén. Z vyroby je pfednastaven ,stfedni“ rozsah
tvrdosti vody. Pokud je Vase voda mékEi nebo tvrdsi,
hodnotu zmérite.

Tvrdost vody miiZzete zkontrolovat pomoci pfilozenych
testovacich prouzkl nebo se informujte u Vaseho
dodavatele vody.

Je-li VaSe voda velmi tvrda, doporuc€ujeme pouzit
zmék&enou vodu.

Pokud pouzivate pouze zmék&enou vodu, odvapriovani
neni nutné. V tomto pfipadé zménte rozsah tvrdosti vody
na ,zmékéena“.

Rozsah tvrdosti vody mGzete zménit v zakladnich
nastavenich, kdyz je spotfebi¢ vypnuty.

1. Stisknéte tlagitko ©, abyste spotFebié vypnuli.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko i, dokud se na displeji
nezobrazi “Vybér jazyka“

3. Otacejte otocnym voli¢em, dokud se nezobrazi ,Rozsah
tvrdosti vody*“

4. Stisknéte tlacitko 7.
Na displeji je zvyraznén rozsah “2- stfedni*.

5. Pomoci oto€ného voli¢e zmérite rozsah tvrdosti vody.
Mozné hodnoty:

zmeékdena -
1-mékka |

2-stfedni 1]

3-tvrda [

4-velmi tvrda \Y)

6. Stisknéte tlacitko i, abyste opustili zakladni nastaveni.
Zmeéna je ulozena.

13



Prvni uvedeni do
provozu

Prvotni Cisténi
prislusenstvi

14

Pfed prvnim pouzitim rozehfivejte prazdny spotfebi¢

po dobu 20 minut na teplotu 100° C s druhem ohfevu
Lvareni v pare“. Béhem této doby dvifka spotiebice
neotvirejte. Spotfebi¢ se automaticky kalibruje (viz kapitola:
Automaticka kalibrace).

1

. Stisknéte tlagitko @, abyste spotfebi¢ zapnuli.

Asi za 4 sekundy se zobrazi druh ohfevu ,Horky
vzduch®.

. Naplite nadrzku na vodu a zasurite ji (viz kapitola:

NaplInéni nadrzky na vodu®).
Pfed prvnim pouzitim navihete trochou vody tésnéni na
krytu nadrzky.

. Otacejte oto€nym voli¢em, dokud se nezobrazi ,Vareni v

pare“.

. Stisknéte tlagitko DII.

Spotiebi€ rozehfejte na 100 °C. Doba 20 minut za¢ne
plynout az po dosazeni nastavené teploty. Béhem této
doby neotvirejte dvifka spotfebice.

Provoz se automaticky ukon¢i a zazni signal.

. Stisknéte tlagitko D, abyste spottebi& vypnuli.

Dvitka spotfebice nechte mirné oteviena, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

PFed prvnim pouzitim pfisluSenstvi fadné vycistéte mycim
roztokem a utérkou.



Zavéseni tukového
filtru PfFilozeny tukovy filtr zavéste na mfizku horkého vzduchu v
zadni sténé varného prostoru.

Tukovy filtr nechte ve varném prostoru pfi vSech pouzitich.
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A Nebezpec€i poranéni!
O zaveésy tukoveho filtru byste se mohli zranit, proto tukovy

filtr Cistéte velmi opatrné. Tukovy filtr viozte do mycky
nadobi tak, aby zavésy k zavéSeni smérovaly smérem

dola.

NN T

Tukovy filtr vyCistéte po kazdém provozu, u kterého se silné
znegcistil, v horkém mycim roztoku nebo v my&ce nadobi.
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Ovladani spotrebice

Naplnéni nadrzky
na vodu

Pozor!
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V této kapitole se doctete,

B jak naplnite nadrzku na vodu,

B jak spotfebiC zapnete a vypnete,

B na co musite po kazdém pouziti dbat,

B jak mGzete pouzit doporuena nastaveni.

Kdyz otevfete dvifka spotfebice, uvidite vpravo nadrzku na
vodu.

Poskozeni spotfebice pouzitim nevhodnych tekutin.

B Pouzivejte jen Cerstvou vodu z vodovodu, zmékcéenou
vodu nebo mineralni vodu bez bublinek.

B Pokud je Vase voda z vodovodu velmi tvrda,
doporucujeme zmékc&enou vodu.

B Nepouzivejte destilovanou vodu ani vodu s obsahem
chloru (> 40 mg/l) ani jiné tekutiny.

Informace o Vas$i vodé z vodovodu ziskate u Vaseho
dodavatele vody. Tvrdost vody mlzete zkontrolovat také
pomoci pfilozenych testovacich prouzku.



Zapnuti spotrebice

Nadrzku na vodu naplite pfed kazdym provozem:
1. Otevrete dvitka spotfebie a vyndejte nadrzku na vodu.

2. Nadrzku na vodu naplrite studenou vodou az po znacku

max-.

TN

% > B |

3. Viko nadrzky zavrete tak, aby zacvaklo.

4. Nadrzku na vodu zasunte az nadoraz.

1. Stisknéte tlagitko @, abyste spotfebi¢ zapnuli.
Na displeji se na 4 sekundy zobrazi popis tlacitek. Poté
se displej automaticky pfepne do menu ,Druhy ohfevu®.
Nebo stisknéte tladitko [&], abyste se dostali pfimo do
menu ,Druhy ohfevu®.

2. Oto¢nym volicem nastavte pozadovany druh ohfevu.

3. Stisknéte tlacitko \7.
Navrhovana teplota je zvyraznéna.

4. Oto¢nym voli¢em nastavte poZadovanou teplotu.
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Druh ohievu Teplotni rozsah

Horky vzduch 30-230°C
Vareni v pafe 35-100 °C
Kombinovany provoz 120 - 230 °C
Regenerace 100 - 180 °C
Kynuti 35-50°C
Rozmrazovani 35-60°C
Mirné dovareni 60 - 120 °C
Predehfivani 30-70°C
Udrzovani teploty 60 - 100 °C

U druht ohfevu s parou musite nyni nastavit dobu tepelné
upravy (viz kapitola: Casové funkce):

5. Stisknéte tlacitko .
6. Otocnym voli¢em pfejdéte k dobé tepelné upravy.

7. Stisknéte tlagitko \7.
Navrhovana doba tepelné Upravy je zvyraznéna.

8. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou dobu tepelné
Upravy.

9. Pro spusténi provozu stisknéte tlagitko D0
Spotfebi¢ hfeje. U druhu ohfevu ,Vareni v pare“ zane
nastavena doba tepelné Upravy ubihat az po rozehrati.

Hlaseni “Naplnit nadrzku Toto hlaSeni se zobrazi, pokud nastavite druh ohfevu a
na vodu?“ nadrZzka na vodu je naplnénd jen do poloviny.

Pokud si myslite, Ze voda v nadrzce k provozu staci,

muZete spotfebi¢ spustit. Pokud ne, napliite nadrzku na
vodu az po znacku ,max“, znovu zasurite a spustte provoz.
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Aktualni teplota

Zména teploty

Pauza

Hlaseni “Naplnit nadrzku
na vodu*

Vypnuti spotiebice

A

Stisknéte tlacitko i.
Aktudlni teplota se na 3 sekundy zobrazi.

Teplotu muzete zménit kdykoliv.

1. Stisknéte tlacitko X7 nebo A, dokud nebude
zvyraznéna teplota.

2. Oto¢nym volicem zmérite teplotu.
Zména se automaticky ulozi.

Abyste provoz prerusili, kratce stisknéte tlagitko D0
(pauza). Chladici ventilator mGze bézet dal. Pro start
stisknéte tlagitko DIl

Pokud béhem provozu oteviete dvirka spotfebice,

provoz se prerusi. Ke spusténi zavrete dvirka spotfebice

a stisknéte tlagitko Dl. Pokud jste prestavili zakladni
nastaveni ,pokracovat po zavfeni dvifek” na ,automaticky",
opakovany start neni tfeba. (viz kapitola: Zakladni
nastaveni).

Pokud je nadrzka na vodu prazdna, zazni signal. Na
displeji se zobrazi hlaSeni ,Naplnit nadrzku na vodu*.
Provoz se prerusi.

1. Opatrné otevfete dvifka spotfebice.
Unika horké para!

2. Vyndejte nadrzku na vodu, naplrite ji az po znac¢ku ,max"
a znovu zasunte.

3. Stisknéte tlagitko DI

Nebezpeci opareni!

P¥i otevieni dvifek mlze ze spotiebice unikat horka para.
Bé&hem provozu otvirejte dvifka spotfebice velmi opatrné.
Nad dvifka spotfebiCe se nenaklanéjte.

Dejte pozor, protoze para podle teploty nemusi byt vidét.

Dlouhym stisknutim tlagitka D0, ukongite provoz. Pokud
jste nastavili dobu tepelné Upravy, provoz se automaticky
ukongi. Zazni signal.

Abyste spotiebié vypnuli, stisknéte tlagitko @.
Pokud otevrete dvifka spotfebice, chladici ventilator mize
bézet dal.
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Po ukoncéeni

provozu
Vyprazdnéni nadrzky na 1. Opatrné oteviete dvifka spotfebice.
vodu Unika horké para!

2. Vlyndejte a vyprazdnéte nadrzku na vodu.

3. Tésnéni na krytu nadrzky a vnitfni prostor nadrzky dobfe
vysuste.

Pozor!
Nadrzku na vodu nesuste v horkém varném prostoru.
Nadrzka na vodu se poskodi.

VysusSeni varného Q Nebezpeci opareni!
prostoru Voda v nadobce vyparniku muze byt velmi horka. Nez
nadobku vytfete, nechte ji nejdfive vychladnout.

1. Dvitka spotfebice nechte pooteviena, dokud spotiebic
nevychladne.

2. Vychladnuty varny prostor a nadobku vyparniku utfete
pfilozenou houbou a dobfe vysuste mékkou utérkou.

3. Necistoty ve varném prostoru odstrarite ihned po
vychladnuti spotfebiCe. Pfipalené zbytky Ize pozdéji
odstranit jen velmi tézko.

4. Nabytek a madla utfete, pokud se na nich vytvorila
kondenzovana voda.

Doporucena

nastaveni Pokud si vyberete pokrm z doporu¢enych nastaveni,

optimalni nastavovaci hodnoty jsou jiz pfedvoleny.

MuUzete volit mezi riiznymi kategoriemi. Najdete od rtiznych
kolacu, chlebu, dribeze, masa, ryb a zvéfiny, az po nakypy
a hotové produkty, velky poc¢et pokrm( s doporuc¢enymi
nastavenimi.

Pfes nékolik trovni vybéru se dostanete k pokrmdm.
VlyzkousSejte je. Prohlédnéte si pestrost pokrmu.
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Doba tepelné upravy
uplynula

Zmeéna teploty

Zména doby tepelné
upravy

Vyvolani informaci

1. Stisknéte tlagitko [&].
Na displeji se zobrazi “Horky vzduch 160 °C*.

2. Otocte voli¢ doleva na “Doporu€end nastaveni®.
Na displeji se zobrazi prvni kategorie pokrmu.

3. Tlacitkem 7 prejdéte ke kategorii pokrm0 a otoénym
voli€em vyberte poZzadovanou kategorii.
(Tlagitkem N7 prejdéte na dalSi uroven. Nyni otoénym
volicem vykonejte dalSi vybér). Na zavér se zobrazi
nastaveni pro vybrany pokrm. MGZete zménit teplotu a
dobu tepelné upravy, nikoli v8ak druh ohfevu.

4. Stisknéte tlagitko Dll.
Provoz se spusti. Doba tepelné Upravy se zobrazi na
displeji.

Zazni signal. Spotiebi¢ nehieje. Na displeji se zobrazi
“00:00:00".
Abyste signal ukongili, stisknéte tlacitko .

Teplotu muzZete zménit kdykoliv pomoci otoéného volice.

Stisknéte tlacitko (. Otodnym voliem prejdéte k dobé
tepelné upravy.

Stisknéte tlacitko N7 a otoénym voli¢em zménte dobu
tepelné upravy.

Casové funkce zaviete tlacitkem (.

Stisknéte tlacitko §.
Pro dals$i informace opakované mackeijte tlacitko §.
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Casové funkce

Nastaveni ¢asovych
funkci — strucné
vysvétleni

Nastaveni budiku

Zména ¢asu na budiku

22

Casové funkce vyvolate pomoci tlagitka (®. Jsou mozné
nasledujici funkce:

Pokud je spotfebi€ vypnuty:

B Nastaveni budiku

B Nastaveni ¢asu

Pokud je spotfebi¢ zapnuty:

B Nastaveni budiku

B Nastaveni doby tepelné upravy

B Posunuti doby ukonéeni tepelné upravy

1. Stisknéte tlagitko .

2. Oto¢nym voli¢em zvolte poZadovanou ¢asovou funkci.

3. TlaCitkem Y7 zmérite fadek a otoénym voli¢em nastavte
€as nebo dobu tepelné upravy.

4. Casové funkce zaviete tlagitkem (.

Budik bézi nezavisle na provozu trouby. Mlzete jej
pouzivat jako kuchyriskou minutku a kdykoliv jej nastavit.

1. Stisknéte tlagitko (.

2. Stisknéte tlacitko N7 a otonym volicem nastavte ¢as na
budiku.

3. Tlacitkem (® zavrete Gasové funkce.
Displej se vrati do pfedeslého stavu. Zobrazi se symbol
Q) pro budik a ubihajici &as.

Stisknéte tlagitko (O. Stisknéte tladitko 7 a oto&nym
volic¢em béhem nékolik sekund zménte ¢as na budiku.
Casové funkce zavrete tlacitkem (®.



Po uplynuti nastaveného
€asu na budiku

Zruseni ¢asu na budiku

Nastaveni doby
tepelné upravy

Zazni signal. Ukazatel je na L) “00:00“. Stisknéte tlagitko
(®, abyste signal ukongili.

Stisknéte tlagitko (D. Stisknéte tladitko N7 a otoénym

volisem nastavte &as na budiku zpé&t na “00:00. Casové
funkce zavrete tlagitkem (.

Pokud nastavite dobu tepelné upravy Vaseho pokrmu,
provoz se po uplynuti nastavené doby automaticky ukonci.
Spotiebi pfestane hrat.

U druhu ohfevu s parou musite vzdy nastavit dobu trvani
tepelné Upravy.

PFiklad na obrazku: Nastaveni doby tepelné Upravy je 45
minut.

Pfredpoklad: Je nastaven druh ohfevu a teplota.
1. Stisknéte tlagitko (©.

2. Oto¢nym voli¢em pfejdéte k dobé tepelné upravy.

Casové funkce

Doba tepelné
Upravy

00:30 h:min
Zaviete tlagitkem (O

3. Tlacitkem X7 zmérite radek.

4. Oto¢nym voli€em nastavte dobu tepelné Upravy.

Casové funkce

Doba tepelné
Upravy

I 00:45 h:min l
Zaviete tlagitkem (O
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Zména doby tepelné
upravy

Doba tepelné upravy
uplynula

Zruseni doby tepelné
upravy

Posunuti doby
ukonceni tepelné
upravy

24

5. Casové funkce zaviete tlagitkem .

6. Pokud se provoz jesté nespustil, stisknéte tlacitko O
Doba tepelné upravy viditelné ubiha na displeji. U druhu
ohfevu ,Vareni v pafe” zacne nastavena doba plynout az
po rozehrati.

Stisknéte tlagitko (©. Oto&nym volic¢em prejdéte k dobé
tepelné Upravy. Stisknéte tlacitko X7 a oto€nym volicem
zméfite dobu tepelné Upravy. Casové funkce zaviete
tlacitkem ©.

Zazni signal. Spotrebi¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi
“00:00:00“. Abyste signal ukoncili, stisknéte tlacitko ®.

Stisknéte tlagitko (©. Oto&nym volic¢em prejdéte k dobé
tepelné Upravy. Stisknéte tlacitko N7 a dobu tepelné
Upravy oto&nym voli¢em vynulujte “00:00%. Casové funkce
zaviete tlagitkem (.

Cas, kdy ma byt Vas pokrm hotov, mliZzete posunout.
Spotrebi¢ se spusti automaticky a skonéi k pozadovanému
okamziku.

Napfiklad: Vas pokrm muzete vlozit do parni trouby rano a
nastavit ji tak, aby byl pokrm k ob&du hotovy.

Dbejte prosim na to, aby snadno kazici se potraviny
nezustavaly v troubé pfili§ dlouho.

U nékterych program( neni posunuti ¢asu ukonceni
mozné.

U druhu ohfevu s parou za¢ne nastavena doba ubihat az
po zahfati.

Coz znamena, Ze se nastaveny ¢as ukonéeni posune jen o
fazi zahfivani.

Priklad na obrazku:
Pfiklad na obrazku: Je 9:30 hod., pokrm trva 45 minut, ale
ma byt hotovy az ve 12:45 hod.

Pfredpoklad:
Nastaveny provoz se nespustil. Doba tepelné upravy je
nastavena. Menu ,Casové funkce OO je oteviené.



Zména doby ukonceni
tepelné upravy

Doba tepelné upravy
uplynula

1. Oto¢nym voli¢em prejdéte na volbu ,Konec®.
Na displeji se zobrazi ¢as, kdy ma byt provoz ukoncen.

Casové funkce

Konec

10:15

Zaviete tlagitkem (O

2. Stisknéte tlacitko \7.

3. Oto¢nym voli¢em posurite dobu ukonceni tepelné
Upravy na pozdeéiji.

Casové funkce

Konec

4. Casové funkce zaviete tlagitkem (.

5. Potvrdte tlagitkem DI[.
Nastaveni je ulozeno. Spotfebi¢ je ve vyckavaci pozici
(®... . Na displeji se zobrazi doba ukonéeni. Provoz
se spusti ve spravny okamzik. Nastavena doba zac¢ne
viditeln& na displeji ubihat.

Dobu ukonéeni tepelné Upravy muazete zménit, dokud se
spotfebi¢ nachazi ve vyckavaci pozici. Stisknéte tlacitko
(. Otoénym volitem prejdéte k dobé ukondeni. Stisknéte
tlagitko N7 a otoénym voli¢em zmérite dobu ukonéeni
tepelné upravy. Casoveé funkce zavrete tiagitkem .

Zazni signal. Spotiebi€ pfestane hfat. Na displeji se

zobrazi doba tepelné upravy “00:00:00“. Abyste signal
ukongili, stisknéte tlagitko (O.
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Zruseni doby ukonceni

Nastaveni ¢asu

Po vypadku proudu

Vypnuti zobrazovani ¢asu
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Dobu ukonceni tepelné upravy muzete zrusit, dokud se
spotiebi¢ nachazi ve vyckavaci pozici. Stisknéte tlacitko
(. Otoénym volitem piejdéte k dobé ukondeni tepelné
Upravy. Stisknéte tlacitko N7 a otoénym voli¢em vratte zpét
dobu ukonéeni tepelné Upravy, ukazatel zhasne.

Casové funkce zaviete tlacitkem (O. Nastavena doba
tepelné Upravy zacne okamzité ubihat.

Abyste mohli nastavit ¢as, musi byt spotfebi¢ vypnuty.
Pfiklad: Zména €asu z letniho na zimni.

1. Prip. stisknéte tlacitko (D, abyste spotiebié vypnuli.

2. Stisknéte tlacitko .

3. Oto¢nym voli¢em prejdéte k Casu.

4. Stisknéte tlacitko N/ a otocnym volicem zmérite Cas.

5. Casové funkce zaviete tlagitkem (O.

Po vypadku elektfiny se na displeji zobrazi ,Cas". St[sknéte
tla€itko X a oto€nym voli¢em nastavte aktualni ¢as. Casové
funkce zaviete tlagitkem (©. Cas se ulozi.

Je-li spotfebi¢ vypnuty, na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

Muzete zobrazovani ¢asu vypnout (viz kapitola: Zakladni
nastaveni®).



Programova automatika

Nastaveni
programu

Vybér programové
skupiny

Pomoci programové automatiky mizete zcela snadno
pfipravovat pokrmy. Je k dispozici 16 programovych skupin
s celkem 70 programy.

V této kapitole se dozvite:

B Jak nastavite program z programové automatiky.

B Pokyny a tipy k programim.

B Které programy muzete nastavit (programova tabulka).

Zvolte z tabulky programu odpovidajici program. Dbejte
pokynu k programdm.

Priklad na obrazku: Chtéli byste pfipravit v pafe 500 g
Cerstvych kufecich prsou.

B Programova skupina “Drubez*
B Program “Kufeci prsa, Cerstva, vafena v pafe“
1. Stisknéte tlagitko @, abyste zapnuli spotfebic.
2. Stisknéte tlagitko [11.
Na displeji se zobrazi ,Programy®, je zvyraznéna prvni

programova skupina ,Zelenina“.

3. Otacejte oto¢nym volic¢em, dokud se nezobrazi
poZzadovana programova skupina.

Programy

Zelenina

Kvétak
Vareny v pare
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Vybér programu

Zadani hmotnosti

Individualni pfizplisobeni
vysledku tepelné upravy

28

4. Stisknéte tlacitko 7.
Je zvyraznén prvni program zvolené programove
skupiny.

5. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadovany program.

Programy

Driabez

Kure, Cerstvé

6. Stisknéte tlacitko \7.
Je zvyraznéna navrhovana hmotnost.

7. Otacejte otoénym voli¢em, abyste nastavili hmotnost
pokrmu.

= Programy v M|A

o — ” @
Kureci prsa, 2w

Cerstva

varena v pare

8. Stisknéte tlacitko \~.
Je zvyraznéno individudlni pfizplisobeni “000@000",

9. Otacejte otocnym voli¢em, abyste pfizpusobili vysledek
vareni:

B doleva: nastaveni slabSiho vysledku vareni

B doprava: nastaveni intenzivnéjsiho vysledku vareni
MuUzete také trvale pfizpUsobit vysledek vareni pro
v§echny programy soucasné (viz kapitola: Zakladni

nastaveni).

10. Stisknéte tlagitko D00, abyste spustili program.
Doba tepelné Upravy na displeji viditelné ubiha.



Posunuti doby ukonceni
tepelné upravy

ZruSeni programu

Konec programu

Pokyny k
programim

Nadobi

Mnozstvi/lhmotnost

Doba tepelné upravy

Dobu ukonceni nékterych programt mazete posunout.
Program se spusti pozd§ji a ukon¢i k pozadovanému
okamziku (viz kapitola: Casové funkce).

Stisknutim tlacitka (@ zrusite program a vypnete spotfebig.

Zazni signal. Tepelna Uprava je ukoncena. Stisknéte
tlacitko (D, abyste spotfebi¢ vypnuli.

Nebezpeci opareni!

P¥i otevieni dvifek spotfebice mize unikat horka para.
Bé&hem nebo po ukonceni provozu dvifka spotiebice
otvirejte opatrné. P¥i otvirani se nenaklanéjte na dvirka.
Para v zavislosti na teploté nemusi byt vidét.

V$echny programy jsou vybaveny pro tepelnou pfipravu na
jedné drovni.

Vysledek zavisi na velikosti a kvalité potravin.

Pouzivejte doporucené nadobi. VSechny pokrmy s nim
byly vyzkouseny. Pokud pouzijete jiné nadobi, mize se
vysledek vareni zménit.

PFi pouziti dérované varné nadoby zasurite navic pecici
plech do vysky 1. Plech zachyti kapajici tekutinu.

Potraviny v pfisluSenstvi by mély mit vysku maximalné 4
cm.

Programova automatika potfebuje hmotnost potravin.
Pokud pfipravujete vice kouskU, zadejte vzdy hmotnost
nejvétSiho kousku. Celkova hmotnost musi byt v mezich
udanych rozsah hmotnosti.

Po startu programu se zobrazi doba tepelné Upravy. Mze

byt béhem prvnich 10 minut je$té zménéna, jelikoz Cas
rozehfati zavisi na teploté pfipravovanych potravin a vody.
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Tabulka programu

Dbejte pokynu k programdm.

Zelenina Zeleninu okofente az po duseni.
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Pareny kvétak, na razicky *  r(izicky stejné dérovana varna nadoba + 3

velikosti pecici plech 1

Brokolice na rdzi¢ky, varena rdzicky stejné dérovana varna nadoba + 3
v pare * velikosti pecici plech 1
Zelené fazole, vafené v - dérovana varna nadoba + 3
pare * pecici plech 1
Mrkev na kolec¢ka, varena v kole¢ka o tloustce  dérovana varna nadoba + 3
pare * cca 3 mm pecdici plech 1
Kedlubna na kolecka, kolecka o tloustce  dérovana varna nadoba + 3
varena v pare * cca 3 mm pecici plech 1
Razickova kapusta, varena - dérovana varna nadoba + 3
v pare * pecici plech 1
Chrest / bily chfest, vafeny - dérovana varna nadoba + 3
v pare * pecici plech 1
Chrest / zeleny chrest, - dérovana varna nadoba + 3
vareny v pare * pecici plech 1
SmiSena zelenina, mrazena, - dérovana varna nadoba + 3
varena v pare pecici plech 1

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.

Brambory Brambory okoferite az po uvareni.
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Brambory varené ve slané stfedné velké, na dérovana varna nadoba + 3
vodé * Ctvrtky, kusova pecici plech 1

hmotnost 30 -40 g

Loupané brambory* stiedné velké, @ dérovana varna nadoba + 3

4-5cm

pecici plech

* Dobu ukoné&eni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.
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Produkty z obilovin

Priprava rizota

QOdvazte pfipravované potraviny a ve spravném poméru
pfidejte vodu:

B Ryze 1:1,5

B Kuskus 1:1

B Jahly 1:3

B Cocka 1:2

Zadejte hmotnost bez tekutiny.

Produkty z obilovin po uvafreni promichejte. Tak se zbyla
voda rychleji vstieba.

K rizotu pfidejte vodu v poméru 1:2. Jako hmotnost zadejte
celkové mnozstvi s vodou. Pfiblizné za 15 minut se zobrazi
hlaseni ,promichat®. Promichejte rizoto a pfip. stisknéte
tlacitko start.

Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Ryze / dlouhozrnna ryze max. 0,75 kg nedérovana varna nadoba 2
Ryze / Basmati ryze max. 0,75 kg nedérovana varna nadoba 2
Ryze / pfirodni ryze max. 0,75 kg nedérovana varna nadoba 2
Kuskus max. 0,75 kg nedérovana varna nadoba 2
Jahly max. 0,55 kg nedérovana varna nadoba 2
Rizoto max. 2 kg nedérovana varna nadoba 2
Cocka max. 0,55 kg nedérovana varna nadoba 2
Nakyp

Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Nakyp, pikantni, vafené vysoky max. 4 cm  ro$t + forma na nakyp 2
pfisady *

Néakyp, sladky* vysoky max. 4 cm  rost + forma na nakyp 2

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muZzete posunout.
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Dribez

Kousky kufecich prsou nebo jinych ¢asti nedavejte
do nadoby pres sebe. Kufeci ¢asti miizete predtim
namarinovat.

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Kufre, Cerstvé celkova hmotnost  rost + pecici plech 2
0,7-1,5kg
Kufeci ¢asti, Cerstvé jednotlivd hmotnost rost + pecici plech 2
0,04 - 0,35 kg
Kachna, Cerstva celkova hmotnost  rost + pecici plech 2
1-2kg
Kufeci prsa, Cerstva, vafena  celkova hmotnost ~ dérovana varna nadoba + 3
Vv pare 0,2-1,5kg pecici plech 1
Hovézi maso Pro roastbeef pouzivejte nejlépe vysoky rosténec.
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
DuSena peceng, Cerstva* 1-1,5kg pecici plech 2
Rostbif, erstvy / mirné celkova hmotnost  pecici plech 2
dovareni, 1-2kg
Rostbif, medium **
Rostbif, erstvy / mirné celkova hmotnost ~ pedici plech 2
dovareni, 1-2kg
Rostbif, anglicky **
* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.
** Maso predtim prudce opecte.
Teleci maso
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Pecené, Cerstva / libova 1-2kg rost + pecici plech 2
pecené *
Peceng, Cerstva / prorostla 1-2kg rost + pecici plech 2
pecené *
Hrudi, pInéna* 1-2kg rost + pedici plech 2

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.
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Vepirové maso

Nejdfive nafiznéte kuzi od stfedu smérem ven.

Pecené s krustou se nejlépe podafi z plecka.

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Krkovice bez kosti, Cerstva* 1-2kg ro8t + pecici plech 2
Pecené s krustou, erstva* 0,8 -2 kg rost + pecici plech 2
Uzeniny* - dérovana varna nadoba + 3
pecici plech 1
* Dobu ukoné&eni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.
Jehnééci maso
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Kyta, Cerstva / bez kosti, 1-2kg rost + pecici plech 2
propecena
Kyta, Cerstva, bez kosti, 1-2kg pecici plech 2
medium, mirné
dovareni *
* Maso nejprve prudce opecte.
Sekana
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
z Cerstvé sekané celkova hmotnost pecici plech 2
0,5 -2 kg
Ryby Pokud pfipravujete rybu, dérovanou nadobu vymazte.
Celé ryby, rybi filé nebo rybi prsty nepokladeijte pres sebe.
Zadejte hmotnost nejtézsiho kousku a snazte se vybrat
kousky stejné velikosti.
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Cerstva ryba, vafena v pare, 0,3 -2 kg dérovana varna nadoba + 3
cela pecici plech 1
Rybi filé, vafené v pare/ rybi silné max. 2,5 cm dérovana varna nadoba + 3
filé, Cerstvé pecici plech 1
Rybi filé, vafené v pare / silné max. 2,5cm  dérovana varna nadoba + 3
ryba, mrazena pecici plech 1
Slavky jedlé - dérovana varna nadoba + 3
pedici plech 1
Obalované sépiové krouzky, 0,5-1,25kg pecici plech + pecici papir 2
mrazené
Rybi prsty 0,5-1kg pecici plech + pecici papir 2
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Pecivo, dezerty

Peceni kynuté pletenky

Priprava ovocného
kompotu

Priprava mlécné ryze

Kynuté tésto nechte v parni troub& nakynout pUl hodiny pfi
40 °C.

Program je vhodny jen pro peckové a jadrové ovoce.
Ovoce odvazte, pfidejte cca 3 mnozstvi vody a podle chuti
cukr nebo koreni.

Odvazte ryzi a pfidejte 2,5- nasobné mnozstvi miéka.
Naplrite ryzi a mléko do pfisluSenstvi do vysky max. 2,5 cm.

Ryzi po dokonéeni promichejte. Zbylé miéko se rychleji
vstreba.

Vyroba jogurtu Miéko rozehrejte na varné desce na 90 °C. Nasledné
nechte vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka rozehrati
neni nutné.

Na 100 ml mléka vmichejte do mléka jednu az dvé Cajové
Izicky pfirodniho jogurtu nebo pfislusného mnozstvi
jogurtového fermentu. Smési naplnte Cisté sklenicky a
zavrete je.
Pripravené skleni¢ky nechte vychladnout v chladnicce.
Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Kynuta pletenka 0,6 - 1,8 kg pecici plech + pecici papir 2
Treny kolac 0,8-2kg vymazana otviraci formas 2
vloZkou na babovku @ 26
cm + rost
Ovocny kompot* - pecici plech
Miééna ryze - pecici plech

Jogurt ve sklenic¢kach

- sklenice + dérovana varna 2
nadoba

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.
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Chléb, housky

Peceni chleba

Peceni a kynuti
chlebového tésta

Peceni cerstvych housek

Programy jsou uréeny pro volné zasunuty chléb bez formy

na pec€eni. Tésto by nemélo byt prilis§ mékké. Chlebové

tésto pred pecenim nékolikrat nafiznéte ostrym nozem do

hloubky cca 1 cm.

Za 20 minut se zobrazi hlaseni ,Nafiznout chléb”.

Nariznéte tésto a stisknéte tlacitko Start.

Housky by mély mit vSechny stejnou hmotnost. Zadejte

hmotnost jedné housky.

Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
SmiSeny chléb / pe€eni* 0,6 - 2 kg pecici plech + pecici papir 2
Smiseny chléb / kynuti a respektujte hladeni  pedici plech + pedici papir 2
peceni
Zitny chléb / pegeni* 0,6 - 2 kg pecici plech + pecici papir 2
Zitny chléb / kynuti a pegeni  respektujte hlageni pegici plech + pegici papir 2
Bily chléb / peceni* 0,4 - 2 kg pecici plech + pedici papir 2
Bily chléb/ kynuti a pe€eni respektujte hlaseni pedici plech + pecici papir 2
Housky / erstvé housky, jednotlivda hmotnost pecici plech + pedici papir 2
peceni * 0,05-0,1kg
Housky / mrazené housky, celkova hmotnost ~ pecici plech + pecici papir 2
peceni 0,2 - 1 kg

* Dobu ukoné&eni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.

Regenerace
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
1 porce * - rost 2
2 porce* - rost 2
prilohy, vafené * - pecici plech 2
zelenina, varena * - pecici plech 2
Pizza, pe¢ena / pizza s - rost + pecici plech 3
tenkym korpusem *
Pizza, peCena / pizza s - rost + pecici plech 3

tlustym korpusem *

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program mizete posunout.
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Rozmrazovani

Rozmrazovani rybiho filé
Rozmrazovani dribeze v
celku

Rozmrazovani masa

Pouze rozmrazovani
ovoce
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Pokud mozno potraviny zmrazujte na plocho a
naporcované pfi -18 °C. Nezmrazujte velka mnozstvi.
Rozmrazené potraviny jiz nemaji tak dlouhou trvanlivost a
kazi se rychleji nez Cerstvé vyrobky.

Potraviny rozmrazuijte v pytliku, na talifi nebo v dérované
nadobé. Vzdy pod né zasurite pecici plech. Tak potraviny
nezlstanou lezet v roztaté tekutiné a varny prostor zUstane
Cisty.

VSechny programy pro rozmrazovani se vztahuji na syrové
potraviny.

Pokud je tfeba, mezitim potraviny od sebe oddélte,
rozmrazené kousky vyndejte ze spotrebice.

Potraviny po rozmrazeni nechte jesté 5 - 15 minut odstat,
aby se vyrovnala teplota.

Zdravotni riziko!

P¥i rozmrazovani zivociSnych potravin musite odstranit
roztatou tekutinu. Tato tekutina nesmi pfijit do kontaktu s
ostatnimi potravinami.

Mohlo by pfijit k pfenosu choroboplodnych zarodk.
Po rozmrazeni spustte v parni troub& na 15 minut provoz s
horkym vzduchem pfi 180°C.

Rybi filé nikdy nepokladejte pfes sebe.
Pfed rozmrazovanim odstrante obal. Driibez nechte po
rozmrazeni jeSté chvili odstat. U vétsi dribeze (napf. mlada

krata) muzete pfiblizné za 30 minut vyjmout vnitfnosti.

Pomoci tohoto programu muzete rozmrazovat jednotlivé
kousky masa.

Pokud chcete ovoce pouze rozmrazit, individualné nastavte
vysledek vareni.



Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Ryby / ryby v celku tloustka max. 3 cm dérovana varna nadoba + 3
pedici plech 1
Ryby / rybi filé tloustka max. 2,5cm dérovana varna nadoba + 3
pecici plech 1
Drubez v celku max. 1,5 kg dérovana varna nadoba + 3
pecici plech 1
Maso max. kusova dérovana varna nadoba + 3
hmotnost 1,5 kg pecici plech 1
Bobulovité ovoce - dérovana varna nadoba + 3
pecici plech 1

Specialni

Sterilizace lahvi

Zavarovani

Vareni vajec

Lahve vycistéte vzdy hned po vyprazdnéni pomoci kartace
na lahve. Poté je umyjte v my€ce nadobi.

Lahve postavte do dérované nadoby tak, aby se
nedotykaly.

Lahve po vycisténi vysuste suchou utérkou. Postup
odpovida béZnému vyvareni.

Program je vhodny pro peckové a jadrové ovoce stejné
jako pro zeleninu (kromé fazoli).

Dyni pfed zavarenim blanSirujte.

Program je ur€en pro litrové sklenice. Pro vétSi nebo mensi
sklenice musite individualné pfizplsobit vysledek vareni.

Po ukonceni programu oteviete dvifka spotfebice, abyste
zabranili pfevafeni. Sklenice nechte jeSté nékolik minut
vychladnout ve varném prostoru.

Program je ur€en pro tvrdSi ovoce. Pokud pouzité ovoce
neni zcela tvrdé, musite individualné pfizpUsobit vysledek
vareni.

Pfed vafenim vejce propichnéte. Vejce nepokladejte pres
sebe. Velikost M odpovida kusové hmotnosti cca 50 g.
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Program

Poznamka Prislusenstvi Vyska

Sterilizace kojeneckych
lahvi*

- dérovana nadoba 2

Zavarovani v litrovych sklenicich  dérovana nadoba + 3
pecici plech 1

Vejce / uvafena na tvrdo * vejce velikosti M, dérovana nadoba + 3
max. 1,8 kg pecici plech 1

Vejce / uvarena na mékko *  vejce velikosti M dérovana nadoba + 3
max. 1 kg pecici plech 1

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.

Pameét’

Ulozeni do pameéti

Spusténi paméti
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Pamét Vam dava moznost ulozit si vlastni program a
stisknutim tlacitka jej znovu vyvolat. Pamét' je vhodna pro
pokrmy, které pfipravujete obzvlast ¢asto.

1. Nastavte teplotu a pfipadné dobu tepelné upravy.
Nespoustéjte.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko M, dokud se nezobrazi

U

LLamét”. Nastaveni je uloZzeno v paméti.
Pokud tlacitkem M ulozZite jiné nastaveni, staré nastaveni
se prepise.
UloZené nastaveni mazete kdykoliv zménit.
1. Kratce stisknéte tladitko M.

2. Stisknéte tlacitko DII.
Spusti se nastaveni ulozené v paméti.

Nastaveni mlzete kdykoliv zménit. Pokud pFisté spustite
pamét, znovu se zobrazi plvodné uloZzené nastaveni.



Détska pojistka

Aktivace détskeé
pojistky

Deaktivace détské
pojistky

Aby déti nemohly ne¢ekané spotfebi¢ zapnout nebo
vypnout nebo zménit nastaveni, je vybaven détskou
pojistkou.

Stisknéte a cca 4 sekundy podrzte tlacitko C=, dokud se
nezobrazi symbol C=.

Ovladaci panel je zablokovan.

| kdyz je détska pojistka aktivni, spotfebi¢ muzete vypnout

tlagitkem @ nebo dlouhym stisknutim tlacitka Dﬂ[],
nastavit budik a vypnout akusticky signal.

Stisknéte a podrzte tlaCitko C=, dokud nezhasne symbol.
Poté mlzete provést nové nastaveni.

Zakladni nastaveni

Vas spotrebi¢ ma k dispozici rizna zakladni nastaveni,
ktera jsou pfednastavena z vyroby. Zakladni nastaveni
muzete podle potfeby meénit.

Pokud chcete zrusit vSechny zmény, mizete obnovit
vyrobni nastaveni.

Spotfebi€ musi byt vypnuty.
1. Prip. stisknéte tlacitko D, abyste spotiebié vypnuli.
2. Stisknéte tlacitko .

Na displeji se zobrazi ,Zakladni nastaveni® a ,Vybér

jazyka“.

3. Otacejte otocnym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadované zakladni nastaveni.

4. Stisknéte tlacitko X7, abyste presli do spodniho fadku.

5. Abyste zménili nastaveni, otacejte otoénym voli¢em.
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6. Abyste zakladni nastaveni opustili, stisknéte tlacitko i.

MUzete zménit nasledujici zakladni nastaveni:

Zakladni nastaveni

Funkce

Mozna nastaveni

Vybér jazyka

Zmeéna jazyka na displeji.

30 raznych jazykl

Délka trvani akustického
signalu

Nastaveni délky trvani
akustického signalu pfi
ukonceni provozu.

kratka / stfedni / dlouha

Ton tladitek Zapnuti nebo vypnuti vypnuto / zapnuto
signalniho tonu pfi stisknuti
nékterého tladitka.
Jas displeje Zmeéna jasu displeje. svétly / stfedni / tmavy
Kontrast Zmeéna kontrastu displeje. 7 stupnd - 00O0O®@000 +

Ukazatel Casu

Zobrazeni ¢asu na vypnutém
spotfebici.

vypnuty/zapnuty

Pokracovani v provozu po
zavreni dvifek

Neni nutny novy start po
otevreni dvifek spotfebice.

vypnuto / automaticky

Individualni pfizpusobeni

Zmeéna nastaveni vysledki
vafeni u program (silng;jsi
nebo slabsi).

7 stupnu - 0OO@000 +

Rozsah tvrdosti vody

Nastaveni rozsahu tvrdosti
vody ukazatel odvapnéni.

zmékdéena / 1- mékka / 2-
stfedni / 3- tvrda /
4- velmi tvrda

Signal faze zahfivani -
vareni v pare

Signalni ton na konci
zahFivani pfi vafeni v pare.

vypnuto / zapnuto

Ukazatel - popis tlacitek

Zapnout nebo vypnout
ukazatel popisu tlacitek pfi
zapnuti spotfebice.

vypnuto / zapnuto

Obnoveni vyrobnich
nastaveni

Obnoveni vyrobnich
nastaveni

B VSechny zmény v
zakladnich nastavenich se
vymazou.

B Pamét se vymaze.

M Provede se nova
automatické kalibrace

neobnovovat /
obnovit

40



Automatické vypnuti

Pokud jste nastaveni na VaSem spotfebici nezménili
nékolik hodin, aktivuje se funkce automatického vypnuti.
Na displeji se zobrazi text “Automatické vypnuti®.

Stisknéte libovolné tlacitko, abyste automatické vypnuti
deaktivovali. Nyni mlzete provést nové nastaveni.

Pozor!

Pozor!

V této kapitole ziskate informace k

M pédi a Cisténi Vaseho spotiebice,

B pomocnému Cisticimu programu,

M odvapnéni.

Nebezpeci elektrického zkratu!

K &isténi Vaseho spotfebice nepouzivejte vysokotlaké ani
parni Cistice.

Poskozeni povrchu: Nepouzivejte

B agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky,

B Cisti¢ pecici trouby,

B leptavé nebo agresivni CistiCe ani CistiCe s obsahem
chloru,

B Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Pokud se néktery z téchto prostfedkl dostane do pfedniho
Cela, okamzité ho odstrante vodou.

Poskozeni povrchu: Pokud odvapriovaci prostfedky nebo
Cistici gel pecici trouby a grilu proniknou do pfedni ¢asti
nebo na jinou choulostivou plochu, okamzité je setfete
vodou.

Necdistoty z varného prostoru odstrariujte az po vychladnuti

spotfebie. Pozdéji neni odstranéni pfipalenych zbytkd
snadné.
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Cistici prostredky

PFi silném znecisténi pouzivejte pomocny Cistici program
(viz kapitola: Pomocny Cistici program).

Soli jsou velmi agresivni a mohou zapficinit rezava
mista. Zbytky ostrych omacek (ke€up, hof€ice) nebo

slanych pokrm0 odstranujte z varného prostoru hned po
vychladnuti.

Nepouzivejte zadné tvrdé drhnouci polStarky ani houby.

Vnéjsi plochy spotrebice
(hlinikova predni ¢ast)

Myci roztok — vytfete dosucha mékkou utérkou.

Jemny Gistici prostfedek na okna — utfete mékkou utérkou
na okna nebo utérkou z mikrofaze, Cistéte vodorovné

a na predni hlinikovou ¢ast prilis netlacte.

Vné&jsi plochy spotfebice
(pfedni ¢ast z nerezové
ocele)

Myci roztok — vytfete dosucha mékkou utérkou.

Skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku ihned odstrarite.
Specialni Cistici prostfedky na nerez dostanete k zakoupeni
v zakaznickém servisu nebo ve specializované prodejné.

Varny prostor s nadobou
vyparniku

Tukovy filtr

Horky myci roztok nebo octova voda — pouZivejte
pfiloZzenou Cistici houbu nebo mékky kartac.

Pozor!

Varny prostor muze zrezavét: Nepouzivejte zadné
ocelové nebo drhnouci houby.

Pfi silném znecisténi pouZijte pouze doporuceny Cistici
gel na pecici troubu a gril (objednaci Cislo 463 582).
Dbejte pokynu vyrobce. Jiné Cisti¢e na pecici troubu
mohou spotfebi¢ poskodit. Osvétleni varného prostoru a
tésnéni na dvifkach, zarovka a nadobka vyparniku nesmi
pfijit do kontaktu s gelem. Nechte plsobit maximalné 12
hodin a spotfebi¢ béhem této doby nezapinejte.
Nasledné radné vycistéte varny prostor vodou (napf.

rozstfikovaci lahvi), abyste odstranili vSechny zbytku gelu.

Vyjméte tukovy filtr, ktery se nachazi na zadni sténé
varného prostoru a filtr vycistéte v horkém mycim roztoku
nebo v my¢ce nadobi. Tukovy filtr vyCistéte po kazdém
provozu bé&hem, kterého se spotiebic silné znedisti.

A Nebezpeci poranéni!

O zaveésy tukového filtru byste se mohli zranit, proto
tukovy filtr Cistéte velmi opatrné. Tukovy filtr vioZte do
myc¢ky nadobi tak, aby se zavésy k zavéSeni smérovaly
dold.

Nadrzka na vodu

Myci roztok — Nemyjte v my¢ce nadobi!

42



Odparovaci miska

Po kazdém provozu vytfete dosucha.

Tésnéni na viku nadrzky na
vodu

Po kazdém pouziti fadné vysuste.

Zavésné rosty

viz kapitola: Cigténi zavésnych rostd

Prosklena dvirka

viz kapitola: Ci§téni prosklenych dvirek

Pozor!

Poskozeni povrchu: Po Cisténi Cisti¢em na sklo prosklena
dvifka vytfete dosucha.

Mohly by vzniknout skvrny, které jiz nelze odstranit.

Tésnéni dvirek

Horky myci roztok

Prislusenstvi

Namocte do horkého myciho roztoku. Vycistéte kartacem
nebo myci houbou nebo umyjte v mycce nadobi.

Zabarveni, ktera zapficinily potraviny s vysokym obsahem
Skrobu (napf. ryze), vycistéte octovou vodou.

Cistici houba

Utérka z mikrofaze

Sada na peceni

PriloZena &istici houba ma velkou saci schopnost. Cistici
houbu pouzivejte k Cisténi varného prostoru a odstranéni
zbytkové vody z nadobky vyparniku.

PFed prvnim pouzitim &istici houbu fadné vyperte. Cistici
houbu muzete prat v pracce spolu s ostatnim pradlem
(pradlo k vyvarce).

Zvlast vhodna pro ¢isténi choulostivych povrch(, jako napf.
sklo, sklokeramika, nerez nebo hlinik (objednaci Cislo 460
770). Utérka z mikrofaze odstrariuje v jednom pracovnim
kroku zbytky vody a mastnou Spinu.

PFi pe€eni pouzivejte podle moznosti sadu na peceni
(objednaci Cislo HZ36DB). Znecisténi varného prostoru v
dasledku vystfiknuti pe¢ené Ize podstatné zredukovat.
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Pomocny cistici
program

Priprava

Spusténi pomocného
Cisticiho programu
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Pomocny Cistici systém resp. program rozpousti znecisténi
ve varném prostoru pomoci pary. Poté je mozné znecisténi
snadnéji odstranit.

Pomocny distici program pozlstava z:

B cgisténi (cca 30 minut), poté vyprazdnéte nadobku
vyparniku a spotiebi€ vytiete.

B 1. vyplachovani (20 sekund), poté vyprazdnéte nadobku
vyparniku.

B 2. vyplachovani (20 sekund), poté odstrarite zbylou
vodu.

VSechny tfi kroky musi probéhnout az do konce. Teprve
po druhém vyplachovani je spotfebi€ znovu pfipraven k
provozu.

Nechte varny prostor vychladnout a vyndejte pfisluSenstvi.
Vycistéte nadobu vyparniku pomoci pfilozené Cistici houby.

Na dné varného prostoru nakapejte do nadoby vyparniku
myci prostfedek.

1. Stisknéte tlacitko O, abyste spotfebi zapnuli.

2. Stisknéte tlagitko 0.
Na displeji se zobrazi ,Cisténi“.

3. Nadrzku na vodu naplrite vodou az po znacku ,max“ a
zasunte.

4, Stisknéte tlagitko Dll.
Spusti se pomocny Cistici program. Osvétleni ve varném
prostoru zustane vypnuto.



Vyprazdnéni nadoby
vyparniku a vytirani
spotrebice

1. Vyplachovani

Vyprazdnéni nadobky
vyparniku

2. Vyplachovani

Asi za 30 minut zazni signal. Na displeji se zobrazi

“Vyprazdnit nadobu a vytfit spotrebi¢” a “00:00:40.

1.

Otevrete dvirka spotfebice.
Na displeji se zobrazi hlaSeni “Spotfebic je pfipraven k
vyplachovani®.

. Vyndejte zavésné rosty z varného prostoru a vycistéte je

(viz kapitola: Ciéténi zavésnych rostd).

. UvoInénou Spinu ve varném prostoru a nadobé

vyparniku vytfete mékkym kartacem a Cistici houbou.

. V pfipadé potfeby napliite a zasunte nadrzku na vodu.

. Zavrete dvirka spotrebice.

Na displeji se zobrazi hlaseni “Tlacitkem D00 dokongit
provoz*.

Stisknéte tlagitko DJ.
Spotfebi€ vyplachuje. Na displeji se zobrazi hlaseni “1.
vyplachovani®.

Za 20 sekund se zobrazi hladeni ,Vyprazdnit nadobu“ a
“00:00:20¢.

1.

Otevrete dvirka spotfebice.
Na displeji se zobrazi hlaseni “Spotfebi¢ pfipraven k
vyplachovani*.

. Radné vyperte gistici houbu.

. Z nadoby vyparniku odstrarite zbylou vodu pomoci

houby.

. Zavfete dvifka spotfebice.

Na displeji se zobrazi “ Tlacitkem D00 dokongit provoz*.

Stisknéte tlagitko DI
Spottebi€ vyplachuje. Na displeji se zobrazi “2. vyplachovani®.
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Odstranéni zbytkové
vody

ZruSeni pomocného
Cisticiho programu
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Za 20 sekund se na displeji zobrazi hlaseni “Vyprazdnit
nadobu“ a “00:00:00".

1. Otevrete dvirka spotiebice.

2. Z nadoby vyparniku odstrarite zbylou vodu pomoci
Cistici houby.

3. Varny prostor utfete Cistici houbou a mékkou utérkou
vytrete dosucha.

4. Stisknéte tlagitko D, abyste spotfebi¢ vypnuli.
Pomocny distici program je ukonéen.

Upozornéni: Po zruSeni pomocného Cisticiho programu
musite spotfebi¢ dvakrat vyplachnout. Az do ukonceni

druhého vyplachovani se spotfebi¢ zablokuje proti dalSimu
pouziti.

1. Dlouhym stisknutim tlacitka O, pomocny distici
program zruSite.
Na displeji se zobrazi hlaseni “Tlagitkem DI dokonéit
provoz* a “Cisténi*.
Aby ve spotrebici nezistaly zbytky myciho prostfedku,
musite po zruSeni pomocného Cisticiho programu
provést dvé vyplachovani.

2. Stisknéte tlacitko Dll.
Na displeji se zobrazi hlaSeni “Vyprazdnit nadobu a

vytFit spotfebic”.

3. Pfip. naplnite nadrzku na vodu vodou, znovu ji zasufte a
stisknéte tlagitko DI

Nyni postupujte stejné jako v odstavci “Vyprazdnéni
nadoby vyparniku a vytirani spotiebice®.



Odvapnéni

Odvapnovaci prostiedek

Pozor!

Spusténi odvapnovani

Aby Vas spotiebi¢ zlstal funkéni, musi byt v urcitych
intervalech odvapnén, coz Vam pfipomene hlaseni
,0Odvapnit spotfebic”.

V pfipadé, ze pouzivate jen zmék&enou vodu, odvapriovani
neni nutné.

Odvapriovani pozustava z:

B odvapnéni (cca 30 minut), poté vyprazdnéte nadobu
vyparniku a znovu naplite nadrzku na vodu.

B 1. vyplachovani (20 sekund), poté vyprazdnéte nadobu
vyparniku.

B 2. vyplachovani (20 sekund), poté odstrarite zbylou
vodu.

VSechny tfi kroky musi probéhnout az do konce. Teprve
po druhém vyplachovani je spotfebi¢ znovu pfipraven k
provozu.

K odvapnovani pouzivejte jen zakaznickym servisem
doporuceny tekuty odvapriovac (objednaci Cislo 311
138). Jiny odvapriovaci prostfedek mlze zapficinit
poskozeni spotfebice.

1. Odvapriovaci roztok vytvofite smichanim 300 ml vody a
60 ml tekutého odvapriovace.

2. Vlyprazdnéte nadrzku na vodu a naplnite ji odvapfiovacim
roztokem.

Poskozeni povrchu: Pokud odvapriovac pronikne do Celni
strany nebo na jinou choulostivou plochu, okamzité ho
odstrarite vodou.

Varny prostor musi byt zcela vychladnuty.

1. Stisknéte tlacitko O, abyste spotfebi¢ zapnuli.

2. Stisknéte tlagitko [0, )
Na displeji se zobrazi hlaseni ,Cisténi®.

3. Otacejte otocnym voli¢em, dokud se nezobrazi
“Odvapnovani®.
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Vyprazdnéni nadoby
vyparniku a nové
naplnéni nadrzky

na vodu

1. Vyplachovani

Vyprazdnéni nadoby
vyparniku

2. Vyplachovani

48

4. Zasunte nadrzku na vodu s odvapriovacim roztokem a
zavrete dvitka spotrebicCe.

5. Stisknéte tlacitko DI
Odvapnovani se spusti. Osvétleni ve varném prostoru
zUstane zapnuto.

Za 30 minut zazni akusticky signal. Na displeji se zobrazi
hlaseni “Vyprazdnit nadobu a naplnit nadrzku na vodu“ a
“00:00:40°.

1. Otevrete dvitka spotfebice.

2. Odvapriovaci roztok z nadoby vyparniku odstrarite
pomoci pfilozené Cistici houby.

3. Radné vyplachnéte nadrzku na vodu, naplfite ji vodou a
znovu zasurite.

4. Zavrete dvitka spotrebicCe.
Na displeji se zobrazi hlaseni “Tlagitkem DI dokonéit
provoz‘.

Stisknéte tlagitko DII.
Spotfebi¢ vyplachuje. Na displeji se zobrazi hlaseni
“1. vyplachovani*.

Za 20 sekund se na displeji zobrazi hlaSeni ,Vyprazdnit
nadobu® a “00:00:20°.

1. Otevrete dvitka spotrebice
Na displeji se zobrazi hlaseni “Spotfebi¢ je pfipraven k
vyplachovani*.

2. Cistici houbu Fadné vyperte.

3. Zbytkovou vodu odstrarite z nadobky vyparniku pomoci
Cistici houby.

4. Zavrete dvirka spotfebice.
Na displeji se zobrazi hlageni “Tlagitkem DI dokonéit
provoz".

Stisknate tlagitko DI,
Spotrebi€ vyplachuje. Na displeji se zobrazi hlaseni
“2. vyplachovani*.



Odstranéni zbytkové Za 20 sekund se na displeji zobrazi hlaseni ,Vyprazdnit
vody nadobu“ a “00:00:00".

1. Otevrete dvitka spotfebicCe.

2. Zbytkovou vodu odstrarite z nadobky vyparniku pomoci
Cistici houby.

3. Varny prostor vytfete Cistici houbou a mékkou utérkou
vytrete dosucha.

4. Stisknéte tlagitko D, abyste spotfebi¢ vypnuli.
Odvapnovani je ukonceno.

ZruSeni odvapnovani Upozornéni: Po zruSeni odvapnéni musite spotrebic
dvakrat vyplachnout.
Az do konce druhého vyplachovani se spotfebi¢ zablokuje
proti dalSimu pouziti.

1. Dlouhym stisknutim tlacitka O, odvapriovani zrusite.
Na displeji se zobrazi hlageni “Cisténi*, “Tladitkem n
dokongit provoz* a “Odvapriovani*.

Aby ve spotiebici nezlistaly zadné zbytky
odvapnovaciho roztoku, musite po zruSeni dvakrat
provést vyplachovani spotfebice.

2. Stisknéte tlacitko Dll.
Na displeji se zobrazi hlaSeni “Vyprazdnit nadobu a
naplnit nadrzku na vodu®.

Postupujte stejné jako v odstavci ,Vyprazdnéni nadoby
vyparniku a nové naplnéni
nadrzky na vodu®“.

Odvapnéni jen nadoby Pokud nechcete odvapnit cely spotfebi¢ ale pouze nadobu
vyparniku vyparniku ve varném prostoru, mizete rovnéz pouzit funkci
»Odvapnovani®.
Jediny rozdil:

1. Pfipravte odvapnovaci roztok smichanim 100 ml vody a
20 ml tekutého odvapriovace.

2. Nadobu vyparniku naplfite kompletné odvapriovacim
roztokem.

3. Nadrzku na vodu naplrite vodou.
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Vyvéseni a
zavéseni dvirek
spotiebice

Vyvéseni dvirek
spotiebice
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4. Podle pokynU spustte ,Odvapnovani*.

Nadobu vyparniku mizete odvapnit i manualné.

Aby bylo Cisténi snadnéjsi, mizete dvitka spotrebice
vyveésit.

Zavesy dvirek spotfebi¢e mohou zaskocit velkou silou.
Dejte pozor na to, aby byly blokovaci packy vzdy zcela
zaklopeny, resp. pfi vyvéSeni dvifek

trouby zcela vyklopeny.

Nebezpeci poranéni!

Zavesy dvirek spotfebi¢e mohou zaskocit velkou silou.
Dejte pozor na to, aby byly blokovaci packy vzdy
zcela zaklopeny, resp. pfi vyvéSeni dvifek trouby zcela
vyklopeny.

Nebezpeci poranéni!

Pokud jsou dvitka spotfebice na jedné strané vyvésené, do
zavésu nesahejte.

Zaveés muze zaskocit velkou silou. Zavolejte zakaznicky
servis.

1.

2,

Zcela otevrete dvifka spotrebice.

Levou a pravou blokovaci packu zcela vyklopte (obrazek A).
Zavésy jsou zajistény a nelze je zaklapnout.

. Dvirka spotfebiCe zavfete az nadoraz.

. Uchopte obéma rukama vlevo a vpravo

Jesté trochu zavrete a vytahnéte (obrazek B).

\
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Zavéseni dvirek
spotiebice

Cisténi sklenénych
tabuli dvirek

A

A

Demontaz sklenéné tabule

Dvirka spotfebiCe po Cisténi znovu zavéste.

1. Zavés vlevo a vpravo nasadte do drzakl (obrazek C).
Zafez na zavésu musi zaskodit na obou stranach.

2. Dvirka spotfebiCe cela otevrete.

3. Blokovaci packu vlevo a vpravo Uplné zaklapnéte
(obrazek D).

’»

Dvitka spotfebice jsou zajisténa a nelze je vyvésit.

4. Zavrete dvifka spotfebice.

Pro snadnéjsi ¢isténi mizete sklenéné tabule dvifek
spotfebi¢e demontovat.

Nebezpeci poranéni!

Casti uvnitf dvifek spotfebi¢e mohou mit ostré hrany. Mohli
byste si zpUsobit fezna poranéni. Pouzivejte ochranné
rukavice.

Nebezpeci poranéni!
Spotrebi€ pouzivejte teprve po Fadném nasazeni
sklenénych tabuli.

Upozornéni: Pfi vysazovani vnitfnich tabuli dbejte na to,
v jakém poradi tabule vyjimate. Abyste je pozdé&ji nasadili
spravné.

1. Vyvéste dvifka spotfebice a pfedni stranou doll je
polozZte na mékkou, €istou podlozku (viz kapitola:
VyvéSeni a zavéSeni dvifek spotrebice).

2. OdSroubujte a sejméte kryt na dvifkach spotfebice
nahofe vlevo a vpravo.
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Demontaz meziskla

Cisteéni

Pozor!

Montaz meziskla
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3. Tabuli nadzvednéte a vytahnéte (obrazek B).

Pred demontazi si dejte pozor, v jaké pozici jsou mezisklo
nasazeno, abyste jej mohli pozdéji znovu spravné nasadit.

1. Drzaky vlevo a vpravo vytlacte ven.

2. Mezisklo trochu nadzvednéte a vyndejte.

Sklenéné tabule dvifek vycistéte CistiCem na sklo a mékkou
utérkou.

Nepouzivejte zadné agresivni nebo abrazivni prostfedky
ani Skrabku na sklo. Sklo by se mohlo poskodit.

1. Mezisklo vlevo a vpravo nasadte do Uchytek.

2. Mezisklo zatlacte dolt do drzakd.




Montaz sklenéné tabule

Cisténi zavésnych

rostu

A

1. Sklenénou tabuli zasunte az nadoraz.
2. Nasadte a pfiSroubuijte kryt.

3. Dvirka spotfebiCe znovu nasadte.

Zavésneé rosty mlzete k Cisténi vyjmout.

Nebezpeci popaleni o horké ¢asti ve varném prostoru!
Vyckejte, dokud varny prostor nevychladne.

1. Zavésny rost potahnéte dopfedu a vyveste.

P —

2. Zavésné rosty vycistéte mycim roztokem a houbou nebo
karta¢em nebo je mGzete umyt v myéce nadobi.

3. Zavésné rosty povéste vzadu a vpredu a zatlacte
dozadu, az zapadnou. Zavésné rosty sedi vzdy jen na
jedné strané.
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Co délat v pripadé zavady?

Pokud se vyskytne porucha, jedna se €asto pouze o
mali¢kost. NeZ zavolate zakaznicky servis, pokuste se
pomoci nasledujicich pokynl zavadu odstranit sami.

Opravy muze provadét pouze nami zaskoleny technik
zakaznického servisu. Neodborné opravy Vaseho
spotfebite jsou nebezpené, mohou Vam hrozit znacna

rizika.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

Prace na elektrospotiebicich smi provadét pouze nami
zaskoleny odbornik.

U v8ech praci na elektrospotfebi€ich, preruste pfivod
elektfiny. Stisknéte bezpenostni automatiku nebo vypnéte
pojistku v pojistkoveé skiini.

Zavada

Mozna pri¢ina

Pokyn/Naprava

Spotiebi¢ nefunguje.

Sitova zastrcka neni
fadné zasunuta.

Spotrebi€ pfipojte k elektrické siti.

Vypadek proudu.

Zkontrolujte, zda funguji dalSi
kuchyriské spotfebice.

Vadna pojistka.

V pojistkové skfini zkontrolujte, jestli je
prislusna pojistka v porfadku.

Chybna obsluha.

Vypnéte pojistku spotiebiCe v pojistkové
skfini a za 10 sekund spotfebi¢ znovu
zapnéte.

Spotrebi¢ nelze spustit.

Dvifka spotfebice
nejsou uplné
zavrena.

Zavrete dvifka spotfebice.

Spotfebi€ nelze spustit,

na displeji se zobrazi
hlaseni
LCisténi“

,Tlacitkem D00 dokongit

provoz*
“Odvapnovani*

Proces odvapnovani
byl prerusen.

Stisknéte tlagitko D[. Nasledné dvakrat
vyplachnéte spotfebi¢ (viz kapitola:
Odvapnéni).

Postupujte podle pokynl v odstavci
,Vyprazdnéni nadoby vyparniku a nové
naplnéni nadrzky na vodu®.
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Zavada

Mozna pric¢ina

Pokyn/Naprava

Spotrebi¢ nelze spustit,
na displeji se zobrazi

Byl pferusen
pomocny distici

Stisknéte tlacitko D[. Nasledné dvakrat
vyplachnéte spotfebic (viz kapitola:

“Ciétf?nl'" _ program. Pomocny d&istici program).
“Tlagitkem (0 dokongit Postupujte podle pokynli v odstavci
pfgv\/czz“’ »Vyprazdnéni odpafovaci nadoby a
“Cisténi* vytirani spotfebice®.

Na displeji se zobrazi Vypadek proudu. Znovu nastavte Cas

hlaseni “Cas"

(viz kapitola: Casové funkce)

Spotrebi€ neni v

provozu. Na displeji se
zobrazi doba tepelné

upravy.

Otocny voli¢ byl

neumysiné stisknuty.

Stisknéte tlagitko @.

Po nastaveni nebylo

stisknuto tlagitko DI

Stisknéte tlagitko D] nebo zruste
nastaveni pomoci tladitka @.

Na displeji se zobrazi
hlaseni ,Automatické

vypnuti.

Funkce
automatického
vypnuti je aktivni.

Stisknéte libovolné tlacitko.

Zobrazi se hladeni
»Naplnit nadrzku
na vodu®, i kdyz je

nadrzka na vodu plna.

Nadrzka na vodu
neni spravné
zasunuta.

Zasuhite nadrzku na vodu, tak aby
zacvakla.

Rozpoznavaci
systém nefunguje.

Zavolejte zakaznicky servis.

Zobrazi se hlaseni
»Naplnit nadrzku na
vodu®, i kdyz neni
jesté prazdna, pfip.
je nadrzka na vodu
prazdna, ale hlaseni
»Naplnit nadrzku na
vodu“ se nezobrazi.

Nadrzka na vodu
je znecisténa.
Pohyblivé snimace
stavu vody jsou
zablokovany.

Nadrzkou na vodu zatfepte a vycistéte
ji. Pokud se snimace neuvolni, nadrzku
na vodu vymeérite za novou
(zakaznicky servis).

Nadrzka na vodu se

vyprazdni bez jasného

ddvodu. Nadoba
vyparniku pretéka.

Nadrzka na vodu
neni spravné
zavrena.

Zavrete viko. Musi zapadnout.

Tésnéni ve
viku nadrzky je
znecisténé.

Vycistéte tésnéni.

Tésnéni v nadrzce
na vodu je vadné.

U zakaznického servisu si musite
zakoupit novou nadrzku na vodu.

Nadoba vyparniku
je prazdna, voda se
vypairila, ackoliv je
nadrzka plna.

Nadrzka neni
spravné zasunuta.

Odvapnéte spotrebi¢. Zkontrolujte, jestli
je spravné nastaven rozsah tvrdosti
vody.

Je ucpané vedeni.

Vyprazdnéte a vycistéte nadrzku na
vodu. Nadrzku na vodu vyprazdnéte
hned po ukonc&eni provozu.

55



Zavada

Mozna pric¢ina

Pokyn/Naprava

Na displeji se zobrazi
hlaseni “Vyprazdnit/
Vycisti nadrzku na
vodu?*

Spotebic jste
minimalné dva dny
nepouzivali a nadrzka
na vodu je plna.

Vyprazdnéte a vycistéte nadrzku na
vodu. Nadrzku na vodu vyprazdnéte
hned po ukon&eni provozu.

Na displeji se zobrazi
hlaseni ,Vyprazdnit/
Vycistit nadrzku na
vodu“?

Studeny/teply efekt u
mrazenych potravin,
v dusledku pUsobeni
vodni pary.

To je normalni.

Béhem vafeni v pare
se tvofi hodné pary.

Spottebic se
automaticky
kalibruje.

To je normalni.

Bé&hem vareni v pafe
se opakované tvori
hodné pary.

Spotiebi¢ se

nemUze automaticky
kalibrovat.

Doba pfipravy pokrmu
je prilis kratka.

Obnovte vyrobni nastaveni spotfebice
(viz kapitola: Zakladni nastaveni). Poté
na 20 minut pfi teploté 100 °C spustte
provoz s parou.

Béhem peceni unika
para z vétracich
otvord.

To je normalni.

Spotiebi€ spravné
neprodukuje paru.

Spotfebi€ je zanesen
vodnim kamenem.

Spustte odvapriovaci program.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni
“EO011*.

Tlacitko bylo
stisknuto pfilis
dlouho nebo se
zeseklo.

Stisknéte tlagitko O, abyste vymazali
chybové hlaseni.

Postupné stisknéte vSechna tlacitka a
zkontrolujte, jestli nejsou znecisténa.

Na displeji se zobrazi

chybové hlaseni ,E...“

Technicka zavada.

Stisknéte tlagitko (O, abyste vymazali
chybové hlaseni, pfipadné znovu
nastavte Cas.

Pokud se chybové hlaseni znovu
zobrazi, zavolejte zakaznicky servis.

Spotfebi€ nehfeje.
Na displeji se zobrazi
,Demo”.

Stiskli jste kombinaci
tlacitek.

Preruste pfivod elektfiny a za 10
sekund jej znovu obnovte. V priibéhu
2 minut stisknéte a 4 sekundy podrzte
tlagitko C=.
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Vyména zarovky ve
varném prostoru

A

Vymeéna sklenéného krytu
nebo tésnéni

Zaruvzdorné halogenové Zarovky 230 V/25 W s t&snénim
dostanete k zakoupeni v zakaznickém servisu. Servisni
sluzbé sdélte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni Cislo (FD-Nr.)
Vaseho spotrebice.

Nebezpeci popaleni!
Dfive nez vyménite zarovku, nechte varny prostor
vychladnout.

Halogenovou zarovku vyndavejte z obalu suchou utérkou,
jinak se zkrati jeji Zivotnost.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skiini nebo vytahnéte
sitovou zastrcku.

2. Kryt vySroubujte smérem doleva.

3. VySroubujte zarovku a vymeéiite ji za novou stejného
typu.

4. Nova tésnéni a upinaci krouzek nasadte na sklenény
kryt ve spravném poradi.

5. Znovu nasroubujte sklenény kryt a tésnéni.

6. Spotrebi€ pfipojte k elektrické siti a znovu nastavte ¢as.
Nikdy neprovozujte spotrebi¢ bez nasazeného sklenéného
Poskozeny sklenény kryt nebo poskozené tésnéni musite

vymeénit. Servisni sluzbé sdélte Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobni &islo (FD-Nr.) Vaseho spotfebice.
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Vyména tésnéni
dvirek
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Pokud je tésnéni dvifek zvenku varného prostoru vadné,
musi byt vyménéno. Nahradni t&snéni pro Vas spotfebic
dostanete k zakoupeni v zakaznickém servisu. Servisni
sluzbé sdélte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD-Nr.)
Vaseho spotiebice.

1. Otevrete dvitka spotfebice.

2. Sundejte staré tésnéni.

3. Na jednom misté nasadte nové tésnéni a natahnéte ho
po celém obvodu.

Misto spojeni musi byt na strané.

4. Jesté jednou zkontrolujte usazeni tésnéni zejména v
rozich.




Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobni €islo (FD-Nr.)

V pfipadé opravy Vaseho spotfebice, je zde pro Vas nas
z&kaznicky servis. VZdy se snazime najit vhodné feSeni,
abychom zabranili zbyte€nym vyjezddm technika.

Abychom Vam mohli kvalifikované pomoct, pfi telefonatu
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni €islo (FD-Nr.).
Typovy Stitek s Cisly najdete po otevieni dvifek spotfebice
na levé strané dole.

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mGzete
si hned zde poznamenat Udaje Vaseho spotfebice a
telefonni &islo zakaznického servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zéakaznicky servis &

Meéli byste védét, Ze vyjezd technika zakaznického servisu
musite v pfipadé chybné obsluhy spotfebice, uhradit i
béhem zaruéni Ihaty.

vS8ech zemich najdete zde nebo v pfilozeném seznamu
zakaznickych stredisek.

Dlvérujte odbornosti vyrobce. Tak zajistite, Ze oprava bude

provedena zaskolenym servisnim technikem, ktery je pro
Vas spotiebi€ vybaven originalnimi nahradnimi dily.
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Ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka
likvidace

)¢

Tipy pro usporu
energie
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Vybalte spotfebi¢ a obal zlikvidujte ekologickym zptsobem.

Tento spotfebi€ je oznaen v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EG tykajici se odpadnich elektrickych a
elektronickych spotfebict (waste electrical and electronic
equipment WEEE).

Tato smérnice upravuje zpétny odbér a recyklaci starych
spotfebicl v rdmci Evropské unie.

B Troubu pfedehfivejte jen tehdy, pokud je to uvedeno v
receptu nebo v tabulce navodu k pouziti.

B Dvirka spotiebiCe otvirejte béhem provozu co nejméné.

B Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Tyto obzvlasté dobfe pfijimaji teplo.

B Vice kolacu pecte nejlépe hned po sobé. Parni trouba
je jeSté horka. Tim se zkrati ¢as pe€eni druhého kolace.
RovnéZz mulzete zasunout 2 truhlikové formy vedle sebe.

B U delSi doby tepelné Gpravy mulzete parni troubu
vypnout 10 minut pfed ukon€enim doby tepelné upravy
a k dokon¢eni pokrmu tak vyuzit zbytkové teplo.

B P¥i vafeni v pafe muaZete vafit na nékolika Urovnich
sou€asné. U pokrmu s rozdilnou dobou tepelné upravy
vlozte nejdfive pokrmy s nejdelSi dobou dobou tepelné
upravy.



Tabulky a tipy

PrisluSenstvi

Tukovy filtr

Vareni v pare

Doby tepelné upravy a
pripravované mnozstvi

Rovnomérné rozdéleni
potravin

Potraviny choulostivé na
stlaéeni

V tabulkach najdete vybér pokrm(, které Ize pfipravovat v
parni troubé.

Ukazeme vam, jaky druh ohfevu, pfisluSenstvi a ktera doba
tepelné Upravy je pro Vas pokrm nejvhodnéjsi.

Udaje plati pro zasunuti do studeného spotebice, pokud
se neuvadi jinak.

Pouzivejte dodané prisluSenstvi.
PFi vafeni v pafe zasunte pod dérované nadoby vzdy pedici
plech, ktery zachyti kapajici tekutinu.

Pokud pouzivate nadobi, postavte jej vzdy doprostied
roStu. Nadobi musi byt Zaruvzdorné a odolné proti pare.
Nadobi s hrubou sténou, prodluzuje dobu pfipravy.
Potraviny, které pfipravujete v normaini vodni lazni,
prikryjte félii (napf. pfi rozpousténi Cokolady).

U vSech provozud nechte tukovy filtr ve varném prostoru.

Vareni v pare je Setrna metoda pfipravy pokrmu.
Para sevfe pokrm a zabrani ztraté vyzivovych hodnot
potravin. Vareni funguje bez pretlaku. Tak zUstane
zachovana forma, barva a typické aroma pokrmd.

Doba teplené upravy pfi vareni v pare je zavisla na
velikosti kusu nebo na celkovém mnozZstvi. Spotfebi¢ mize
pfipravovat v pafe maximalné 2 kg pokrmu.

Dodrzujte velikosti, které jsou uvedeny v tabulkach. U
menSich kouskd se zkracuje doba pfipravy, pfi vétSich
kusech se tato doba prodluzuje. Kvalita a stuperi zralosti
maji rovnéz vliv na dobu pfipravy. Proto mohou uvedené
hodnoty slouzit jako orientacni hodnoty.

Potraviny v nadobé vzdy rovhomérné rozlozte. Pfi rliznych
vyskach vrstev se udélaji nerovnomérné.

Potraviny choulostivé na stlateni neskladejte do varné
nadoby pfilis vysoko. Radéji pouzijte na vareni dvé nadoby.
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Priprava menu

V pafe mlzete pripravovat kompletni menu soucasné, aniz
by se prenasely chuté.

Nejdfive do spotfebiCe vlozte pokrmy s nejdelSi dobou
pfipravy a zbytek zasunte pozdéji ve spravném okamziku.
Tak budou v§echny pokrmy sou¢asné hotove.

Celkova doba tepelné Upravy se prodluzuje u pfipravy
menu, protoze po kazdém otevreni dvifek unikne ze
spotfebiCe urtité mnozstvi pary, ktera se musi znovu
vytvofrit.

Horky vzduch . . _ o
Druh ohfevu ,Horky vzduch* je vhodny predevSim k
pripravé sladkého a pikantniho peciva, duSené pecené a
rdznych kolacua.

Kombinovany

provoz Kombinovany provoz je vhodny diky kombinaci horkého
vzduchu a pary zejména k pfipraveé pecené, kurete a
pekarsky vyrobku, jako je pecivo z kynutého tésta a chléb.
Pecené a kufe budou na povrchu krasné kfupavé a
uvniti Stavnaté. Kromé toho maso ztrati na hmotnosti jen
minimainé.
Pecivo, jako pecivo z kynutého tésta a chléb budou na
povrchu obzvlasté krasné lesklé a nevysusi se.

Zelenina _ ) 5 . ) .
Zeleninu vloZte do dérované nadoby a zasurite do vysSky
3. Pod ni zasunte do vysky 1 pecici plech, ktery zachyti
kapajici tekutinu.

Potravina Velikost PrisluSenstvi Druh Teplota  Doba

kusu ohievu v °C pripravy
V min.

ArtyCoky celé dérovana + pecici plech  varenivparfe 100 30-35

Kvétak cely dérovana + pecici plech  varenivparfe 100 30-40

Kvétak razicky dérovana + pecici plech  vareni v parfe 100 10-15

Brokolice razicky dérovana + pecici plech  vareniv pafe 100 8-10

Hrasek - dérovana + pecici plech  vareniv pafe 100 5-10

Fenykl kolecka dérovana + pecici plech  vafeni v pafe 100 10-14

PInén4 zelenina zeleninu pecici plech ve vySce 2 kombinovany 160-180 15-30

(cuketa, lilek, nepredvaiujte provoz

paprika)
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Potravina Velikost Prislusenstvi Druh Teplota  Doba

kusu ohievu v °C pripravy
V min.
Zelenina - forma na vodni laze 1,51 vafeniv pafe 100 50-70
+ rost ve vySce 2
Zelené fazole - dérovana + pecici plech  vareni v parfe 100 15-20
Mrkev kolecka dérovana + pecici plech  vareniv parfe 100 10-20
Kedlubna kolecka dérovana + pecici plech  varenivparfe 100 15-20
Porek koleCka dérovana + pecici plech  varenivpafe 100 4-6
Kukufice cela dérovana + pecici plech  vareniv pafe 100 25-35
Mangold* platky dérovana + pecici plech  vafeniv pafe 100 8-10
Chrest, zeleny * cely dérovana + pedici plech  vareniv parfe 100 7-12
Chrest, bily * cely dérovana + pecici plech  vafeniv pafe 100 10-15
Spenat* - dérovana + pecici plech vafeniv pafe 100 2-3
Romanesco razicky dérovana + pecici plech  vafreni v pafe 100 8-10
RZickova razicky dérovana + pecici plech  vareni v pafe 100 20-30
kapusta
Cervena fepa cela dérovana + pecici plech  vafeni v pafe 100 40-50
Cervené zeli/ prouzky dérovana + pedici plech  vafenivpafe 100 30-35
modré zeli
Bila kapusta/zeli prouzky dérovana + pedici plech  vafenivpafe 100 25-35
Cuketa platky dérovana + pecici plech  vareniv parfe 100 2-3
Lusky - dérovana + pecici plech  vareniv pare 100 8-12
cukrového
hrasku

* Pfedehfejte spotfebi¢

PrIIOhy a IUStenmy PFidejte vodu resp. tekutiny v uvedeném poméru.

Priklad: 1:1,5 = na 100 g ryze pfidejte 150 ml tekutiny.

Vyska zasunuti nedérované nadoby je libovolna.

Potravina Pomér PrisluSenstvi  VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
v min.
Loupané - dérovana + 3 varenivpare 100 35-45
brambory pecici plech 1

(stfedni velikost)
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Potravina Pomér PrisluSenstvi  VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy

V min.

Brambory - dérovand + 3 vafeni v pafe 100 20-25

varené ve slané pecici plech 1

vodé (na Ctvrtky)

Gratinované - pecici plech 2 horky vzduch 170-180 35-45

brambory

Pfirodni ryze 1:1,5 nedérovana - vafeni v pafe 100 30-40

Dlouhozrnna 1:1,5 nedérovana - vareni v pafe 100 20-30

ryze

Ryze - Basmati 1:1,5 nedérovana - vareni v pafe 100 20-30

Predvarena ryze 1:1,5 nedérovana - vareni v pafe 100 15-20

Rizoto 1:2 nedérovana - vareni v pare 100 30-35

Velkozrnna 1:2 nedérovana - vareni v pare 100 30-45

Cocka

Bilé fazole, 1:2 nedérovana - vareni v pare 100 65-75

namocené

Kuskus 1:1 nedérovana - vareni v pafre 100 6-10

épalda, drcena 1:2,5 nedérovana - vareni v pafe 100 15-20

Jahly, v celku 1:2,5 nedérovana - vareni v pafe 100 25-35

PSenice, v celku 1:1 nedérovana - vafeni v pafe 100 60-70

Knedliky - dérovana + 3 vafeni v parfe 95 20-25

pecici plech 1

Dribez a maso

Rost a pecici plech zasunte spolu do jedné vysky.

Hotovou peceni nechte jeSté 10 minut odstat ve vypnuté,
zaviené parni troubé. Diky tomu zUstane maso $tavnatéjsi.

Pomoci druhu ohfevu ,kombinovany provoz“ bude maso
uvnitf obzvlasté Stavnaté a zvenku kifupavé.

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi  VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
Kure, celé 1,2 kg rost + pecici 2 kombinovany 180-190 50 -60
plech provoz
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Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
V min.
Kufre, pllené a 0,4 kg rost + pecici 2 kombinovany 180-190 35-45
plech provoz
Kufeci prsa a 0,15 kg dérovana + vareni v pare 100 15-25
pecici plech
Kufeci ¢asti a 0,12 kg rost + pecici 2 kombinovany 180 -200 20-35
plech provoz
Kachna, cela 2 kg rost + pecici 2 kombinovany 170 60-80
plech provoz
horky vzduch 210 15-20
Kachni prsa* a 0,35 kg ro$t + pecici 2 kombinovany 170-180 10-15
plech provoz
Kriti rolada 1,5 kg rost + pecici 2 kombinovany 150-160 70-90
plech provoz
Krati prsa 1 kg rost + pecici 2 kombinovany 150 -160 60 -80
plech provoz
* pfedtim opecte
Hovézi maso
Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
DuSena hovézi  1,5kg rost + pecici 2 regenerace 140-15 100-140
pecené * plech
Hovézi svickova, 1 kg rost + pecici 2 regenerace 170-180 20-28
medium * plech
Plochy roastbeef, 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch 170 -180 40-55
medium* plech
Plochy roastbeef, 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch 170 -180 30-45
anglicky * plech
Vysoky 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch 170 - 180 45-60
roastbeef, plech
medium *
Vysoky 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch 170 -180 35-50
roastbeef, plech
anglicky *

* pfedtim opecte
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Teleci maso

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi  VysSka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
Teleci peCeng, 1kg rost + pecici 2 kombinovany 160-170 60 -70
prorostla plech provoz
Teleci pe€eng, 1 kg rost + pecici 2 kombinovany 160-170 50 - 60
libova plech provoz
Teleci hibet * 1 kg rost + pecici 2 kombinovany 160-180 15-25
plech provoz
Teleci hrudi, 1,5 kg rost + peCici 2 kombinovany 140-160 75-120
plnéné plech provoz
* predtim opecte
Veprové maso
Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi Vyska Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
Pecené bez kiize 1,5 kg rost + pecici 2 kombinovany 170-180 70 -80
(napft. krkovice) plech provoz
Pecené s kizi 1,5 kg rost + pecici 2 vareni v pafre 100 20-25
(do kfupava) plech kombinovany 140 - 160 40 - 50
provoz
horky vzduch 210-220 20
Veprové filety * 0,5 kg rost + pecici 2 kombinovany 160 -180 20 -30
plech provoz
Filety v pivnim 1 kg pecici plech 2 kombinovany 180 -200 40 -60
tésticku provoz
Veprové na 1 kg rost + pecici 2 kombinovany 120-140 40-70
zpUsob ,Kasseler” plech provoz
s kosti
Uzena Zebirka  na platky pecici plech vareni v pafe 100 15-20
Rolada 1,5kg rost + pecici 2 kombinovany 170-180 70 -80
plech provoz

* pfedtim opecte
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Ostatni

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi  VysSka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
Sekana z0,5kg pecici plech 2 kombinovany 140-150 45-60
sekané provoz
Srnéi hibet s 0,6-0,8kg rost+ pecici 2 kombinovany 150-170 15-30
kosti * plech provoz
Jehnédi kyta 1,5 kg rost + pecici 2 kombinovany 170-180 60 - 80
bez kosti * plech provoz
Jehnéci hibets 1,5kg rost + pecici 2 kombinovany 160-170 15-25
kosti * plech provoz
Casti kralika 1,5 kg rost + pecici 2 kombinovany 150 -160 40 -60
plech provoz
Videriské parky - dérovana + 3 vareni v pare 80-85 12-18
pecici plech 1
Bilé parky - dérovana + 3 vareni v pare 80 -85 15-20
pecici plech 1

* pfedtim opecte

Tipy pro pe¢eni masa

Pouzijte sadu na peceni.

Kdyz pouzijete sadu na peceni, dosahnete optimalni
vysledek peceni a varny prostor zUstane témér Cisty.
Sadu na peceni dostanete k zakoupeni jako pfisluSenstvi
ve specializované prodejné (viz kapitola: PfisluSenstvi).

Kdy je pecené hotova?

Pouzijte teplotni sondu (k dostani ve specializované
prodejné) nebo provedte ,zkousku Izici“.
Zatlacgte Izici na pec€eni. Zda-li se byt pevna, je hotova,
pokud se podda, potfebuje jesté chvilku Easu.

Pecené je prili§ tmava a
krusta misty spalena.

Zkontrolujte, zda jste spravné nastavili vySku zasunuti a

teplotu.

Pecené vypada dobre, ale
Stava je pfipalena.

PFisté pouzijte mensi nadobu nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale
Stava je svétla pfilis vodova.

PFisté pouzijte vétsi nadobu nebo pfidejte méné tekutiny.
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Ryby

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi  VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
Doréada, cela a0,3kg dérovana + 3 vareni v pare 80 -90 15-25
pedici plech 1
Filety zdorady a 0,15 kg dérovana + 3 vareni v pare 80-90 10-20
pecici plech 1
Rybi terina forma do rost 2 vafeni v pafe 70-80 40-80
vodni
lazné 1,51
Pstruh, cely a0,2kg dérovana + 3 vareni v pare 80-90 12-15
pecici plech 1
Filety z tresky a 0,15 kg dérovana + 3 vafeni v pafe 80-90 10-14
pecici plech 1
Filety zlososa a 0,15 kg dérovana + 3 vareni v pare 100 8-10
pecici plech 1
Slavky jedlé 1,5kg pecici plech 2 vareni v pafe 100 10-15
Filety z okouna & 0,15 kg dérovana + 3 vafeni v pafe 80-90 10-20
Cerveného pecici plech 1
Rolky z mofského - dérovana + 3 vareni v pare 80 -90 10-20
jazyka, plnéné pedici plech 1

Setrna tepelna
uprava masa
(Mirné dovareni)

68

Setrné pedeni, nazyvané také pedeni pfi nizké teploté, je
idealni metoda tepelné Upravy pro vSechny jemné kousky
masa, které maji byt upeceny do rizova nebo pfesné podle
Vasi chuti. Maso zUstane velmi $tavnaté a maslové jemné.

Pecici plech zasurite do parni trouby a pfedehfejte ji s
ohfevem ,Mirné dovareni*.

Maso na varné desce ze vSech stran zprudka opecte.

Opecené maso viozte do predehfaté parni trouby a mirné
dopecdte.

Po upeceni servirujte na pfedehfatém talifi a pfidejte
horkou omacku.



Potravina Mnozstvi Prislusenstvi Vyska Teplota Doba
v °C pripravy
vV min.
Jehnédi kyta bez kosti 1 -1,5kg pedici plech 2 80 140-180
Roastbeef 1,5-2,5kg pecici plech 2 80 150 - 180
Veprové filety - pedici plech 2 80-90 50-70
Veprové medailonky - pedici plech 2 80 60 - 80
Hovézi steaky silné cca 3 cm  pecici plech 2 80 40 - 60
Kachni prsa - pecici plech 2 80 35-55
Nakypy, zavarky do
polévky...
Potravina Prislusenstvi VySka Druhohievu Teplota Doba
v °C pripravy
Vv min.
Pikantni nakyp z forma na nékyp + rost 2 kombinovany 150-170 30-40
varenych pfisad provoz
Sladky nakyp forma na nakyp + rost 2 kombinovany 150-170 30-45
provoz
Lasagne pecici plech 2 kombinovany 160-170 35-45
provoz
Suflé formicky + rost 2 kombinovany 180-200 15-25
provoz
Sazena vejce nedérovana 2 vafeni v pafe 90 15-20
Krupicové noky dérovana + 3 vareni vpare 90-95 7-10
pecici plech 1
Vejce na tvrdo dérovana + 3 vareni v pare 100 10-12
(velikost M, max. 1,8  pecici plech 1
kg
Vejce na mékko dérovana + 3 vareni v pafre 100 6-8
(velikost M, max. 1 kg) pecici plech 1
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Dezerty a kompoty

Kompot Ovoce odvazte a pfidejte asi ¥z mnozstvi vody, cukr a
kofeni pfidejte podle chuti.

Mlécna ryze Odvazte ryzi a pfidejte 2,5- nasobné mnozstvi mléka.
Nadobu naplrite do vysky max. 2,5 cm. Po uvafeni pokrm
promichejte, aby se zbylé mléko rychleji vstiebalo.

Jogurt Rozehfejte mléko na varné desce na 90 °C. Poté nechte
vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka rozehrati neni
nutné.

Na 100 ml mléka vmichejte do mléka jednu az dvé Cajoveé
IZi€ky pfirodniho jogurtu nebo pfislusného mnozZstvi
jogurtového fermentu. Smési naplnte Cisté sklenicky a
zavrete je.

PFipravené sklenic¢ky nechte vychladnout v chladnicce.

Potravina Prislusenstvi Druh ohievu Teplota Doba

v °C pripravy v
min.

Kynuté knedliky pecici plech vafeni v pare 100 20-25

Karamelovy krém formicky + rost vareni v pare 90-95 15-20

Sladky nakyp (napf. forma na nakyp + rost kombinovany 160-170 50-60

krupicovy nakyp) provoz

Miécna ryze* pecici plech vareni v pare 100 25-35

Jogurt* skleni¢ky + rost vafeni v pafe 40 300 - 360

Jable€ny kompot pedici plech vareni v pare 100 10-15

Hruskovy kompot pecici plech vareni v pare 100 10-15

TreSnovy kompot pecici plech vareni v pare 100 10-15

Reverovy kompot pecici plech vafeni v pafe 100 10-15

Svestkovy kompot pecici plech vareni v pafe 100 15-20

* Mlzete pouzit taktéZ vhodny program (viz kapitola: Programova automatika)
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Kolace a pecivo

Kolac ve formé

Nejvhodnéjsi jsou tmavé pecici formy z kovu.

Teplota a doba tepelné upravy zavisi na mnozstvi a
vlastnostech tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny teplotni

rozsahy.

Nejdfive nastavte niZsi teplotu. NiZ8i teplota umozZnuje
rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte

vy$Si hodnotu.

Rost a pecici plech neobkladejte pfili§ natésno.

Potravina Prislusenstvi Vyska Druhohfevu  Teplota Doba

v °C peceni
Vv min.
Treny kolaé véncovita/truhlikova 2 horky vzduch 150-160 60-70
forma

Dortovy korpus z forma na korpus 2 horky vzduch 150-160 30-45

tfeného tésta

Jemny ovocny kola¢ z dortova otviraci forma 2 horky vzduch 150-160 45-55

tfeného tésta

PiSkotovy korpus forma na korpus 2 horky vzduch 180-190 12-16

(2 vejce)

Piskotovy dort dortova otviraci forma 2 horky vzduch 150 -160 25-35

(6 vajec)

Korpus z kiehkého dortova otviraci forma 2 horky vzduch 150 - 160 40-50

tésta s okrajem

Svycarsky kolaé dortova otviraci forma 2 horky vzduch 180-190 35-60

Babovka babovkova forma kombinovany 150-160 35-45

provoz

Pikantni kolace otviraci forma na 2 horky vzduch 180-190 35-60

(napf. slany kolac) kolac

Jablecny tarte pecici forma tarte 2 horky vzduch 170-190 35-50
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Kolace na plechu

Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C peceni
Vv min.
Kynuty kola¢ se pecici plech 2 kombinovany provoz  150-160 35-45
suchou oblohou
Kynuty kolac¢ se pecici plech 2 horky vzduch 150-160 35-45
Stavnatou oblohou
(ovoce)
Piskotova rolada pecici plech 2 horky vzduch 180-200 10-15
Kynuta pletenka pecici plech + 2 kombinovany provoz ~ 150-160 25-35
(500 g mouky) pecici papir
Zavin, sladky pecici plech 2 kombinovany provoz 160 - 180 40 -60
Cibulovy kolac pecici plech 2 kombinovany provoz ~ 170-180 30 -40
Chléb, housky
Potravina PrisluSenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C peceni v
min.
Bily chléb pecici plech + 2 kombinovany provoz 200-210 15-20
(750 g mouky) pecici papir horky vzduch 160-170 20-25
Kvaskovy chléb pecici plech+ 2 kombinovany provoz 200-220 15-25
(750 g mouky) pecici papir horky vzduch 150- 160 40-60
Smiseny chléb pecici plech+ 2 kombinovany provoz 200-220 15-20
(750 g mouky) pecici papir horky vzduch 160- 170 25-40
Celozrnny chléb pecici plech + 2 kombinovany provoz 200 -220 20-30
(750 g mouky) pecici papir horky vzduch 140-150 40 - 60
Zitny chléb pecici plech + 2 kombinovany provoz 200-220 20-30
(750 g mouky) pecici papir horky vzduch 150- 160 50 -60
Housky pecici plech+ 2 kombinovany provoz  190-200 25-30
(polotovary a 70 g)  pecici papir
Housky z kynutého  pecici plech + 2 kombinovany provoz 170-180 20-30

tésta, sladké
(polotovary a 70 g)

pecici papir
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Drobné pecivo

Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C peceni v
min.
Bezé pecici plech horky vzduch 80-90 120-180
Makronky pecici plech horky vzduch 140-160 12-25
Pecivo z listového pecici plech kombinovany provoz 170-190 10-20
tésta
Muffiny plech na horky vzduch 170-180 20-30
muffiny
Pecivo z pecici plech horky vzduch 170-190 27-35
odpalovaného tésta
Cukrovi pecici plech horky vzduch 150-160 12-17
Pecivo z kynutého pecici plech horky vzduch 150-160 15-20

tésta

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobnych druhl peciva v tabulkach
peceni.

Jak zjistite, zda je tfeny kolac
jiz propeceny.

PFiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v
receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je nejvyssi.
Jestlize po vytazeni $pejle na dfevu neulpiva zadné tésto, je
kolac hotovy.

Kolac se srazil.

PFisté pouzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stuprid nizsi
teplotu peceni. Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Kolag vybéhl uprostied hodné

do vy8ky a na okrajich je niZsi.

Okraj otviraci dortové formy nemazte. Po upeceni kolac
opatrné uvolnéte nozem.

Kolac ve formé je vzadu pfilis
tmavy.

Pecici formu nepokladejte pfimo k zadni sténé, ale vzdy
doprostied na pfislusenstvi.

Kolag je prilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych otvor(.
Do nich nakapejte trochu ovocné Stavy nebo alkoholu. PFisté
zvolte teplotu o 10 stupriti vy$Si a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kolag vypada
dobre, ale uvnitf je mazlavy
(vihky, misty se zbytky vody).

PFisté pouzivejte trochu méné tekutiny a pecte trochu
nejprve predpecte korpus. Korpus posypte mandlemi nebo
strouhankou a pak pfidejte oblohu. Dodrzujte dobu peceni
uvedenou v receptu.

Kolag nebo pecivo je
nerovnomerné propecené.

PFisté zvolte o néco nizsi teplotu.
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Regenerace

pokrmu PFi regeneraci se pokrmy Setrné znovu ohfivaji. Chutnaji a
vypadaiji stejné, jako kdyby byly cerstvé pfipravené.
Také pecivo z predeslého dne Ize timto zplisobem dobre

rozpéct.
Kolac¢e na plechu
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohfevu Teplota Doba
v °C peceniv

min.

Pokrmy pfipravené rost 2 regenerace 120 12-18

na talifi

Zelenina pecici plech 3 regenerace 100 12-15

Nudle, brambory, pecici plech 3 regenerace 100 5-10

ryze

Housky * rost 2 kombinovany provoz 170-180 6-8

Bageta * rost 2 kombinovany provoz 170-180 5-10

Chléb * rost 2 kombinovany provoz 170-180 8-12

Pizza rost + pedici 3 regenerace 170-180 12-15

plech

* Pfedehfivejte 5 minut

Rozmrazovani
Potraviny zmrazujte pokud mozno na plocho a po porcich

pfi -18 °C. Nezmrazujte velka mnozstvi potravin. Roztaté
potraviny nemaji tak dlouhou trvanlivost a kazi se rychleji
nez Cerstvé vyrobky.

Pokrmy rozmrazuijte v pytliku, na talifi nebo v dérované
nadobé. VZdy pod né zasunte pecici plech. Tak potraviny
nezustanou v roztaté tekutiné a varny prostor zustane Cisty.

Pouzivejte druh ohfevu ,Rozmrazovani.

Pokud je to nutné, pokrm bé&éhem rozmrazovani rozdélte
nebo uz rozmrazené kusy z trouby vyndejte.

Potraviny po rozmrazeni nechte jesté 5-15 minut odstat,
aby se vyrovnala teplota.
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Rozmrazovani masa

Rozmrazovani dribeze

Zdravotni riziko!

P¥i rozmrazovani zivociSnych potravin musite odstranit
roztatou tekutinu.

Tato tekutina nesmi pfijit do kontaktu s ostatnimi
potravinami. Mohlo by pfijit k pfenosu choroboplodnych
zarodka.

Po rozmrazeni spustte v parni troub& na 15 minut provoz s
horkym vzduchem pfi 180°C.

Kusy masa, které budete obalovat, rozmrazujte jen natolik,
aby na né pfilnulo kofeni a strouhanka.

Pfed rozmrazovanim je vybalte z obalu. Dulezité

Potravina Mnozstvi  Prislusenstvi Vyska Teplotav Doba peceni v
°C min.

Kure 1 kg dérovana + 3 45-50 60-70
pecici plech 1

Kureci stehna 0,4 kg dérovana + 3 45-50 30-35
pecici plech 1

Mrazena zeleninav 0,4 kg dérovana + 3 45-50 20-30

bloku (napf. $penat) pecici plech 1

Bobulovité ovoce 0,3 kg dérovana + 3 45-50 5-8
pecici plech 1

Rybi filé 0,4 kg dérovana + 3 45-50 15-20
pecici plech 1

Cela ryba 1 kg dérovana + 3 45-50 40-50
pecici plech 1

Gulas - dérovana + 3 45-50 40-50
pecici plech 1

Hovézi pecené - dérovana + 3 45-50 70-80
pecici plech 1

* Pfedehfivejte 5 minut
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Kynuti tésta

PFi druhu ohfevu ,Kynuti“, vykyne tésto vyrazné rychleji nez
pfi pokojove teploté.

Vysku zasunuti pro rost si mizete zvolit nebo rost opatrné
poloZte na dno varného prostoru.

Pozor: NepoSkrabejte dno varného prostoru!

Misu s téstem postavte na rost. Tésto nepfikryvejte.

Potravina Mnozstvi Prislusenstvi Teplotav °C  Doba peceni v min.
Kynuté tésto 1kg miska + rost 40 20-30

Kvaskové tésto 1kg miska + rost 40 20-30
Odstavovani

Bobule pred odstavenim vlozte do misky a pfidejte cukr.
Nechte odstat minimalné hodinu, aby se natahla stava.

Bobule vlozte do dérované nadoby a zasunte do vysky 3.
Do vysky 1 zasurite pecici plech, ktery zachyti stavu.

Na zaveér bobule viozte do utérky a vytlacte zbylou stavu.

Potravina  PfisluSenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba pfipravy
v °C Vv min.
Maliny dérovana varna nadoba 3 vafeni v pafe 100 30-45
+ pecici plech 1
Rybiz dérovana varna nadoba 3 vafeni v pafe 100 40-50
+ pecici plech 1

Zavarovani
Pokud mozno potraviny zavafujte Cerstvé. DelSi skladovani

shiZzuje obsah vitamind a potraviny se rychleji zkazi.
PouZivejte pouze nezavadné ovoce a zeleninu.

Ve Vasem spotfebi¢i nemuizete zavafovat nasledujici
potraviny:

Obsah z plechovych konzerv, maso, ryby nebo pastiky.

Zkontrolujte zavarovaci sklenice, gumové krouzky, svorky
a pérka.
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Gumoveé krouzky a sklenice dukladné vyplachnéte horkou
vodou. K myti sklenic

je v hodny také program ,Sterilizace lahvi®.

Sklenice postavte do dérované nadoby. Nesméji se
dotykat.

Po uplynuti uvedené doby oteviete dvitka spotrebice.

Zavarovaci sklenice vyndejte z parni trouby az po

vychladnuti.
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba pripravy
v °C v min.
Zelenina litrova sklenice 2 vareni v pare 100 30-120
Peckové ovoce litrova sklenice 2 vareni v pare 100 25-30
Jadrové ovoce litrova sklenice 2 vareni v pare 100 25-30

Mrazené produkty

Dbejte udaju vyrobce uvedenych na obalu.

Uvedené doby pfipravy plati pro zasunuti do studeného
varného prostoru.

Potravina PrisluSenstvi  VySka Druh ohfevu Teplota Doba pfipravy
v °C v min.

Hranolky pecici plech + 2 horky vzduch  170-190 25-35
pedici papir

Krokety pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 18-22
pedici papir

Rosti pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 25-30
pecici papir

Téstoviny, Cerstvé,  pecici plech 2 vareni v pare 100 5-10

mrazené *

Lasagne, mrazené pecici plech + 2 kombinovany 190-210 35-55
rost provoz

Pizza, tenky korpus pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 15-23
rost

Pizza, tlusty korpus pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 18-25
rost

Pizza-Bagety pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 18-22

rost

77



Potravina PrisluSenstvi  VySka Druh ohievu Teplota Doba pripravy
v °C Vv min.

Pizza, mrazena pecici plech 2 horky vzduch  170-180 12-17

Bageta s bylinkovym pecici plech 2 horky vzduch  180-200 15-20

maslem, mrazena

Housky, bagety, pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 18-22

mrazené rost

Precliky, mrazené pecici plech + 2 horky vzduch  180-200 18-22
pecici papir

Croissant, mrazeny pedcici plech + 2 kombinovany  180-200 20-25
pecici papir provoz

Housky na peceni  pecici plech + 2 horky vzduch  150-170 12-15

nebo bagety, pecici papir

pfedpecené

Zavin, mrazeny pecici plech + 2 kombinovany  160-180 45-60
pecici papir provoz

Rybi prsty pecici plech + 2 horky vzduch  195-205 20-24
pecici papir

Pstruh dérovana + 3 varenivpare 80-100 20-25
pecici plech 1

Gurmanské filé pecici plech + 2 kombinovany  180-200 35-50
rost provoz

Filety z lososa dérovana 3 vareni v pare 80-100 20-25
varna nadoba 1
+ pecici plech

Sépiové krouzky pecici plech + 2 horky vzduch  190-210 25-30
pecici papir

Brokolice dérovana 3 vafeni v pafe 100 4-6
varna nadoba 1
+ pecici plech

Kvétak dérovana 3 vareni v pare 100 5-8
varna nadoba 1
+ pecici plech

Fazole dérovana 3 vafeni v pafe 100 4-6
varna nadoba 1
+ pecici plech

Hrasek dérovana 3 vareni v pare 100 4-6

varna nadoba
+ pecici plech
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Potravina PrisluSenstvi  VySka Druh ohifevu Teplota Doba pripravy
v °C V min.
Mrkev dérovana 3 vareni v pafre 100 3-5
varna nadoba 1
+ pecici plech
Smisena zelenina dérovana 3 vareni v pare 100 4-8
varna nadoba 1
+ pecici plech
RGzickova kapusta  dérovana 3 vafeni v pafe 100 5-10
varna nadoba 1
+ pecici plech
* pfidejte trochu tekutiny
Zkusebni pokrmy
Potravina PrisluSenstvi  VySka Druh ohievu Teplota Doba pripravy
v °C v min.
Stfikané pecivo pecici plech 2 horky vzduch  160-170 17-20
Malé kolace pecici plech 2 horky vzduch  160-170 25-33
Vodni pisSkot dortova forma 2 horky vzduch  150-160 35-40
26 cm
Zakryty jable¢ny dortova forma 2 horky vzduch  160-170 60-70
kolac 20 cm

79



B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A Bezpecénostné pokyny

Upozornenia
tykajuce sa Vasej
bezpecnosti

Nebezpecéenstvo
oparenia!

Nebezpecéenstvo
popalenia!
Nebezpeéenstvo poziaru!

Nebezpecéenstvo poziaru!

Nebezpecenstvo oparenia!

4

Tento navod na obsluhu si pozorne
prestudujte. Navod na obsluhu a montaz
dobre uschovajte. Ak predate spotrebic
d'alSej osobe, prilozte taktiez kompletni
dokumentaciu.

Tento spotrebic je ur€eny len pre pouzitia v domacnosti.
Spotrebi€ pouzivajte len na pripravu pokrmov.

Dospelé osoby a deti nesmu spotrebi¢ pouzivat,
B ak nie su telesne alebo duSevne schopné alebo

B im chybaju znalosti a skusenosti pre spravne a
bezpecné pouzivania.

Nikdy nenechavajte deti, aby sa hrali so spotrebi¢om.

Pri otvoreni dierok spotrebi¢a méze zo spotrebica unikat
horuca para. PocCas alebo po ukoncéeni prevadzky, otvarajte
dvierka spotrebia velmi opatrne. Pri otvarani dvierok sa
nesklanajte nad dvierka spotrebi¢a. Para podla teploty
nemusi byt viditelna.

Nikdy sa vo varnom priestore nedotykajte horucich
vnutornych pléch a vyhrevnych telies. Deti udrziavajte v
bezpecnej vzdialenosti od spotrebica.

Vo varnom priestore nikdy neskladujte zZiadne horlavé
predmety.

Papier na pecenie nekladte pocas predhrievania volne na
prislusenstvo.

Pri otvoreni dvierok spotrebica vznika prievan. Papier by
sa mohol dotknut vyhrevnych telies a vznietit sa. Papier
na pecenie vzdy zatazte riadom alebo formou na pecenie.
Papierom na pecenie vykladajte len potrebnu plochu.
Papier na pecenie nesmie presahovat cez prislusenstvo.

Nikdy nelejte vodu do horuceho varného priestoru. Tvori sa
hortica vodna para.



Nebezpecenstvo
elektrického skratu!

Nebezpecenstvo
popalenia!

Nebezpecenstvo
popalenia!

Nebezpecenstvo

oparenia!

Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!

Pri¢iny poSkodenia

Pozor!

Dbajte na to, aby ste nikdy nezasekli pripojny kabel v
horucich dvierkach spotrebi¢a. Kablova izolacia sa méze
roztavit.

Nikdy nepripravujte pokrmy s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa mézu
vo varnom priestore rury vznietit. Pouzivajte len malé
mnozstvo napojov s vysokopercentnym alkoholom a
dvierka spotrebiCa otvarajte velmi opatrne.

Nikdy nevyberajte horuce prisluSenstvo alebo nadoby z
varného priestoru bez pouzitia chihapky.

Cistenie nevykonavaijte bezprostredne po vypnuti. Voda v
nadobke vyparnika je eSte velmi horuca. Pockajte dovtedy,
pokial spotrebi¢ nevychladne.

Neodborne vykonané opravy su nebezpecné. Opravy mbze
vykonavat a pripojné vedenie vymienat len vyrobcom
vyskoleny servisny technik.

Ak je spotrebi¢ poSkodeny, vytiahnite sietovu zastréku,
resp. vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servisnu sluzbu.

B Na dno varného priestoru neumiestiujte ziadne
prisluSenstvo.
Dno varného priestoru nevykladajte alobalom. Dochadza
k hromadeniu tepla, €¢o by mohlo viest k poSkodeniu
spotrebica.

Dno varného priestoru a nadobka vyparnika musi zostat
vzdy volna.

Nadoby polozte vzdy do dierkovanej varnej nadoby
alebo na rost.

B Alobal vo varnom priestore nesmie prist do kontaktu s
presklenymi dvierkami.
Na dvierkach by mohli vzniknut trvalé zafarbenia.

B Nadoby musia byt Ziaruvzdorné a odolné voci pare.
Silikénové formy nie su pre kombinovanu prevadzku s
parou vhodné.

B Nepouzivajte ziadne nadoby s hrdzavymi Skvrnami. Aj
tie najmensie Skvrny mézu vo varnom priestore spdsobit
koroziu.



B Pri vareni v pare zasurite pod dierkovanu varni nadobu
vzdy aj plech na pecenie alebo nedierkovanu varnu
nadobu. Kvapkajuca tekutina sa tak zachyti.

B V uzavretom varnom priestore nenechavajte dihsi ¢as
Ziadne vlhké potraviny. Mohli by vo varnom priestore
sposobit’ kordziu.

B Ovocna stava méze zanechat Skvrny vo varnom
priestore. Ovocnu Stavu ihned' utrite najskér vihkou a
nasledne suchou utierkou.

B Ak je tesnenie rury velmi znecistené, dvierka od rury
pocas prevadzky uz spravne nedoliehaju. Mézu byt
poSkodené susedné predné strany nabytku. Tesnenie
rary udrziavajte vzdy Cisté.

B Na otvorené dvierka spotrebi¢a nekladte ziadne
predmety. Spotrebi¢ by sa mohol poskodit.

B Nenoste spotrebic za rukovat’ dvierok. Rukovat dvierok
neunesie hmotnost spotrebi¢a a mohla by sa zlomit.

B Varny priestor Vasho spotrebi€a je z vysoko kvalitnej
uslachtilej ocele. Nespravnou starostlivostou by sa
vo varnom priestore mohla vytvarat korézia. Dbajte
na pokyny tykajuce sa starostlivosti a Cistenia, ktoré
su uvedené v tomto navode na obsluhu. Necistoty
z varného priestoru odstrarte hned po vychladnuti
spotrebica.



Vas novy spotrebic

Ovladaci panel

V tejto kapitole ziskate informacie

M o ovladacom paneli
B o druhoch ohrevu
M o varnom priestore
M o prisluSenstve

B o automatickej kalibracii

Navigacné tlacidla Hlavny vypinac

N
o

Tlagidla menu Displej

|
Otoc¢ny voli¢ Tlacidla Tlacidlo
funkcie Start/Pauza

Ovladaci prvok

Pouzitie

Hlavny vypinac ) Zapnutie a vypnutie spotrebica
D Volba druhu ohrevu
Volba programu (vid kapitola: Programova automatika)
Volba pomocného C&istiaceho programu a odvapnenia
(vid' kapitola: Starostlivost a Cistenie)
Navigacné tlacidla YA Prepinanie medzi riadkami na displeji. Zmeny sa pritom

uloZia.

Otocny voli¢

Zmena hodnét €asu, ¢asu tepelnej Upravy, hmotnosti atd'.
Na zasunutie a vysunutie, oto€ny voli¢ stlacte.




Ovladaci prvok

Pouzitie

Tlagidla funkcie

UloZenie do paméti a vyvolanie uloZzenych nastaveni z
pamati (vid kapitola: Pamat’)

Zapnutie a vypnutie osvetlenia

Zapnuty spotrebic¢: Vyvolanie aktualnych informacii
Vypnuty spotrebi¢: Volba zakladnych nastaveni (vid
kapitola: Zakladné nastavenia)

Volba &asovej funkcie (vid kapitola: Casové funkcie)

1@

Zapnutie a vypnutie detskej poistky (vid kapitola: Detska
poistka)

Tlagidlo Start/Pauza

il

Kratke stlaCenie: Spustenie a prerusenie prevadzky
tepelnej Upravy (pauza)
Dlhé stlacenie: Ukon&enie tepelnej upravy

Druhy ohrevu

Pomocou tlacidla (&) mbdzete pre Vas spotrebi¢ nastavit
rézne pouzitia.

Druh ohrevu

Pouzitie

Horuci vzduch

30-230°C Pre Stavnaté kolace, piskot, dusenu pecienku.

Ventilator na zadnej strane rozdeluje teplo vo
varnom priestore rovnomerne.

Varenie v pare

35-100 °C Pre zeleninu, ryby, prilohy, na odStavenie ovocia a

na blanSirovanie.

Kombinovana
prevadzka

120-230 °C  Pre maso, nakypy a pecivo.

Kombinacia horuceho vzduchu a pary.

Regeneracia

100 - 180 °C  Pre pokrmy na tanieri a pecivo.

Uvarené pokrmy sa Setrne opat zohreju. Vdaka
pare sa pokrmy nevysusia.

Kysnutie cesta

35-50°C Pre kysnuté cesto a drozdové cesto.

Cesto nakysne rychlejSie ako pri izbovej teplote.
Vdaka kombinacii horiceho vzduchu a pary sa
povrch cesta tak nevysusi.

Rozmrazovanie

35-60 °C Pre zeleninu, maso, ryby a ovocie.

Kombinacia horiceho vzduchu a pary. Vdaka
vlhkosti sa teplo Setrne prenesie na pokrmy. Pokrmy
sa nevysuSia ani nestratia svoj tvar.

Mierne dovarenie

60-120°C Pre roastbeef, jahnacie stehno.

Aby boli v8etky jemné kusky mésa dostatocne
Stavnateé.




Druh ohrevu Pouzitie

Predhrievanie 30-70°C Pre porcelanové nadoby.
Pokrmy v predhriatej nadobe tak rychlo

nevychladnu. Napoje zostanu dlhSie teplé.
Udrziavanie 60 - 100 °C Na udrziavanie teploty pokrmov az na dve hodiny.
teploty

Varny priestor
Varny priestor ma Styri vySky zasunutia. Vysky zasunutia

sa pocitaju zdola hore.

Tukovy filter

I\
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Zavesné rosty Nadobka Nadrzka
pre prislusenstvo vyparnika na vodu

B Priamo na dno varného priestoru ni¢ nekladte, ani
ho nevykladajte alobalom. Hromadenie tepla moze
spotrebi¢ poskodit.

Pozor!

Dno varného priestoru a nadobka vyparnika musi zostat
vzdy volna.

Nadoby postavte vzdy do dierkovanej nadoby alebo na
rost.

B Medzi drovne zasunutia nezasuvajte ziadne
prislusenstvo, mohlo by sa prevratit.



PrisluSenstvo

Pouzivajte len dodané prisluSenstvo alebo prisluSenstvo,
ktoré ste zakupili v zakaznickom servise. Je prispdsobené
Specialne pre Vas spotrebic.

Vas spotrebic je vybaveny nasledujucim prislusenstvom:

Rost
Na nadoby, kolace, formy na nakyp a na pecenie

Varna nadoba, dierkovana, GN ;, hibka 40 mm
na varenie zeleniny v pare, na odstavovanie bobul a
rozmrazovanie

Varna nadoba, nedierkovana, GN ', hibka 40 mm
na varenie ryze, strukovin a obilovin

Varna nadoba, dierkovana, GN %, hibka 40 mm
na varenie celych ryb alebo vaésieho mnozstva zeleniny
v pare, na odstavovanie bobul atd.

Varna nadoba, nedierkovana, GN %, hibka 28 mm
(plech na pecenie)

na pecenie kola€ov na plechu a zachytavanie
kvapkajucej tekutiny po€as varenia v pare

Tukovy filter
Chrani ventilator na zadnej stene varného priestoru pred
znecistenim (napr. postriekanim poc¢as pecenia).

Dalsie prislusenstvo je mozné si zakupit v $pecializovanej
predajni:

Prislusenstvo

Objednavacie Cislo

Varna nadoba, nedierkovana, GN %, hibka 40 mm HEZ36D353
Varna nadoba, dierkovana, GN % , hibka 40 mm HEZ36D353G
Varna nadoba, nedierkovana, GN %, hibka 28 mm HEZ36D352
(plech na pecenie)

Varna nadoba, nedierkovana, GN %4, hibka 40 mm HEZ36D153
Varna nadoba, dierkovana, GN ', hibka 40 mm HEZ36D153G
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Prislusenstvo

Objednavacie €islo

Porceldanova nadoba, nedierkovana, GN % HEZ36D353P
Porcelanova nadoba, nedierkovana, GN % HEZ36D153P
Rost HEZ36DR
Sada na pecenie HEZ36DB
Cistiaca $pongia 643 254
Odvapriovac 311 138
Utierka z mikrovlakna s vostinovou Strukturou 460 770
Varné nadoby sa mézu pocas pecenia krutit. Pri€inou su
velké teplotné rozdiely, ktoré na prislusenstvo pésobia.
Teplotné rozdiely mézu vzniknut vtedy, ak je obsadena len
Cast prisluSenstva alebo ak sa na prisluSenstve pripravuju
mrazené vyrobky ako je napriklad pizza.
Automaticka
kalibracia Teplota varu vody je zavisla na tlaku vzduchu. Pri

Po st'ahovani

Po vypadku elektrickej
energie

kalibrovani sa spotrebi¢ nastavi na tlakové podmienky
miesta, kde sa spotrebi¢ nachadza. To prebehne
automaticky pocas prvého uvedenia do prevadzky (vid
kapitola: Prvé uvedenie do prevadzky). Tvori sa viac pary
ako obvykle.

Délezité pritom je, aby spotrebi¢ 20 minut pri 100 °C
bez preruSenia produkoval paru. V priebehu tohto ¢asu
neotvarajte dvierka spotrebica.

Ak by nebolo mozné spotrebi¢ kalibrovat’ (napr. z dévodu
otvorenych dvierok), potom sa kalibracia vykona opéat v
priebehu dalSej prevadzky.

Aby sa spotrebi¢ automaticky prispdsobil novému miestu,
nastavte spotrebi¢ spat na vyrobné nastavenia (vid

kapitola: Zakladné nastavenia) a zopakujte prvé uvedenie
do prevadzky (vid kapitola: Prvé uvedenie do prevadzky).

Spotrebi€ ulozi nastavenie kalibracie, aj pri vypadku

dodavky elektrického prudu alebo odpojeni od siete. Nova
kalibracia nie je potrebna.

11



Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu a
jazyka

12

V tejto kapitole sa docitate, ¢o je potrebné vykonat pred
prvym pouzitim:

B nastavit ¢as a jazyk

B nastavit rozsah tvrdosti vody

B spustit prvé uvedenie do prevadzky
B vycistit prislusenstvo

B zavesit tukovy filter

Po elektrickom pripojeni sa na displeji zobrazi hlasenie
.Nastavit ¢as“. Nastavte ¢as a podla potreby jazyk na
zobrazenie na displeji.

= Nastavit’ ¢as
Cas
14:05

Zatvorte tlagidlom (®

1. Pomocou tlac¢idla N7 prejdite k prednastavenému casu.
2. Oto¢nym volicom nastavte aktualny ¢as.

3. Tlacidlom A prejdite opat k volbe ,Cas".

4. Otoénym voli¢om prejdite k volbe ,Volba jazyka“.

5. Tlacidlom Y7 prejdite k volbe ,nemc¢ina“.

6. Otocnym volicom nastavte poZzadovany jazyk.
Mate na vyber 30 r6znych jazykov.

7. Stlacte tlagidio ©.
Cas a jazyk sa uloZi. Zobrazi sa aktualny &as.



Nastavenie rozsahu
tvrdosti vody

Odvapniujte Vas spotrebi€ v pravidelnych intervaloch. Len
tak sa da vyhnut poSkodeniu spésobenému tvrdou vodou.

V&$ spotrebi¢ Vam automaticky oznami, kedy ma byt
odvapneny. Z vyroby je prednastaveny ,stredny“ rozsah
tvrdosti vody. Ak je Vasa voda mékSia alebo tvrdsia,
hodnotu zmerite.

Tvrdost vody mdzete skontrolovat pomocou priloZzenych
testovacich pruzkov alebo sa informujte u Vasho
dodavatela vody.

Ak je VaSa voda velmi tvrda, odporu€ame pouzit zmak&enu
vodu.

Ak pouzivate len zméak&enu vodu, odvaphovanie nie je
potrebné. V tomto pripade zmerite rozsah tvrdosti vody na
L,Zmakcéena"“.

Rozsah tvrdosti vody mézete zmenit v zakladnych
nastaveniach, ked je spotrebi¢ vypnuty.

1. Stlagte tlagidio (D, aby ste spotrebi¢ vypli.

2. Stlacte a podrzte tlaCidlo i dovtedy, pokial sa na displeji
nezobrazi ,Volba jazyka“

3. Otacajte otocnym voli€om dovtedy, pokial sa nezobrazi
,Rozsah tvrdosti vody*

4. Stlacte tlacidlo \7.
Na displeji je zvyrazneny rozsah ,2- stredna“.

5. Pomocou oto&ného voli¢a zmerite rozsah tvrdosti vody.
Mozné hodnoty:

zmakdena -

1-makka |

2-stredna 1]
3-tvrda [
4-velmi tvrda \Y

6. Stlacte tlacidlo i, aby ste opustili zakladné nastavenie.
Zmena je ulozena.
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Prvé uvedenie do
prevadzky

Prvotné Cistenie
prislusenstva

14

Pred prvym pouzitim rozohrejte prazdny spotrebi¢ v
priebehu 20 minat na teplotu 100° C s druhom ohrevu
Lvarenie v pare“. PoCas tejto doby neotvarajte dvierka
spotrebi¢a. Spotrebi¢ sa automaticky kalibruje (vid kapitola:
Automaticka kalibracia).

1.

Stlaéte tlagidlo @, aby ste spotrebic zapli.
Priblizne o 4 sekundy sa zobrazi druh ohrevu ,Horuci
vzduch®.

. Naplite nadrzku na vodu a zasurite ju (vid kapitola:

,Naplnenie nadrzky na vodu®).
Pred prvym pouzitim navlh¢ite trochou vody tesnenie na
kryte nadrzky.

. Otacajte otocnym voli€¢om dovtedy, pokial sa nezobrazi

LVarenie v pare®.

. Stlacte tlacidlo DII.

Spotrebi& zohrejte na 100 °C. Cas 20 minut zaéne
plynut az po dosiahnuti nastavenej teploty. V priebehu
tohto Casu neotvarajte dvierka spotrebica.

Prevadzka sa automaticky ukon¢i a zaznie signal.

. Stlacte tlacidlo D, aby ste spotrebié vypli.

Dvierka spotrebi¢a nechajte mierne otvorené dovtedy,
pokial spotrebi¢ nevychladne.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo riadne vycistite Cistiacim
roztokom a utierkou.



Zavesenie

tukového filtra Prilozeny tukovy filter zaveste na mriezku hordceho
vzduchu v zadnej stene varného priestoru.

Tukovy filter nechajte vo varnom priestore pri vSetkych
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A Nebezpecenstvo poranenia!
O zavesy tukového filtra by ste sa mohli poranit, preto
tukovy filter Cistite velmi opatrne. Tukovy filter viozte do
umyvacky riadu tak, aby zavesy na zavesenie smerovali

smerom dole.

NN T T

Tukovy filter vycistite po kazdej prevadzke, pri ktorej
sa velmi znedistil, v horicom CEistiacom roztoku alebo v
umyvacke riadu.

15



Ovladanie spotrebica

Naplnenie nadrzky
na vodu

Pozor!

16

V tejto kapitole sa docitate,

B ako naplnite nadrzku na vodu,

B ako spotrebi¢ zapnete a vypnete,

B na ¢o musite po kazdom pouziti dbat,

B ako mozete pouzit odporucané nastavenia.

Ked otvorite dvierka spotrebica, uvidite vpravo nadrzku na
vodu.

Poskodenie spotrebi¢a pouzitim nevhodnych tekutin.

B Pouzivajte len Cerstvu vodu z vodovodu, zmakéenu
vodu alebo mineralnu vodu bez bubliniek.

B Ak je VaSe voda z vodovodu velmi tvrda, odpora¢ame
zmak&enu vodu.

B Nepouzivajte destilovanu vodu ani vodu s obsahom
chléru (> 40 mg/l) ani iné tekutiny.

Informacie o Vasej vode z vodovodu ziskate u Vasho
dodavatela vody. Tvrdost vody mbzZete skontrolovat’ taktiez
pomocou priloZzenych testovacich pruzkov.



Nadrzku na vodu naplnite pred kazdym pouzivanim:
1. Otvorte dvierka spotrebi¢a a vyberte nadrzku na vodu.

2. Nadrzku na vodu naplrite studenou vodou az po znacku

max-.

TN

% > B |

3. Veko nadrzky zatvorte tak, aby zacvaklo.

4. Nadrzku na vodu zasurite az na doraz.

Zapnutie ®
£x 1. Stlacte tlacidlo (1, aby ste spotrebi¢ zapli.
spOtreblca Na displeji sa na 4 sekundy zobrazi popis tlacidiel.
Potom sa displej automaticky prepne do menu ,Druhy
ohrevu*.
Alebo stlaéte tlagidlo [&), aby ste sa dostali priamo do

menu ,Druhy ohrevu®.

2. Oto¢nym volicom nastavte pozadovany druh ohrevu.

3. Stlacte tlacidlo \7.
Navrhovana teplota je zvyraznena.

4. Oto¢nym voli¢om nastavte pozadovanu teplotu.

17



Hlasenie ,,Naplnit’
nadrzku na vodu?“

18

Druh ohrevu Teplotny rozsah

Horuci vzduch 30-230°C
Varenie v pare 35-100 °C
Kombinovand prevadzka 120 - 230 °C
Regeneracia 100 - 180 °C
Kysnutie 35-50°C
Rozmrazovanie 35-60°C
Mierne dovarenie 60 - 120 °C
Predhrievanie 30-70°C
Udrziavanie teploty 60 - 100 °C

Pri druhoch ohrevu s parou musite teraz nastavit ¢as
tepelnej Upravy (vid kapitola: Casové funkcie):

5.

6.

Stlagte tlacidlo O®.

Otocnym voli€om prejdite k €asu tepelnej Upravy.

. Stlacte tlacidlo 7.

Navrhovany €as tepelnej Upravy je zvyrazneny.

. Oto¢nym voli€om nastavte poZadovany Cas tepelnej

Upravy.

. Na spustenie prevadzky stlaéte tlagidlo D0l

Spotrebi¢ hreje. Pri druhu ohrevu ,Varenie v pare” zacne
nastaveny €as tepelnej Upravy plynut az po zohriati.

Toto hlasenie sa zobrazi vtedy, ak nastavite druh ohrevu a
nadrzka na vodu je naplnena len do polovice.

Ak si myslite, ze voda v nadrzke staci na prevadzku,
mbzete spotrebi€ spustit. Ak nie, naplfite nadrzku na vodu
az po znacku ,max”, opat zasunte a spustite prevadzku.



Aktualna teplota

Zmena teploty

Pauza

Hlasenie ,,Naplnit’
nadrzku na vodu*

Vypnutie
spotrebica

Stlacte tlacidlo i.
Aktuélna teplota sa na 3 sekundy zobrazi.

Teplotu mézete zmenit kedykolvek.

1. Stlacte tlacidlo N7 alebo A dovtedy, pokial nebude
zvyraznena teplota.

2. Oto¢nym volicom zmerite teplotu.
Zmena sa automaticky ulozi.

Aby ste prevadzku prerusili, kratko stlacte tlacidlo (0
(pauza). Chladiaci ventilator méze fungovat’ nadalej. Pre
spustenie stlate tlacidlo Dll.

Ak v priebehu prevadzky otvorite dvierka spotrebica,
prevadzka sa prerusi. Na spustenie zatvorte dvierka
spotrebiga a stlaéte tlagidlo Dll. Ak ste zmenili zakladné
nastavenie ,pokraCovat po zatvoreni dvierok® na
»2automaticky“, opakovany Start nie je potrebny. (vid
kapitola: Zakladné nastavenia).

Ak je nadrzka na vodu prazdna, zaznie signal. Na displeji
sa zobrazi hlasenie ,Naplnit nadrzku na vodu®. Prevadzka
sa prerusi.

1. Opatrne otvorte dvierka spotrebica.
Unika horuca para!

2. Vyberte nadrzku na vodu, napliite ju az po znac¢ku ,max*
a opat zasunte.

3. Stlacte tlagidlo DII.

Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok méze zo spotrebia unikat’ horuca
para. V priebehu prevadzky otvarajte dvierka spotrebica
velmi opatrne. Nad dvierka spotrebi¢a sa nenaklanajte.
Dajte pozor, pretoze para podla teploty nemusi byt
viditelna.

DIhym stlagenim tlagidla DI, ukongite prevadzku. Ak ste
nastavili Cas tepelnej Upravy, prevadzka sa automaticky
ukongi. Zaznie signal.

Aby ste spotrebié vypli, stlaéte tlacidlo @.

Ak otvorite dvierka spotrebi¢a, chladiaci ventilator méze
fungovat nadale;. 19



Po ukoncéeni
prevadzky

Vyprazdnenie nadrzky na

vodu

Vysusenie varného
priestoru

Odporucané
nastavenia

20

A

1. Opatrne otvorte dvierka spotrebica.
Unika horuca para!

2. Vlyberte a vyprazdnite nadrzku na vodu.

3. Tesnenie na kryte nadrzky a vnutorny priestor nadrzky
dobre vysuste.

Pozor!
Nadrzku na vodu nesuste v hordcom varnom priestore.
Nadrzka na vodu sa poskodi.

Nebezpecenstvo oparenia!

Voda v nadobke vyparnika méze byt velmi horuca. Skér
ako nadobku vyutierate, nechajte ju najskér vychladnut.

1. Dvierka spotrebi€a nechajte pootvorené dovtedy, pokial
spotrebi¢ nevychladne.

2. Vychladnuty varny priestor a nadobku vyparnika utrite
priloZzenou Spongiou a dobre vysuste makkou utierkou.

3. Necistoty vo varnom priestore odstrante hned po
vychladnuti spotrebica. Pripalené zvysky jem mozné
neskor odstranit’ len velmi tazko.

4. Nabytok a rukovat utrite, ak sa na nich vytvorila
skondenzovana voda.

Ak si zvolite pokrm z odporuc€anych nastaveni, optimalne
hodnoty nastavenia su uz predvolené.

Mézete volit medzi r6znymi kategoriami. Najdete od
réznych kolacov, chlebov, hydiny, mésa, ryb a diviny, az
po nakypy a hotové produkty, velky po€et pokrmov s
odporu¢anymi nastaveniami.

Cez niekolko urovni volby sa dostanete k pokrmom.
Vyskus$ajte ich. Prezrite si pestrost pokrmov.



Cas tepelnej upravy
uplynul

Zmena teploty

Zmena ¢asu tepelnej
upravy

Vyvolanie informacii

1. Stladte tlacidlo [&].
Na displeji sa zobrazi ,Horuci vzduch 160 °C*.

2. Otocte voli¢ dolava na ,Odporu¢ané nastavenia“.
Na displeji sa zobrazi prva kategdria pokrmov.

3. Tla¢idlom Y7 prejdite ku kategérii pokrmov a oto¢nym
voli€om zvolte poZadovanu kategériu.
(Tlacidlom N7 prejdite na dalSiu Uroven. Teraz otoénym
voli€¢om vykonajte dalSiu volbu). Na zaver sa zobrazi
nastavenie pre zvoleny pokrm. M6zete zmenit teplotu a
Cas tepelnej upravy, nie v8ak druh ohrevu.

4. Stlacte tlacidio DII.
Prevadzka sa spusti. Cas tepelnej upravy sa zobrazi na
displeji.

Zaznie signal. Spotrebi¢ nehreje. Na displeji sa zobrazi
,00:00:00".

Aby ste signal ukongili, stladte tlacidlo (5.

Teplotu mézete zmenit kedykolvek pomocou otoéného
voli¢a.

Stlacte tlagidlo (©. Otoénym voliom prejdite k ¢asu
tepelnej upravy.

Stlacte tla¢idlo N7 a otoénym volicom zmerite ¢as tepelnej
upravy.

Casové funkcie zatvorte tlagidlom (.

Stlacte tlacidlo §.
Pre dalSie informacie opakovane stlacajte tlacidlo §.
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Casové funkcie

Nastavenie ¢asovych
funkcii — struéné
vysvetlenie

Nastavenie budika

Zmena ¢asu na budiku

22

Casové funkcie vyvolate pomocou tlacidla (®. SU mozné
nasledujuce funkcie:

Ak je spotrebic vypnuty:

B Nastavenie budika

B Nastavenie Casu

Ak je spotrebi¢ zapnuty:

B Nastavenie budika

B Nastavenie Casu tepelnej upravy

B Posunutie ¢asu ukonCenia tepelnej Upravy

1. Stladte tlagidlo (®.

2. Oto¢nym voli¢om zvolte pozadovanu ¢asovu funkciu.

3. Tlacidlom Y zmetite riadok a oto¢nym volicom nastavte
Cas alebo Cas tepelnej tpravy.

4. Casové funkcie zatvorte tlacidlo (.

Budik funguje nezavisle na ¢innosti rary. M6zete ho
pouzivat ako kuchynsku minutku a kedykolvek ho nastavit'.

1. Stladte tlagidlo (®.

2. Stlacte tlac¢idlo N7 a otoénym volicom nastavte ¢as na
budiku.

3. Tlacidlom (® zatvorte gasové funkcie.
Displej sa vrati do predchadzajuceho stavu. Zobrazi sa
symbol L) pre budik a prebiehajlci ¢as.

Stlaéte tlacidlo (D. Stlagte tlagidlo 2 a oto€nym voli¢om v
priebehu niekolko sekund zmente ¢as na budiku. Casové
funkcie zatvorte tlacidlom (®.



Po uplynuti nastaveného
€asu na budiku

ZruS$enie ¢asu na budiku

Nastavenie ¢asu
tepelnej Upravy

Zaznie signal. Ukazovatel je na £) ,00:00“. Stladte tlagidlo
(®, aby ste signal ukonéili.

Stlacte tlacidlo (D. Stladte tlagidlo N7 a otoénym voliom

nastavte ¢as na budiku spat na ,00:00%. Casové funkcie
zatvorite tlagidlom (O.

Ak nastavite €as tepelnej upravy Vasho pokrmu, prevadzka
sa po uplynuti nastaveného ¢asu automaticky ukon¢i.
Spotrebi€ prestane hriat.

Pri druhu ohrevu s parou musite vzdy nastavit ¢as trvania
tepelnej Upravy.

Priklad na obrazku: Nastavenie €asu tepelnej upravy je 45
minut.

Predpoklad: Je nastaveny druh ohrevu a teplota.
1. Stlacte tlagidlo (.

2. Oto¢nym voli¢om prejdite k Casu tepelnej Upravy.

Casové funkcie

Cas tepelnej
Upravy

00:30 h:min
Zatvorte tlagidlom (®

3. Tlac¢idlom X2 zmerite riadok.

4. Oto¢nym volicom nastavte Cas tepelnej Upravy.

Casové funkcie

Cas tepelnej
Upravy

I 00:45 h:min l
Zatvorte tlagidlom (®

23



Zmena ¢asu tepelnej
upravy

Cas tepelnej upravy
uplynul

Zrusenie ¢asu tepelnej
upravy

Posunutie ¢asu
ukoncenia tepelnej
upravy

24

5. Casové funkcie zatvorte tlagidlom (.

6. Ak sa prevadzka eSte nespustila, stlacte tlacidlo O00.
Cas tepelnej upravy viditelne plynie na displeji. Pri druhu
ohrevu ,Varenie v pare” za¢ne nastaveny ¢as plynut az
po rozohriati.

Stlaéte tlagidlo (©. Oto&nym volidom prejdite k asu
tepelnej upravy. Stlacte tlacidlo N/ a otoénym voli¢om
zmefite &as tepelnej Upravy. Casové funkcie zatvorte
tlacidlom (.

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa
zobrazi ,00:00:00“. Aby ste signal ukongili, stlacte tlacidlo G.

Stlaéte tlagidlo (. Otoénym voliom prejdite k dasu
tepelnej upravy. Stlacte tlacidlo N7 a ¢as tepelnej Upravy
oto&nym voli¢om vynulujte ,00:00“. Casové funkcie zatvorte
tlacidlom ©.

Cas, kedy mé byt Va$ pokrm hotovy, médZete posunut.
Spotrebi¢ sa spusti automaticky a skoné&i k pozadovanému
Casu.

Napriklad: Va§ pokrm mozete vlozit do parnej rury rano a
nastavit ju tak, aby bol pokrm na obed hotovy.

Dbajte prosim na to, aby potraviny rychlo podliehajuce
skaze nezostavali v rdre velmi dlho.

Pri niektorych programoch nie je posunutie ¢asu ukoncenia
mozné.

Pri druhu ohrevu s parou za¢ne nastaveny €as plynut az
po zohriati.

To znamena, Ze sa nastaveny ¢as ukon&enia posunie len o
fazu zohrievania.

Priklad na obrazku:
Je 9:30 hod., pokrm trva 45 minut, ale méa byt hotovy az o
12:45 hod.

Predpoklad: 3
Nastavena prevédzvka sa nespustila. Cas tepelnej upravy je
nastaveny. Menu ,Casové funkcie O je otvorené.



Zmena ¢asu ukoncenia
tepelnej upravy

Cas tepelnej Gpravy
uplynul

1. Oto¢nym voli¢om prejdite na volbu ,Koniec*.

Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy ma byt prevadzka
ukonc&ena.

Casové funkcie

Koniec

10:15
o Zatvorte tlacidiom (©

2. Stlacte tlacidlo X~7.

3. Oto¢nym voli€¢om posurite ¢as ukoncenia tepelnej

Upravy na neskor.

Casové funkcie

Koniec

. Casové funkcie zatvorte tlagidlom .

. Potvrdte tlagidlom D00

Nastavenie je ulozené. Spotrebié je v ¢akacej pozicii ®
... . Na displeji sa zobrazi ¢as ukoncenia. Prevadzka sa
spusti v spravnej chvili. Nastaveny ¢as zac¢ne viditelne
na displeji plynut.

Cas ukonéenia tepelnej Gpravy mdzete zmenit, pokial sa
spotrebi¢ nachadza v dakacej pozicii. Stlacte tlagidlo (.
Oto¢nym voli€om prejdite k ¢asu ukoncenia. Stlacte tlacidlo
Y/ a otocnym volicom zmerite ¢as ukoncenia tepelnej
upravy. Casové funkcie zatvorte tlagidlom (.

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa
zobrazi ¢as tepelnej upravy ,,00:00:00“. Aby ste signal
ukongili, stlagte tlagidlo (O.
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Zrusenie ¢asu ukoncenia

Nastavenie ¢asu

Po vypadku pradu

Vypnutie zobrazovania
casu

26

Cas ukondenia tepelnej Upravy mozete zrusit, ak sa
spotrebi¢ nachadza v &akacej pozicii. Stlacte tlagidlo (.
Oto¢nym voliCom prejdite k Casu ukoncenia tepelnej
Upravy. Stlacte tlacidlo Y7 a oto€nym volicom vratte spat
Cas ukoncCenia tepelnej Upravy, ukazovatel zhasne.
Casové funkcie zatvorte tlagidlom (O. Nastaveny ¢as
tepelnej Upravy zacne ihned plynut.

Aby ste mohli nastavit ¢as, musi byt spotrebi€ vypnuty.
Priklad: Zmena €asu z letného na zimny.

1. Prip. stlaéte tlacidlo D, aby ste spotrebié vypli.

2. Stlagte tlagidlo (.

3. Oto¢nym voli¢om prejdite k Casu.

4. Stlacte tlacidlo Y7 a oto¢nym voliGom zmerite ¢as.

5. Casové funkcie zatvorte tlagidiom (.

Po vypadku elektrickej energie sa na displeji zobrazi ,Cas".
Stlacte tlacidlo X a otoénym voli€om nastavte aktualny ¢as.
Casové funkcie zatvorte tlagidlom (©. Cas sa ulozi.

Ak je spotrebi¢ vypnuty, na displeji sa zobrazi aktualny Cas.

MbzZete zobrazovanie ¢asu vypnut (vid kapitola: ,Zakladné
nastavenia®).



Programova automatika

Nastavenie
programu

Vol'ba programovej
skupiny

Pomocou programovej automatiky mozete Uplne
jednoducho pripravovat pokrmy. Je k dispozicii 16
programovych skupin s celkovo 70 programami.

V tejto kapitole sa dozviete:

B Ako nastavite program z programovej automatiky.

B Pokyny a tipy k programom.

B Ktoré programy moézete nastavit (programova tabulka).

Zvolte z tabulky programov prislusny program. Dbajte na
pokyny k programom.

Priklad na obrazku: Chceli by ste pripravit v pare 500 g
Cerstvych kuracich pfs.

B Programova skupina ,Hydina“
B Program ,Kuracie prsia, Cerstve, varené v pare*
1. Stladte tlagidlo ©, aby ste zapli spotrebic.
2. Stlatte tlagidlo [11.
Na displeji sa zobrazi ,Programy®, je zvyraznena prva

programova skupina ,Zelenina“.

3. Otacajte oto¢nym volicom dovtedy, pokial sa nezobrazi
poZzadovana programova skupina.

Programy

Zelenina

Karfiol
Vareny v pare
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Volba programu

Zadanie hmotnosti

Individualne
prisposobenie vysledku
tepelnej upravy

28

4. Stlacte tlacidlo 7.
Je zvyrazneny prvy program zvolenej programove;j
skupiny.

5. Otacajte oto¢nym volicom dovtedy, pokial sa nezobrazi
pozadovany program.

Programy

Kuré¢a, Cerstvé

6. Stlacte tlacidlo \7.
Je zvyraznena navrhovana hmotnost.

7. Otacajte oto¢nym volicom, aby ste nastavili hmotnost
pokrmu.

N Programy v M|A
Kuracie prsia, i ®
Cerstvé
varené v pare

8. Stlacte tlacidlo 7.
Je zvyraznené individualne prispésobenie ,000@000".

9. Otacajte oto€nym voliCom, aby ste prispdsobili vysledok
varenia:

B dolava: nastavenie slabsieho vysledku varenia

B doprava: nastavenie intenzivnejSieho vysledku
varenia

Mbzete taktiez trvalo prispdsobit’ vysledok varenia
pre vSetky programy sucasne (vid kapitola: Zakladné
nastavenia).

10. §tlaéte tlagidlo DI, aby ste spustili program.
Cas tepelnej upravy na displeji viditelne plynie.




Posunutie ¢asu
ukoncenia tepelnej
upravy

Zrusenie programu

Koniec programu

Pokyny k
programom

Nadoby

Mnozstvo/hmotnost’

Cas tepelnej upravy

Cas ukondenia niektorych programov mézete posundt.
Program sa spusti neskor a ukonci v pozadovanej chvili
(vid kapitola: Casové funkcie).

Stlagenim tlagidla (D zrusite program a vypnete spotrebié.

Zaznie signal. Tepelna uprava je ukoncena. Stlacte tlacidlo
®, aby ste spotrebi¢ vypli.

Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze unikat horuca para.
Pocas alebo po ukonceni prevadzky otvarajte dvierka
spotrebi¢a opatrne. Pri otvarani sa nenaklanajte na
dvierka. Para v zavislosti na teplote nemusi byt viditelna.

VSetky programy su vybavené pre tepelnu pripravu na
jednej urovni.

Vysledok zavisi na velkosti a kvalite potravin.

Pouzivajte odporucané nadoby. VSetky pokrmy s nimi boli
vysku$ané. Ak pouzijete iné nadoby, mdze sa vysledok
varenia zmenit.

Pri pouziti dierkovanej varnej nadoby zasurite este plech
na pecenie do vySky 1. Plech zachyti kvapkajucu tekutinu.

Potraviny v prisluSenstve by mali mat vySku maximalne 4
cm.

Programova automatika potrebuje hmotnost potravin. Ak
pripravujete viac kusov, zadajte vzdy hmotnost najvacsieho
kusu. Celkova hmotnost musi byt v medziach danych
rozsahov hmotnosti.

Po spusteni programu sa zobrazi ¢as tepelnej Upravy.
Mbze byt v priebehu prvych 10 minut eSte zmeneny,
pretoze Cas zohriatia zavisi na teplote pripravovanych
potravin a vody.
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Tabulka programov

Dbajte na pokyny k programom.

Zelenina Zeleninu okorente az po duseni.
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Pareny karfiol, na ruzi¢ky *  ruzi€ky rovnake;j dierkovana varna nadoba + 3

velkosti plech na pecenie 1

Brokolica na ruzi¢ky, varena ruzi¢ky rovnakej dierkovana varna nadoba + 3
v pare * velkosti plech na pecenie 1
Zelené fazulky, varené v - dierkovana varna nadoba + 3
pare * plech na pecenie 1
Mrkva na kolieska, varena v kolieska s hriubkou dierkovana varna nadoba + 3
pare * cca 3 mm plech na pecenie 1
Kalerab na kolieska, vareny  kolieska s hrubkou dierkovana varna nadoba + 3
v pare * cca 3 mm plech na pecenie 1
Ruzickovy kel, vareny v - dierkovana varna nadoba + 3
pare * plech na pecenie 1
Spargla / biela $pargla, - dierkovana varna nadoba + 3
varena v pare * plech na pecenie 1
Spargla / zelena $pargla, - dierkovana varna nadoba + 3
varena v pare * plech na pecenie 1
ZmieSana zelenina, - dierkovana varna nadoba + 3
mrazena, varena v pare plech na pecenie 1

* Cas ukond&enia tepelnej tpravy pre tento program moZete posunut’.

Zemiaky Zemiaky okorente az po uvareni.
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Zemiaky varené v slanej stredne velké, na dierkovand varna nadoba + 3
vode * Stvrtiny, kusova plech na pecenie 1

hmotnost 30 - 40 g

OSupané zemiaky* stredne velké, @ dierkovana varna nadoba + 3

4-5cm

plech na pecenie

* Cas ukoné&enia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
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Produkty z obilnin

Priprava rizota

Odvazte pripravované potraviny a v spravnom pomere

pridajte vodu:
B Ryza 1:1,5
B Kuskus 1:1
B Krupy 1:3

W Sosovica 1:2

Zadajte hmotnost bez tekutiny.

Produkty z obilnin po uvareni premieSajte. Tak sa zvySna
voda rychlejSie vstrebe.

K rizotu pridajte vodu v pomere 1:2. Ako hmotnost zadajte
celkové mnozstvo s vodou. Priblizne o 15 minut sa zobrazi
hlasenie ,premiesat”. PremieSajte rizoto a popripade

stlacte tlacidlo Start.

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Ryza / dlhozrnna ryza max. 0,75 kg nedierkovana varna nadoba 2
Ryza / Basmati ryza max. 0,75 kg nedierkovana varna nadoba 2
Ryza / prirodna ryza max. 0,75 kg nedierkovand varna nadoba 2
Kuskus max. 0,75 kg nedierkovana varna nadoba 2
Krupy max. 0,55 kg nedierkovana varna nadoba 2
Rizoto max. 2 kg nedierkovana varna nadoba 2
Sosovica max. 0,55 kg nedierkovana varna nadoba 2
Nakyp
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Nakyp, pikantny, varené vysoky max. 4 cm  ro$t + forma na nakyp 2
prisady *
Néakyp, sladky* vysoky max. 4 cm  rost + forma na nakyp 2

* Cas ukond&enia tepelnej tipravy pre tento program moZete posunut.
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Hydina Kusky kuracich pfs alebo inych ¢asti nedavajte do nadoby
cez seba. Kuracie €asti mézete predtym marinovat.

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Kur&a, Cerstvé celkova hmotnost  rost + plech na pecenie 2
0,7-1,5kg
Kuracie Casti, Cerstvé jednotliva hmotnost rost + plech na pecenie 2
0,04 - 0,35 kg
Kacka, Cerstva celkova hmotnost  rost + plech na pecenie 2
1-2kg
Kuracie prsia, Cerstvé, varené celkova hmotnost dierkovana varna nadoba + 3
V pare 0,2-1,5kg plech na pecenie 1
Hovéadzie méaso Pre rostbif pouzivajte najlepSie vysoku roStenku.
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Dusena pecienka, Cerstva* 1-1,5kg plech na pecenie 2
Rostbif, Cerstvy / mierne celkova hmotnost  plech na pecenie 2
dovarenie, 1-2kg
Rostbif, medium **
Rostbif, Cerstvy / mierne celkova hmotnost  plech na pecenie 2
dovarenie, 1-2kg

Rostbif, anglicky **

* Cas ukondenia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
** Maso predtym prudko opecte.

Telacie maso

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Pecienka, ¢erstva / chuda 1-2kg rost + plech na pecenie 2
pecienka *

Pecienka, Cerstva / 1-2kg rost + plech na pecenie 2

prerastena pecienka *

Hrud, plnena*® 1-2kg rost + plech na pecenie 2

* Cas ukoné&enia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
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Bravcéové miso

Najskor narezte kozu od stredu smerom von.

Pecienka s koérkou sa najlepSie podari z pliecka.

Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Krkovica bez kosti, Cerstva* 1 -2kg rost + plech na pecenie 2
Pecienka s korkou, ¢erstva * 0,8 - 2 kg rost + plech na pecenie 2
Udeniny* - dierkovana varna nadoba + 3
plech na pecenie 1
* Cas ukoné&enia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
Jahnacie maso
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Stehno, Gerstvé / bez kosti, 1-2kg rost + plech na pecenie 2
prepecené
Stehno, Gerstvé, bez kosti, 1-2kg plech na pecenie 2
médium, mierne dovarenie *
* Maso najskor prudko opecte.
Sekana
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
z Cerstvej sekanej celkova hmotnost  plech na pecenie 2
0,5-2kg
Ryby Ak pripravujete rybu, dierkovanu nadobu vymazte tukom.
Celé ryby, rybie filé alebo rybie prsty nekladte cez seba.
Zadajte hmotnost najtazSieho kusu a snazte sa vybrat
kusky rovnakej velkosti.
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Cerstva ryba, varena v pare, 0,3 -2 kg dierkovana varna nadoba + 3
cela plech na pecenie 1
Rybie filé, varené v pare/ hrubé max. 2,5 cm  dierkovana varna nadoba + 3
rybie filé, Cerstvé plech na pecenie 1
Rybie filé, varené v pare / hrubé max. 2,5 cm dierkovana varna nadoba + 3
ryba, mrazena plech na pecenie 1
Slavky jedlé - dierkovana varna nadoba + 3
plech na pecenie 1
Obalované sépiove kruzky, 0,5-1,25kg plech na pecenie + papier 2
mrazené na pecenie
Rybie prsty 0,5-1kg plech na peCenie + papier 2

na pecenie
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Pecivo, dezerty

Pecenie kysnutej
pletenky

Priprava ovocného

kompétu

Priprava mlieénej ryze

Vyroba jogurtu

Kysnuté cesto nechajte v parnej rare nakysnut pol hodiny
pri 40 °C.

Program je vhodny len pre késtkové a jadrové ovocie.
Ovocie odvazte, pridajte cca ¥ mnozstva vody a podla
chuti cukor alebo korenie.

Odvazte ryzu a pridajte 2,5- nasobné mnozstvo mlieka.
Naplnte ryzu a mlieko do prisluSenstva do vysky max. 2,5 cm.

Ryzu po dokonc&eni premieSajte. ZvySné mlieko sa
rychlejSie vstrebe.

Mlieko zohrejte na varnom paneli na 90 °C. Nasledne
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku nie je
zohrievanie potrebné.

Na 100 ml mlieka vmieSajte do mlieka jednu az dve Cajové
lyzi¢ky prirodného jogurtu alebo prisluSného mnozstva
jogurtového fermentu. Zmesou naplnite Cisté pohare a
zatvorte ich.

Pripravené pohare nechajte vychladnut v chladnicke.

Program

Poznamka Prislusenstvo Vyska

Kysnuta pletenka

0,6 -1,8kg plech na pecenie + papier 2

na pecenie

Treny kolac

0,8-2kg vymazana otvaracia forma 2
s vlozkou na babovku & 26

cm + rost

Ovocny kompot*

- plech na pecenie

Mlie€na ryza

- plech na pecenie

Jogurt v poharoch

- pohare + dierkovana varna 2
nadoba

* Cas ukond&enia tepelnej tpravy pre tento program moZete posunut’.
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Chlieb, zemle

Pecenie chleba

Pecenie a kysnutie
chlebového cesta

Pecenie cerstvych zemli

Programy su uréené pre volne zasunuty chlieb bez formy
na pecenie. Cesto by nemalo byt velmi makké. Chlebové
cesto pred pecenim niekolkokrat narezte ostrym nozom do

hibky cca 1 cm.

O 20 minat sa zobrazi hlasenie ,Narezat chlieb®.

Narezte cesto a stlaéte tlagidlo Start.

Zemle by mali mat v8etky rovnaki hmotnost. Zadajte
hmotnost jednej zemle.

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska

ZmieSany chlieb / pe¢enie* 0,6 - 2 kg plech na pecenie + papier 2
na pecenie

ZmieSany chlieb / kysnutie a reSpektujte plech na peCenie + papier 2

pecenie hlasenie na pecenie

Razny chlieb / pecenie* 0,6 - 2 kg plech na pecenie + papier 2
na pecenie

Razny chlieb / kysnutie a reSpektujte plech na pecenie + papier 2

pecenie hlasenie na pecenie

Biely chlieb / pecenie* 0,4 - 2 kg plech na pecenie + papier 2
na pecenie

Biely chlieb / kysnutie a reSpektujte plech na pecenie + papier 2

pecenie hlasenie na pecenie

Zemle / Eerstvé Zemle, jednotlivd hmotnost' plech na pec€enie + papier 2

pecenie * 0,05-0,1kg na pecenie

Zemle / mrazené Zemle, celkova hmotnost  plech na pecenie + papier 2

pecenie 0,2-1kg na pecenie

* Cas ukoné&enia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
Regeneracia

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska

1 porcia * - rost 2

2 porcie* - rost 2

prilohy, varené * - plech na pecenie 2

zelenina, varena * - plech na pecenie 2

Pizza, peCena / pizza s - rost + plech na pecenie 3

tenkym korpusom *

Pizza, pecena / pizza s - rost + plech na pecenie 3

hrubym korpusom *

* ¢as ukoncgenia tepelnej upravy pre tento program mézete posunut.
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Rozmrazovanie

Rozmrazovanie rybieho
filé

Rozmrazovanie hydiny v
celku

Rozmrazovanie mésa

Len rozmrazovanie
ovocia

36

Ak je to mozné potraviny zmrazujte na plocho a
naporciované pri -18 °C. Nezmrazujte velké mnozstvo.
Rozmrazené potraviny uz nemaju tak dihu trvanlivost a
kazia sa rychlejSie ako Cerstvé vyrobky.

Potraviny rozmrazujte vo vrecku, na tanieri alebo v
dierkovanej nadobe. Vzdy pod ne zasunte plech na
pecenie. Tak potraviny nezostanu lezat' v roztopenej
tekutine a varny priestor zostane Cisty.

VSetky programy na rozmrazovanie sa vztahuju na surové
potraviny.

Ak je to potrebné, medzitym potraviny od sebe oddelte,
rozmrazené kusky vyberte zo spotrebica.

Potraviny po rozmrazeni nechajte eSte 5 - 15 minut odstat,
aby sa vyrovnala teplota.

Zdravotné riziko!

Pri rozmrazovani zivo¢iSnych potravin musite odstranit
roztopenu tekutinu. Tato tekutina nesmie prist do kontaktu
s ostatnymi potravinami.

Mohlo by prist k prenosu choroboplodnych zarodkov.
Po rozmrazeni spustite v parnej rire na 15 minut
prevadzku s horucim vzduchom pri 180°C.

Rybie filé nikdy nekladte cez seba.

Pred rozmrazovanim odstrante obal. Hydinu nechajte
po rozmrazeni este chvilu odstat. Pri vacsej hydiny
(napr. mlada morka) mozete priblizne o 30 minut vybrat
vnutornosti.

Pomocou tohto programu mézete rozmrazovat jednotlivé
kusky masa.

Ak chcete ovocie len rozmrazit, individualne nastavte
vysledok varenia.



Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Ryby / ryby v celku hrubka max. 3 cm  dierkovana varna nadoba + 3
plech na pecenie 1
Ryby / rybie filé hrdbka max. 2,5cm  dierkovana varna nadoba + 3
plech na pecenie 1
Hydina v celku max. 1,5 kg dierkovand varna nadoba + 3
plech na pecenie 1
Méso max. kusova dierkovana varna nadoba + 3
hmotnost' 1,5 kg plech na pecenie 1
Bobulovité ovocie - dierkovana varna nadoba + 3
plech na pecenie 1

Specialne

Sterilizacia flias

Zavaranie

Varenie vajec

Flase vycistite vzdy hned po vyprazdneni pomocou kefky
na flaSe. Potom ich umyte v umyvacke riadu.

Frase postavte do dierkovanej nadoby tak, aby sa
nedotykali.

Flase po vycisteni vysuste suchou utierkou. Postup
zodpoveda beznému vyvaraniu.

Program je vhodny pre késtkové a jadroveé ovocie rovnako
ako pre zeleninu (okrem fazule).

Tekvicu pred zavaranim blanSirujte.

Program je urCeny pre litrové pohare. Pre vacsie alebo
menSie pohare musite individualne prispdsobit’ vysledok
varenia.

Po ukon&eni programu otvorte dvierka spotrebi¢a, aby ste
zabranili predvareniu. Pohare nechajte eSte niekolko minut
vychladnut vo varnom priestore.

Program je ur€eny pre tvrdsSie ovocie. Ak pouzité ovocie
nie je uplne tvrdé, musite individualne prispdsobit’ vysledok
varenia.

Pred varenim vajce prepichnite. Vajcia nekladte cez seba.
Velkost M zodpoveda kusovej hmotnosti cca 50 g.
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Program

Poznamka Prislusenstvo Vyska

Sterilizovanie doj¢enskych
flias*

- dierkovana nadoba 2

Zavaranie v litrovych poharoch  dierkovana nadoba + 3
plech na pecenie 1

Vajcia / uvarené na tvrdo * vajcia velkosti M, dierkovana nadoba + 3
max. 1,8 kg plech na pecenie 1

Vajcia / uvarené na makko *  vaijcia velkosti M dierkovana nadoba + 3
max. 1 kg plech na pecenie 1

* Cas ukond&enia tepelnej tpravy pre tento program moZete posunut’.

Pamat’

Ulozenie do pamati

Spustenie pamati

38

Pamat Vam dava moznost uloZit' si vlastny program a
stlacenim tlacidla ho opét’ vyvolat. Pamét je vhodna pre
pokrmy, ktoré pripravujete obzvlast ¢asto.

1. Nastavte teplotu a popripade Cas tepelnej Upravy.
Nespustajte.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo M dovtedy, pokial sa nezobrazi

U

LLPamat”. Nastavenie je ulozené v pamati.
Ak tlacidlom M uloZite iné nastavenie, staré nastavenie sa
prepise.
UloZené nastavenie mozete kedykolvek zmenit.
1. Kratko stlaéte tlacidlo M.

2. Stlatte tlagidlo DI,
Spusti sa nastavenie uloZzené v pamati.

Nastavenie mozete kedykolvek zmenit. Ak nabuduce
spustite pamat, opat sa zobrazi pévodne ulozené
nastavenie.



Detska poistka

Aktivacia detskej
poistky

Deaktivacia detskej
poistky

Aby deti nemohli ne¢akane spotrebi¢ zapnut alebo vypnut
alebo zmenit nastavenie, je vybaveny detskou poistkou.

Stlacte a cca 4 sekundy podrzte tlaCidlo = dovtedy, pokial
sa nezobrazi symbol C=.

Ovladaci panel je zablokovany.
Aj ked je detska poistka aktivna, spotrebi¢ mézte vypnut

tlagidlom @ alebo dihym stlacenim tlagidla Dll, nastavit
budik a vypnut akusticky signal.

Stlacte a podrzte tlacidlo C= dovtedy, pokial nezhasne
symbol. Potom mdZete vykonat nové nastavenia.

Zakladné nastavenia

Vas spotrebi¢ ma k dispozicii rozne zakladné nastavenia,
ktoré su prednastavené z vyroby. Zakladné nastavenia
mdzete podla potreby menit.

Ak chcete zrusit vSetky zmeny, mozete obnovit vyrobné
nastavenia.

Spotrebi€ musi byt vypnuty.
1. Popripade stlaéte tlagidlo (D, aby ste spotrebi& vypli.
2. Stlacte tlacidlo §.

Na displeji sa zobrazi ,Zakladné nastavenie® a ,Volba

jazyka“.

3. Otacajte oto¢nym volicom dovtedy, pokial sa nezobrazi
pozadované zakladné nastavenie.

4. Stlacte tlacidlo N7, aby ste presli do spodného riadku.

5. Aby ste zmenili nastavenie, otacajte oto€nym voli¢om.
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6. Aby ste zakladné nastavenie opustili, stlacte tlacidlo §.

Mézete zmenit nasledujuce zakladné nastavenia:

Zakladné nastavenie

Funkcia

Mozné nastavenia

Volba jazyka

Zmena jazyka na displeji.

30 roéznych jazykov

Dizka trvania akustického
signalu

Nastavenie dizky trvania
akustického signalu pri
ukonc&eni prevadzky.

kratka / stredna / dlha

Ton tlacidiel Zapnutie alebo vypnutie vypnuté / zapnuté
signalneho ténu pri stlaceni
niektorého tlacidla.
Jas displeja Zmena jasu displeja. svetly / stredny / tmavy
Kontrast Zmena kontrastu displeja. 7 stupnov - OOO@000 +

Ukazovatel ¢asu

Zobrazenie ¢asu na vypnutom
spotrebici.

vypnuty/zapnuty

PokraCovanie v prevadzke
po zatvoreni dvierok

Nie je potrebny novy Start po
otvoreni dvierok spotrebica.

vypnuté / automaticky

Individualne prispésobenie

Zmena nastavenia vysledkov
varenia pri programoch
(silnejSie alebo slabsie).

7 stupnov - OOO@000 +

Rozsah tvrdosti vody

Nastavenie rozsahu
tvrdosti vody ukazovatela
odvapnenia.

zmakdéena / 1- makka / 2-
stredna / 3- tvrda /
4- velmi tvrda

Signal fazy zohrievania -
varenia v pare

Signalny tén na konci
zohrievania pri vareni v pare.

vypnuté / zapnuté

Ukazovatel - popis tlacidiel

Zapnut alebo vypnut
ukazovatel popisu tlacidiel pri
zapnuti spotrebica.

vypnuté / zapnuté

Obnovenie vyrobnych
nastaveni

Obnovenie vyrobnych
nastaveni

B Vsetky zmeny v
zakladnych nastaveniach
sa vymazu.

B Pamat sa vymaze.

B Vykona sa nova
automaticka kalibracia

neobnovovat /
obnovit
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Automatické vypnutie

Ak ste nastavenie na VaSom spotrebici nezmenili niekolko
hodin, aktivuje sa funkcia automatického vypnutia. Na
displeji sa zobrazi text ,Automatické vypnutie®.

Stlacte fubovolné tlacidlo, aby ste automatické vypnutie
deaktivovali. Teraz m6zete vykonat nové nastavenie.

Starostlivost’ a Cistenie

Pozor!

Pozor!

V tejto kapitole ziskate informacie o

M starostlivosti a Cisteni Vasho spotrebica,

B pomocnom Cistiacom programe,

M odvapneni.

Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Na Cistenie Vasho spotrebia nepouZivajte vysokotlakové

ani parne cistiCe.

Poskodenie povrchu: Nepouzivajte

B agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

B Cisti¢ rary na pecenie,

B |eptavé alebo agresivne CistiCe ani CistiCe s obsahom
chloru,

B Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu.

Ak sa niektory z tychto prostriedkov dostane do prednej
Casti, ihned ho odstrarite vodou.

Poskodenie povrchu: Ak odvapriovacie prostriedky alebo
Cistiaci gél rury na pecenie a grilu prenikne do prednej Casti
alebo na inou citliva plochu, ihned ho utrite vodou.

Nedistoty z varného priestoru odstrafiujte az po vychladnuti

spotrebi¢a. Neskor nie je odstranenie pripalenych zvySkov
jednoduché.
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Cistiace prostriedky

Pri velkom znecisteni pouzivajte pomocny Cistiaci program
(vid kapitola: Pomocny ¢istiaci program).

Soli su velmi agresivne a m6zu spdsobit hrdzavé miesta.
Zvysky ostrych omacok (ke€up, horcica) alebo slanych
pokrmov odstrafiujte z varného priestoru hned po
vychladnuti.

Nepouzivajte ziadne tvrdé drhnuce Spongie.

VonkajSie plochy spotrebica
(hlinikova predna Cast)

Cistiaci roztok — vyutierajte dosucha makkou utierkou.
Jemny Cistiaci prostriedok na okna — utrite makkou

utierkou na okna alebo utierkou z mikrovlakna, Gistite
vodorovne a na prednu hlinikovu €ast’ velmi netlacte.

VonkajSie plochy spotrebica
(predna Cast' z nerezovej
ocele)

Cistiaci roztok — vyutierajte dosucha makkou utierkou.
Skvrny od vody, tuku, $krobu a bielka ihned odstrarite.
Specialne gistiace prostriedky na nerez dostanete k
zakupeniu v zakaznickom servise alebo v Specializovane;j
predajni.

Varny priestor s nadobou
vyparnika

Horuci Cistiaci roztok alebo octova voda — pouzivajte
prilozenu Cistiacu Spongiu alebo makku kefku.

Pozor!

Varny priestor méze hrdzaviet: NepouZivajte Ziadne
ocelové alebo drhnuce Spongie.

Pri velkom znedisteni pouzite len odporu¢any Cistiaci gél
na rdru na pecenie a gril (objednavkové Cislo 463 582).
Dbajte na pokyny vyrobcu. Iné Cisti€e na rdaru mézu
spotrebi¢ poskodit. Osvetlenie varného priestoru a
tesnenie na dvierkach, ziarovka a nadobka vyparnika
nesmie prist do kontaktu s gélom. Nechajte pésobit
maximalne 12 hodin a spotrebi¢ v tomto Case
nezapinajte.

Nasledne riadne vygistite varny priestor vodou (napr.
rozstrekovacou flaSou), aby ste odstranili zvySky gélu.

Tukovy filter

Vyberte tukovy filter, ktory sa nachadza na zadnej stene
varného priestoru a filter vycistite v hordcom Cistiacom
roztoku alebo v umyvacke riadu. Tukovy filter vycistite po
kazdom pouziti, pocas ktorého sa spotrebi¢ velmi znedisti.

A Nebezpecenstvo poranenia!

O zéavesy tukového filtra by ste sa mohli poranit, preto
tukovy filter Cistite velmi opatrne. Tukovy filter vioZte do
umyvacky riadu tak, aby zavesy na zavesenie smerovali
dole.

42



Nadrzka na vodu

Cistiaci roztok — Neumyvajte v umyvacke riadu!

Odparovacia miska

Po kazdom pouziti vyutierajte dosucha.

Tesnenie na veku nadrzky
na vodu

Po kazdom pouziti riadne vysuste.

Zavesné rosty

vid kapitola: Cistenie zavesnych rostov

Presklené dvierka

vid kapitola: Cistenie presklenych dvierok

Pozor!

Poskodenie povrchu: Po Cisteni CistiCom na sklo
vyutierajte presklené dvierka dosucha.

Mohli by vzniknut 8kvrny, ktoré uz nie je mozné odstranit.

Tesnenie dvierok

Horuci Cistiaci roztok

Prislusenstvo

Namocte do horuceho Cistiaceho roztoku. Vycistite kefkou
alebo Spongiou alebo umyte v umyvacke riadu.
Zafarbenia, ktora spésobili potraviny s vysokym obsahom
Skrobu (napr. ryza), vycistite octovou vodou.

Cistiaca $pongia

Utierka z mikrovlakna

Sada na pecenie

E’riloiené Cistiaca Spongia ma velku schopnost sania.
Cistiacu Spongiu pouzivajte na Cistenie varného priestoru a
odstranenie zvyskovej vody z nadobky vyparnika.

Pred prvym pouzitim Cistiacu Spongiu riadne vyperte.
Cistiacu Spongiu mozete prat v pracke spolu s ostatnou
bieliziiou (bielizen na vyvaranie).

Zvlast vhodna na Cistenie citlivych povrchov, ako

je napriklad sklo, sklokeramika, nerez alebo hlinik
(objednavkové ¢islo 460 770). Utierka z mikrovlakna
odstranuje v jednom pracovnom kroku zvysky vody a
mastnotu.

Pri peCeni pouzivajte podla moznosti sadu na pecenie
(objednavkové cgislo HZ36DB). Znedistenie varného
priestoru v dosledku vystreknutia pecienky je mozné
podstatne zredukovat.
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Pomocny cistiaci

program Pomocny Cistiaci systém resp. program rozpusta

znecistenie vo varnom priestore pomocou pary. Potom je
mozné znedistenie jednoduchsie odstranit.

Pomocny Cistiaci program pozostava z:

B cistenie (cca 30 minut), potom vyprazdnite nadobku
vyparnika a spotrebi¢ vyutierajte.

B 1. vyplachovanie (20 sekund), potom vyprazdnite
nadobku vyparnika.

B 2. vyplachovanie (20 sekund), potom odstrarite zvySnu
vodu.

VSetky tri kroky musia prebehnut az do konca. AZ po
druhom vyplachovani je spotrebi¢ opat’ pripraveny na
prevadzku.

Priprava Nechaijte varny priestor vychladnut a vyberte prisluSenstvo.
Vycistite nadobu vyparnika pomocou prilozenej Cistiacej
Spongie.

Na dne varného priestoru nakvapkajte do nadoby
vyparnika Cistiaci prostriedok.

Spustenie pomocného 1. Stlagte tlagidlo (D, aby ste spotrebi¢ zapli.
Cistiaceho programu
2. Stlagte tlagidlo [4].
Na displeji sa zobrazi ,Cistenie®.

3. Nadrzku na vodu naplrite vodou az po znacku ,max“ a
zasunte.

4. Stlacte tlacidlo DI.

Spusti sa pomocny Cistiaci program. Osvetlenie vo
varnom priestore zostane vypnuté.
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Vyprazdnenie nadoby
vyparnika a vyutieranie
spotrebica

1. Vyplachovanie

Vyprazdnenie nadobky
vyparnika

2. Vyplachovanie

Priblizne o 30 minut zaznie signal. Na displeji sa zobrazi

»Vyprazdnit nadobu a vyutierat spotrebi¢” a ,,00:00:40".

1.

Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Spotrebic je pripraveny
na vyplachovanie®.

. Vyberte zavesné rosty z varného priestoru a vycistite ich

(vid kapitola: Cistenie zavesnych rostov).

. Uvolnené necistoty vo varnom priestore a nadobe

vyparnika vyutierajte makkou kefkou a Gistiacou
Spongiou.

. V pripade potreby napliite a zasunte nadrzku na vodu.

. Zatvorte dvierka spotrebica.

Na displeji sa zobrazi hlasenie , Tlacidlom D00 dokongit
prevadzku®.

Stlacte tlacidlo DJ.
Spotrebi€ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi hlasenie ,1.
vyplachovanie®.

O 20 sekund sa zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit nadobu” a
,00:00:20.

1.

Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Spotrebi¢ pripraveny na
vyplachovanie®.

. Riadne vyperte Cistiacu Spongiu.

. Z nadoby vyparnika odstrante zvySnu vodu pomocou

Spongie.

. Zatvorte dvierka spotrebica.

Na displeji sa zobrazi , Tlacidlom D dokonéit
prevadzku®.

Stlacte tlagidio DJ.
Spotrebi€ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi ,2.
vyplachovanie®.
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Odstranenie zvyskovej
vody

Zrusenie pomocného
Cistiaceho programu
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O 20 sekund sa na displeji zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit
nadobu“ a ,,00:00:00“.

1.

2.

4.

Otvorte dvierka spotrebica.

Z nadoby vyparnika odstrante zvySnu vodu pomocou
Cistiacej Spongie.

. Varny priestor utrite Cistiacou Spongiou a makkou

utierkou vyutierajte dosucha.

Stladte tlagidlo @, aby ste spotrebié vypli.

Pomocny distiaci program je ukonceny.

Upozornenie: Po zruSeni pomocného Cistiaceho programu
musite spotrebi¢ dvakrat vyplachnut. Az do ukoncenia
druhého vyplachovania sa spotrebi¢ zablokuje proti
dalSiemu pouzitiu.

1.

Dlhym stlacenim tlacidla O, pomocny Cistiaci program
zrusite.

Na displeji sa zobrazi hlasenie , Tlacidlom DI dokonéit
prevadzku® a ,Cistenie”.

Aby v spotrebici nezostali zvySky Cistiaceho prostriedku,
musite po zruSeni pomocného Cistiaceho programu
vykonat dve vyplachovania.

. Stlagte tlacidlo DI

Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit nadobu a
vyutierat' spotrebic*.

. Popripade naplrite nadrzku na vodu vodou, opét ju

zasurite a stlacte tlacidlo DI.

Teraz postupujte rovnako ako v kapitole ,Vyprazdnenie
nadoby vyparnika a vyutieranie spotrebica“.



Odvapnenie

Odvapnovaci prostriedok

Pozor!

Spustenie odvaprnovania

Aby Vas spotrebi¢ zostal funkény, musi byt v urcitych
intervaloch odvapneny, ¢o Vam pripomenie hlasenie
,Odvapnit spotrebic®.

V pripade, ak pouzivate len zmak&enu vodu, odvapriovanie
nie je potrebné.

Odvapriovanie pozostava z:

B odvapnenie (cca 30 minut), potom vyprazdnite nadobu
vyparnika a opat naplfite nadrzku na vodu.

B 1. vyplachovanie (20 sekund), potom vyprazdnite
nadobu vyparnika.

B 2. vyplachovanie (20 sekund), potom odstrarite zvySnu
vodu.

VSetky tri kroky musia prebehnut az do konca. Az po
druhom vyplachovani je spotrebi¢ opat’ pripraveny na
prevadzku.

Na odvapnovanie pouzivajte len zakaznickym servisom
odporucany tekuty odvapriovac (objednavkové gislo 311
138). Iny odvapnovaci prostriedok méze spbsobit
poskodenie spotrebica.

1. Odvapriovaci roztok vytvorite zmieSanim 300 ml vody a
60 ml tekutého odvapriovaca.

2. Vlyprazdnite nadrzku na vodu a napliite ju odvapfiovacim
roztokom.

Poskodenie povrchu: Ak odvapriova¢ prenikne na prednu
stranu alebo na inu citlivd plochu, ihned ho odstrante
vodou.

Varny priestor musi byt Uplne vychladnuty.

1. Stlagte tlagidio D, aby ste spotrebi¢ zapli.

2. Stlagte tlacidlo [23. )
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Cistenie”.

3. Otacajte oto€nym volicom dovtedy, pokial sa nezobrazi
»,Odvapnovanie®.
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Vyprazdnenie nadoby
vyparnika a nové
naplnenie nadrzky

na vodu

1. Vyplachovanie

Vyprazdnenie nadoby
vyparnika

2. Vyplachovanie
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4. Zasunte nadrzku na vodu s odvapriovacim roztokom a
zatvorte dvierka spotrebica.

5. Stlaéte tlagidio DIJ.
Odvapnovanie sa spusti. Osvetleni vo varnom priestore
zostane zapnuté.

O 30 minut zaznie akusticky signal. Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Vyprazdnit nadobu a naplnit nadrzku na vodu“ a
,00:00:40.

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. Odvapriovaci roztok z nadoby vyparniku odstrarite
pomocou priloZzenej Cistiacej Spongie.

3. Riadne vyplachnite nadrzku na vodu, napliite ju vodou a
opat zasunte.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie , Tlacidlom DI dokonéit
prevadzku®.

Stlacte tlacidlo DIJ.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi hlasenie
»1. vyplachovanie®.

O 20 sekund sa na displeji zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit
nadobu® a ,00:00:20¢.

1. Otvorte dvierka spotrebic¢a
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Spotrebi¢ je pripraveny
na vyplachovanie®.

2. Cistiacu $pongiu riadne vyperte.
3. Zvy3nu vodu odstrante z nadobky vyparnika pomocou
Cistiacej Spongie.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie , Tlagidlom DI dokongit
prevadzku®.

Stlagte tlagidlo DII.
Spotrebi€ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi hlasenie
»2. vyplachovanie®.



Odstranenie zvyskovej
vody

ZruSenie odvapnovania

Odvapnenie len nadoby
vyparnika

O 20 sekund sa na displeji zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit
nadobu“ a ,,00:00:00“.

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. ZvysSkovu vodu odstrante z nadobky vyparnika pomocou
Cistiacej Spongie.

3. Varny priestor vyutierajte Cistiacou Spongiou a méakkou
utierkou vyutierajte dosucha.

4. Stlaéte tlagidlo @, aby ste spotrebi& vypli.
Odvapriovanie je ukoncené.

Upozornenie: Po zruseni odvapnenia musite spotrebi¢
dvakrat vyplachnut.

Az do konce druhého vyplachovania sa spotrebi¢ zablokuje
proti dalSiemu pouzitiu.

1. Dlhym stlacenim tlacidla O, odvapriovanie zrusite.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Cistenie®, ,Tlagidlom n
dokoncit prevadzku“ a ,,Odvapriovanie*.

Aby v spotrebici nezostali Ziadne zvysky
odvapnovacieho roztoku, musite po zruseni dvakrat
vykonat vyplachovanie spotrebica.

2. Stlacte tlagidlo DIl
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit nadobu a
naplnit nadrzku na vodu®.

Postupujte rovnako ako v kapitole ,Vyprazdnenie nadoby
vyparnika a nové naplnenie nadrzky na vodu®.

Ak nechcete odvapnit cely spotrebi¢ ale len nadobu
vyparnika vo varnom priestore, mbzete taktiez pouzit
funkciu ,,Odvapriovanie®.

Jediny rozdiel:

1. Pripravte odvapnovaci roztok zmieSanim 100 ml vody a
20 ml tekutého odvapriovaca.

2. Nadobu vyparnika naplfite kompletne odvapriovacim
roztokom.

3. Nadrzku na vodu naplrite vodou.

49



Zlozenie a
zavesenie dvierok
spotrebica

Zlozenie dvierok
spotrebica
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4. Podla pokynov spustite ,Odvapriovanie®.

Nadobu vyparnika mézete odvapnit aj manuaine.

Aby bolo Cistenie jednoduchsie, mbzete dvierka spotrebica
zlozit.

Zavesy dvierok spotrebi¢a mézu zapadnut velkou silou.
Dajte pozor na to, aby boli blokovacie packy vzdy uplne
zaklopené, respektivne pri zlozeni dvierok rury uplne
vyklopené.

Nebezpecenstvo poranenia!

Zavesy dvierok spotrebi¢a mézu zapadnut velkou silou.
Dajte pozor na to, aby boli blokovacie packy vzdy uplne
zaklopené, respektivne pri zlozeni dvierok rury uplne
vyklopené.

Nebezpecenstvo poranenia!

Ak su dvierka spotrebia na jednej strane zlozené, do
zavesu nesiahajte.

Zaves modze zapadnut velkou silou. Zavolajte zakaznicky
servis.

1. Uplne otvorte dvierka spotrebica.

2. L’avu a pravu blokovaciu packu uplne vyklopte (obrazok A).
Zavesy suU zaistenie a nie je mozné ich zaklapnut.

3. Dvierka spotrebica zatvorte az na doraz.

4. Uchopte obomi rukami vliavo a vpravo
ESte trochu zatvorte a vytiahnite (obrazok B).

\
5
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Zavesenie dvierok
spotrebica

Cistenie

sklenenych tabul

dvierok

Demontaz sklenenej
tabule

A

A

Dvierka spotrebiCa po Cisteni opat’ zaveste.

1. Zaves vlavo a vpravo nasadte do drziakov (obrazok C).
Zarez na zavese musi zapadnut na oboch stranach.

2. Dvierka spotrebica uplne otvorte.

3. Blokovaciu packu vlavo a vpravo Uplne zaklapnite
(obrazok D).

“i’§>

Dvierka spotrebiCa su zaistené a nie je mozné ich zlozit.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.

Pre jednoduchsie Cistenie mézete sklenené tabule dvierok
spotrebi¢a demontovat.

Nebezpecenstvo poranenia!

Casti vo vnutri dvierok spotrebita méZu mat ostré hrany.
Mohli by ste si spdsobit rezné poranenia. Pouzivajte
ochranné rukavice.

Nebezpecenstvo poranenia!
Spotrebi€ pouzivajte az po riadnom nasadeni sklenenych
tabul.

Upozornenie: Pri skladani vnutornych tabul dbajte na to,
v akom poradi tabule vyberate. Aby ste ich neskér nasadili
spravne.

1. ZloZte dvierka spotrebi¢a a prednou stranou dole ich
polozZte na makku, Cistu podlozku (vid kapitola: ZloZenie
a zavesenie dvierok spotrebica).

2. Odskrutkujte a zlozte kryt na dvierkach spotrebi¢a hore
vlavo a vpravo.
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Demontaz medziskla

Cistenie

Pozor!

Montaz medziskla
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3. Tabulu nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

Pred demontazou si dajte pozor, v akej pozicii je medzisklo
nasadené, aby ste ho mohli neskér opat spravne nasadit.

1. Drziaky vlavo a vpravo vytlacte von.

2. Medzisklo trochu nadvihnite a vyberte.

Sklenené tabule dvierok vycistite ¢istiCom na sklo a
makkou utierkou.

Nepouzivajte Zziadne agresivne alebo abrazivne prostriedky
ani Skrabku na sklo. Sklo by sa mohlo poskodit.

1. Medzisklo vlavo a vpravo nasadte do Uchytiek.

2. Medzisklo zatlacte dole do drziakov.




Montaz sklenenej tabule

Cistenie zavesnych

rostov

A

1. Sklenenu tabulu zasurite az na doraz.
2. Nasadte a priskrutkujte kryt.

3. Dvierka spotrebica opat nasadte.

Zavesneé rosty mozete na Cistenie vybrat.
Nebezpecenstvo popalenia o hortice ¢asti vo varnom

priestore!
Pockajte dovtedy, pokial varny priestor nevychladne.

1. Zavesny rost potiahnite dopredu a zlozte.

/Jg /J .
2. Zavesneé rosty vycistite Cistiacim roztokom a Spongiou

alebo kefkou alebo ich mézete umyt v umyvacke riadu.
3. Zavesné rosty zaveste vzadu a vpredu a zatlacte

dozadu, kym nezapadnu. Zavesné rosty sedia vzdy len
na jednej strane.
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Co robit v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ide ¢asto len o mali¢kost. Skor
ako zavolate zakaznicky servis, pokuste sa pomocou
nasledujucich pokynov poruchu odstranit sami.

Opravy mdze vykonavat' len nami zaskoleny technik
zakaznickeho servisu. Neodborné opravy Vasho spotrebica
sU nebezpecné, mézu Vam hrozit’ znacné rizika.

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!
A Prace na elektrospotrebi¢och mbze vykonavat len nami
zaskoleny odbornik.

Pri vSetkych pracach na elektrospotrebioch, preruste
privod elektrickej energie. Stlacte bezpecnostnu
automatiku alebo vypnite poistku v poistkovej skrinke.

Porucha Mozna pric¢ina Pokyn/Naprava
Spotrebi¢ nefunguje. Sietova zastréka nie  Spotrebic pripojte k elektrickej sieti.

je riadne zasunuta.

Vypadok Skontrolujte, ¢i funguju dalSie

elektrického prudu. kuchynské spotrebice.

Chybna poistka. V poistkovej skrinke skontrolujte, Ci je
prislusna poistka v poriadku.

Chybna obsluha. Vypnite poistku spotrebi€a v poistkovej
skrinke a 0 10 sekund spotrebi¢ opat
zapnite.

Spotrebi€ nie je mozné Dvierka spotrebica Zatvorte dvierka spotrebica.
spustit.. nie su uplne

zatvorené.

Spotrebic nie je mozne  Proces _ Stlaéte tlagidlo D[. Nasledne dvakrat
spustit, na displejisa  odvapfiovania bol vyplachnite spotrebic (vid' kapitola:
ngrazi hlasenie preruseny. Odvapnenie).

,,Cistvgnie“ Postupujte podla pokynov v kapitole
,,TIacndem an ,Vyprazdnenie nadoby vyparnika a nové
dokoncit' prevadzku* naplnenie nadrzky na vodu*.

»,Odvapnovanie“
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Porucha

Mozna pric¢ina

Pokyn/Naprava

Spotrebi€ nie je mozné

spustit, na displeji sa

Bol preruseny
pomocny distiaci

Stlagte tlacidlo D{[. Nasledne dvakrat
vyplachnite spotrebi¢ (vid kapitola:

zobrazi program. Pomocny distiaci program).
»Cistenie® Postupuijte podfa pokynov v kapitole
,Tlagidlom {0 ,Vyprazdnenie odparovacej nadoby a
dokonCit' prevadzku* vyutieranie spotrebica“.

,Cistenie”

Na displeji sa zobrazi  Vypadok Opat nastavte Cas

hlasenie ,Cas"

elektrického pradu.

(vid' kapitola: Casové funkcie)

Spotrebi€ nie je v

prevadzke. Na displeji
sa zobrazi Cas tepelnej

upravy.

Otoc&ny voli¢ bol

neumyselne stlaceny.

Stlacte tlagidlo @.

Po nastaveni nebolo
stlagené tlacidlo D .

Stlacte tlacidlo Dl alebo zruste
nastavenie pomocou tlagidla @.

Na displeji sa zobrazi

hlasenie ,Automatické

vypnutie®.

Funkcia
automatického
vypnutia je aktivna.

Stlacte lubovolné tlacidlo.

Zobrazi sa hlasenie
,Naplnit nadrzku
na vodu®, aj ked je

nadrzka na vodu plna.

Nadrzka na vodu nie
je spravne zasunuta.

Zasunte nadrzku na vodu, tak aby
zacvakla.

Rozoznavaci systém
nefunguje.

Zavolajte zakaznicky servis.

Zobrazi sa hlasenie
.Naplnit nadrzku na

vodu®, aj ked nie je este

prazdna, popripade
je nadrZzka na vodu
prazdna, ale hlasenie
.Naplnit nadrzku na
vodu“ sa nezobrazi.

Nadrzka na vodu
je znecistena.
Pohyblivé snimace
stavu vody su
zablokovaneé.

Nadrzkou na vodu zahrkajte a vycistite
ju. Ak sa snimace neuvolnia, nadrzku
na vodu vymernite za novu

(zékaznicky servis).

Nadrzka na vodu sa

vyprazdni bez jasného

dévodu. Nadoba
vyparnika preteka.

Nadrzka na vodu
nie je spravne
zatvorena.

Zatvorte veko. Musi zapadnut.

Tesnenie vo
veku nadrzky je
znedistené.

Vycistite tesnenie.

Tesnenie v nadrzke
na vodu je chybné.

V zakaznickom servise si musite
zakupit novu nadrzku na vodu.

Nadoba vyparnika
je prazdna, voda sa
vyparila, aj ked je
nadrzka plna.

Nadrzka nie je
spravne zasunuta.

Odvapnite spotrebic. Skontrolujte, ¢i je
spravne nastaveny rozsah tvrdosti vody.

Je upchaté vedenie.

Vyprazdnite a vycistite nadrzku na vodu.
Nadrzku na vodu vyprazdnite hned po
ukonc&eni prevadzky.
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Porucha

Mozna pric¢ina

Pokyn/Naprava

Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Vyprazdnit/
Vyc¢istit nadrzku na
vodu?*

Spotrebic ste
minimalne dva dni
nepouzivali a nadrzka
na vodu je plna.

Vyprazdnite a vycistite nadrzku na vodu.
Nadrzku na vodu vyprazdnite hned po
ukonc&eni prevadzky.

Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Vyprazdnit/
Vydcistit nadrzku na
vodu“?

Studeny/teply efekt
pri mrazenych
potravinach, v
dosledku pdsobenia
vodnej pary.

To je normalne.

Pocas varenia v pare
sa tvori vela pary.

Spotrebic sa
automaticky
kalibruje.

To je normalne.

Pocas varenia v pare
sa opakovane tvori
vela pary.

Spotrebi¢ sa
nemOze automaticky
kalibrovat.

Cas pripravy pokrmu
je vefmi kratky.

Obnovte vyrobné nastavenie spotrebica
(vid kapitola: Zakladné nastavenia).
Potom na 20 minut pri teplote 100 °C
spustite prevadzku s parou.

Pocas pecenia unika
para z vetracich

To je normalne.

otvorov.
Spotrebic€ spravne Spotrebic je Spustite odvapriovaci program.
neprodukuje paru. zaneseny vodnym
kamenom.
Na displeji sa zobrazi  Tlacidlo bolo Stlaéte tlagidlo (O, aby ste vymazali

chybové hlasenie
LEO011%.

stlacené velmi dlho
alebo sa zaseklo.

chybové hlasenie.
Postupne stlacte vietky tlacidla a
skontrolujte, Ci nie su znedistené.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie

Technicka porucha.

Stladte tlagidlo (O, aby ste vymazali
chybové hlasenie, popripade opat
nastavte Cas.

Ak sa chybové hlasenie opat zobrazi,
zavolajte zakaznicky servis.

Spotrebi€ nehreje.
Na displeji sa zobrazi
,Demo”.

Stlagili ste
kombinaciu tlacidiel.

Preruste privod elektrickej energie a o
10 sekund ho opat obnovte. V priebehu
2 minut stla¢te a na 4 sekundy podrzte
tla€idlo C=.

56



Vymena ziarovky
vo varnom
priestore

Vymena skleneného krytu
alebo tesnenia

Ziaruvzdorné halogénové Ziarovky 230 V/25 W s tesnenim
je mozné si zakupit v zakaznickom servise. Servisnej
sluzbe oznamte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢&islo (FD-
Nr.) Vasho spotrebica.

Nebezpecenstvo popalenia!
Skér ako vymenite ziarovku, nechajte varny priestor
vychladnut.

Halogénovu ziarovku vyberajte z obalu suchou utierkou, v
opacnom pripade sa skrati jej zivotnost.

1. Vypnite poistku v poistkovej skrinke alebo vytiahnite
sietovu zastréku.

2. Kryt vyskrutkujte smerom dolava.

3. Vyskrutkujte ziarovku a vymernite ju za novu Ziarovku
rovnakého typu.

4. Nové tesnenie a upinaci kruzok nasadte na skleneny
kryt v spravnom poradi.

5. Opat naskrutkujte skleneny kryt a tesnenie.
6. Spotrebic pripojte k elektrickej sieti a opat nastavte ¢as.

Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ bez nasadeného skleneného
krytu.

Poskodeny skleneny kryt alebo poskodené tesnenie musite

vymenit. Servisnej sluzbe oznamte Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobné ¢&islo (FD-Nr.) Vasho spotrebica.
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Vymena tesnenia
dvierok
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Ak je tesnenie dvierok z vonkajSej strany varného priestoru
chybné, musi byt vymenené. Nahradné tesnenie pre Vas
spotrebi€ je mozné si zakupit v zakaznickom servise.
Servisnej sluzbe oznamte ¢&islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné
Cislo (FD-Nr.) Vasho spotrebica.

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. Zlozte staré tesnenie.

3. Na jednom mieste nasadte nové tesnenie a natiahnite
ho po celom obvode.

Miesto spoja musi byt na bo¢nej strane.

4. ESte raz skontrolujte usadenie tesnenia, hlavne v
rohoch.




Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobné €islo (FD-Nr.)

V pripade opravy Vasho spotrebica, je tu pre Vas nas
z&kaznicky servis. Vzdy sa snazime ngjst vhodné rieSenia,
aby sme zabranili zbyto€nym vyjazdom technika.

Aby sme Vam mohli kvalifikovane poméct, pri telefonate
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné €islo (FD-Nr.).
Typovy §titok s €islami najdete po otvoreni dvierok
spotrebi¢a na lavej strane dole.

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mézete si
hned tu poznamenat udaje Vasho spotrebica a teleféonne
Cislo zakaznickeho servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zéakaznicky servis ©

Mali by ste vediet, Ze vyjazd technika zakaznickeho servisu
musite v pripade nespravnej obsluhy spotrebi¢a, uhradit' aj
v priebehu zaruénej lehoty.

vSetkych Statoch najdete tu alebo v prilozenom zozname
zakaznickych stredisk.

Déverujte odbornosti vyrobcu. Tak zaistite, ze oprava bude
vykonana zaskolenym servisnym technikom, ktory je pre
Vas spotrebi¢ vybaveny originalnymi nahradnymi dielmi.
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Ochrana zivotného prostredia

Ekologicka
likvidacia

)¢

Tipy na usporu
energie
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Vybalte spotrebi¢ a obal zlikvidujte ekologickym spdsobom.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2002/96/EG tykajucou sa odpadovych
elektrickych a elektronickych spotrebicov (waste electrical
and electronic equipment WEEE).

Tato smernica upravuje spatny odber a recyklaciu starych
spotrebi€ov v ramci Eurdpskej Unie.

B Ruru predhrievajte len vtedy, ak je to uvedené v recepte
alebo v tabulke navodu na obsluhu.

B Dvierka spotrebiCa otvarajte v priebehu prevadzky ¢o
najmene;j.

B Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Tieto mimoriadne dobre prijimaju
teplo.

B Viac kola€ov pecte najlepsSie hned za sebou. Parna
rdra je eSte horuca. Tym sa skrati ¢as pecenia druhého
kolaca. Taktiez mozete zasunut 2 truhlikové formy vedla
seba.

B Pri dlhSom Case tepelnej Upravy mdzete parnu raru
vypnut 10 minut pred ukon&enim €asu tepelnej Upravy a
na dokoncenie pokrmu tak vyuzit zvySkove teplo.

B Pri vareni v pare mozete varit na niekolkych urovniach
sucasne. Pri pokrmoch s rozdielnym ¢asom tepelnej
Upravy, vlozte najskor pokrmy s najdlh§im ¢asom
tepelnej Upravy.



Tabulky a tipy

PrisluSenstvo

Nadoby

Tukovy filter

Varenie v pare

Casy tepelnej tGpravy a
pripravované mnozstvo

Rovnomerné rozdelenie
potravin

Potraviny citlivé na
stlacenie

V tabulkach najdete volbu pokrmov, ktoré je mozné
pripravovat v parnej rure.

Ukazeme vam, aky druh ohrevu, prislusenstvo a ktory ¢as
tepelnej Upravy je pre Vas pokrm najvhodnejsi.

Udaje platia pre zasunutie do studeného spotrebica, pokial
sa neuvadza inak.

Pouzivajte dodané prisluSenstvo.
Pri vareni v pare zasunte pod dierkované nadoby vzdy
plech na pecenie, ktory zachyti kvapkajucu tekutinu.

Ak pouZivate nadoby, postavte ich vzdy doprostred rostu.
Nadoby musia byt Ziaruvzdorné a odolné proti pare.
Nadoby s hrubou stenou, predlZuju €as pripravy. Potraviny,
ktoré pripravujete v beznom vodnom kupeli, prikryte foliou
(napr. pri rozpustani ¢okolady).

Pri vSetkych prevadzkach nechajte tukovy filter vo varnom
priestore.

Varenie v pare je Setrnd metdda pripravy pokrmov.
Para zovrie pokrm a zabrani strate vyzivovych hodnét
potravin. Varenie funguje bez pretlaku. Tak zostane
zachovana forma, farba a typické aromy pokrmov.

Cas teplenej tpravy pri vareni v pare je zavisly na velkosti
kusu alebo na celkovom mnozZstve. Spotrebi¢ méze
pripravovat v pare maximalne 2 kg pokrmu.

Dodrziavajte velkosti, ktoré su uvedené v tabulkach. Pri
mensich kuskoch sa skracuje €as pripravy, pri vacsich
kusoch sa tento €as predlzuje. Kvalita a stuperi zrelosti
maju taktiez vplyv na €as pripravy. Preto m6zu uvedené
hodnoty sluzit ako orientacné hodnoty.

Potraviny v nadobe vzdy rovhomerne rozlozte. Pri rdznych
vySkach vrstiev sa pripravia nerovhomerne.

Potraviny citlivé na stlaenie neskladajte do varnej nadoby
velmi vysoko. Rad$ej pouzite na varenie dve nadoby.
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Priprava menu

Hortci vzduch

V pare mozete pripravovat kompletné menu sucasne bez
toho, aby sa prenas$ali chute.

Najskor do spotrebica viozte pokrmy s najdlh§im asom
pripravy a zvySok zasurite neskoér v spravnej chvili. Tak
budu vSetky pokrmy hotové sucasne.

Celkovy Cas tepelnej Upravy sa predizuje pri priprave
menu, pretoze po kazdom otvoreni dvierok unikne zo
spotrebica urcité mnozstvo pary, ktora sa musi opat
vytvorit.

Druh ohrevu ,Horuci vzduch® je vhodny predovSetkym na
pripravu sladkého a pikantného peciva, dusenej pecienky a
réznych kolacov.

Kombinovana
prevadzka Kombinovana prevadzka je vhodna vdaka kombinacii horticeho
vzduchu a pary hlavne na pripravu pecienky, kur¢ata a
pekarskych vyrobkov, ako je pecivo z kysnutého cesta a chlieb.
Pecienka a kur¢a bude na povrchu krasne chrumkava a vo
vnuti $tavnata. Okrem toho maso strati na hmotnosti len
minimailne.
Pecivo, ako je pecivo z kysnutého cesta a chlieb bude na
povrchu mimoriadne krasne leskly a nevysusi sa.
Zelenina _ ) _ o . .
Zeleninu vlozZte do dierkovanej nadoby a zasurite do vysky
3. Pod nu zasurite do vysky 1 plech na pecenie, ktory
zachyti kvapkajucu tekutinu.
Potravina Velkost’ Prislusenstvo Druh Teplota Cas
kusu ohrevu v °C pripravy
vV min.
Articoky celé dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 30-35
Karfiol cely dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 30-40
Karfiol ruzicky dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Brokolica ruzicky dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 8-10
Hrasok - dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 5-10
Fenikel kolieska dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 10-14

Plnena zelenina zeleninu
(cuketa, baklazan, nepredvarajte
paprika)

plech na pecenie vo kombinovana 160-180 15-30
vyske 2 prevadzka
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Potravina Velkost’ Prislusenstvo Druh Teplota Cas
kusu ohrevu v °C pripravy
V min.
Zelenina - forma na vodny kupel' 1,5 varenie v pare 100 50-70
| + rost vo vyske 2
Zelené fazulky - dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 15-20
Mrkva kolieska dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 10-20
Kalerab kolieska dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 15-20
Por kolieska dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 4-6
Kukurica cela dierkovana + plech na peenie varenie v pare 100 25-35
Mangold* platky dierkovana + plech na peCenie varenie v pare 100 8-10
Spargla, zelena * cely dierkovana + plech na peCenie varenie v pare 100 7-12
Spargla, biela * cely dierkovana + plech na peCenie varenie v pare 100 10-15
Spenat* - dierkovana + plech na peCenie varenie v pare 100 2-3
Romanesco ruzicky dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 8-10
Ruzic¢kovy kel ruzicky dierkovana + plech na peenie varenie v pare 100 20-30
Cervena repa cela dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 40-50
Cervena/modra  pruzky dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 30-35
kapusta
Biely kel/kapusta pruzky dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 25-35
Cuketa platky dierkovana + plech na pecenie varenie v pare 100 2-3
Lusky - dierkovana + plech na peCenie varenie v pare 100 8-12
cukrového
hrasku

* Predhrejte spotrebi¢

PrIIOhy a Pridajte vodu respektive tekutiny v uvedenom pomere.
strukoviny Priklad: 1:1,5 = na 100 g ryZe pridajte 150 ml tekutiny.
Vyska zasunutia nedierkovanej nadoby je fubovolna.
Potravina Pomer Prislusenstvo  Vy$ka Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
v min.
Sapané zemiaky - dierkovana + plech 3 varenie v pare 100 35-45

(stredna
velkost)

na pecenie 1
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Potravina Pomer Prislusenstvo  Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy

V min.
Zemiaky varené - dierkovana + varenie v pare 100 20-25
v slanej vode plech na pecenie
(na Stvrtiny)
Gratinované - plech na horky vzduch 170-180 35-45
zemiaky pecenie
Prirodna ryza 1:1,5 nedierkovana varenie v pare 100 30-40
Dlhozrmnaryza 1:1,5 nedierkovana varenie v pare 100 20-30
Ryza - Basmati 1:1,5 nedierkovana varenie v pare 100 20-30
Predvarenaryza 1:1,5 nedierkovana varenie v pare 100 15-20
Rizoto 1:2 nedierkovana varenie v pare 100 30-35
Velkozrnna 1:2 nedierkovana varenie v pare 100 30-45
SoSovica
Biela fazula, 1:2 nedierkovana varenie v pare 100 65-75
namocena
Kuskus 1:1 nedierkovana varenie v pare 100 6-10
Spalda, drvena 1:2,5 nedierkovana varenie v pare 100 15-20
Krupy, v celku 1:2,5 nedierkovana varenie v pare 100 25-35
PSenica, v celku 1:1 nedierkovana - varenie v pare 100 60-70
Knedle - dierkovana + 3 varenie v pare 95 20-25

plech na pecenie 1

Hydina a maso

Rost a plech na pecenie zasurite spolu do jednej vysky.

Hotovu pecienku nechajte este 10 minut odstat’ vo
vypnutej, zatvorenej parnej rure. Vdaka tomu zostane
maso Stavnatejsie.

Pomocou druhu ohrevu ,kombinovana prevadzka“ bude
maso vo vnutri obzvlast Stavnaté a zvonku chrumkavé.

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo  Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
v min.
Kurca, celé 1,2 kg rost + plechna 2 kombinovana 180-190 50-60

pecenie prevadzka
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Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
v min.
Kuéa, polené a 0,4 kg rost + plech 2 kombinovana 180-190 35-45
na pecenie prevadzka
Kuracie prsia a 0,15 kg dierkovana + 3 varenie v 100 15-25
plech na pecenie 1 pare
Kuracie Casti a 0,12 kg rost + plech 2 kombinovana 180-200 20-35
na pecenie prevadzka
Kacka, cela 2 kg rost + plech 2 kombinovana 170 60 -80
na pecenie prevadzka
horuci vzduch 210 15-20
Kacacie prsia® a 0,35 kg rost + plech 2 kombinovana 170-180 10-15
na pecenie prevadzka
Mor¢acia rolada 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 150-160 70-90
na pecenie prevadzka
Morc€acie prsia 1 kg rost + plech 2 kombinovana 150-160 60 -80
na pecenie prevadzka
* predtym opecte
Hovadzie méaso
Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
v min.
Dusena hovadzia 1,5 kg rost + plech 2 regeneracia 140-15 100-140
pecienka * na pecenie
Hovadzia 1kg rost + plech 2 regeneracia 170-180 20-28
svieckova, médium* na pecenie
Plochy roastbeef, 1 kg rost + plech 2 horuci 170-180 40-55
médium* na pecenie vzduch
Plochy roastbeef, 1 kg rost + plech 2 horuci 170-180 30-45
anglicky * na pecenie vzduch
Vysoky 1 kg rost + plech 2 horuci 170-180 45-60
roastbeef, na pecenie vzduch
médium *
Vysoky 1 kg rost + plech 2 horuci 170-180 35-50
roastbeef, na pecenie vzduch
anglicky *

* predtym opecte
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Telacie maso

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vy$ka Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
Vv min.
Telacia peCienka, 1 kg rost + plech 2 kombinovana 160-170 60 -70
prerastena na pecenie prevadzka
Telacia pecienka, 1 kg rost + plech 2 kombinovana 160-170 50 -60
chuda na pecenie prevadzka
Telaci chrbat * 1 kg rost + plech 2 kombinovana 160-180 15-25
na pecenie prevadzka
Telacia hrud', 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 140-160 75-120
plnena na pecenie prevadzka
* predtym opecte
Brav€éové maso
Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
Vv min.
Pecienka bez 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 170-180 70-80
koze (napr. na pecenie prevadzka
krkovica)
Pecienka s 1,5 kg rost + plech 2 varenie v pare 100 20-25
Kozou (do na pecenie kombinovana 140-160 40 -50
chrumkava) prevadzka
horuci vzduch 210-220 20
Bravcove filety * 0,5 kg rost + plech 2 kombinovana 160 -180 20 -30
na pecenie prevadzka
Filety v pivnom 1 kg plech na 2 kombinovana 180-200 40 -60
cesticku pecenie prevadzka
BravCové na 1kg rost + plech 2 kombinovana 120-140 40-70
spOsob ,Kasseler” na pecenie prevadzka
s kostou
Udené rebierka na platky plech na 2 varenie v pare 100 15-20
pecenie
Rolada 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 170-180 70-80
na pecenie prevadzka

* predtym opecte
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Ostatné

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vy$ka Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
Vv min.
Sekana 20,5 kg plech na 2 kombinovana 140 -150 45-60
sekanej pecenie prevadzka
Srnéichrbats  0,6-0,8kg rost+plech 2 kombinovana 150-170 15-30
kostou * na pecenie prevadzka
Jahnacie stehno 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 170-180 60 - 80
bez kosti * na pecenie prevadzka
Jahfaci chrbats 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 160-170 15-25
kostou * na pecenie prevadzka
Casti kralika 1,5 kg rost + plech 2 kombinovana 150-160 40 - 60
na pecenie prevadzka
Viedenské parky - dierkovana + 3 varenie v 80-8 12-18
plech na 1 pare
pecenie
Biele parky - dierkovanad + 3 varenie v 80-85 15-20
plech na 1 pare
pecenie

* predtym opecte

Tipy pre pecenie masa

Pouzite sadu na pecenie.

Ked pouzijete sadu na pecenie, dosiahnete optimalny
vysledok pecenia a varny priestor zostane takmer gisty.
Sadu na pecenie je mozné si zakupit ako prislusenstvo v
Specializovanej predajni (vid kapitola: PrisluSenstvo).

Kedy je pecienka hotova?

Pouzite teplotnu sondu (k dispozicii v Specializovanej
predajni) alebo vykonaijte ,skusku lyzicou®.
Zatlacte lyzicou na pecienku. Ak sa zda byt pevna, je

hotova, ak sa podda, potrebuje eSte chvilku ¢asu.

Pecienka je velmi tmava a
kérka miestami spalena.

Skontrolujte, &i ste spravne nastavili vy$ku zasunutia a

teplotu.

Pecienka vyzera dobre, ale
Stava je pripalena.

Nabuduce pouzite mensiu nadobu alebo pridajte viac

tekutiny.

Pecienka vyzera dobre,
ale Stava je svetla a velmi

vodova.

Nabuduce pouzite vaésiu nadobu alebo pridajte menej

tekutiny.
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Ryby

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
v min.
Dorada, cela a0,3kg dierkovana + 3 varenie v pare 80 - 90 15-25
plech na pe€enie 1
Filety zdordady a0,15kg dierkovana + 3 varenievpare 80-90 10-20
plech na pe¢enie 1
Rybia terina forma do rost 2 varenie vpare 70-80 40-80
vodného
kupela 1,51
Pstruh, cely a0,2kg dierkovana + 3 varenie v pare 80 - 90 12-15
plech na pe¢enie 1
Filety z tresky a0,15kg dierkovana + 3 varenievpare 80-90 10-14
plech na pe¢enie 1
Filety zlososa a0,15kg dierkovana + 3 varenie v pare 100 8-10
plech na pe¢enie 1
Slavky jedlé 1,5kg plech na peCenie 2 varenie v pare 100 10-15
Filety z ostrieza a0,15kg  dierkovana + 3 varenie vpare 80-90 10-20
Cerveného plech na peCenie 1
Rolky z morského - dierkovana + 3 varenie v pare 80 - 90 10-20
jazyka, plnené plech na pe€enie 1

Setrna tepelna
uprava masa
(Mierne dovarenie)
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Setrné pedenie, nazyvané taktieZ pedenie pri nizkej teplote,
je idealny spbsob tepelnej upravy pre vdetky jemné kusky
masa, ktoré maju byt upecené do ruzova alebo presne
podla Va$ej chuti. Maso zostane velmi Stavnaté a maslovo
jemné.

Plech na pecenie zasurite do parnej rury a predhrejte ju s
ohrevom ,Mierne dovarenie®.

Ma&so na varnom paneli zo vSetkych stran sprudka opecte.

Opecené maso viozte do predhriatej parnej rary a mierne
dopecdte.

Po upeceni servirujte na predhriatom tanieri a pridajte
horucu omacku.



Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Teplota Cas
v °C pripravy
vV min.
Jahnacie stehno bez kosti 1 - 1,5 kg plech na pecenie 2 80 140 - 180
Roastbeef 1,5-2,5kg plech na pecenie 2 80 150 - 180
Bravcové filety - plech na pecenie 2 80-90 50-70
Brav€ové medaildniky - plech na pecenie 2 80 60 - 80
Hovadzie steaky silné cca 3 cm  plech na pe€enie 2 80 40 - 60
Kacacie prsia - plech na pecenie 2 80 35-55
Nakypy, prilohy do
polievky...
Potravina PrisluSenstvo Vyska Druhohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
Vv min.
Pikantny nakyp z forma na nékyp + rost 2 kombinovana 150-170 30-40
varenych prisad prevadzka
Sladky nakyp forma na nakyp + rost 2 kombinovana 150-170 30-45
prevadzka
Lasagne plech na pecenie 2 kombinovana 160-170 35-45
prevadzka
Suflé formicky + rost 2 kombinovana 180-200 15-25
prevadzka
Sadzané vajcia nedierkovana 2 varenie v pare 90 15-20
Krupicové halusky dierkovana + 3 varenie vpare 90-95 7-10
plech na pecenie 1
Vajce na tvrdo dierkovana + 3 varenie v pare 100 10-12
(velkost M, max. 1,8  plech na pecenie 1
kg
Vajce na makko dierkovana + 3 varenie v pare 100 6-8
(velkost M, max. 1 kg) plech na pecenie 1
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Dezerty a kompoty

Kompot

Mlieéna ryza

Jogurt

Ovocie odvazte a pridajte priblizne %3 mnozstva vody, cukor
a korenie pridajte podla chuti.

Odvazte ryzu a pridajte 2,5- nasobné mnozstvo mlieka.
Nadobu naplrite do vysky max. 2,5 cm. Po uvareni pokrm
premieSajte, aby sa zvySné mlieko rychlejSie vstrebalo.

Zohrejte mlieko na varnom paneli na 90 °C. Potom
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku nie je
zohrievanie potrebné.

Na 100 ml mlieka vmieSajte do mlieka jednu az dve Cajové
lyZi€ky prirodného jogurtu lebo prisluSného mnozZstva
jogurtového fermentu. Zmesou naplnite Cisté pohare a
zatvorte ich.

Pripravené pohare nechajte vychladnut' v chladnicke.

Potravina

Prislusenstvo

Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pripravy v
min.

Kysnuté knedle

plech na pecenie

varenie v pare 100 20-25

Karamelovy krém

formicky + rost

varenie v pare 90-95 15-20

Sladky nakyp (napr.

forma na nakyp + ro$t kombinovana 160-170 50-60

krupicovy nakyp) prevadzka

Mlie¢na ryza* plech na pecenie varenie v pare 100 25-35
Jogurt* sklenicky + rost varenie v pare 40 300 - 360
Jablkovy kompét plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Hruskovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Ceresfiovy kompét plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Rebarborovy kompo6t  plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Slivkovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 15-20

* Mbzete pouzit taktiez vhodny program (vid kapitola: Programova automatika)
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Kolace a pecivo

Kolac vo forme

NajvhodnejSie su tmavé formy na pecenie z kovu.

Teplota a Cas tepelnej upravy zavisi na mnozstve a
vlastnostiach cesta. Preto su v tabulkach uvedené teplotné

rozsahy.

Najskor nastavte niZ8iu teplotu. NiZSia teplota umoZzfuje
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby nastavte
nabuduce vysSiu hodnotu.

Rost a plech na pecenie neobkladajte velmi natesno.

Potravina Prislusenstvo Vyska Druhohrevu  Teplota Cas
v °C pecenia
Vv min.
Treny kolac vencovita/truhlikova 2 horuci vzduch 150-160 60-70
forma
Tortovy korpus z forma na korpus 2 horuci vzduch 150 -160 30 -45
treného cesta
Jemny ovocny kola€ z tortova otvaracia 2 horuci vzduch 150-160 45-55
treného cesta forma
Piskétovy korpus forma na korpus 2 horuci vzduch 180-190 12-16
(2 vajcia)
PiSkétova torta tortova otvaracia 2 horuci vzduch 150-160 25-35
(6 vajec) forma
Korpus z krehkého tortova otvaracia 2 hortci vzduch 150 - 160 40-50
cesta s okrajom forma
Svajciarsky kolad tortova otvaracia 2 hortci vzduch 180-190 35-60
forma
Babovka babovkova forma 2 kombinovana 150-160 35-45
prevadzka
Pikantné kolace otvaracia forma na 2 hortci vzduch 180-190 35-60
(napr. slany kolac) kolac
Jablkova torta forma na pecenie 2 horuci vzduch 170-190 35-50

tarte
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Kolace na plechu

Potravina PrisluSsenstvo ~ VySka Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pecenia
Vv min.
Kysnuty kola¢ so plech na pecenie 2 kombinovana prevadzka 150-160 35-45
suchou oblohou
Kysnuty kolac so plech na pecenie 2 hortci vzduch 150-160 35-45
Stavnatou oblohou
(ovocie)
Piskotova rolada plech na pecenie 2 hortci vzduch 180-200 10-15
Kysnuta pletenka plech na pecenie 2 kombinovana prevadzka 150-160 25-35
(500 g muky) + papier na
pecenie
Zavin, sladky plech na pecenie 2 kombinovana prevadzka 160 -180 40 - 60
Cibulovy kola¢ plech na pecenie 2 kombinovana prevadzka 170-180 30-40
Chlieb, Zzemle
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pecenia
Vv min.
Biely chlieb plech na pecenie + 2 kombinovana prevadzka 200-210 15-20
(750 g muky) papier na pecenie horuci vzduch 160-170 20-25
Kvaskovy chlieb plech na pecenie + 2 kombinovana prevadzka 200-220 15-25
(750 g muky) papier na pecenie hordici vzduch 150 - 160 40 -60
ZmieSany chlieb plech na pecenie + 2 kombinovana prevadzka 200-220 15-20
(750 g muky) papier na pecenie hordici vzduch 160-170 25-40
Celozrnny chlieb plech na pecenie + 2 kombinovana prevadzka 200 -220 20-30
(750 g muky) papier na pecenie hortici vzduch 140-150 40-60
Razny chlieb plech na pecenie + 2 kombinovana prevadzka 200 -220 20-30
(750 g muky) papier na pecenie hortci vzduch 150 - 160 50 - 60
Zemle plech na pecenie + 2 kombinovana prevadzka 190-200 25-30
(polotovary a 70 g)  papier na pecenie
Zemle z kysnutého  plech na pedenie + 2 kombinovana prevadzka 170-180 20-30

cesta, sladké
(polotovary a 70 g)

papier na pecenie
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Drobné pecivo

Potravina PrisluSsenstvo ~ VySka Druh ohrevu Teplota Cas

v °C pecenia v

min.

Bezé plech na pecenie 2 hortci vzduch 80-90 120-180
Makrénky plech na pecenie 2 hortci vzduch 140-160 12-25
Pecivo z listkového  plech na pecenie 2 kombinovana 170-190 10-20
cesta prevadzka
Muffiny plech na muffiny 2 hortci vzduch 170-180 20-30
Pecivo z plech na pecenie 2 horuci vzduch 170-190 27-35
odpalovaného cesta
Zakusky plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 12-17
Pecivo z kysnutého  plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 15-20

cesta

Tipy pre pecenie

Chcete piect podla svojho
vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobnych druhov peciva v tabulkach
pecenia.

Ako zistite, ¢i je treny kolac

uz prepeceny.

Priblizne 10 minut pred uplynutim ¢asu pec¢enia uvedeného

v recepte zapichnite Sparadlo do kolaca v mieste, kde je
najvyssi. Ak po vytiahnuti Sparadla na drevu nezostane
Ziadne cesto, kolac je hotovy.

Kolac¢ sa zrazil.

Nabuduce pouZite menej tekutiny alebo nastavte o 10
stupnov nizsiu teplotu pecenia. Dodrziavajte Cas trenia
uvedeny v recepte.

Kola¢ vybehol v strede velmi do
vysKky a na okrajoch je nizsi.

Okraj otvaracej tortovej formy nemazte. Po upeceni kolac¢
opatrne uvolnite nozom.

Kolac vo forme je vzadu velmi

tmavy.

do stredu na prislusenstvo.

Formu na pecenie nekladte priamo k zadnej stene, ale vzdy

Kolag je vefmi suchy.

Do hotového kolaca spravte Sparadlom niekolko malych
otvorov. Do nich nakvapkajte trochu ovocnej Stavy alebo
alkoholu. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupfiov vysSiu a
skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo kola¢ vyzera
dobre, ale vo vnutri je mazfavy
(vIhky, miestami so zvySkami

vody).

Nabuduce pouzivajte trochu menej tekutiny a pecte trochu
dihSie pri nizSej teplote. Pri kolacoch so Stavnatou hornou
vrstvou najskor predpecte korpus. Korpus posypte mandfami

alebo struhankou a potom pridajte oblohu. Dodrziavajte ¢as
pecenia uvedeny v recepte.

Kolag alebo pecivo je

Nabuduce zvolte o nie€o nizSiu teplotu.

nerovnomerne prepecené.
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Regeneracia
pokrmov

Kolace na plechu

Pri regeneracii sa pokrmy Setrne opat ohrievaju. Chutia a
vyzeraju rovnako, ako keby boli ¢erstvo pripravené.
Taktiez pecivo z predchadzajuceho dria je mozné tymto
sposobom dobre rozpiect.

Potravina PrisluSenstvo  Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pecenia

Vv min.
Pokrmy pripravené rost 2 regeneracia 120 12-18
na tanieri
Zelenina plech na pe€enie 3 regeneracia 100 12-15
Cestoviny, zemiaky, plech na pe€enie 3 regeneracia 100 5-10
ryza
Zemle * rost 2 kombinovana prevadzka 170-180 6-8
Bageta * rost 2 kombinované prevadzka 170-180 5-10
Chlieb * rost 2 kombinovana prevadzka 170-180 8-12
Pizza rost + plechna 3 regeneracia 170-180 12-15

pecenie

* Predhrievajte 5 minut

Rozmrazovanie
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Potraviny zmrazujte podla moZnosti na plocho a po
porciach pri -18 °C. Nezmrazujte velké mnozstvo potravin.
Roztopené potraviny nemaju tak diha trvanlivost a kazia sa
rychlejSie ako Cerstvé vyrobky.

Pokrmy rozmrazujte vo vrecku, na tanieri alebo v
dierkovanej nadobe. Vzdy pod ne zasurite plech na
pecenie. Tak potraviny nezostanu v roztopenej tekutine a
varny priestor zostane Cisty.

Pouzivajte druh ohrevu ,Rozmrazovanie*.

AK je to potrebné, pokrm v priebehu rozmrazovania
rozdefte alebo uz rozmrazené kusy z rury vyberte.

Potraviny po rozmrazeni nechajte eSte 5-15 minut odstat,
aby sa vyrovnala teplota.



Rozmrazovanie mésa

Rozmrazovanie hydiny

Zdravotné riziko!

Pri rozmrazovani zivo¢iSnych potravin musite odstranit
roztopenu tekutinu. Tato tekutina nesmie prist do kontaktu
s ostatnymi potravinami. Mohlo by prist k prenosu
choroboplodnych zarodkov.

Po rozmrazeni spustite v parnej rire na 15 minut
prevadzku s horucim vzduchom pri 180°C.

Kusy masa, ktoré budete obalovat rozmrazujte len tak, aby
na ne prilnulo korenie a strihanka.

Pred rozmrazovanim ich vybalte z obalu. Délezité
upozornenie! Roztopenu vodu vylejte.

plech na pecenie

Hovadzia pecienka

dierkovana + 45-50 70-80

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo  Vyska Teplotav Cas peceniav
°C min.
Kuca 1 kg dierkovana + 3 45-50 60-70
plech na pecenie 1
Kuracie stehna 0,4 kg dierkovana + 3 45-50 30-35
plech na pecenie 1
Mrazena zeleninav 0,4 kg dierkovana + 3 45-50 20-30
bloku (napr. $penat) plech na pecenie 1
Bobulovité ovocie 0,3 kg dierkovana + 3 45-50 5-8
plech na pecenie 1
Rybie filé 0,4 kg dierkovana + 3 45-50 15-20
plech na pecenie 1
Cela ryba 1 kg dierkovana + 3 45-50 40-50
plech na pecenie 1
Gulas - dierkovana + 3 45-50 40-50
1
3
1

plech na pecenie

* Predhrievajte 5 minut
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Kyantle cesta Pri druhu ohrevu ,Kysnutie®, vykysne cesto vyrazne

rychlejSie ako pri izbovej teplote.

VyS8ku zasunutia pre rost si mézete zvolit’ alebo rost
opatrne polozte na dno varného priestoru.

Pozor: NepoSkriabte dno varného priestoru!

Misu s cestom postavte na rost. Cesto neprikryvajte.

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Teplotav °C Cas peéenia v min.
Kysnuté cesto 1kg miska + rost 40 20-30

Kvaskové cesto 1kg miska + rost 40 20-30
Odst'avovanie

Bobule pred odstavenim vlozte do misky a pridajte cukor.
Nechajte odstat minimalne hodinu, aby sa natiahla tava.

Bobule vlozte do dierkovanej nadoby a zasunte do vysky 3.
Do vysky 1 zasurite plech na pecenie, ktory zachyti Stavu.

Na zaver bobule viozte do utierky a vytlacte zvySnu Stavu.

Potravina  PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravyv
v °C min.
Maliny dierkovanéa varna nadoba 3 varenie v pare 100 30-45
+ plech na pecenie 1
Ribezle dierkovana varna nadoba 3 varenie v pare 100 40-50
+ plech na pecenie 1
Zavaranie

Ak je to mozné, potraviny zavarajte Cerstvé. DIhSie
skladovanie zniZzuje obsah vitaminov a potraviny sa
rychlejSie skazia.

Pouzivajte len bezchybné ovocie a zeleninu.
Vo Vasom spotrebiti nembézete zavarat nasledujuce
potraviny:

Obsah z plechovych konzerv, maso, ryby alebo pastéty.

Skontrolujte zavaracie pohare, gumové kruzky, svorky a
pierka.
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Gumové kruzky a pohare dékladne vyplachnite hortucou
vodou. Na umyvanie poharov je v hodny taktiez program

LSterilizacia flias”.

Pohare postavte do dierkovanej nadoby. Nesmu sa

dotykat.

Po uplynuti uvedeného ¢asu, otvorte dvierka spotrebica.

Zavaracie pohare vyberte z parnej rury az po vychladnuti.

Potravina Prislusenstvo  Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravy v
v °C min.

Zelenina litrovy pohar 2 varenie v pare 100 30-120

Kostkové ovocie litrovy pohar 2 varenie v pare 100 25-30

Jadrové ovocie litrovy pohar 2 varenie v pare 100 25-30

Mrazené produkty

Dbajte na udaje vyrobcu uvedené na obalu.

Uvedené Casy pripravy platia pre zasunutie do studeného
varného priestoru.

Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravy
v °C Vv min.

Hranol&eky plech na pecenie + 2 horuci vzduch 170-190 25-35
papier na pecenie

Krokety plech na pecenie + 2 horuci vzduch  180-200 18-22
papier na pecenie

Rosti plech na pecenie + 2 horuci vzduch 180-200 25-30
papier na pecenie

Cestoviny, Cerstvé, plech na 2 varenie v pare 100 5-10

mrazené * pecenie

Lasagne, mrazené plech na 2 kombinovana 190-210 35-55
pecenie + rost prevadzka

Pizza, tenky korpus plech na 2 horaci vzduch  180-200 15-23
pecenie + rost

Pizza, hruby korpus plech na 2 horaci vzduch  180-200 18-25
pecenie + rost

Pizza-Bagety plech na 2 horuci vzduch  180-200 18-22

pecenie + rost
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravy
v °C v min.

Pizza, mrazena plech na pecenie 2 horuci vzduch  170-180 12-17

Bageta s bylinkovym plech na pe€enie 2 horuci vzduch  180-200 15-20

maslom, mrazena

Zemle, bagety, plech na 2 horuci vzduch  180-200 18-22

mrazené pecenie + rost

Pracliky, mrazené plech na pecenie + 2 horuci vzduch  180-200 18-22
papier na pecenie

Croissant, mrazeny plech na pecenie + 2 kombinovana 180-200 20-25
papier na pecenie prevadzka

Zemle na pedenie plech na pecenie + 2 horuci vzduch  150-170 12-15

alebo bagety, papier na pecenie

predpecené

Zavin, mrazeny plech na pecenie + 2 kombinovana 160-180 45-60
papier na pecenie prevadzka

Rybie prsty plech na pecenie + 2 horuci vzduch 195-205 20-24
papier na pecenie

Pstruh dierkovana + 3 varenie vpare 80-100 20-25
plech na peCenie 1

Gurmanske filé plech na 2 kombinovana 180-200 35-50
pecenie + rost prevadzka

Filety z lososa dierkovana 3 varenie vpare 80-100 20-25
varna nadoba + 1
plech na pecenie

Sépiové kruzky plech na peCenie 2 horuci vzduch  190-210 25-30
+ plech na pecenie

Brokolica dierkovana 3 varenie v pare 100 4-6
varna nadoba + 1
plech na pecenie

Karfiol dierkovana 3 varenie v pare 100 5-8
varna nadoba + 1
plech na pecenie

Fazula dierkovana 3 varenie v pare 100 4-6
varna nadoba + 1
plech na pecenie

Hrasok dierkovana 3 varenie v pare 100 4-6

varna nadoba +
plech na pecenie

—_
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravy
v °C v min.
Mrkva dierkovana 3 varenie v pare 100 3-5
varna nadoba + 1
plech na pecenie
ZmieSana zelenina  dierkovana 3 varenie v pare 100 4-8
varna nadoba + 1
plech na pecenie
Ruzickovy kel dierkovana 3 varenie v pare 100 5-10
varna nadoba + 1
plech na pecenie
* pridajte trochu tekutiny
Skusobné pokrmy
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pripravy v
min.
Striekané pecivo plech na peCenie 2 horuci vzduch 160-170 17-20
Malé kolace plech na peCenie 2 horuci vzduch 160-170 25-33
Vodny piskot tortova forma 26 horuci vzduch 150-160 35-40
cm
Zakryty jablkovy tortova forma 20 2 horuci vzduch 160-170 60-70
kolac cm
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Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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