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VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer fler
tiar med erfaring og innovasjon med seg. Genial og stilig, og den er designet med tanke pa
deg. Du kan veere trygg pa at du far gode resultater hver gang du bruker den. Velkommen
til Electrolux.

Ga inn pa nettstedet vart for a:

A Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
@ www.electrolux.com

a/ Registrere produktet ditt for & fa bedre service:
www.electrolux.com/productregistration

Kjgpe tilbehgr, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:

www.electrolux.com/shop

KUNDESTYTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.
Nar du kontakter serviceavdelingen, ma du sarge for & ha fglgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.

A\ Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon.
i) Generell informasjon og tips

(¥ Miljginformasjon.

Med forbehold om endringer.
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INSTALLASJON

Ta ovnen ut av emballasjen
Fjern all emballasje og alt tilbehar fra
ovnsrommet.

Kontroller at felgende deler er i god
stand:

— Degr og hengsler,

— Fronten pa mikrobglgeovnen,

— Innvendig og utvendig pa ovnen.
Hvis du ser defekter, IKKE BRUK
OVNEN og ta kontakt med din
forhandler.

Sett ovnen pa et flatt og stabilt
underlag som taler vekten av den.
For & oppna effektiv kjgling av
mikrobglgeovnen, anbefaler vi at
ovnen installeres i en enhet med
apning i gvre del.

/\ VIKTIG:

Stapselet til mikrobglgeovnen skal
veere tilgjengelig etter installasjon.

Ved installering av mikrobglgeovnen
skal det utvises stor varsomhet for &
sikre at stremledningen ikke kan
komme i bergring med baksiden av
ovnen, da de hgye temperaturene kan
fare til skade.

Nar mikrobglgeovnen installeres i et
hgyskap med tradisjonell ovn, ma ikke
mikrobglgeovnen plasseres under den
pa grunn av muligheten for at kondens
utvikles inne i den tradisjonell ovnen.
Ovnen er levert med en enfaset
stremledning. Apparatet ma jordes.

ADVARSEL: DETTE PRODUKTET
MA JORDES.

Produsentene og forhandlerne er ikke
ansvarlig for driftsstans eller
personlige skader dersom disse
installasjonsinstruksjonene ikke
overholdes av kjaper.



SIKKERHETSINFORMASJON

& ADVARSEL:

Hvis dgren eller darhengslene er
skadet, skal ikke ovnen slas pa far
den repareres av en kvalifisert
tekniker.

ADVARSEL:
Det er farlig for noen andre enn en

kvalifisert tekniker & preve a reparere

apparatet og fierne noe deksel som
beskytter mot eksponering for
mikrobglgestraler.

ADVARSEL:

Vaeske og annen mat skal ikke
varmes opp i lufttette beholdere, da
disse kan eksplodere.

ADVARSEL:

Barn skal bare kunne bruke ovnen
uten tilsyn av voksne hvis de har fatt
oppleering sa de kan bruke ovnen
trygt og forsta farene ved feil bruk.

ADVARSEL:

Mikrobglgeovnen skal rengjgres
regelmessig og matrester fiernes (se
kapittelet om Vedlikehold for mer
informasjon). Hvis ikke ovnen holdes
ren, kan overflaten svekkes og kan til
slutt fare til kortere leveitd og en
potensielt farlig situasjon.

/\\ ADVARSEL!
Dette apparatet er ikke tiltenkt
personer (inkludert barn) med

redusert fysisk eller mental kapasitet,

eller som ikke har erfaring og
kunnskap om apparatet, med mindre
det skjer under tilsyn eller ved hjelp
av instruksjoner fra en ansvarlig
person.

Ved oppvarming av mat i plast- eller
papirbeholdere, sjekk ovnen hyppig i
tilfelle de antennes.
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o Hvis det ses rayk, sla av ovnen eller
trekk ut kontakten og hold dgren igjen
for & slukke eventuelle flammer.

o Etter oppvarming av tateflasker eller
glass med babymat, rgr i innholdet
eller rist det og sjekk temperaturen for
det gis til barnet for & unnga
forbrenning.

e Oppvarming av drikke i

mikrobglgeovnen kan fare til forsinket

oppkok, derfor bgr man veere forsiktig
ved handtering av beholderen.

Hele ra eller kokte egg skal ikke

varmes opp i mikrobglgeovnen, da de

kan eksplodere, selv etter at
oppvarming er avsluttet.

Bruk bare redskaper som er egnet til

bruk i mikrobglgeovner. Ikke bruk

metallredskaper i ovnen med mindre
de ble levert med ovnen og til det
formalet.

Ikke varm opp vaeske eller annen mat i

lukkede beholdere da de kan

eksplodere.

Ikke varm opp ren alkohol eller

alkoholholdig drikke. FARE FOR

BRANN.

Nar i tvil, velg korte perioder for &

steke, varme opp eller tine mat med

mikrobglger. Nar maten star lenge i

mikrobglgestraling, kan den bli tgrr og

begynne & brenne.

Ikke bruk ovnen til annet enn

oppvarming, steking eller tining av mat.

o lkke bruk ovnen uten brettet eller nar
den er tom.

e Sgrg for at luftehullene ikke blokkeres.
Dekke aldri til noen luftehull eller
apninger.

Veer forsiktig nar du varmer opp veesker!
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Nar vaesker (vann, kaffe, te, melk osv.) Legg en teskje eller en glasstang inne i
nesten har nadd kokepunktet inne i beholderen for & unnga slike situasjoner
ovnen og plutselig tas ut, kan de sprute nar du varmer opp vaesker.

ut av beholderen. FARE FOR SKADER
OG BRANNSKADER!

PRODUKTBESKRIVELSE

2
1. effektvelger
2. Tidsur
3. Dar apen
BRUK
TILBEREDE MED [L] | denne modusen kan du endre
MIKROB@LGER effektvalget og tilberedningstiden
1. Apne dgren, plasser maten pa den mens mikrobglgeovnen er i drift.
roterende tallerkenen. Lukk daren. (4 Hvis du vil tilberede i mindre enn to
2. Sett effektvelgeren pa onsket minutter, dreier du tidsuret til en
effektniva. (se veiledning for lengre periode, og deretter tilbake
innstilling av mikrobglgeeffekt.) til den tiden du gnsker.
3. Still tidsuret pa gnsket . S .
tilberedningstid. u] Pass pa at du dreier tidsuret tilbake

pa 0 etter bruk, ellers fortsetter

4. Ovnen starter tilberedningen. s s
ovnen a ga.

[ij Nar programmet er ferdig, slar
mikrobglgeovnen seg av, og det OPPVARMING AV
hores et signal. KJBLESKAPSKALD MAT
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Matvareprodusentens tilberedningstid 2. Still effektvelgeren pa effektinivaet
er kun veiledende. Hvis maten ikke er for tining. (se veiledning for
kokende varm nar den innstilte innstilling av mikrobglgeeffekt.)
tilberedningstiden er ute, ma du sette 3. Still tidsuret pa gnsket

maten inn i ovnen igjen og fortsette tilberedningstid.

tilberedningen til maten er helt varm. 4. Ovnen starter tiningen.

Rer alltid regelmessig i maten, seerlig i 4| Nar programmet er ferdig, slar
sauser og gryteretter. mikrobglgeovnen seg av, og det

Hviletiden er sveert viktig. Den er en
del av tilberedningsprosessen og gir
varmen tid til & spre seg jevnt giennom

hgres et signal.

Hvis du vil tilberede i mindre enn to
minutter, dreier du tidsuret til en

maten. lengre periode, og deretter tilbake
til den tiden du gnsker.
TINING @ Pass pa at du dreier tidsuret tilbake
1. Apne dgren, plasser maten pa den pa 0 etter bruk, ellers fortsetter
roterende tallerkenen. Lukk dgren. ovnen a ga.

PROGRAMTABELLE

VEILEDNING TIL INNSTILLING AV MIKROBGLGEOVNSEFFEKT

Program Effektinnstilling Foreslatt bruk

@ 150 W Holde varm; Holder maten varm.
_:lg.g (Tining) Tining; Tiner frossen mat.

§ 460 W Middels ; Raskere tining og gjenoppvarming
ero) av gryteretter og stuinger.

650 W Gjenoppvarming; Steking av kaker og

{9 sukkerbrgd, og gjenoppvarming av ferdig

adi tilberedt mat. Steking av kjgttstykker og
fjaerkre.

119! 800 W Hoay; Koke eller varme opp vaesker. Tilberede

o) grgnnsaker. Forvarme en brunet rett

VEILEDNING OM REDSKAPER OG TILBEHYR TIL
OVNEN

Slik tester du utstyret du vil mikrobglgestyrke. Hvis gjenstanden
bruke fortsatt er kald og bare litt varm etter
Sett gjenstanden du vil bruke i ovnen i dette, kan den brukes. Hvis den blir

20 sekunder pa maksimal
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varm, eller forarsaker elektriske gnister
kan den ikke brukes i mikrobglgeovnen.

Tabell for utstyr

Tabellen nedenfor gir deg en generell
oversikt over hva slags utstyr som kan
brukes i diverse situasjoner.

Mikrobglgeovn

Funksjonsmodus

Type utstyr Tine / varme Koke
opp

Glass og porselen 1)
Hjemmebruk, ikke ildfast, kan settes i ja ja
oppvaskmaskin
Glassert porselen . i
lidfast glass og porselen ja ja
Porselen, sten 2)
Uglassert eller glassert uten metalliske ja ja
dekorasjoner
Leirefat 2)
Glassert ja ja
Uglassert nei nei
Plastfat 2)
Taler varme mot 100°C ja nei
Taler varme mot 250°C ja ja
Plastfolie 3)
Plastfolie til mat nei nei
Cellofan ja ja
Papir, papp, papirrull 4) ja Nei
Metall
Aluminiumsfolie ja nei
Aluminiumsinnpakning 5) nei ja
Tilbehgr (riflet stekepanne) ja ja

1. Uten gull eller sglvkanter; ingen
blykrystall.

2. Husk a fglge produsentens
bruksanvisning!

3. lkke bruk metallklyper til & lukke poser.
Lag huller i posene. Bruk kun folie til &
dekke over maten.

GENERELLE RAD OG TIPS

&ADVARSEL!
Les avsnittet “Rad om sikkerhet for
mikrobglgeovn” far du starter
tilberedning i mikrobglgeovnen.

4. lkke bruk papirfat.
5. Kun grunne aluminiumsbeholdere uten

lokk/topper. Aluminiumet ma ikke

komme i kontakt med veggene inne i

ovnen.

Falg anbefalingene nar du tilbereder
mat i mikrobglgeovnen:
o Far du varmer opp eller tilbereder

mat med skall eller skinn (f.eks.



epler, tomater, poteter, palser),
stikker du hull i dem slik at de ikke
sprekker. Skjaer opp maten fgr du
begynner.

For du tar i bruk en beholder eller et
kokekar, ma du forsikre deg om at
gjenstanden er beregnet pa
mikrobglgeovn (se avsnittet om ulike
typer ildfaste fat).

Nar du tilbereder mat med sveert lavt
vaeskeinnhold (f.eks. tining av brad,
popping av popkorn osv.), fordamper
vann sveert raskt. Ovnen fungerer da
som om den var tom og maten kan
bli brent. | slike situasjoner kan det
oppsta skade pa ovnen og
beholderen. Angi derfor ikke lenger
tilberedningstid enn ngdvendig, og
hold gye med
tilberedningsprosessen.

Du kan ikke varme opp store
mengder olje (frityrsteking) i
mikrobglgeovnen.

Fjern ferdig tilberedt mat fra
beholderne de er pakket i, da disse
ikke nagdvendigvis er
varmebestandige. Fglg
instruksjonene fra matprodusenten.
Hvis du bruker flere beholdere, for
eksempel kopper, plasserer du dem
jevnt utover pa det roterende
glassfatet.

Ikke bruk metallklemmer nar du skal
lukke plastposer. Bruk i stedet
plastklemmer. Stikk flere hull i
posene slik at dampen forsvinner.
Nar du varmer opp eller tilbereder
mat, kontrollerer du at temperaturen
er minst 70°C.

Nar du koker mat, kan det begynne &
dryppe hvis det legger seg damp pa
ovnsdgrvinduet. Dette er helt normalt
og er mer merkbart ved lav
romtemperatur. Sikkerheten i ovnen
pavirkes ikke av dette. Nar maten er
ferdig tilberedt, tgrker du opp dette
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vannet.

Nar du varmer opp vaeske, ma
beholderen ha stor apning slik at
dampen lett kan forsvinne.

Klargjar maten i henhold til
instruksjonene, og ta hensyn til
tilberedningstiden og effektnivaet som
er angitt i tabellene.

Husk at tallene bare er veiledende og
varierer i henhold til matens
opprinnelige tilstand, temperatur,
vaeskeinnhold og type. Juster
tilberedningstid og effektniva i hvert
enkelt tilfelle. Avhengig av matens
ngyaktige egenskaper, kan det vaere
at du méa forlenge eller forkorte
tilberedningstiden eller gke eller
redusere effektnivaet.

Tilberedning i mikrobglgeovn...

1.

2.

©

Jo stgrre mengder mat, jo lenger
tilberedningstid. Husk:

Dobling av mengden dobler
tilberedningstiden

Halvering av mengden halverer
tilberedningstiden

Jo lavere temperatur, jo lenger
tilberedningstid.

Matvarer med hgyt vaeskeinnhold,
varmes raskere opp.

Maten kokes jevnere hvis den
fordeles utover pa det roterende
glassfatet. Hvis du legger tunge
matvarer ytterst pa fatet og mindre
tunge matvarer i midten, kan du
varme opp ulike typer mat
samtidig.

Du kan nar som helst apne
ovnsdgren. Nar du gjer dette, slar
ovnen seg automatisk av.
Mikrobglgeovnen gjenopptar
tilberedningen bare hvis du lukker
daren og trykker pa startknappen.
Matvarer som tildekkes, har kortere
tilberedningstid og holder bedre pa
sine egenskaper. Mikrobglgene ma
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kunne passere gjennom lokket, kan forsvinne.
som ma ha sma hull slik at dampen

TEKNISKE DATA

Tekniske data Verdi
AC spenning 230-240V
Ngdvendig effekt 1200 W
Utgangseffekt pa mikrobglger 800 W
Mikrobglgefrekvens 2450 MHz
Utvendige mal (BxHxD) 595 x 370 x 325 mm
Innvendige mal (BxHxD) 305 x 210 x 280 mm
Ovnsvolum 18ltr
Vekt 17kg

MILJGVERN

Resirkuler materialer som er merket
merket med symbolet ==a Sammen

med husholdningsavfallet. Produktet
riktige beholdere for a resirkulere det. kan leveres der hvor tilsvarende

Bidrar til 4 beskytte miljget, produkt selges eller p& miljgstasjonen i
menneskers helse og for & resirkulere ~ Kommunen. Kontakt kommunen for

avfall av elektriske og elektroniske naermere opplysninger.
produkter. Ikke kast produkter som er

/Y,
med symbolet o, Legg emballasjen i
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med
dig i atanke. Sa nar du an anvander den kan du k&nna dig trygg med att veta att du far
fantastiska resultat varje gang. Valkommen till Electrolux.

Besdk var webbplats for att:

@@ Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
www.electrolux.com

Registrera din produkt for battre service:
www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

A\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation.

(i) Allman information och tips.

&) Miljdinformation.

Vi forbehaller oss réatten till andringar utan foregdende meddelande.
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INSTALLATION

Ta upp ugnen ur férpackningen.
Tag bort all férpackning och tillbehor
inifran ugnen.

Efter uppackningen kontrollera att
varan ar felfri. Ta sarskild hansyn till
— ugnsluckan och gangjarn
— ugnens framsida
— ugnens insida och yttersida

Om du skulle upptéacka nagra fel SKA
DU INTE ANVANDA UGNEN utan
kontakta din aterférséljare.

Ugnen skall placeras pa en plan och
stabil yta som klarar vikten.

For att sakerstalla effektiv kylning av
mikrovagsugnen rekommenderas att
installera den i en enhet med en
Oppning i 6vre delen (se installations-
instruktionerna som bifogas).

& VARNING:

Mikrovagsugnens stickkontakt maste
ligga atkomlig efter installation.

Vid installering av mikrovagsugnen ska
man se till att natanslutningskabeln
inte kommer i kontakt med baksidan
eftersom de férekommande héga
temperaturerna skulle kunna férorsaka
skador.

Om mikrovagsugnen installeras i ett
skap med en konventionell ugn far
mikrovagsugnen inte placeras under
the konventionella ugnen pa grund av
att det kan bildas kondens i den
senare.

Ugnen har levererats med en enfasig
stromforsorjningssladd. Ugnen maste
vara jordad.

& VARNING: DENNA APPARAT
MASTE VARA JORDAD.

Tillverkaren eller aterforsaljaren ar inte
ansvarig for driftavbrott eller
personskador som skulle kunna
uppsta pa grund av att kdparen inte
beaktat dessa installationsanvisningar.



SAKERHETSINFORMATION

Allman sakerhet
LAS IGENOM NOGA OCH SPARA
FOR FRAMTIDA BEHOV

De inbyggda sékerhetsbrytarna gor
att det inte gar att anvanda
mikrovagsugnen nar luckan ar
Oppen.

Manipulera inte med dem och férsok
inte anvanda ugnen med luckan
Oppen, eftersom du kan exponeras
for mikrovagsenergi.

Lat inte matrester eller
rengbringsmedel samlas pa
tatningarna runt luckan. Se avsnitt
"Rengdring och skotsel" for
rengdringsanvisningar.

Det &r mycket viktigt att ugnsluckan
gar att stanga ordentligt och att det
inte finns nagra skador pa: (1) luckan
(skev), (2) gangjarnen och lasen
(trasiga eller inte helt fastskruvade),
(3) lucktatningarna.

/\\ VARNING

Om luckan, gangjarnen/lasen eller
tatningarna ar skadade far du inte
anvanda mikrovagsugnen forrén
den har reparerats av en
auktoriserad

servicetekniker.

/\ VARNING

Endast en specialutbildad
servicetekniker kan utan risk utféra
service eller justeringar pa ugnen.
Kontakta narmaste
servicerepresentant vid behov av
service.

Tag aldrig bort ytterhdljet, luckan
eller kontrollpanelen. Om du gor det
kan du utsattas for extremt hég
spanning.
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e Installera och placera ugnen enligt
'Installationsinstruktionerna' i denna
bruksanvisning.

Anvand ugnen till vad den ar avsedd

for enligt denna bruksanvisning.

Anvand aldrig fratande kemikalier i

ugnen. Denna typ av ugn &r speciellt

konstruerad for att varma, tillaga eller
for att tina upp livsmedel. Den ar inte
avsedd fér anvandning innom
industri eller pa laboratorier och inte
heller for kommersiella &ndamal,
sadan anvandning medfor att
garantin inte galler.

e Anvand aldrig ugnen tom. Om det
inte finns livsmedel eller vatten i
ugnen som kan absorbera
mikrovagsenergin kan magnetronen
skadas.

e Forvara inte ugnen utomhus. Anvand
inte ugnen intill vatten.

o Forsok inte torka klader eller
tidningar i mikrovagsugnen. De kan
ta eld.

¢ Anvand inte ugnsutrymmet for
férvaring. Lamna aldrig
pappersprodukter, kokkarl eller
livsmedel i ugnen nér den inte
anvands.

o Nar ugnen ar i drift kan temperaturen
bli hog pa atkomliga ytor.

& VARNING

Om du ser rokutveckling, stang av
ugnen eller drag ur kontakten. Lat
luckan vara stangd sa att eventuell
eld kvavs. Anvand aldrig vatten.

/\ VARNING

Ugnen &r inte avsedd att anvandas
av barn eller personer med nedsatt
psykisk, sensorisk eller mental
férmaga, eller med brist pa
erfarenhet och kunskap om de inte
overvakas eller instrueras.
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* Vrid aldrig den roterande plattan
manuellt. Detta kan orsaka
felfunktioner.

e Ugnen &r inte avsedd fér anvandning
med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

e Tack aldrig 6ver
ventilationsGppningar pa ugnens
ovansida, baksida, sidor eller botten.

/\ VARNING

Anvand inte ugnen for
kommersiella andamal. Ugnen ar
endast avsedd for anvandning i ett
hushall.

& VARNING!

Denna apparat ar inte avsedd att
anvandas av personer (inklusive
barn) med nedsatt fysisk eller
mental férmaga eller som saknar
Iamplig erfarenhet och kunskap,
savida de vid anvandning inte
Overvakas eller instrueras av en
person som ar ansvarig for deras
sakerhet.

SAKERHET FOR KARL

Anvand endast karl som &r lampliga
for mikrovagsugn.

Ljusbagar i ugnen under drift beror i
allmanhet pa anvandning av

Funktion med mikrovagor

Vid mikrovagsfunktionen ska du tdnka
pa att mikrovagorna reflekteras av

metallytor. Glas, porslin, keramik, plast

och papper slapper igenom
mikrovagor.

Av denna anledning kan inte formar
eller kérl i metall eller med
metalldekoration anvéndas i
mikrovagsugnen. Karl av glas eller

metallkarl. Om sadana ljusbagar
férekommer kontinuerligt kan ugnen
dock skadas. Stoppa programmet och
kontrollera karlet.

De flesta kokkarl av glas, glaskeramik
och varmebestandigt glas ar utmarkta
att anvanda i mikrovagsugn. Aven om
mikrovagsenergin inte varmer upp de
flesta féremal av glas eller porslin kan
de bli heta anda, eftersom varme leds
fran maten till karlet. Det &r Iampligt att
anvanda grytlappar eller ugnsvantar
nar man tar ut mat ur ugnen.

1\. Q \
Var forsiktig néar vatskor varms!
Nar vatskor (vatten, kaffe, te, mjélk
osv.) narmar sig kokpunkten inuti
ugnen och sedan ploétsligt tas ut, kan
de skvatta upp ur behallaren. RISK
FOR PERSONSKADA OCH
BRANNSKADA!
For att undvika detta vid uppvarmning
av vatskor kan du sétta en tesked eller
en glasstav i behallaren

ANVISNINGAR FOR KARL OCH UGNSTILLBEHOR

keramik med metalldekoration eller -
innehall (t.ex. blykristaller) kan inte
anvandas i mikrovagsugnar.

De bésta materialen att anvanda i
mikrovagsugnar ar glas, eldfast porslin
eller keramik, eller varmetalig plast.
Mycket tunt och 6mtaligt glas eller
porslin bér endast anvandas under
korta tidsperioder (t.ex. vid
uppvarmning).



Varm mat éverfor varme till karlen som
kan bli mycket varma. Du bor darfér
alltid anvanda grytlappar!

Testa ugnskarlen du vill
anvanda

Stall det foremal du vill anvanda i
ugnen i 20 sekunder pa hogsta

Tabell dver ugnskarl
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mikrovagseffekt. Om det darefter ar
kallt eller bara nagot varmt ar det
ldmpligt att anvanda. Om det daremot
blir mycket varmt eller orsakar
elektriska blixtar ar det inte [ampligt for
anvandning i mikrovagsugn.

Tabellen nedan ger en déversikt dver vilka typer av ugnskarl som passar for olika

situationer.
Driftlage Mikrovagor
ugﬁglfgrl urL)JpRgIrmﬂ?rﬁg Tillagning
Glas och porslin 1)
Hushallsbruk, ej eldfast, kan diskas i Ja Ja
diskmaskin
Glaserat porslin . T o
Eldfast glas och porslin
Porslin, stengods 2)
Glaserad eller e] glaserad utan Ja Ja
metalldekoration
Keramikkarl 2)
Glaserade Ja Ja
Ej glaserade Nej Nej
Plastkarl 2)
Varmetaliga till 100 °C Ja Nej
Varmetaliga till 250 °C Ja Ja
Plastfilm 3)
Plastfilm for mat Nej Nej
Cellofan Ja Ja
Papper, kartong, pergament 4) Ja Nej
Metall
Aluminiumfolie Ja Nej
Aluminiumomslag 5) Nej Ja
Tillbehdr (grilljarn) Nej Nej
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1) Utan guld- eller silverkanter, inga 4) Anvand inte papperstallrikar.
blykristaller. 5) Anvand endast grunda
2) Las tillverkarens anvisningar! aluminiumbehallare utan lock/6verdelar.
3) Anvand inte metallklammor for att Aluminiumet far inte komma i kontakt
stdnga pasar. Gor hal i pasarna. med ugnsutrymmets vaggar.
Anvand endast filmen till att tacka
maten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

) 3

Electrolux

1. Effektvaljare
2. Timer
3. Oppning av luckan



ANVANDNING

MATLAGNING MED
MIKROVAGOR

1. Oppna luckan och lagg livsmedlet
pa den roterande plattan. Stang
luckan.

2. Vrid effektvaljaren till 6nskad
effektniva. (Se avsnitt Instéllning av
mikrovagseffekt.)

3. Stall in timern pa 6nskad

tillagningstid.

Tillagningen borijar.

»

Nar programmet ar slut stangs
mikrovagorna av och en signal
hérs.

o

Sa& har kan valet av effekt och
tillagningstid &ndras medan
mikrougnen &r i drift.

=

Nar tillagningstiden ar kortare an 2
minuter,stall timern pa langre tid
och vrid sedan tillbaka till nskad
tid.

Efter anvandning maste timern
stallas pa 0, annars ar ugnen
fortfarande i drift.

(=

i

VARMNING AV KYLDA
LIVSMEDEL
Livsmedelstillverkarens tillagningstid
skall endast ses som en vagledning.
Om inte maten ar tillrackligt varm efter
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den angivna tillagningstiden, stall in
den i ugnen igen och fortsatt
tillagningen tills maten ar klar.

Ror alltid om regelbundet, speciellt
saser och grytor.

Det ar mycket viktigt att Iata maten sta
en stund efter varmningen i ugnen,
detta &r en del av tillagningen och goér
att varmen fordelas jamnare i hela
livsmedlet.

UPPTINING

1. Oppna luckan och placera
livsmedlet pa den roterande
plattan. Stang luckan.

2. Stall effektvaljaren pa
upptiningslage. (Se avsnitt
Instéllning av mikrovagseffekt.)

3. Stall in timern pa 6nskad

tillagningstid.

Upptiningen borjar.

(e »

Nar programmet ar slut stangs
mikrovagorna av och en signal
hors.

Nar tillagningstiden &r kortare &n 2
minuter,stall timern pa langre tid
och vrid sedan tillbaka till 6nskad
tid.

Efter tillagningen maste timern
stallas pa 0, annars &r ugnen
fortfarande i drift.

(me
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PROGRAMTABELL

ANVISNING FOR INSTALLNING AV MIKROVAGSEFFEKT

Program Effektinstalining

Anvands till

150 W Varmhallning; Haller mat varm.

H-l

-
<
-

(Upptining) Upptining; Tinar djupfrysta livsmedel.

g
— 15
o

460 W Medel; Snabbare upptining och varmning av
auTo grytor och stuvningar.
650 W Uppvarmning; Bakning av kakor och

~—
~—

>
S
o

sockerkaka samt uppvarmning av tillagad

mat. Tillaga stekar och fagel.

~—
~—
~—

>
c
S
O

800 W Hog; Koka eller ateruppvarma vatskor. Koka
gronsaker. Forvarma en matratt som ska fa
farg.

RAD OCH TIPS

& VARNING!

Las avsnittet "Saker anvandning av
mikrovagsugn” innan du lagar mat
med mikrovagsugnen.

Folj dessa rekommendationer nar du

lagar mat med mikrovagsugnen:

e Innan du varmer eller tillagar
livsmedel med skinn eller skal (t.ex.
applen, tomater, potatis, korv) bér du
sticka hal pa dem sa att de inte
spricker. Skar maten i bitar innan du
borjar tillaga den.

¢ Innan du anvander en behallare eller
ett karl ser du till att det ar I1ampligt
for anvandning i mikrovagsugn (se
avsnittet om typer av ugnskarl).

e Om du tillagar mat som innehaller
mycket lite fukt (t.ex. vid upptining av
bréd eller poppning av popcorn) sker
avdunstningen mycket fort. Ugnen
arbetar sedan som om den var tom
och maten kan brannas. | en sadan
situation kan ugnen och behallaren
skadas. Du boér darfér endast stélla
in den tillagningstid som behdvs och

halla noggrann uppsikt 6ver
tillagningen.

Det gar inte att varma stora mangder
olja (for fritering) i mikrovagsugnen.
Ta bort fardiglagad mat fran
behallarna som den levereras i,
eftersom dessa inte alltid ar
varmetaliga. Folj tillverkarens
anvisningar.

Om du har flera behallare, t.ex.
koppar, placerar du dem med jdmna
avstand pa den roterande tallriken.
Stang inte plastpasar med
metallklammor. Anvand
plastklammor i stéllet. Stick flera hal
pa pasarna sa att angan latt kommer
ut.

Vid uppvarmning eller tillagning av
mat bér du kontrollera att maten
uppnar en temperatur pa minst 70
°C.

Under tillagningen kan det handa att
anga bildas pa ugnsluckans fonster
och bérjar droppa. Detta &r normalt
och kan bli mer markbart om
rumstemperaturen ar lag. En saker
anvandning av ugnen paverkas inte



av detta. Nar tillagningen ar fardig
torkar du upp vattnet som kommer
fran kondenseringen.

Vid uppvarmning av véatskor bor du
anvanda behallare med en stor
Oppning, sa att angan latt kan
avdunsta.

Férbered maten enligt anvisningarna
och tank pa tillagningstiderna och
effektnivderna som anges i
tabellerna.

Téank pa att siffrorna som anges
endast ar ungefarliga och kan variera
beroende pa ursprungsstadium,
temperatur, fukt och livsmedelstyp.
Vi rekommenderar att du justerar
tiden och effektnivan efter olika
situationer. Beroende pa livsmedlets
exakta egenskaper kan du behéva
Oka eller minska tillagningstiden eller
Oka eller minska effektnivan.

Nedkylning med mikrovagor...

1.

Ju stérre mangd mat som tillagas,
desto langre tid tar det. Tank pa
féljande:
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— Dubbla méangden » dubbla
tiden
— Halva méngden » halva tiden

. Ju lagre temperatur, desto langre

tillagningstid.
Livsmedel som innehaller mycket
vatska varms snabbare.

. Tillagningen blir jamnare om maten

ar jamnt fordelad pa den roterande
tallriken. Om du lagger kompakt
mat langs den yttre delen av
tallriken och mindre kompakt mat
mot mitten kan du varma olika
typer av livsmedel samtidigt.

Du kan 6ppna ugnsluckan nar som
helst. Nar du gor det stangs ugnen
av automatiskt. Mikrovagsugnen
satter igang igen nar du sténger
luckan och trycker pa
startknappen.

Livsmedel som ar 6vertackta
kréver kortare tillagningstid och
bibehaller sina egenskaper battre.
Locken maste slédppa igenom
mikrovagorna och ha sma hal som
slapper ut anga.
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TEKNISKA DATA

Tekniska data Varde
Véxelstrémspanning 230-240V
Effekt 1200 W
Mikrovagseffekt 800 W
Mikrovagsfrekvens 2450 MHz
Yttre matt (BxHxD) 595 x 370 x 325 mm
Innermatt (BxHxD) 305 x 210 x 280 mm
Ugnskapacitet 18ltr
Vikt 17kg
MILJOSKYDD

A . . .
Atervinn material med symbolen o, Slang inte produkter markta med

Atervinn férpackningen genom att

symbolen === med hushallsavfallet.
placera den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljo och var Lamna in produkten pa narmaste

hélsa genom att atervinna avfall fran atervinningsstation eller kontakta
elektriska och elektroniska produkter. kommunkontoret.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v
sebe skryva desatrocia odbornych skiusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — pri jeho
navrhu sme mysleli na vas. Preto si pri kazdom pouziti mézete byt isti, ze dosiahnete
vynikajuce vysledky. Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

G Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
www.electrolux.com

g Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak eSte lepSi servis:
a www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebica si mbzete zakupit’ prislusenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu€ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
When Ked budete kontaktovat' servis, nezabudnite si pripravit' nasledujiuce udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom S&titku. Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny.

(i) VSeobecné informacie a tipy.

(&) Ochrana zivotného prostredia.

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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INSTALACIA

Tlacidlom otvarania dvierok, prip.
potiahnutim dvierka otvorte a vyberte
vSetok obalovy material. Vnutorny
priestor a prisluSenstvo potom ocistite
vlhkou handri¢kou a vysuste.
Nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky ani prostriedky s
prenikavou vorou.

Skontrolujte stav tychto Casti:
* Dvierok a zavesov dvierok
* Prednej Casti rary
» Vnutornych a vonkajsich stien
pristroja

Ak na niektorej z tychto Casti zistite
poruchu, PRISTROJ NEPOUZIVAJTE
a kontaktujte predajnu, kde ste raru
kupili.

Pristroj postavte na rovné a stabilné
miesto.

Do stredu pristroja vlozte oto¢ny
unasac a nan nasadte otoCny
skleneny tanier tak, aby zapadol.
Otocny tanier a unasac¢ pod nim musia
byt ulozené v pristroji vzdy, ked rura
pracuje. OtoCny tanier sa otaca jednak
v smere pohybu hodinovych rugiciek,
jednak proti smeru pohybu hodinovych
ruciciek.

& POZOR!
Predna strana spotrebi¢a méze byt
potiahnuta ochrannou féliou. Pred
prvym pouzitim rury féliu opatrne

stiahnite; zaCnite na vnutornej
strane.

Aby sa mikrovinna rura dostato¢ne
chladila, odpord€ame umiestnit’ ju do
kuchynského nabytku s otvorom na
vrchnej strane (pozri osobitny navod
na zabudovanie).

& POZOR!

Aj po zabudovani rary musi pristup
k elektrickej zasuvke zostat’ voiny.
Pri montazi dbajte na to, aby sa
privodna Snura nedotykala zadnej
Casti spotrebica, ktora dosahuje
vysoké teploty a Snura by sa mohla
poskodit’.

Ak instalujete mikrovinnt rdru a
elektricky sporak nad seba, mikrovinna
rura nesmie byt nikdy pod elektrickym
sporakom, pretoze takéto usporiadanie
by viedlo k tvorbe kondenzovanej
vody.

Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
sietovym kablom a jednofazovou
zastrékou.

Spotrebi¢ nema stat’ v bezprostrednej
blizkosti vykurovacich telies ani vedla
rozhlasovych a televiznych prijimacov.

& POZOR! SPOTREBIC MOZNO
ZAPOJIT LEN DO ZASUVKY,
KTORA JE RIADNE UZEMNENA.

Vyrobca ani predajca nenesu
zodpovednost' za $kody na zdravi
0s6b alebo majetku spésobené
poruchou, ktora by vznikla v désledku
nedodrzania montazneho navodu.



BEZPECNOSTNE POKYNY

/\\ POZOR!
Aby ste predisli poziaru, mikrovinnu
rdru pouzivajte len pod dohiadom.
Privysoky vykonovy stupen alebo
prili§ dlha doba varenia mézu jedlo
prehriat’ a zapriCinit’ poziar.

/\ POZOR!
Ak spozorujete dym alebo ohen,
nechajte dvierka zatvorené, aby sa
plamen udusil. Spotrebi¢ vypnite a
vytiahnite z&stréku zo zasuvky alebo
preruste privod elektrického prudu
do spotrebica.

POZOR!

Deti smu obsluhovat spotrebic¢ bez
dozoru dospelych iba vtedy, ak
dostali prislusné pokyny pre
pouzivanie spotrebia a ak su
schopné rozoznat' nebezpecenstvo
hroziace v pripade nevhodnej
manipulacie.

& POZOR!

Pri grilovani je namieste zvySena
opatrnost’. Nedovolte detom
priblizovat’ sa!

POZOR!

Tento spotrebi€ nie je vhodny na
pouzitie pre deti alebo osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami, ani
pre osoby s nedostato&nymi
skusenost'ami a vedomostami, ak
nie je zabezpedeny dohlad alebo
poucenie o pouzivani spotrebica.

Nase pristroje vyhovuju platnym
zakonnym normam o prevadzke
elektrickych spotrebiov. Ani tieto
predpisy vSak bezpodmienecne
nepokryvaju vSetky mozné rizika
Urazu.

Pri zohrievani a vareni jedal v
nadobéach z horlavych materialov,
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akymi su napr. plasty alebo papier,

treba mikrovinnu raru CastejSie

kontrolovat', aby sa nezapalili.

« Je na uzivatelovi spotrebica, aby
skontroloval, ¢i konkrétny riad je
vhodny na pouzitie v mikrovinnej
rdre. Pouzivajte len riad, ktory je na
uvedeny ucel vhodny.

¢ Elektricka pripojka nesmie prist' do
styku s vihkost'ou, ostrymi predmetmi
ani so samotnym horucim pristrojom.

¢ Pri pouzivani inych elektrickych
pristrojov v blizkosti mikrovinnej rary
dbajte na to, aby elektrické privodné

S$nury neprisli do styku s hortcou

rarou alebo aby sa nezacvikli do

rozhoru€enych dvierok pristroja —

vyhnete sa tym poSkodeniu rdry a

pripadne aj ohrozeniu zdravia.

¢ Dajte pozor na chybné fungovanie
pristroja! Spotrebi€ nie je dovolené
pouzivat, ked:

Dvierka dobre nepriliehaju;

— Su poSkodené zavesy dvierok;

— Su poskodené dotykové plochy
medzi dvierkami a ¢elnou stranou
spotrebica;

— Je poskodeny priezor dvierok;

-V spotrebici ¢asto vznikaju
zéblesky bez toho, aby sa vo vnutri
nachadzali kovové predmety.

¢ Vetracie otvory nie je dovolené
zakryvat.

Cistenie / udrzba:

e Pred udrzbou a Cistenim spotrebic
odpojte od elektrickej siete.

o Pri tejto Cinnosti dbajte na zasady,
uvedené v kapitole ,Cistenie a
udrzba“.

¢ Dotykové tesniace plochy
(Stvorstranné — okolo vnutorného
priestoru rdry a na vnutornej strane
dvierok) udrziavajte vzdy v Cistote,
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aby bolo zaru¢ené bezpecné
fungovanie pristroja. Dotykové
tesniace plochy Cistite miernym
Cistiacim prostriedkom, nie takym,
ktory by ich povrch odieral Ci
Skriabal.

& POZOR!
Pristroj v nijakom pripade
nepouzivajte, ak su dotykové
tesniace plochy poskodené.
Pristroj uvedte do prevadzky az
potom, ked vyskoleny Specialista
poruchu odstrani.
Dodrziavanim tychto pokynov sa
vyhnete poSkodeniu pristroja:

¢ Pristroj nikdy nezapinajte bez
oto€ného taniera a rotujuceho
unasaca.

e Prazdny pristroj nikdy nezapinajte.
Bez jedla vo vnutri sa pristroj mbéze
pretazit.

e Pouzivajte len riad, ktory je vhodny
do mikrovinnej rury.

« V rdre neuschovavajte horlavé
predmety. Pri zapnuti pristroja sa
mézu zapalit.

» Vajcia v Skrupine alebo aj vajcia
uvarené na tvrdo v rure
nezohrievajte, pretoze mézu
vybuchnut'.

o V rure nikdy nezohrievajte Cisty
alkohol ani napoje, ktoré obsahuju
alkohol.

HROZI NEBEZPECENSTVO
POZIARU.

» Pozor! Tekutiny alebo aj iné jedla nie

je dovolené zohrievat' v uzavretych
nadobach, pretoZze mdzu fahko
vybuchnut'.

-

Daijte pozor pri zohrievani tekutin!

» Tekutiny (voda, kava, ¢aj, mlieko
atd.) sa pri zohrievani moézu v
dosledku oneskoreného varu nahle
vyparit, a to €i uz v pristroji
samotnom alebo pri vyberani —
obsah nadoby mdze vystreknut' a
popalit vas.

» Aby ste tomuto fyzikalnemu javu
zabranili, je nutné vlozit' do poharika
s tekutinou vzdy aj lyZicku z umelej
hmoty, pripadne sklenenu tycinku.

& POZOR!

o Aby ste zabranili prehriatiu jedal a
tym sa vyhli nebezpecenstvu
poziaru, je bezpodmienecne nutné
nastavit’ pri malom mnozstve
zohrievanych potravin spravny
vykonovy stupen a ¢as prevadzky,
ktory nesmie byt prili§ dlhy.
Napriklad chlieb za¢ne horiet’ uz po
troch minutach, ak nastavite prili$
vysoky stupen vykonu.

Dojcensku vyzivu zohrievajte vzdy v
otvorenych poharikoch bez vie¢ka a
bez cumlika. Po zohriati ju dobre
zamieSajte, aby sa teplo rozdelilo
rovnomerne. VyskuSajte teplotu
vyzivy skor, ako podate jedlo
dietat'u! Hrozi nebezpecenstvo
popalenia!

& Pri opravach:

¢ POZOR - MIKROVLNNA ENERGIA!
Ochranny plast’ pristroja nikdy
neskladajte. Opravy mikrovinnych
rar, pripadne aj iné zasahy, ktoré by
neuskutocnili odbornici vySkoleni
vyrobcom, suU nebezpecné.

¢ POZOR!

Lampu v osvetleni vnatorného
priestoru méze vymenit’ len
opravnené servisné pracovisko.

e PoSkodenu privodnu Snuru je
dovolené vymenit’ vyhradne za Snuru



rovnakého typu. Aby ste sa vyhli
vzniku nebezpecne;j situacie, vymenu
moze uskuto¢nit’ len odborny
personal.
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¢ Opravu ¢i udrzbu — osobitne
elektrickych Casti — su opravneni
vykonavat' len vySk

PRIRUCKA NA POUZIVANIE KUCHYNSKYCH
POMOCOK A PRISLUSENSTVA

Zohrievanie mikrovinami

Pri pouzivani tejto funkcie je nutné
uvedomit’ si, ze mikroviny sa odrazaju
od kovovych povrchov. Naopak, sklo,
porcelan, keramika, plasty a papier
mikroviny prepustaju.

V mikrovinnej rare sa preto nesmu
pouzivat kovové hrnce a iné kovové
nadoby, ani nadoby s kovovymi
sucast'ami ¢i kovovym dekérom.
Takisto sa nesmie pouzivat’ sklo a
keramika s kovovym dekérom alebo
kovovymi su€ast'ami (napr. olovnaty
kristal).

Idealnym materialom pre tepelnu
upravu jedal v mikrovinnej rure je sklo,
porcelan, keramika €i ziaruvzdorna
umela hmota. Velmi krehké a lahko

Tabulka - riadu

rozbitné sklo by sa malo pouzivat' iba
na kratku dobu, napriklad pri
rozmrazovani alebo zohrievani uz
hotovych jedal.

Skuaska riadu

Do spotrebi¢a postavte nadobu a pri
maximalnom vykone mikrovinného
ohrevu ju v pristroji nechajte asi
dvadsat’ sekund. Ak zostane studena
alebo bude len mierne zohriata, je
vhodna na pouzitie. Ak v8ak bude
hortca alebo vyvola iskrenie, je
nevhodna.

Teplo zo zohriatych jedal sa prenasa
aj na nadoby. M6zu byt preto velmi
horuce. Z tohto dovodu pouzivajte
vzdy ochranné kuchynské rukavice!

Pracovny rezim

Mikrovinny ohrev

Druh riadu Rozmrzra]f(e)\\llanlelo VERTED
Sklo a porcelan” ano ano
Urceny pre domacnost, nie

ziaruvzdorny, je mozné jeho umyvanie

v umyvacke riadu

Glazovana keramika ano ano
Ziaruvzdorné sklo a porcelan

Keramika, riad z kameniny? ano ano
Bez glazury obsahujucej kov

Keramicky riad?

Glazovany ano ano
Neglazovany nie nie
Plastovy riad?

Ziaruvzdorny do 100° C ano nie
Ziaruvzdorny do 250° C ano ano
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Pracovny rezim Mikrovinny ohrev

Druh riadu Rozmraig\\llamelo VTS
Plastové félie®
Potravinarska félia nie nie
Celofan ano ano
Papier, lepenka, pergamen? ano nie
Kov
Hlinikova félia ano nie
Hlinikové obaly®) nie ano
PrisluSenstvo (rost) nie nie
1) Bez zlatych a striebornych okrajov, bez prepichnite. Félie pouzivajte iba na
olovnatého kritalu. prikrytie potravin.
2) Dodrziavajte pokyny vyrobcu! 4) Nepouzivajte taniere z voskového
3) Ak chcete vrecka uzavriet', papiera.
nepouzivajte kovové sponky. Vrecka 5) Len plytké misky bez viecka, hlinik sa
nesmie dotykat’ stien.
POPIS SPOTREBICA
- 1
2
R)) 3
Electrolux

1. Voli¢ vykonu
2. Casovac
3. Otvorené dvierka



PREVADZKA

VARENIE MIKROVLNAMI

¢ Otvorte dvierka a ulozte potraviny na
otocny tanier. Zatvorte dvierka.

* Nastavte ovlada¢ vykonu na
pozadovany vykon. (Pozri pokyny na
nastavenie mikrovinného vykonu.)

¢ Nastavte ¢asovac na pozadovanu
dobu varenia.

o Rura zacne s pripravou jedla.

Po ukonceni programu sa
mikrovinna rira vypne a zaznie
zvukové znamenie.

@ V tomto rezime mozno vykon a
dobu pripravy zmenit’ aj ked su
zapnuté mikroviny.

i ] Ak je doba pripravy kratSia ako 2
minuty, otoCte gombik ¢asovaca
najprv na dlhSiu dobu a potom spéat’
na pozadovanu dobu.

@] Po pouziti skontrolujte, €i je
Casovac v polohe 0, inak rura
zostane v ¢innosti.

OHREV CHLADENYCH
POTRAVIN

Dobu pripravy uvedenu vyrobcom
povazujte iba za pribliznu. Ak po
uplynuti ur€enej doby nie je jedlo este
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dost’ teplé na podavanie, vliozte ho
spat’ do rury a eSte ho zohrejte. Jedlo
pravidelne mieSajte, hlavne omacky a
husté polievky.

Doba odstatia je velmi déleZita, je to
sucast’ varenia a navySe umozriuje,
aby sa teplota rovnomerne rozlozila po
celom jedle.

ROZMRAZOVANIE

1. Otvorte dvierka a ulozte potraviny
na otoCny tanier. Zatvorte dvierka.

2. Ovlada¢ vykonu nastavte na
rozmrazovaciu Uroven. (Pozri
pokyny na nastavenie
mikrovinného vykonu.)

3. Nastavte ¢asovac na pozadovanu
dobu varenia.

4. Rura zacina rozmrazovat'.

1 | Po ukonCeni programu sa
mikrovinna rdra vypne a zaznie
zvukové znamenie.

&] Ak je doba pripravy kratSia ako 2
minuty, otoCte gombik ¢asovaca
najprv na dlh$iu dobu a potom spat’
na pozadovanu dobu.

w Po pouziti skontrolujte, Ci je
C¢asovac v polohe 0, inak rura
zostane v ¢innosti.
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TABULKA PROGRAMOV
NAVOD NA NASTAVENIE MIKROVLNNEHO VYKONU

Programov Nastavenie Odporiéané pouZitie
vykonu
@ 150 W Prihrievanie; Udrziavanie teploty jedal.
sk (Rozmrazovanie) Rozmrazovanie; Rozmrazovanie mrazenych
o) potravin a jedal.
§ 460 W Stredny; RychlejSie rozmrazovanie a ohrev
i hustych polievok a dusenych jedal.
650 W Ohrev; Pecenie kolacov a piSkétovych
5§ pudingov a ohrev predvarenych potravin.
L) Pedenie velkych kusov masa s kostou a
hydiny.
{1 800 W Vysoky; Varenie a ohrev kvapalin. Varenie
oo zeleniny. Predohrev a zapekanie jedla.

RADY A TIPY

¢ Pred pouzitim nadoby sa ubezpecte,
Ze je vhodna na pripravu jedal v
mikrovinnej rare. (Viac v kapitole o
vhodnom riade.)

¢ Pred samotnym varenim jedlo
pokrajajte.

o Ked zohrievate tekutinu, pouzivajte
nadoby s vacsim otvorom, aby para
lepSie unikala.

« Jedla pripravujte podia receptu a
dodrziavajte pokyny uvedené v
tabulkach, &i uz ide o dobu varenia
alebo odporucany stuperi vykonu.

¢ VVezmite do uvahy, ze vSetky udaje
su len orienta¢né a ze sa mozu
menit' v zavislosti od teploty, stupria
vihkosti a druhu potravin. Dobu
varenia a stupef vykonu
odporu¢ame stanovit’ pre kazdy
pripad individualne. PrediZit’ alebo
skratit’ ju treba v zavislosti od
vychodiskového stavu potravin. To
isté plati aj pre zvySenie €i zniZzenie
vykonu. Proces varenia z ¢asu na

Cas kontrolujte a vzdy pocitajte s
istym Casom aj na odstatie jedla, aby
sa teplota v jeho vnutri rozdelila
rovnomerne, ¢im sa priprava jedla
ukonéi.

V suvislosti s pripravou jedla v
mikrovinnej rare je nutné pripomenut...
1. Cim je mnozstvo jedla vacsie, tym
dihSie trva varenie. Vzdy plati toto
zakladné pravidlo:
— Dvojnasobné mnozstvo -
dvojnasobny ¢as
— Poloviéné mnozstvo - polovicny
Cas

2. Cim nizsia teplota jedla, tym dlhsie
trva jeho priprava.

3. Potraviny, ktoré nie su prili$ tuhé a
pevné, sa zohreju rychlejSie.

4. Spravne rozlozenie potravin na
oto¢nom tanieri vplyva priaznivo na
rovnomernu pripravu jedla. Ak
tuhsie jedlo polozite na okraje
oto¢ného taniera a menej tuhé do



stredu, mdzete naraz pripravovat’
potraviny, ktorych zlozenie sa lisi.

5. Dvierka pristroja sa daju
kedykolvek otvorit’. Pristroj sa tym
automaticky vypne. Pracovat’
zacne zase az potom, ked dvierka
zavriete a znovu stlacite tlacidlo
Start.

6. Prikryvanie jedal skracuje dobu
pripravy. Potraviny si okrem toho
udrzia viac tekutin. Pokrievky a
vie¢ka vS§ak musia prepustat’
mikroviny a vzdy musia mat’ aj
maly otvor na unikanie pary.

Na ¢o davajte pozor!

¢ VV mikrovinnej rure nevarte vajcia v
Skrupine, pretoze tlak, ktory v
Skrupine vznika, by vajce roztrhol. Ak
pripravujete praZenicu, Zitok viackrat
prepichnite.

o Skor ako zaCnete zohrievat' alebo
varit’ potraviny so Supkou alebo
korkou (napr. jablka, rajciny,
zemiaky, parky), prepichnite ich, aby
nepraskli.

¢ Pri priprave potravin s nizkym
podielom vody (napr. pri
rozmrazovani chleba alebo pri
priprave pukancov a pod.) dochadza
k rychlemu odparovaniu. Spotrebi¢
moze potom pracovat’ ako keby bol
prazdny a pokrm mdze zuhoinatiet.
Tym sa mbze poskodit’ riad i
spotrebi€. Nastavujte iba najnutne;jsi
Cas a davajte pozor na priebeh
pripravy jedla.

¢ VV mikrovinnej rure nie je dovolené
zohrievat' veiké mnozstvo oleja
(vyprazat).

o V rure nikdy nezohrievajte tekutiny v
pevne uzatvorenych nadobach.
Nebezpecenstvo vybuchu!
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¢ Alkoholické napoje sa nesmu

zohrievat' na prili§ vysoku teplotu.
Preto nastavujte vzdy iba najnutnejsi
¢as a na zohrievanie davajte pozor.

¢ V mikrovinnej rure nezohrievajte

vybusné latky ani tekutiny.

¢ Polotovary vyberte z obalu, pretoze

nemusi byt vzdy Ziaruvzdorny.
Riad'te sa pokynmi vyrobcu.

e Ak pouzijete viacej nadob naraz,

napr. hrnéekov, porozkladajte ich na
otoény tanier rovhomerne.

e Detsku vyzivu v sklenenych

poharoch alebo flaskach zohrievaijte
vzdy bez vrchnacika a cumlika. Po
zohriati detsku vyzivu dobre
zamieSajte, aby sa teplo rozdelilo
rovnomerne. V dosledku pdsobenia
mikrovin je teplota jedla podstatne
vy$Sia, ako by nasvedCovala teplota
pohara ¢&i flasky. Skor, ako vyzivu
podate, bezpodmienectne overte
teplotu jedla, aby ste predisli
popaleniu dietata.

Vrecka z umelej hmoty nezatvarajte
kovovymi, ale plastovymi sponkami.
Niekolkokrat prepichnite vrecko, aby
para rychlo unikala.

Pri vareni alebo zohrievani potravin
sa ubezpecte, Ze dosiahli najmene;j
70° C.

Pri €innosti rury sa na sklenenej
tabuli dveri zraza niekedy vodna
para; kondenzovana voda steka
potom nadol. Je to normainy jav,
ktory mOze byt eSte vyraznejsi, ak je
teplota vzduchu v miestnosti nizka.
Bezpecna prevadzka spotrebica tym
nie je ohrozena. Po skonceni varenia
zotrite z dvierok spotrebi¢a
kondenzovanu vodu.

Pri vyberani nadob z riry sa
odporuca pouzivat ochranné
rukavice alebo chriapky.
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TECHNICKE UDAJE

Kategéria technickych udajov Hodnota
V Striedavé napatie 230 -240V
Elektricky prikon 1200 W
Vystupny mikrovinny vykon 800 W
Frekvencia mikrovin 2450 MHz

VonkajSie rozmery ($xvxh)

595 x 370 x 325 mm

Vnutorné rozmery (Sxvxh)

305 x 210 x 280 mm

Obsah rury.

181

Hmotnost’

17kg

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

7,
Materialy oznaené symbolom o,
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte
do prisluSnych kontajnerov na
recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie
Tudi a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte

spotrebiCe oznacené symbolom ‘e
spolu s odpadom z domacnosti.
Vyrobok odovzdajte v miestnom
recyklaénom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky
urad.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z
mys$lg o Tobie. Uzytkujgc je, mozesz mie¢ zawsze pewnos¢ uzyskania wspaniatych
efektéw. Witamy w $wiecie marki Electrolux!
Odwiedz naszg witryne internetowg, aby uzyskaé:
@-@ Wskazévyki dotyqzace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
problemow oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com

a Zarejestruj swoj produkt, aby uproscic¢ jego obstuge serwisowa:
www.electrolux.com/productregistration
Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do

swojego urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer
seryjny.

N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa.
(i) Ogélne informacje i wskazowki

(%) Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego.
Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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INSTALACJA

Wyjac¢ kuchenke mikrofalowg z
opakowania. Wyja¢ z komory kuchenki
wszystkie materiaty i elementy
opakowania.

Sprawdzi¢, czy wymienione ponizej

czesci sktadowe kuchenki nie ulegly

przypadkiem uszkodzeniu podczas

transportu:

* Drzwi i zawiasy

* Front kuchenki

» Powierzchnie wewnetrzne i
zewnetrzne

NIE NALEZY UZYWAC KUCHENKI,
gdy wykryto w niej jakiekolwiek
nieprawidtowosci; nalezy wowczas
skontaktowac sie ze sprzedawca.
Ustawi¢ kuchenke na plaskiej, stabilnej
powierzchni, zdolnej utrzymac jej
ciezar.

Dopasowac podstawe obrotowg do
wnetrza kuchenki mikrofalowe;j,
nastepnie umiejscowi¢ na niej talerz
obrotowy. llekro¢ kuchenka jest
uzywana, obje czesci (podstawa i
talerz) muszg znajdowac sie we
wnetrzu kuchenki prawidtowo
zamocowane. Talerz obraca sie w
lewg i prawg strone.

L
;
'

& UWAGA!
Kuchenka mikrofalowa moze by¢
opakowana w folie ochronna.
Przed pierwszym uruchomieniem

ostroznie zdjac folie poczgwszy od
spodu kuchenki.

Dla uzyskania lepszej wentylac;ji
kuchenke nalezy montowaé w szafki
posiadajgce otwory w suficie.

Po zamontowaniu niezbedny jest
dostep do gniazdka, z kablem
podtgczeniowym kuchenki.

Nalezy upewni¢ sie rowniez, czy kabel
zasilajacy nie dotyka plecéw
urzadzenia, poniewaz wysoka
temperatura moze go uszkodzié.

Jezeli kuchenka mikrofalowa oraz
piekarnik sg zamontowane w jednej
kolumnie, kuchenka nie moze byé
zamontowana pod piekarnikiem, z
powodu powstawania pary.

Kuchenka powinna znajdowac sie z
dala od zrédet ciepta i radiatorow,
telewizorow.

Urzadzenie jest wyposarzone w kabel
elektryczny i wtyczke uruchomieniem
ostroznie zdjg¢ folie poczgwszy od
spodu kuchenki.

& UWAGA: GNIAZDO ZASILAJACE,
DO KTOREGO ZOSTANIE
PODEACZONA KUCHENKA
MIKROFALOWA MUSI BYC
BEZWZGLEDNIE WYPOSAZONE
W BOLEC ZERUJACY.

Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody badz
obrazenia bedace wynikiem
podtaczenia kuchenki do zrodta
zasilania bez obwodu ochronnego lub
Z niesprawnym obwodem ochronnym.



& UWAGA!

Kuchenke mikrofalowg powinny
obstugiwaé osoby doroste. Nie
nalezy dopuszczac¢ do tego, by dzieci
miaty dostep do elementow
sterujacych lub bawity sie
urzgdzeniem.

UWAGA!

W przypadku zauwazenia dymu lub
ognia, nie otwiera¢ drzwiczek, aby
zdusi¢ ptomienie. Wylgczy¢
kuchenke i wyja¢ wtyczke z gniazdka
lub odcigé¢ zasilanie kuchenki.
UWAGA!

Jezeli kuchenka moze pracowac¢ w
trybach mieszanych (podgrzewanie
mikrofalami i inne), nie nalezy
pozwala¢ dzieciom na korzystanie z
niej bez nadzoru osoby dorostej ze
wzgledu na wytwarzang wysokg
temperature.

UWAGA!

W czasie pracy urzadzenie mocno
sie nagrzewa. Nalezy uwazac, aby
nie dotkng¢ elementéw grzejnych
wewnatrz kuchenki.

UWAGA!

Podgrzewajac artykuty zywnosciowe
w naczyniach papierowych lub z
tworzywa sztucznego nalezy
kontrolowac¢ proces grzania, by nie
dopusci¢ do ich ewentualnego
zapalenia sie.

UWAGA!

Niniejsze urzgdzenie nie jest
przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej
czy umystowej, a takze
nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, chyba, ze bedg one
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie obstugi
urzgdzenia.

Nie nalezy podgrzewac¢ w kuchence
mikrofalowej jajek — mogg
eksplodowad.

Nie wolno stosowac¢ podczas

podgrzewania wewnatrz kuchenki

zadnych metalowychprzedmiotow,

ktore nie zostaty dostarczone wraz z

kuchenka. Nie nalezy podgrzewaé

ptynéw ani innych artykutéw
zywnosciowych w zamknietych
naczyniach. Moze to spowodowaé
rozsadzenie zamknietego naczynia.

Przy jakichkolwiek watpliwosciach

nalezy gotowac, podgrzewac lub

rozmraza¢ za pomocg mikrofal z

nastawionym krétkim czasem

dziatania. Dtugi okres gotowania
moze spowodowac wysuszenie
gotowanego positku, a nawet
zapoczatkowac przypalenie.

Nie nalezy uzywac kuchenki bez jej

talerza. Nie nalezy wigczac¢

kuchenki, gdy jest pusta.

Uwaga! Kuchenki nie wolno wigczag,

jezeli:

- Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete;

- Zawiasy drzwiczek sg uszkodzone;

- Powierzchnia styku drzwiczek i
przednich brzegow kuchenki jest
uszkodzona;

- Okienko drzwiczek jest
uszkodzone;

- Wewnatrz kuchenki czesto
pojawiaja sie iskry, mimo ze nie ma
w $rodku zadnego metalowego
przedmiotu.

Nalezy dbac¢ o zachowanie droznosci

otworow wentylacyjnych w kuchence

mikrofalowej.
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Czyszczenie / konserwacja:

¢ Przed wyjeciem elementow z
wnetrza urzgdzenia wpierw wyjmij
wtyczke z kontaktu.

Podczas czyszczenia nalezy

przestrzegac instrukgcji

zamieszczonych w punkcie

,Czyszczenie i konserwacja

kuchenki”.

o Aby zapewni¢ prawidtowg prace
kuchenki, nalezy utrzymywac¢ w
czystosci powierzchnie kontaktowe
drzwiczek i wnetrza kuchenki.

¢ Uwaga: Nie wolno korzysta¢ z
kuchenki jesli ptaszczyzna kontaktu
drzwiczek i kuchenki jest
uszkodzona. Z urzgdzenia mozna
ponownie korzystaé jedynie po
inspekcji autoryzowanego
serwisanta.

Ponizsze instrukcje zapobiegna
zniszczenie urzadzenia:

» Nie wylgczaj urzadzenia bez
obracanego wpspornika oraz
sklanego talerza.

Nie wlaczaj urzadzenia kiedy jest
puste. Mze to spowodowac
uszkodzenie urzadzana jesli w
$rodku nie ma pozywienia

Urzywaj naczyn przystosowanych do
korzystania z kuchenki mikrofalowe;j
Nie molno trzymaé materiatow
tatwopalnych w kuchence
mikroflaowej. W przypadku jej
wilaczenia mogg sie one zpali¢

Nie nalezy podgrzewa¢ w kuchence
mikrofalowej jajek — moga
eksplodowad.

Nie nalezy podgrzewac czystego
alkoholu lub napojéw alkoholowych;
GROZI TO POZAREM

Nie nalezy podgrzewac ptynow ani
innych artykutéw zywnosciowych w
zamknietych naczyniach.

. 4

Srodki ostroznosci w przypadku
podgrzewania ptynow!

Podgrzanie napoju w kuchence
mikrofalowej moze spowodowacé jego
opdznione, gwattowne wrzenie.
Dlatego nalezy zachowac ostroznosé
przy przestawianiu naczynia z
podgrzanym napojem.

Aby zapobiegac tego typu sytoacjom
nalezy wiozy¢ plastikowa tyzeczke lub
szklany pret do pojemnika w
przypadku jego podgrzewania.

BADZ OSTROZNY!

¢ Podgrzewajac niewielkg ilos¢é
zywnosci, aby unikng¢ zbytniego jej
ogrzania lub spalenia, nie nalezy
ustawia¢ zbyt dtugiego czasu pracy
ani zbyt wysokiej mocy. Na przyktad
butka moze sie spali¢ po 3 minutach,
jesli ustawiona zostanie zbyt wysoka
moc.

* Nie podgrzewac jedzenia ani
napojow dla dzieci w butelkach lub
stoikach z natozonym smoczkiem
badz pokrywka. Po podgrzaniu
jedzenia zamieszczac je lub mocno
wstrzasna¢, aby rozprowadzic¢
rébwnomiernie temperature. Przed
podaniem jedzenia dziecku
sprawdzi¢ temperature dania.

& Uwagal!: niebezpieczenstwo
oparzenia!l

W przypadku naprawy:
*UWAGA — MIKROFALE!

Nie wolno zdejmowaé obudowy
kuchenki. Wykonywanie napraw lub
czynnosci konserwacyjnych przez



0soby nieupowaznione przez
producenta wigze sie z ryzykiem.
‘UWAGA:
Zaréwka moze byé wymieniana
wylgcznie przez technika z
autoryzowanego serwisu.
* Jesli uszkodzeniu ulegnie przewod
zasilajacy, w celu unikniecia

Funkcja mikrofale

Korzystajac z funkcji mikrofale, nalezy
pamietac, ze mikrofale odbijajg sie od
powierzchni metalowych. Przenikajg
natomiast przez szkto, porcelane,
gline, tworzywa sztuczne i papier.

Z tego wzgledu nie mozna uzywacé w
kuchence mikrofalowej metalowych

patelni lub naczyn ani pojemnikow z
metalowymi elementami lub
zdobieniami. Wyrobow szklanych i
glinianych z metalowymi zdobieniami
lub z zawartoscig metalu (np. szkto
ofowiowe) takze nie mozna uzywac w
kuchenkach mikrofalowych.

Materiaty, ktore idealnie nadajg sie do
kuchenek mikrofalowych to szkio,
ogniotrwata porcelana lub glina i
zaroodporne tworzywa sztuczne.
Naczyn z bardzo cienkiego szkta lub
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uszkodzen moze on zostac
wymieniony na identyczny tylko
przez technika z autoryzowanego
serwisu.

* Naprawg i konserwacja, zwtaszcza
elementéw pod napieciem, mogg
zajmowac sie wylgcznie technicy
upowaznieni przez producenta.

PRZEWODNIK PO NACZYNIACH | AKCESORIACH
DO KUCHENKI

porcelany mozna uzywac tylko do
krétkiego podgrzewania (np.
podgrzewania).

Sprawdzenie pojemnika

Jak sprawdzi¢, czy dane naczynie jest
odpowiednie, wstawi¢ naczynie, ktore
ma by¢ sprawdzone, do kuchenki na
20 sekund, ustawiajgc kuchenke na
maksymalng moc. Jezeli po tym czasie
jest chtodne lub jedynie troche ciepte,
oznacza to, ze jest odpowiednie. Jezeli
nagrzeje sie mocno albo powoduje
iskrzenie, oznacza to, ze nie nadaje
sie do uzytku w kuchence
mikrofalowe;j.

Gorgca zywnos$¢ przekazuje czesé
swojego ciepta naczyniu, ktére moze
sta¢ sie bardzo goragce. Dlatego tez
zawsze nalezy uzywac rekawicy
kuchennej!
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Tabela — naczynia

Tryb prac
yb pracy Mikrofale

Rozmrazanie /

podgrzewanie Gotowanie

Rodzaj naczynia

Szkio i porcelana 1) tak tak
zwykte, nieognioodporne, moga by¢
zZmywane W zmywarce.

Ceramika glazurowana tak tak
ognioodporne szkio i porcelana
Ceramika, inne wyroby gliniane tak tak

nieglazurowane
glazurowane bez metalowych zdobien

Naczynia gliniane

glazurowane tak tak
nieglazurowane nie nie
Naczynia plastikowe 2)
zaroodporne do 100°C tak nie
zaroodporne do 250°C tak tak
Folie plastikowe 3)
Folia spozywcza nie nie
Celofan tak tak
Papier, tektura, pergamin 4) tak nie
Metal
Folia aluminiowa tak nie
Pojemniki aluminiowe 5) nie tak
Akcesoria (ruszt) nie nie
1) Nie zdobione ztotem lub srebrem i nie opakowanie. Uzywac¢ folii tylko do
posiadajgce elementow szklanych. przykrycia produktow.
2) Nalezy wzig¢ pod uwage wskazowki 4) Nie uzywac papierowych talerzy.
producenta. 5) Tylko ptytkie pojemniki aluminiowe bez
3) Nie uzywac¢ metalowych klipséw przykrywek. Aluminium nie moze mie¢
zamykajgcych. Podziurkowane kontaktu ze $ciankami wnetrza

kuchenki.
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Electrolux

1. Regulator mocy

2. Zegar

3. Otwarte drzwi

EKSPLOATACJA

GOTOWANIE W
MIKROFALACH

1. Otworzy¢ drzwi, umiesci¢ potrawe
na talerzu obrotowym. Zamkngé
drzwi.

2. Ustawic¢ regulator na zgdany
poziom mocy. (patrz Instrukcja
ustawiania mocy mikrofal.)

3. Ustawi¢ na zegarze zgdany czas
gotowania.

4. Kuchenka rozpoczyna gotowanie.
Po zakonczeniu rozmrazania,
kuchenka mikrofalowa wytacza sie
i rozlega sie sygnat dzwiekowy.

i W tym trybie mozna zmieni¢ moc i
czas gotowania podczas pracy
kuchenki.

@ Jezeli chce sie ustawic czas
krétszy niz 2 minuty, nalezy
najpierw ustawi¢ zegar na diuzszy

czas, a nastepnie cofng¢ go do
zgdanego czasu.

[i] Po uzyciu pamieta¢ o ponownym
ustawieniu zegara na 0, w
przeciwnym razie kuchenka bedzie
nadal pracowata.

PODGRZEWANIE
SCHLODZONYCH POTRAW

Nalezy postepowac zgodnie ze
wskazowkami producenta potrawy.
Jesli potrawa nie jest wystarczajgco
podgrzana po uptywie ustawionego
czasu, nalezy ponownie wtozy¢ jg do
kuchenki i podgrzewac dalej, az do
osiggniecia oczekiwanego rezultatu.
Zawsze mieszac potrawy, w
szczegolnosci sosy i zupy. Czas
dochodzenia jest bardzo wazny i
stanowi cze$¢ procedury gotowania.
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Dzieki niemu potrawa zyskuje jednolitag 4. Kuchenka rozpoczyna

temperature. rozmrazanie.
ROZMRAZANIE [iJ Po zakonczeniu rozmrazania,
kuchenka mikrofalowa wytgcza sie

1. Otworzy¢ drzwi, umiesci¢ potrawe i rozlega sie sygnat dzwiekowy.
na talerzu obrotowym. Zamkna¢ @ Jezeli chce sie ustawi¢ czas
drzwi. krétszy niz 2 minuty, nalezy

2. Ustawi¢ regulator mocy na zgdany najpierw ustawic¢ zegar na diuzszy
poziom rozmrazania. (patrz czas, a nastepnie cofnaé¢ go do
Instrukcja ustawiania mocy zadanego czasu.
mikrofal.)

3. Ustawic¢ na zegarze zgdany czas i Po uzyeu pamigtac o ponownym
ustawieniu zegarana 0, w

gotowania. przeciwnym razie kuchenka bedzie
nadal pracowata.

TABELA PROGRAMOW
INSTRUKCJA USTAWIANIA MOCY MIKROFAL

Programéw  Poziom mocy Sugerowanie uzycie

lz‘ 150 W Utrzymywanie temperatury; Utrzymywanie
ciepta potraw.

sk (Rozmrazanie) Rozmrazanie; Rozmrazanie zamrozonych
[auro) potraw.
§ 460 W Srednio wypieczony; Szybsze rozmrazanie oraz
A odgrzewanie duszonych potraw czy gulaszu.
650 W Podgrzewanie; Pieczenie ciast i biszkoptow
AEEO parzonych, podgrzewanie gotowych potraw
Pieczenie pieczeni oraz drobiu.
800 W Wysokosc¢; Gotowanie i podgrzewanie ptynow.
}.ﬁ, Gotowanie warzyw. Podgrzewanie naczyn do

przyrumieniania.

PORADY | WSKAZOWKI

* Przed uzyciem pojemnika / naczynia dtugg szyjg aby para mogta sie
nalezy sprawdzi¢ czy nadaje sie do swobodnie wydobywac.
uzycia w kuchni mikrofalowej (zob. ¢ Produkty nalezy przygotowywac
zalecenia dot. stosowania naczyn wedtug wskazowek zawartych w
kuchennych). niniejszej instrukcji obstugi zwracajac
e Przed przygotowaniem produkt uwage na czas i poziom mocy
nalezy ponacinaé. Do podgrzewania podane w tabelach.

ptynéw nalezy uzywac pojemnikow z ¢ Nalezy pamietaé, ze podane
wartosci sg orientacyjne, ustawienia



zalezg od stanu poczatkowego,
temperatury, wilgotnosci i typu
produktu.

e Czas i poziom mocy powinien byé
dostosowany kazdorazowo do
parametréw produktu. W zaleznosci
od produktu czas pieczenia powinien
by¢ wydtuzony lub skrécony, a
poziom mocy zwiekszony lub
zmniejszony.Do podgrzewania
nalezy uzywac naczyn z duzym
otworem, aby powstata para mogta
sie tatwo ulatniaé.

Praca z mikrofalami...

1. Podczas podgrzewania w
kuchence mikrofalowej nalezy
pamietac:

— Im wieksza ilos¢ potrawy, tym
dtuzszy czas podgrzewania

— O polowe mniejsza ilo$¢
pozywienia o potowa krétszy czas

2. Im nizsza temperatura srodkow
spozywczych, tym dtuzszy czas
podgrzewania.

3. Artykuty spozywcze o konsystencji
cieczy podgrzewaja sie szybcie;.

4. Wiasciwe roztozenie potraw na
talerzu obrotowym przyspiesza
rébwnomierne podgrzewanie. Jezeli
utozy sie potrawy o konsystencji
cieczy, to mozna jednoczesnie
przygotowac rézne produkty.

5. Drzwi urzgdzenia mogg zostac
otwarte w kazdym czasie.
Kuchenka w takim momencie
wytaczy sie. Po zamknieciu drzwi
kuchenka powrdci do pracy.

6. Przykrycie potraw skraca czas
podgrzewania. Ponadto potrawa
zachowuje swoje wiasciwosci.
Pokrywa powinna by¢
przystosowana do uzytku w kuchni
mikrofalowej i mie¢ maty otwér na
odptyw pary.
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Wazne wskazowki!

Nie wolno podgrzewac w kuchence
mikrofalowej jaj w skorupkach ani
catych jaj gotowanych, poniewaz
moga one eksplodowac.

Przed rozpoczeciem przyrzadzania
zywnosci pokrytej skorka (np. jabtka,
pomidory, ziemniaki, czy kietbaski),
nalezy je naktu¢ widelcem, aby
zapobiec ich peknieciu.

W przypadku przyrzadzania
zywnosci zawierajgcej niewiele wody
(np. rozmrazanie pieczywa,
przyrzadzanie popcornu itd.),
parowanie nastepuje bardzo szybko.
W urzadzeniu wystepuje wtedy
podcisnienie i zywnos$¢ moze ulec
zwegleniu. W takiej sytuacji moze
dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia
oraz uzywanego pojemnika. Dlatego
tez nalezy ustawi¢ tylko wymagang
ilos¢ czasu i nadzorowac proces
gotowania.

W kuchence mikrofalowej nie mozna
podgrzewac duzej ilosci oleju
(smazenie).

Nie wolno podgrzewac ptyndw w
szczelnych pojemnikach. Zagrozenie
wybuchem!

Nie wolno podgrzewac¢ napojéw
alkoholowych do wysokich
temperatur. Dlatego tez nalezy
ustawi¢ tylko wymagang ilo$¢ czasu i
nadzorowac proces gotowania.

Nie podgrzewac w kuchence
zadnych materiatéw lub cieczy
wybuchowych.

Dania gotowe nalezy wyjgc z
oryginalnego opakowania, poniewaz
nie zawsze jest ono zaroodporne.
Nalezy przestrzegac¢ instrukcji
producenta.

W przypadku wstawienia kilku
pojemnikéw, np. filizanek, nalezy
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rozstawi¢ je rowno na obracanym
talerzu.

Jedzenie dla dzieci nalezy
podgrzewac w stoiczkach lub

butelkach bez wieczek czy zakretek.

Po podgrzaniu zamieszac je lub
mocno wstrzgsnac, aby
rozprowadzi¢ rowno temperature.
Temperatura pojemnika jest
znacznie nizsza, niz temperatura
podgrzewanej zywnosci. Przed
podaniem jedzenia dziecku
sprawdzi¢ temperature dania, aby
uniknagé poparzen.

Nie wolno zamykac plastikowych
torebek metalowymi spinaczami.
Zamiast nich uzywac spinaczy
plastikowych. Naktué kazdg torebke
w kilku miejscach, aby umozliwi¢
ewakuacje pary.

DANE TECHNICZNE

¢ Podgrzewajac lub gotujgc zywnosg,
sprawdzi¢ czy danie osiggneto
temperature co najmniej 70°C.

» W trakcie gotowania moze
zaparowac okienko kuchenki i para
wodna moze zacza¢ sie skraplaé i
sptywac po jakims czasie. Jest to
zjawisko normalne, ktére moze sie
nasili¢, kiedy temperatura w
pomieszczeniu jest nizsza. Nie
oznacza to zagrozenia bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania, wytrze¢
wode powstatg w wyniku skraplania
sie pary.

Do wyjmowania naczyn z kuchenki
zaleca sie stosowaé rekawice
kuchenne.

Dane techniczne Warto$é
Napiecie pradu przemiennego 230 -240V
Power (moc) 1200 W
Moc mikrofal 800 W
Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz

Wymiary zewnetrzne (SxWxG)

595 x 370 x 325 mm

Wymiary wewnetrzne (SxXWxG)

305 x 210 x 280 mm

Pojemno$¢ piekarnika. 181
Waga 17kg
OCHRONA SRODOWISKA

/Y,
Materiaty oznaczone symbolem o,

nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu.

Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby

chroni¢ $rodowisko naturalne oraz
ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucaé

urzgdzen oznaczonych symbolem

razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowa¢ sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se

kterym jsou spjaty desitky let profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dimysliny a

stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv jej proto pouzivate,

muzete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku. Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
www.electrolux.com

a/ Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepSi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pFisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro
vas spotiebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém stitku. Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové
Cislo.

/\ Upozornéni / Dllezité bezpecénostni informace.
(i) VSeobecné informace a rady

(%) Poznamky k ochrané zivotniho prostiedi.
Zmény vyhrazeny.
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INSTALACE

Tlacitkem otevirani dvifek, pfip. tahem
dvitka oteviete a vyjméte vSechen
obalovy material. Vnitfek i
prislusenstvi potom ocistéte vihkym
hadfikem a vysuste. Nepouzivejte
drsné Cistici prostfedky ani prostfedky
s pronikavou vlni.

Zkontrolujte stav téchto Casti:

* Dvifek a zavésu dvirek

+ Predni ¢asti trouby

* Vnitfnich a vnéjSich stén pristroje

V pfipadé, Zze na nékteré z téchto Casti
zjistite poruchu, PRISTROJ
NEPOUZIVEJTE a kontaktujte
prodejnu, ve kterée jste troubu koupili.
Pristroj postavte na rovné a stabilni
misto.

Do stfedu pristroje vlozte oto¢ny
unasec a na néj nasadte otocny
sklenény talif tak, aby zapadl. Oto¢ny
talif a unadec¢ pod nim museji byt v
pfistroji umistény vzdy, kdyz trouba
pracuje. Otocny talif se otaci jednak ve
sméru pohybu hodinovych rucicek,
jednak proti sméru pohybu hodinovych
rucicek.

b

4

& POZOR!
Predni strana spotfebi¢e mlze byt
potazena ochrannou folii. Pfed
prvnim pouzitim trouby félii opatrné
stahnéte; zaCnéte na vnitini strané.

Aby se mikrovinna trouba dostatec¢né
ochladila, doporucujeme umistit ji do
kuchyriského nabytku s otvorem na
vrchni strané (v. osobitny navod na
vestavbu).
/\ POZOR:

rovnéz po vestavbé trouby musi

pristup k elektrické zasuvce zUstat

volny.
Pfi montazi dbejte na to, aby se
privodni kabel nedotykal zadni ¢asti
spotrebiCe, ktera dosahuje vysoké
teploty a kabel by tak mohla poskodit.
Instalujete-li mikrovinnou troubu a
elektricky sporak nad sebe, mikrovinna
trouba nesmi nikdy stat pod
elektrickym sporakem, protoze takové
usporadani by vedlo k vytvareni
kondenzované vody.

Spotiebit je vybaven elektrickym
sitovym kabelem a jednofazovou
zastrékou.

Spotiebi¢ nema stat v bezprostfedni
blizkosti topnych téles ani vedle
rozhlasovych a televiznich pfijimacu.

/\\ POZOR: SPOTREBIE MOZNO
ZAPOJIT JEN DO ZASUVKY,
KTERA JE RADNE UZEMNENA.

Vyrobce ani prodejce nenesou
odpovédnost za Skody na zdravi osob
nebo majetku zplsobené poruchou,
ktera by vznikla v disledku nedodrzeni
montéazniho navodu.
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/\ POZOR!

Abyste pfedesli poZzaru, mikrovinnou
troubu pouzivejte jen pod dohledem.
PFilis vysoky stupen vykonu nebo
prili§ dlouha doba vareni mohou jidlo
prehrat a zapricinit pozar.

POZOR!

V pfipadé, Ze zpozorujete dym nebo
ohen, nechte dvifka zaviena, aby se
plamen udusil. Spotfebi¢ vypnéte a
zastréku vytahnéte ze zasuvky nebo
preruste privod elektrického proudu
do spotrebice.

POZOR!

Déti sméji obsluhovat spotrebic¢ bez
dozoru dospélych jenom tehdy,
pokud dostali pfislusné pokyny pro
pouzivani spotfebiCe a jsou-li
schopny rozeznat nebezpedi hrozici
v pfipadé nevhodné manipulace.
POZOR!

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat
osoby ani déti se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi, nebo bez
patfi€nych zkuSenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné
za jejich bezpecnost, nebo jim
nedavaji prislusné pokyny k pouziti
spotrebicCe.

Nase pfistroje vyhovuji platnym
zakonnym normam o provozu
elektrickych spotrebicl. Ani tyto
predpisy vSak bezpodmine¢né
nekryji vSechna mozna rizika urazu.
Pfi ohfivani a varfeni pokrm( v
nadobach z hoflavych materiald,
jakymi jsou napf. plasty nebo papir,
je potfebné mikrovinnou troubu

Castéji kontrolovat, aby se nezapalily.

Je na uzivateli spotfebice, aby
zkontroloval, zda je konkrétni nadobi
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vhodné pro pouziti v mikrovinné

troubé. Pouzivejte jen nadobi, které

je na uvedeny ucel vhodné.

Elektricka pfipojka nesmi pfijit do

styku s vihkosti, ostrymi pfedméty

ani se samotnym horkym pfistrojem.

PFi pouzivani jinych elektrickych

pristrojli v blizkosti mikrovinné trouby

dbejte, aby elektrické privodni kabely
nepfisly do styku s rozpalenou
troubou nebo aby se nezaklinily do
rozpalenych dvirek pfistroje —

vyhnete se tim poskozeni trouby a

pripadné také ohrozeni zdravi.

Dejte pozor na chybné fungovani

pfistroje! Spotfebi€ neni dovoleno

pouzivat, kdyz:

— Dvitka dobre nepfiléhaji;

— Jsou poskozeny zavésy dvirek;

— Jsou poskozeny dotykové plochy
mezi dvirky a ¢elnou stranou
spotiebice;

— Je poskozen priizor dvifek;

— Ve spotiebici ¢asto vznikaji
zablesky bez toho, aby se uvnitf
nachazely kovové predméty.

Vétraci otvory neni dovoleno

zakryvat.

Cisténi / idrzba:

Pred udrzbou a Cisténim spotiebic
odpojte od elektrické sité.

P¥i této Cinnosti dodrzujte zasady
uvedené v kapitole ,Cisténi a
udrzba“.

Dotykové tésnici plochy (Etyfstranné
— kolem vnitfniho prostoru trouby a
na vnitfni strané dvirek) udrzujte
vzdy v Cistoté, aby bylo zarucené
bezpecné fungovani pfistroje.
Dotykové tésnici plochy Cistéte
mirnym Cisticim prostfedkem, ne
takovym, ktery by jejich povrch odiral
nebo Skrabal.
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& POZOR!
PFistroj v zadném pfipadé

nepouzivejte, pokud jsou dotykové

tésnici plochy poskozeny. Pristroj
uvedte do provozu az poté, co
vySkoleny specialista poruchu
odstrani.

Dodrzovanim téchto pokyn( se
vyhnete poskozeni pfistroje:
* Pristroj nikdy nezapinejte bez

oto&ného talife a rotujiciho unasece.

Prazdny pfistroj nikdy nezapinejte.
Bez jidla uvnitf se pfistroj mze
pretizit.

Pouzivejte jen nadobi, které je
vhodné do mikrovinné trouby.

V troubé& neuchovavejte hoflavé
predméty. Mohly by se zapalit, kdyz
pFistroj uvedete do chodu.

Vejce ve skofapce nebo vejce
uvafena natvrdo v troubé
neohfivejte, protoze mohou
explodovat.

V troubé nikdy neohfivejte Cisty
alkohol ani napoje, které obsahuiji
alkohol.

HROZi NEBEZPECI POZARU.
&POZOR!

Tekutiny nebo jina jidla neni
dovoleno zahfivat v uzavienych
nadobach, protoze mohou snadno
explodovat.

L
X

Dejte pozor pri zahrivani tekutin!
Tekutiny (voda, kava, €aj, mléko atd.)
se v prabéhu zahfivani mohou v
dasledku tzv. opozdéného varu nahle
vypaiit, a to at’ uz v pfistroji samém
nebo pfi vyjimani — obsah nadoby
muze vystfiknout a popalit vas.
Abyste tomuto fyzikalnimu jevu
zabranili, je nutné vlozit do sklenky s

tekutinou vzdy také I1zicku z umélé
hmoty, pfipadné sklenénou tycinku.

/\\ POZORI

» Abyste zabranili pfili$ intenzivnimu
zahrati jidel a tim se vyhnuli
nebezpedi pozaru, je
bezpodmineéné nutné nastavit u
malého mnozstvi ohfivanych
potravin spravny stuper vykonu a
také Cas provozu, ktery nesmi byt
pfilis dlouhy. Napfiklad chléb zacne
hofet uz po tfech minutach,
nastavite-li pfili§ vysoky stupen
vykonu.

» Kojeneckou vyzivu ohfivejte vzdy v
otevienych sklenicich bez vicka a
bez dudliku. Po ohfati ji dobre
zamichejte, aby se teplo rozdélilo
stejnomérné. Vyzkousejte teplotu
vyzivy dfive, nez jidlo podate ditétil
Hrozi nebezpedi popaleni!

P¥i opravach:

POZOR - MIKROVLNNA ENERGIE!
Ochranny plast pfistroje nikdy
nesundavejte. Opravy mikrovinnych
trub, pfipadné jiné zasahy, které by
nevykonali odbornici vySkoleni
vyrobcem, jsou nebezpecné.
POZOR:
Lampu v osvétleni vnitfniho prostoru
muze vyménit vyhradné opravnéné
servisni pracovisté.
+ Poskozeny pfivodni kabel mize
byt nahrazen vyhradné kabelem
stejného typu. Abyste se vyhnuli
vzniku nebezpecné situace, musi
vymeénu uskutecnit jen odborny
personal.
Opravu ¢i udrzbu (zejména
elektrickych Casti) jsou opravnéni
vykonat jen vySkoleni odbornici s
opravnénim od vyrobce.
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RADY K NADOBI DO TROUBY A PRISLUSENSTVI

Onhrivani mikrovinami

PFi pouzivani této funkce je nutné si
uvédomit, ze mikroviny se odrazeji od
kovovych povrchd. Naopak, sklo,
porcelan, keramika, plasty a papir
mikroviny propoustéji.

V mikrovinné troubé se proto nesmi
pouzivat kovové hrnce a jiné kovové
nadoby, ani nadoby s kovovymi
soucastmi ¢i kovovym dekorem. Stejné
tak neni dovoleno pouzivat sklo a
keramiku s kovovym dekorem nebo
kovovymi soucastmi (napf. olovnaty
kristal).

Idealnim materialem pro tepelnou
upravu jidel v mikrovinné troubé je
sklo, porcelan, keramika ¢i
zaruvzdorna uméla hmota. Velmi

Tabulka - nadobi

kifehké a snadno rozbitné sklo
pouzivejte jen na kratkou dobu,
napriklad pfi rozmrazovani nebo
ohfivani uz hotovych jidel.

Zkouska nadobi

Do spotrebice postavte nadobu a pfi
maximalnim vykonu mikrovinného
ohfevu ji v pfistroji ponechte asi 20
sekund. Kdyz zlstane studena nebo
bude ohrata jen mirng, je vhodna na
pouziti. Kdyz vS§ak bude horka nebo
dokonce vyvola jiskfeni, je nevhodna.
Teplo ze zahratych jidel se pfenasi i
na nadoby. Mohou byt proto velmi
horké. Z tohoto dlivodu pouzivejte
vzdy ochranné kuchynské rukavice!

Pracovni rezim

Mikrovinny ohrev

Druh nadobi

Rozmrazovani /

ohfev Vareni
Sklo a porcelan® ano ano
Uréeny pro domacnost, ne
zaruvzdorny, je mozné jeho myti
v my&ce nadobi
Glazovana keramika ano ano
Zaruvzdorné sklo a porcelan
Keramika, nadobi z kameniny? ano ano
Bez glazury obsahujici kov
Keramické nadobi2
Glazované no ano
Neglazované ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano
Plastové folie®
Potravinarska folie ne ne
Celofan ano ano
Papir, lepenka, pergamen4 ano ne
Kov
Hlinikova folie ano ne
Hlinikové obaly? ne ano
PrisluSenstvi (rost) ne ne
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1) Bez zlatych a stfibrnych okraju, bez Folie pouzivejte pouze na zakryti
olovnatého kfistalu. potravin.

2) Dodrzujte pokyny vyrobce! 4) Nepouzivejte talife z voskového

3) Chcete-li sacky uzavfit, nepouzivejte papiru.
kovové sponky. Sacky propichnéte. 5) Jen mélké misky bez vicka, hlinik se

nesmi dotykat stén.

POPIS SPOTREBICE

2
EIE]I 3
1. Voli¢ vykonu
2. Casovad
3. Otvirani dvifek
PROVOZ
VARENI S MIKROVLNAMI i V tomto rezimu je mozné zménit

volbu vykonu a dobu vareni pfi
provozu mikrovin.

U CasU kratSich nez 2 minuty
otocte Casovacem na delSi €as a
pak zpét na pozadovany ¢as.

1. Otevrete dvirka a polozte jidlo na
otoCny talif. Zavrete dvifka.

2. Nastavte voli€ vykonu na i
pozadovany stupen vykonu. (viz
pokyny k nastaveni vykonu

mikrovin). w Nezapomerite po pouziti vratit
3. Nastavte éasovac na pozadovanou éasov’aé na 0, jinak se trouba zase
dobu tepelné Upravy. spusti.

4. Trouba zane fungovat. L ]
(i) Na konci programu se mikroviny OHRIVANI ZCHLAZENEHO

vypnou a zazni zvonek. JIDLA



Pokyny vyrobce jidla je tfeba
povazovat jen za orienta¢ni pomucku.
Jestlize jidlo neni po uvedené dobé
ohfevu dostate¢né teplé, vratte ho do
trouby a ohfivejte na pozadovanou
teplotu.

Vzdy jidlo pravidelné michejte,
zejména omacky a duSena masa se
zeleninou.

Dojiti jidla je velmi dulezité, nechate-li
jidlo dojit, vzdy dosahnete lepSiho
vysledku, protoze se v ném teplo
rovnomeérné rozptyli.

ODMRAZOVANI

1. Otevrete dvirka a polozte jidlo na
otoCny talif. Zavrete dvirka.

TABULKY PROGRAMU
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2. Nastavte voli¢ vykonu na

pozadovany stupen vykonu. (viz
pokyny k nastaveni vykonu
mikrovin).

3. Nastavte ¢asovac na pozadovanou

dobu tepelné upravy.

4. Trouba zaéne rozmrazovat.

Na konci programu se mikroviny
vypnou a zazni zvonek.

(1] U Casu kratSich nez 2 minuty

otocte Casovaem na delSi Cas a
pak zpét na pozadovany ¢as.

i | Nezapomerite po pouZziti vratit
Casovac na 0, jinak se trouba zase
spusti.

POKYNY K NASTAVENI VYKONU MIKROVLN

Funkce Nastaveni Doporuéené pouziti
vykonu
@ 150 W Udrzeni teploty; udrzeni teploty jidel.
sk (Rozmrazovani) Rozmrazovani; rozmrazovani zmrazenych
o) jidel.
§ 460 W Stfedni vykon ; rychlejSi rozmrazovani a
lewro) ohfivani masa se zeleninou a duSenych mas.
Ohrev; Peceni kolacl a piSkotovych moucnikud
@l 650 W a ohfivani pfedvarenych jidel. Peceni velkych
kusd masa a dribeze.
11 Vysoky vykon; Varfeni nebo ohfivani tekutin.
o) 800 W Vareni zeleniny. Pfedehiati zapékaci nadoby.

RADY A TIPY

o Pfed pouzitim nadoby se ujistéte, ze
je vhodna na pfipravu jidel v
mikrovinné troubé. (Vice v kapitole o
vhodném nadobi.)

¢ Pred varenim jidlo nakrajejte.

¢ Pokud ohfivate tekutinu, pouzivejte
nadoby s vétsSim otvorem, aby para
Iépe unikala.

e Jidla pfipravuijte podle receptu a
dodrzujte pokyny uvedené v
tabulkach, at' uz se jedna o dobu
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vareni nebo doporu¢ovany stupen

vykonu.

Uvazte, zda jsou vSechny udaje

pouze orientacni a Zze se mhou ménit

v zavislosti na teploté, stupné

vihkosti a druhu potravin.

¢ Dobu vareni a stupen vykonu
doporucujeme stanovit pro kazdy
pfipad individualné. Dobu je nutné
prodlouzit nebo zkratit v zavislosti
na po¢ate¢nim stavu potravin.

¢ Stejné plati pro zvySeni ¢i snizeni
vykonu. Proces vareni z ¢asu na
Cas kontrolujte a vzdy také
pocitejte s néjakym ¢asem na
odstéti jidla, aby se teplota v jeho
vnitfku rozdélila stejnomérné, ¢imz
se priprava jidla ukongi.

V souvislosti s pfipravou jidla v
mikrovinné troubé& nutno
pfipomenout...

1.

Cim je mnozstvi jidla vétsi, tim

déle trva vafeni. Vzdy plati toto

zakladni pravidlo:

— Dvojnasobné mnozstvi -
dvojnasobny ¢as

— Poloviéni mnozstvi - polovi¢ni
Cas

Cim niz&i teplota jidla, tim delsi je

jeho priprava.

Potraviny, které nejsou pfili§ tuhé a

pevné, se ohteji rychleji.

Spravné rozlozeni potravin na

oto¢ném talifi pfiznivé ovliviuje

stejnomérnou pfipravu jidla. Pokud

oto¢ného talife a méné tuhé do

stfedu, mizete soucasné

pfipravovat potraviny jejichz

slozeni se lisi.

Dvifka pfistroje Ize kdykoliv otevfit.

PFistroj se tim automaticky vypne.

Pracovat za¢ne az poté, co dvirka

zaviete a znovu stisknéte tlaCitko

start.

6. Prikryvani jidel zkracuje dobu

pripravy. Potraviny si kromé toho
udrzi vice tekutin. Poklicky a vicka
vS8ak musi propoustét mikroviny a
vzdy musi mit také maly otvor pro
unik pary.

Na co je nutné davat pozor!

V mikrovinné troubé& nevarte vejce ve
skofapce, protoze tlak, ktery vznika
ve skofapce, by vejce roztrhnul.
PFipravujete-li smazenici, Zloutek
vicekrat propichnéte.

Jesté pred tim nez zacnete ohfivat
nebo vafit potraviny se slupkou nebo
kdrkou (napf. jablka, rajcata,
brambory, parky), propichnéte je,
aby nepraskli.

PFi pfipravé potravin s nizkym
podilem vody (napf. pfi
rozmrazovani chleba nebo pfi
pripravé popkornu a pod.) dochazi k
rychlému odpafovani. Spotiebi¢
muze potom pracovat tak, jako by byl
prazdny a pokrm muze zuhelnatét.
Tim se mGze poskodit nadobi i
spotiebi¢. Nastavujte jen nejnutnéjsi
¢as a davejte pozor na pribéh
pFipravy jidla.

V mikrovinné troubé& neni dovoleno
ohfivat velké mnozstvi oleje (smazit).
V troubé nikdy neohfivejte tekutiny v
pevné uzavienych nadobach.
Nebezpeci vybuchu!

Alkoholické napoje se nesmi ohfivat
na pfili§ vysokou teplotu. Proto

na ohfivani davejte pozor.

V mikrovinné troubé neohfivejte
vybusné latky ani tekutiny.
Polotovary vyberte z obalu, protoze
nemuseji byt vzdy Zaruvzdorné.
Ridte se pokyny vyrobce.

Pokud pouzijete vice nadob
najednou, napf. hrnecky, rozlozte je
na otoCny talif stejnomérné.



Détskou vyzivu v sklenénych
nadobach nebo lahvich ohfivejte
vzdy bez vicka a dudlika. Po ohfati
détskou vyzivu dobfe zamichejte,
aby se teplo rozdélilo stejnomérné. V
dasledku pusobeni mikrovin je
teplota jidla podstatné vysSi, nez by
tomu nasvédcovala teplota sklenice
¢i lahve. Drive, nez vyzivu podate,
bezpodminecné ovérte teplotu jidla,
abyste predesli popaleni ditéte.
Sacky z umélé hmoty neuzavirejte
kovovymi, nybrz plastovymi
sponkami. Sacek nékolikrat
propichnéte, aby para unikala
rychleji.

TECHNICKE UDAJE

Kategorie technického tdaje Hodnota
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PFi vafeni nebo ohfivani potravin se
ujistéte, ze dosahli nejméné 70° C.
Kdyz trouba pracuje, mGze se nékdy
na sklenéné tabuli dvifek srazet
vodni para; kondenzovana voda
stéka potom dold. Je to normaini jev,
ktery muze byt jesté vyraznéjsi, je-li
teplota vzduchu v mistnosti nizka.
Bezpec€ny provoz spotiebice tim neni
ohrozen. Po skonc&eni vareni z dvifek
spotfebice setfete kondenzovanou
vodu.

K vyjmuti jidla doporuujeme
pouzivat kuchynské chnapky.

Datos técnicos Valor
Sitové napéti AC 230 -240V
Pozadovany pfikon 1200 W
Vykon mikrovinné trouby 800 W
Mikrovinna frekvence 2450 MHz

Vnéjsi rozméry (SxVxH)

595 x 370 x 325 mm

Vnitini rozméry (SxVxH)

305 x 210 x 280 mm

Objem trouby

181

Vaha

17kg

Recyklujte r/nyateriély oznacené

symbolem o, Obaly vyhodte do

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

elektronické spotfebie uréené k
likvidaci. Spotfebice

pfislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostiedi a
lidské zdravi a recyklovat elektrické a

oznacené prfisluSnym symbolem ‘wem

nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v
mistnim sbérném dvore nebo
kontaktujte mistni Urad.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disefiado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la seguridad
de que conseguira excelentes resultados. Bienvenido a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:

www.electrolux.com

5/ Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
E www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cerciorese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacion se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero
de serie.

A\ Advertencia - Precaucién-Informacién sobre seguridad.

(i) Informacién general y consejos

(& Informacién medioambiental.

Sujeto a cambios sin previo aviso.



INSTALACION

Con la ayuda del boton de apertura,
abra la puerta y retire todo el material
de embalaje. A continuacion, limpie el
interior y los accesorios con un pafio
himedo y séquelos. No utilice
productos abrasivos ni con olores
intensos.

Asegurese del buen estado de las

siguientes partes:

» Puerta y bisagras

 Frontal del microondas

» Superficies interiores y exteriores del
aparato

NO UTILICE EL APARATO si observa
algun tipo de defecto en las partes
anteriormente referidas. Si fuera el
caso, contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana y estable.

Encaje el soporte del plato rotativo en
el centro de la cavidad del microondas
y sobreponga el plato rotativo hasta
que encaje. Siempre que haga uso del
microondas, es necesario que tanto el
plato rotativo como su respectivo
soporte estén en el interior y
correctamente colocados. El plato
rotativo gira tanto en el sentido de las
agujas del reloj como en el sentido
contrario.
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AN {ATENCION!

El exterior del microondas puede estar
envuelto por una pelicula de
proteccion. Antes de la primera puesta
en marcha, retire esta pelicula
cuidadosamente, empezando por la
parte inferior.

Para garantizar una buena ventilacién
del aparato, instale el microondas en
un mueble de cocina con una apertura
en la parte superior (ver las hojas
adjuntas).

&ATENCION:

tras la colocacién del microondas,

hay que garantizar el acceso al

enchufe.
Durante la instalacion, asegurese de
que el cable de alimentacién no entra
en contacto con la parte trasera del
aparato, pues las elevadas
temperaturas pueden daiiar el cable.
Si instala un microondas y un horno en
columna, no puede colocar el
microondas debajo del horno, debido a
la formacién de condensacion.

El aparato no debe colocarse cerca de
elementos de calor, radios y
televisores.

El aparato esta equipado con un cable
de alimentacion y un enchufe para
corriente monofasica.

ATENCION: EI MICROONDAS

& SOLO PUEDE CONECTARSE A
TOMAS CON CONEXION A
TIERRA.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

/\ |ATENCION!

Para evitar cualquier tipo de llama,
utilice el microondas solamente bajo
vigilancia. Los niveles de potencia
muy elevados o tiempos de coccion
muy largos pueden calentar
excesivamente el alimento y
provocar incendios.

/\\ {ATENCION!

Si observa humo o fuego, mantenga
la puerta cerrada, para apagar las
llamas. Desconecte el aparato y el
enchufe de la toma.

/\\ ;ATENCION!

/N

Los nifios sélo pueden utilizar el
aparato bajo vigilancia, o en el caso
de que se les haya dado
instrucciones, para que puedan
utilizar el aparato con seguridad e
identificar los peligros en caso de
mala utilizacion.

JATENCION!

Durante el funcionamiento del grill

hay que tener bastante cuidado.
Mantenga a los nifios alejados!

/\\ ADVERTENCIA

Este electrodoméstico no debe ser
utilizado por personas (incluidos
nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén
disminuidas, o que carezcan de la
experiencia y conocimientos
necesarios para utilizarlo de forma
segura, a menos que previamente se
les haya instruido sobre su uso o
estén bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad.

Nuestros aparatos cumplen las
correspondientes disposiciones y
normas sobre equipos técnicos. Sin

embargo, no cubren todos los
posibles riesgos de accidente.
Cuando utilice materiales
inflamables, como plasticos o
recipientes de papel, para calentar o
cocinar alimentos, hay que vigilar
constantemente el proceso de
coccidn, debido al riesgo de
incendio.

Antes de utilizar vajilla y recipientes
en el microondas, compruebe si
estos son adecuados para ello.
Utilice solamente vaijilla adecuada
para microondas.

El cable de alimentacién no puede
entrar en contacto con humedad,
objetos con aristas vivas o con el
aparato cuando esta caliente.

Al conectar aparatos eléctricos cerca
del microondas, asegurese de que
los cables de alimentacion no entran
en contacto con el microondas
cuando esta caliente, ni quedan
pillados con la puerta del mismo,
para evitar dafos y peligros.

Preste atencién a los fallos de
funcionamiento. El aparato no se
puede utilizar si:

- la puerta no cierra correctamente;
las bisagras de la puerta estan
dafadas;

las superficies de contacto entre la
puerta y el frontal estan dafadas;
el cristal de la ventana esta
dafiado;

hay frecuentemente arco eléctrico
en el interior, sin que haya
presencia de ningun objeto de
metal.

Los orificios de ventilacién no
pueden estar tapados.



Limpieza/mantenimiento:

¢ Antes de efectuar trabajos de
mantenimiento y de limpieza, retire
el enchufe de la toma.

e Las superficies de contacto (el
frontal de la cavidad y la parte
interior de la puerta) tienen que
mantenerse limpias, para garantizar
un funcionamiento correcto. Limpie
las superficies de contacto con un
detergente neutro y un pafo de
limpieza que no raye ni provoque
ningun tipo de friccion.

o Atencién: Nunca utilice el aparato si
las superficies de contacto estan
danadas. Vuelva a utilizar el aparato
s0lo si ha sido reparado por un
técnico del Servicio de Asistencia
Técnica.

Procediendo segun las indicaciones

siguientes evita dafios al aparato:

* No coloque el aparato en marcha sin
el soporte rotativo y el respectivo
plato.

* No encienda el aparato en vacio.
Puede provocar sobrecarga, en el
caso de que no haya alimentos en
su interior.

o Utilice solamente vajilla adecuada
para microondas.

* No guarde ningun objeto inflamable
en el interior del horno, pues puede
arder si lo conecta.

¢ Los huevos con cascara y los
huevos cocidos enteros no deben
calentarse en hornos microondas
porque pueden explosionar.

o No caliente alcohol puro o bebidas
alcohdlicas en el microondas.
EXISTE PELIGRO DE INCENDIO.

¢ Atencidn: no caliente liquidos u otros
alimentos en recipientes cerrados,
pues estos podran explosionar
facilmente.
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jCuidado al calentar liquidos!

Cuando se calientan liquidos (agua,
café, té, leche, etc.), pueden alcanzar
casi un punto de ebulliciéon dentro del
aparato y si son retirados
repentinamente, pueden proyectarse
hacia fuera del recipiente. jPuede
causar lesiones y quemaduras!

Para evitar este tipo de situaciones,
cuando caliente liquidos, coloque una
cuchara de plastico o una varilla de
cristal en el recipiente.

AN {CUIDADO!

¢ Cuando caliente pequefias
cantidades de alimentos es muy
importante no seleccionar periodos
de tiempo largos, ni niveles de
potencia demasiado elevados, para
evitar que los alimentos se calienten
demasiado o puedan arder. Por
ejemplo, el pan puede arder al cabo
de 3 minutos si esta seleccionada
una potencia demasiado alta.
Caliente el alimento para bebé
siempre en frascos o botellas sin
tapa ni tetina. Después de haber
calentado el alimento, mueva o agite
bien para que el calor se distribuya
de modo uniforme. Compruebe la
temperatura del alimento antes de
darselo al nifio. jPeligro de
quemaduras!

En caso de reparacion:

/\\ JATENCION — MICROONDAS!

La proteccion exterior no se debe
retirar. Cualquier reparacion o
mantenimiento efectuado por
personas no autorizadas por el
fabricante es peligrosa.
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/\\ ATENCION:

La lampara del microondas s6lo puede
ser sustituida por el Servicio de
Asistencia Técnica.

+Si el cable de alimentacion esta
dafado, solamente el Servicio de
Asistencia Técnica puede proceder a
la sustitucion del mismo por uno que

Funcién microondas

En la funcién microondas tenga en
cuenta que las microondas son
reflejadas por las superficies
metdlicas. El cristal, la porcelana, el
barro, el plastico, el papel dejan pasar
las microondas.

Por ello, las ollas y la vajilla para
cocinar de metal o los recipientes con
partes o decoracion metélicas no se
pueden utilizar en el microondas. El
cristal y el barro con decoraciones o
partes metalicas (p. €j., cristal de
plomo) no se pueden utilizar.

Lo ideal para cocinar en el horno
microondas es utilizar cristal,

tenga las mismas caracteristicas, para
evitar danos.

Las reparaciones y el mantenimiento,
especialmente de las piezas bajo
tension, sélo pueden ser efectuadas
por técnicos autorizados por el
fabricante.

GUIA DE UTENSILIOS Y ACCESORIOS PARA EL
HORNO

porcelana o barro refractarios y
plastico resistente al calor. El cristal y
la porcelana muy finos y fragiles se
deben utilizar durante poco tiempo,
para descongelar o calentar alimentos
ya confeccionados.

Pruebe la vajilla

Coloque la vaijilla en el interior durante
20 seg. a temperatura maxima. Si esta
fria o poco caliente, es adecuada. Sin
embargo, si se calienta mucho o
causa arco eléctrico, no es adecuada.
Los alimentos calientes transmiten
calor a la vajilla, que puede quedar
muy caliente. Por ello, jutilice siempre
un guante!
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Tabla - vajilla

Modo de .
funcionamiento Microondas
. . Descongelar / :
Tipo de vaijilla cale r?t ar Cocinar
Cristal y porcelana 1) si si
doméstico, no resistente al fuego,
puede lavarse en el lavavajillas
Ceradmica vidriada si si
cristal y porcelana resistente al fuego
Ceramica, vaijilla de gres 2) si si
sin vidriados
vidriados sin decoraciones metalicas
Vaijilla de barro 2)
vidriado si si
no vidriado no no
Vaijilla de plastico 2)
resistente al calor hasta 100°C si no
resistente al calor hasta 250°C si si
Peliculas de plastico 3)
Pelicula para conservacion de alimentos no no
Celofan si si
Papel, cartén, pergamino4) si no
Metal
Papel de aluminio si no
Envases de aluminio 5) no si
Accesorios (rejilla) no no
1. Sin borde dorado o plateado y sin 4. No utilice platos de papel.
cristal de plomo. 5. Solamente envases de aluminio poco
2. iTenga en cuenta las indicaciones del profundos y sin tapa. El aluminio no
fabricante! puede entrar en contacto con las
3. No utilice clips de metal para cerrar las paredes de la cavidad.

bolsas. Perfore las bolsas. Utilice las
peliculas solamente para tapar.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

<)

Electrolux

1. Selector de potencia

2. Temporizador
3. Puerta abierta

FUNCIONAMIENTO

COCCION CON .y

MICROONDAS

1. Abra la puerta y coloque los
alimentos en el plato giratorio.
Cierre la puerta.

2. Programe el selector de potencia
en la potencia que desee utilizar.
(Consulte la guia de ajustes de

En este modo es posible
seleccionar la potencia y el tiempo
de coccion mientras

el microondas esta funcionando.

@ Si quiere utilizarlo durante menos

de 2 minutos, gire el temporizador
pasados los 2 minutos y retroceda
hasta donde desee.

potencia del microondas.) @ Cuando termine, no olvide girar el

3. Programe el temporizador en el
tiempo de coccion que desee.

4. El horno empieza a cocinar los
alimentos.

@] Al final del programa, el
microondas se apaga y emite un
pitido.

temporizador hasta 0 para que el
microondas deje de funcionar.

RECALENTAR COMIDA FRIA

Los tiempos de coccidon que
proporciona el fabricante sélo sirven
de guia. Si los alimentos no se han

calentado bien una vez que termina el
tiempo establecido, vuelva a



introducirlos en el horno y continte
calentandolos.

Remueva los alimentos a menudo,
sobre todo las salsas y las cazuelas.
El tiempo de reposo es muy
importante, ya que forma parte del
proceso de coccién y ademas permite
que la temperatura de los alimentos
sea uniforme.

DESCONGELACION

1. Abra la puerta y coloque los
alimentos en el plato giratorio.
Cierre la puerta.

2. Programe el selector de potencia
en la potencia de descongelacion.
(Consulte la guia de ajustes de
potencia del microondas.)

TABLA DE PROGRAMAS
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Programe el temporizador en el
tiempo de coccion que desee.

El horno empieza a descongelar
los alimentos.

Al final del programa, el
microondas se apaga y emite un
pitido.

Si quiere utilizarlo durante menos
de 2 minutos, gire el temporizador
pasados los 2 minutos y retroceda
hasta donde desee.

Cuando termine, no olvide girar el
temporizador hasta 0 para que el
microondas deje de funcionar.

GUIA DE AJUSTES DE POTENCIA DEL MICROONDAS

simbolo Potencia

Uso recomendado

150 W Mantener calientes los alimentos.

-l

(Descongelaciéon) Descongelar los alimentos congelados.

3 S
- [I5S
3 o

460 W Medio; descongelar rapidamente los

alimentos y recalentar cazuelas y guisos.

5 —
=]

]
c

650 W Recalentar; preparar pasteles y pudin y
recalentar comida precocinada. Asar trozos

de carne y aves.

~—
~—
S ~—

g

800 W Alto; hervir o recalentar liquidos. Cocinar
verduras. Precalentar un plato para dorar

alimentos.
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o Antes de utilizar un recipiente,
compruebe si el mismo es adecuado
para microondas (ver: ;Qué tipo de
vajilla se puede utilizar?).

Corte el alimento antes de iniciar su
preparacion.

Cuando caliente liquidos, utilice
recipientes con una gran apertura,
para que el vapor se pueda evaporar
facilmente.

Prepare los alimentos de acuerdo
con las indicaciones y tenga en
cuenta los tiempos de coccion y los
niveles de potencia indicados en las
tablas.

Tenga en cuenta que los valores
referidos son solamente indicativos y
que pueden variar en funcion del
estado inicial, de la temperatura, de
la humedad y del tipo de alimento.
Se aconseja ajustar los tiempos y los
niveles de potencia a cada situacion.
En funcién del alimento hay que
aumentar o acortar los tiempos
coccion o subir o bajar el nivel de
potencia.

Cocinar con microondas...

1. Cuanto mayor sea la cantidad de
alimentos, mas largo es el tiempo
de coccion. Tenga en cuenta las
siguientes reglas:

— doble de la cantidad — doble del
tiempo

— mitad de la cantidad — mitad del
tiempo

2. Cuanto menor es la temperatura,
mayor es el tiempo de coccion.

3. Los alimentos liquidos se calientan
mas deprisa.

CONSEJOS Y SUGERENCIAS CONSEJOS

4. Una buena distribucion de los
alimentos sobre el plato rotativo
facilita una coccién uniforme. Si
coloca los alimentos densos en la
parte exterior del plato y los menos
densos en el centro del plato,
podra calentar distintos tipos de
alimentos simultaneamente.

5. La puerta del aparato se puede
abrir en cualquier momento. El
aparato se desconecta
automaticamente. El microondas
s6lo sigue funcionando si se cierra
la puerta.

6. Los alimentos tapados requieren
menos tiempo de coccién, ademas
de preservar mejor las propias
caracteristicas. La tapa tiene que
dejar pasar las microondas y tener
pequenos orificios que permitan la
salida del vapor.

Indicaciones importantes!

¢ Los huevos con cascara y los
huevos enteros no deben calentarse
en hornos microondas porque
pueden explosionar.

¢ Antes de calentar o cocinar
alimentos con cascara o piel (p. €j.,
manzanas, tomates, patatas,
salchichas) pinchelos para que no
revienten.

¢ Al confeccionar alimentos con poca
humedad (p. ej., descongelar pan,
hacer palomitas, etc.) se produce
una evaporacion rapida. El aparato
funciona de este modo en vacio y el
alimento puede carbonizarse. Esta
situacion puede causar dafos al
aparato y a la vajilla. De este modo,
ajuste solamente el tiempo necesario
y vigile la coccién.



* No se pueden calentar grandes
cantidades de aceite (freir) en el
microondas.

No caliente liquidos en recipientes
herméticos. jPeligro de explosion!
Las bebidas alcohdlicas no se
pueden calentar a altas
temperaturas. Ajuste solamente el
tiempo necesario y vigile la coccion.
No caliente ningun tipo de material o
liquido explosivo en el microondas.
Retire los platos precocinados de los
envases, pues éstos no siempre son
resistentes al calor. Siga las
instrucciones indicadas por el
fabricante.

Si tiene varios recipientes, como por
ejemplo tazas, dispéngalos
uniformemente sobre el plato
rotativo.

Caliente los biberones o tarros de
papilla para bebé siempre sin tapa o
tetina. Después de calentar, mueva
o agite bien el contenido para que el
calor se distribuya uniformemente.
La temperatura de los recipientes es

ESPANOL 58

bastante menor que la de los
alimentos calentados. Compruebe la
temperatura de los alimentos antes
de servirlos, para evitar quemaduras.
No cierre las bolsas de plastico con
pinzas de metal, pero si con pinzas
de plastico. Perfore varias veces la
bolsa para que el vapor pueda salir
facilmente.

Al calentar o cocinar alimentos,
asegurese de que alcanzan una
temperatura minima de 70°C.
Durante la coccion puede formarse
vapor de agua en el cristal de la
puerta y eventualmente acabar por
caer. Esta situacion es normal y
puede ser incluso mas significativa si
la temperatura ambiente es baja. La
seguridad del aparato no esta en
peligro. Después de la coccion limpie
el agua resultante de la
condensacion.

Utilice agarradores o guantes para
sacar los platos y los alimentos del
horno.
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DATOS TECNICOS

Datos técnicos Valor
Voltaje CA 230 -240 V
Potencia eléctrica 1200 W
Potencia de salida de microondas 800 W
Frecuencia de microondas | 2450 MHz
Dimensiones exteriores (An x A x La) 595 x 370 x 325 mm
Dimensiones interiores (An x A x La) 305 x 210 x 280 mm
Capacidad del horno 181
Peso 17kg

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el Ayude a proteger el medio ambiente y
C,_) la salud publica, asi como a reciclar

simbolo . Coloque el material residuos de aparatos eléctricos y

de embalaje en los contenedores electronicos. No deseche los aparatos

adecuados para su reciclaje.

marcados con el sSimbolo mmm junto

con los residuos domésticos. Lleve el
producto a su centro de reciclaje local
0 pongase en contacto con su oficina
municipal.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs care include
decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa veti intotdeauna
aceleasi rezultate extraordinare. Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:

G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea

@ unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com

a Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.electrolux.com/productregistration

dvs.:
www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.

Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele
informatii.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul

/N Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.

(i) Informatii generale si recomandari

) Informatii privind mediul inconjurator.

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari fara preaviz.
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INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

Utilizati butonul "deschis" pentru a
deschide usa si indepartati toate
ambalajele. Apoi curatati interiorul si
accesoriile cu o carpa umeda si uscati-
le. Nu utilizati produse abrazive sau cu
miros persistent.

Verificati daca urmatoarele parti sunt
intr-o conditie buna:
— Usa si balamalele
— Partea frontala a cuptorului
— Suprafetele interioare si exterioare
ale cuptorului.

NU UTILIZATI CUPTORUL daca
observati o defectiune a partilor
mentionate mai sus. Daca exista o
defectiune, contactati Serviciul de
Asistenta Tehnica.

Asezati cuptorul pe o suprafata plana si
stabila.

Montati baza rotativa in centrul cavitatii
cuptorului si asezati platoul rotativ
deasupra acesteia pana cand este fixat
in locas. Cand utilizati cuptorul, atat
platoul rotativ cat si baza respectiva
trebuie sa fie in interiorul cuptorului si
trebuie pozitionate corect. Platoul rotativ
se roteste in sensul acelor de ceasornic
si in sens invers acelor de ceasornic.

ATENTIE!

Cuptorul cu microunde poate fi
acoperit cu un strat de protectie.
Inainte de a porni cuptorul pentru
prima data, indepartati cu grija acest
strat, incepand din interior.
Pentru a asigura o ventilare adecvata a
cuptorului, instalati-l intr-un corp de
bucatarie cu o deschidere in partea
superioara (vezi anexele).
Atentie: dupa instalarea cuptorului, este
esential sa asigurati accesul la priza
electrica.
In timpul instalarii, cablul de alimentare
nu trebuie sa ajunga in contact cu
spatele cuptorului, deoarece
temperaturile crescute pot deteriora
cablul.
Daca veti instala cuptorul cu microunde
si un cuptor conventional in acelasi
corp, cuptorul cu microunde nu trebuie
asezat sub cuptorul obisnuit, deoarece
se va forma condens.

Cuptorul nu trebuie asezat in
apropierea elementilor de incalzire, a
radiourilor sau televizoarelor.

Cuptorul este prevazut cu un cablu de
alimentare si o fisa pentru curent
monofazat.

ATENTIE: Cuptorul TREBUIE
CUPLAT DOAR LA PRIZE CU
LEGARE LA PAMANT.

In cazul unor defectiuni, producatorul si
vanzatorul nu isi vor asuma nicio
raspundere daca nu au fost respectate
instructiunile de instalare.



MASURI DE SIGURANTA

& ATENTIE!

Pentru a evita producerea flacarilor,
utilizati cuptorul cu microunde doar
atunci cand puteti sa-I
supravegheati. Nivelele ridicate ale
puterii sau duratele de preparare
foarte crescute pot cauza incalzirea
excesiva a preparatelor si
producerea flacarilor.

Daca vedeti fum sau foc, tineti usa
inchisa pentru a inabusi flacarile.
Opriti cuptorul si scoateti fisa din
priza.

ATENTIE!

Copiii pot utiliza cuptorul doar daca
sunt supravegheati, sau daca au
primit instructiuni despre cum sa
utilizeze cuptorul in siguranta si
despre cum sa identifice riscurile
unei utilizari incorecte a cuptorului.

& ATENTIE!

Trebuie acordata o atentie sporita
atunci cand gratarul este in
functiune. Tineti copiii departe de
cuptor!

» Dispozitivele noastre respecta
normele si cerintele referitoare la
echipamentele tehnice. Totusi,
acestea nu prevad toate riscurile
pentru eventualele accidente.

e Cand se utilizeaza materiale

inflamabile, precum recipiente de

plastic sau de hartie, pentru
incalzirea sau prepararea
alimentelor, procesul de preparare
trebuie supravegheat tot timpul,
deoarece exista riscul producerii
flacarilor.

Inainte de a utiliza vase sau

recipiente in cuptorul cu

microunde verificati daca pot fi
utilizate la microunde. Folositi doar
vase pentru microunde.
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e Cablul de alimentare nu trebuie sa
atinga partile umede, sau cu
margini ascutite ale cuptorului
atunci cand acesta este fierbinte.
Atunci cand conectati dispozitive
electrice in apropierea cuptorului,
aveti grija ca si cablurile de
alimentare ale acestora sa nu
atinga cuptorul atunci cand este
incins si sa nu fie prinse in usa
cuptorului, pentru a evita
defectiunile si situatiile riscante.
Acordati o atentie sporita
defectelor de functionare. Cuptorul
nu trebuie sa fie utilizat in
urmatoarele cazuri:

— Daca usa nu se inchide bine;

— Daca balamalele usii sunt
defecte;

— Daca suprafata de contact intre
usa si partea frontala este
deteriorata;

— Daca sticla este deteriorata;

— Daca apar frecvent arcuri
electrice in interiorul cuptorului,
desi nu este niciun obiect
metalic in interior.

e  Orificiile de aerisire nu trebuie

sa fie acoperite.

& Curatare / intretinere:

¢ Inainte de a efectua orice lucrare de
intretinere sau curatare, decuplati fisa
de la priza.

o Suprafetele de contact ale usii (partea
frontala a cavitatii si partile interioare
ale usilor) trebuie pastrate foarte
curate pentru a asigura o functionare
corecta a cuptorului. Curatati
suprafetele de contact cu un
detergent neutru si cu o carpa care nu
provoaca zgarierea suprafetei.
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/\ ATENTIE!

Nu utilizati cuptorul daca suprafetele
de contact sunt deteriorate. Puteti
utiliza din nou cuptorul doar dupa ce
a fost reparat de catre un tehnician
al Serviciului de Asistenta Tehnica.

Evitati deteriorarea cuptorului

urmand aceste instructiuni:
Nu porniti cuptorul daca nu sunt
montate baza rotativa si platoul
respectiv.
Nu porniti cuptorul cand este gol.
Daca nu sunt preparate in cuptor se
poate produce o supraincarcare
electrica a cuptorului.
Utilizati doar vase adecvate pentru
microunde.
Nu pastrati obiecte inflamabile in
cuptor, deoarece acestea pot lua foc
atunci cand va fi pornit cuptorul.
Ouale in coaja si ouale fierte intregi
nu trebuie incalzite in cuptorul cu
microunde pentru ca pot exploda.
Nu incalziti alcool pur sau bauturi
alcoolice in cuptorul cu microunde.
ACEST LUCRU CONSTITUIE RISC
DE INCENDIU.
Atentie: nu incalziti lichide sau alte
alimente in recipiente inchise,
deoarece pot exploda.

Aveti grija cand incalziti lichide!

Cand incalziti lichide (apa, cafea, ceai,
lapte etc.), acestea pot atinge punctul
de fierbere in interiorul cuptorului si
daca sunt scoase brusc afara, pot tasni
din recipientele lor. Acest lucru poate
provoca rani si arsuri!

Pentru a evita aceste riscuri, asezati o
lingura de plastic sau o bagheta de
sticla in recipientul in care incalziti
lichidele.

/I\ ATENTIE!

Cand incalziti este esential sa nu
selectati perioade de timp prea lungi
sau nivele prea crescute ale puterii,
deoarece preparatele se pot
supraincalzi sau arde. De exemplu,
painea se poate arde dupa 3 minute
daca este selectat un nivel al puterii
prea ridicat.

Incalziti intotdeaunan recipiente si
biberoane care nu au capace sau
tetine. Dupa incalzirea mancarii
amestecati sau agitati bine recipientul
pentru a raspandi caldura uniform.
Verificati temperatura mancarii inainte
de a hrani copilul. Risc de arsuril

In cazul reparatiilor:

& ATENTIE - MICROUNDE!

Protectia exterioara a cuptorului nu
trebuie indepartata! Orice reparatie
sau lucrare de intretinere efectuata
de persoane care nu au fost
autorizate de catre producator este
periculoasa.

& ATENTIE:

Becul poate fi inlocuit doar de catre
Serviciul de Asistenta Tehnica.
Daca este deteriorat cablul de
alimentare, acesta poate fi inlocuit
doar de Serviciul de Asistenta
Tehnica cu un cablu care are
aceleasi caracteristici, pentru a
preveni defectiunile.

Reparatiile si lucrarile de intretinere,
in special pentru partile alimentate
cu energie, pot fi efectuate doar de
tehnicieni care au fost autorizati de
producator.
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CE TIP DE RECIPIENTE POT FI UTILIZATE?

In cazul acestei functii retineti ca (de ex. cristal cu plumb) nu pot fi
microundele sunt refelectate de folosite in cuptorul cu microunde.
suprafetele metalice. Sticla, portelanul, Materialele idealepentru folosirea in
vasele ceramice, plasticul si hartia cuptorul cu microunde sunt sticla,
permit microundelor sa treaca. portelanul sau ceramica refractare,
Din aceasta cauza, tigaile metalice si termorezistente. Cristalul si portelanul
vasele sau recipientele cu parti sau foarte subtiri si fragile trebuie folosite

ornamente metalice nu pot fi folosite in doar pentru perioade scurte de timp,
cuptorul cu microunde.Vasele din sticla pentru dezghetarea sau incalzirea
si lut cu parti sau ornamente metalice alimentelor care au fost deja preparate.

Tabel - tipuri de vase

Mod functionare R
Sticla si portelan 1) . da da
Utilizare in casa, nu sunt rezistente la
foc, pot fi spalate in masina de spalat
vase
Vase ceramice emailate da da
Sticla si portelan termorezistente
Vase ceramice, de lut da da
fara email emailate fara ornamente
metalice
Vase de lut
emailate da da
fara email nu nu
Vase de plastic 2)
rezistente la temperaturi de pana la
100°C Da nu
rezistente la temperaturi de pana la
250°C da da
Folii de plastic 3)
Folie aderenta
Celofan AL AL
da da
Hartie, carton, pergament 4) da nu
Metal
Folie de aluminiu
da nu

Recipiente de aluminiu 5)
Accesorii (grilaj) nu da

nu nu
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1) Fara margini aurite sau de argint si fara

sticla cu plumb.
2) Retineti indicatiile producatorului! 4)
3) Nu utilizati clame metalice pentru a 5)

inchide pungile. Perforati pungile.

DESCRIEREA APARATULUI

Folositi foliille doar pentru a acoperi
preparatele.

Nu utilizati farfurii de hartie.

Doar recipiente de aluminiu intinse, fara
capace. Aluminiul nu trebuie sa vina in

contact cu peretii cavitatii.

)

Electrolux

1. Selectia puterii
2. Buton selectie timp de
3. Buton deschidere

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

GATIT LA MICROUNDE 3.

1. Pentru a deschide usa , apasati
BUTONUL DE DESCHIDERE .
Lumina interioara se va aprinde.
2. Plasati recipientul cu mancare pe
platanul rotativ. u
1

gatit

Selectati functia si timpul de gatit,
in concordanta cu descrierea
continuta de sectiunile urmatoare.
4. Inchideti usa.
5. Cuptorul cu microunde incepe
sa functioneze.

Cand timpul selectat a expirat,
cuptorul emite un semnal acustic si



Butorul de selectie a timpului de gatit
ajunge la ZERO.

(i) Este posibil sa schimbati timpul

setat, in timpul fucntionarii cuptorului
rotind butonul de selectie al timpului.

@] Pentru perioade mai scurte de 2

minute setati butonul la o perioada
mai lunga si rotiti-I inapoi la perioada
dorita.

@] Cand ati terminat folosirea

cuptorului, intotdeauna rotiti Butonul
de selectie al timpului de gatit la
zero, pentru ca altfel cuptorul va
porni sa functioneze cand veti
inchide usa si s-ar putea defecta
daca funtioneaza in gol.

DEZGHETAREA

Pentru a deschide usa , apasati
BUTONUL DE DESCHIDERE .
Lumina interioara se va aprinde.
2. Plasati recipientul cu mancare pe
platanul rotativ.
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3. Selectati functia de dezghetare si
timpul , in concordanta cu
descrierea continuta de sectiunile
urmatoare .

4. Inchideti usa .

5. Cuptorul cu microunde incepe sa
functioneze .

i ] Cand timpul selectat a expirat,
cuptorul emite un semnal acustic si
Butorul de selectie a timpului de
gatit ajunge la ZERO.

i | For periods shorter than 2 minutes
adjust the timer to a higher position
and then back to the required

[i] Cand ati terminat folosirea
cuptorului, intotdeauna rotiti
Butonul de selectie al timpului de
gatit la zero, pentru ca altfel
cuptorul va porni sa functioneze
cand veti inchide usa si s-ar putea
defecta daca funtioneaza in gol.
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DESCRIEREA FUNCTIILOR BUTOANELOR

Simbol Putere Preparate
|1| 150W Mentinerea caldurii preparatelor
S\ Dezghetare ~ Dezghetare
Ausm 460W Dezghetare rapida
i Incalzire
auto 650W Preparare si incalzire atenta
Incalzire si preparare cantitati mici de alimente
Prepararea si incalzirea rapida a lichidelor si
£5§ altor alimente.
auTo 800w

Preparare legume si alte alimente

PREPARAREA LA MICROUNDE

Inainte de a folosi un recipient,
verificati daca este adecvat pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde
(vezi sectiunea: "Ce tip de vase pot fi
utilizate?").

Taiati alimentele inainte de a incepe
sale preparati.

Cand incalziti lichide, folositi
recipiente cu o deschidere larga,
pentru ca aburul sa se evapore cu
usurinta.

Preparati alimentele cum este indicat
in instructiuni si tineti cont de
duratele de preparare si nivelul
puterii indicate in tabele.

Tineti cont de faptul ca valorile sunt
orientative si pot varia in functie de
stadiul initial, temperatura,
umiditatea si tipul de alimente. Se
recomanda setarea duratelor si a
nivelului puterii pentru fiecare situatie
in parte. In functie de alimente,
trebuie sa prelungiti sau sa scurtati
timpul de preparare sau sa mariti
sau reduceti nivelul puterii.

Prepararea cu microunde...

1. Cu cat cantitatea de alimente este
mai mare, cu atat va fi mai crescut
timpul de preparare. Retineti:

— Cantitate dubla - timp dublat
— Cantitate injumatatita - timp
injumatatit

2. Cu cat temperatura este mai
redusa, cu atat va fi mai indelungat
timpul de preparare.

3. Alimentele lichide se incalzesc mai
repede.

4. Daca alimentele sunt distribuite

corespunzator pe platoul rotativ
prepararea va fi mai uniforma.
Daca asezati alimente solide in
partea exterioara a platoului si pe
cele mai putin solide in centrul
platoului, puteti incalzi diferite tipuri
de alimente simultan.

5. Usa cuptorului poate fi deschisa in
orice moment. Cuptorul se opreste
automat si va porni din nou doar
cand inchideti usa.



6. Alimentele care sunt acoperite
necesita un timp de preparare mai
scurt si isi pastreaza mai bine
caracteristicile. Capacele folosite
trebuie sa permita microundelor sa
treaca prin ele si sa aiba mici

deschideri prin care sa iasa aburul.

Sfaturi importante!

e QOuale in coaja si ouale intregi nu
trebuie incalzite in cuptorul cu
microunde deoarece pot exploda.

¢ |Inainte de a incalzi sau prepara
alimente care au coaja sau
membrana (de ex. mere, rosii,
cartofi, carnati) intepati-le cu o
furculita pentru ca acestea sa nu
plesneasca.

e Cand preparati alimente cu putina

umiditate (de ex. dezghetarea

painii,prepararea floricelelor etc.)
umiditatea se va evapora foarte

repede. Cuptorul va functiona in vid

si alimentele se vor carboniza.

Cuptorul si recipientul utilizat se pot

deteriora intr-o astfel de situatie.

Trebuie astfel sa setati timpul

necesar pentru preparare si trebuie

sa supravegheati atent procesul de
preparare.

Nu este posibil sa incalziti cantitati

mari de ulei (prajire) in cuptorul cu

microunde.

Nu incalziti lichide in recipiente

inchise ermetic. Pericol de explozie!

Bauturile alcoolice nu trebuie

incalzite la temperaturi crescute.

Trebuie astfel sa setati timpul

necesar pentru preparare si trebuie

sa supravegheati atent procesul de
preparare.

ROMANA 68

Nu incalziti materiale sau lichide
explozive in cuptorul cu microunde.
Scoateti alimentele semi-preparate
din ambalaje, deoarece acestea nu
sunt intotdeauna rezistente la
caldura. Urmati instructiunile
producatorului.

Daca sunt mai multe recipiente cum
ar fi canile, de exemplu, asezati-le
uniform pe platoul rotativ.

Incalziti biberoanele sau recipientele
cu mancare pentru bebelusi fara
capace sau tetine. Dupa incalzire,
agitati sau amestecati continutul
recipientelor pentru distribuirea
uniforma a caldurii. Temperatura
recipientelor este considerabil mai
redusa decat cea a continutului care
este incalzit. Verificati temperatura
preparatelor inainte de a hrani
copilul, pentru a evita arsurile.
Pungile de plastic nu trebuie
legate cu agrafe metalice, ci cu
agrafe de plastic. Punga trebuie
perforata de cateva ori pentru a
permite aburului sa fie eliminat cu
usurinta.

Cand incalziti sau preparati
alimentele, acestea trebuie sa tinga
o temperatura minima de 70°C.

In timpul prepararii alimentelor, se
poate forma abur pe geamul
usii care poate incepe sa picure.
Acest lucru este normal si se poate
observa mai ales daca temperatura
camerei este scazuta. Functionarea
sigura a cuptorului nu este afectata
de acest lucru. Dupa ce ati terminat
prepararea, stergeti apa produsa
prin condensare.
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CARACTERISTICI TEHNICE

AC Tensiune 230 -240V
Putere necesara 1200 W
Putere produsa a microundelor 800 W
Frecventa microunde 2450 MHz
Dimensiones exteriores (An x A x La) 595 x 370 x 325 mm
Dimensiuni cavitate (L x | x A) 305 x 210 x 280 mm
Capacitate cuptor 181
Greutate 17kg

INFORMATII PRIVIND MEDIUL INCONJURATOR
INTRETINERE

Reciclati materialele marcate cu deseurilor din aparatele electrice si
2% electrocasnice. Nu aruncati aparatele
simbolul & Pentru a recicla

ambalajele, acestea trebuie puse in marcate cu acest Simbol
containerele corespunzatoare. impreuna cu deseurile menajere.
Ajutati la protejarea mediului si a Returnati produsul la centrul local de
sanatatii umane si la reciclarea reciclare sau contactati administratia

orasului dvs.
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3 AYMKOIO NMPO BAC

Osakyemo 3a npuabanHa npuctpoto Electrolux. Bu o6panu Bupi6, wo yocobntoe
[ecaTupiyvysa npodecinHoro Aoceigy Ta iHHoBauih. OpuriHanbHWIA Ta CTUNLHWA, BiH
po3pobnennii 3 gymkoto npo Bac. [le 6 Bu iioro He BukopucTtoByBanu, Bu 3aBxam
MoXeTe OyTV BNEBHEHI, L0 OTPUMAETE HalKpaluin pedynbTaT. 3anpowyemo 40
Electrolux.

BigBipaiiTe Haw canT:

- OTpumaiiTe nopagy LWOoA0 BUKOPUCTaHHSA, Opoluypu, iHCTpYKUii 3 noLyky
HecrnpaBHOCTEMN, iHhopMaLito Woao 06cnyroByBaHHS:

www.electrolux.com

a 3apeecTpyinTe Baw Bupib ana kpaworo obcnyroByBaHHs:
www.electrolux.com/productregistration

MpuabanTe akcecyapu, BUTpATHI MaTepiany Ta opuriHanbHi 3anacHi YacTuHU s
% Bawuoro npuctpoto:

www.electrolux.com/shop

CEPBICHA CIY>XBA TA OBCJTYITOBYBAHHA

Mu pekomeHayeEMO BUKOPMCTOBYBATMW OPUriHamnbHI 3anacHi YacTuHU. 3BepTalynch 0
cepBicHOi cnyx0u, Bu noBuHHI HagaTy Taki AaHi:

IHcbopmalLis 3 3aBOACHKOI TABNNYKKN 3 TEXHIYHUMU AaHUMMU:

Mopenb, kog B1Upoby, peecTpaviiHnii HoMep.

/\ TonepemkeHHs / 3acTepexeHHs-IHhopmauis wono 6esneku.
(i) 3aranbHa iHbopMaLis Ta KOPOTKi BKA3iBKU.

& IHdpopMaLis Woao 3aXMCTy AOBKINNS.

Moxe OyTn 3miHeHO 6e3 NOBIAOMMEHHS.



YKPATHCBKA

IHCTPYKUII 3 YCTAHOBKM

o6 BigkpuTh gBepuaTa, HaTUCHITb
KHOMKY «open». Buaanite yBecb
marepian ynakosku. [1poTpiTb BOrkoto
TKAHWHOK BHYTPILLUHIO YaCTUHY
npunagy 1 akcecyapu, nicns Lpsoro
BUTPITb 1X Hacyxo. He BMKopucTOBYiTE
abpasunBHi 3acobu, 3acobu, siki
3anualoTb NOAPSANMHK, abo
CUNbHOMaxHyLLi 3acobu.

lMepekoHanTecs, WO HACTYNHi YaCTUHU
npunagy nepebysatoTb y 40GpoMy
CTaHi:
— [iBepusTa Ta 3aBicu OBEPUSAT;
— MNepenHsa YacTMHa MiKPOXBUMBLOBOI
neui;
— BHyTpILLHI Ta 30BHILIHI NOBEPXHI
npunagy.

HE KOPUCTYWTECSHA MPUNAOOM,
AKLLO BM NomivaeTe Byab-aki Baan abo
NOLLKOXKEHHS 3a3Ha4YeHUX BULLLE
YacTuH. AKLLO ue Tpanutbes,
3BEPHITLCA O CEPBICHOrO LIEHTPY.
BcraHoBiTh Npunag Ha TBepay nnacky
NMOBEPXHI0.

BcTaHoBIiTb niacraeky, Lo
o6epTaeTbesl, B LLEHTPI NOPOXKHUHM
MiKpOXBWIbOBOI Meyi 1 NocTaBTe
3BEPXY Tapinky, wo obepTaeTbcsa —
Tak, Wob npy BCTAHOBMEHHI BOHA
knauHyna. lMpu KOXKHOMY BUKOPUCTaHHI
MiKPOXBWMBLOBOI Nevi Tapifnka, Lo
obepTaeTbes, i BignoeigHa nigctaBka
NOBUHHI 3HAXOOUTUCA BCEPEaMHI nevi
1 B6yTV NpaBUIbHO BCTAHOBIIEHI.
Tapinka, wo obepTaeTbcs, MoXe
noBepTaTUCs 3a CTPINIKOK roANHHUKA
Ta NPOTM CTPINKN FOANHHUKA.

/\ YBATAI

MikpoxsunboBa niy Moxe 6yTu
3aropHeHa y 3ax1CHy NniBky.
Mepen nepwnmM yBIMKHEHHAM nevi
obepexHo Bnaanite Lo MiBky,
NMOYMHAKYUN 3 HMKHBOT YaCTUHM.

3 meTol0 3a6e3neyveHHs HanexHol
BEHTUNSAUIT Npunagy BCTaHOBIIOWTE
MiKPOXBUIMbOBY NiY Y KyXOHHWIA
rapHiTyp Tak, o6 3Bepxy 3anuiaBcs
OTBIp (OMB. NMNCTHN, IO OOAAITHCA).
YBara: licnsa BcTaHOBNEHHS!
MiKpOXBUIbLOBOI Nevi HeobXigHO
3abe3neunTn JOCTYN A0 €NeKTPUYHOI
po3eTku.

Mip, 4ac BCTaHOBNEHHs
nepekoHamnTecs, Wo LUHYP
€NEKTPOXKUBIIEHHS HE TOPKAETLCA
TUNBHOI CTOPOHU NpUnagay, OcKinbKu
BMCOKa TeMnepaTtypa Moxe
NOLLUKOAUTM LLIHYP.

£KLLIO BM BCTAHOBNIOETE
MiKpOXBUIbOBY i 3BMYalHy nevi ogHa
Hapg, 0AHOI0, MIKPOXBUILOBA MY He
NMoBMHHA BCTaHOBMIOBATUCSA Nif,
3BUYAMHOIO NiYYI0 Yepes YTBOPEHHSA
KOHAEHcaTy.

Mpunag He MOXHa po3MilyBaTu
nobnusy mxkepen Tenna,
pagionpuiimadiB abo Tenesi3opis.

Mpunag ocHaLLeHWI LWHYPOM
€NeKTPOXMBIIEHHS Ta LUTENCENbHOO
BUIIKOIO ANt 0ogHOMa3HOro cTpymy.

& YBAIA: MIKPOXBUINTLOBY MY
JO03BONAETLCA BMUKATA
TINbKA Y 3ASEMINEHI
ENEKTPUYHI PO3ETKW.
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BCTAHOBJ1IEHHA HE 6yno AoTpumaHo
HanexHum YnHOM.

Y BMNagKy HecnpaBHOCTEN BUPOBHWMK
Ta npoAaBeLb He HECYTb XOAHOI
BiNOBIAANbHOCTI, SIKLLIO BKa3iBKM 3

BE3INEKA BI MIKPOXBWUI1b

o [lepen TMM, SK BUKOPUCTOBYBATU
nocyn Ta KOHTeHepw y neui,
nepesipTe Yn NigXoaAaTb BOHU ANA
MIKpOXBWIb (AMB. pO34in no Tunam
nocyay).

e Cunosuii kabenb He Mae TopkaTucs
YacTWH 3 rocTpumMn Kytamm abo
rapsynx 4acTuH.

o [lepekoHanTech, WO cunosi kabeni

& YBATrA!

LLlo6u yHWKHYTU neperpiBaHHst abo
ropiHHS Xi, BaXKNMBO He obupatu
[oBri nepiogun Yacy abo piBHi
NOTY>KHOCTIi ANA PO3irpiBy HEBEMMUKMX
KiNIbKOCTEN iXi.

/N yBArA!
Axwo B1 6aunTe UM UM BOrOHb,

TpUManTe ABepusiTa 3a4NHEHUMMU,
Wwobn ctpumaTu nonym’s. BUMKHIT
niy Ta BUAMITb LUTENCENb i3 PO3ETKU
abo nepekpuiiTe neyi goctyn

CTpyMmy.

& YBArA!

it MoxXyTb KOpUCTyBaTUCS
MIKPOXBWbOBOO Mivyto 6e3 Harnsay
[opocnux nuwe y pasi, SKLWo im
NosiCHWNU, sik 6e3neyvHo
KOpUCTYBaTUCH Heto, Ta K
BM3HAuNTW, LLIO BOHA NpaLtoe
HenpaBWbHO Yx Hebe3neyHo.

& YBATrA!

ByabTe yBaxHi npu poboTi y dyHKLiT
[punb. Tpumarite ManeHbknx giten
noaani.

Hawe npunapasa BUKOHaHO 3
BpaxyBaHHSAM npaBun Ta iHCTPYKLin
Ans TexHiyHoro obnagHaHHs.. OgHak
BOHMW HE OXOMIIOTh YCi MOXNMUBI
PU3MKN HeLacHOro BUNaaky.

Hikonu He 3anuwiante MiKpOXBUNbOBY
nivy 6e3 gornsay, ocobnmeo
BMKOPUCTOBYOUM Nanip, nrnacTuk abo
iHWIi 3armucTi maTepianu. Ll
mMaTtepianv MoXxyTb 06BYrnMT1CS Ta
3aropituca. Hebesaneka noxexi!

HLLUMX eneKkTPUYHNX Npunagis He
TOPKaKTbCA rapsavmx ABepUaT neui.
I3onAuist kabeno Moxe po3nnaBUTUCh

e YBara! He moxHa BuMKopucToByBaTh

nid, sIKLWO:

— [IBepusATa HenNpaBuUIbHO 3a4YNHEHI;
— Maykn aBepuAT NOLIKOOXKEHI;
— [loBepXHi KOHTAKTIB MiXX ABepUATamMu

Ta nepeaHbO NaHEenNo nevi
MOLLIKOOXKEHi;

— CKno ABepuUAT NOLLKOOXEHE;
—YacTo BMHMKaIOTb ENEKTPUYHI Ayru

BCEPEAMHI Nedi, xoua meTanesnx
06’ekTiB TaM Hema;

— BeHTunsAuiiHi oTBOpK He MOXYTb Byan

HaKpwuTi

& YNLLEHHA:

o MikpoxBunboBY My HeobxigHO

perynsapHo yictuTtu. Bei sanuwkm ixi
Tpeba BuaanaTy (ouB. cekuito Ynctka
Meui). Axwo mikpoxsunboBa My He
YTPUMYETBCS Y YACTOTI, il NOBEPXHS
MOLLUKOMXYETBCS i Lie MOXe CKOPOTUTU
[JOBIrOBIYHICTb NMedYi Ta HaBiTb
npu3BecTy Ao HebesneyHnx cuTyauin.

o [loBepXHi KOHTaKTIB ABEPUSAT (NepeaHs

YacTMHa nevi Ta BHYTPILLUHSA YacTuHa
ABEPUAT) NOBWHHI yTPUMyBaTUCS AyXe
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yncTumu, Wobu 3abesneuntn
npaeuibHe PYHKLiIOHYBaHHSA nevi.

& YBATA:

Hikonn He BMKOPUCTOBYMTE Nid, KO
CcUnoBi kabenb NowkKoaXeHo abo
wada npautoe He KOPEKTHO.
3BepHiTbca B Cnyxby TexHiuHoi
MigTpumku!

YHuvKaTe NOLWKOMKEHHA Nedi Ta iHwnx
Hebe3ne4yHnx cutyaduin,
LOTPUMYIOUUCH TaKUX IHCTPYKLLiN:

He BMukanTe niy, AKLWIO NigcTaBka Ans
Tapinku, wo obepraeTbes, KinbLe Ans
Tapinku, wo obepraeTbesa Ta
BignoBigHa Tapinka He Ha CBOEMY
MicLi.

Hikonu He BMuKaliTe nycty
MiKPOXBWILOBY MiY. AKLO BCepeauHi
Hemae i, MoXe BUHUKHYTU
enekTpMUYHEe NepeBaHTaXXeHHs Ta niy
MoXe nowkoantuck. Hebesneka
nonomku!

BukopucToByiiTe nuiie crneuianbHun
nocyn Ans MikpOXBUITbOBUX NEYEN.

He Tpumalrite XoOHWUX Nerko3aiMmcTux e

00’eKTiB BCepeamHi neyi, OCKinbku B
YBIMKHEHIi neyi BOHU MOXYTb
3aropitucs.

Anug y wkapanyni Ta uini BapeHi amua
He MOXHa pogsirpiBatu y
MiKPOXBWUMBOBKX MeYvax, TOMY LLIO BOHU
MOXYTb BUDYXHYTK.

YBara! He HarpiBante uictui cnupt
4K ankorosibHi Hamoi y MiKPOXBUIBLOBIN
neui

HEBESIMEKA MNOXEXI!

He HarpiBanTte pignHun Ta iHLWi
NPOAYKTU Y 3a4NHEHNX KOHTENHEPAX,
OCKifNIbK/ BOHU MOXYTb LUBUAKO
BUOYXHYTW.

ByabTe yBaxHi posirpisatouu pianHu!
Konu pignHu (Boga, kaBa, Yaii, MOMoKo
TOLLO) 6nU3bKi A0 KMNiHHA y nedi, Ta ix
panToBO BUIAMaOTb, BOHU MOXYTb
BWMNIECHYTUCS 3i CBOTO KOHTEWHEPY.
HebGe3neka nopaHeHb Ta onikis!

LLloBn yHUKHYTW Taknx cutyauin npu
HarpiBaHHi piguH, NoKNaaiTe YanHy
NOXKy abo CKNAHY Nanuyky BcepeauHy
KOHTENHEpY.

& CTEPEXITbCA!

LLlo6bun yHMKHYTM neperpiBaHHs abo
rOpiHHS Xi, BaXKnnBo He obupatu
[AOBri nepiogn Yacy abo piBHi
NOTYXXHOCTi ANsi PO3irpiBy HeBENUKUX
KinbkocTei ixi. Hanpuknag, 6ynoyka
MOXX€e 3ropiti 3a 3 XBUNNHWU, SKLLO
o6paHa NOTYXHICTb HAATO BUCOKA.
[nsa npurotyBaHHS rpiHOK,
BMKOPUCTOBYWTE NuLIe PyHKLiIO rpumnto
i HarnggarTe 3a niv4yo BeCb Yac. AKLWo
BY OyaeTe BUKOPUCTOBYBATK
KOMGIHOBaHWIA pexxum ans
NPUroTyBaHHS rpiHOK, xnib ayxe
LUBWAKO 3aropuThCS.

Hikonn He HarpiBariTe guTaye
XxapuyyBaHHs abo Hanoi y nnswwkax abo
OaHkax i3 kpuwikamm abo cockamu Ha
Hux. lMicna nigirpiBy ki nepemiwarite
abo pobpe po3TpAciTh ii, Wwobu
PiIBHOMIPHO MOLIMPUTW TEMMO.
MepesBipTe TemnepaTtypy iXi, nepLu HiX
Aasatu ii gutuHi. Hebesneka oniky!
PeMoHT:

YBara — Mikpoxsuni! 3oBHilLHe
3axXMCHEe NOKPUTTS Nevi He MOXHa
3HiMaTu. PEMOHT Ta ycTaHOBKyY
MOXYTb NPOBOANTU NULLE
aBTOPM30BaHi CEPBICHI LIEHTPW.



¢ YBara: Jlamnoyka moxe 6yTn 3amiHeHO

TiNbKN npauiBHMKkamy TexHiYHOT
cnyxon.

e Akwo cunosun kabenb 6ys
NOLLUKOXXEHWIA, BiH NOBUHEH ByTN
3aMiHeHU BUPOOHUKOM,
aBTOPM30BaHMMU areHTamm abo
KBanidikoBaHUMK TEXHIKamu, LLoOK

DyHKLis1 MiIKpOXBUIb

Mpn dyHKLIT MiKpOXBUMb Nam’aTawnTe,
LLIO MiKpOXBWITi BibuBaoTbCA
mMeTaneBumu nosepxHsmu. Ckno,
dapdop, rmunHa, nnactuk Ta oyc ara
nponyckarTb MiKPOXBUII.

Tomy metanesi kactpyni abo
KOHTeHepH i3 MeTaneBumMu
YactTuHamm abo npukpacamu He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATHU Y
MiKpOXBUIbLOBIN neYi. CKnaHui nocyn
Ta rMuHa 3 MeTaneBuMM iHKpycTaLlisimm
a6o BMicTOM (Hanpvknag, CBMHLEBWIA
KpuLITanb) He MOXHa
BMKOPUCTOBYBATW Y MiKPOXBUMbLOBIMN
neyi 3 doyHKLieo AyxoBoI Wwadw.
lpeansHuMn maTepianamu ons
BUKOPWUCTAHHSA Yy MIKPOXBUNbOBIN nevi
€ CKIo, cTonoswuii dapcop abo rnuHa,
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YHUKHYTU HEOE3MNeYHNX CUTyauiin.
BinbLw TOro, AN UbOro PEMOHTY
HeoOXifHi cnevianbHi iIHCTPYMEHTW.

e PeMOHT Ta ycTaHoBKa, 0cobnmBo
YaCTUWH, L0 3HaxoasATbCs Nig
Hanpyroto, MOXyTb NPOBOAUTUCH NULLIE
aBTOPM30BaHVMMU TEXHIKaAMMU.

PEKOMEHOAUIT LLOOO BUKOPUCTAHHA KYXOHHOIO
nocyny

abo xapocTivikmuin nnactuk. dyxe
TOHKe, namke ckno abo dapdop cnia
BMKOPUCTOBYBATU NULLIE HA KOPOTKI
NPOMDXKM Yacy (Hanpuknag, posirpis).

Ak Bunpobysartu nocya, Ans
BUKOPUCTAHHA

MoknaaiTe nocyauny, y aKin
36upaeTeck rotyeatu y nid Ha 20
CeKyH[, Ha MaKCMMarbHi NOTY>KHOCTI
MIKpOXBWb. AKLLO Nicns Lboro BoHa
XOIoAHa i NuLie TPOLLKM Tenna, BoHa
npuaaTtHa Ans BUKOPUCTaHHS Y
MIKPOXBUWbOBIN nevi.

Mapsya xa nepegae Tenno nocyay,
AKUIA MOXE CTaTh Ayxe rapsaumm. Tomy
BaM Cnif, 3aBXau KOpUCTYBaTUCh
3aXMCHUMM pykasBuusMu!
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Tabnvusa nocygy

Twn onepadiji

Mikpoxsuni
Po3mopoxxyBaHHsi
Twn nocyay / poairpie MpuroTyBaHHsA
Ckrio Ta chapcpop 1) Tak Tak
[omallHe BUKOPUCTaHHSA, He
BOMHECTIVKMIA, MOXHa MUTN Y
NOCYLOMUWIHIN MaLUWHI.
"masyposaHuii hapdop Tak Tak
BorHeTpuBke ckno Ta dapdop.
dapdop, kam'siHuiA nocya 2) Tak Tak
HernasyposaHui abo rmasypoBaHuii
6e3 MeTaniyHmx npukpac.
FnuHaHWIA nocyn 2)
"nasypoBaHuii Tak Tak
HernasypoBaHum Hi Hi
Mnactukosuii nocyq 2)
YKapocriiki go 100°C Tak Hi
YKapocriiki go 250° C TakK Tak
MnacTtukosi nniBkn 3)
MnacTtukoBa nniBka ans ixi Hi Hi
LlenogaH TakK TakK
Manip, kapToH, NneprameHT 4) Tak Hi
MeTtan
AntomiHieBa conbra Tak Hi
AntomiHieBi obroptku 5) Hi Tak
Akcecyapu (MeTaneBa peLuiTka) Hi Hi
1) bes 3onotux abo cpibHUX NNacTuH; He KopucTyntech nniskoto nuiie ans
CBUHLEBMI KpuLWTanb. NOKPMBAHHSA XXi.
2) [oTpuMmynTech iHCTPYKLi BUPOGHMKa! 4) He B1KOpWCTOBYIiTE NanepoBi Tapinku.
3) He BukopucToBYyITE MeTaniyHi 5) Jlvwe minki anomiHiesi KOHTeiHepn 6e3
3aTucKadi Ans 3akpuBaHHA KynbKis. Kpuwku/sepxisku. He moxHa, Lwobu
Po6iTb 0TBOPM Yy KynbKax. antoMiHi KOHTaKTyBaB i3 BHYTPIiLLHIMK

CTiHKaMu neui.
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Electrolux

1. Bubip noTtyxHocTi
2. Knagiwa Tarimepa

3. Knasiwa BigKp1BaHHSA

IHCTPYKUIA 3 KOPUCTYBAHHA

MPUTOTYBAHHA 3A
AOMNomMororo
MIKPOXBWNbOBOI MEMI

1. [ns BigkpvBaHHSA OBepUAT
HaTUCHITb knasiwy BIAKPUTA
(OPEN). CnanaxHe BHYTpiLLHE
OCBITINIEHHSI MIKPOXBWITLOBOI MNevi.

2. TocTaBTe KOHTEWHEP 3 DKEl0 Ha
ob6epToBY Tapinky.

3. O6epiTb hyHKLilO Ta Yac
NPUroTyBaHHS 3rigHO 3 OMUCOM,

HaBeAeHUM Yy HaCTyNnHUX posginax.

4. 3auvHiTb ABepudTa.
5. MikpoxsunboBa niv noyHe
npautoBaTtm

i | Konu BuctaeneHwii yac cnnuse, 3

[MoBopoTOM BiANOBIAHOI
KOHTPOSBHOI PYYKN MOXXHA 3MIHUTK
poboumii Yac, piBeHb NOTY>XHOCTI
abo dyHkLito nig yac poboTu neuvi.

i | Ans npomixkiB Yacy, MeHLKX 3a 2

XBUITMHW, BCTAHOBITb Tanmep y
HaWBULLIE NOMOXEHHS, a NOoTIM
NOBEpPHITb Yy GaxaHe.

Li] Konu Bu 3aBepluyete

BUKOPWUCTAHHS Medi, 3aBxau
noesepTanTe Knasilly Tanmepa y
HYIbOBE MONOXEHHs!, 60 iHaKLe
niyv NoYyHe npauroBaT, SK TifbKK
Bu 3aunHuTe OBepuUATa, i AKLWO
BOHa Oyzae nycrtoto, To ue
npuaeeae o 360iB y ii pobori.

[_] revi Npo3By4nTL CUrHan 3ymepa, i PO3MOPO>XKYBAHHA

Knasilla TaiMepa ONMUHUTLCA TaMm, 1. LLlo6 BigkpuTK ABEpuATa,
Ae HanmcaHo ZERO HaTUCHITb Ha knasiwy BIOKPUTU
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(OPEN). CnanaxHe BHYTpILLHE Knasilla Taimepa OnMHNUTLCA Tam,
OCBITNEHHS MIKPOXBUINBOBOI Neyi. Ae HanucaHo ZERO.

2. TocTaBTe KOHTEWHEP 3 DKEeto Ha &Jﬂ“" MPOMIXKIB Yacy, MeHLIMX 3a 2
o6GepToBy Tapinky. XBUMWHW, BCTAHOBITL TaliMep y

3. O6epiTb dhyHKUitO HaBWLLE MONOXEHHS!, a NOTIM
PO3MOPOXYyBaHHs Ta 4ac NoOBEpHITb ¥ GaxaHe.

NPUroTyBaHHS 3rigHO 3 ONUCOM,
HaBELEHUM Y HACTYMHUX po3dinax.
4. 3auvHiTb ABepudTa.
5. MikpoxBunboBa M4 NoyHe
npautoBaTtm

(i) Konm Bu 3aBepwyete
BUKOPUCTAHHS Meui, 3aBxXan
noesepTanTe Knasilly TanmMepa y
HYNbOBE MOMNOXEHHs, 60 iHakLe
niyv NoYyHe npautoBaT, sK TiNbKN
Bu 3aunHuTe ABepuATa, i AKWO
BoHa Oyae nycToto, TO Le
npu3sege Ao 360iB y ii pobori.

i | Konu Buctasnenui yac cnnvse, 3
neyi 3a3By4nTb CUrHan aymepa, i

ONNC ®YHKLI KHOMOK

CYMBON MoTyxHiCcTb ka
lll 150W YTPUMaHHS iXi raps4oto.
IEI 290W PO3MOPOXYBaHHSA
§ 460W LLiB1ake pO3MOPOXyBaHHS
§ 650W [enikaTHe roTyBaHHs Ta nigirpiBaHHA
3anikaHHs iXxi
5 posirpiB piavH HaniBgabpukaTiB

AUTO 800W MpUroTyBaHHs OBOYIB;
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POBOTA 3 MIKPOXBWUJ1bOBOIO MIY4YtO

MepLu HiXX BUKOpUCTOBYBaTH OyAb-SKUIA NOCY, NEPEKOHANWTECH, LLIO NOro MOXHa

BMKOPUCTOBYBATW Y MiKPOXBUIbOBUX
neyax (QvB. pekoMeHaauii no
BUKOPWUCTAHHIO KYXOHHOIO npunagas i
€MHOCTEN).

O60B’13k0BO 3p0biTb HAOPI3n B
06ONOoHL NPOAYKTY, NepLU Hix
NoYMHaTK NOro NPUroTYBaHHS.

Mpw HarpiBaHHI piavH,
BMKOPUCTOBYWTE EMHICTb 3 BEMUKNM
OTBOPOM A1 BUXOAY napw.

[oTywrTe XXy BignosigHo oo nopag i
3BepTanTe yBary Ha 4Yac rotyBaHHs i
piBEHb MNOTY)XXHOCTI, 3a3Ha4YeHi y
Tabnuusax.

Mam’'atanTte, WO HaBedeHi 3HAYEHHS €
OPIEHTOBHUMM | MOXYTb Pi3HUTUCS, B
3anexHOCTI Big MOYaTKOBOro CTaHy,
Temnepartypu, BOMOroCTi Ta TUMy iXi.
Pagumo perynioBaTtu 4yac Ta piBeHb
NOTY)XHOCTI BiANOBIAHO A0 KOHKPETHOI
cuTyauii. B 3anexHocrTi Big ixi,
noTpibHo 36inbLyBaTn abo
3MEHLLYBaTK Yac NpUroTyBaHHs, a
TaKoX piBeHb NOTYXHOCTI.

Po6oTa 3 MiKpOXBUIbLOBOIO
niyyio...
o KpynHiwi KinbKoCTi NpOAyKTY
nepenb6ayvaoTb OinbLl TpUBanuMn
nepiog npurotyBaHHs.HeobxigHo
nam’saTatu Take:
— lNopapiriHa KinbkKicTb — NoABiiHa
NOTYXHICTb
— MonoBunHHa KinbKiCTb — NOMOBMHHA
NOTYXHICTb
Yum Hk4a TemnepaTtypa npoaykTy,
TMM BinbLue Yacy NoTpidHO Ha
NPUroTYBaHHS.
MeHLwW LWinbHi NPoayKTU JocsAraTb
rOTOBHOCTI LUBMALLE.
PiBHOMipHE po3noaineHHs npoaykTy
B Medi rapaHTye HanexHi
pesynbTtatu. MpurotyBaHHs pisHMX

TMNIiB NPOAYKTIB OAHOYACHO
MOXIMBE, SKLLO PO3MICTUTK LLiNbHWNA
NPOAYKT MO Kpato, a8 MEHLL LWinbHi y
LeHTpi dhopmu.

PesynbTatv BUSBNSATHCSA KpaLymMu,
SKLLO AaTu NPOAYKTOBI MOCTOSITH
nepea nogayero OO CTONY, OCKINbKA
NPUroTyBaHHSA NPOaYKTY
NPOAOBXYETLCA AeAKNIA Yac nicns
BYMKHEHHS Mnevi.

Yac npuroTyBaHHsi Moxe 6yTu
CKOpoYeHe i pianHu 36epexeHi
(MpoAyKT He BUCUXAE), AKLLO
HakpuTV Lein npoaykT. Kpuikm
MOBWHHI ByTW Npo3opumu Ans Toro,
o6 Kpi3b HUX Npoxoauna
MiKpOXBMWbOBA EHEPrid, i BOHU
NOBWHHI MaTN HEBEMNWKUIA OTBIp AN
BMXOZY napw.

Baxxnuei nopagu!

e Aiua y wkapanyni Ta AWLA, 3BapeHi
Ha KpyTO, HE J03BONSAETLCA
posirpiBaT y MiKpOXBUIbLOBIN Nneyi,
OCKINbKM BOHU MOXYTb BUOYXHYTU.

¢ [epen posirpiBaHHsaM abo
roTyBaHHSM iXi i3 Wwkapanynoto abo
WKipKoto (Hanp., a6nyka, nomigopw,
kapTonns, koBbaca, COCMCKM)
NPOKOMIiTb iX BUAENKO, 106 BOHM
He Bigkpunucs.

o Konu roTyeTtbcs iXa i3 gyxe manow
KinbKiCTo BONoru (Hanp.,
pO3MOpOXXyBaHHS Xniba,
MPUrOTYBaHHS NMOMN-KOPHY TOLLO),
BOIIOra BUNapoBYETLCH AyXe
wBKnako. Y ubomy Bunagky nig vac
poboTu y Nnpunagi yTBOpHETLCA
BaKyyM, i ixxa moxe obsyrnutucs. Lie
MOXe MOLUKOAMTW Npunag i nocya,
LLIO BUKOPUCTOBYETLCA. TOMY MiY
HeobXigHO HanalToBYBATU TiNbKM
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Ha HeobXxigHWIA Yac i HarnsaaT 3a
NPOLLECOM rOTYBaHHSI.

Y MIKpOXBWNbOBIW Nevi He
[03BONSIETLCS HarpiBaT BENNKY
KiNbKIiCTb onii (CMaXXUTH).

He posirpiaiite 6yab-aky pianHy B
repMmeTnyHomy nocyai. HeGeaneka
B1Oyxy!

AnkoronbHi Hanoi He JO3BONAETLCA
posirpiBaTu 4O BUCOKUX TeMneparyp.
Tomy niy noTpi6HO HanawToByBaTK
nuwe Ha HeobxigHWI Yac i
HarnsgaTy 3a NPoLEeCOM roTyBaHHS.
He HarpiBanTe y MiKpOXBUIbOBIN
neuvi 6yab-ski BUOYXOBi pe4OBUHM
abo BnbyxoBy pianHy.

Buimarite nonepegHb0
NPUroTOBREHY XY i3 YNaKkoBKM,
OCKiNIbKM yNakoBKa He 3aBXau €
XapocTirkot. JJoTpumymnteca
BKa3iBOK BUPOOHMKA.

Akwo ogHo4acHo
BUKOPUCTOBYIOTLCA AeKinbka pisHMX
MOCYAMH, Hanp., YaLlku, piBHOMIpHO
po3miLLynTe X Ha Tapinui, Wwo
obepTaeTbcs.

OwuTayi nnsawkn abo iHwWin nocyA
ONs QUTAYOro XapvyBaHHS 3aBXAu
posirpiariTe 6e3 KpuLIOKk abo COCOK.
Micnsi posirpiBaHHst fo6pe NoTpyCiTh,
36oBTaliTe ix abo po3miwariTe ixy B

TEXHIYHI XAPAKTEPNCTUKHA

HUX, W06 3abe3neyunTn piBHOMIPHUIA
posnogin Tenna. Temnepatypa
nocyny € 3Ha4yHO HUXKYOH 3a
Temneparypy ixi, o HarpiBaeTbCs.
MepesipTe TemnepaTtypy i nepes
TUM, SIK gaBatu ii gUTKHI, Wwob He
OONyCTUTM OniKiB.

MnacTukoBi NakeTn He JO3BONSAETLCA
3aKpvBaTy MeTaneBMMU 3aLlinkamu,
a Tinbku nnactukosmmu. MNMaket
NOBUHEH MaTW AeKinbka OTBOPIB,
o6 nap mir nerko BUXoauTu
Ha30BHi.

Mpu po3sirpiBaHHi abo roTyBaHHi iXi
nepekoHamnTecs, Lo BOHA A0CArae
MiHiManbHOI TemnepaTypu, ska
cknapae 70°C.

BrnpopgoBx npouecy rotyBaHHsi Ha
CKMSIHOMY BiKHi ABEPUST MOXe
KOHAEeHCcyBaTuUCs BOAsiHA napa i
yepes Aesknii Yac ckpanyeaTtu. Lle
HOpPMarbHO, i KinbKiCTb
KOHAEHCOBaHOi BOASAHOI Napy HaBiTb
MOXe ByTV [OCUTb 3HAYHOMD, SIKLLO
Temnepartypa y NpUMILLEHHI H13bKa.
Lle He aBnsie coboto byab-akoi
3arpo3u ansa 6e3nekv npunagy.
lMicna rotyBaHHS BMAaNiTe BOAy, ska
YTBOPIOETHCS BHACMIAOK
KOHOEeHcauji.

YXuBneHHs 230 -240V
MOTYXHICTb XXUBMEHHS 1200 W
BuxigHa noTyXHiCTb MiIKpOXBUIb 800 W
YacTtoTa MikpoxBusb 2450 MHz

30BHiLWHI po3Mipy (LU X B X T)

595 x 370 x 325 mm

Po3mipy NOpOXHMHM (LI X B X T)

305 x 210 x 280 mm

O6’em neui

181

Bara

17kg




MepepobnsaiTe matepianu 3

Y
cumBoniom &P,
CknapganTe ynakyBaHHs1 4o
BiNOBIOAHMX KOHTEMHepIB Ans iX
nepepo6ku.
[onomoxiTb 3aXMCTUTK AOBKINASA Ta
NoAcbKke 340poB’a Ta nepepobutn
BiXOAMN ENEKTPUYHUX Ta ENEKTPOHHNUX
nNpUCTpPOIB.
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MPOBJTEMU SAXUCTY OOBKIIA

He poawmilLyriTe NpucTpoi 3 CUMBOSIOM

== 3 MOGYTOBMMM BiOXOO4aAMM.

Binpante

BMpi6 Ha Balue micueBe
nepepobHe nianpmMemcTeo abo
3BepHiTbCca Ao Baworo
MYHILMNANLHOTO YNpaBiHHA.
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