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A Bezpecnostni a vystrazné pokyny

Pred montazi

Poskozeni béhem
prepravy

Elektrické pripojeni

Pokyny pro Vasi
bezpecnost

Horky pecici prostor

Tento navod k pouziti si peclivé prostudujte. Navod k
obsluze a montazi dobfe uschovejte. V pripadé predani
spotiebiCe dalSi osobé&, musi byt pfilozen také prislusny
navod.

Spotfebi¢ ihned po vybaleni zkontrolujte. Pokud byl
spotfebi¢ béhem prepravy poskozen, nesmi byt pfipojen.

Spotfebi€ smi pfipojovat pouze koncesovany odbornik.
Pokud dojde k poskozeni v dusledku chybného pfipojeni,
ztracite narok na zaruku.

Tento spotfebi€ je uren pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotfebi¢ pouZivejte jenom k pfipravé pokrma.

Déti a dospélé osoby nesmi bez dohledu spotfebic
provozovat,

m pokud toho nejsou télesné a dusevné schopné
m nebo pokud jim chybi potfebné znalosti a zkuSenosti.
Nenechavejte nikdy déti, aby si hraly se spotfebi¢em.

Nebezpeci popaleni!

m Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch a
vyhfevnych téles. Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Ze spotiebic¢e mize unikat para. Déti drzte v bezpecéné
vzdalenosti od pecici trouby

m Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se
mohou v prostoru pecici trouby vznitit. Pouzivejte pouze
male mnoZstvi napoju s vysokoprocentnim alkoholem a
dvifka spotfebice otevirejte opatrné.



PrisluSenstvi a horké
nadobi

Neodborné opravy

Nebezpeci pozaru!

m V pecicim prostoru neuchovavejte hoflavé predméty.
Nikdy neotevirejte dvitka spotfebice, kdyz ze
spotfebiCe vystupuje kouf. Spotfebic vypnéte. Vytahnéte
sitovou zastréku resp. vypnéte pojistku v pojistkove
skFini.

m Béhem predehrati nikdy nedavejte pecici papir na
pfislusenstvi, pokud neni fadné zatizen. Otevieni dvifek
spottebice zplsobuje cirkulaci vzduchu, ktera mize
pecici papir nazdvihnout. Timto zplsobem by se mohl
pecici papir dostat do kontaktu s rozpalenymi ¢astmi
pecici trouby a mohl by snadno vzplanout. Dbejte na to,
aby byl pecici papir vzdy zatiZzen nadobou nebo pecicim
plechem. Pecicim papirem pokryjte pouze pozadovany
povrch. Pecici papir nesmi pfesahovat prislusenstvi.

Nebezpeci elektrického zkratu!

Dbejte ne to, aby se nikdy nezaklinil pfipojny kabel v
horkych dvitkach spotfebice. Kabelova izolace se mlze
roztavit.

Nebezpeci popaleni!
Nikdy nelijte horkou vodu do peciciho prostoru, aby se
zabranilo tvorbé horké pary.

Nebezpeci opareni!
Nikdy nevyndavejte pfislusenstvi nebo horké nadobi z
peciciho prostoru bez pouziti chiiapky.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy mlze
provadét jen nami zaskoleny technik servisni sluzby. Pokud
je spotfebi¢ poSkozen, vytahnéte sitovou zastréku, resp.
vypnéte pojistku v pojistkove skfini. Zavolejte servisni
sluzbu.



Pri¢iny poskozeni

Pozor!

Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
pfislusenstvi. Dno peciciho prostoru nevykladejte folii
ani pecicim papirem. Na dno trouby nestavte zadné
nadobi, pokud nastavena teplota pfesahuje 50°C.
Dochazi ke hromadéni tepla. Doby tepelné Upravy pak
jiz neodpovidaji a poSkozuje se smalt.

Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého peciciho
prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se vodni para. Rozdily
teplot mohou zpUsobit $kody na smaltu a pfisluSenstvi.

Tekuté potraviny: v uzavifeném pecicim prostoru
neskladujte deli ¢as zadné tekutiny. Smalt by se mohl
poskodit.

Ovocné stavy: pecici plech v pfipadé hodné Stavnatych
ovocnych kolaél nepreplriujte. Ovocna $tava, ktera
kape z peciciho plechu zanechava skvrny, které nelze
odstranit. Pouzijte radéji hlubSi smaltovany pecici plech.

Vychladnuti s otevienymi dvifky spotfebice: Pecici
prostor nechavejte vychladnout jen s uzavienymi dvirky.
| kdyzZ jsou dvifka spotfebice otevfena jen trochu, mohou
se ¢asem poskodit sousedici €elni strany nabytku

Silné znedisténi t&snéni trouby: pokud je tésnéni trouby
hodné znecisténé, dvirka od trouby béhem provozu jiz
spravné nedoléhaji. Mohou byt poskozeny sousedici
¢elni strany nabytku.

Pouzivani dvifek pecici trouby jako odkladaci plochy:
nikdy se neopirejte ani nesedejte na oteviena dvirka
trouby. Na dvitka trouby neodkladejte Zadné nadobi
nebo pfislusenstvi.

Preprava spotfebiCe: nenoste a nedrzte spotrebic
za madlo dvifek. Madlo dvifek neunese hmotnost
spotfebi¢e a mohlo by se zlomit.



Vase nova pecici trouba

Ovladaci pole

Zde se seznamite s Vasi novou pecici troubou. Vysvétlime
Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi prvky.
Zaroven ziskate informace k pfisluSenstvi a sou¢astem
pecici trouby.

Zde vidite pfehled ovladaciho panelu. Na displeji nesviti
nikdy vSechny symboly najednou. Podle typu spotfebice
jsou v detailech mozné odchylky.

o, e
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Voli¢e funkci

Voli¢ funkci

Ovladaci tlacitka a displej

Voli¢ teploty

Voli¢e funkci jsou zapustitelné otocné knofliky. Pro
zapusténi a vysunuti stisknéte na oto¢ny knoflik v nulové
pozici.




Tlacitka a displej

Tlagitka slouzi k nastaveni rliznych pfidavnych funkci.
Nastavené hodnoty muZzete vidét na displeji.

Tlacitko

Pouziti

(® Casové funkce

Vyberte budiku £), dobu trvani |-, 8as ukon&eni peéeni
-l a aktualni ¢as (©.

— Minus
+ Plus

Snizeni nastavenych hodnot.
ZvySeni nastavenych hodnot.

>%  Rychloohfev
Détska pojistka

Obzvlasté rychlé zahrati pecici trouby.
Zablokovani a odblokovani ovladaciho pole.

Voli¢ funkce

Ktera ¢asova funkce na displeji je v popredi, poznate podle
Sipky P pred pfisluSnym symbolem.

Vyjimka: U &asu sviti symbol (O jen tehdy, kdyZ provadite
zmeénu.

Voli¢em funkci nastavite druh ohrevu.

Poloha

Pouziti

O Nulova poloha

Pecici trouba je vypnuta.

3D-horky vzduch*

Na kolace a pecivo v 1-3 vySce. Ventilator na zadni strané
pecici trouby rozdéluje teplo rovnomérné v pecicim
prostoru.

& Horni / spodni ohfev*

Na kolace, nakypy a libové kousky pecené, napf. hovézi
nebo zvéfina, v jedné vysce. Teplo proudi rovnomérné
seshora a zespodu.

Cirkula¢ni gril

Peceni masa, drlibeze a celych ryb.

Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a
vypinaji. Ventilator rozfoukava horky vzduch kolem
pokrmu.

7] Velkoplo$ny gril

Grilovani steak(, uzenin, toastd a rybich kouskl. Zahfiva
se cela plocha pod grilovacim télesem.

[CJ Spodni ohfev

Zavarovani a dopékani nebo opékani.
Teplo proudi zespodu.

Osvétleni pecici trouby

Zapnuti osvétleni v pecici troubé.

* Druh ohfevu, kterym byla ur€ena energeticka tfida spotfeby energie podle EN50304.

Béhem faze nastaveni se rozsviti kontrolka na displeji nad
voliCem funkci. Zapne se osvétleni peciciho prostoru.



Voli¢ teploty

Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo grilovaci stuperi.

Poloha Vyznam

P Nulova pozice Pecici trouba nehreje.

50-270 Rozsah teploty ~ Teplota v pecicim prostoru v °C.

o, 00, 000, Grilovaci stupeit  Grilovaci stupné pro velkoplosny gril [~7].

o = stupeni 1, mimy
ee = stupen 2, stfedni
eee = stupen 3, silny

Pecici prostor

Svétlo

Chladici ventilator

Kdyz pecici trouba hieje, rozsviti se kontrolka na displeji
nad voli¢em teploty. V pauzach béhem zahfivani zhasne.

VaS$e pecici trouba ma v pecicim prostoru chladici
ventilator a Zarovku.

Bé&hem provozu sviti osvétleni v pecicim prostoru.
Polohou 2 na voli¢i funkci mizete zapnout osvétleni
trouby bez ohfevu.

Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvirky . Pozor ! Vétraci Stérbinu
nezakryvejte, jinak se trouba prehfeje.

Aby po provozu pecici prostor rychleji vychladnul, ventilator
po vypnuti pecici trouby jesté néjaky €as dobiha.



Prislusenstvi
PFisluSenstvi Ize do trouby zasunout v 5 rGznych urovnich.

Pokud je pfisluSenstvi pfili§ horké mize se deformovat.
Jakmile opét vychladne, deformace ustoupi, aniz by néjak
narusila funkci.

Prislusenstvi si mizete dokoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné.
Uvedte prosim HZ — Cislo.

Rost

Na nadobi, formy na kolace, pe€enég, kousky ke grilovani
a mrazené produkty.

Rost zasurite zakfivenim smérem dolll ~-.

Smaltovany pecici plech, plochy

Na kolace a cukrovi.

Pecici plech zasurite do trouby zkosenim smérem ke
dvirkdm.

Smaltovany pecici plech, hluboky

(univerzalni panev)

Pro stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Je mozné ho pouzit také jako zachytnou nadobu
tuku, kdyz grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech zasunte do trouby zkosenim smérem ke
dvirkam.
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Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi si mizete zakoupit ve
specializovaném obchodé nebo pres nas zakaznicky
servis. Na nasich internetovych strankach je k dispozici
bohata nabidka veSkerého vybaveni pro pecici troubu.
Dostupnost prisluSenstvi a moznost jeho objednani je v

vasi zemi se prosim podivejte do prodejnich podkladu.

Néktera zvlastni pfisluSenstvi nemusi byt kompatibilni se
v§emi zafizenimi. Pfi nakupu uvedte vzdy kéd produktu
(koéd. E) spotiebice.

Zvlastni prislusenstvi

Cislo HZ

Pouziti

Rost

HZ334000

Na nadobi, formy na kolace, pecené, kousky ke
grilovani a mrazené produkty.

Smaltovany pecici
plech

HZ331000

Na kolace a cukrovi.
Pecici plech zasurite do trouby zkosenim
smérem ke dvifkdm.

Univerzalni panev

HZ332000

Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Je mozné ho pouzit také jako zachytnou
nadobu tuku, kdyz grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech ( univerzalni panev) zasunte do trouby
zkosenim smérem ke dvirkam.

Zasouvaci rost

HZ324000

Pro peceni. Rost umistéte vzdy do univerzalni panve
aby zachytila tuk a Stavy z masa.

Specialni rost

HZ325000

Pro pouziti misto standardniho rostu a k ochrané
pecici trouby pfed nadmérnym znecisténim.
Specialni rost umistéte do univerzalni panve.

Pro grilovani na specialnim rostu pouzivejte pouze
vysku 1,2 a 3.

Specialni rost pro ochranu proti stfikim: viozte s
univerzalni panvi pod standardni rost.

Sklenéna panev

HZ336000

Hluboka pecici panev ze skla. Vhodna také jako
servirovaci nadobi.

Plech na pizzu

HZ317000

Idealni na pizzu, mrazené pokrmy nebo velké
kulaté kolace. Plech na pizzu muzete pouzit
misto hluboké univerzalni panve. Plech postavte
na rost a fidte se udaji uvedenymi v tabulkach.
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Zvlastni prislusenstvi

HZ cislo

Pouziti

Pecici deska HZ327000  Pecici deska je vhodni na pfipravu domaciho chleba,
bochnik( a pizzy a to pfedevsim pokud chcete
ziskat kifupavou chlebovou kirku nebo zaklad na
pizzu. Pecici deska musi byt vzdy pfedehfata na
doporucenou teplotu.

Smaltovany pecici HZ331010  Kolace a cukrovi se snaze oddeéli od peciciho plechu.

plech s nepfilnavou Pecici plech zasunte do trouby zkosenim smérem ke

vrstvou dvirkim.

Univerzalni panev s HZ332010  Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a

nepfilnavou vrstvou velké pecené, ktere Ize snadno oddélit od nepfilnave
vrstvy univerzalni panve. Univerzaini panev zasurite
do trouby zkosenim smérem ke dvirkim.

Profesionalni pecici HZ333000  Vhodna predevsim na pfipravu velkého mnozstvi

plech s rostem jidla.

Poklice na HZ333001 Poklice dodava pecicimu plechu vysokou

profesionalni pecici profesionalitu.

plech

Sklenény pekac HZ915001 Sklenény pekac se hodi pro dusené pokrmy a
nakypy, které pripravujete v pecici troubé. Obzvlasté
vhodny je pro programovou a pecici automatiku.

Teleskopicky vysuv

Dvojity HZ338250  Pomoci vysuvnych list 2 a 3 mizete prisluSenstvi
zcela vysunout, aniz by se pfevrhlo.

Trojity HZ338352  Pomoci vysuvnych list 1, 2 a 3 mizete pfisluSenstvi
zcela vysunout, aniz by se pfevrhlo.

Trojity vysuv neni vhodny pro spotfebice s otacivym
rozném.

Plny trojity vysuv HZ338356  Pomoci vysuvnych list 1, 2 a 3 mlzete
pfislusenstvi zcela vysunout, aniz by se pfevrhlo.
Plny trojity vysuv neni vhodny pro spotfebice s
otacivym rozném.

Plny trojity vysuv s HZ338357  Pomoci vysuvnych list 1, 2 a 3 mizete pfisluSenstvi

funkci Stop

zcela vysunout, aniz by se prevrhlo. Ramena vysuv(
jsou uloZena tak, aby bylo snadné na né pokladat
pfislusenstvi.

Plny trojity vysuv s funkci Stop neni vhodny pro
spotfebite s otafivym rozném.

12



Zvlastni prislusenstvi HZ cislo Pouziti

Samodistici vrstva

na horni sténé a na

bo&nich sténach

HZ329020  Je mozné vybavit horni sténu a také bo&ni stény

tak, aby se pecici prostor pfi jeho pouzivani
automaticky Cistil.

Systém pro vareni v HZ24D300 Pro delikatni pfipravu zeleniny a ryb.

pare
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Produkty zakaznického
servisu

Cistici prostfedky vhodné pro pééi nebo &isténi domacich
spotfebicl, nebo jinych pfislusenstvi muzete zakoupit

v nasem zakaznickém centru, ve specializovanych
obchodech. Uvadéjte vzdy kod produktu.

Utérka na povrchy z
nerezové oceli

Kod produktu
311134

Zabranuje hromadéni necistot a to
predevsim diky specialnimu oleji, kterym
je utérka napusténa. Po pouziti této utérky
se vesSkeré nerezové povrchy spotfebice
lesknou.

Gel na cisténi grilu a

Kod produktu

Na cisténi peciciho prostoru. Gel je bez

pecici trouby 463582 parfumace.
Utérka z mikrovlakna Koéd produktu Vhodna pro pouziti na jemné povrchy, jako
460770 napr. sklo, sklokeramika, nerezova ocel

nebo hlinik. Utérka z mikroviakna odstrani
vesSkeré necistoty a tuk pouze jednim
setfenim.

Bezpecnostni zamek na
dvitka

Kod produktu
612594

Chcete-li zabranit détem otevfit dvirka.
Bezpecnostni zamek je umistén raznymi
zpusoby, které zavisi na typu spotfebice.

pfilozené k bezpecnostnimu zamku.
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Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu

Zahrati pecici
trouby

Cisténi
prislusenstvi

Zde se dozvite, co vSechno musite udélat, nez zacnete
ve Vasi troubé poprvé pfipravovat pokrmy. Nejdfive si
prostuduijte kapitolu “Bezpecnostni a vystrazné pokyny’.

Po pfipojeni sviti na displeji symbol ® a tfi nuly.
Nastavte aktualni Cas.

1. Stisknéte tlagitko (.
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlacgitkem + nebo — nastavte ¢as.

Po nékolika vtefinach se nastaveny ¢as zobrazi.

Pro odstranéni zapachu “novoty”, rozehtejte pecici troubu
v uzavieném a prazdném stavu. Idealni k tomuto je hodina
s hornim / spodnim ohfevem =) na 240 °C. Dbejte na to,
aby se uvnitf pecici trouby nenachazely zadné zbytky
obalu.

1. Volidem funkci nastavte horni / spodni ohiev (=,
2. Voli¢em teploty nastavte 240 °C.

Po jedné hodiné vypnéte pecici troubu otocenim voli¢em
funkci na nulovou polohu.

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi Fadné vycistéte mékkou
utérkou v horkém mycim roztoku.

15



Nastaveni pecici trouby

Druh ohievu a
teplota

16

Mate rizné moznosti programovani Vasi pecici trouby.
Zde Vam vysvétlime, jak nastavite druh ohfevu a teplotu
nebo grilovaci stupen. Pro Vas pokrm muzete nastavit jak
dobu trvani, tak dobu ukonéeni tepelné Upravy v pedici
troubé. Pro dalsi informace konzultujte kapitolu “Nastaveni
casovych funkci”.

Pfiklad v obrazku: Horni/spodni ohfev [ pfi teploté 190 °C.

1. Volic¢em funkci nastavte druh ohrevu.

o - + 2%

Pecici trouba zacne hrat.



Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

Rychloohiev

Rychloohrev je ukonéen

Preruseni rychloohfevu

Voli¢ funkci oto¢te do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplotu nebo grilovaci stupen mizete
kdykoliv zménit pfislusnym voli¢em.

Pomoci rychloohfevu dosahne pecici trouba nastavené
teploty obzvlasté rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad 100
°C. Vhodné druhy ohfevu jsou:

m 3D-horky vzduch
m Horni / spodni ohiev (=

Pro dosazeni rovnomérného vysledku peceni, vlozte pokrm
do trouby az po ukoné&eni rychloohfevu.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

»Hf

2. Stisknéte kratce tlacitko .
Na displeji se rozsviti symbol »%. Pecici trouba za¢ne hfat.

Zazni akusticky signal. Symbol »$$ na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do pecici trouby.

» 4

Stisknéte kratce tlacitko Zo. Symbol »$% na displeji zhasne.
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Nastaveni casovych funkci

Budik

Cas na budiku uplynul

Zména ¢asu na budiku

Smazani ¢asu na budiku

Zjisténi casovych funkci

18

Vase pecici trouba ma k dispozici rizné ¢asové funkce.
Tlagitkem (O Ize menu otevfit a prepinat mezi riznymi
funkcemi. Dokud mUizete provadét nastaveni, sviti Casové
symboly. Sipka » Vam ukaze, u které asové funkce se
nachazite. Nastavenou ¢asovou funkci mizete ménit pfimo
tlacitky + nebo —, kdyz se pfed ¢asovym symbolem nachazi
Sipka ».

Budik muzete pouzivat jako kuchyriskou minutku. Budik
bézi nezavisle na pecicim prostoru. Budik ma svj
vlastni akusticky signal, ktery Vas upozorni na uplynuti
nastaveného ¢asu nebo doby tepelné Upravy.

1. Stisknéte jednou tlagitko (.
Na displeji sviti Casové symboly, Sipka » se nachazi
pred £\,

2. Tlacgitkem + nebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacitko — = 5 minut

Po nékolika vtefinach se nastaveny ¢as zobrazi. Budik
se spusti. Na displeji sviti symbol £\ a &as na budiku
viditeIné ubiha. Ostatni ¢asové symboly zhasnou.

Zazni akusticky signal. Na displeji se zobrazi 0:00.
Tlagitkem O vypnéte budik.

Pomoci tlacitka + nebo — zmérite ¢as na budiku. Za nékolik
vtefin se zména pfevezme.

Pomoci tlacitka — vratte ¢as na budiku az na 0:00.
Za nékolik vtefin se zména prevezme. Budik je vypnuty.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
pfislusné symboly. Budik ubiha v popfedi. Pfed symbolem
L) se nachazi sipka » a ¢as na budiku viditelné ubiha.

Pro zjisténi dasu na budiku £, doby trvani -, Gasu
ukonceni peceni = nebo aktualniho ¢asu (®, stisknéte
opakované tlagitko (O az se pred pFislusnym symbolem
zobrazi Sipka . Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.



Doba trvani

MuUzZete nastavit dobu trvani tepelné Gpravy Vaseho pokrmu
na pecici troubé. Po uplynuti nastavené doby trvani se
automaticky pecici trouba vypne. Nemusite tak pferusit
jinou préci, abyste vypnuli pecici troubu. Nebude nechténé
prekro¢ena doba trvani tepelné Gpravy,

Pfiklad v obrazku: Doba trvani 45 minut.

1. Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.

2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo grilovaci stuper.
3. Stisknéte dvakrat tlagitko .

Na displeji se zobrazi 0:00. Sviti asové symboly, Sipka
» se zobrazi pred [-I.

©o - + 2

logdudiilun

*

4. Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu tepelné Upravy.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacitko — = 10 minut

Za nékolik vtefin se pedici trouba spusti. Na displeji je vidét
ubihajici doba tepelné Gpravy a sviti symbol »|->I. Ostatni
¢asové symboly zhasnou.
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Uplynuti doby trvani

Zména doby trvani

Zruseni doby trvani

Zjisténi asovych

nastaveni

Cas ukonéeni
peceni

20

Zazni akusticky signal. Pecici trouba pfestane hrat. Na
displeji se zobrazi 0:00. Stisknéte tlagitko O. Tladitkem +
nebo — muzete znovu nastavit dobu tepelné upravy, anebo
stisknéte dvakrat tlagitko (O a voli¢ funkci otoéte do nulové
polohy. Pecici trouba je vypnuta.

Tlacitkem + nebo — zménte dobu trvani tepelné Upravy.
Po nékolika vtefinach se zména pfevezme. Pokud je
nastaveny budik, stisknéte predtim tlagitko (.

Pomoci tlacitka — vratte dobu trvani az na 0:00.

Po nékolika vtefinach se zména prevezme. Doba trvani
je zruSena. Pokud je nastaven budik, stisknéte predtim
tlagitko (.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, na displeji
sviti pfislusné symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi se nachazi Sipka .

Pro zjisténi &asu na budiku &\, doby trvani -, dasu
ukonéeni pegeni =| nebo aktualniho ¢asu O, stisknéte
opakované tlagitko (O az se pred pFislusnym symbolem
zobrazi Sipka . Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.

Cas, kdy ma byt Vas pokrm pfipraven, miZete presunout.
Pecici trouba se automaticky spusti a pokrm bude hotov v
pozadovany okamzik. MGzete VVas pokrm vlozit nap¥. rano
do peciciho prostoru a nastavit troubu tak, aby byl hotov v
poledne.

Dbejte na to, aby potraviny nestaly v pecicim prostoru
pfili§ dlouho a nezkazily se.

Priklad v obrazku: Je 10:30 , doba trvani je 45 minut a
pecici trouba ma byt hotova ve 12:30.

1. Nastavte voli¢ funkci.

2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko O.

4. Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu trvani.

5. Stisknéte tlagitko ©.



Uplynuti doby trvani

Zména doby trvani

Sipka » se nachéazi pted =I. Zobrazi se ¢as, kdy méa byt
pokrm hotov.

(N
L B3 O

© = + 2

ol [ 1 |

x*

6. Presunte tlacitkem + nebo — ¢as ukon&eni na pozdsji.

Po nékolika minutach pfevezme pecici trouba nastaveni a
zapne se do pozice ¢ekani. Na displeji se zobrazi ¢as, kdy
bude pokrm hotovy a pfed symbolem —| se nachazi Sipka
». Symboly L) a O zhasnou. Kdyz se pecici trouba spusti,
viditelné ubiha doba trvani a Sipka » se nachazi pred
symbolem I=1. Symbol | zhasne.

Zazni akusticky signal. Pecici trouba pfestane hrat. Na
displeji se zobrazi 0:00. Stisknéte tlagitko . Tladitkem +
nebo — mdzete znovu nastavit dobu tepelné Upravy, anebo
stisknéte dvakrat tlagitko (© a voli¢ funkci otoéte do nulové
polohy. Pecici trouba je vypnuta.

Tlagitkem + nebo — zménite dobu trvani tepelné upravy.
Po nékolika vtefinach se zména prevezme. Pokud je
nastaveny budik, stisknéte predtim dvakrat tiagitko (O.
Cas ukon&eni neméiite, pokud jiz doba trvani uplynula.
Vysledek tepelné Upravy by jiz neodpovidal.
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Zruseni ¢éasu ukonceni

Zjisténi casovych
nastaveni

Zména Casu

Vypnuti zobrazeni ¢asu

22

Pomoci tlacitka — vratte ¢as ukonceni na aktualni ¢as. Po
nékolika vtefinach se zména prevezme. Pecici trouba se
spusti. Kdyz je budik nastaven, stisknéte pfedtim dvakrat
tlagitko (.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, na displeji
sviti pfislusné symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi se nachazi Sipka ».

Pro zjisténi dasu na budiku &\, doby trvani -, dasu
ukonéeni pegeni =| nebo aktualniho ¢asu O, stisknéte
opakované tlagitko (O az se pred pFislusnym symbolem

zobrazi Sipka . Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.

Po pfipojeni nebo po vypadku proudu sviti na displeji
symbol ® a tfi nuly. Nastavte aktualni &as.

1. Stisknéte tlagitko (.
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00.

2. Pomoci tlagitka + nebo — nastavte Cas.
Po nékolika vtefinach se nastaveny ¢as pfevezme.
Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.
1. Stisknéte Gtyfikrat tlagitko O.
Na displeji sviti Casové symboly, Sipka » se zobrazi
pred (.
2. Pomoci tlagitka + a — zmérite Cas.

Po nékolika vtefinach se nastaveny Cas pfevezme.

Zobrazeni ¢asu muzete vypnout. Navod na provedeni této
zmeény najdete v kapitole” Zakladni nastaveni”.



Détska pojistka

Zapnuti détské pojistky

Vypnuti détské pojistky

Aby déti omylem nezapnuly pecici troubu, ma trouba
détskou pojistku.

Pecici trouba nebude reagovat na zadné nastaveni. Budik
a Cas mlzete nastavit také u zapnuté détské pojistky.

Je-li nastaven druh ohfevu a teplota nebo grilovaci
stupen, prerusi détska pojistka ohrev.

Nesmi byt nastavena ani doba trvani ani ¢as ukonceni.
Stisknéte tlagitko 2% po dobu cca &tyf vtefin.

Na displeji se objevi symbol =—0.
Détska pojistka je zapnuta.

Stisknéte tlagitko 2% po dobu cca &tyf vtefin..

Symbol =0 na displeji zmizi.
Détska pojistka je vypnuta.
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Zmeéna zakladnich nastaveni

Vase pecici trouba ma rlzna nastaveni.
Tato nastaveni mizete upravit dle Vasich zvyki.

Zakladni nastaveni Volba 1 Volba 2 Volba 3
c1 Zobrazeni ¢asu vzdy* pouze s -
tlagitkem ©
c2 Délka signalu po cca 10 sek. cca 2 min.* cca 5 min.
uplynuti doby trvani
nebo ¢asu na budiku
c3 Doba ¢ekani nez cca 2 sec. cca 5 sek.” cca 10 sek.

je nastaveni prevzato

* Nastaveni z vyroby

24

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte tlacitko (© po dobu cca 4 vtefin.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni pro
zobrazeni ¢asu, napf. c¢1 pro volbu 1.

2. Pomoci tlagitka + nebo — zménte zakladni nastaveni.

3. Tlagitkem (© potvrdte.
Na displeji se zobrazi dalSi zakladni nastaveni.
Tlagitkem (® muzete prochazet véechny trovné a ménit
je pomoci tla¢itka + nebo —.

4. Na zavér stisknéte tlagitko (© po dobu cca 4 vtefin.

VSechna zakladni nastaveni byla pfevzata.

Vase zéakladni nastaveni mizete kdykoliv ménit.



Upozornéni

Cistici prostredky

Vase pecici trouba zlstane dlouho zafiva a pIné funkéni,
pokud ji budete spravné Cistit a peCovat o ni. Zde Vam
vysvétlime, jak o Vasi pecici troubu spravné pecovat a jak
ji Cistit.

m Drobné barevné rozdily na €elni strané pecici trouby

umeéla hmota nebo kov.

m Stiny na sklenéné tabuli dvifek, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

m Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje, coz mize
vést ke vzniku drobnych barevnych rozdill. Tento jev
je normalni a nijak nenarusuje funkénost pecici trouby.
Hrany tenkych plechu se nedaji Uplné posmaltovat,

proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana se tim nijak
nenarusi.

Abyste se vyvarovali poskozeni rdznych povrchu
spotrebice pouzitim nespravnych prostfeku, dbejte udaji v
tabulce. Nepouzivejte:

m Ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

m Tvrdé drhnouci houbicky,

m Vysokotlakové nebo parni Cistice.

Nové myci utérky pfed pouzitim fadné vyperte.
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Oblast

Cistici prostiedek

Celo pegici trouby

Horky myci roztok:
Ocistéte myci houbickou a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte Cistici prostfedky nebo Skrabku na sklo.

Nerezové plochy

Horky myci roztok:

Ocistéte myci houbic¢kou a vysuste mékkou utérkou.
Okamzité odstrarite skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku,
jinak by se pod nimi mohla vytvaret koroze.

V zakaznickém servisu nebo specializované prodejné
jsou k dostani specialni Cistici prostfedky uréené

na nerez, které jsou vhodné na horké povrchy.
Mékkym hadfikem naneste tenkou vrstvu oSetfujiciho
prostfedku.

Sklenéné tabule dvirek

Cistici prostfedek na sklo:
Otrete mé&kkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Horky myci roztok:
Vycistéte mycim hadfikem.

Tésnéni
Nesundavejte!

Horky myci roztok:
Vycistéte mycim hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésné rosty

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Teleskopicky vysuv

Horky myci roztok:
Vycistéte mycim hadfikem nebo kartaCkem.
Nenechavejte odmocit a nemyjte v mycce.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.
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Cisténi samogisticich
ploch peciciho prostoru

Pozor!

Cisténi dna a stén peéici
trouby.

Zadni sténa peciciho prostoru je potazena keramikou s
drobnymi péry. Tato vrstva nasava a odbourava stfikance
vzniklé pfi pe€eni a smazeni, zatimco je pecici trouba v
provozu. Cim vétsi je teplota a &im déle je pegici trouba v
provozu, tim lep$i bude vysledek.

Pokud je znecisténi vidét i po nékolikerém provozu,
postupujte nasledovné:

1. Radné odistéte dno pedici trouby a boéni stény.
2. Nastavte horky vzduch (@),

3. Zahtejte prazdnou, uzavienou pecici troubu po dobu
cca 2 hodiny na maximalni teplotu.

Keramicky potah se zregeneruje. Po vychladnuti peciciho
prostoru, odstrarite hnédé a bilé zbytky skvrn vodou a
mékkou houbickou.

Lehké zabarveni povrchu nema na samocisténi zadny vliv.

m Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky.
Poskrabaly resp. znicily by vrstvu s jemnymi pory.

m Keramickou vrstvu nikdy neosetfujte CistiCem na
trouby. Pokud se omylem Cisti¢ na trouby dostane na
keramickou vrstvu, odstrarite ho ihned houbickou a
dostateCnym mnozstvim vody.

Pouzivejte myci hadfik a horky myci roztok nebo octovou
vodu.

U silngjSiho znecisténi pouzijte kovovou houbicku z
nerezové oceli nebo Cisti¢ na trouby. Pouzijte jen ve

vychladnuté pecici troubé. Nikdy nepouzivejte kovovou
houbicku na samodistici povrchy.
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Vyvéseni a zavéseni

zavésnych rostu
Rosty mizeme pro ¢isténi vyjmout. Pecici trouba musi byt
vychladnuté.

Vyvéseni zavésnych rostd 1. Rosty nazvednéte vpredu nahore
2. a vyvéste (obrazek A).

3. Poté cely rost vytahnéte dopfedu

4. a vyndejte (obrazek B).

@Q

:; 2.»
Ul
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;

Zaveésné rosty vycistéte prostfedkem na myti nadobi a
houbickou. Na silné necistoty pouzijte kartac.

Zavéseni rostu 1. Rost nejprve zasunte do zadniho pouzdra, mirné
zatlacte dozadu (obrazek A)

2. a pak zavéste do pfedniho pouzdra (obrazek B).

E

ﬂ’&

Rosty musi byt umistény vlevo a vpravo. Vyklenuti musi
smérovat vzdy dold.
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Sklopeni
grilovaciho télesa

Pro usnadnéni Cisténi se da grilovaci téleso pecici trouby
sklopit dold.

/\  Nebezpeéi popaleni!
Pecici trouba musi byt vychladla.

1. Grilovaci téleso potahnéte dopfedu a potlacte nahoru,
az slysitelné zaskoci (obrazek A).

2. Pritom drzte grilovaci téleso a sklopte ho dolli (obrazek B).

=X

EES

3. Po ocisténi grilovaci téleso opét sklopte nahoru.

S X

4. Grilovaci rameno potlaéte dolu a grilovaci téleso nechte
zaskocit.
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Zavéseni a
vyvéseni dvirek
pecici trouby

Vyvéseni dvirek

30

Pro demontaz a Cisténi sklenénych tabuli dvifek mazeme
dvitka trouby odmontovat.

Zavésy dvifek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud je blokovaci packa v uzaviené poloze
(obrazek A), nelze dvitka vyveésit. Kdyz je blokovaci packa
pro vyvéseni dvifek pecici trouby odklapnuta (obrazek B),
jsou zaveésy zajistény. Nemohou nahle zaskocit.

N

Nebezpeci poranéni!

Kdyz jsou zavésy zajistény, mohou nahle zaskocit. Dbejte
na to, aby byly blokovaci packy zcela zaklopeny, resp. pfi
vyvéseni dvifek trouby zcela vyklopeny.

1. Dvitka pecici trouby zcela otevrete.
2. dklopte obé blokovaci packy vlievo a vpravo (obrazek A).
3. Zavrete dvifka trouby az nadoraz. Uchopte obéma

rukama vlevo a vpravo. Jesté trochu dovrete a vytahnéte
(obrazek B).




Zavéseni dvirek Dvirka pecici trouby zavéste v opacném poradi.
1. PrizavéSeni dvifek pecici trouby dbejte na to, aby byly
oba zavésy do pfisluSsného otvoru rovné zasunuty.
(obrazek A).

2. Zarez na zavésu musi zaskocCit na obou dvou stranach.
(obrazek B)

—

/ \

3. Zaklapnéte zpét obé blokovaci packy (obrazek C).
Uzavrete dvifka pecici trouby.

RN
,.\

A Nebezpeéi poranéni!
Pokud dvitka pecici trouby nedopatfenim vypadnou nebo
zavés zaskodi, nesahejte do zavésu. Zavolejte servisni

sluzbu.
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Montaz a demontaz
sklenénych tabuli
dvirek

Demontaz

32

Sklenéné tabule dvifek v pecici troubé mizeme pro snazsi
cisténi demontovat.

1. Vyvéste dvitka a polozte je madlem dolu na utérku.

2. Odsroubujte kryt nahofe na dvifkach pecici trouby. K
tomu povolte Srouby vlevo a vpravo (obrazek A).

3. Zvednéte horni sklenénou tabuli dvifek a vytahnéte
(obrazek B).

[~ 4

i

4. Povolte Srouby vlevo a vpravo. Zvednéte tabuli dvifek
odstrante drzaky (obrazek C). Vyjméte sklenénou tabuli.

&

Ocistéte skla pomoci Cisticiho prostfedku uréeného na myti
skel a mékkym hadfikem.

Nepouzivejte zadné ostré a abrazivni Cistici prostfedky,
Skrabku na sklo nebo tvrdé kovové distice na hrnce,
protoze by mohly poskodit resp. poSkrabat sklo.



Montaz

Bé&hem montaze dejte pozor na to, aby napis "right above'
byl obracen (vzharu nohama).

1. Sklenénou tabuli zasurite Sikmo dozadu (obrazek A).
2. Pripevnéte zastr¢ky na pravé a levé strané tabule a

vyrovnejte tak, aby byly pruziny umistény nad matici a
Sroubem. (obrazek B).

3. Horni sklenénou tabuli zasunte Sikmo dozadu. Hladka
plocha musi lezet vné.

4. Nasadte kryt a pfiSroubujte.
5. Zavéste dvifka pecici trouby.

Pouzivejte pecici troubu, az kdyz budou sklenéné
tabule radné namontovany.

33



Co délat v pripadé poruchy?

Tabulka poruch

Zavada, ktera se vyskytne, je ¢asto zplsobena néjakou
mali¢kosti. Nez zavolate servis, zkuste prosim za pomoci
pokyn0 v tabulce zavadu sami odstranit.

Pokud néktery z pokrm0 neni pfipraven tak, jak jste
ocekavali, prosim konzultujte kapitolu “Testovano v nasi
laboratori” , ktera obsahuje velké mnozstvi navrha a
upozornéni na pripravu vyteénych pokrmu.

Porucha

Mozna pri¢ina

Odstranéni / pokyny

Pecici trouba
nefunguje.

Je vadna pojistka.

Podivejte se do pojistkové skring, jestli
je pojistka v poradku.

Vypadek proudu.

Zkontrolujte, zda funguje svétlo
v kuchyni nebo jiné kuchyriské
spotiebice.

Na displeji sviti (O
a nuly.

Vypadek proudu.

Nastavte znovu cas.

Pecici trouba
nehfeje.

Na kontaktech je

prach.

Otocte vypinaci nékolikrat sem a tam.

Chybové hlaseni

Kdyz se na displeji zobrazi chybové hlaseni £, stisknéte
tlagitko (O. Hlageni zmizi. Smaze se nastavena funkce.
Pokud se chybové nastaveni nesmaze, volejte zakaznicky
servis.

U nasledujicich chybovych hlaseni mlzete poruchu
odstranit sami.

Chybové hlaseni

Mozna pri€ina

Odstranéni/pokyny

EQHI

Nékteré tlacitko bylo
stisknuto pfili§ dlouho
nebo zaskodilo

Stisknéte postupné vSechna tladitka.
Zkontrolujte, zda se tlacitko nezaklinilo,
neni zakryté nebo zaspinéné.
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Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem !
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami vyskoleny
technik zakaznického centra smi provadét opravy.



Vyména zarovky
na stropé pecici
trouby

Sklenény kryt

Kdyz zarovka pecici trouby prestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Nahradni zarovky 40Watt obdrzite v zakaznickém
centru nebo ve specializovaném obchodé. Pouzijte pouze
tyto zarovky.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

1. Abyste zabranili poSkozeni, vlozte do studené pecici
trouby utérku.

2. Sklenény kryt vySroubujte ota€enim po sméru
hodinovych rucicek.

3. Nahradte zarovku stejnym typem Zarovky.

4. NaSroubujte zpatky kryt zarovky.

5. Vyjméte utérku na nadobi a zapnéte pojistku.
Poskozeny sklenény kryt musi byt vyménén. Vhodny
sklenény kryt mizete zakoupit u zakaznického servisu.

Uvedte Cislo vyrobku (E) a vyrobni ¢islo (FD) Vaseho
spotiebice.
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Zakaznicky servis

Cislo spotiebice (E) a
vyrobni €islo (FD)
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Nas zakaznicky servis je k dispozici nasim zakaznikdm
pro opravu spotfebie. Pokud to bude mozné, najdeme
spravné feseni i bez zaclenéni technika.

Pokud budete kontaktovat nas zékaznicky servis, uvedte
prosim &islo spotfebice (E) a vyrobni ¢islo (FD) Vaseho
spotfebice. Typovy §titek s Cisly naleznete na pravé strané
dvifek pecici trouby. Abyste v pfipadé potfeby nemuseli
dlouho hledat, mGzete si hned zde poznamenat Udaje
Vadeho spotfebice a telefonni ¢islo na zakaznicky servis.

Cislo produktu (E) Vyrobni &islo (FD)
Zakaznicky servis &

Vénujte prosim pozornost tomu, Ze v pfipade nespravného
pouziti, zasah naseho technika neni zdarma ani v tom
pfipadé, pokud je Vas spotfebic jesté v zaruéni Ihité.

Veskeré kontakty na zakaznické servisy v zahrani¢i najdete
v pfilozeném seznamu.

Objednavky oprav a poradenstvi pfi poruchach
| 800-018346 Zelena linka
CH 0848 840 040

Véite odbornym znalostem a zkuSenostem vyrobce.
Pouze tak mate zaruku na opravu provedenou nasimi
kvalifikovanymi techniky, ktefi pouzivaji pouze originalni
dily ur€ené pro Vas spotrebic.



Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace

X

Zde naleznete tipy, jak uSetfit pfi peCeni a smazeni energii
a o fadné likvidaci Vaseho spotrebice.

m Pecici troubu pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je
to uvedeno v receptu nebo v tabulkach k tepelnym
Upravam.

m Pouzivejte jen tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
pecici formy. Tyto obzvlasté dobre pfijimaji teplo.

m Dvirka pecici trouby otevirejte béhem peceni co
nejmeéne.

m Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pecici trouba je
jesté tepla. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace.
MUzZete vedle sebe zasunout i 2 truhlikové formy.

m V pripadé del$i doby tepelné Upravy mlzete pedici
troubu vypnout 10 minut pfed konce peceni a vyuzit pro
dokonceni pokrmu zbytkové teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym zpusobem.

Tento spotfebi€ je oznaen v souladu s evropskou smérnici
tykajici se elektrickych a elektronickych starych spotfebict

(WEEE2002/96/CE). Tato smérnice upravuje zpétny odbér
a recyklaci starych spotfebi¢t v ramci EU.
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Testovano v nasi laboratori

Upozornéni

Sladké pokrmy a
cukrovi

Peceni v troubé na vysce 1.

38

Zde naleznete vybér pokrmd a k nim optimalni nastaveni.
Naleznete zde také druh ohfevu a doporu€ovanou teplotu
pro dokonalou pfipravu Vaseho pokrmu. Uvadime také
informace o vhodném pfisluSenstvi a informace, na kterou
vySku pecici trouby mate pokrm umistit. Informace jsou
doplInény o navrhy na varné nadobi a pfipravu pokrmu.

Udaje uvedené v tabulce plati vZdy pro pokrmy, které
vkladame do prazdné a studené pecici trouby.
Predehfejte pecici troubu pouze tehdy, pokud jet o
uvedeno v tabulkach. Obalte pfisluSenstvi pecicim
papirem az po predehfati pecici trouby.

Doba peceni uvedena v tabulce je pouze orientatniho
charakteru. Zavisi pfedevsim na kvalité a vlastnostech
samotnych potravin.

Pouzivejte dodavané prisluSenstvi. Specialni a
doplnujici pFislusenstvi mlzete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu , nebo u specializovanych
prodejcu. Pred pouzitim pedici trouby vyjméte veskeré
prislusenstvi, které neni nutné.

Veskeré pfislusenstvi a nadobi vytahujte z pecici trouby
pomoci chiiapky.

Pro optimalni vysledek pouzijte funkci horniho/spodniho
ohtevu (.

Pfi pedeni v troub& s 3D horkym vzduchem [@), pouzivejte
pro ulozeni pfisluSenstvi nasledujici vysky:

m Kolace ve formach: vyska 2

m Kolace na plechu: vyska 3



Peceni v pecici troubé ve
vice vyskach

Formy na peceni

Pouzivejte 3D-horky vzduch [&].

Vyska pro vkladani pfi pe€eni v pecici troubé ve 2 vySkach:
m Univerzalni panev: vySka 3

m Plech: vyska 1

Vyska pro vkladani pfi pe€eni v pecici troubé ve 3 vyskach:
m Plech: vyska 5

m Univerzalni panev: vySka 3

m Plech: vyska 1

Plechy vloZzené do pecici trouby nemusi byt dopeceny ve
stejnou dobu.

Tabulky obsahuji rizné navrhy pro pfipravu pokrmd.

Pokud budete péct tfi obdélnikové formy soucasné,
umistéte je dle znazornéni na obrazku.

Mezi nejvhodnéjsi formy na peceni patfi ty tmavé a kovoveé.

Zfidka se pouzivaji svétlé kovové formy, nebo formy ze
skla, u kterych se zvySuje doba peceni a sladky pokrm
nema jednotnou barvu.

Pokud se rozhodnete pouzivat silikonové formy, dbejte na
pokyny a recepty od vyrobce. Velmi €asto jsou silikonové
formy mensich rozmérl nez ty standardni. Z toho vyplyva,
Ze se davky na tésto a pokyny v receptu mohou liSit.
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Tabulky Nasledujici tabulky ukazuji optimalni druh ohfevu pro
kolac€e a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a kvalité tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny teplotni
uvedenou teplotu. Niz8i teplota umozfiuje rovhomérné
propeceni. V pfipadé potfeby pristé nastavte vyssi
uvedenou hodnotu.

Kdyz pecici troubu pfedehfejete, zkratite uvedené doby
peceni 0 5 az 10 minut.

Dal$i informace najdete v odstavci “Praktické rady pro

peceni’.
Kolace pro pripravu Pecici forma Vyska Druh Teplota  Doba
v pecici formé ohievu v °C peceni
v min.
Mékky dort, jednoduchy  kulaté/obdélnikova 2 160-180 50-60
pecici forma
3 kulaté pecici formy 3+1 140-160 60-80
Mékky dort, delikatni kulata/obdélnikova 2 = 150-170 65-75
pecici forma
Dortové fondy, forma na ovocny kolaé 3 (] 160-180 20-30
polotekuté tésto
Ovocny kolag, jemné oteviraci forma/na pudink 2 = 160-180 50-60
tésto
PiSkotovy dort, 2 vejce  forma na ovocny kolac 2 O 160-180 20-30
(pfedehfejte)
Dort, 6 vajec oteviraci forma 2 O 160-180 40-50
(pfedehrejte)
Krehke tésto s okraji oteviraci forma 1 O 170-190 25-35
Ovocné nebo tvarohové  oteviraci forma 1 = 170-190 70-90
dorty, kifehké tésto*
Svycarsky kolaé nebo  plech na pizzu 1 O 220-240 35-45
Schweizer Wahe
Babovka babovkova forma 2 | 150-170 60-70
Pizza, tenké tésto malo  plech na pizzu 1 O 250-270 10-15
naplnéna (predehrejte)
Slané dorty* oteviraci forma 1 (] 180-200 45-55

* Po ukonéeni pe¢eni nechte kolace ve vypnuté a zaviené pecici troubé odpocinout po
dobu asi 20 minut.
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Kolac na plechu Prislusenstvi Vyska Druh Teplota  Doba peceni
ohfevu v °C v min.

Tésto se suchou vyplni  pecici plech 2 O 170-190 20-30
univerzalni panev 3+1 150-170 35-45
+ pecici plech

Tésto se Stavnatou univerzalni panev 2 O 180-200 25-35

vyplni (ovoce) —
univerzalni panev 3+1 140-160 40-50
+ pecici plech

Kynuté tésto se suchou pecici plech 3 O 170-190 25-35

ypini

P univerzalni panev 3+1 150-170 35-45
+ pecici plech

Kynuté teésto se univerzalni panev 3 O 160-180 40-50

Stavnatou vyplni —

(ovoce) univerzalni panev 3+1 150-170 50-60
+ pecici plech

Kfehkeé tésto se suchou pecici plech 2 O 170-190 20-30

vyplni

Krehkeé tésto se univerzalni panev 2 O 170-190 60-70

Stavnatou vyplIni

(ovoce)

Svycarsky kolad nebo  univerzalni panev 1 O 210-230 40-50

Schweizer Wahe

Piskotova rolada pecici plech 2 (] 170-190 15-20

(pfedehfrejte)

Kynuty pletenec z500g  pecici plech 2 (] 170-190 25-35

mouky

Stola z 500g mouky pecici plech 3 = 160-180 60-70

Stola z 1kg mouky pecici plech 3 O 140-160 90-100

Strudl, mouénik univerzalni panev 2 (] 190-210 55-65

Pizza pecici plech 2 = 210-230 25-35
univerzalni panev 3+1 180-200 40-50
+ pecici plech

Tarte flambée univerzalni panev 2 O 250-270 10-15

(pfedehfrejte)

Borek univerzalni panev 2 (] 180-200 40-50
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Cukrovi Prislusenstvi Vyska Druh Teplota  Doba peceni
ohifevu v °C vV min.
Cukrovi pecici plech 3 140-160 15-25
univerzalni panev + 3+1 130-150 25-35
pecici plech
2 pecici plechy + 5+3+1 130-150 30-40
univerzalni panev
Cukrovi (pfedehiejte)  pecici plech 3 = 140-150 30-40
pecici plech 3 140-150 30-40
univerzalni panev + 3+1 140-150 30-45
pecici plech
2 pecici plechy + 5+3+1 130-140 40-55
univerzalni panev
Susenky Amaretti pecici plech 2 () 100-120 30-40
univerzalni panev + 3+1 100-120 35-45
pecici plech
2 pecici plechy + 5+3+1 100-120 40-50
univerzalni panev
Snéhové pusinky pecici plech 3 80-100 100-150
Muffiny rost s plechem na 2 = 170-190 20-25
muffiny
2 ro$ty s plechem na 3+1 160-180 25-30
muffiny
Kolace z odpalovaného pecici plech 2 = 210-230 30-40
tésta
Kolace z listového pecici plech 3 180-200 20-30
tésta
univerzalni panev + 3+1 180-200 25-35
pecici plech
2 pecici plechy + 5+3+1 170-190 35-45
univerzalni panev
Kolace z kynutého pecici plech 2 () 180-200 20-30
tésta
univerzalni panev + 3+1 160-180 25-35

pecici plech
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Chléb a housky

Pokud neni uvedeno jinak,pro peceni chleba vzdy
predehfejte pecici troubu. Nikdy nelijte vodu do horké

pecici trouby.

Chléb a housky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota  Doba peceni
ohfevu v °C v min.

Kynuty chléb z 1,2 kg univerzalni panev 2 O 270 5
mouky 200 30-40
Kvaskovy chlébz 1,2 univerzalni panev 2 O 270 8
kg mouky 200 35-45
Turecky chléb univerzalni panev 2 O 270 10-15
Housky pecici plech 3 | 200-220 20-30
(bez predehfevu)
Housky, kynuté tésto,  pecici plech 3 O 180-200 15-20
kolace

univerzalni panev 3+1 160-180 20-30

+ pecici plech

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

MuUzete se orientovat podle podobného receptu, ktery je
uveden v tabulce.

Jak zjistite, zda je kolac jiz
propeceny?

PFiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené
v receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
kola¢ nejvyssi. Jestlize po vytazeni Spejle na dfevu
neulpiva zadné tésto, je kola¢ hotovy.

Kola€ nevyrostl.

Pristé pouzijte pro recept méné tekutiny nebo zvolte o
10 stupriti nizsi teplotu pro peceni. Dodrzujte uvedenou
dobu, po kterou byste méli tésto dle receptu michat.

Kola¢ vybéhl uprostfed hodné
do vySky a na okrajich je
nizsi.

Vymazte pouze dnou oteviraci formy. Kdyz je kola¢
hotovy, uvolnéte ho pomoci noze od pecici formy.

Kolacg je na povrchu pfilis
tmavy.

Vlozte kola¢ o Uroven nize, nastavte nizsi teplotu a
pecte jej o chvili déle.

Kolag je pfrilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych
otvord. Do nich nakapte trochu ovocné $tavy nebo
alkoholu. Pristé zvolte teplotu o 10 stupnu vyssi a
zkratte dobu peceni.
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Chleba nebo pecivo ( napf.
tvarohovy kolag) vypada z
vnéjsi strany dobfe, uvnitf je
vSak mazlavy (vlhky, misty se
zbytky vody)

PFisté pouzijte trochu méneé tekutiny a pecivo nechte
trochu déle pfi nizsi teploté v pedici troubé. U dortl

se Stavnatou horni vrstvou nejprve pfedpecte korpus.
Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou a
pak pfidejte oblohu. Dodrzujte pokyny v receptu a dobu
peceni.

Barva cukrovi je nerovnomérné
hnéda.

Nastavte nizsi teplotu, cukrovi bude rovhomérné
propecené. Delikatni cukrovi pecte s hornim a spodnim
ohtevem (2] na prvni vy&ce. Presahuijici peéici papir
muZze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Ustfihnéte ho vzdy
tak, aby odpovidal velikosti peciciho plechu.

Spodni ¢ast ovocného dortu je
prilis svétla.

PFi pristim peceni vliozte plech o vySku nize.

Stava z ovoce pretéka.

Pristé pouzijte hlubsi univerzalni panev, pokud ji mate k
dispozici.

Béhem peceni se cukrovi z
kynutého tésta lepi jedno na
druhé

Rozmistéte cukrovi ve vzdalenosti cca 2 cm, aby mélo
dodate¢né mista na kynuti a propeceni ze vSech stran.

Pekli jste na riznych Urovnich.
Na hornim plechu je cukrovi
tmavsi nez na spodnim plechu.

Pfi pe€eni na vice urovnich vzdy pouzivejte cirkulaci @,
Kdyz zasunete nékolik pecicich plechl, nemusi byt
soucasné hotové.

PFi peéeni Stavnatych kolacu
vznikla kondenzovana voda.

PFi pedeni miZe dochazet ke vzniku vodni pary. Cast
této vodni pary je odvadéna odvodem par pecici
trouby a mazZe se srazet ve formé vodnich ¢astecek
na ovladacim poli nebo na €elni strané sousedniho
nabytku. Zavisi to na dané situaci.
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Maso, driibez, ryby

Nadobi

Peceni masa

Muzete pouzivat jakékoli zaruvzdorné nadobi. Pro pecené
velkych rozméru je idealni pouzit univerzalni panev.

Nejlepsim feSenim je pouzivani sklenéného nadobi.
Ujistéte se, Ze horni kryt panve ma stejnou velikost s panvi
a dobfe se uzavira.

Pokud pouzivate smaltované panve, pfidejte o trochu vice
tekutiny.

PFi pouziti nerezové panve muize byt propeceni svétlejsi a
maso malo upecené. Prodluzte ¢as peceni.

Hodnoty v tabulkach:
Nadobi bez poklicky =oteviena
Nadobi s poklickou =uzaviena

Nadobi umistéte vzdy doprostied rostu.

Horké sklenéné nadobi postavte nejlépe na utérku.
Je-li podloZzka mokra nebo studena, mohlo by sklo
prasknout.

Pokud je maso libové, pfidejte trochu tekutiny. Dno panve
musi byt zapInéno az do vysky 7z cm.

Na duseni masa pridejte vice tekutiny.
Dno panve musi byt zaplnéno az do vysky cca 1 -2 cm.

Mnozstvi tekutiny zavisi na kvalité masa a druhu panve.
Pokud pfipravujete maso ve smaltované panvi, je nutné
pfidat trochu vice vody oproti pfipravé masa ve sklenéné
nadobé.

Panve z nerezové oceli nejsou vzdy vhodné. Maso se v

nich pec¢e pomalu a hufe se opéka. Na peceni pouzivejte
vys$Si teplotu a /nebo nastavte delSi dobu peceni.

45



Grilovani

Maso

46

Dtive nez vlozite pokrm do peciciho prostoru predehrejte
gril po domu cca 3 minut.

Grilujte vzdy v zavfené pecici troubé.

Kousky masa, které chcete grilovat, maji mit pokud mozno
stejnou tloustku, aby byly rovnomérné opecené a zlstaly
Stavnaté.

Kousky ke grilovani otocte po uplynuti dvou tfetin uvedené
doby tepelné upravy.

Okorerite steak az po grilovani.

Polozte platky masa pfimo na rost. Pokud chcete grilovat
pouze jeden kousek masa, polozte ho doprostied rostu.

Doporucujeme také zasunout univerzalni plech do vysky 1.
Zasunutim univerzalniho plechu zachytite Stavu z masa a
pecici trouba zlstane Cistgjsi.

Pfi pouziti grilu nedavejte pecici plech nebo univerzaini
panev do vysky 4 a 5. Vzhledem k vysokym teplotam by
se plech deformovat a pfi jeho vytahovani by mohl ponicit
pecici prostor.

Grilovaci téleso se automaticky vypina a zapina. Jedna
se o normalni jev. Intervaly mezi vypinanim a zapinanim
zavisi na nastaveni vykonu.

Kousky masa otocte po uplynuti poloviny uvedené doby
peceni.

Po uplynuti doby peceni ponechejte maso v zaviené pecici
troubé asi 10 minut, aby se Stava rovnhomérné rozprostiela.

Po uplynuti tepelné Upravy zabalte rosbif do hlinikové félie
a nechte asi 10 min odlezet v pecici troubé.

PFiprava veprové pecené s kiizi: kizi masa nafiznéte a
polozte ho do nadoby nejprve kizi dold.



Maso Hmotnost Prislusenstvi Vyska Druh  Teplota Doba
a nadobi ohievu v °C, gril. trvaniv
stupen min.

Hovézi maso

Hovézi duSena 1,0 kg zakryté 2 = 210-230 100

pecene 15 kg 2 B 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140

Hovézi svickova 1,0 kg odkryté 2 = 210-230 60
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rostbif, stfedné 1,0 kg odkryté 1 220-240 60

propeceny

Steak,o tloustce rost + 5+1 ) 3 15

3 cm, stfedné univerzalni panev

propeceny

Teleci maso

Teleci peCené 1,0 kg odkryté 2 O 190-210 110
1,5kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150

Teleci noha 1,5 kg odkryté 2 O 210-230 140

Vepiové maso

Veprové maso 1,0 kg odkryté 1 190-210 120

bez tuéné kize( ——

napf. krkovicka) 1,5kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

Veprové maso 1,0 kg odkryté 1 190-210 130

s kazi (napft. D E—

plecko) 1,5kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190

Veprova panenka 500 g rost + 3+1 220-230 30

univerzalni panev

Libova veprova 1,0 kg odkryté 2 = 200-220 120

pecene 1,5 kg 2 B 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Vepfové masos 1,0 kg odkryté 2 O 200-220 70

kosti
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Maso Hmotnost Prislusenstvia Vyska Druh  Teplota Doba
nadobi ohievu v °C, gril. trvaniv
stupen minutach
Steak, o tloustce rost + 5+1 ) 3 20
2cm univerzalni panev
Medailonky rost + 5+1 [ 3 10
Z veprové univerzalni panev
panenky, o
tloustce 3 cm
Jehnééi maso
Jehnédi kotletky 1,5 kg odkryté 2 190 60
s kosti
Jehnédi kyta bez 1,5 kg odkryté 1 150-170 120
kosti, stfredné
propecena
Zvérina
Srnéi hibet s 1,5kg odkryté 2 = 200-220 50
kosti
Vykosténa kytaz 1,5 kg zakryté 2 O 210-230 100
jelena
Pecené z 1,5 kg zakryté 2 O 180-200 140
divokého prasete
Pecené zjelena 1,5kg zakryté 2 = 180-200 130
Kralik 2 kg zakryté 2 = 220-240 60
Mieté maso
Sekana z500g  odkryté 1 180-200 80
masa
Klobasy
Klobasy rost + 4+1 [ 3 15

univerzaini panev
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Driibez

Hmotnostni Udaje v tabulce se tykaji dribeze bez naping,
ktera byla pfipravena pro tepelnou Upravu.

Celé kure polozte na rost prsni stranou dolt a po uplynuti 2/3
uvedené doby grilovani, kufe otocte.

V poloviné peceni otocte kusy pecené jako je rolada nebo
kruti prsa. Drubez otocte po uplynuti 2/3 uvedené doby

grilovani.

P¥i pfipravé kachny a husy propichnéte kuzi pod kridly, aby
mohl vytékat tuk.

Drubez krasné zezlatne, pokud ji pfed koncem doby peceni
potfete maslem, slanou vodou nebo pomerancovou stavou.

Dribez Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Druh  Teplotav Doba trvani
a nadobi ohievu °C,grilovaci vmin.
stupen
Kure, celé 1,2 kg rost 2 200-220 60-70
Velké kure, celé 1,6 kg rost 2 190-210 80-90
Kufe, rozpllené  4500g  rost 2 220-240 40-50
Kousky kufete a150g rost 3 210-230 30-40
Kousky kufete a300g rost 3 220-240 35-45
Kufeci prsa a200g rost 2 ] 3 30-40
Kachna, cela 2,0 kg rost 2 190-210 100-110
Kachni prsa a300g rost 3 240-260 30-40
Husa, cela 3,5-4kg rost 2 170-190 120-140
Husi stehna a400g rost 3 220-240 50-60
Kruta cela 3,0 kg rost 2 180-200 80-100
Krati rolada 1,5 kg odkryté 1 190-210 110-130
Kriti prsa 1,0 kg zakryté 2 = 180-200 80-90
Krati stehno 1,0 kg rost 2 180-200 90-100
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Ryba Otocte kousky ryb po uplynuti 2/3 ¢asu.
Neni tfeba otacet celou rybu. Vlozte celou rybu do trouby,
polozenou na bfiSe a s hibetni ploutvi oto€enou smérem
nahoru. Aby ryba zlstala ve stabilni poloze, pfidejte do
bficha jednu bramboru, nebo maly zasobnik, ktery je
vhodny pro peceni v pecici troubé.
Rybi filé podusime pfidanim nékolika 1zicek vody.
Ryba Hmotnost PrisluSenstvi VySka Druh Teplota Doba trvani
anadobi ohievu v °C,gril. vmin.
stupen
Ryba, cela acca rost 2 ] 2 20-25
300g
1,0 kg rost 2 210-230 45-55
1,5 kg rost 2 180-200 60-70
2,0 kg zakryté 2 = 180-200 70-80
Rybi Fizek, rost 3 ) 2 20-25
o tloudtce 3 cm
Rybi filé zakryté 2 = 210-230 20-30

Tipy pro peceni a
grilovani masa

Pod danou hmotnosti pecené

nejsou v tabulce uvedeny

zadné udaje.

Upravy.

Jak zjistite, zda je jiz pecené

hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve
specializovanych obchodech) Nebo udélejte zkousku
"lzici". Zatlacte Izici na pe€ené maso.Pokud je pevné,
je maso hotové. Jestlize povoli, nechte ho jesté chvili v
pecici troubé.

Pecené je prilis tmava a krusta

misty spalena.

Zkontrolujte, zda je spravé nastavena vySka zasunuti a
teplota.

Pecené vypada dobre, ale

Stava je pfipalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni, nebo pfidejte
vice tekutin.

Pecené vypada dobre, ale

Stava je prilis svétla a vodova.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni a pfidejte méné
tekutin.
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P¥i pfipravé omacky vznika

vodni para.

Jedna se o normalni fyzikalni jev. Cast této vodni pary

je odvadéna vystupem pary v pedici troubé a maze
se srazet ve formé kondenzované vody na ovladacim
panelu nebo na Celnich sténach sousedniho nabytku. Je

to zavislé na dané situaci.

Nakypy, soufflé,
toasty

Nadobu pokladejte vzdy na rost.

Pokud pecete pfimo na rostu, viozte také univerzalni panev
do vySky 1. Takto se pecici trouba méné zaspini.

Stupen peceni nakypu zavisi na jeho tloustce a velikosti
nadoby. Hodnoty uvedené v tabulce jsou pouze orientacéni.

Pokrm Prislusenstvi Vyska  Druh Teplota Doba

a nadobi ohievu v °C,gril. trvani
stupen  vmin.

Nakypy

Nakyp, sladky forma na nakyp 2 O 180-200 50-60

Suflé forma na nakyp 2 (] 170-190 35-45
formicky na jednotlivé 2 O 190-210 25-30
porce

Nakyp z téstovin forma na nakyp 2 (| 200-220 40-50

Lasagne forma na nakyp 2 O 180-200 40-50

Gratinované pokrmy

Gratinované syrové 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80

brambory, o tloustce

max. 4 cm 2 formy na nakypy 3+1 150-170 60-80

Toasty

Gratinujte 12 kus( rost 4 ] 3 5-8
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Hotova jidla
Ridte se pokyny od vyrobce uvedenymi na obalu.

Pokud pouzivate pecici papir ujistéte se, ze je odolny vici
vysokym teplotam. Pfizplsobte velikost peciciho papiru
velikosti pfipravovaného pokrmu.

Vysledek peceni zavisi pfedevsim na druhu potravin. Jiz v
syrovych potravinach se mohou objevit nesrovnalosti nebo
spaleni zplsobené predvarenim.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplotav °C Doba trvani
ohievu v min.

Pizza, mrazena

Pizza s tenkym univerzalni panev 2 O 190-210 15-25

zakladem
univerzalni panev 3+1 180-200  20-30
+ rost

Pizza se silnym univerzalni panev 2 O 180-200  20-30

zékladem
univerzalni panev 3+1 170-190 25-35
+ rost

Pizza-bagety univerzalni panev 3 O 180-200 20-30

Mini-pizza univerzalni panev 3 O 190-210 10-20

Pizza, mrazena

Pizza (pfedehfejte) univerzalni panev 3 O 190-210 10-15

Vyrobky z brambor,

zmrazené.

Hranolky univerzalni panev 3 O 190-210  20-30
univerzalni panev + 3+1 180-200  30-40
pecici plech

Krokety univerzalni panev 3 O 200-220 20-25

R&sti brambory, univerzalni panev 3 O 210-230 15-25

bramborové zavitky

Pekarské vyrobky,

zmrazené

Bochniky, bagety univerzalni panev 3 (] 170-190 10-20

Preclik (k pecenti) univerzalni panev 3 = 210-230 15-25
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Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplotav°C Doba trvani
ohfevu v min.

Pekarské vyrobky,

predpecené

Bagety k dopékani univerzalni panev 3 O 190-210 10-20
univerzalni panev 3+1 160-180 20-25
+ rost

Karbanatky,

zmrazené

Rybi prsty univerzalni panev 2 = 220-240 10-20

Tyc€inky/kufeci nugety univerzaini panev 3 O 200-220 15-25

Stradl, zmrazeny

Strudl univerzalni panev 3 = 200-220 35-40
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Specialni recepty

Priprava jogurtu

Kynuti tésta

Pfi nizkych teplotach s 3D-horkym vzduchem (& mlzete
ziskat Krémové jogurty a mnohem mékci kynuté tésto .

Na zacatku vyjméte veskera pfisluSenstvi, zachytna
zarizeni a teleskopické vysuvky z pecici trouby.

1. Uvarte 1 litr mléka (3,5 % tuku). Nechte mléko
vychladnout az na teplotu 40 °C.

2. Pridejte 150 g jogurtu (teplota jogurtu z lednicky).

3. VSe nalijte do hrnk(, nebo malych sklenicek se
Sroubovacim vickem a pfikryjte potravinovou folii.

4. Predehfejte pecici prostor dle navodu.

5. Umistéte hrni¢ky nebo skleni¢ky na dno peciciho
prostoru a pokracujte v pfipravé dle navodu.

1. Pripravte si té€sto jako obvykle, vlozZte tésto do
teplovzdorné keramické nadoby a prikryjte.

2. Predehfejte pecici prostor dle navodu.

3. Vypnéte pecici troubu a nechte tésto odpocinout v
pecicim prostoru.

Pokrm Nadobi Druh  Teplota Doba trvani
ohievu
Jogurt Umistéte hmicky Na dno peciciho 50 °C predehiejte 5min.
nebo sklenicky prostoru 50°C 8 hod.
se Sroubovacim
vickem
Kynuti Teplovzdomé Na dno peciciho 50 °C predehrejte 5-10 min.
tésta nadobi prostoru Viypnéte pfistroj a viozte  20-30 min.
kynuté tésto do peciciho
prostoru.
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Rozmrazovani
Doby rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi mrazeného
pokrmu.

Prectéte si pokyny vyrobce tykajici se pfipravy uvedené na
obalu.

Odstrarite obal, polozte mrazeny pokrm do vhodného
nadobi a postavte ho na rost.

Kousky dribeze poloZte na talif prsni stranou dolU.

Mrazené pokrmy PrisluSenstvi Vyska  Druhohievu Teplota

napf. Dorty se Slehackou, s
maslovym krémem, s ¢okoladou
nebo cukrovou glazurou, ovoce,
kufe, uzeniny a maso, chleba,
housky, kolace a jiné pecivo.

rost 1 Voli¢ teploty se

nenastavuje.

Suseni o
3D-horky vzduch &) dosahnete vynikajiciho vysuseni.
Pouzijte jen Cerstvé ovoce a zeleninu v dobrém stavu
a dukladné ho omyjte.
Nechte ho dobfe okapat a zcela ho osuste.
Univerzalni panev nebo pecici plech zakryjte pecicim
papirem nebo pergamentem.
Velmi Stavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat promichejte.
VysuSené ovoce nebo zeleninu ihned odeberte z peciciho
papiru.
Ovoce a aromatické PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota Doba trvani
bylinky ohievu
600 g platkl jablek univerzalni panev +rost 3 +1 80°C cca 5 hod.
800 g kousku hrusek univerzalni panev +rost  3+1 80°C cca 8 hod.
1,5 kg Svestek univerzalni panev +rost 3+ 1 80°C  cca8-10hod.
200 g aromatické univerzalni panev +rost  3+1 80°C cca 172 hod.

bylinky,
dobre ocisténé
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Zavarovani

Pozor!

Priprava

Nastaveni
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Pouzijte jen Cisté a neponi¢ené zavarovaci sklenice s
krouzkovym tésnénim. Zavarovaci sklenice maji byt pokud
mozno stejné velké. Hodnoty v tabulkach se tykaji kulatych
zavarovacich sklenic o objemu 1 litr.

Nepouzivejte zadné vétsi nebo vysSi sklenice.
Vicka by mohla prasknout.

Pouzivejte jen Cerstvé ovoce a zeleninu v dobrém stavu.
Ovoce a zeleninu ddkladné omyjte.

Uvedené doby tepelné upravy v tabulkach jsou pouze
orientacéni. Tyto hodnoty mdze ovlivnit pokojova teplota,
pocet sklenic a teplota obsahu sklenic. Jesté nez pecici
troubu vypnete, ujistéte se, Zze obsah sklenic spravné perli.
1. Naplnte sklenice. Sklenice nesmi byt pfiliS piné.

2. Ocistéte okraje sklenic; okraje musi byt Cisté.

3. Mokré gumové tésnéni a vicka polozte na pIné sklenice.

4. Zavarovaci sklenice uzaviete pomoci svorek.

Do prostoru pecici trouby nikdy nevkladejte vice nez Sest
sklenic.

1. Polozte univerzalni panev do vysky 2. Postavte
zavarovaci sklenice na plech tak, aby se vzajemné
nedotykaly.

2. Do univerzalni panve nalijte pul litru horké vody (cca 80 °C).

3. Uzavrete dvitka pecici trouby.

4. Nastavte dolni ohfev [-J.

5. Nastavte teplotu na 170 - 180 °C.



Zavarovani marmelady Ovoce
Po cca 40 - 50 minutach za¢nou stoupat malé bublinky.
Vypnéte troubu.

Po 25 az 35 minutach ve zbytkovém teple pecici trouby
muzete zavarovaci sklenice vyjmout. Pokud nechate
sklenice k vychladnuti déle v pecicim prostoru, mohou se
vytvofit zarodky, které zpUsobi pfekyseleni marmelady.

Ovoce v litrovych sklenicich Jakmile za¢ne perlit Zbytkové teplo

Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut

Tredn&, merunky, broskve, angrest vypnéte cca 30 minut

Jable¢né, hrudkové, Svestkové pyré  vypnéte cca 35 minut
Zelenina

Jakmile ve sklenicich za¢nou stoupat bublinky, snizte

teplotu na 120 az 140 °C. Podivejte se v tabulce, kdy ma
byt vypnuty voli¢ teploty. Nechte zeleninu jesté cca 30 az
35 minut v pecici troubé. Vyuzijte zbytkového tepla pedici

trouby.
Zelenina ve studeném laku v Jakmile za¢ne perlit Zbytkové teplo
zavarovacich sklenicich o objemu
1 litr.
Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Razickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrach cca 70 minut cca 30 minut
Vyjmuti zavarovacich Po ukon&eni zavafovani vyjméte zavarovaci sklenice z
sklenic z peciciho peciciho prostoru.
prostoru
Pozor! Zavarovaci sklenice nestavéjte po vyjmuti z peciciho

prostoru na studenou nebo vihkou podloZku; sklenice by
mohla prasknout.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevSim u obilnych a bramborovych
produktl, které jsou pfipravovany zahfivanim na vysokou
teplotu, napf. bramborové hranolky, toasty, housky, chleba,
jemné pecivo (keksy, pernik, suSenky ,Spekulatius®)..

Tipy k pripravé pokrmi s nizkym obsahem akrylamidu

VsSeobecné m Doba tepelné upravy by méla byt co nejkratsi.
m Pokrmy pecte dozlatova, ne pfili§ dohnéda.
m Vétsi a silngjSi pecivo obsahuje méné akrylamidu.

Peceni S hornim/spodnim ohfevem max. 200 °C.
S 3D-horkym vzduchem nebo horkym vzduchem max.
180 °C.

Cukrovi S hornim/spodnim ohfevem max. 190 °C.
S 3D —horkym vzduchem nebo horkym vzduchem max.
170 °C.
Vejce nebo Zloutek snizuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky z trouby Hranolky rozloZte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé.
Na jednom plechu pecte minimalné 400 g, aby se
hranolky nevysusily.
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Normované potraviny

Peceni

Tyto tabulky byly vytvoreny pro kontrolni Ufady s cilem
usnadnit provéfovani a testy na rdznych zafizenich.

Podle EN 50304/EN 60350 (2009) a IEC 60350.

Peceni ve dvou vyskach:

Univerzalni panev vkladejte vzdy na pecici plech.
Peceni ve tfech vyskach:

Univerzalni panev vkladejte vzdy na stfed.

Susenky, cukrovi:
neni pravidlem, ze pecici plechy viozené do pecici trouby
ve stejno dobu budou také ve stejnou dobu upeceny.

Jable¢ny kolac€ — zakryty, v jedné vysce:

Tmavé oteviraci formy umistéte jednu vedle druhé.
Jable¢ny kolag — zakryty, ve dvou vyskach:

Tmavé oteviraci formy umistéte jednu nad druhou, dle
obrazku.

Kolace v oteviracich plechovych formach:

horni a spodni peéeni (2 v jedné vysce. Misto rostu
pouzijte univerzalni panev a umistéte ji nad oteviraci
formu.
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Pokrm PrisluSenstvi a nadobi  Vyska Druh  Teplota Doba
ohievu v °C peceni
v min.
Cukrovi pecici plech 3 O 140-150 30-40
(pfedehrejte™) —
pecici plech 3 140-150 30-40
univerzalni panev + 3+1 140-150 30-45
pecici plech
2 pecici plechy + 5+3+1 130-140 40-55
univerzalni panev
Malé dortiky pecici plech 3 O 150-170 20-35
(pfedehrejte™) —
pecici plech 3 150-170 20-35
univerzalni panev + 3+1 140-160 30-45
pecici plech
2 pecici plechy + 5+3+1 130-150 35-55
univerzalni panev
PiSkotovy dort s otviraci forma na rostu 2 O 160-170  30-40
vodou (pfedehrejte*)
PiSkotovy dort s otviraci forma na rostu 2 160-170  25-40
vodou
Jable¢ny kola¢ rost + 2 otviraci formy 1 = 170-190 80-100
0@d20cm
2 roste + 2 otviraci formy 3 +1 170-190 70-100

0d20cm

* Pro predehrati nepouzivejte rychloohfev.

Grilovani
Pokud pecete pfimo na grilu, pouZijte univerzalni panev v
1 vySce. Do univerzalni panve budou odkapavat veskeré
tekutiny a trouba zlistane Cisté&jsi.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Grilovaci Doba

ohifevu stupen trvaniv
minutach

Opékani toast rost 5 ™ 3 Va-2

10 minut pfedehrejte

Beefburger, 12 kust*  rost + univerzalni 4 +1 ) 3 25-30

nepredehfivejte

panev

* Po uplynuti 2/3 doby grilovani obratte
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Montazni navod

HB 23GB650J
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Priprava nabytku - obrazek 1

« Jen odborna vestavba podle tohoto
montazniho navodu zaruci bezpecné
pouzivani. Za $kody zpusobené chybnou
vestavbou ru¢i montazni firma.

* Vestavny nabytek musi byt odolny vuci
teploté az do 90 °C, pfrilehlé pfedni hrany
nabytku az do 70 °C.

» VSechny vyfezové prace na nabytku a
pracovni desce provedte pfed nasazenim
spotfebicu. Odstrante piliny, funkce
elektrickych soucastek by mohla byt
negativni ovlivnéna.

« Pozor pti montazil Casti, které jsou
pFistupné pfi montazi, mohou mit
ostré hrany. Abyste zabranili pofezani,
pouzivejte ochranné rukavice.

» Zasuvka pro pfipojeni spotfebi¢e musi
byt umisténa v oblasti vySrafované
plochy B nebo mimo prostor zabudovani
spotrebice.

» Mezi spotfebi¢em a pfilehlymi pfednimi
hranami nabytku musi byt vzduchova
mezera 5 mm.

» Neupevneny nabytek pfipevnite ke sténé
bézné prodavanym uhelnikem C.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou -
obrazek 1

U mezidna nabytkového korpusu je nutny
vétraci vyfez. Pracovni desku pfipevnéte
k vestavnému nabytku. Pokud vestavnou
pecici troubu montujete pod varnou desku,
fidte se montaznim navodem pro varnou
desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skiince - obrazek
2+4

Spotrebi€ Ize zabudovat také do vysoké
skFinky. Kvuli odvétravani pecici trouby
musi byt mezi sténou a mezidnem mezera
cca 20 mm. Spotrebi¢ umistite maximalné
do takové vysky, abyste mohli bez
probléma vyjimat plechy na peceni.

Vestavba do rohu - obrazek 3

Aby bylo mozno otevirat dvifka spotrebice,
je nutné pfi vestavbé do rohu dodrzet
rozméry D. Rozmér E zavisi na tloustce
pfedni hrany nabytku pod madlem.

Zapojeni spotiebice

Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi
byt pfipojen jen kabelem s ochrannym
vodi¢em. Pfi veSkerych montaznich

pracich musi byt spotfebi¢ odpojeny od
sité. Spotfebi€ smi byt pfipojen pouze
pomoci pfivodniho kabelu, ktery je soucasti
dodavky. Zapojte pfivodni kabel na zadni
strané spotrebiCe (zacvaknout!). DelSi
privodni kabel Ize obdrzet u zakaznického
servisu. V pfipade vymény smi byt pouzit
pouze originalni kabel, ktery Ize obdrzet u
zakaznického servisu. Ochrana proti dotyku
musi byt zajiSténa vestavbou.

Privodni kabel se zastrckou s
ochrannym kontaktem

Spotrebi¢ se smi zapojovat pouze do
predpisove instalované sitové zasuvky s
ochrannym kolikem.

Jestlize zasuvka neni po vestavbé
spotfebiCe pfistupna, musi se na strané
instalace pouzit jisti¢ vSech polu se
vzdalenosti kontaktl min. 3 mm.

Privodni kabel bez zastrcky s
ochrannym kontaktem

Elektrické zapojeni smi provadét pouze
koncesovany odbornik. Plati pro néj
ustanoveni regionalniho dodavatele
elektfiny. Pfi instalaci se musi pouzit jisti¢
vSech polu se vzdalenosti kontaktt min.

3 mm. Identifikujte fazové vodice a nulovy
vodi€ v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé
nespravného pfipojeni muze dojit k
poskozeni spotfebice. PFipojeni provadéjte
pouze podle schématu pfipojeni. Napéti viz
typovy Stitek. PFi zapojovani vodicl sitové
pfipojky dodrzujte barevné rozliSeni:
zeleno - Zluty ~ ochranny vodié @
modra nulovy vodi¢

hnéda faze (krajni vodic)



Pouze Velka Britanie a Australie
Nepfipojujte pomoci 13 A zastréky ani
nepouzivejte jisténi 13 A.

Pouze Svédsko, Finsko a Norsko
Spotrebi€ Ize pfipojit také pomoci pfilozené
zastréky s ochrannym kontaktem. Zastrcka
musi byt pfistupna i po dokonceni vestavby.
Pokud tomu tak neni, je nutné na strané
instalace rovnéz pouzit jisti¢ vSech poll se
vzdalenosti kontaktd min. 3 mm.

Upevnéni spotiebice - obrazek 5

«V pfipade potfeby namontujte rozpérku.

* Spotfebic zcela zasunte a stfedové
vyrovnejte.

* Spotfebi¢ pfiSroubujte.

* Mezera mezi pracovni deskou a
spotfebiCem se nesmi zakryvat zadnymi
pridavnymi listami.

Demontaz

Spotrebi¢ odpojte od sité. Uvolnéte
upevnovaci Srouby. Spotfebi¢ mirné
nazdvihnéte a zcela vytahnéte.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o., Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Znacka SIEMENS

Prodejni oznadeni HB23GB650J
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,96
Spotfeba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,82
Uzitecny objem dutého prostoru (1) 66

Velikost zafizeni (l):

malé: 12 1=V <351
stfedni: 351<V <651

velké: 651V =
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu 47
(min.)
Doba potrebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pri horkém vzduchu 47
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1350

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmeény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez

upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Grilovanie

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 50 dB (A), o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.

Dalsie informacie o produktoch, prislusenstve, nahradnych dieloch a servise najdete
na internete na www.siemens-home.com/sk.



A Bezpecnostné a vystrazné pokyny

Pred vstavanim

Poskodenia pocas
prepravy

Elektrické pripojenie

Upozornenia
tykajuce sa Vasej
bezpecnosti

Horuci varny priestor

Tento navod na obsluhu si pozorne prestudujte. Navod na
obsluhu a montazny navod si starostlivo uschovajte. Pokial
predate spotrebi¢ dalSej osobe, prilozte obidva navody.

Spotrebi¢ ihned po vybaleni skontrolujte. Ak bol spotrebic
pocas prepravy poskodeny, nesmie byt pripojeny.

Spotrebi¢ mdze pripojit iba Uradne povoleny odbornik.
Pokial dojde k poskodeniu v désledku chybného pripojenia,
stratite narok na zaruku.

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pouzitie vdomacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na pripravu jedla.

Dospelé osoby a deti nesmu spotrebi¢ pouzivat bez
dozoru,

m pokial k tomu nie su telesne alebo dusevne spdsobili,
alebo

m pokial nemaju dostatok vedomosti a skusenosti.

Nikdy nenechavaijte deti hrat sa so spotrebicom.

Nebezpecenstvo popalenia!

m Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych pléch rary na
pecenie a vyhrevnych telies. Otvarajte opatrne dvierka
spotrebi€a. Zo spotrebi¢a méze unikat horlica para.
Drzte malé deti v bezpecnej vzdialenosti od rdry na
pecenie.

m Nikdy nepripravujte jedlo s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa
mdbzu v priestore na pec€enie vznietit. Pouzivajte iba
malé mnozstvo napojov s vysokym obsahom alkoholu a
dvierka spotrebica otvarajte opatrne.



Hortce prisluSenstvo a
riad

Neodborné opravy

Nebezpecenstvo poziaru!

m Nikdy neskladujte v priestore na pecenie horfavé
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka spotrebica, pokial
z0 spotrebi¢a vychadza dym. Vypnite spotrebic.
Vytiahnite sietovu zastréku, popr. vypnite poistku v
poistkovej skrini.

m Nikdy neukladajte pocas predhrievania papier na
pecenie volne na prisluSenstvo. Pri otvoreni dvierok
spotrebia vznika prievan. Papier na pe€enie by sa
mohol dotknut vyhrevnych telies a vznietit sa. Papier na
pecenie je potrebné vzdy zatazit nadobou alebo formou
na pec€enie. Papierom na pecenie oblozte iba potrebnu
plochu. Papier na pecenie nesmie presahovat cez
prislusenstvo.

Nebezpecenstvo skratu elektrickym priudom!
Dodrziavajte to, aby ste nikdy nezakliesnili pripajaci kabel
v horucich dvierkach spotrebica. I1zolacia kabla sa mbze
roztavit.

Nebezpecenstvo oparenia!
Nikdy nelejte vodu do horuceho priestoru na pecenie.
Tvori sa horuca vodna para.

Nebezpecenstvo popalenia!
Nikdy nevyberajte hortce prisluSenstvo alebo nadoby z
priestoru na pecenie bez pouzitia chiiapky.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecéné. Opravy mdze vykonat
iba nami vyskoleny servisny technik. Pokial je spotrebic
poskodeny, vytiahnite sietovu zastréku, popr. vypnite
poistku v poistkovej skrini. Zavolajte nas zakaznicky servis.



Pri¢iny poskodeni

Pozor!

Plech na pecenie, folie, papier na pecenie alebo riad

na dne varného priestoru: Na dno varného priestoru
nedavajte plech na pecenie ani riad. Dno varného
priestoru nevykladajte alobalom ani papierom na
pedenie. Dochadza k hromadeniu tepla. Casy tepelnej
Upravy potom uz nezodpovedaju a poskodzuje sa smalt.

Voda v hordcom priestore na pecenie: Do horuceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu. Tvori sa vodna
para. Zmenou teploty by mohlo déjst k poskodeniu
smaltu.

VIhké potraviny: V uzatvorenom priestore na pecenie
neskladujte dIhSi ¢as ziadne vlhké potraviny.
Méze doéjst k poSkodeniu smaltu.

Ovocna Stava: Plech na pecenie v pripade velmi
gtavnatych ovocnych kolagov neprepinajte. Ovocna
Stava, ktora kvapka z plechu na pecenie, zanechava
Skvrny, ktoré uz nie je mozné odstranit. Pokial je to
mozné, pouzite hibSiu univerzalnu panvicu.

Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebica:
Priestor na pec€enie nechajte vychladnut len so
zatvorenymi dvierkami. Aj ked' su dvierka spotrebica iba
pootvorené, mézu byt ¢asom poskodené susedné celné
steny nabytku.

Velmi znecistené tesnenie rary: Ak je tesnenie rary
velmi znecistené, dvierka rury uz pocas prevadzky
spravne nedoliehaju. M6zu byt poskodené susedné
Celné steny nabytku. Tesnenie rury udrziavajte vzdy
Cisté.

Dvierka rury na pe€enie nepouzivajte ako sedadlo alebo
odkladaciu plochu: Nikdy si nestupajte ani nesadajte

na otvorené dvierka spotrebica. Na dvierka rary nikdy
neodkladajte ziadne nadoby alebo prisluSenstvo.

Preprava spotrebi¢a: Spotrebi¢ neprenasajte ani
nedrzte za rukovat dvierok. Rukovat dvierok neunesie
hmotnost spotrebi¢a a mohla by sa zlomit.



Vasa nova rura na pecenie

Tu sa zoznamite s VaSou novou rurou. Vysvetlime Vam
ovladaci panel a jednotlivé ovladacie prvky. Ziskate
informacie o priestore na pecenie a prislusenstve.

Ovladaci panel Tu vidite prehlad ovladacieho panela. Podfa typu
spotrebi€a su v jednotlivych detailoch mozné odchylky.

o, e
» i |_||_| ) |_||_|"“"
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Tladidla a ukazovatele

Voli¢ teplot
Voli¢ funkcii POty

Volice funkcii Ovladacie prvky su zapustné . Pre zasunutie a vysunutie
stlacte ovladac v nulovej polohe.



Tlacidla a displej

Tlagidla sluzia na nastavenie rdznych pridavnych funkcii.
Nastavené hodnoty mézete vidiet na displeji.

Tlacidlo

Pouzitie

(® Casové funkcie

Vyberte budik £\, &as trvania |-, as ukon&enia peéenia
-l a aktualny éas (©.

— Minus
+ Plus

Znizenie nastavovacich hodnét.
ZvySenie nastavovacich hodnot.

>% Rychloohrev
Detska poistka

Rychle rozohriatie ruary.
Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

Voli¢ funkcie

Ktora ¢asova funkcia v ukazovateli stoji v popredi, vidite na
Sipke » pred prislusna, symbolom.

Vynimka: Pri hodinach svieti symbol (O len vtedy, ak
hodiny nastavujete.

Pomocou voli¢a funkcii nastavite druh ohrevu.

Poloha

Pouzitie

O Nulova poloha

Rura je vypnuta.

3D-horuci vzduch*

Pre kolace a pecivo na jednej az troch urovniach.
Ventilator rozdeluje teplo kruhového telesa v zadnej stene
rovnomerne do priestoru rury.

& Horny/spodny ohrev*

Pre kolace, nakypy a jemné pecienky, napr. hovadzie
alebo zverina, na jednej urovni. Teplo prichadza
rovnomerne zhora a zdola.

Cirkulacny gril

Pre pecenie masa, hydiny a ryb vcelku.

Grilovacie ohrevné teleso a ventilator sa striedavo
zapinaju a vypinaju. Ventilator fuka horuci vzduch okolo
pokrmu.

7] Velkoplodny gril

Pre grilovanie steakov, parkov, toastov a kuskov ryb.
Ohrieva sa cela plocha pod grilovacim ohrevnym telesom.

(L] Spodny ohrev

Pre zavaranie a dopekanie alebo zhnednutie.
Teplo prichadza zdola.

Osvetlenie rary

Zapnutie osvetlenia rury.

*Druh ohrevu, ktorym bola ur€ena energeticka trieda spotreby energie podfa EN50304

Pocas nastavovania svieti kontrolka nad voliGom funkcii.
Osvetlenie rury sa zapne.



Voli¢ teploty

Volicom teploty nastavite teplotu alebo grilovaci stupen

Poloha Vyznam

° Nulova poloha  Rdura nehreje.

50-270 Rozsah teploty  Teplota v priestore rury v °C.

o, 00, 000, Grilovacie Grilovaci stupne pre velkoplogny gril [~].

stupne

o = stupeni 1, miemy
ee = stupen 2, stredny
eee = stupen 3, silny

Varny priestor

Svetlo

Chladiaci ventilator

Ak rura hreje, rozsvieti sa kontrolka na displeji
nad voli¢om teploty. V pauzach pocas zahrievania zhasne.

V priestore sa nachadza osvetlenie rary. Chladiaci
ventilator chrani raru pred prehriatim.

Pocas prevadzky svieti osvetlenie vo varnom priestore.
Polohou 24 na voli¢i funkcii mézete zapnut osvetlenie rury
bez ohrevu.

Chladiaci ventilator sa podla potreby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvierkami. Pozor ! Vetraciu Strbinu
nezakryvajte, inak sa rura prehreje.

Aby po prevadzke varny priestor rychlejSie vychladol,
ventilator po vypnuti rary este nejaky ¢as dobieha.



Prislusenstvo
PrisluSenstvo je mozné do rdry zasunut v 5 réznych vyskach.

Ked je prisluSenstvo horuce, méze sa zdeformovat. Po
vychladnuti deformacia zmizne a nema Ziadny vplyv na
funkciu.

PrisluSenstvo je mozné zakupit v zakaznickom servise,
v Specializovanej predajni. Uvedte HZ- Cislo.

Rost

Pre nadoby, kolacové formy, pecenie, grilované pokrmy a
mrazené pokrmy.

Rost zasurite zakrivenim smerom dolu ~.

Smaltovy plech na peéenie
Na kolace a drobné pecivo.
Plech na pecenie zasurite do rdry skosenim k dvierkam.

Smaltovany plech, hlboky (univerzalna panvica)
Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecene. Je mozné ho pouzit taktiez ako zachytnu
nadobu tuku, ked grilujete priamo na roste.

Plech na pecenie zasurite do rdry skosenim smerom k
dvierkam.
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Specialne prislusenstvo

Specialne prislugenstvo si mdzete zakupit v zakaznickom
servise alebo v Specializovanych predajniach. Rozsiahlu
ponuku prislusenstva k Vasej rdre na pecenie najdete

v nasich prospektoch. Pozrite sa, prosim, do predajnych
podkladov.

Nie kazdé Specialne prisluSenstvo sa hodi ku kazdému
spotrebiCu. Pri kipe uvedte, prosim, vzdy presné
oznacenie (E-Nr.) Vasho spotrebica.

Specialne prisluSenstvo

obj. ¢islo

Pouzitie

Rost

HZ334000

Na riad, formy na kolace, na pecenie a grilovanie

masa a na mrazené pokrmy.

Smaltovany plech na
pecenie

HZ331000

Na kolace a drobné pecivo.
Plech na pecenie zasurite do rury na pecenie
skosenim k dvierkam.

Univerzalny plech

HZ332000

Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedlo a
velké maso. Pokial grilujete priamo na roste,
mozete ho pouzit ako nadobu na zachytavanie
tuku. Plech na pecenie zasunte do rury
skosenou stranou smerom ku dvierkam.

Zasuvaci rost

HZ324000

Pre pecenie. Rost umiestnite vzdy do univerzalnej
panvice, aby zachytila tuk a Stavy z masa.

Specialny rost

HZ325000

Pre pouzitie Standardného rostu a na ochranu
rury pred nadmernym znecistenim. Specialny rost
umiestnite do univerzalnej panvice.

Pre grilovanie na Specialnom roste pouzivajte len
vysku 1,2 a 3.

Specialny rost pre ochranu proti striekancom:
vloZte s univerzalnou panvicou pod Standardny
rost.

Sklenena panvica

HZ336000

Hlboka panvica zo skla. Vhodny také jako
servirovaci nadobi.

Plech na pizzu

HZ317000

Idealny na pizzu, mrazené vyrobky alebo velké
gulaté kolace. Plech na pizzu mézete pouzit
namiesto univerzalnej panvice. Plech postavte
na rost a orientujte sa podla udajov uvedenych
tabulkach.

\"
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Specialne prisluSenstvo  obj. éislo Pouzitie
Kamern na pecenie HZ327000 Kamen na pecenie sa hodi na pecenie
chrumkavého domaceho chleba, Zemli a pizze.
Kamen na pecenie musite vzdy predhriat na
odporucanu teplotu.
Smaltovany plech na HZ331010  Kolace a cukrovinky sa lahSie uvolnia z plechu.
pecenie s neprilnavou Plech na pecenie zasurite do rury skosenou
vrstvou stranou smerom k dvierkam.
Univerzélna panvicas HZ332010  Stavnaté kolage, pedivo, mrazené jedlo a velké
neprilnavou vrstvou maso sa lahSie uvolnia z univerzalnej panvice.
Univerzalnu panvicu zasurite do rury skosenou
stranou smerom k dvierkam.
Profi-panvica s HZ333000 Je vhodna hlavne na pripravu velkého mnozstva
vkladacim rostom jedla.
Pokrievka na HZ333001  Veko premeni profi-panvicu na profi-pekac.
profesionalny plech
Skleneny pekac HZ915001  Skleneny pekac je vhodny na pripravu duseného
jedla a nakypu, ktoré pripravujete v rare. Velmi
vhodny je pre programovu automatiku alebo
automatiku pecenia.
Teleskopicky vysuv
Dvojnasobny HZ338250  Pomocou vysuvnych list 2 a 3 mdzete prislusenstvo
teleskopicky uplne vysunut, bez prevratenia.
HZ338352  Pomocou vysuvnych list 1, 2 a 3 mézZete
Trojnasobny prisluSenstvo Uplne vysunut, bez prevratenia.
teleskopicky Trojity vysuv nie je vhodny pre spotrebice s otoénym
razfiom.
Trojnasobny HZ338356  Pomocou vysuvnych lidt 1, 2 a 3 mbzete
teleskopicky prisluSenstvo Uplne vysunut, bez toho, aby sa
(Gplne vysuvny) prevratilo. PIny trojity vysuv nie je vhodny pre
spotrebie s otoCnym razfhom.
HZ338357  Pomocou vysuvnych list 1, 2 a 3 mézZete

3-nasobny teleskopicky
vysuv (Uplne vysuvny)

so StopFunkciou

prisluSenstvo Uplne vysunut, bez toho, aby sa
prevratilo. Ramena vysuvov su uloZené tak, aby bolo
jednoduché na ne pokladat prislusenstvo.

Plny trojity vysuv s funkciou Stop nie je vhodny
pre spotrebie s oto€nym raznom.
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Specialne prisluSenstvo  obj. éislo Pouzitie

Samodistiaca vrstva

na hornej stene a na

bo&nych stenach

Rury so Ziarovkou a HZ329020 Je mozné vybavit hornu stenu a taktiez bocné
rezistencia steny tak, aby sa varny priestor pri jeho
sklopného grilu pouzivani automaticky Cistil.

Systém pre varenie v HZ24D300 Pre Setrnu pripravu zeleniny a ryb.

pare
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Produkty zakaznickeho
servisu

Pre Vase domace spotrebice si mézete dokupit' v
zakaznickom servise, v Specializovanych predajniach alebo
v e-shope prislusnej krajiny vhodné prostriedky pre Cistenie
a udrzbu alebo dalSie prislusenstvo. Pritom vzdy uvadzajte
prislusné objednavacie Cislo pozadovaného tovaru.

Utierky na oSetrenie
nerezovych povrchov

Kod produktu
311134

Redukuju usadzovanie necistot. Vdaka
impregnacii Specialnym olejom optimalne
oSetruju povrchy nerezovych spotrebicov.

Gél na Cistenie rary na

Kod produktu

Na Cistenie priestoru na pecenie. Gél je bez

pecenie a grilu 463582 zapachu.
Utierka z mikrovlakna s Kod produktu Hodi sa hlavne na Cistenie citlivych
vostinovou Strukturou 460770 povrchov, ako napr. skla sklokeramiky,

nerezovej ocele alebo hlinika. Utierka z
mikrovlakna odstrani jednym utrenim tekutu
a mastnu Spinu.

Poistka dvierok

Kod produktu
612594

Zabrani detom otvarat dvierka rdry na
pecenie. Sposob priskrutkovania poistky
zavisi od typu spotrebi¢a. Venujte
pozornost prilohe, ktora je k poistke dvierok
prilozena.
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Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Zahriatie rury

Cistenie
prislusenstva

V tejto kapitole sa dozviete, ¢o musite urobit, kym zaénete
vo Vasej rure prvy krat pripravovat jedlo. Najskor si
prestuduijte kapitolu ,Bezpecnostné pokyny.”

Po pripojeni svieti na displeji symbol ® a tri nuly.
Nastavte aktualny ¢as.

1. Stlagte tlagidlo (.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlacidlom + alebo — nastavte ¢as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as zobrazi.

Pre odstranenie zapachu “novoty”, rozohrejte raru v
zatvorenom a prazdnom stave. Idealna na to je hodina
s hornym/spodnym ohrevom (] na 240 °C. Dbaijte na to,
aby sa v rdre nenachadzali ziadne zvys$ky obalu.

1. Voli¢om funkcii nastavte horny/spodny ohrev [Z.

2. Volicom teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine vypnite ruru oto€enim voli¢om funkcii na
nulovu polohu.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo poriadne umyte v
horticom Cistiacom roztoku a vycistite makkou utierkou.
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Nastavenie rury

Druh ohrevu a
teplota

16

Mate r6zne moznosti, ako nastavit Vasu ruru na pecenie.
Tu Vam vysvetlime, ako nastavite pozadovany druh ohrevu
a teplotu alebo grilovaci stupen. Na pripravu jedla mozete
na Vasej rure na peCenie nastavit ¢as tepelnej Upravy a
¢as ukoncenia. Vid kapitola ,Nastavenie ¢asovych funkcii*.

Priklad v obrazku: Horny/spodny ohrev [ pri teplote 190 °C.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

o - + 2%

Rdura zaéne hriat.



Vypnutie rary

Zmena nastavenia

Rychloohrev

Rychloohrev je ukonéeny

ZrusSenie rychloohrevu

Voli€¢om funkcii otocte do nulovej polohy.

Druh ohrevu a teplotu alebo grilovaci stuperi mézete
kedykolvek zmenit prisluSnym volicom.

Pomocou rychloohrevu dosiahne Va$a rura velmi rychlo
nastavenu teplotu.

Rychloohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach nad
100 °C. Vhodné su tieto druhy ohrevu:

m 3D-horuci vzduch
m Horny/spodny ohrev (&

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, viozte
pokrm do rury, az ked je ukon&eny rychloohrev.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

» i

2. Stlacte kratko tlacidlo Zo.
Na displeji sa rozsvieti symbol »§%. Rara za¢ne hriat.

Zaznie akusticky signal. Symbol »%$ na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do rary.

»if

Stladte kratko tlacidlo Zo. Symbol »$ na displeji zhasne.
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Nastavenie ¢asovych funkcii

Vasa rura ma k dispozicii rozne ¢asové funkcie. Tlac¢idlom
(® mozete menu otvorit a prepinat medzi réznymi
funkciami. Kym moZzete vykonavat nastavenia, svietia
gasové symboly. Sipka » Vam ukaze, pri ktorej asovej
funkcii sa nachadzate. Nastavenu ¢asovu funkciu mozete
menit priamo tlacidlami + alebo —, ked sa pred ¢asovym
symbolom nachadza Sipka ».

Budik

Budik mozete pouzivat ako kuchynsku minutku. Budik
bezi nezavisle na varnom priestore. Budik ma svoj
vlastny akusticky signal, ktory Vas upozorni na uplynutie
nastaveného ¢asu alebo ¢asu tepelnej tpravy.

1. Stladte raz tlagidlo O©.
Na displeji svietia Casové symboly, Sipka » sa nachadza

pred £\

2. Tlacidlom + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo — = 5 minat

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as zobrazi. Budik
sa spusti. Na displeji svieti symbol £\ a as na budiku
viditelne plynie. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Cas na budiku uplynul Zaznie akusticky signal. Na displeji sa zobrazi 0:00.
Tlagidlom O vypnete budik.

Zmena ¢asu na budiku Pomocou tlacidla + alebo — zmerite ¢as na budiku. Za
niekolko sekund sa zmena prevezme.

Zmazanie ¢asu na budiku Pomocou tlacidla — vratte ¢as na budiku az na 0:00.
Za niekolko sekund sa zmena prevezme. Budik je vypnuty.

Zistenie ¢asovych funkcii Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, svietia na displeji
prislusné symboly. Budik plynie v popredi. Pred symbolom
L) sa nachadza $ipka » a ¢as na budiku viditelne plynie.

Pre zistenie ¢asu na budiku £, &asu trvania |-, Gasu
ukoncenia pec€enia =l alebo aktualneho Casu O, stlagte
opakovane tlagidlo ® kym sa pred prislusnym symbolom
zobrazi Sipka ». PrisluSsna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.
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Cas trvania

Mbzete nastavit’ €as trvania tepelnej upravy Vasho pokrmu
na rure. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa automaticky rura
vypne. Nemusite tak preruSit ina pracu, aby ste vypli raru.
Nebude nechtiac prekroCeny ¢as trvania tepelnej Upravy,

Priklad v obrazku: Cas trvania 45 minut.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo grilovaci stupen.
3. Stlagte dvakrat tlagidlo O©.

Na displeji sa zobrazi 0:00. Svietia asové symboly,
Sipka P sa zobrazi pred |-l

©o - + 2

logdudiilun

*

4. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as tepelnej
Upravy.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo — = 10 minat

Za niekolko sekund sa rura spusti. Na displeji vidiet plynuci
Cas tepelnej Upravy a svieti symbol »I1->I. Ostatné casove
symboly zhasnu.
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Cas tepelnej upravy
uplynul

Zmena Casu tepelnej
upravy
ZruSenie Casu tepelnej

upravy

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Cas ukonéeni
peceni

20

Zaznie signal. Rura prestane hriat. V ukazovateli sa
zobrazi 0:00. Stlaéte tlagidlo (. . Pomocou tladidla + alebo
— mozete opat nastavit Cas tepelnej Upravy. Alebo dvakrat
stlaéte tlagidlo (© a voli& funkcii otodte do nulovej polohy.
Rura je vypnuta.

Pomocou tlacidiel + alebo — zmerite Cas tepelnej Upravy.
Za niekolko sekund sa zmena ulozi. Ak je nastaveny budik,
stlaéte najskor tlagidlo (.

Pomocou tlagidla — nastavte ¢as tepelnej Upravy spat na
00:00. Za niekolko sekund je zmena uloZzena. Cas tepelnej
Upravy je zruseny. Ak je nastaveny budik, stlacte najskér
tlagidio (.

Ak je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia prislusné
symboly v ukazovateli. Pred symbolom €asovej funkcie sa
v popredi nachadza Sipka ».

Pre zistenie ¢asu na budiku &), &asu trvania |-, asu
ukoné&enia peéenia = alebo aktualneho ¢asu O, stladte
opakovane tlagidlo ©, kym sa pred prislusnym symbolom
zobrazi Sipka P>. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Cas, kedy ma byt Vas pokrm pripraveny, mézete presunut.
Rura sa automaticky spusti a pokrm bude hotovy v
pozadovany ¢as. M6zete Vas pokrm vlozit napr. rano do
varného priestoru a nastavit ruru tak, aby bol hotovy na
poludnie.

Dbajte na to, aby potraviny nestali vo varnom priestore
velmi dlho a neskazili sa.

Priklad v obrazku: Je 10:30, ¢as trvania je 45 minut a
pokrm ma byt hotovy o 12:30.

1. Nastavte voli¢ funkcii.

2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stlagte dvakrat tlagidlo .

4. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte Cas trvania.

5. Stlacte tlacidlo ©.



Uplynutie ¢asu trvania

Zmena ¢asu trvania

Sipka » sa nachadza pred —I. Zobrazi sa &as, kedy ma
byt pokrm hotovy.

(N
L B3 O

© = + 2

ol [ 1 |

x*

6. Presurite tladidlom + alebo — ¢as ukoncéenia na neskor.

Po niekolkych minutach prevezme rdra nastavenia a zapne
sa do pozicie ¢akania. Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy
bude pokrm hotovy a pred symbolom —>| sa nachadza
Sipka ». Symboly L) a © zhasnu. Ked sa rura spusti,
viditelne plynie €as trvania a Sipka » sa nachadza pred
symbolom I=1. Symbol = zhasne.

Zaznie akusticky signdl. Rudra prestane hriat. Na displeji
sa zobrazi 0:00. Stlagte tlagidlo (. Tlagidlom + alebo —
mbzete opat nastavit €as tepelnej Upravy, alebo stlacte
dvakrat tlagidlo (® a voli& funkcii otoéte do nulovej polohy.
Rura je vypnuta.

Tlac¢idlom + alebo — zmerite €as trvania tepelnej upravy.
Po niekolkych sekundach sa zmena prevezme. Ak je
nastaveny budik, stlaéte predtym dvakrat tlagidlo (O.
Cas ukon&enia nemeiite, ak uZ &as trvania uplynul.
Vysledok tepelnej upravy by uz nezodpovedal.
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Zrusenie ¢asu ukoncenia

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Zmena Casu

Vypnutie zobrazenia €asu

22

Pomocou tlagidla — vratte ¢as ukonCenia na aktualny Cas.
Po niekolkych sekundach sa zmena prevezme. Rura sa
spusti. Ked je budik nastaveny, stlacte predtym dvakrat
tlacidlo ©.

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, na displeji svietia
prislusné symboly. Pred symbolom ¢asovej funkcie v
popredi sa nachadza Sipka ».

Pre zisteni ¢asu na budiku &), Gasu trvania |-, Gasu
ukoné&enia peéenia = alebo aktualneho ¢asu (O, stladte
opakovane tlagidlo ® kym sa pred prisluénym symbolom

zobrazi Sipka P. PrisluSna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Po pripojeni alebo po vypadku prudu svieti na displeji
symbol O a tri nuly. Nastavte aktualny ¢as.

1. Stlaéte tlacidio O©.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.

2. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as.
Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as prevezme.
Nesmie byt nastavena zZiadna ina ¢asova funkcia.
1. Stlacte Styrikrat tlagidlo .
Na displeji svietia Casové symboly, Sipka » sa zobrazi
pred O.
2. Pomocou tlagidla + a — zmerite Cas.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as prevezme.

Zobrazenie ¢asu mézete vypnut. Navod na vykonanie tejto
zmeny najdete v kapitole” Zakladné nastavenia”.



Detska poistka

Zapnutie detskej poistky

Vypnutie detskej poistky

Aby deti omylom nezapli rdru, ma rura detsku poistku.

Rura nereaguje na ziadne nastavenia. Kuchynsky budik a
hodiny mézte nastavovat taktiez pri aktivnej detskej poistke.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo grilovaci
stupen, detska poistka prerusi zahrievanie ruary.

Nesmie byt nastaveny ziadny ¢as tepelnej Upravy alebo
€as ukoncenia.

Stladte tladidlo 2% na cca Styri sekundy.

Na displeji sa objavi symbol =—0.
Detska poistka je zapnuta.

Stladte tladidlo 2% na cca Styri sekundy.

Symbol =0 na displeji zmizne.
Detska poistka je vypnuta.
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Zmena zakladnych nastaveni

Vas$a rura ma k dispozicii rozne nastavenia.
Tieto nastavenia mozete prispésobit’ Vasim zvyklostiam.

Zakladné nastavenie Vol'ba 1 Vol'ba 2 Vol'ba 3
c1 Ukazovatel ¢asu vzdy* len s tlagidlom ® -
c2 Cas trvania signalu po cca 10 sek. cca 2 min.* cca 5 min.

uplynuti ¢asu tepelnej
upravy alebo €asu
nastaveného na budiku

c3 Cas ¢akania, kym sa cca 2 sec. cca 5 sek.* cca 10 sek.
nastavenie ulozi

* Nastavenie z vyroby

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknete tlagidlo ® po dobu cca 4 vterin.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni pro
zobrazeni ¢asu, napr. ¢1 pro volbu 1.

2. Pomoci tlagitka + alebo — zmerite zakladni nastaveni.

3. Tlagidlom O potvrdte.
Na displeji se zobrazi dal$i zakladni nastaveni.
Tlagidlom (©® muzete prochazet vdechny Grovne a menit
je pomoci tla¢itka + alebo —.

4. Na zaver stisknete tlagidlo © po dobu cca 4 vterin.

V$echna zakladni nastaveni byla prevzata.

Va$e zakladni nastaveni muzete kdykoliv menit.
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Udrzba a ¢istenie

Upozorneni

Cistiace prostriedky

Dékladnou udrzbou a €istenim zostane Vas$a rura na
pecenie dlho pekna a funkéna. Tu Vam vysvetlime, ako sa
o Va8u ruru na pecenie spravne starat a ako ju Cistit.

B Malé farebné rozdiely na elnej strane rury na pecenie
su zapri€inené pouzivanim réznych materialov, ako je
sklo, umeld hmota alebo kov.

B Tiene na okienku dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy,
su svetelné odrazy pochadzajlce z osvetlenia rdry na
pecenie.

B Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. Tym
md&zu vzniknut nepatrné farebné rozdiely. Tento jav
je normalny a nema vplyv na funkénost rury. Hrany
tenkych plechov sa nedaju uplne posmaltovat. Preto

md&zu byt drsné. Antikorézna ochrana tym nie je nijako
narusena.

Aby ste neposkodili rozdielne povrchy spotrebi¢a pouzitim
nespravnych Cistiacich prostriedkov, dodrziavajte udaje v
tabulke. Nepouzivajte Ziadne

B agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

B Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,

B tvrdé Cistiace Spongie,

B vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nové penové utierky pred prvy pouZzitim poriadne vyperte.

25



Oblast’

Cistiaci prostriedok

Celna strana rury na pedenie

Horuci Cistiaci roztok:
Umyte a makkou utierkou utrite do sucha. NepouZivajte
prostriedky na Cistenie skla ani Skrabku na sklo.

Nerezové plochy

Horuci &istiaci roztok:

Umyte a mékkou utierkou utrite do sucha. Skvrny od
vody, tuku, Skrobu a bielkovin okamzite odstrante. Pod
tymito Skvrnami by sa mohla vytvorit kordzia.

V zékaznickom servise alebo v Specializovanych
predajniach su k dostaniu Specialne prostriedky, vhodné
pre udrzbu teplych nerezovych povrchov. Makkou
utierkou naneste tenku vrstvu oSetrujuceho prostriedku.

Presklené dvierka

C:)istiaci prostriedok na sklo:
Cistite makkou utierkou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Skleneny kryt osvetlenia rary
na pecenie

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite utierkou.

Tesnenie Horuci Cistiaci roztok:
Neskladajte! Vycistite utierkou. Nedrhnite.
Rosty Horuci Cistiaci roztok:

Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.

Teleskopické vysuvy

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite utierkou alebo kefkou.
Nenaméacajte a neumyvajte v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.
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Cistenie samogistiacich

ploch vo varnom

priestore

Pozor!

Cistenie dna a stien rary.

Zadna stena vo varnom priestore je vybavena
samocdistiacim katalytickym plechom.

Skvrny od pedenia budu z tejto vrstvy nasaté a odstranené
podas prevadzky rury. Cim je teplota vy$sia a &im dlhsie je
rura v prevadzke, tym lepsi je vysledok.

Ak su znecistenia viditelné aj po niekolkonasobnej
prevadzke, postupujte nasledovne:

1. Riadne vycistite dno, strop a bo¢né steny varného
priestoru.

2. Nastavte 3D-horuci vzduch [@).

3. Zahrejte prazdnu, zatvorenu ruru na cca 2 hodiny na
maximalnu teplotu.

Keramicky potah sa zregeneruje. Po vychladnuti varného
priestoru odstrante hnedé a biele zvy$ky Skvin vodou a
makkou Spongiou.

Mierne sfarbenie povrchu nema na samocistenie ziadny vplyv.

m Nikdy nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky.
Poskriabali prip. znicili by vrstvu s jemnymi pormi.

m Keramicku vrstvu nikdy neosetrujte CistiCom na rary. Ak
sa omylom ¢isti¢ na rury dostane na keramicku vrstvu,
odstrante ho ihned Spongiou a dostatoénym mnozstvom
vody.

Pouzivajte Cistiacu handri¢ku a horuci €istiaci roztok alebo
octovu vodu.

Pri silnejSom znecisteni pouzite kovovu Spongiu z
nerezovej ocele alebo Cisti¢ na rary. Pouzite len vo
vychladnutej rure. Nikdy nepouzivajte kovovu $pongiu na
samocdistiace povrchy.
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Vyvesenie a
zavesenie rostov

Vyvesenie zavesnych
rostov

Zavesenie rostov

28

Zavesné rosty mdzete pred Cistenim vybrat. Rura musi
najskér vychladnut.

1. Rost vpredu nadvihnite
2. a vyveste (obrazok A).
3. Potom vytiahnite cely zavesny rost dopredu a

4. a vyberte (obrazok B).

@Q
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Zavesné rosty vycistite Cistiacim prostriedkom a Spongiou.
Na hrubé necistoty pouzite kefku.

1. Ros&t najskér zasurite do zadného puzdra, mierne
zatlacte dozadu (obrazok A)

2. a potom zaveste do predného puzdra (obrazok B).

E

ﬂ’&

Je potrebné odliSovat pravy a lavy zavesny rost. Vyklenutie
musi byt vzdy dolu.




Sklopenie
grilovacieho telesa

A

Pre ufahcCenie Cistenia sa da grilovacie teleso rary sklopit

dolu.

Nebezpecenstvo popalenia!
Rura musi byt vypnuta.

1. Drziaci strmen na sklopnom grile vytiahnite dopredu a
zatlacte hore, kym pocutelne zaskoci (obrazok A).

2. Grilovacie ohrevné teleso pritom podrzte a sklopte dolu

(obrazok B).

=

S X

EES

3. Po vydcisteni grilovacie ohrevné teleso vyklopte opat
hore.

4. Strmen zatlacte dolu a grilovacie ohrevné teleso
nechajte zaskodit.
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Zavesenie a
vyvesenie dvierok

rary

Vyvesenie dvierok

30

Dvierka rurky je mozné za ucelom Cistenia a demontaze
skiel vysadit.

Zavesy dvierok rury na pe¢enie maju na kazdej strane
blokovaciu packu. Ak je blokovacia packa zacvaknuta
(obrazok A), su dvierka rary zaistené. Nemdzete ich
vyvesit. Pokial su blokovacie packy pre zavesenie dvierok
vyklopené (obrazok B), su zavesy zaistené. Nemdzu

\

Nebezpecenstvo poranenia!

Pokial nie su zavesy zaistené, zaskocia pouzitim velkej
sily. Dbajte na to, aby boli blokovacie packy vzdy Uplne
zacvaknuté, prip. pri vyveseni dvierok vyklopené.

1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2. Vyklopte obidve blokovacie packy viavo a vpravo
(obrazok A).

3. Zatvorte dvierka rury az na doraz. Uchopte obidvoma
rukami vlavo a vpravo. ESte o nieCo zatvorte a vytiahnite
(obrazok B).




Zavesenie dvierok Dvierka rary na pec€enie v opacnom poradi opat zaveste.

1. Pri zaveseni dvierok rury dodrziavajte to, aby boli obidva
zavesy rovnomerne zasunuté do zavesov (obrazok A).

2. Zarez na zavese musi na obidvoch stranach zapadnut
(obrazok B).

—

/ \

3. Obidve blokovacie packy opat zacvaknite (obrazok C).
Zatvorte dvierka rury na pecenie.

RN
,.\

Nebezpecenstvo poranenia!
A Pokial dvierka rury na pecenie nedopatrenim vypadnu alebo
zaves zapadne, nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky

servis.
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Montaz a demontaz
sklenenych tabufl
dvierok

Demontaz

32

Pre lepSie Cistenie mbdzete sklenené tabulky dvierok
vymontovat'.

1. Viyveste dvierka rury a polozte ich na utierku rukovatou
smerom dolu.

2. Uvolnite kryt na hornej strane dvierok. Uvolnite skrutky na
lavej a pravej strane (obrazok A).

3. Nadvihnite a vytiahnite sklenenu tabulku (obrazok B).

[~ 4

i

4. Vyskrutkujte svorky vpravo a vlavo. Tabulu nadvihnite a
stiahnite z nej svorky (obrazok C). Vyberte tabulu.

Sklenené tabule vycistite Cistiacim prostriedkom na sklo a
makku utierku.

Nepouzivajte agresivne alebo drsné prostriedky ani Skrabku
na sklo. Sklo sa méze poskodit.



Montaz

Pri montazi dbajte na to, aby sa vlavo dolu nachadzal
oto¢eny napis ,Right above*.

1. Tabulu zasunte Sikmo dozadu (obrazok A).

2. Nasadte vpravo a vlavo svorky na tabuli, vycentrujte a
pevne zaskrutkujte (obrazok B).

3. Zasunite najvy$Siu tabulu Sikmo dozadu. Hladka plocha
musi byt z vonkajsej strany.

4. Nasadte a naskrutkujte kryt.
5. Zaveste dvierka rury.

Ruru pouzivajte az vtedy, ak su tabule opéat’ riadne
namontované.
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Co robit v pripade poruchy?

Tabulka poruch

Ak sa vyskytne porucha, €asto ide o mali¢kost. Kym
zavolate zakaznicky servis, pokuste sa prosim pomocou
tabulky poruchu sami odstranit.

Ak sa Vam nejaky pokrm nepodari optimalne, pozrite

sa prosim do kapitoly , Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom $tudiu“. Najdete tam velké mnozZstvo tipov a
pokynov k vareniu.

Porucha

Mozna pric¢ina Odstranenie/Pokyny

Rura nefunguije.

Je chybna poistka. Pozrite sa do poistkovej skrine, Ci je

poistka v poriadku.

Vypadok prudu. Skontrolujte, ¢i funguje kuchynské
svetlo alebo iné kuchynské spotrebice.
Na displeji svieti (© Vypadok pruadu. Opat nastavte aktualny cas.
a nuly.
Rura nehreje. Na kontaktoch je Spina¢om otacajte sem a tam.
prach.

Chybové hlasenia

Ak sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s L, stlacte
tla¢idlo (®. Nastavena ¢asova funkcia sa zrusi. Ak sa
chybové hlasenie opéat’ zobrazi, zavolajte zakaznicky
servis.

Pri nasledujucich chybovych hlaseniach mdzete poruchu
odstranit’ sami.

Chybové hlasenie

EQHI

Mozna pri¢ina Odstranenie/Pokyny

Tlacidlo bolo stlatené  Stlacte postupne vsetky tlacidla.

velmi dlho alebo je Skontrolujte, ¢i sa niektoré tlacidlo

zakryté. nezaseklo alebo Ci nie je zakryté alebo
znedistené.
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Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy modze
vykonavat len nami vySkoleny technik zakaznickeho
servisu.



Vymena ziarovky
na strope rury

Skleneny kryt

Pokial ziarovka osvetlenia rury prestane svietit, musi
byt vymenena. Nahradné Ziaruvzdorné ziarovky, 40 W,
ziskate v zakaznickom servise alebo v Specializovanych
predajniach. Pouzivajte vyhradne tento typ Ziaroviek.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Vypnite poistku v poistkovej skrini.

1. Aby sa zamedzilo poSkodeniu, polozte do studenej rury
utierku.

2. Skleneny kryt vyskrutkujte ota€anim smerom dolava.

3. Ziarovku nahradte Ziarovkou rovnakého typu.
4. Skleneny kryt opat naskrutkujte.

5. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Poskodeny skleneny kryt je nutné vymenit. PrisluSny
skleneny kryt je dostupny v zakaznickom servisu. Uvedte
Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢&islo (FDNr.) Vasho
spotrebica.
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Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobné €islo (FD-Nr.)

36

Pokial Vas spotrebic potrebuje opravit, je tu pre Vas nas
zakaznicky servis. Najdeme vzdy vhodné rieSenie a taktiez
zabranime zbyto¢nym vyjazdom technika.

Aby sme Vam mohli kvalifikovane poméct, uvedte pri
telefonate vzdy Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢islo
(FD-Nr.). Typovy stitok s ¢islami najdete vpravo, na
boku dvierok rury na pe€enie. Aby ste v pripade potreby
nemuseli dlho hladat, mozete si tu zapisat udaje Vasho
spotrebica a telefonne Cislo zakaznickeho servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis %

Maijte na pamati, ze navstevu servisného technika musite
v pripade chybnej obsluhy spotrebi¢a uhradit’ aj po¢as
zaruky.

Kontaktné udaje zakaznickeho servisu vo vSetkych
krajinach najdete v prilozenom zozname zakaznickych
stredisk.

Doéverujte kompetencii vyrobcu. Tak zaistite, ze bude
oprava vykona vyskolenym servisnym technikom, ktory
je vybaveny originalnymi nahradnymi dielmi pre Vas
spotrebic.



Tipy pre usporu energie a k ochrane
zivotného prostredia

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia

X

Tu ziskate informacie, ako pri pe€eni usporit energiu a ako
Vas spotrebi¢ spravne zlikvidovat.

B Ruru predhrievajte iba vtedy, pokial je to uvedené v
recepte alebo v tabulkach tohto navodu na obsluhu.

B Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Tieto velmi dobre prijimaju teplo.

B Dvierka rury na pecenie otvarajte po¢as pecenia pokial
je to mozné ¢o najmene;.

B Viac kolacov pecte radsej jeden po druhom. Rura je este
tepla. Tym sa skrati Cas pecenia druhého kolaca.
Mbézete taktiez vloZit do rary dve formy obdiZnikového
tvaru vedla seba.

B Pri dlhSom Case tepelnej Upravy mdzete rdru na pecenie
vypnut 10 minut pred ukoncenim €asu pripravy a na
dokoncenie jedla vyuzit zostatkoveé teplo.

Zlikvidujte obal Setrne k zivotnému prostrediu.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/EG, tykajucej sa elektrickych a
elektronickych spotrebiCov (WEEE — waste electrical and
electronic equipment). Tato smernica upravuje spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov v ramci Europske;j
Unie.
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Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom studiu

Upozornenie

Sladké pokrmy a
kolace

Pecenie v rare na vyske 1.
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Tu najdete vyber jedla a optimalne nastavenie pri jeho
priprave. UkaZzeme Vam, ktory druh ohrevu a ktora
teplota je na pripravu Vasho jedla najvhodnejSia. Ziskate
informacie, aké prisluSenstvo mate pouzit' a v akej vyske
ho mate zasunut do rury. Ziskate tipy ohfadne nadoby a
pripravy.

B Hodnoty v tabulkach su platné, pokial vlozite jedlo do
studeného a prazdneho priestoru na pecenie. Ruru
predhrievajte iba vtedy, pokial je to uvedené v tabulke.
Prislusenstvo vykladajte papierom na pecenie az po
predhriati.

W Casové Udaje v tabulkach su orientadné. Su zavislé od
kvality a vlastnosti potravin.

B Pouzivajte prisluSenstvo, ktoré bolo su¢astou dodavky.
Dalsie prislugenstvo ziskate ako $pecialne prislu$enstvo
v Specializovanych predajniach alebo v zakaznickom
servise. Pred pouzitim vyberte z priestoru na pecenie
prislusenstvo a nadoby, ktoré nebudete potrebovat.

B Pri vyberani horticeho prislusenstva alebo nadoby z
priestoru na pecenie vzdy pouzivajte chfiapky.

Pre optimalny vysledok pouzite funkciu horného/spodného
ohrevu (&,

Pri peceni v rare s 3D horucim vzduchom @, pouzivajte
pre uloZenie prisluSenstva nasledujuce vysky:

m Kolace vo formach: vyska 2

m Kolace na plechu: vyska 3



Pecenie v rure vo
viacerych urovniach

Formy na pecenie

Pouzivajte 3D-horuci vzduch @).

Vyska zasunutia pri pe€eni na 2 urovniach:

B Univerzalny plech: vyska 3

B Plech na pecenie: vyska 1

Vyska zasunutia pri pe€eni na 3 urovniach:

B Plech na pecenie: vysSka 5

B Univerzalny plech: vySka 3

B Plech na pecenie: vyska 1

Sucasne vlozené plechy nemusia byt su¢asne hotové.
V tabulkach najdete mnoho nametov pre Vase pokrmy.

Ak peciete v troch obdiinikovych formach sucasne,
postavte ich na rosty, podl'a obrazku.

Najvhodnejsie su tmavé, kovové formy na pecenie.

Pri pouziti svetlych foriem na pecenie z tenkého kovu alebo
skla sa predlzuje Cas tepelnej upravy a kola¢ nezozlatne
tak rovhomerne.

Pokial chcete pouzit’ silikonové formy, riadte sa udajmi a
receptmi vyrobcu. Silikénové formy su ¢asto mensie ako
klasické formy. MnoZstvo cesta a Udaje v recepte sa mézu
lisit.
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Tabulky

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne kolace

a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisi od mnozstva a
kvality cesta. Preto su v tabulkach uvedené rozpatia.
VyskusSajte najskor nizSiu hodnotu. NizSou teplotou

dosiahnete rovnomernejSie zhnednutie. V pripade potreby

nastavte dalSiu vysSiu hodnotu.

Pokial ruru predhrejete, skrati sa ¢as pecenia o 5 az

10 minut.

Dalsie informacie najdete v kapitole ,Tipy na pedenie®

za tabulkami.
Kolaé vo forme Forma Vyska Druh  Teplota Cas
ohrevu v °C pecenia
Vv min.

Treny jednoduchy kola€  vencovita/hranata forma 2 160-180 50-60

3 hranaté fomy 3+1 140-160 60-80
Jemny treny kola¢ vencovita/hranata forma 2 O 150-170 65-75
Tortovy korpus z treného  kolacova forma 3 (] 160-180 20-30
cesta
Jemny ovocny kolac z babovkova ftortovaforma 2 = 160-180 50-60
tfreného cesta
Piskétovy korpus, 2 kolacova foma 2 | 160-180 20-30
vajcia (predhrejte)
Piskotova torta, 6 vajec  tortova forma 2 O 160-180 40-50
(predhrejte)
Korpus ztreného cestas  tortova forma 1 | 170-190 25-35
okrajom
Ovocna alebo tvarohova  tortova forma 1 O 170-190 70-90
torta, korpus z treného
cesta ™
Svajtiarsky ovocny kolaé  plech na pizzu 1 O 220-240 35-45
Babovka babovkova forma 2 = 150-170 60-70
Pizza, tenké dno s plech na pizzu 1 O 250-270 10-15
menSou oblohou
(predhrejte)
Pikantné kolace * tortova forma 1 O 180-200 45-55

* Kolac¢ nechajte cca 20 minut vo vypnutej, zatvorene;j rare.
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Kolac na plechu Prislusenstvo Vyska Druh Teplota  Cas pecenia
ohrevu v °C vV min.
Trené cesto sosuchou  plech na peCenie 2 O 170-190 20-30
oblohou —
univerzalny plech + 3+1 150-170 35-45
plech na pecenie
Trené cesto so Stavnatou univerzalny plech 2 O 180-200 25-35
oblohou, ovocie -
univerzalny plech + 3+1 140-160 40-50
plech na peCenie
Kysnuté cesto so suchou univerzalny plech 3 O 170-190 25-35
oblohou —
univerzalny plech + 3+1 150-170 35-45
plech na peéenie
Kysnuté cesto so univerzalny plech 3 O 160-180 40-50
Stavnatou oblohou
; univerzalny plech + + - -
(ovocie) iverzalny plech 3+1 150-170 50-60
plech na pe€enie
Krehké cesto so suchou  univerzalny plech 2 O 170-190 20-30
oblohou
Krehké cesto so univerzalny plech 2 O 170-190 60-70
Stavnatou oblohou
(ovocie)
Svajtiarsky kolad univerzalny plech 1 O 210-230 40-50
Piskotova rolada univerzalny plech 2 O 170-190 15-20
(predhrejte)
Kysnuta vianockaz 500  univerzalny plech 2 (| 170-190 25-35
g muky
Stéla z 500 g muky univerzalny plech 3 O 160-180 60-70
Stéla z 1 kg muky univerzalny plech 3 O 140-160 90-100
Zavin, sladky univerzalny plech 2 (| 190-210 55-65
Pizza univerzalny plech 2 O 210-230 25-35
univerzalny plech + 3+1 180-200 40-50
plech na peCenie
Slany kolac (predhrejte)  univerzalny plech 2 = 250-270 10-15
Borek univerzalny plech 2 O 180-200 40-50
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Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Casv
ohrevu v °C minutach

Drobné kolaciky Plech na pecenie 3 140-160 15-25
univerzalny plech + plech 3 +1 130-150 25-35
na pecenie
2 plechy na pe€eni + 5+3+1 130-150 30-40
univerzalny plech

Striekané kolace plech na pe€enie 3 = 140-150 30-40

(predhrejte)
plech na pecenie 3 140-150 30-40
univerzalny plech + plech 3 +1 140-150 30-45
na pecenie
2 plechy na pe€enie + 5+3+1 130-140 40-55
univerzalny plech

Makronky plech na pe€enie 2 () 100-120 30-40
univerzalny plech + plech 3+ 1 100-120 35-45
na pecenie
2 plechy na pecenie + 5+3+1 100-120 40-50
univerzalny plech

Bezé plech na pecenie 3 80-100 100-150

Muffiny rost s plechom na 2 = 170-190 20-25
muffiny
2 rosty s plechy na 3+1 160-180 25-30
muffiny

Pecivo z odpalovaného  plech na peCenie 2 = 210-230 30-40

testa

Pecivo z listkového testa  plech na pecenie 3 180-200 20-30
univerzalny plech + plech 3 +1 180-200 25-35
na pecenie
2 plechy na pe€enie + 5+3+1 170-190 35-45
univerzalny plech

Pecivo z kysnutého testa  plech na pecenie 2 () 180-200 20-30
univerzalny plech + plech 3+ 1 160-180 25-35

na pecenie
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Chlieb a zemle

Pri pe€eni chleba ruru predhrejte, ak sa neuvadza inak. Do
horucej rary nikdy nelejte vodu.

Chlieb a zemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Casv
ohrevu v °C minutach

Kysnuty chlieb z univerzalny plech 2 O 270 5
1,2 kg muky 200 30-40
Kvasnicovy chlieb z univerzalny plech 2 O 270 8
1,2 kg muky 200 35-45
Chlebova placka univerzalny plech 2 O 270 10-15
Zemle (nepredhrievajte)  plech na pedenie 3 (] 200-220 20-30
Sladké zemle z plech na pecenie 3 (] 180-200 15-20
kysnutého cesta

univerzalny plech + 3+1 160-180 20-30

plech na pe€enie

Tipy pre pecenie

Chcete piect podla svojho
vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobnych druhov peciva v tabulkach
pecenia.

Ako zistite, Ci je treny kolac
uz prepeceny.

Priblizne 10 minut pred uplynutim ¢asu pecenia uvedeného
v recepte zapichnite Spajlu do kolac¢a v mieste, kde je
najvyssi. Ak po vytiahnuti pajle na dreve nie je Ziadne
cesto, je kolac hotovy.

Kolag¢ sa zrazil.

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o 10
stupniov nizsiu teplotu rary na pecenie. Dodrziavajte €as
trenia uvedeny v recepte.

Kola¢ vybehol v strede velmi do
vySky a na okrajoch je nizsi.

Vymazte len dno otvaracej formy. Po upeceni kolac€ opatrne
uvolnite nozom.

Kolag je na povrchu velmi
tmavy.

Vlozte ho o uroven nizSie, zvolte nizSiu teplotu a pecte
kolac o nieco dihsie.

Kolag je velmi suchy.

Do hotového kolaca urobte $paradlom niekolko malych
otvorov. Do nich nakvapkajte trochu ovocnej $tavy alebo
alkoholu. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vyssSiu a
skratte Cas pecenia.
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Chlieb alebo kola¢ (napr.
tvarohovy) vyzera dobre, ale
vo vnutri je mazfavy (vihky,
miestami sa zvySkom vody).

Nabuduce pouzivajte trochu menej tekutiny a pecte trochu
dihsie pri nizSej teplote. Pri kolacoch so Stavnatou hornou
vrstvou najskér predpecte korpus. Posypte ho mandlami
alebo struhankou a potom pridajte oblohu. Dodrziavajte
recepty a Cas pecenia.

Pecivo je nerovhomerne
prepecené.

Nastavte nizSiu teplotu; pecivo sa tak rovnomernejsie
upecie. Citlivé pecivo pecte s Hornym/dolnym ohrevom
na jednej urovni. PreCnievajuci papier na pe¢enie mbze
narusit' cirkulaciu vzduchu, preto by mal vzdy zodpovedat
velkosti plechu.

Ovocny kolac je dolu velmi
svetly.

Nabuduce kola¢ zasurite o Uroven nizSie.

Ovocna stava preteka.

Nabudtce pouzite hibSiu univerzalny plech.

Pocas pecenia sa z kolacov z
kysnutého cesta lepi jedno na
druhé

Rozmiestnite kolace vo vzdialenosti cca 2 cm, aby mali
dostatok miesta na vykysnutie a prepecenie zo vSetkych
stran.

Piekli ste na viac urovniach.
Na hornom plechu je pecivo
tmavsie ako na dolnom plechu.

Pri pe€eni na viacerych urovniach vzdy pouzivajte
cirkulaciu @), Ked zasuniete niekolko plechov na
pecenie, nemusia byt su¢asne hotove.

Pri pe€eni stavnatych kolacov
vznika kondenzovana voda.

Pri pe€eni mdze dochadzat ku vzniku vodnej pary. Vodna
para sa méze zrazat na ovladacom paneli alebo na Celnej
strane priliehajuceho nabytku a ako kondenzovana voda
odkvapkavat. Tento jav je fyzikalne podmieneny.
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Maso, hydina, ryby

Riad

Pecenie masa

Mb&zete pouzivat akékolvek zZiaruvzdorné nadoby.
Pre velké maso je vhodna taktiez univerzalna panvica.

Najvhodnejsia je nadoba zo skla. Dbajte na to, aby
pokrievka dobre priliehala a dobre uzatvarala pekac.

Pokial pouzivate smaltované pekace, pridajte viac tekutiny.

V nerezovom pekaci maso neupeé,iete tak do hneda a
maso nemusi byt tak makké. Predlzte Cas tepelnej Upravy.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez pokrievky = otvorena
Nadoba s pokrievkou = zatvorena

Nadobu ukladajte vzdy do stredu rostu.

Horuce sklenené nadoby postavte na suchu podlozku.
Pokial je podlozka mokra alebo studena, méze sklo
prasknut.

K suchému masu pridajte malé mnozstvo tekutiny. Dno
nadoby by malo byt pokryté do vySky asi 2 cm.

K dusenému masu pridajte dostato¢né mnozstvo tekutiny.
Dno nadoby by malo byt pokryté do vysky asi 1 -2 cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu, z
ktorého je vyrobena nadoba. Pokial pripravujete maso v
smaltovanom pekadi, je potrebné o nieco viac tekutiny, ako
ked peciete v sklenenej nadobe.

Pekace z nerezu nie su velmi vhodné. Maso sa pecie

pomalSie a tolko nezozlatne. Nastavte vysSiu teplotu a/
alebo dlhsi ¢as tepelnej Upravy.
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Grilovanie

Maso

46

Pri grilovani predhrievajte ruru pocas asi 3 minut, kym do
nej vlozite potraviny ur€ené na grilovanie.

Grilujte vzdy v zatvorenej rdre na pecenie.

Na grilovanie pouzivajte pokial je to mozné kusky potravin
rovnakej hrabky. Tak rovnomerne zozlatnu a zostanu
rovnako Stavnaté. Kusky potravin oto¢te po uplynuti %5
Casu grilovania.

Steaky osolte az po grilovani.

Kusky potravin na grilovanie ukladajte priamo na rost.
Jeden kusok najlepsie ugrilujete, ked' ho polozite do stredu
rostu.

Do vySky 1 zasurite univerzalnu panvicu. Zachyti Stavu z
masa a rura na pecenie zostane CistejSia.

Plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu pocas
grilovania nezasuvajte do vysky 4 alebo 5. V désledku
vysokej teploty sa mézu deformovat a pri vyberani mézu
poskodit priestor na pecenie.

Grilovacie teleso sa neustale zapina a vypina. To je
normalne. Ako €asto k tomu dochadza sa riadi nastavenym
grilovacim stupriom.

Kusky masa otocte po uplynuti polovice ¢asu pripravy.
Pokial je maso hotové, malo by eSte 10 minut odpocivat
vo vypnutej, zatvorenej rure. Maso lepSie nasiakne Stavu z

masa.

Rostbeaf zabalte po upeceni do alobalu a nechajte
10 minuat odpocivat v rure.

Pri bravéovom méase s kozou narezte kozu krizom a maso
polozte do pekaca najskor kozou dolu.



Maso Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh  Teplota Cas
ariad ohrevu v °C, gril. trvaniav
stupen min.
Hovadzie méso
Dusend hovadzia 1,0 kg zakryté 2 = 210-230 100
cienk B E—
pecienta 15 kg 2 B 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140
Hovadzia 1,0 kg odkryté 2 O 210-230 60
svieCkova, EE—
medium 1,5 kg 2 = 200-220 80
Roastbeef, 1,0 kg odkryté 1 220-240 60
medium
Steaky, hrubé rost + 5+1 [ 3 15
3 cm, medium univerzalna
panvica
Telacie maso
Telacia peCienka 1,0 kg odkryté 2 O 190-210 110
1,5kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 ] 170-190 150
Telacie koleno 1,5 kg odkryté 2 | 210-230 140
Bravéové maso
Pecienka bez 1,0 kg odkryté 1 190-210 120
koze (napr. D E—
krkovica) 1,5kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Pecienka s kozou 1,0 kg odkryté 1 190-210 130
. pl B E—
(napr. plece) 1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190
Bravéova 500 g rost + 3+1 220-230 30
panenka univerzalna
panvica
Brav€ova 1,0 kg odkryté 2 (| 200-220 120
Sienka. i .
pecienta, Jemna 4 5 kg 2 5 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Udené s kostou 1,0 kg odkryté 2 O 200-220 70
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Maso Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh  Teplota Cas
ariad ohrevu v°C, gril. trvaniav
stupen min.
Steaky, rost + 5+1 ) 3 20
hrubé 2 cm univerzalna
panvica
Bravcove rost + 5+1 [ 3 10
medajlonky;, univerzalna
hrubé 3 cm panvica
Jahnacie maso
Jahnaci chrbats 1,5 kg odkryté 2 190 60
kost'ou
Jahnacie stehno 1,5 kg odkryté 1 150-170 120
bez kosti,
medium
Zverina
Srnéi chrbat s 1,5 kg odkryté 2 (| 200-220 50
kost'ou
Srncie stehno 1,5 kg zakryté 2 O 210-230 100
bez kosti
Pecienka z 1,5 kg zakryté 2 O 180-200 140
diviaka
Jelenia pecienka 1,5 kg zakryté 2 = 180-200 130
Kralik 2 kg zakryté 2 2 220-240 60
Sekana
Sekana z500g  odkryté 1 180-200 80
pecienka masa
Klobasy
Klobasy rost + 4+1 [ 3 15
univerzalna
panvica
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Hydina Hmotnosti uvedené v tabulke platia pre hydinu bez napine
pripravenu na pecenie.

Hydinu, ktord budete piect v celku, polozZte na rost najskoér
prsami dolu. Po uplynuti %5 uvedeného ¢asu tepelnej
Upravy hydinu otocte.

Kusky masa, ako mor&acie rolky alebo morc¢acie prsia obratte
po uplynuti polovice uvedeného ¢asu tepelnej Upravy. Kusky
hydiny obratte po uplynuti %5 Casu tepelnej Upravy.

Pred pecenim kacky alebo husi prepichnite kozu pod
kridlami. M6Zze tak odtekat tuk.

Hydina sa upecie do chrumkava a do zlatista, ak ju
pred koncom potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancovou Stavou.

Hydina Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh  Teplotav Cas trvania
ariad ohrevu °C,grilovaci vmin.
stupen
Kurca, celé 1,2 kg rost 2 200-220 60-70
Kohut, cely 1,6 kg rost 2 190-210 80-90
Kur¢a, polené ab500g rost 2 220-240 40-50
Casti kur¢ata a150g rost 3 210-230 30-40
Casti kuréata a300g rost 3 220-240 35-45
Kuracie prsia a200g rost 2 ] 3 30-40
Cela kacka 2,0 kg rost 2 190-210 100 - 110
Kacacie prsia a300g rost 3 240-260 30-40
Cela hus 3,5-4kg rost 2 170-190 120 - 140
Husie stehna a400g rost 3 220-240 50-60
Mlada morka, 3,0 kg rost 2 180-200 80-100
cela
Morcacia rolada 1,5 kg odkryté 1 190-210 110-130
Morc&acie prsia 1,0 kg zakryté 2 () 180-200 80-90
Morc¢acie horné 1,0 kg rost 2 180-200 90-100
stehno
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Ryba Kusky ryby otocte po uplynuti %5 €asu tepelnej Upravy.

Celud rybu nemusite obracat. Vlozte celu rybu do rary

na pecenie chrbtovou plutvou hore, v polohe ako ked
plava. Do brucha ryby vlozZte narezany zemiak alebo malu
Ziaruvzdornu nadobu, aby ste rybu stabilizovali.

Pri duseni rybieho filé pridajte niekolko polievkovych lyzic

tekutiny.
Ryba Hmotnost' Prislusenstvo Vy$ka  Druh Teplotav°C, Casv
ariad ohrevu  grilovaci minutach
stupen
Cela ryba acca rost 2 ) 2 20-25
3009
1,0 kg rost 2 210-230 45-55
1,5 kg rost 2 180-200 60-70
2,0 kg zakryté 2 = 180-200 70-80
Rybia podkova, rost 3 ™ 2 20-25
hruba 3 cm
Rybie filé zakryté 2 = 210-230 20-30

Tipy pre pecenie a
grilovanie masa

Pre danu hmotnost méasa nie s Nastavte najblizSiu nizSiu hodnotu a predizte ¢as tepelnej
v tabulke uvedené Ziadne Udaje. Upravy.

Ako zistite, Ci je uz maso hotové. Pouzite teplomer na maso (moznost' zakupit v
Specializovanych obchodoch) alebo urobte ,skusku
lyzicou“. Zatlacte lyzicu na pe¢ené maso. Pokial je pevné,
je maso hotové, ak povoli, potrebuje este trochu ¢asu.

Maso je velmi tmavé a kérka Skontrolujte vysku zasunutia a teplotu.
miestami spalena.

Maso vyzera dobre, ale Stava je Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo
pripalena. pridajte viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale Stavaje Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a pridajte
velmi svetla a vodova. menej tekutiny.
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Pri priprave omacky vznika

vodna para.

Tento jav je fyzikalne podmieneny a su Uplne normalne.

Velka €ast vodnej pary unika vystupom pary. M6ze sa
zrazat na chladnejSom ovladacom paneli alebo na ¢elnych
stenach susedného nabytku a odkvapkavat' vo forme
kondenzovanej vody.

Nakypy, soufflé,

toasty
Nadoby ukladajte vzdy na rost.
Pokial grilujete priamo na roSte bez nadoby, zasurite do
vysky 1 univerzalnu panvicu. Rura zostane CistejSia.
Stav tepelnej tpravy na’kypu zavisi na velkosti pouzitej
nadoby a vySke nakypu. Udaje v tabulke su iba orientacné.
Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh  Teplotav Casv
ariad ohrevu °C, minutach
grilovaci
stupen
Nakypy
Nakyp, sladky forma na nakyp 2 O 180-200 50-60
Suflé forma na nakyp 2 (] 170-190 35-45
formicky na jednotlivé 2 O 190-210 25-30
porcie
Nakyp z cestovin forma na nakyp 2 (| 200-220 40-50
Lasagne forma na nakyp 2 O 180-200 40-50
Gratinované pokrmy
Gratinované surové 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80
zemiaky, s hrubkou
max. 4 cm 2 formy na nakypy 3+1 150-170 60-80
Toasty
12 kusov, zapekané rost 4 ™ 3 5-8
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Hotové jedla
Dodrziavajte pokyny vyrobcu uvedenych na obale.

Pokial vylozite prislusenstvo papierom na pecenie, dbajte
na to, aby bol papier vhodny pre nastavenu teplotu.
Velkost papiera prisposobte jedlu.

Konec&ny vysledok zavisi na pouzitych potravinach.
Tmavy povrch a nerovnomernosti sa mézu vyskytnuat
uz pri surovom vyrobku.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav°C Cas trvania
ohrevu v min.
Pizza, mrazena
Pizza s tenkym univerzalny plech 2 O 190-210 15-25
korpusom
univerzalny plech +rost 3 +1 180-200  20-30
Pizza s hrubym univerzalny plech 2 O 180-200 20-30
korpusom
univerzalny plech +rost 3 +1 170-190 25-35
Pizza - bagety univerzalny plech 3 O 180-200 20-30
Mini pizza univerzalny plech 3 O 190-210 10-20
Pizza, mrazena
Pizza (predhrejte) univerzalny plech 3 O 190-210 10-15
Zemiakové
produkty, mrazené
Hranolky univerzalny plech 3 O 190-210 20-30
univerzalny plech + 3+1 180-200 30-40
plech na pecenie
Krokety univerzalny plech 3 O 200-220 20-25
R&sti, plnené zemiakové  univerzalny plech 3 O 210-230 15-25
tasticky
Pecivo, mrazené
Zemle, bagety univerzalny plech 3 =] 170-190  10-20
Pracliky (drobnosti z  univerzalny plech 3 210-230 15-25

cesta)

52



Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav°C Cas trvania
ohrevu Vv min.
Pekarske vyrobky,
predpecené
Zemle na pecenie univerzalny plech 3 O 190-210 10-20
bagety na pecenie
univerzalny plech + 3+1 160 - 180 20-25
rost
Karbonatky,
zmrazené
Rybie prsty univerzalny plech 2 = 220-240 10-20
Tyc¢inky/kuracie univerzalny plech 3 O 200-220 15-25
nugety
Stradra, zmrazena
Strudla univerzalny plech 3 O 200-220 35-40
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Specialne recepty

Priprava jogurtu

Kysnutie cesta

Pri nizkych teplotach s 3D-horucim vzduchom & mbdzete
ziskat’ krémové jogurty a omnoho maksie kysnuté cesto.

Najskor vyberte z priestoru rary prislusenstvo, zavesnu
mriezku alebo teleskopickeé vysuvy.

1.

1 liter mlieka privedte (3,5 % tuku) k varu, ochladte na 40 °C.

2. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).

3. Naplnite Salky alebo malé zatvaracie pohare a zakryte

ich foliou.

. Varny priestor predhrejte podl'a pokynov.
. Salky alebo pohare postavte na dno priestoru na

pecenie a postupujte podla receptu.

. Kysnuté cesto pripravte ako obvykle. Dajte do teplu

odolnej nadoby a zakryte.

2. Varny priestor predhrejte podfa pokynov.

3. Ruru vypnite a cesto postavte do rary a nechajte

vykysnut.
Pokrm Riad Druh  Teplota Cas trvania
ohrevu
Jogurt Umiestnite hméeky Na dno vamého 50 °C predhrejte 5 min.
alebo pohare so priestoru 50°C 8 hod.
skrutkovacim
uzaverom
Kysnutie  Teplu odolny Na dno vamého 50 °C predhrejte 5-10 min.
cesta riad priestoru Viypnete pristroj a viozte  20-30 min.
kysnuté cesto do
varného priestoru.
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Rozmrazovanie
Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnoZstva potravin.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu uvedenych na obale.

Mrazené potraviny vyberte z obalov a vo vhodnej nadobe
postavte na rost.

Hydinu polozte na tanier prsami smerom dolu.

Mrazené pokrmy PrisluSenstvo Vyska  Druhohrevu Teplota
napr. torty so Slahackou, rost 1 Voli¢ teploty sa
s maslovym krémom, s nenastavuje.

¢okoladovou alebo cukrovou
polevou, ovocie, kur€a, udeniny
a maso, chlieb, Zemle, kolace a
iné pecivo

Susenie 3D-hortci vzduch [@ dosiahnete vynikajtice vysudenie.
Pouzivajte len kvalitné a dékladne umyté ovocie a zeleninu.
Nechajte riadne odkvapkat a osuste ho.
Univerzalny plech a rost vylozte papierom na pecenie.

Stavnaté ovocie alebo $tavnatl zeleninu niekolkokrat
otocte. Ihned po usuSeni odstrarite z papiera.

VysuSené ovocie alebo zeleninu ihned odoberte z papiera
na pecenie.

Ovocie a aromatickeé PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota Cas trvania
bylinky ohrevu

600 g kruzkov z jablk univerzalny plech + 3+1 80°C cca 5 hod.
rost

800 g kuskov hrusiek univerzalny plech + 3+1 80°C cca 8 hod.
rost

1,5 kg sliviek univerzalny plech + 3+1 80°C  cca8-10hod.
rost

200 g kuchynskych univerzalny plech + 3+1 80°C  ccal1'hod.

byliniek, umyté rost
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Zavaranie .. . N .
Pouzite len Cisté a nezni¢ené zavaracie pohare s

krazkovym tesnenim. Zavaracie pohare maju byt ak je
to mozné, rovnako velké. Hodnoty v tabulkach sa tykaju
okruhlych zavaracich poharov s objemom 1 liter.

Pozor! Nepouzivajte ziadne vacsie alebo vyssi pohare.
Vie€ka by mohli prasknut.

Pouzivajte len Cerstvé ovocie a zeleninu v dobrom stave.
Ovocie a zeleninu dokladne umyte.

Uvedené Casy tepelnej Upravy v tabulkach su len
orientacné. Tieto hodnoty mdze ovplyvnit izbova teplota,
pocet poharov a teplota obsahu poharov. ESte kym raru
vypnete, uistite sa, Zze obsah poharov spravne perli.
Priprava 1. Naplite pohare. Pohare nesmu byt velmi piné.

2. Ocistite okraje poharov; okraje musia byt Cisté.

3. Mokré gumové tesnenie a vieCka polozte na plné
pohare.

4. Zavaracie pohare zatvorte pomocou svoriek.
Do priestoru rury nikdy nevkladajte viac ako Sest poharov.
Nastavenie 1. Polozte univerzalnu panvicu do vysky 2. Postavte
zavaracie pohare na plech tak, aby sa vzajomne

nedotykali.

2. Do univerzalnej panvice nalejte pol litra horticej vody (cca 80
°C).

3. Zatvorte dvierka rury.
4. Nastavte spodny ohrev (L.

5. Nastavte teplotu na 170 - 180 °C.
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Zavaranie marmelady Ovocie
Po asi 40 az 50 mindatach za¢nu vo flasiach v kratkych
intervaloch stupat bublinky.

Po 25 az 35 minutach zostatkového tepla vyberte flase
z priestoru na pecenie. Pri dlhS§om chladnuti v priestore
na pec€enie sa mbdzu vytvarat choroboplodné zarodky a
podporit kvasenie zavaraného ovocia.

Ovocie v litrovych poharoch Ked’ za¢ne perlit’ Zostatkové teplo

Jablka, ribezle, jahody vypnite cca 25 minat

Ceredne, marhule, broskyne, egre$ vypnite cca 30 minut

Jablkové pyré, hrusky, slivky vypnite cca 35 minut
Zelenina

Ked v poharoch zaénu stupat bublinky, znizte teplotu na
120 az 140 °C. Pozrite sa v tabulke, kedy ma byt vypnuty
voli¢ teploty. Nechajte zeleninu eSte cca 30 az 35 minut v
rdre. Vyuzite zostatkové teplo rury.

Zelenina v studenom naleve v Akonahle za¢ne perlit’ Zostatkové

zavaracich poharoch s objemom teplo

1 liter.

Uhorky - cca 35 minut

Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut

Ruzickovy kel cca 45 minut cca 30 minut

Fazula, kalerab, Cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut

Hrach cca 70 minut cca 30 minut

Vybratie zavaracich Po ukon&eni zavarania vyberte zavaracie pohare z varného

poharov z varného priestoru.

priestoru

Pozor! Zavaracie pohare nedavajte po vybrati z varného priestoru
na studenu alebo vlhku podlozku; pohar by mohol
prasknut.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovsetkym pri obilninovych a
zemiakovych produktoch, ktoré su pripravované zahriatim
na vysoku teplotu, napr. zemiakové lupienky, hranolceky,
toasty, zemle, chlieb, jemné pecivo (keksy, pernik, susienky
~Spekulatius®).

Tipy na pripravu jedla bez akrylamidov

Vseobecne B Cas tepelnej Upravy by mal byt ¢o najkratsi.
B Jedlo pecte dozlatista, nie velmi dohneda.
B Vacsie a hrubsie pecivo obsahuje menej akrylamidu.

Pecenie S Hornym/dolnym ohrevom max. 200 °C.
S 3D-hortcim vzduchom alebo horuci vzduch max. 180 °C.

Cukrovinky S Hornym/dolnym ohrevom max. 190 °C.
S 3D-horucim vzduchom alebo horuci vzduch max. 170 °C.
Vajce alebo Zitok znizuje tvorbu akrylamidov.

Hranol&eky z rary HranolCeky rozlozte na plech rovhomerne a v jednej
vrstve. Na jednom plechu pecte minimalne 400 g, aby sa
hranoleky nevysusili.
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Zkusebni pokrmy

Peceni

Tieto tabulky boli zhotovené pre skiSobné Ustavy s cielom
ulahcit testovanie réznych spotrebicov.

Podla normy EN 50304/EN 60350 (2009) prip. IEC 60350.

Pri pe€eni na 2 Urovniach zasurite vzdy univerzalny plech
nad plech na pecenie.

Pri pe€eni na 3 Urovniach zasunte univerzalny plech
doprostred.

Striekané pecivo: Su€asne zasunuté plechy vSak nemusia
byt su€asne hotové.

Zakryty jablkovy kolag na 1 Urovni:

Tmavé otvaracie formy postavte striedavo vedla seba.
Zakryty jablkovy kola€ na 2 urovniach:

Tmavé otvaracie tortové formy postavte striedavo nad
seba, vid obrazok.

Kolace v otvorenych plechovych formach:

horny a spodny ohrev (2] v jednej vyske. Namiesto rotu
pouzite univerzalnu panvicu a umiestnite ju nad otvaraciu
formu.
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Pokrm PrisluSenstvo aformy  Vyska Druh  Teplota Casv

ohrevu v °C minutach
Kolace plech na pecenie 3 O 140-150 30-40
(predhrejte™) —
plech na pecenie 3 140-150 30-40
univerzalny plech + 3+1 140-150 30-45
plech na pe€enie
2 plechy na peceni + 5+3+1 130-140 40-55
univerzalny plech
Malé kolace plech na pecenie 3 O 150-170 20-35
(predhrejte™) —
plech na pe€enie 3 150-170 20-35
univerzalny plech + 3+1 140-160 30-45
plech na pecenie
2 plechy na peceni + 5+3+1 130-150 35-55
univerzalny plech
Vodovy piskot tortova forma na roste 2 (] 160-170 30-40
(predhrejte*)
Vodovy piskot tortova forma na roste 2 160-170 25-40
Zakryty jablkovy kolag rost + 2 tortoveé formy 1 O 170-190 80-100
d20cm
2rodty + 2 tortové formy 3 +1 170-190 70-100
d20cm

* Pre predhriatie nepouzivajte rychloohrev.

Grilovanie o
Ak ukladate potraviny priamo na rost, zasurte dodatoCne
univerzalnu panvicu do vysky 1. Tekutina sa zachyti a rura
na pec€enie zostane Cistejsia.
Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh Grilovaci Cas
ohrevu stupen trvania v
minuatach
Opekanie toastov rost 5 ™ 3 Va-2
10 minut predhrejte
Beefburger, 12 kusov* rost + univerzalna 4 +1 ) 3 25-30

nepredhrievajte panvica

* Po uplynuti 2/3 €asu grilovania otocte.
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Montazny navod

HB 23GB650J







min._ -
}>
J/ w
-— 320 —
60 > —|=
—-»| 180 I~ *
Al 877 s
77_ L /4—50 T
20
f f
7 . -t
min. 90
7

DN

E

min. 45






Priprava nabytku - obrazok 1

* Len odborna instalacia podla tohto
montazneho navodu zaruci bezpecné
pouzivanie. Za Skody spbsobené
nespravnou instalaciou ruci firma, ktora
vykonava instalaciu.

» Nabytok na instalaciu musi byt odolny
voci teplote az do 90°C, prilahlé predné
hrany nabytku az 70°C.

* VSetky vyrezové prace na nabytku
a pracovnej doske vykonaijte pred
nasadenim spotrebicov. Odstrarite piliny,
funkcie elektrickych ¢asti by mohli byt
negativne ovplyvnené.

« Pozor pri montazi! Casti, ktoré st
pristupné pri montazi, mézu mat ostré
hrany. Aby ste zabranili drazu, pouzivajte
ochranné rukavice.

» Zasuvka na pripojenie spotrebi¢a musi
byt umiestnena v oblasti vySrafovanej
plochy B alebo mimo priestor
zabudovania spotrebica.

» Medzi spotrebi¢om a prifahlymi prednymi
hranami nabytku musi byt otvor 5 mm.

* Nepripevneny nabytok pripevnite k stene
bezne predavanym uholnikom C.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou

- obrazok 1

Medzi nabytkom je nutny vetraci

otvor. Pracovnu dosku pripevnite k
zabudovanému nabytku. Ak zabudovanu
ruru in$talujete pod varnu dosku, riadte sa
montaznym navodom pre varnu dosku.

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke -

obrazok 2 + 4

Spotrebi¢ mbzete zabudovat tiez do
vysokej skrinky. Kvéli vetraniu rary musi byt
medzi stenou a spotrebi¢om medzera cca
20 mm. Spotrebi¢ umiestnite maximalne do
takej vysky, aby ste mohli bez problémov
vyberat plechy na pecenie.

Zabudovanie do rohu - obrazok 3

Aby bolo mozné otvarat dvierka spotrebica,
je nutné pri instalacii do rohu dodrzat
rozmery D. Rozmer E zavisi na hrubke
prednej hrany nabytku pod madliom.

Zapojenie spotrebica

Spotrebi¢ zodpoveda stupriu ochrany

| a mbéze byt pripojeny len kablom

s ochrannym vodi¢om. Pri vSetkych
inStalanych pracach musi byt spotrebi¢
odpojeny od siete. Spotrebi¢ mbéze byt
pripojeny len pomocou napajacieho kablu,
ktory je sucastou prislusenstva. Pripojte
napajaci kabel na zadnej strane spotrebica
(zacvaknut!). DIhSi privodny kabel mozete
ziskat v autorizovanom servise. V pripade
vymeny moze byt pouzity kabel, ktory
ziskate v autorizovanom servise. Ochrana
proti dotyku musi byt zaistena inStalaciou.

Napajaci kabel so zastrckou s
ochrannym kontaktom

Spotrebi¢ sa mbdze pripajat len do
predpisovo nainstalovanej sietovej zasuvky
s ochrannym kolikom.

Ak zasuvka nie je po zabudovani
spotrebica

pristupna, musi sa na strane inStalacie
pouzit isti¢ vSetkych podlov so vzdialenostou
kontaktov min. 3 mm.

Napajaci kabel bez zastrcky s
ochrannym kontaktom

Elektrické pripojenie méze vykonavat' len
koncesovany odbornik. Plati pre neho
ustanovenie regionalneho dodavatela
elektriny. Pri inStalacii sa musi pouzit' viac
polovy isti¢ so vzdialenostou kontaktov
minimalne 3 mm. Identifikujte fazové
vodi¢e a nulovy vodi¢ v zasuvke. V
pripade nespravneho pripojenia mbze
dojst’ k poSkodeniu spotrebica. Pripojenie
vykonavajte len podla schémy pripojenia.
Napatie vid typovy stitok. Pri zapojeni
vodi¢ov dodrziavajte farebné rozliSenie:

zelenoZlty ochranny vodi¢ @
modra nulovy vodi¢
hneda faza (krajny vodic)



Len pre Velku Britaniu a Australiu
Nepripajajte pomocou 13 A zastrcky ani
nepouzivajte 13 Aistic.

Len Svédsko, Finsko a Norsko

Spotrebi¢ mbdzete pripojit aj pomocou
prilozenej zastréky s ochrannym kontaktom.
ZastrCka musi byt pristupna aj po
dokonéeni inStalacie. Ak tomu tak nie je, je
nutné na strane instalacie rovnako pouzit
viac polovy isti€ so vzdialenostou kontaktov
min. 3 mm.

Pripevnenie spotrebica - obrazok 5

* V pripade potreby namontujte rozperku.

* Spotrebi¢ Uplne zasurite a vyrovnajte na
stred.

* Spotrebic priskrutkujte.

* Medzera medzi pracovnou doskou a
spotrebiCom sa nesmie zakryvat ziadnymi
pridavnymi listami.

Demontaz

Spotrebi¢ odpojte od siete. Uvolnite
pripevihovacie skrutky. Spotrebi¢ mierne
nadvihnite a Uplne vytiahnite.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotiebice s.r.o., Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodna znacka BSH

@
e I B

Predajné oznacenie HB23GB650J
Trieda Uc¢innosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,96
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,82
Uzito¢ny objem dutého priestoru (l) 66

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351

stredné: 351V <651

velké: 65 1<V -

Cas potrebny na tepelnd Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve

(min.) 1
Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu 47
(min.)

Hlu€nost (dB (A) re 1 pW) 50
Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizsou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1350

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlaCové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez

upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/sk.



SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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