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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 50 dB (A), coz pfedstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

DalSi informace o produktech, pfisluSenstvi, nahradnich dilech a servisu naleznete
v internetu na www.siemens-home.com/cz.



Bezpecnostni a vystrazné pokyny

Pred montazi

Poskozeni béhem
prepravy

Elektrické pripojeni

Tento navod k pouZziti si peclivé prostudujte.

Navod k obsluze a montazi dobfe uschovejte. V pfipadé
pfedani spotiebie dalSi osobé&, musi byt pfilozen také
pfislusny navod.

Navod k obsluze plati pro spotfebice s jednou funkci i pro
viceucelové spotrebice. U viceucelovych spotrebici si
pro nastaveni pfe¢téte navod k pouziti varné desky.

Spotfebi¢ ihned po vybaleni zkontrolujte. Pokud byl
spotiebi¢ béhem prepravy poskozen, nesmi byt pfipojen.
Obratte se na zakaznicky servis a vzniklé poSkozeni
pisemné zaznameneijte; v jiném pfipadé nebudete mit
narok na nahradu skody.

Spotfebi¢ smi pfipojovat pouze koncesovany odbornik.
Pokud dojde k poskozeni v dusledku chybného pfipojeni,
ztracite narok na zaruku.

Pfed prvnim uvedenim do provozu se ujistéte, zda je
elektricka pripojka VaSeho domu uzemnéna a zda jsou
spinény vSechny platné bezpecnostni predpisy.

Montaz a pfipojeni Vaseho spotfebi¢e musi provést
pouze koncesovany technik. Pokud bude spotfebi¢ uveden
do provozu bez spravného pfipojeni uzemnovaci svorky
nebo po neodborném pfipojeni, mize dojit v nejhorsich
pfipadech k t&ézkym Skodam (ublizeni na téle nebo

smrt uderem elektrického proudu). Vyrobce nenese
odpovédnost za chybnou funkci nebo mozné poskozeni
vlivem neodborného elektrického pfipojeni.



Bezpecnostni a
vystrazné pokyny

Dvirka pecici trouby

Horky pecici prostor

Tento spotfebi€ je uréen pouze pro pouZiti v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivejte jenom k pfipravé pokrma.

Déti a dospélé osoby nesmi bez dohledu spotfebic
provozovat,

pokud toho nejsou jakkoliv télesné nebo dusevné
schopné,

nebo jim chybi potfebné znalosti a zkuSenosti.

Nenechavejte déti, hrat si se spotfebi¢em.

Dvitka pecici trouby nechavejte béhem provozu pecici
trouby zaviena. Doporu€ujeme nechavat dvirka trouby pro
jistotu vzdy zavfena, i kdyz je pecici trouby vypnuta.

NezavéSujte se na dvifka pecici trouby, nesedejte na né
nebo si s nimi nehrajte, i kdyz jsou zaviena.

A\ Nebezpeéi popaleni!

Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch a
vyhfevnych téles. Dvifka spotfebiCe otvirejte opatrné.
Ze spotiebi¢e muze unikat horka para. Déti drzte v
bezpeéné vzdalenosti od pecici trouby.

Do horkého peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi
se vodni para.

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozZstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se
mohou v prostoru pecici trouby vznitit.

Pouzivejte pouze malé mnoZstvi napojl s
vysokoprocentnim alkoholem a dvifka spotfebice
otevirejte opatrné.

A\ Nebezpeéi pozaru!

Nikdy nevkladejte hoflavé pfedméty do pecici trouby.

V pfipadé uniku koufe ze spotfebice neotevirejte dvifka.

Spotiebi€ vypnéte. Vytdhnéte zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkove skfini.

Pecici papir dobfe zatizte pfi pfedehfivani k
pfisluSenstvi. Pfi otevirani dvifek spotfebice vznika
privan. Papir by se mohl dotknout vyhfevnych téles

a vznitit se. Pecici papir vzdy zatizte nadobim nebo
formou na peceni. Pecicim papirem vykladejte jenom
potfebnou plochu. Pedici papir nesmi pfesahovat pres
pfisluSenstvi.
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Horké prisluSenstvi a
horké varné nadoby

Neodborné opravy

Dopliikova pojistka dvirek

Pri¢iny posSkozeni

A\ Nebezpeéi elektrického zkratu!

Dbejte na to, aby se nikdy nezaklinil pfipojny kabel v
horkych dvitkach spotfebice. Kabelova izolace se mize
roztavit.

A\ Nebezpeéi opareni!
Nikdy nevyndavejte horké pfislusenstvi nebo nadobi
z peciciho prostoru bez pouziti chihapky.

A\ Nebezpeéi zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy mlze
provadét jen nami zaskoleny technik servisni sluzby.
Pokud je spotfebi¢ poSkozen, vytahnéte sitovou zastréku,
resp. vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
servisni sluzbu.

U receptu s del$i dobou tepelné Upravy pfi vysokych
teplotach mohou byt dvitka trouby velmi horka. Kdyz ve
Vasi domacnosti ziji malé déti, méli by byt béhem provozu
pecici trouby pod dohledem.

K troubé je k dostani pojistka, ktera brani pfimému
kontaktu s dvifky pecici trouby. Toto zvlastni pfisluSenstvi
(671383) muzete objednat prostfednictvim naseho
z&kaznického centra.

Pozor!

m PfisluSenstvi, félie, pecici papir nebo nadobi na
dné peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru
nepokladejte zadné pfisluSenstvi. Dno peciciho prostoru
nevykladejte folii ani pecicim papirem. Na dno trouby
nestavte zadné nadobi, pokud nastavena teplota
pfesahuje 50°C. Dochéazi ke hromadéni tepla. Doby
tepelné upravy pak jiz neodpovidaji a poskozuje se
smalt.

m Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého peciciho
prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se vodni para. Zménou
teploty by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

m Tekuté potraviny: uzavieném pecicim prostoru
neskladujte delSi ¢as zadné tekuté potraviny. Smalt by
se mohl poskodit.



Ovocné stavy: Pecici plech v pfipadé hodné Stavnatych
ovocnych kolacu neprepliiujte. Ovocna Stava, ktera
kape z peciciho plechu, zanecha skvrny, které nelze
odstranit. Pouzivejte radgji hlubsi smaltovany pecici
plech.

Vychladnuti s otevienymi dvifky spotfebice: Pecici
prostor nechavejte vychladnout jen s uzavienymi dvirky.
| kdyz jsou dvitka spotrfebice oteviena jen trochu,
mohou byt ¢asem poskozeny sousedici ¢elni strany
nabytku.

Silné znecisténé tésnéni trouby: Pokud je t&snéni trouby
hodné znecisténé, dvitka od trouby béhem provozu jiz
spravné nedoléhaji. Mohou byt poSkozeny sousedici
Celni strany nabytku. Tésnéni trouby udrzujte vzdy Cisté.

Dvitka pecici trouby nepouzivejte jako sedatko nebo
odkladaci plochu: Nikdy si nesedejte ani nestoupejte na
oteviena dvirka trouby. Na dvitka trouby neodkladejte
zadné nadobi nebo pfislusenstvi.

Preprava spotfebiCe: Nenoste spotfebi¢ za madlo
dvifek. Madlo dvifek neunese hmotnost spotfebice a
mohlo by se zlomit. Sklenéna tabule ve dvitkach trouby
by se mohla pfesunout a zapficinit pfesunuti mezi
Celem pecici trouby a sklenénou tabuli.

Grilovani: U grilovani nevsouvejte hlubokou univerzaini
panev nebo plochy pecici plech vySe nez na uroven

3. Vlivem velkého tepla se muze zdeformovat a smalt
pfi vyndavani poskodit. VySky 4 a 5 pouzivejte jen ke
grilovani pfimo na rostu.



Vase nova pecici trouba

Zde se seznamite s Vasi novou pecici troubou. Vysvétlime
Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi prvky.
Zaroven ziskate informace k pecicimu prostoru a
prislusenstvi uvnitf pecici trouby.

Ovladaci pole Zde vidite piehled ovladaciho panelu. Na displeji nesviti
nikdy vSechny symboly najednou. Podle typu spotfebice
jsou v detailech mozné odchylky.

clean O  »{ff
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Tlacgitka a displej
Voli¢ funkci Voli¢ teploty
Zapustitelné ovladaci U nékterych pecicich trub se daji oto€né knofliky zapustit.
volice Pro zapusténi a vysunuti zatlacte na ovladaci knoflik v
nulové pozici.




Volic¢e funkci

Pomoci voli¢ funkci nastavite druh ohfevu.

Pozice Pouziti

O Nulova poloha Pecici trouba je vypnuta.

Cirkulace* Na kolace a pecivo. Je mozna tepelna uprava na dvou
urovnich. Ventilator na zadni strané pecici trouby
rozdéluje teplo rovnomeérné v pecicim prostoru.

O Horni/ spodni ohiev* Na kolace, nakypy a libové kousky pecené, napf. hovézi

nebo zvéfina, na jedné Urovni. Teplo proudi rovhomérné
seshora a zespodu.

Cirkula¢ni gril Peceni masa, drlibeze a celych ryb. Grilovaci téleso
a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator
rozfoukava horky vzduch kolem pokrmu.

7] Velkoplo$ny gril Grilovani steaku, uzenin, toastu a rybich kouskud. Zahfiva
se cela plocha pod grilovacim télesem.

(] Maloplosny gril Grilovani mensich mnozZstvi steakd, uzenin, toastd a
rybich kouskul. Hfeje stfedni ¢ast grilovaciho télesa.

[CJ Spodni ohfev Zavarovani a peceni nebo zapékani.
Teplo proudi zespodu.

Rozmrazovani Rozmrazovani masa, dribeze, chleba a kolacud. Ventilator
rozfoukava teply vzduch kolem pokrmu.

Svétlo Zapnuti osvétleni v pecici troubé.

* Druh ohfevu, kterym byla ur€ena energeticka tfida spotfeby energie podle EN60350.

KdyzZ je vybran druh ohfevu, zapne se Zarovka v pecicim prostoru a u nékterych pecicich
trub sviti Zarovka na displeji nad voli¢em funkci.



Ovladaci tlacitka a

Tlacitka slouzi k nastaveni riznych pfidavnych funkci.

displej Na displeji se nastavené hodnoty zobrazi.
Tlacitko Pouziti
(® Casové funkce Volba &asu na budiku £\ doby tepelné tpravy |-, dasu

vypnuti >l a ¢asu (.

- Minus Snizeni nastaveného stupné.
+ Plus ZvysSeni nastaveného stupné.
clean Cistici funkce Zapnuti Cistici funkce pro regeneraci
samodisticich ploch v pecicim prostoru.
=—0 Détska pojistka Zablokovani a odblokovéani ovladaciho

panelu.

»

Rychloohiev

Obzvlasté rychlé zahrati pecici trouby.

Na displeji se nachazi Sipka » pred symbolem pfislusné aktivni asové funkce.

Voli¢ teploty

Volic¢em teploty nastavite teplotu nebo grilovaci stupen.

Poloha

Vyznam

Nulova poloha

Pecici trouba nehfeje.

o 00 ooo

50-270 Rozsah teploty Teplota v pedicim prostoru v °C.
Grilovaci stupen Grilovaci stupné pro maloplosny 7] a velkoplosny
™ gril.

e = stupen 1, mirny
ee = stupen 2, stfedni
eee = stupen 3, silny

clean

Cistici funkce.

10

Kdyz pecici trouba hfeje, sviti lampicka displeje nad
volicem teploty. V pfestavkach mezi zahfivanim zhasne.
Lampicka displeje se nezapne ani s funkci osvétleni (2], ani
s funkci rozmrazovani [¥].

Upozornéni: Pri pouziti grilovaci funkce po dobu delSi nez
15 minut nastavte voli¢ funkci na mirny gril.



Pecici prostor

Chladici ventilator

Svétlo

Prislusenstvi

V pecici troubé se nachazi ventilator a Zarovka.

Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvirky. Pozor! Vétraci Stérbinu
nezakryvejte, jinak se trouba prehfeje.

Aby po provozu trouba rychleji vychladla, ventilator
po vypnuti pecici trouby jesté néjaky ¢as dobiha.

Bé&hem provozu sviti osvétleni v pecicim prostoru.

Polohou [£] na voli¢i funkci mlzete zapnout osvétleni
trouby bez ohfevu.

PrisluSenstvi Ize do trouby zasunout v 5 raznych vyskach.

Prislusenstvi muzete vysunout ze dvou tfetin, aniz by se
prevrhlo. To Vam usnadni vyndavani pokrm.

Pokud je pfislusenstvi pfili§ horké, maze se deformovat.
Jakmile opét vychladne, deformace ustoupi, aniz by néjak
narusila jeho funkci.

Vase pecici trouba ma k dispozici jen nasledujici
pfisluSenstvi.

PrisluSenstvi si mizete dokoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné Uvedte HEZ- &islo.
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Rost
Na nadobi, formy na kolace, pe€ené, kousky ke grilovani
a mrazené produkty.

Rost zasunite zakfivenim smérem dol( do ~—-.

Plochy smaltovany pecici plech
Na kolace, téstoviny a cukrovi.

Pecici plech zasurite do trouby zkosenim smérem ke
dvirkdm.

Hluboka smaltovana univerzalni panev

Pro stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Je mozné ji pouzit také jako zachytnou nadobu
tuku, kdyz grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech zasurite do pecici trouby zkosenim smérem
ke dvirkam.
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Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi si mizete zakoupit u zakaznického
servisu nebo ve specializované prodejné. Rozsahlou
nabidku pfislusenstvi k Vasi pecici troubé naleznete v
nasich prospektech. Podivejte se prosim do prodejnich

podkladu.

Ne kazdé zvlastni prisluSenstvi se hodi ke vSem
spotfebic¢im. PFi koupé uvedte pfesné oznaceni (E-Nr.)
Vaseho spotrebice.

Zvlastni prisluSenstvi  HZ Gislo Pouziti

Plochy smaltovany HZ361000 Na kolace, téstoviny a cukrovi.

pecici plech

Hluboké smaltovana HZ362000 Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy

univerzalni panev a velké pecené. Je mozné ji pouzit také jako
zachytnou nadobu tuku, kdyz grilujete pfimo na
rostu.

Rost HZ364000 Pro varné nadoby, pecici formy, pekace,
pecené, grilované a mrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 Idealni pro pizzu, mrazené pokrmy nebo velké
kulaté kolace. Plech na pizzu muzete pouzit
misto hluboké univerzalni panve. Plech postavte
na rost a fidte se udaji uvedenymi v tabulkach.

Sklenény pekac HZ915001 Sklenény pekac se hodi pro duSené pokrmy
a nakypy, které pfipravujete v pecici troubé.
Zvlasté vhodny je pro programovou nebo pecici
automatiku.

TFinasobné, plné HZ368300 Pomoci vysuvnych list ve vySce 1, 2 a 3 muzete

vysuvneé listy

pfisluSenstvi vice vysunout, aniz by se pfevrhlo.

13



Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu

Zahrati pecici
trouby

Cisténi
prislusenstvi
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Zde se dozvite, co vSechno musite udélat, nez zacnete
ve Vasi troubé poprvé pfipravovat pokrmy. Nejdfive si
prostuduijte kapitolu ,,Bezpecnostni pokyny".

Po pfipojeni se na displeji zobrazi symbol (® a tfi nuly.
Nastavte Cas.

1. Stisknéte tlagitko (.
Na displeji se zobrazi ¢as /Z:01.

2. Cas nastavte tlagitky + nebo —.

Po nékolika vtefinach se zobrazi naprogramovany ¢as.

Abyste odstranili zapach ,novoty*, rozehfejte prazdnou
pecici troubu se zavienymi dvirky. Idealni k tomu je hodina
s hornim/spodnim ohfevem [Z] na 240 °C. Pfitom dbejte na
to, aby v troubé nezustaly zadné zbytky obalu.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte horni/spodni ohfev .
2. Pomoci voli¢e teploty nastavte 240 °C.

Za hodinu pecici troubu vypnéte. Voli¢ funkci otocte na
nulovou polohu.

Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi fadné vycistéte mékkou
utérkou v horkém mycim roztoku.



Programovani pecici trouby

Mate rizné moznosti programovani Vasi pecici trouby.
Zde Vam vysvétlime programovani druhu ohfevu a teploty
resp. grilovaciho stupné. Pecici trouba umoznuje
programovani doby tepelné Upravy (dobu trvani) pro kazdy
pokrm. Dals$i informace obdrzite v kapitole ,,Programovani
¢asovych funkci*.

Upozornéni: Doporucujeme predehrat pred tepelnou
Upravou pokrm0 pedici troubu pro zabranéni tvorby
nadmérné kondenzacni vody na sklenéné tabuli.

Druh ohfevu a P¥iklad na obrazku: Horni/spodni ohtev H pfi 190 °C.
teplota

1. Voli¢éem funkci nastavte druh ohfevu.

® = + clean =0 iff

2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo grilovaci stuperi.

@ — + clean =0 »ff

Pecici trouba zacne hrat.

15



Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

Rychloohiev

Rychloohiev je ukonéen

Zruseni rychloohievu

16

Voli¢ funkci oto¢te do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplotu nebo grilovaci stupen mizete
kdykoliv zménit pfisluSnym volicem.

Funkci rychloohfevu dosahne pecici trouba nastavené
teploty obzvlasté rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad
100 °C. Vhodné druhy ohfevu jsou:

m Cirkulace
m Horni / spodni ohtev =
m Spodni ohfev [

Abyste dosahli rovhomeérny vysledek peceni, vlozte pokrm
do trouby az po ukoné&eni rychloohfevu.

1. Vyberte pozadovany druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte kratce tlaCitko » .
Na displeji sviti symbol » 5. Pecici trouba za¢ne hrat.

Zazni signal. Symbol » % na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do pecici trouby.

Stisknéte kratce tlacitko »$%. Symbol »$% na displeji
zhasne.



Nastaveni ¢asovych funkci

Budik

Cas nastaveny na budiku
uplynul

Zména ¢asu na budiku

Zru$eni ¢asu na budiku

Zjisténi €asovych
nastaveni

Tato trouba ma k dispozici rizné ¢asové funkce.

Tlagitkem (O Ize menu otevfit a prepinat mezi riznymi
funkcemi. Dokud provadite nastaveni, sviti Casové funkce.
Sipka P Vam ukaze, ktera éasova funkce je pravé zvolena.
Je-li pfed ¢asovym symbolem zobrazena Sipka P, mlzete
tlacitky + nebo — ménit jiz nastavenou ¢asovou funkci.

Provoz budiku nezavisi na provozu pecici trouby.

Budik ma k dispozici svUj vlastni signal. Tak mazete rozlisit,
zda uplynul ¢as nastaveny na budiku nebo vypinaci
automatika (doba tepelné Upravy).

1. Stisknéte jednou tlagitko (O.
Na displeji se rozsviti asové symboly, Sipka » se
nachazi pred £)\.

2. Pomoci tla¢itka + nebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacitka + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacitka — = 5 minut.

Nastaveny ¢as se zobrazi po nékolika vtefinach.

Cas nastaveny na budiku zagne ubihat. Na displeji se
zobrazi symbol L) a zobrazi se uplynuti nastaveného
Casu. Zbyvajici Casové symboly zhasnou.

Zazni signal. Na displeji se zobrazi [:00. Tlasitkem (®

vypnéte budik.

Pomoci tlacitka + nebo — zmérite ¢as na budiku. Za nékolik
vtefin se zména zobrazi.

Nastaveni ¢asu na budiku vratte zpatky na [:00 stisknutim

tlac¢itka —. Zménény Cas se zobrazi po nékolika vtefinach.
Budik se vypne.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
pfislusné symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi stoji Sipka ».
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Doba tepelné
upravy

18

Pro zji$téni ¢asu na budiku £\, doby tepelné tpravy |-,
gasu vypnuti | nebo asu (D stisknéte nékolikrat tladitko
(©, az se rozsviti Sipka » pfed pozadovanym symbolem.
Prislusny ¢asovy Udaj se zobrazi na nékolik vtefin na
displeji.

Pecici trouba umozriuje programovani doby tepelné Upravy
pro kazdy pokrm. Po uplynuti doby tepelné Upravy se
pecici trouba automaticky vypne. Nemusite tak prerusit
jinou préci, abyste $li vypnout pecici troubu a nebude
omylem pFekro€ena doba trvani tepelné Upravy.

PFiklad na obrazku: Doba tepelné Upravy je 45 minut.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu.

2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo grilovaci stuper.
3. Dvakrat stisknéte tlagitko (.

Na displeji se zobrazi J:00. Sviti Casové symboly, Sipka
» se nachazi pred |-l

O — + cean =0 ¥

4. Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu tepelné Upravy.
Navrhovana hodnota tlacitka + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacitka — = 10 minut.

Ja SR

O — + cean =0 >




Doba trvani uplynula

Zména doby trvani

ZruSeni doby trvani

Zjisténi casovych
nastaveni

Za nékolik vtefin se pedici trouba spusti. Na displeji je vidét
ubihajici dobu tepelné Upravy a sviti symbol »->|. Ostatni
Casové symboly zmizi.

Zazni signal. Pecici trouba prestane hfat. Na displeji se
zobrazi :00. Stisknéte tlagitko (®. Pomoci tlagitka + nebo
— mUzete provést nové nastaveni doby tepelné Upravy,
anebo dvakrat stisknéte tlagitko (® a voli¢ funkci otoéte do

nulové polohy. Pecici trouba je vypnuta.

Pomoci tlacitka + nebo — zménte dobu tepelné Gpravy.
Za nékolik vtefin se zména zobrazi. Pokud je nastaven
budik, stisknéte predtim tlagitko (.

Dobu tepelné Upravy vratte zpét na J:0{7 stisknutim
tlaCitka —. Zménény Cas se zobrazi po nékolika vtefinach.
Cas byl zruSen. Pokud je nastaven budik, stisknéte predtim
tlagitko (.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, na displeji sviti
pfislusné symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi se nachazi Sipka ».

Pro zjist&ni dasu na budiku £\, doby tepelné Gpravy |-,
gasu vypnuti | nebo asu (D stisknéte nékolikrat tladitko
(©, az se rozsviti Sipka » pifed pozadovanym symbolem.
Prislusny ¢asovy Udaj se zobrazi na nékolik vtefin na
displeji.
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Cas vypnuti

20

Pecici trouba umoziuje naprogramovani ¢asu, kdy ma byt
pokrm hotov. Pecici trouba se automaticky zapne a poté

v nastaveny ¢as zase vypne. Muzete vlozit pokrmy napf.
rano do peciciho prostoru a pecici troubu naprogramovat
tak, aby byla hotova v poledne.

Zajistéte, aby se potraviny nezkazily, protoze staly dlouho
v pecici troubé.

PFiklad v obrazku: Je 10:30 hod, doba tepelné uUpravy je
45 minut a pedici trouba se ma vypnout ve 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkci.
2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko (D.

H

. Dobu tepelné upravy nastavte tlacitky + a —.

5. Stisknéte tlagitko (O.
Datum » se nachazi pfed —>|. Zobrazi se ¢as, kdy ma
byt pokrm hotov.

(_
|
L B O

©® — + cden =0 >

O — + cean =0 >




Doba tepelné upravy
uplynula

Zména ¢asu vypnuti

Smazani ¢asu vypnuti

Zjisténi casovych
nastaveni

Pecici trouba zobrazuje po dobu nékolika vtefin nastaveny
Cas a zustava v pohotovostnim rezimu. Na displeji se
zobrazi ¢as, kdy ma byt pokrm hotovy, symbol =| se
zobrazi pred Sipkou ». Symboly L) a (© zhasnou. Kdyz

je pecici trouba zapnuta, zobrazi se prubéh doby tepelné
Upravy a Sipka » se nachazi pred symbolem |-|. Symbol
-l zhasne.

Zazni signal. Pecici trouba prestane hfat. Na displeji se
zobrazi 0:00. Stisknéte tlagitko (®. Pomoci tlagitka + nebo
— mUzete provést nové nastaveni doby tepelné Upravy,
anebo dvakrat stisknéte tlagitko (® a voli¢ funkci otoéte do
nulové polohy. Pecici trouba je vypnuta.

Cas vypnuti zmérite tlagitky + nebo —. Zménény &as

se zobrazi za nékolik vtefin. Pokud je nastaven budik,
stisknéte predtim dvakrat tlacitko (©. Neménte ¢as vypnuti,
pokud jiz bézi doba tepelné upravy. Mohlo by to ovlivnit
vysledek tepelné Upravy.

Cas vypnuti vratte zpatky na aktualni &as tlagitkem —.
Zmeéneény Cas se zobrazi po nékolika vtefinach. Pedici
trouba se zapne. Pokud je nastaven budik, stisknéte
predtim dvakrat tlagitko (B.

Pokud bylo nastaveno vice c“;agovych funkci, rozsviti se
na displeji prislusné symboly. Sipka » se nachazi pred
symbolem pro ¢asovou funkci, ktera je v popredi.

Pro zjist&ni dasu na budiku £\, doby tepelné dpravy |-,
gasu vypnuti | nebo gasu (D stisknéte nékolikrat tlagitko
(©, az se Sipka P> rozsviti pfed pozadovanym symbolem.
Prislusny ¢asovy Udaj se zobrazi na nékolik vtefin na
displeji.
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Cas Po pfipojeni nebo po vypadku proudu se na displeji zobrazi
symbol (D a tfi nuly. Nastavte ¢as.

1. Stisknéte tlacitko (O.
Na displeji se zobrazi ¢as /Z:00.

2. Nastavte Cas tlagitky + nebo —.

Po nékolika vtefinach se zobrazi naprogramovany ¢as.

Zména ¢éasu Nesmi byt naprogramovana Zadna jina ¢asova funkce.
1. Stisknéte &tyfikrat tlacitko (.
Na displeji se rozsviti asové symboly a Sipka » se
nachazi pied (©.
2. Cas nastavte tlagitky + nebo —.
Po nékolika vtefinach se zobrazi naprogramovany ¢as.

Vypnuti zobrazeni éasu Zobrazeni asu muzete vypnout. Jak to provedete, zjistite
v kapitole ,Zakladni nastaveni.
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Détska pojistka

Aktivovani détské
pojistky

Vypnuti détské pojistky

Aby déti omylem nezapnuly pedici troubu nebo nezménili
bé&Zici provoz, ma trouba détskou pojistku.

Pecici trouba nebude reagovat na zadné nastaveni. Budik
a ¢as mlzete nastavit také u zapnuté détské pojistky.

Je-li nastaveny druh ohfevu a teploty nebo grilovaci
stupen, prerusi détska pojistka ohrev.

Nesmi byt nastavena ani doba tepelné upravy, ani doba
vypnuti.

Stisknéte tlacitko =—0 po dobu cca Ctyr vtefin.

Na displeji se zobrazi symbol =—0.

Détska pojistka je zapnuta.

Po dobu cca ¢&tyr vtefin drzte stisknuté tlacitko =—oO.

Na displeji zhasne symbol =—o0.
Détska pojistka je vypnuta.
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Zmeéna zakladnich nastaveni

Pecici trouba ma k dispozici urc€ita zakladni nastaveni.
Tato nastaveni mlzete upravit podle VaSich potieb.

Zakladni nastaveni Volba / Volba Volba 7
c | Zobrazeni ¢asu vzdy* jen s tlaCitkem -
C)
cc Délka signalu po ukon&eni cca cca cca 5 min.
doby tepelné upravy nebo 10 sek. 2 min.*
Casu nastaveném na budiku
c3 Doba ¢ekani nez je pfevzato cca 2 sek. cca 5 sek.* cca 10 sek.

néjaké nastaveni

*Vyrobni nastaveni

24

Nesmi byt naprogramovana zadna jina ¢asova funkce.

1.

Drzte stisknuté tlagitko (© po dobu cca 4 vtefin.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni pro

1

¢as, napf. c { pro volbu .

. Zménte zakladni nastaveni tlacitky + nebo —.

. Potvrdte tlagitkem (.

Na displeji se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni.
Pomoci tlagitka (O je mozné, prochazet véemi stupni a
tlacitkem + nebo — nastaveni ménit.

. K ukonéeni drzte stisknuté tlacitko (© po dobu cca 4

vtefin.

VSechna zakladni nastaveni byla pfevzata.

Zakladni nastaveni muzete kdykoliv ménit.



funkce

1Y

Cist

C

Pred ¢isténim

Programovani

Cistici funkce je program pro regeneraci samogisticich
ploch v pecicim prostoru.

Zadni sténa pecici trouby, bo¢ni stény a strop v pecicim
prostoru jsou potazeny vysoce porézni keramickou vrstvou.
Stfikance vzniklé pfi peCeni a smazeni jsou touto vrstvou
nasaty a odbourany, zatimco je pedici trouba v provozu.
Diky této funkci je mozné regenerovat samodistici povrchy,
které se spravné automaticky neocisti.

Vyjméte z peciciho prostoru varné nadoby a nevhodné
pfislusenstvi.

Ocistéte dno peciciho prostoru a smaltované stény.
Pred programovanim distici funkce ocistéte plochy v
pecicim prostoru, které nejsou samocistici. V jiném pfipadé
mohou vzniknout skvrny, které jiz neptjdou odstranit.
Pouzijte myci hadfik a horky myci roztok nebo octovou
vodu. U silného znecisténi pouzijte kovovou houbicku

z nerezové oceli nebo Eisti€ na troubu. Pouzijte je jen v
chladném pecicim prostoru. Kovovou houbi¢kou nebo
CistiCem na trouby nikdy necistéte samogdistici plochy.
Cisténi trva cca jednu hodinu.

1. Voli¢ funkci otoéte na cirkulaci [&.

2. Voli¢ teploty otocte na clean.

3. Stisknéte tlacitko clean.

Na displeji je zobrazen ¢as, kdy bude éi?ténl’ ukonc&eno a
pfed symbolem —| se zobrazi Sipka ». Cisténi se spusti

po nékolika vtefinach. Doba trvani ¢isténi viditelné ubiha,
Sipka P se nachazi pfed symbolem |-I. Symbol -] zhasne.
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Cisténi je ukonéeno

Ukonceni ¢isténi

Presunte dobu ukoncéeni
dozadu

Po ukonéeni
cisténi

26

Zazni signal. Pecici trouba prestava hrat. Na displeji se
zobrazi 00:00. Stisknéte dvakrat tlagitko (® a otoéte voli¢
funkci do polohy O.

Pecici trouba se vypne.

Stisknéte tlacitko clean a postavte voli¢ funkci do polohy O.
Pecici trouba se vypne.

Muzete nastavit Cas, kdy bude ukoncéeno &isténi.
Tak muze samocisténi probéhnout napfiklad v noci,
zatimco je pecici trouba pfes den pfipravena k provozu.

Naprogramuijte ji, jak je popsano v bodé 1 az 3. Nez zacne
Cisténi, posurite Cas vypnuti tlaCitky + nebo — dozadu.

Nyni se pecici trouba nachazi v pohotovostnim rezimu. Na
displeji je zobrazen ¢as, kdy bude ciSténi ukonceno a pred
symbolem —| se zobrazi Sipka ». Kdyz se ¢isténi spusti,
zobrazi se doba trvani ¢isténi a Sipka » se zobrazi pred
symbolem [->|. Symbol =| zhasne.

Po uplném vychladnuti peciciho prostoru vytfete zbytky
soli ze samodisticich ploch vihkym hadfikem.



Upozornéni

Cistici prostiedky

Vase pecici trouba zUstane dlouho zafiva a pIné funkéni,
pokud ji budete spravné distit a peCovat o ni. Zde Vam
vysvétlime, jak o Vasi pecici troubu spravné pecovat a jak
ji Cistit.

m Drobné barevné rozdily na ¢elni strané pecici trouby

uméla hmota a kov.

m Stiny na sklenéné tabuli dvifek, které pusobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

m Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje, coz mlze
vést ke vzniku drobnych barevnych rozdila. Tento jev
je normalni a nijak nenarusuje funkénost pecici trouby.
Hrany tenkych plechd se nedaji Uplné posmaltovat,

proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana se tim nijak
nenarusi.

Abyste se vyvarovali poSkozeni riznych povrchi
spotfebiCe pouzitim nespravnych prostiedku, dbejte udaju
v tabulce.

Nesmite pouzivat:

m zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,

m agresivni prostfedky s alkoholem,

m tvrdé drhnouci polstarky nebo Eistici houby,

m vysokotlaké nebo parni Cistice.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim fadné vyperte.
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Oblast

Cistici prostfedek

Celo pegici trouby

Nerezové plochy

Sklo

Displej

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte prostfedek k €idténi skla ani Skrabku na sklo.

Horky myci roztok:

Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Okamzité odstrante skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku,
jinak by se pod nimi mohla vytvaret koroze.

V zakaznickém servisu nebo specializované prodejné jsou
k dostani specialni Cistici prostfedky urené na nerez, které
jsou vhodné na teplé povrchy. Mékkym hadfikem naneste
tenkou vrstvu oSetfujiciho prostfedku.

Cistici prostfedek na sklo:
Otfete mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Cistici prostfedek na sklo:

Otrete mékkou utérkou.

Nepouzivejte Cistici alkohol nebo ocet a Zadné abrazivni
Cistici prostfedky nebo distici prostfedky s obsahem kyselin.

Sklenéna tabule dvirek

Cistici prostfedek na sklo:
Otfete mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Sklenény kryt Zarovky
v pecici troubé

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem.

Té&snéni
Nesundavejte!

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésné rosty nebo listy

Horky myci roztok:
Namocte a oCistéte mycim hadfikem nebo kartaCem.

Vysuvné listy

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem nebo kartdem. Nenaméacejte ani
necistéte v mycce nadobi.

PrisluSenstvi

Horky myci roztok:
Namocte a ocCistéte mycim hadfikem nebo kartacem.
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Cisténi samogisticich
ploch v pecicim prostoru

Pozor!

Dno pecici trouby a
smaltované stény

Funkce osvétleni

Zapnuti osvétleni pecici
trouby

Vypnuti osvétleni pecici
trouby

Nékteré pecici trouby maji zadni sténu, boéni stény

nebo strop peciciho prostoru potazeny vysoce porézni
keramickou vrstvou. Stfikance vzniklé pfi peceni nebo
smazeni jsou touto vrstvou nasavany a odbourany zatimco
je pesici trouba v provozu. Cim vys$si je teplota a &im déle
je pecici trouba v provozu, tim leps$i bude vysledek.

Diky Ccistici funkci je mozné regenerovat samocistici

povrchy, které nebyly spravné automaticky ocistény.

Otevrete si pro dalSi informace kapitolu ,Cistici funkce®.

Lehké zabarveni povrchu nema na samocisténi zadny vliv.

m Nepouzivejte zadné Cistici prostfedky. Poskrabaly, resp.
znicily by vrstvu s jemnymi pory.

m Keramickou vrstvu nikdy necistéte CistiCem na trouby.
Pokud se omylem dostane ¢isti¢ na trouby na tuto

vrstvu, okamzité ho odstrarte houbic¢kou a dostatenym
mnozstvim vody.

Pouzivejte myci hadfik a horky myci roztok nebo octovou
vodu.

P¥i silném znecisténi pouzijte kovovou houbicku z nerezu
nebo Cisti¢ na pecici trouby. PouZijte je jen v chladné

pecici troubé. Nikdy necistéte samocistici plochy kovovou
houbickou nebo Cisti¢em na trouby.

Pro snadnégjsi vycisténi pecici trouby je mozné zapnout
osveétleni vnitiniho prostoru pecici trouby.

Otocte voli¢ funkce do polohy [#].

Osvétleni se zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otocte voli¢ funkce do polohy O.
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Zavéseni Rosty a listy vlevo a vpravo mGzete pro ¢isténi vyjmout.
a vyvééeni Pecici trouba musi byt vychladnuta.

zavésnych rosti a

list vlevo a vpravo

Vyvéseni rostd nebo list 1. Rost nebo lidtu nadzvednéte vpfedu nahofe
2. avyvéste (obr. A).

3. Poté cely rost vytahnéte dopfedu a vyndejte (obr. B).

<%@

:f?

Zavésné rosty vycistéte prostfedkem na myti nadobi a
houbickou. Na silné ulpivajici neistoty pouzijte kartac.

Rosty nebo listy zavéste 1. Rost nebo listu nejprve zasurite do zadniho pouzdra,
mirné zatlacte dozadu (obr. A)

2. a pak zavéste do predniho pouzdra (obr. B).

E

<=

I

Rosty nebo listy se zavéSuji vpravo nebo vlevo.
Vyklenuti musi smérfovat vzdy dolu.
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Zavéseni a
vyvéseni dvirek
pecici trouby

A\ Nebezpeéi poranéni!

Vyvéseni dvifek

Pro demontaz a ¢isténi sklenénych tabuli dvifek mizete
dvitka trouby demontovat.

Zavésy dvifek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud je blokovaci pac¢ka v uzaviené poloze (obr.
A), nelze dvitka vyvésit. KdyZ je blokovaci packa pro
vyvéseni dvifek pedici trouby odklapnuta (obr. B), jsou
zavésy zajistény. Nemohou nahle zaskodit.

T

Pokud nejsou zaveésy jistény, zaskoci velkou silou.
Davejte pozor na to, aby blokovaci packy byly vzdy
zcela zaklopeny, resp. pfi vyvéSeni dvifek trouby zcela
vyklopeny.

1. Dvirka pecici trouby zcela otevrete.

2. Odklopte obé blokovaci packy vlevo a vpravo (obrazek
A).

3. Zavrete dvifka trouby az nadoraz, uchopte obéma
rukama vlevo a vpravo. Jesté trochu zaviete a
vytahnéte (obrazek B).
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Zavéseni dvirek Dvirka pecici trouby zavéste v opacném poradi.

1. PfizavéSeni dvifek pecici trouby dejte pozor na to, aby
byly oba zavésy do otvoru rovné zasunuty (obrazek A).

2. Zafez na zavésu musi zaskocit na obou stranach (obr.
B).

T

%

Pokud nebudou zavésy spravné namontovany, mohou byt
dvifka pfesunuty.

3. Obé blokovaci packy znovu zaklapnéte (obrazek C).
Zavrete dvifka pecici trouby.

RN
,.\

Pokud dvitka pecici trouby nedopatfenim vypadnou nebo
zaves zaskoci, nesahejte do zavésu. Zavolejte servisni
sluzbu.

A\ Nebezpeéi poranéni!

32



Montaz a demontaz
sklenénych tabuli
dvirek

Demontaz

Sklenéné tabule ve dvitkach pecici trouby mazete pro lepsi
Cisténi demontovat.

1. Vyvéste dvitka pecici trouby a poloZte je madlem doll
na utérku.

2. OdSroubujte horni kryt na dvirkach pegici trouby.
K tomu odSroubujte Srouby vievo a vpravo (obr. A).

3. Nadzvednéte sklenénou tabuli a vytahnéte ji (obr. B).

N e /

U dvifek se tfemi tabulemi postupujte kromé toho
nasledovné:

4. Vytahnéte spodni sklenénou tabuli (obr. C).

Sklenéné tabule odistéte Cisticem na sklo a mékkou
utérkou.

Nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky,

Skrabku na sklo nebo tvrdé kovové disti¢e na hrnce,
nebot by mohly poskodit sklo.
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Montaz U dvifek pecici trouby se dvéma tabulemi provedte kroky
2az4.

1. Vsurite spodni tabuli Sikmo dozadu (obr. A).
PFi montazi sklenénych tabuli dbejte na to, aby byl napis
,right above* dole vlevo vzhuru nohama.

2. Horni sklenénou tabuli vsunte hladkou stranou vné
Sikmo dozadu.

3. Nasadte kryt a pfiSroubuijte.
4. Zaveéste dvirka pecici trouby.

Pouzivejte pecici troubu az tehdy, kdyz jsou sklenéné
tabule spravné namontované.
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Co délat v pripadé poruchy?

Pokud se vyskytne zavada, je to zplsobeno ¢asto jen
maliCkosti. JeSté nez zavolate zakaznicky servis, pokuste
se pomoci tabulek s poruchami zavadu sami odstranit.

Prehled provoznich

poruch
Porucha Mozna pri¢ina Pomoc/upozornéni
Pecici trouba Je vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové skfing,
nefunguje. jestli je pojistka v pofadku.
Vypadek proudu. Zkontrolujte, zda funguje svétlo
v kuchyni nebo jiné kuchyriské
spotrebice.
Na displeji se rozsviti Vypadek proudu. Nastavte znovu ¢as.
(O a zobrazi se nuly.
Pecici trouba nehieje.  Na kontaktech je Otocte vypinaci nékolikrat sem a tam.
prach.

Chybova hlaseni Kdyz se na displeji zobrazi chybové hlaseni s E., stisknéte
tlacditko (©. Hlaseni zhasne. Nastavena asova funkce
se smaze. Kdyz chybové hlaseni nezhasne, informujte
z&kaznicky servis.

Nasledujici chyby mize uZivatel odstranit sam.
Chybové hlaseni Mozna pri¢ina Pomoc/upozornéni
EOHE Néjaké tlacitko bylo Po sobé stisknéte vSechna tlacitka.
stisknuto pfilis dlouho  Zkontrolujte, zda neni jedno z tlagitek
nebo zaskodilo. zaskocené nebo Spinavé.

A\ Nebezpeéi zasazeni Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi provadét

elektrickym proudem! jen nami zaSkoleny technik zakaznického centra.
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Vyména iérovky \V/ Kdyz je Zarovka zavadnda, musi se vymeénit. Teplotné
PN v odolné nahradni zarovky do 300 °C (220-240 V, objimka

pecici troubé E14, 25 W) mlzZete ziskat v zakaznickém centru nebo ve

specializované prodejné. Pouzivejte jen takoveé Zarovky.

A\ Nebezpeéi uderu SpotiebiC odpojte od elektricke sité. Ujistéte se, ze byl
elektrickym proudem! fadné odpojen od sité.

1. Do studené pecici trouby polozte utérku, abyste zabranili
poskozeni.

2. Sejméte ochranné sklo ota€enim doleva.

3. Zarovku nahradte stejnym typem Zarovky.
4. NaSroubujte zpét sklenény kryt.

5. Vyndejte utérku a pfipojte spotfebic opét k siti.

Sklenény kryt Poskozeny sklenény kryt musi byt vyménén.
Vhodné sklenéné kryty obdrzite v zdkaznickém centru.
Uvedte E-Cislo a FD-Cislo Vaseho spotfebice.
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Zakaznicky servis

E-Cislo a FD-¢islo

V pfipadé opravy Vadeho spotiebice, je zde pro Véas nas
z&kaznicky servis. Najdeme vhodné feSeni a zabranime
zbyte€¢nym vyjezdlm technika.

Uvedte pfi volani prosim Cislo vyrobku (E-€.) a vyrobni
Cislo (FD-¢.), abychom Vam mohli kvalifikované pomoci.
Typovy Stitek s €isly najdete vpravo, na boku pecici trouby.
Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mGzete
si udaje o Vasem spotiebici a telefonni Cislo zakaznického
centra zapsat zde.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis ©

VSimnéte si, Ze navstéva servisniho technika v pfipadé
chybné obsluhy i v zaruéni dob& neni zadarmo.

najdete zde resp. v pfilozeném seznamu zakaznickych
center.

Davéfujte odbornosti vyrobce. Tak zajistite, Ze oprava bude

provedena za8kolenym servisnim technikem, ktery je pro
Va$ spotiebi€ vybaven originalnimi nahradnimi dily.
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Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace

38

Zde naleznete tipy, jak uSetfit pfi peCeni a smazeni energii
a jak Vas spotfebi¢ spravné zlikvidujete.

m Pedici troubu pfedehfivejte jen tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach k tepelnym
Upravam.

m Pouzivejte jen tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
pecici formy. Tyto Iépe pfijimaji teplo.

m Dvifka pecici trouby méjte b&éhem tepelné upravy,
peceni a smazeni uzaviena.

m Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je jesté
tepla. Tim se zkrati doba trvani pro druhy kola¢. Mizete
vedle sebe zasunout i 2 truhlikové formy.

m V pfipadé del$i doby tepelné Upravy mGzete pedici
troubu vypnout 10 minut pfed koncem peceni a vyuzit
pro dokoné&eni pokrmu zbytkové teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym zpUsobem.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2002/96/EG tykajici se elektrickych a elektronickych
starych spotfebicu (waste electrical and electronic
equipment WEEE). Tato smérnice upravuje zpétny odbér a
recyklaci starych spotrebict v ramci EU.



Testovali jsme pro Vas v nasem
kuchynském studiu

Upozornéni

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Zde naleznete vybér pokrmu a k nim optimalni nastaveni.
Ukazeme Vam, jaky druh ohfevu a jaka teplota je pro Vas
pokrm nejvhodnégjsi. Jaké pfisluSenstvi mate pouzit a

do jaké vySce zasunout. Dostanete tipy k nadobi a k
pfipravé.

m Hodnoty v tabulkach vzdy plati pro zasunuti do studené
a prazdné pecici trouby. Troubu pfedehfivejte jen tehdy,
pokud se tak uvadi v tabulce. PfisluSenstvi vykladejte
pecicim papirem az po rozehfati.

m Casové Udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty. Jsou
zavislé na kvalité a vlastnostech potravin.

m Pouzivejte dodané pfisluSenstvi. Doplfikové
prislusenstvi dostanete jako zvlastni pfislusenstvi ve
specializované prodejné nebo u zakaznického servisu.
Pred pouzitim vyndejte nepotfebné prislusenstvi a
nadobi z peciciho prostoru.

m P vyndavani horkého pfisluSenstvi nebo nadobi z
pecici trouby pouzivejte chiiapky.

S hornim/spodnim ohifevem [C] se peceni kolace povede
nejlépe.

Pokud budete péct s cirkulaci (&, doporuéujeme nasleduijici
vySky pro zasunuti pfisluSenstvi:

m Kolace ve formé: vyska 2

m Kolace na plechu: vyska 3
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Peceni na vice Urovnich

Pecici formy
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Nastaveni cirkulace [&].

Peceni na 2 urovnich:

m Smaltovany pecici plech: vySka 3
m Hlinikovy pecici plech: vySka 1

Soucasné zasunuté plechy vSak nemusi byt i sou¢asné
hotové.

V tabulkach najdete mnoho navrha pro kazdy pokrm.

Pokud pecete soucasné ve 3 truhlikovych formach,
zasunte je na rosty tak, jak je to zobrazeno na obrazku.

ST

Nejvhodnéjsi jsou tmavé pecici formy z kovu.

U svétlych pecicich forem vyrobenych z tenkosténného
kovu nebo u sklenénych forem se prodlouzi doba tepelné
Upravy a kolac nezezlatne tak rovhomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se udaji a
recepty vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensich
rozmér(l neZ klasické formy. Udaje v receptu a mnoZstvi
tésta se mohou lisit.



Tabulky

V tabulkach najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
kolace a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a kvalité tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy.
VyzkousSejte nejdfiv niz§i hodnotu.

NizSi teplota umozriuje rovhomeérné propeceni.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vyssi hodnotu.

Pokud troubu predehrejete, zkratite si uvedené doby
peceni 0 5 az 10 minut.

v navaznosti na tabulky.

Pro peceni kolace na jedné Urovni, postavte formu na
smaltovany pecici plech.

Pokud chcete péct vice kolacli zaroven, muzete postavit
formy spolu na rost.

Kolace pro pripravu Pecici forma na rostu Vyska Druh Teplota Doba tepelné
v pecici formé ohievu v°C upravy v
minutach
Dort pecici forma z plechu, 1 O 220-240 40-50
@ 31cm 143 190-200  35-45
Quiche pecici forma z plechu, 1 O 220-230 40-50
31 cm
Kolac* pecici forma z plechu, 2 (] 180-200 50-60

@28 cm

* Pro soucasné peceni nékolika kolacl postavte na rost nékolik pecicich forem.

Kola¢ na plechu Vyska Druh Teplota Doba tepelné
ohfevu v°C upravy v
minutach
Pizza pecici plech 2 O 200-220 25-35
hlinikovy pecici plech + 1+3 170-180 30-40
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 170-180 30-40
univerzalni panev
Listové tésto pecici plech 3 170-190 20-30
hlinikovy pecici plech + 143 170-190 30-45
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 170-190 30-45

univerzalni panev

DalSi pecici plechy obdrzite ve specializovaném obchodé nebo v nasem zakaznickém centru.
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Chléb a housky Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Kynuty chléb z 1,2 kg smaltovany pecici plech 2 O 270 8
mouky* (pfedehfreijte) 200 35.45
Kvaskovy chléb z 1,2 smaltovany pecici plech 2 O 270 8
kg mouky* (pfedehrejte) 200 40-50
Housky (napf. z zita) smaltovany pecici plech 3 O 200-220 20-20
* Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby.
Pecivo Vyska Druh Teplota Doba tepelné
ohievu v°C upravy v
minutach
Susenky a cukrovi smaltovany pecici plech 3 O 150-160 20-30
hlinikovy pecici plech + 143 140-150 25-30
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 140-150 25-30
univerzalni panev
Bezé dortiky smaltovany pecici plech 3 80-90 180-210
Vétrniky smaltovany pecici plech 2 O 190-210 30-40
Kokosky smaltovany pecici plech 3 | 110-130 30-40
hlinikovy pecici plech + 143 100-120 35-45
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 1+3 100-120 35-45

univerzalni panev

DalSi pecici plechy obdrzite ve specializovaném obchodé nebo v nasem zakaznickém centru.
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Rady a praktické
tipy pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

MUzete se orientovat podle podobnych druhl peciva v
tabulkach peceni.

Jak zjistite, zda je kolac
jiz propeceny?

Priblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené
v receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
nejvyssi. Jestlize po vytazeni Spejle na dfevu neulpiva
zadné tésto, je kolac hotovy.

Kolag nevyrostl.

PFisté pouzijte pro recept méneé tekutiny nebo zvolte o
10 stuprid nizsi teplotu pro peceni. DodrZujte uvedenou
dobu, po kterou byste méli tésto dle receptu michat.

Kola¢ vybéhl uprostred
hodné do vysky a na okrajich
je nizsi.

Vymazte jen dno otviraci formy. Po upeceni kola¢
opatrné uvolnéte nozem.

Kolac¢ je na povrchu pfilis
tmavy.

nechejte kolac€ déle péci.

Kolag je pfili§ suchy.

Do hotového kolace udélejte Spejli nékolik malych otvor(.
Do nich nakapejte trochu ovocné stavy nebo alkoholu.
PFisté zvolte teplotu o 10 stupnil vy$Si a zkratte dobu
peceni.

Chleba nebo pecivo (napf.
tvarohovy kolac) vypada z
vnejsi strany dobre, uvnitf je
vSak mazlavy (vlhky, misty
se zbytky vody).

PFisté pouzivejte trochu méné tekutiny a pecte trochu
déle pfi nizsi teploté. U dortl se Stavnatou horni vrstvou
nejprve predpecte korpus. Posypte ho posekanymi
mandlemi nebo strouhankou a pak pfidejte oblohu.
Dodrzujte recepty a dobu peceni.

Barva cukrovi je
nerovhomérné hnéda.

Nastavte niz8i teplotu; cukrovi bude rovnomérné
propecené. Choulostivé cukrovi pecte s hornim a
spodnim ohfevem [I] na jedné arovni. Pfesahuijici pedici
papir maze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Ustfihnéte ho
vzdy tak, aby mél velikost peciciho plechu.

Ovocny kolacg je na spodni
strané pfilis svétly.

Pristé kola¢ zasunte o uroven nize.

Ovocna Stava pretéka.

Pristé pouzijte hlubsi univerzalni panev, pokud ji mate k
dispozici.

Drobné pecivo z kynutého
tésta se béhem peceni
slepuje.

Pokuste se dodrzet cca 2 cm rozestupy. Tak bude mit
pecivo dostatek mista k nakynuti a zezlatne ze vSech
stran.

Pekli jste na vice urovnich.
Na hornim plechu je pecivo
tmavsi nez na spodnim
plechu.

Pfi peceni na vice Urovnich vzdy pouZivejte cirkulaci [Z].
Kdyz budete péci nékolik pecicich plechl, nemusi byt
soucasné hotové.
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PFi peCeni Stavnatych kolacu
vznika kondenzovana voda.

PFi pedeni mlze dochazet ke vzniku vodni pary. Cast
této vodni pary je odvadéna vyvodem par v pecici
troubé a mize se srazet ve formé kondenzované vody
na ovladacim panelu nebo ¢elnich ¢astech sousediciho
nabytku. Zavisi to na dané situaci.

Maso, dribez, ryby

Nadobi

Peceni masa
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MuUZete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadobi. Pro velké
pecené je vhodny smaltovany pecici plech.

Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Ujistéte se, Ze poklicka
je vhodna pro pekac a spravné ho uzavira.

Pokud pouzivate smaltové pekace, pridejte vice tekutiny.

Pokud pouzivate pekac z nerezové oceli, maso nebude
tak hnédé a maze byt eventualné jesté krvavé, v tom
pfipadé prodluzte vhodné dobu tepelné Upravy.

Udaje v tabulkach:
Nadobi bez poklicky = odkryté
Nadobi s poklickou = zakryté

Nadobi umistéte vzdy doprostied rostu.

Horké sklenéné nadobi postavte na kuchyriskou utérku.
Horké sklo by mohlo prasknout, pokud bude postaveno
na vlhky nebo studeny povrch.

K libovému masu pridejte trochu tekutiny. Tekutina by méla
dosahovat do vySe cca 2 cm.

K dusené peceni pfidejte dostatecné mnozstvi tekutiny.
Tekutina by méla dosahovat do vySe 1 - 2 cm.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby. Pokud pfipravujete maso ve smaltovaném pekadi,
pfidejte vice tekutiny, nez kdyz pecete ve sklenéném
nadobi.

Pekace z nerezu nejsou pfili§ vhodné. Maso se pece
pomaleji a tolik nezezlatne. Nastavte vysSi teplotu a/nebo
delSi dobu tepelné upravy.



Grilovani

Maso

Grilujte vzdy v zaviené pecici troubé.

3 minuty pfed zasunutim grilovaného pokrmu do peciciho
prostoru pecici troubu pfedehrejte.

Kousky uréené ke grilovani polozte pfimo na rost. Pokud
grilujete jen jeden kousek, polozte ho doprostfed rostu.

Vsunte do vysky 1 smaltovany pecici plech, ktery zachyti
Stavu z masa a pecici trouba zUstane Cistéjsi.

Pecici plech nebo univerzalni panev béhem grilovani
nezasouvejte do vysky 4 nebo 5. V dusledku vysoké teploty
se mohou deformovat a pfi vyndavani by se mohl poskodit
pecici prostor.

Ke grilovani pouzivejte pokud mozno kousky stejné
velikosti. Tak zezlatnou rovnomérné a zlstanou pékné
Stavnaté. Osolte je teprve po grilovani.

Kousky ke grilovani otoCte po uplynuti % doby tepelné
Upravy.

Grilovaci téleso se neustale zapina a vypina. To je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na nastaveném
grilovacim stupni.

Kousky masa otacejte po uplynuti poloviny ¢asu.

Pokud je pe¢ené hotova, méla by si jesté 10 minut
odpocinout ve vypnuté, zaviené pecici troubé. Pecené Iépe

nasakne s§tavu z masa a zvlacni.

Rostbif zabalte po upeceni do hlinikové félie a nechte 10
minut odpocinout v pecici troubé.

U vepfového masa s kUzi nafiznéte kuzi mrizkovité a poté
peceni polozte do pekace kuzi dolu.
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Maso Hmotnost Varna nadoba Vyska Druh Teplotav Doba trvani
ohfevu °C, gril. v minutach

stupen
Du8ena hovézi 1,0 kg zakryta 2 o 220-240 90
pecené (napt. Zzebro) 71 5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Hovézi svickova 1,0 kg odkryta 2 (] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Rostbif, krvavy 1,0 kg odkryta 1 210-230 40
Propecené steaky rost 5 ] 3 20
Steaky, krvavé 5 ) 3 15
Vepiové maso bez 1,0 kg odkryta 1 190-210 100
roviy P 15 kg 1 180200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Vevpl"'ové Bn]?so s . 1,0 kg odkryta 1 180-200 120
gfggl‘:g ki a()”apr' 1,5kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Uzené vepfové Zzebro 1,0 kg zakryta 2 O 210-230 70
s kosti
Sekana pecené z750¢g odkryta 1 170-190 70
masa
Uzeniny cca750g  rost 4 ] 3 15
Teleci pe¢ené 1,0 kg odkryta 2 = 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Jehné&gi stehno bez 1,5 kg odkryta 1 150-170 110
kosti
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Drabez Hmotnostni Udaje v tabulce se vztahuji na neplnénou
drubez pfipravenou pro peceni.

Celou drubez polozte na rost nejdfive prsni stranou dold.
Otocte po uplynuti %5 uvedené doby tepelné upravy.

Kousky pecené, jako kruti rolky nebo kruti prsa, obratte po
uplynuti poloviny uvedené doby tepelné Upravy. Kousky
drubeze otocte po uplynuti % uvedené doby tepelné
upravy.

Pokud budete péct kachnu nebo husu, propichnéte kazi
pod kFidly, aby mohl vytékat tuk.

Drubez krasné zezlatne a ziska kfupavou kizi, pokud ji
pred koncem doby peceni potfete maslem, slanou vodou
nebo pomerancovou $tavou.

Pokud budete grilovat pfimo na rostu, vsurite smaltovany
pecici plech do vysky 1.

Driibez Hmotnost Nadoba Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach

Pulky kufete, 1 az 4 po 400 g rost 2 200-220 40-50

kusy

Porcované kure po 250 g rost 2 200-220 30-40

Kure, celé, 1 az 4 po1,0kg  rost 2 190-210 50-80

kusy

Kachna 1,7 kg rost 2 180-200 90-100

Husa 3,0 kg rost 2 170-190 110-130

Milady krocan 3,0 kg rost 2 180-200 80-100

2 kruti stehna po 800 g rost 2 190-210 90-110
Ryba Kousky ryby otacejte po uplynuti % doby tepelné Upravy.

Celou rybu nemusite obracet. Vlozte celou rybu do pecici
trouby v poloze plavani, hibetni ploutvi nahoru. Do bficha
ryby vlozte nafiznuty brambor nebo malou zaruvzdornou
nadobu, aby se ryba nepfevratila na bok.

Pokud chcete tepelné upravit rybi filé, pfidejte nékolik
polévkovych IZic tekutiny pro pfipeceni.

Kdyz budete grilovat pfimo na rostu, vsurite smaltovany
pecici plech do vysky 1.
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Ryba Hmotnost Varna nadoba Vyska Druh Teplotav Doba trvani
ohfevu °C, gril. v minutach
stupen
Grilovana ryba po 300 g rost 3 ] 2 20-25
1,0 kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Kolec¢ka ryby po 300 g rost 4 ) 2 20-25

Tipy pro peceni a
grilovani masa

Pro danou hmotnost pec¢ené
nejsou v tabulce uvedeny
zadné udaje.

Vyberte nejblizsi niz§i hodnotu a prodluzte dobu tepelné
Upravy.

Jak zjistite, zda je jiz peCené
hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve
specializovanych obchodech) nebo udélejte ,.zkousku
Izici“. Zatlacte Izici na peCené maso. Pokud je pevné, je
maso hotové, jestlize povoli, potfebuje jesté trochu Casu.

Pecené je prili§ tmava a
krusta misty spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale
Stava je pfipalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pfidejte
vice tekutiny.

Pecené vypada dobre,
ale Stava je prilis svétla a
vodova.

Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pfidejte méné
tekutin.

Pfi polévani peené vznika
vodni para.

Tento jev je fyzikalné podminén a je zcela normaini.
Velka ¢ast vodni pary unika vystupem pary. Mze se
srazet na studenéjSich pfednich vypinacich nebo na
sousedicich Celnich stranach nabytku a odkapavat jako
kondenzovana voda.

48



Nakypy, soufflé,
toasty

Varnou nadobu postavte vzdy na rost.

Pokud grilujete bez varné nadoby pfimo na rostu, vsunite
smaltovany pecici plech do vySky 1. Pecici trouba tak
zUstane déle Cistéjsi.

Vysledek nakypu zavisi na velikosti varné nadoby a vysky
nakypu. Udaje v tabulkach jsou orientacni hodnoty.

Pokrm Varna nadoba Vyska Druh Teplota v Doba

ohfevu °C, gril. tepelné
stupen upravy
v minutach

Sladké nakypy (napf. forma na nakyp 2 (] 180-200 40-50

tvarohovy nakyp s

ovocem)

Pikantni nakypy z forma na nakyp nebo 3 O 210-230 30-40

predvarenych pfisad smaltovany pecici plech

(napf. t&stovinovy) 3 O 210-230 20-30

Pikantni nakypy ze forma na nakyp nebo 2 160-180 50-70

syrovych pfisad* (napf. smaltovany pecici plech

bramborovy nakyp) 2 160-180 50-70

Opékani toastl rost 5 ) 3 4-5

Zapékani toastl rost 3+1 170-180 8-12

* Nakyp by nemél byt vy§$i nez 2 cm.

Hotové pokrmy

Dodrzujte udaje vyrobce uvedené na obalu.

Kdyz pfisluSenstvi vylozite pecicim papirem, dbejte na to,
aby byl pecici papir vhodny pro tyto teploty. Velikost papiru
upravte vzhledem k pokrmu, ktery ma byt pfipravovan.

Vysledek tepelné upravy je zavisly na potravinach.
Je mozné, Ze uz vychozi produkt bude pfedem opeceny
dozlatova vykazovat nepravidelnosti a rozdily.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplotav Casv
ohfevu °C minutach
Hranolky ro$t nebo smaltovany 3 O 190-210 20-30
pecici plech
Pizza rost 2 = 200-220 15-20
Pizza - bagety smaltovany pecici plech 3 (| 190-200 20-25
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Pokyn: Pecici plech se mlze pfi peCeni mrazenych
pokrmu zdeformovat. Je to zpisobeno teplotnimi rozdily,
kterym je pfislusenstvi vystaveno. Deformace pfi pe€eni

ustoupi.

Speciémi pokrmy NizSi teploty jsou vhodné pro pfipravu chutného,
krémového jogurtu a vlacného kynutého tésta.

Nejdfive z peciciho prostoru vyjméte pfisluSenstvi, rosty
nebo vysuvy.

Pfiprava jogurtu 1. Svaite 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte vychladnout na
40 °C.
2. Vmichejte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).
3. Naplite Salky nebo malé Sroubovaci sklenicky a
prikryjte prahlednou fdlii.
4. Pecici troubu predehrejte podle pokyn.
5. Nasledovné viozZte §alky nebo skleni¢ky na dno peciciho
prostoru a pfipravujte podle udaju.
Kynuti tésta 1. Kynuté tésto pfipravujte jako obvykle, vlozte jej do
zaruvzdorné keramické nadoby a pfikryjte.
2. Pedici troubu predehrejte podle pokynu.
3. Vypnéte pecici troubu a tésto nechte v troubé& vykynout.
Pokrm Varné nadoby Vyska Druh  Teplota Cas
ohievu
Jogurt Salky nebo Sroubovaci  postavte predehfejte 5 min.
sklenice na dno na 50 °C
peciciho 50 °C 8 hod.
prostoru
Kynuti tésta zaruvzdorné nadobi postavte na predehfejte na 5-10 min
dno peciciho 50 °C
prostoru vypnéte spotrebic 20-30
a dejte kynuté min.
tésto do peciciho
prostoru
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Rozmrazovani Doba rozmrazovani zavisi na druhu a mnoZstvi potravin.
Respektujte pokyny vyrobce uvedené na obalu.

Mrazené potraviny vyjméte z obalu, vlozte do vhodné
nadoby a postavte na rost.

Drubez polozte na talif nejprve prsni stranou dol(.

Mrazené pokrmy Prislusenstvi Vyska Druh Teplota

ohievu
Napf. dorty se Slehackou, s maslovym rost 1 Voli¢ teploty
krémem, s €okoladovou nebo cukrovou zUstane vypnuty.

glazurou, ovoce, kufe, uzeniny a maso,
chleba, housky, kolace a jiné téstoviny

Suseni Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu, vSe fadné
omyjte.

Ovoce a zeleninu nechte dobfe okapat a osuste je.
Smaltovany pecici plech a rost zakryjte pecicim papirem.
Ovoce nebo zeleninu sem tam obracejte.

Jakmile jsou zlatavé, osuste a odstrarite papir.

Potravina Vyska Druh Teplota v Doba tepelné
ohrevu °C upravy v
hodinach

600 g krouzku z jablek 1+3 80 cca 5 hodin
800 g kouskl hrusek 1+3 80 cca 8 hodin
1,5 kg Svestek 1+3 80 cca 8-10 hodin
200 g kuchynskych bylinek, 1+3 80 cca 1% hodiny
ocisténych
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varovani enice a zavafovaci gumicky musi byt &isté a v poradku.

Zavarovan Sk gumigky byt Gist ofadk

marmelédy Pouzivejte sklenice pokud mozno stejné velikosti. Udaje v
tabulkach se vztahuji na kulaté litrové sklenice.

Pozor! Nepouzivejte vétSi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu, vSe fadné
omyté.

Uvedené doby tepelné upravy v tabulkach jsou pouze
orientacni. Dobu tepelné Upravy muze ovlivnit pocet sklenic

a mnozstvi a teplota jejich obsahu. Nez vypnete pecici
troubu, pfesvédcte se, ze obsah sklenic spravné perli.

Pfiprava 1. Ovoce a zeleninu napliite do sklenic, ne vSak az po
okraj.
2. Ocistéte kraje sklenic; musi byt Cisté.

3. Na kazdou sklenici nasadte vlhkou zavafovaci gumu a
vicko.

4. Sklenice uzaviete pomoci svorek.
Do prostoru pecici trouby vlozte maximalné Sest sklenic.
Programovani 1. Smaltovany pecici plech vsurite do vySky 2. Sklenice
postavte na pecici plech tak, aby se nedotykaly.

2. Na smaltovany pecici plech vlijte pul litru horké vody
(cca 80 °C).

3. Uzavrete dvifka pecici trouby.
4. \oli& funkce nastavte na spodni ohtev [_l.

5. Nastavte teplotu na 170 az 180 ° C.
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Zavarovani marmelady

Po pfiblizné 40 az 50 minutach za¢nou ve sklenicich v
kratkych intervalech stoupat bublinky. Vypnéte pecici
troubu.

Po cca 25 — 35 minutach vyjméte zavarovaci sklenice

z peciciho prostoru (v této dobé je vyuzivano zbytkové
teplo). Pokud nechate sklenice k vychladnuti déle v
pecicim prostoru, mohou se tvofit zarodky, které zpUsobi
prekyseleni marmelady.

Ovoce vV litrovych sklenicich Po tvorbé bublinek Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut
Tredné, merunky, broskve, angrest vypnéte cca 30 minut
Jablecné, hruskové, Svestkoveé pyré vypnéte cca 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile ve sklenicich za&nou stoupat bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C a zavafujte cca 35 az 70 minut
(podle druhu zeleniny). Poté pecici troubu vypnéte a
vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném laku v litrovych  Pri tvorbé bublinek 120-  Zbytkové teplo

sklenicich 140 °C

Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, Gervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hraek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti zavarovacich
sklenic z pecici trouby

Po zavareni sklenice z prostoru pedici trouby vyndejte.

Pozor!
Nestavte horké sklenice na studenou nebo mokrou
podlozku. Mohly by prasknout.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevsim u obilnych a bramborovych
produktu, které jsou pfipravovany zahfivanim na vysokou
teplotu, napf. bramborové hranolky, toasty, housky, chleba
a drobné pecivo (susenky, specialni téstoviny a cukrovi).

Rady pro pfipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidt

VsSeobecné m Doba tepelné upravy by méla byt co nejkratsi.
m Prisady pfili§ nepfipékejte.

m Vétsi a silngjSi pfisady obsahuji méné akrylamidu.

Peceni S hornim / spodnim ohfevem max. 200 °C
S cirkulaci max. 180 °C.
Keksy a cukrovi S hornim / spodnim ohfevem max. 190 °C.

S cirkulaci max. 170 °C.

Zloutek a bilek snizuji tvorbu akrylamid(i.

Hranolky z trouby Hranolky rozloZte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé.
Na jednom plechu pecte minimalné 400 g, aby se hranolky
nevysusily.
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Testované pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkuSebni instituty s cilem
usnadnéni testovani rliznych spotrebici.

Podle normy EN 50304/EN 60350 (2009) resp. IEC 60350.

Peceni Na 2 drovnich:
Univerzalni panev zasunte na horni uroven a hlinikovy
pecici plech na spodni uroven.

Maslové cukrovi:
Souc¢asné zasunuté plechy do pecici trouby nemusi byt
soucasné hotové.

Zakryty jable€ny kola€ na 1 drovni:

Mezi tmavymi otviracimi formami nechavejte dostatecny
rozestup.

Zakryty jable¢ny kola€ na 2 drovnich:

Tmavé otviraci formy zasurite nad sebe.

Kolace v otviraci formé z kovu:

Peceni s hornim a spodnim ohfevem [Z] na jedné arovni.
Otviraci formy nestavéjte na rost, nybrz na smaltovany
pedici plech.
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Pokrm Prislusenstvi a pokyny = Vyska Druh Teplotav Cas
ohfevu °C v minutach
Maslové suSenky pecici plech 2 | 160-170 20-30
(pfedehrejte”) univerzaini panev 3 0  150-160 20-30
hlinikovy pecici plech + 1+3 140-160 20-30
plochy pecici plech
hlinikovy pedici plech + 1+3 140-160 20-30
univerzalni panev
Dorti¢ky, 20 kust smaltovany pecici plech 3 O 150-170 20-30
Dorti¢ky, 20 kusl na hlinikovy pecici plech + 1+3 140-150 30-40
plechu (pfedehrejte*) plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 140-150 30-40
univerzalni panev
Vodovy piskot otviraci formy 1 | 170-180 30-40
(pfedehfreijte)
Kynuty kola¢ na plechu smaltovany pecici plech 3 O 160-180 30-40
se suchou oblohou hlinikovy peici plech + 143 150-160 30-45
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 150-160 30-40
univerzalni panev
Kynuty kola¢ na plechu 2 rosty + 1+3 170-180 60-70
se Stavnatou oblohou 2 otviraci formy z plechu
(ovoce) @20 cm
smaltovany pecici plech + 1 O 190-210 70-90

2 otviraci formy z plechu
@20 cm

* Pro predehfati pecici trouby nepouzivejte rychloohrev.
Rosty a pecici plechy obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve specializovaném obchodé.

Grilovani Pokud pokladate pokrm pfimo na rost, vsurite do vySky
1 smaltovany pecici plech, ktery zachyti Stavu z masa a
pecici trouba tak zGstane déle Cista.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Grilovaci Casv
ohfevu stupen minutach

Opékani toastl rost 5 ™ 3 Vo-2

(pfedehfejte 10 min.)

Hamburger z teleciho rost + smaltovany pecici 5+1 ] 3 25-30

masa, 12 kust*
(bez predehrati)

plech

* Po uplynuti 2/3 doby grilovani obratte.

56



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5

Obchodni znacka BSH

Znacka SIEMENS
Prodejni oznaceni HB43GT540E
T¥ida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotfeba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,85
Spotfeba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzite¢ny objem dutého prostoru (1) 62
Velikost zafizeni (1):
malé: 121V <351
stfedni: 351V <651 <=
velké: 651V
Doba potiebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvencnim -
ohfevu (min.)
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi horkém 40
vzduchu (min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50
Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v -
rezimu s nejnizsi spotfebou energie
Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.

Pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz.




B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 50 dB (A), o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.

Dalsie informacie o produktoch, prisluenstve, nahradnych dieloch a servise najdete
na internete na
www.siemens-home.com/sk.



Bezpecnostné a vystrazné pokyny

Pred montazou

Poskodenie poc€as
prepravy

Elektrické pripojenie

Tento navod na obsluhu si dékladne preStuduijte.

Navod na obsluhu a montaz dobre uschovajte. V pripade
odovzdania spotrebi¢a dalSej osobe, musi byt priloZzeny
taktiez prislusny navod.

Navod na obsluhu plati pre spotrebice s jednou funkciou aj
pre viacuc€elové spotrebice. Pri viacuelovych spotrebi€och
si pre nastavenie precitajte navod na obsluhu varného
panelu.

Spotrebi¢ hned po vybaleni skontrolujte. Ak bol spotrebi¢
pocas prepravy poskodeny, nesmie byt pripojeny.
Kontaktujte zakaznicky servis a vzniknuté poSkodenie
pisomne zaznamenajte; v opacnom pripade nebudete mat’
narok na nahradu Skody.

Spotrebi¢ mdze pripajat’ len koncesovany odbornik.
Ak dbjde k poSkodeniu v désledku nespravneho pripojenia,
stracate narok na zaruku.

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa uistite, ¢i je
elektricka pripojka VaSej domacnosti uzemnena a €i su
splnené v8etky platné bezpecnostné predpisy.

Montaz a pripojenie Vasho spotrebi¢a musi vykonat

len koncesovany technik. Ak bude spotrebi¢ uvedeny

do prevadzky bez spravneho pripojenia uzemnovacej
svorky alebo po neodbornom pripojeni, méze déjst' v
najhorsich pripadoch k tazkym Skodam (ublizenie na

tele alebo smrt’ zdsahom elektrického pradu). Vyrobca
nenesie zodpovednost za nespravnu funkciu alebo mozné
poSkodenie vplyvom neodborného elektrického pripojenia.



Bezpecnostné a
vystrazné pokyny

Dvierka rary na pecenie

Horuci priestor na
pecenie

Tento spotrebic€ je uréeny len pre pouzitie v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu pokrmov.

Deti a dospelé osoby nesmu bez dozoru spotrebi¢
prevadzkovat,

ak na o nie su akokolvek telesne alebo dusevne
schopné,

alebo im chybaju potrebné znalosti a skisenosti.

Nenechavajte deti, aby sa hrali so spotrebiCom.

Dvierka rary na pe€enie nechavajte po€as prevadzky rury
na pecenie zatvorené. Odpori¢ame nechavat dvierka rary
pre istotu vzdy zatvorené, aj ak je rdra na pecenie vypnuta.

NeveSajte sa na dvierka rury na pe€enie, nesadajte si na
ne ani sa s nimi nehrajte, aj ak su zatvorené.

A\ Nebezpeéenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych ploch a
vyhrevnych telies. Dvierka spotrebi€a otvarajte opatrne.
Zo spotrebi¢a méze unikat’ horiica para. Deti drzte v
bezpecénej vzdialenosti od rury na pecenie.

Do horuceho priestoru na pec¢enie nikdy nelejte vodu.
Tvori sa vodna para.

Nikdy nepripravujte pokrmy s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa
mo&zu v priestore rury na pecenie vznietit.
Pouzivajte len malé mnozZstvo napojov s
vysokopercentnym alkoholom a dvierka spotrebi¢a
otvarajte opatrne.

A\ Nebezpeéenstvo poziaru!

Nikdy nevkladajte horlavé predmety do rury na pecenie.
V pripade uniku dymu zo spotrebia neotvarajte dvierka.
Spotrebi€ vypnite. Vytiahnite zastréku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke.

Papier na pec€enie dobre zatazte k prisluSenstvu pri
predhrievani. Pri otvarani dvierok spotrebica vznika
prievan. Papier by sa mohol dotknut vyhrevnych telies

a vznietit sa. Papier na pecenie vzdy zatazte nadobami
alebo formou na pecenie. Papierom na pecenie

vyloZzte len potrebnu plochu. Papier na pe€enie nesmie
presahovat cez prislusenstvo. 5



A Nebezpeéenstvo elektrického skratu!
Dbajte na to, aby sa nikdy nezasekol elektricky kabel v
horucich dvierkach spotrebi¢a. Kablova izolacia sa méze

roztavit.
Hortce prisluSenstvo a A\ Nebezpeéenstvo oparenia!
hortice varné nadoby Nikdy nevyberajte horuce prisludenstvo alebo nadoby z

priestoru na pecenie bez pouzitia chiapky.

Neodborné opravy A\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy mdze
vykonavat len nami zaskoleny technik servisnej sluzby.
Ak je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite sietovu zastréku,
resp. vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servisnu sluzbu.

Doplinkova poistka Pri receptoch s dlh§im ¢asom tepelnej upravy pri vysokych

dvierok teplotach mézu byt dvierka rury velmi horuce. Ked vo
Vasej domacnosti Ziju malé deti, mali by byt v priebehu
prevadzky rury na pecenie pod dozorom.

K rure je k dispozicii poistka, ktora brani priamemu
kontaktu s dvierkami rary na pec€enie. Toto Specialne
prislusenstvo (671383) si mbézZete objednat prostrednictvom
nasho zakaznickeho centra.

Pri¢iny poskodenia Pozor!

m PrisluSenstvo, folie, papier na pe€enie alebo nadoby na
dne priestoru na pecenie: Na dno priestoru na pecenie
nekladte Ziadne prislusenstvo. Dno priestoru na pecenie
nevykladajte foliou ani papierom na pecenie. Na dno
rdry neumiestiujte ziadne nadoby, ak nastavena teplota
presahuje 50°C. Dochadza k nahromadeniu tepla. Casy
tepelnej Upravy potom uz nezodpovedaju a poskodzuje
sa smalt.

m Voda v horucom priestore na pecenie: Do horiceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu. Tvori sa vodna
para. Zmenou teploty by mohlo déjst’ k poSkodeniu
smaltu.

m Tekuté potraviny: v uzavretom priestore na pe€enie
neskladujte dlhsi as ziadne tekuté potraviny. Smalt by
sa mohol poskodit.



Ovocné Stavy: Plech na pecenie v pripade velmi
gtavnatych ovocnych kolagov neprepifiajte. Ovocna
Stava, ktora kvapka z plechu na pecenie, zanecha
Skvrny, ktoré nie je mozné odstranit. Pouzivajte radSej
hibsi smaltovany plech na pecenie.

Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebica:
Priestor na pecenie nechavajte vychladnut' len s
uzavretymi dvierkami. Aj ked su dvierka spotrebica
otvorené len trochu, mézu byt ¢asom poskodené
susediacimi prednymi stranami nabytku.

Velmi znecistené tesnenie rary: Ak je tesnenie rary
velmi znecistené, dvierka od rury v priebehu prevadzky
uz spravne nedoliehaju. M6zu byt posSkodené susediace
predné strany nabytku. Tesnenie rury udrziavajte vzdy
Cisté.

Dvierka rary na pe€enie nepouzivajte ako sedadlo alebo
odkladaciu plochu: Nikdy si nesadajte ani nestupajte

na otvorené dvierka rury. Na dvierka rury neodkladajte
Ziadne nadoby alebo prislusenstvo.

Preprava spotrebi¢a: Nenoste spotrebi¢ za rukovat
dvierok. Rukovat dvierok neunesie hmotnost spotrebica
a mohla by sa zlomit. Sklenena tabula v dvierkach rury
by sa mohla presunut a spdsobit presunutie medzi
prednou stranou rary na pecenie a sklenenou tabulou.

Grilovanie: Pri grilovani nezasuvajte hlboku univerzalnu
panvicu alebo plochy plech na pecenie vysSie ako na
uroven 3. Vplyvom velkého tepla sa moze zdeformovat
a smalt pri vyberani sa moze poskodit. Vysky 4 a 5
pouzivajte len na grilovanie priamo na roste.



Vasa nova rura na pecenie

Tu sa zoznamite s Vasou novou rurou na pecenie.
Vysvetlime Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi
prvkami. Zaroven ziskate informacie tykajuce sa priestoru
na pecenie a prisluSenstva vo vnutri rdry na pecenie.

Ovladacie pole Tu vidite prehrad ovladacieho panelu. Na displeji nesvietia

nikdy vSetky symboly su€asne. Podla typu spotrebi€a su v
detailoch mozné odchylky.
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Tlacidla a displej
Voli¢ funkcii Voli¢ teploty

Zapustitel'né ovladacie Pri niektorych rdrach na pecenie sa daju oto¢né ovladace
volice zapustit. Na zapustenie a vysunutie zatlacte na ovladacie

tlagidlo v nulovej pozicii.



Volicée funkcii

Pomocou voli¢ov funkcii nastavite druh ohrevu.

Pozicia Pouzitie

O Nulova poloha Rura na pecenie je vypnuta.

Cirkulacia* Na kolace a pecivo. Je mozna tepelna uprava na dvoch
urovniach. Ventilator na zadnej strane rary na pecenie
rozdeluje teplo rovhomerne v priestore na pecenie.

O Horny / dolny ohrev* Na kolace, nakypy a chudé kusky pecienky, napr.

hovadzieho alebo diviny, na jednej Urovni. Teplo prudi
rovhomerne zhora a zdola.

Cirkula¢ny gril Pecenie masa, hydiny a celych ryb. Grilovacie teleso a
ventilator sa striedavo zapina a vypina. Ventilator rozfuka
horuci vzduch okolo pokrmu.

7] Velkoplo$ny gril Grilovanie steakov, Udenin, toastov a rybich kuskov.
Zahrieva sa cela plocha pod grilovacim telesom.

(] Maloplosny gril Grilovanie mensieho mnozstva steakov, udenin, toastov a
rybich kuskov. Hreje stredna €ast’ grilovacieho telesa.

L] Dolny ohrev Zavaranie a pecenie alebo zapekanie.

Teplo prudi zdola.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie masa, hydiny, chleba a kolac¢ov. Ventilator
rozfuka teply vzduch okolo pokrmu.

Svetlo Zapnutie osvetlenia v rure na pecenie.

* Druh ohrevu, ktorym bola uréena energeticka trieda spotreby energie podla EN60350.

Ked je zvoleny druh ohrevu, zapne sa Ziarovka v priestore na pec€enie a pri niektorych
rurach na pecenie svieti Ziarovka na displeji nad voli¢om funkcii.



Ovladacie tlacidla a

Tlacidla sluzia na nastavenie réznych pridavnych funkcii.
Na displeji sa zobrazia nastavené hodnoty.

displej
Tlacidlo Pouzitie
® Casové funkcie Volba 8asu na budiku £\, dasu tepelnej tpravy |-,

¢asu vypnutia —| a ¢asu (©.

- Minus Znizenie nastaveného stupna.
+ Plus ZvySenie nastaveného stupna.
clean Cistiaca funkcia Zapnutie Cistiacej funkcie pre regeneraciu
samodistiacich pléch v priestore na pecenie.
=—O Detska poistka Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panelu.

»

Rychloohrev

Mimoriadne rychle zohriatie rury na pecenie.

Na displeji sa nachadza Sipka » pred symbolom prisluSnej aktivnej Casovej funkcie.

Voli¢ teploty

Voli€om teploty nastavite teplotu alebo grilovaci stupen.

Poloha

Vyznam

Nulova poloha

Rura na pecenie nehreje.

50-270 Rozsah teploty

Teplota v priestore na pecenie v °C.

Grilovaci stuperi Grilovacie stupne pre maloplosny [7] a

velkoplosny [™] gril.

e = stupen 1, mierny
ee = stupen 2, stredny
eee = stupen 3, silny

clean

Cistiace funkcie.

10

Ked rara na pecenie hreje, svieti lampicka displeja nad
voli€om teploty. V prestavkach medzi zahrievanim zhasne.
Lampicka displeja sa nezapne ani s funkciou osvetlenia [£],
ani s funkciou rozmrazovania [¥].

Upozornenie: Pri pouziti funkcie grilovania na dlhSie ako
15 minut nastavte voli¢ funkcii na mierny gril.



Priestor na pecenie

Chladiaci ventilator

Svetlo

Prislusenstvo

V rdre na pecenie sa nachadza ventilator a Ziarovka.

Chladiaci ventilator sa podla potreby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvierkami. Pozor! Vetraciu Strbinu
nezakryvajte, v opacnom pripade sa rura prehreje.

Aby po prevadzke rura rychlejSie vychladla, ventilator po
vypnuti rary na pe€enie este nejaky ¢as dobieha.

V priebehu prevadzky svieti osvetlenie v priestore na
pecenie.

Polohou [£] na voli¢i funkcii mbZete zapnut osvetlenie rary
bez ohrevu.

PrisluSenstvo je mozné do rary zasunut v 5 r6znych
vyskach.

PrisluSsenstvo mdzete vysunut z dvoch tretin bez toho, aby
sa prevrhlo. To Vam ulah¢i vyberanie pokrmov.

Ak je prisluSenstvo velmi horice, mbéze sa deformovat.
Hned ako opat vychladne, deformacia ustupi bez toho, aby
sa nejakym spdsobom narusila jeho funkcia.

Vasa rura na pe€enie ma k dispozicii len nasledujuce
prislusenstvo.

Prislusenstvo si mézete dokupit v zakaznickom servise,
v $pecializovanej predajni. Uvedte HEZ- Cislo.

11



Rost
Na nadoby, formy na kolace, pecienky, kusky na
grilovanie a mrazené produkty.

Rost zasunte zakrivenim smerom dole do ~-.

Plochy smaltovany plech na pecenie
Na kolace, cestoviny a zakusky.

Plech na pecenie zasurite do rdry skosenim smerom k
dvierkam.

Hlboka smaltovana univerzalna panvica

Pre stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecienky. Je mozné ju pouzit taktiez ako zachytnu
nadobu tuku, ked grilujete priamo na roste.

Plech na pecenie zasurite do rury na pecenie skosenim
smerom k dvierkam.

12



Specialne prislusenstvo

Specialne prislugenstvo si mdzete zakupit v zakaznickom
servise alebo v Specializovanej predajni. Rozsiahlu ponuku
prisluSenstva k Vasej rure na pecenie najdete v nasich
prospektoch.

Pozrite sa prosim do predajnych podkladov.

Nie kazdé Specialne prislusenstvo je vhodné ku vSetkym
spotrebi¢om. Pri kiipe uvedte presné oznacenie (E-Nr.)
Vasho spotrebica.

Specialne HZ ¢islo Pouzitie

prislusenstvo

Plochy smaltovany plech HZ361000 Na kolace, cestoviny a zakusky.

na pecenie

Hlboka smaltovana HZ362000 Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a

univerzalna panvica velké pecienky. Je mozné ju pouzit taktiez ako
zachytnu nadobu tuku, ked grilujete priamo na
roSte.

Rost HZ364000 Pre varné nadoby, formy na pecenie, pekace,
pecienky, grilované a mrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 Idealny pre pizzu, mrazené pokrmy alebo velké
okruhle kolace. Plech na pizzu mézete pouzit
namiesto hlbokej univerzalnej panvice. Plech
postavte na rost a riadte sa udajmi uvedenymi v
tabulkach.

Skleneny pekac HZ915001 Skleneny pekac je vhodny pre dusené pokrmy
a nakypy, ktoré pripravujete v rdre na pecenie.
Mimoriadne vhodny je pre programovu
automatiku alebo automatiku pecenia.

Trojnasobné, pine HZ368300 Pomocou vysuvnych list vo vySke 1,2 a 3

vysuvneé listy

mdZete prisludenstvo viac vysunut bez toho,
aby sa prevrhlo.

13



Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Zohriatie rary na
pecenie

Cistenie
prislusenstva

14

Tu sa dozviete, ¢o vSetko musite vykonat skoér, ako
zacnete vo Vas$ej rure prvykrat pripravovat pokrmy. Najskor
si prestudujte kapitolu ,Bezpecnostné pokyny".

Po pripojeni sa na displeji zobrazi symbol (® a tri nuly.
Nastavte Cas.

1. Stlacte tlacidlo (®.
Na displeji sa zobrazi ¢as /Z:010.

2. Cas nastavte tla¢idlom + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi naprogramovany ¢as.

Aby ste odstranili zapach ,novoty*, zohrejte prazdnu rdru
na pecenie so zatvorenymi dvierkami. Idealna na to je
hodina s hornym/dolnym ohrevom [Z] na 240 °C. Dbajte
pritom na to, aby v rdre nezostali Ziadne zvySky obalu.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte horny/dolny ohrev (Z.
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte 240 °C.

O hodinu raru na pecenie vypnite. Voli¢ funkcii otocte na
nulovu polohu.

Pred prvym pouzitim prisluSenstva riadne vycistite makkou
tkaninou v hortcom ¢istiacom roztoku.



Programovanie rury na pecenie

Druh ohrevu a
teplota

Mate rézne moznosti programovania Vasej rdry na pecenie.
Tu Vam vysvetlime programovanie druhu ohrevu a teploty
resp. grilovacieho stupna. Rura na pe¢enie umoznuje
programovanie ¢asu tepelnej Upravy (Cas trvania) pre
kazdy pokrm. Dalsie informacie su k dispozicii v kapitole
+Programovanie ¢asovych funkcii“.

Upozornenie: Odporiu¢ame predhriat pred tepelnou

Upravou pokrmov ruru na pecenie na zabranenie tvorby
nadmernej kondenzacnej vody na sklenenej tabuli.

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev B pii 190 °C.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

® = + clean =0 iff

2. Voli¢om teploty nastavte teplotu alebo grilovaci stupen.

@ — + clean =0 »ff

Rura na pecenie zacne hriat.

15



Vypnutie rary na pecenie Voli¢ funkcii oto¢te do nulové polohy.

Zmena nastavenia Druh ohrevu a teplotu alebo grilovaci stuperi mézete
kedykolvek zmenit prisluSnym volic¢om.

Rychloohrev Funkciou rychloohrevu dosiahne rira na peéenie
nastavenu teplotu mimoriadne rychlo.

Rychloohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach nad
100°C. Vhodné druhy ohrevu su:

m Cirkulcia
m Horny/dolny ohrev (&
= Dolny ohrev [[]

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, viozte
pokrm do rury az po ukonceni rychloohrevu.

1. Vlyberte pozadovany druh ohrevu a teplotu.
2. Kratko stlacte tlacidlo » .

Na displeji svieti symbol »§. Rura na pecenie zacne hriat.

Rychloohrev je ukonéeny  Zaznie signal. Symbol »$ na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do rary na pecenie.

ZruSenie rychloohrevu Kratko stlacte tlacidlo » 5. Symbol »§ na displeji zhasne.

16



Nastavenie ¢asovych funkcii

Tato rdra ma k dispozicii rézne ¢asové funkcie.

Tlagidlom (® je mozné menu otvorit a prepinat medzi
réznymi funkciami. Pokial vykonavate nastavenie, svietia
gasové funkcie. Sipka » Vam ukaze, ktora Sasova funkcia
je prave zvolena. Ak je pred ¢asovym symbolom zobrazena
Sipka P, mozete tlaCidlom + alebo — menit uz nastavenu
Casovu funkciu.

Budik Prevadzka budika nezavisi na prevadzke rury na pecenie.
Budik ma k dispozicii svoj vlastny signal. Tak mozete
rozlisit, ¢i uplynul ¢as nastaveny na budiku alebo
automatika vypinania (Cas tepelnej upravy).

1. Jedenkrat stlacte tlacidlo (®.
Na displeji sa rozsvietia Casové symboly, Sipka P sa
nachadza pred £)\.

2. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacidla + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacidla — = 5 minut.

Nastaveny ¢as sa zobrazi po niekolkych sekundach.
Cas nastaveny na budiku zagne plynGt. Na displeji sa
zobrazi symbol £\ a zobrazi sa plynutie nastaveného
Casu. Zostavajuce ¢asové symboly zhasnu.

Cas nastaveny na budiku  Zaznie signal. Na displeji sa zobrazi {:01. Tlacidlom (®
uplynul vypnete budik.

Zmena éasu na budiku Pomocou tlacidla + alebo — zmerite ¢as na budiku. O
niekolko sekund sa zmena zobrazi.

Zrusenie ¢éasu na budiku Nastaveni ¢asu na budiku vratte spat na {J:00 stlagenim

tlacidla —. Zmeneny €as sa zobrazi po niekolkych
sekundach. Budik sa vypne.

Zistenie éasovych Ak je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia na displeji
nastaveni prislusné symboly. Pred symbolom ¢asovej funkcie sa v
popredi nachadza Sipka ».
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Cas tepelnej
upravy

18

Na zistenie ¢asu na budiku £\, &asu tepelnej Gpravy |-

, asu vypnutia | alebo casu (O stladte niekolkokrat
tlacidlo (O, kym sa nerozsvieti Sipka P pred pozadovanym
symbolom. Prislusny ¢asovy udaj sa zobrazi na niekolko
sekund na displeji.

Rura na pe€enie umozriuje programovanie ¢asu tepelnej
upravy pre kazdy pokrm. Po uplynuti ¢asu tepelnej Upravy
sa rura na pec€enie automaticky vypne. Nemusite tak
prerusit inu ¢innost, aby ste $li vypnut ruru na pec€enie a
nebude omylom prekroCeny Cas trvania tepelnej Upravy.

Priklad na obrazku: Cas tepelnej Upravy je 45 minut.
1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.
2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo grilovaci stupen.

3. Dvakrat stlaéte tlagidlo (©.
Na displeji sa zobrazi J:00. Svietia ¢asové symboly,

Sipka P sa nachadza pred |-I.

O — + cean =0 ¥

4. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte Cas tepelnej
Upravy.
Navrhovana hodnota tlacidla + = 30 minat
Navrhovana hodnota tlacidla — = 10 minut.

JaN SR

O — + cean =0 >




Cas trvania uplynul

Zmena ¢asu trvania

ZruSenie ¢asu trvania

Zistenie ¢asovych
nastaveni

O niekolko sekund sa rdra na pecenie spusti. Na displeji
je vidiet plynuci ¢as tepelnej Upravy a svieti symbol »-I.
Ostatné ¢asové symboly zmiznu.

Zaznie signal. Rura na pecenie prestane hriat. Na displeji
sa zobrazi 0:00. Stlaste tlagidlo (®. Pomocou tlagidla +
alebo — mo6zete vykonat nové nastavenie ¢asu tepelnej
Upravy, alebo dvakrat stlacte tlacidlo (® a voli¢ funkcii
otocte do nulovej polohy. Rura na pecenie je vypnuta.

Pomocou tlacidla + alebo — zmenite Cas tepelnej upravy.
O niekolko sekund sa zmena zobrazi. Ak je nastaveny
budik, stlagte najskér tladidlo (.

Cas tepelnej Upravy vratte spat na (J:0(0 stladenim tlacidla
—. Zmeneny ¢as sa zobrazi po niekolkych sekundach. Cas
bol zruSeny. Ak je nastaveny budik, stlacte najskor tlacidlo

®.

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, na displeji svietia
prislu§né symboly. Pred symbolom ¢asovej funkcie v
popredi sa nachadza Sipka ».

Na zistenie éasu na budiku £\, dasu tepelnej tpravy |-l

, asu vypnutia | alebo &asu (B, stladte niekolkokrat
tlagidlo (O, kym sa nerozsvieti Sipka » pred pozadovanym
symbolom. Prislusny ¢asovy udaj sa zobrazi na niekolko
sekund na displeji.
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Cas vypnutia

20

Rura na pe€enie umozriuje naprogramovanie ¢asu, kedy
ma byt pokrm hotovy. Rura na pecenie sa automaticky
zapne a potom v nastavenom &ase opat vypne. Mézete
vlozit pokrmy napr. rano do priestoru na pecenie a ruru na
pecenie naprogramovat tak, aby boli hotové na poludnie.

Zaistite, aby sa potraviny neskazili, pretoze dlho stoja v
rdre na pecenie.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod, ¢as tepelnej Upravy je
45 minut a rura na pecenie sa ma vypnut o 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkcii.
2. Nastavte voli€ teploty.

3. Dvakrat stlaéte tlagidlo (®.

H

. Cas tepelnej Upravy nastavte tlagidlami + a —.

(3]

. Stlaéte tlagidlo (O.
Datum » sa nachadza pred —|. Zobrazi sa ¢as, kedy ma
byt pokrm hotovy.

(_
|
L B O

©® — + cden =0 >

O — + cean =0 >




Cas tepelnej Gpravy
uplynul

Zmena ¢asu vypnutia

Vymazania ¢asu vypnutia

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Rura na pecenie zobrazuje niekolko sekind nastaveny ¢as
a zostava v pohotovostnom rezime. Na displeji sa zobrazi
Cas, kedy ma byt pokrm hotovy, symbol =| sa zobrazi pred
Sipkou ». Symboly L) a (© zhasnu. Ked je rura na pecenie
zapnuta, zobrazi sa priebeh Casu tepelnej upravy a Sipka »
sa nachadza pred symbolom |-I. Symbol =| zhasne.

Zaznie signal. Rura na pecenie prestane hriat. Na displeji
sa zobrazi 0:00. Stlaste tlagidlo (®. Pomocou tlagidla +
alebo — mo6zete vykonat nové nastavenie ¢asu tepelnej
Upravy, alebo dvakrat stlacte tlacidlo (® a voli¢ funkcii
otocte do nulovej polohy. Rura na pecenie je vypnuta.

Cas vypnutia zmerite tlagidlom + alebo —. Zmeneny &as
sa zobrazi o niekolko sekund. Ak je nastaveny budik,
stladte najskoér dvakrat tlagidlo (©. Nemerite ¢as vypnutia,
ak uz prebieha ¢as tepelnej upravy. Mohlo by to ovplyvnit
vysledok tepelnej Upravy.

Cas vypnutia vratte spat na aktualny &as tlagidlom —.
Zmeneny ¢as sa zobrazi po niekolkych sekundach. Rura
na pecenie sa zapne. Ak je nastaveny budik, stlacte
najskoér dvakrat tlagidlo (©.

Ak bolo nastavenych viac c“:asquch funkcii, rozsvietia sa
na displeji prislusné symboly. Sipka » sa nachadza pred
symbolom pre ¢asovu funkciu, ktora je v popredi.

Na zistenie ¢asu na budiku £\, dasu tepelnej tpravy |-l

, asu vypnutia | alebo &asu (B, stladte niekolkokrat
tlacidlo (O, kym sa Sipka P nerozsvieti pred pozadovanym
symbolom. Prislusny ¢asovy udaj sa zobrazi na niekolko
sekund na displeji.
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Zmena ¢asu

Vypnutie zobrazenia ¢asu

22

Po pripojeni alebo po vypadku prudu sa na displeji zobrazi
symbol (D a tri nuly. Nastavte ¢as.

1. Stlaéte tlagidlo (®.
Na displeji sa zobrazi ¢as /0.

2. Nastavte ¢as tlacidlom + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi naprogramovany ¢as.

Nesmie byt naprogramovana Ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Styrikrat stladte tlagidlo (.
Na displeji sa rozsvietia Casové symboly a Sipka P sa
nachéadza pred (®.

2. Cas nastavte tlacgidlom + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi naprogramovany ¢as.

Zobrazenie ¢asu mézete vypnut. Ako to vykonate, zistite
v kapitole ,Zakladné nastavenia“.



Detska poistka

Aktivovanie detskej
poistky

Vypnutie detskej poistky

Aby deti omylom nezapli rdru na pe€enie alebo nezmenili
fungujucu prevadzku, ma rura detsku poistku.

Rura na pecenie nebude reagovat na Ziadne nastavenie.
Budik a ¢as mbzete nastavit taktiez so zapnutou detskou
poistkou.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teploty alebo grilovaci
stupen, prerusi detska poistka ohrev.

Nesmie byt nastaveny ani ¢as tepelnej Upravy, ani ¢as
vypnutia.

Stlacte tlaCidlo =0 na priblizne Styri sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol =—o0.

Detska poistka je zapnuta.

V priebehu priblizne Styroch sekund podrzte stlatené

tlacidlo =—o.

Na displeji zhasne symbol =—o0.
Detska poistka je vypnuta.
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Zmena zakladnych nastaveni

Rura na pecenie ma k dispozicii urcité zakladné
nastavenia. Tieto nastavenia moézete upravit podla Vasich

potrieb.
Zakladné nastavenie Volba / Volba Volba 3
! Zobrazenie €asu vzdy* len s tladidlom -
®

co Dizka signalu po ukon&eni cca cca cca 5 min.

Casu tepelnej upravy alebo 10 sek. 2 min.*

¢asu nastavenom na budiku
cd Cas &akania, kym bude cca 2 sek. cca 5 sek.* cca 10 sek.

prevzaté nejaké nastavenie

* Vyrobné nastavenie

Nesmie byt naprogramovana ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Podrzte stlagené tlacidlo (© v priebehu priblizne 4
sekund. Na displeji sa zobrazi aktualne zakladné

nastavenie pre ¢as, napr. c | pre volbu .

2. Zmente zakladné nastavenie tlaCidlom + alebo —.

3. Potvrdte tlag¢idlom (®.
Na displeji sa zobrazia nasledujuce zakladné
nastavenia. Pomocou tlagidla (© je mozZné prechadzat
vSetkymi stupniami a tladidlom + alebo — nastavenie
menit’.

4. Na ukon&enie podrzte stlagené tlagidlo (O v priebehu
priblizne 4 sekund.

VSetky zakladné nastavenia boli prevzaté.

Zakladné nastavenie mbzete kedykolvek menit.
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Cistiace funkcie

Pred ¢istenim

Programovanie

Cistiaca funkcia je program na regeneraciu samogistiacich
ploch v priestore na pecenie.

Zadna stena rury na pecenie, bo¢né steny a strop v
priestore na pecenie su potiahnuté vysoko poréznou
keramickou vrstvou. Striekance vzniknuté pri peceni a
vyprazani su touto vrstvou nasiaknuté a odburané, zatial
¢o rura na pecenie je v prevadzke. Vdaka tejto funkcii

je mozné regenerovat samocistiace povrchy, ktoré sa
spravne automaticky neocistia.

Vlyberte z priestoru na pec¢enie varné nadoby a nevhodné
prislusenstvo.

Ocistite dno priestoru na pecenie a smaltované steny.

Pred programovanim cistiacej funkcie ocistite plochy

v priestoru na pecenie, ktoré nie su samodistiace. V
opacnom pripade mozu vzniknut Skvrny, ktoré uz nebude
mozné odstranit.

Pouzite Cistiacu tkaninu a horuci Cistiaci roztok alebo
octovu vodu. Pri silnom znedisteni pouzite kovovu $pongiu
z nerezovej ocele alebo Cisti€ na raru. Pouzite ich jen v
studenom priestore na pecenie. Kovovou $pongiou alebo
CistiCom na rury nikdy necistite samocistiace plochy.

Cistenie trva priblizne jednu hodinu.

1. Voli¢ funkcii oto&te na cirkulaciu [&.

2. Voli¢ teploty otoCte na clean.

3. Stlacte tlacidlo clean.

Na displeji je zobrazeny ¢as, kedy bude (":ivstenie ukonéené
a pred symbolom —| sa onrazi Sipka P. Cistenie sa spusti
po niekolkych sekundach. Cas trvania Cistenia viditelne

plynie, Sipka » sa nachadza pred symbolom |-I. Symbol
-l zhasne.
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Cistenie je ukonéené

Ukoncenie Cistenia

Presunte ¢as ukoncenia
dozadu

Po ukonéeni
Cistenia

26

Zaznie signal. Rura na pecenie prestava hriat. Na displeji
sa zobrazi 00:00. Dvakrat stlacte tlacidlo (® a otoéte volié
funkcii do polohy O.

Rura na pecenie sa vypne.

Stlacte tlacidlo clean a postavte voli¢ funkcii do polohy O.
Rura na pecenie sa vypne.

Mbzete nastavit’ Cas, kedy bude ukoncené Cistenie.

Tak méze samocistenie prebehnut napriklad v noci,
zatial ¢o rura na pecenie bude pocas dfia pripravena na
prevadzku.

Naprogramujte ju tak, ako je popisané v bode 1 az 3. Skor
ako zacne Cistenie, posunte ¢as vypnutia tlacidlom + alebo
— dozadu.

Teraz sa rura na pecenie nachadza v pohotovostnom
rezime. Na displeji je zobrazeny ¢€as, kedy bude Cistenie
ukon¢ené a pred symbolom —| sa zobrazi Sipka . Ked sa
Cistenie spusti, zobrazi sa ¢as trvania Cistenia a Sipka » sa
zobrazi pred symbolom |->I. Symbol | zhasne.

Po uplnom vychladnuti priestoru na pe€enie vyutierajte
zvysky soli zo samodistiacich pléch vihkou tkaninou.



Starostlivost’ a Cistenie

Upozornenia

Cistiace
prostriedky

Vasa rura na pecenie zostane dlho Ziariaca a plne funkéna,
ak ju budete spravne distit' a starat sa o fu. Tu Vam
vysvetlime, ako sa mate o Vasu ruru na pecenie spravne
starat’ a ako ju mate distit’.

m MensSie farebné rozdiely na prednej strane rury na
pecenie su spdsobené pouzitim réznych materialov ako
je sklo, umela hmota a kov.

m Tiene na sklenenej tabuli dvierok, ktoré pdsobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia rary na pecenie.

m Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje, ¢o moze
viest k vzniku mensich farebnych rozdielov. Tento jav
je normalny a nijakym spdsobom nenarusuje funkénost
rary na pecenie. Hrany tenkych plechov sa nedaju

Uplne posmaltovat, preto moézu byt drsné. Antikorézna
ochrana sa tym nijako nenarusi.

Aby ste sa vyvarovali poSkodeniu réznych povrchov
spotrebia pouzitim nespravnych prostriedkov, dbajte na
Udaje uvedené v tabulke.

Nesmiete pouzivat’

m Ziadne ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

m agresivne prostriedky s alkoholom,

m tvrdé drhnuce vankusiky alebo Cistiace Spongie,

m vysokotlakové alebo parné distice.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim poriadne
vyperte.
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Oblast’

Cistiaci prostriedok

Predna €ast rury na
pecenie

Nerezové plochy

Sklo

Displej

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite Cistiacou tkaninou a vysuste makkou utierkou.
Nepouzivajte prostriedok na Cistenie skla ani Skrabku na
sklo.

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite Cistiacou tkaninou a vysus$te makkou utierkou.
Okamzite odstrante Skvrny od vody, tuku, $krobu a bielku, v
opacnom pripade by sa pod nimi mohla vytvarat korézia.

V zakaznickom servise alebo Specializovanej predajni su

k dispozicii Specialne Cistiace prostriedky urené na nerez,
ktoré su vhodné na teplé povrchy. Makkou tkaninou naneste
tenku vrstvu oSetrujuceho prostriedku.

Cistiaci prostriedok na sklo:
Utrite mékkou tkaninou. Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Cistiaci prostriedok na sklo:

Utrite mékkou tkaninou.

Nepouzivajte Cistiaci alkohol alebo ocot a Ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky alebo Cistiace prostriedky s obsahom
kyselin.

Sklenena tabula dvierok

Cistiaci prostriedok na sklo:
Utrite makkou tkaninou. Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Skleneny kryt Ziarovky v
rdre na pecenie

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite Cistiacou tkaninou.

Tesnenie
Neskladajte!

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite Cistiacou tkaninou. Nedrhnite.

Zavesné rosty alebo listy

Horuci &istiaci roztok:
Namocte a odistite Cistiacou tkaninou alebo kefkou.

Vysuvné listy

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite Cistiacou tkaninou alebo kefkou. Nenamacajte ani
necistite v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Horuci &istiaci roztok:
Namocte a odistite Cistiacou tkaninou alebo kefkou.
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Cistenie samogistiacich
ploch v priestore na
pecenie

Pozor!

Dno rary na pecenie a
smaltované steny

Funkcia osvetlenia

Zapnutie osvetlenia rury
na pecenie

Vypnutie osvetlenia rary
na pecenie

Niektoré rury na peenie maju zadnu stenu, bo¢né steny
alebo strop priestoru na pecenie potiahnuté vysoko
poréznou keramickou vrstvou. Striekance vzniknuté

pri pe€eni alebo vyprazani su touto vrstvou nasiaknuté
a odburané, zatial ¢o rura na pecenie je v prevadzke.
Cim vyssia je teplota a &im dlh$ie je rdra na pedenie v
prevadzke, tym lepsi bude vysledok.

Vdaka Cistiacej funkcii je mozné regenerovat samocistiace

povrchy, ktoré neboli spravne automaticky ocistene.

Otvorte si pre dalSie informacie kapitolu ,Cistiace funkcie®.

Jemné zafarbenie povrchu nema na samocistenie ziaden

vplyv.

m Nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky. PoSkriabali by,
resp. znicili by vrstvu s jemnymi pormi.

m Keramicku vrstvu nikdy necistite CistiCom na rary. Ak sa

omylom dostane Cisti¢ na rury na tato vrstvu, okamzite
ho odstrante Spongiou a dostatoénym mnozstvom vody.

Pouzivajte Cistiacu tkaninu a horuci Cistiaci roztok alebo
octovu vodu.

Pri vyraznom znecisteni pouzite kovovu Spongiu z nerezu
alebo Cisti¢ na rury na pecenie. Pouzite ich len v studenej

rdre na pecenie. Nikdy nedistite samocistiace plochy
kovovou $pongiou alebo isti€om na rury.

Pre jednoduchsie vycistenie rary na pecenie je mozné
zapnut osvetlenie vnutorného priestoru rury na pecenie.

Otoéte voli¢ funkcie do polohy [£].

Osvetleni sa zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otocte voli¢ funkcie do polohy O.

29



Zavesenie a
zlozenie zavesnych
rostov a list vlavo
a vpravo

Zlozenie rostov alebo list

Rosty alebo listy zaveste

30

Rosty a listy vlavo a vpravo mdzZete na Cistenie vybrat.
Rura na pe€enie musi byt vychladnuta.

1. Rost alebo listu nadvihnite vpredu hore
2. azlozte (obr. A).

3. Potom cely rost vytiahnite dopredu a vyberte (obr. B).

<?E@a‘
:f? ™

Zavesneé rosty vycistite prostriedkom na umyvanie riadu a
Spongiou. Na velmi prischnuté necistoty pouzite kefku.

1. Rost alebo listu najskér zasurite do zadného puzdra,
mierne zatla¢te dozadu (obr. A)

2. a potom zaveste do predného puzdra (obr. B).

E

<=

I

Rosty alebo listy sa zavesia vpravo alebo vlavo.
Vyklenutie musi smerovat vzdy dole.



Zavesenie a
zlozenie dvierok
rury na pecenie

A\ Nebezpeéenstvo
poranenia!

Zlozenie dvierok

Pre demontaz a Cistenie sklenenych tabul’ dvierok mézete
dvierka rdry demontovat.

Zavesy dvierok rury maju na kazdej strane blokovaciu
packu. Ak je blokovacia packa v uzavretej polohe (obr. A),
nie je mozné dvierka zloZit. Ked je blokovacia packa na
zloZenie dvierok rury na pecenie odklopena (obr. B), su
zavesy zaistené. Nemdzu nahle zapadnut.

T

Ak nie su zavesy istené, zapadnu velkou silou. Davajte
pozor na to, aby boli blokovacie packy vzdy upine
zaklopené, resp. pri zloZeni dvierok rury Uplne vyklopené.

1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2. Odklopte obe blokovacie packy vlavo a vpravo (obrazok
A).

3. Zatvorte dvierka rury az na doraz, uchopte obomi
rukami vlavo a vpravo. ESte trochu zatvorte a vytiahnite
(obrazok B).
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Zavesenie dvierok Dvierka rury na pecenie zaveste v opacnom poradi.
1. Pri zaveseni dvierok rury na pecenie dajte pozor na to,
aby boli oba zavesy do otvoru zasunuté rovno (obrazok
A).

2. Zarez na zavese musi zapadnut na oboch stranach
(obr. B).

7

%

Ak nebudu zavesy namontované spravne, mozu byt
dvierka presunuté.

3. Obe blokovacie packy opat zaklapnite (obrazok C).
Zatvorte dvierka rury na pecenie.

AN
7A

Ak dvierka rury na pecenie nedopatrenim vypadnu alebo
zaves zaskoCi, nedavajte ruky do zavesu. Zavolajte
servisnu sluzbu.

A\ Nebezpeéenstvo
poranenia!
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Montaz a demontaz
sklenenych tabufl
dvierok

Demontaz

Sklenené tabule v dvierkach rury na pe€enie mézete pre
lepSie Cistenie demontovat.

1. Zlozte dvierka rury na pecenie a polozte ich rukovatou
dole na utierku.

2. Odskrutkujte horny kryt na dvierkach rdry na pecenie.
Na to odskrutkujte skrutky vliavo a vpravo (obr. A).

3. Nadvihnite sklenent tabulu a vytiahnite ju (obr. B).

N e /

Pri dvierkach s tromi tabulami postupujte okrem toho
nasledujucim spdésobom:

4. Vytiahnite spodnu sklenenu tabufu (obr. C).

Sklenené tabule odistite CistiCom na sklo a makkou
tkaninou.

Nepouzivajte ziadne ostré alebo abrazivne Cistiace

prostriedky, Skrabku na sklo alebo tvrdé kovoveé CistiCe na
hrnce, pretoze by mohli poSkodit sklo.
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Montaz

34

Pri dvierkach rury na pecenie s dvomi tabulami vykonajte
kroky 2 az 4.

1. Vsurite spodnu tabulu Sikmo dozadu (obr. A).
Pri montazi sklenenych tabul dbajte na to, aby bol napis
Lright above® dole vlavo hore nohami.

2. Hornu sklenenu tabulu vsunte hladkou stranou dovnutra
Sikmo dozadu.

3. Nasadte kryt a priskrutkujte.
4. Zaveste dvierka rury na pecenie.

Ruru na pecenie pouzivajte az vtedy, ked' su sklenené
tabule spravne namontované.



Co robit v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, je to ¢asto spésobené len
mali¢kostou. Skér ako zavolate zakaznicky servis, pokuste
sa pomocou tabuliek s poruchami poruchu odstranit sami.

Prehlad

prevadzkovych

poruch

Porucha Mozna pri¢ina Pomoc/upozornenie
Rura na pecenie Je chybna poistka. Pozrite sa do poistkovej skrinky, i je
nefunguje. poistka v poriadku.
Vypadok Skontrolujte, i funguje svetlo v kuchyni
elektrického pradu. alebo iné kuchynské spotrebice.
Na displeji sa rozsvieti  Vypadok Nastavte znovu Cas.
(® a zobrazia sa nuly. elektrického pradu.
Rura na pecenie Na kontaktoch je Otocte vypinaCom niekolkokrat sem a
nehreje. prach. tam.

Chybové hlasenie Ked sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s £ ., stlaéte
tlagidlo (O. Hlasenie zhasne. Nastavena Gasova funkcia
sa vymaze. Ked chybové hlasenie nezhasne, informujte
zakaznicky servis.

Nasledujucu chybu méze uzivatel odstranit sam.
Chybové hlasenie Mozna pri¢ina Pomoc/upozornenie
O Nejakeé tlacidlo bolo Stlacte vSetky tlacidla za sebou.
stlacené velmi dlho Skontrolujte, ¢i nie je jedno z tlacidiel
alebo zapadlo. zapadnuté alebo znecistené.

A\ Nebezpeé&enstvo Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravy méze

zasahu elektrickym vykonavat' len nami zaskoleny technik zakaznickeho

pradom! centra.
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Vymena ziarovky v
rure na pecenie

A Nebezpecenstvo
zasahu elektrickym
pradom!

Skleneny kryt

36

Ked je Ziarovka chybna, musi sa vymenit. Teplotne
odolné nahradné Ziarovky do 300 °C (220-240 V, objimka
E14, 25 W) mOZete ziskat v zakaznickom centre alebo v
Specializovanej predajni. Pouzivajte len také Ziarovky.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete. Uistite sa, ¢i bol
riadne odpojeny od siete.

1. Do studenej rury na pecenie polozte utierku, aby ste
zabranili poSkodeniu.

2. Zlozte ochranné sklo jeho ota€anim dolava.

3. Ziarovku nahradte rovnakym typom Ziarovky.
4. Naskrutkujte spat skleneny kryt.

5. Vyberte utierku a pripojte spotrebi€ opat k sieti.

Poskodeny skleneny kryt musi byt vymeneny.
Vhodné sklenené kryty je mozné ziskat v zakaznickom
centre. Uvedte E-Cislo a FD-Cislo Vasho spotrebica.



Zakaznicky servis

E-Cislo a FD-¢islo

V pripade opravy Vasho spotrebica, je tu pre Vas nas
z&kaznicky servis. Ndjdeme vhodné rieSenie a zabranime
zbyto€nym vyjazdom technika.

Uvedte pri telefonovani prosim ¢&islo vyrobku (E-€.) a
vyrobné ¢islo (FD-€.), aby sme Vam mohli kvalifikovane
pombct. Typovy Stitok s Cislami najdete vpravo, na boku
rdry na pecenie. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho
hladat, mbzete si udaje o Vasom spotrebici a telefone Cislo
z&kaznickeho centra zapisat tu.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis ©

Maijte prosim na pamati, Ze navsteva servisného technika
v pripade nespravnej obsluhy aj v zaru¢énej dobe nie je
zadarmo.

vSetkych Statov najdete tu resp. v prilozenom zozname
z&kaznickych centier.

Doverujte odbornosti vyrobcu. Tak zaistite, ze oprava bude

vykonand zaskolenym servisnym technikom, ktory je pre
Vas spotrebi¢ vybaveny originalnymi nahradnymi dielmi.
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Tipy pre usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia

38
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Tu najdete tipy, ako uSetrit pri pe€eni a vyprazani energiu
a ako Vas spotrebi¢ spravne zlikvidujete.

m Rduru na pecenie predhrievajte len vtedy, ak je to
uvedené v recepte alebo v tabulkach k tepelnym
Upravam.

m Pouzivajte len tmavé, erne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Tieto lepSie prijimaju teplo.

m Dvierka rury na pecenie majte pocas tepelnej Upravy,
pec€enia a vyprazania zatvorené.

m Viac kola€ov pecte najlepSie za sebou. Rura na pecenie
je este tepla. Tym sa skrati ¢as trvania pre druhy kolac.
Mézete vedla seba zasunut aj 2 truhlikové formy.

m V pripade dlhSieho ¢asu tepelnej upravy mdzete raru na
pec€enie vypnut 10 minut pred koncom pecenia a vyuzit
na dokonc&enie pokrmu zvySkoveé teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym spdsobom.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/EG tykajucou sa elektrickych a
elektronickych starych spotrebi¢ov (waste electrical and
electronic equipment WEEE). Tato smernica upravuje
spatny odber a recyklaciu starych spotrebicov v ramci EU.



Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom studiu

Upozornenia

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Tu najdete vyber pokrmov a k nim optimalne nastavenie.
Ukazeme Vam, aky druh ohrevu a aka teplota je pre Vas
pokrm najvhodnejSia. Aké prislusenstvo mate pouzit a
do akej vySky zasunut. Dostanete tipy k nadobam a k
priprave.

Hodnoty v tabulkach vzdy platia pre zasunutie do
studenej a prazdnej rury na pecenie. Ruru predhrievajte
len vtedy, ak sa tak uvadza v tabulke. PrisluSenstvo
vyloZte papierom na peCenie az po zohriati.

Casové Udaje v tabulkéch su orientaéné hodnoty. Su
zavislé na kvalite a vlastnostiach potravin.

Pouzivajte dodané prislusenstvo. Doplnkové
prislusenstvo dostanete ako Specialne prislusenstvo v
Specializovanej predajni alebo v zakaznickom servise.
Pred pouzitim vyberte nepotrebné prislusenstvo a
nadoby z priestoru na pecenie.

Pri vyberani horuceho prislusenstva alebo nadoby z rury
na pecenie pouzivajte chiiapky.

S hornym/dolnym ohrevom [—] sa pecenie kolac¢a podari
najlepsie.

Ak budete piect s cirkulaciou (&, odporu¢ame nasledujuce
vySky pre zasunutie prisluSenstva:

m Kolace vo forme: vyska 2

m Kolace na plechu: vyska 3
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Pecenie na viacerych
urovniach

Formy na pecenie

40

Nastavenie cirkulacie [&].

Pecenie na 2 urovniach:

m Smaltovany plech na pecenie: vySka 3
m Hlinikovy plech na pecenie: vyska 1

Sucasne zasunuté plechy vSak nemusia byt aj su€asne
hotové.

V tabulkach najdete mnoho navrhov pre kazdy pokrm.

Ak peciete sucasne v 3 truhlikovych formach, zasurite ich
na rosty tak, ako je to zobrazené na obrazku.

ST

Najvhodnejsie su tmavé formy na pecenie z kovu.

Pri svetlych formach na pecenie vyrobenych z
tenkostenného kovu alebo pri sklenenych formach
sa predizi ¢as tepelnej tpravy a kolaé nezozlatne tak
rovnomerne.

Ak chcete pouzit’ silikdbnové formy, riadte sa Udajmi a
receptmi vyrobcu. Silikdbnové formy su ¢asto mensich
rozmerov ako klasické formy. Udaje v recepte a mnoZstvo
cesta sa mozu lisit.



Tabulky

V tabulkach najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
kolace a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisi na mnozstve
a kvalite cesta. Preto su v tabulkach uvedené rozsahy.
Vyskusajte najskor nizsiu hodnotu.

NizSia teplota umozriuje rovhomerné prepecenie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Ak ruru predhrejete, skratite si uvedené ¢asy pec€enia o 5
az 10 minut.

Podrobnejsie informacie najdete v kapitole , Tipy pre
pecenie” v navaznosti na tabulky.

Pre pecenie kolac¢a na jednej Urovni, postavte formu na
smaltovany plech na pecenie.

Ak chcete piect viac kolaCov sucasne, mbdzete postavit
formy spolu na rost.

Kolace pre pripravu Forma na pecenie na Vyska Druh Teplota Cas tepelnej
vo forme na pecenie roste ohrevu v°C upravy v
minuatach

Torta forma na pecenie z 1 O 220-240 40-50
plechu, @31 em 143 190-200  35-45

Quiche forma na pecenie z 1 O 220-230 40-50
plechu, @ 31 cm

Kolac* forma na pecenie z 2 (] 180-200 50-60

plechu, @ 28 cm

* Pre suc¢asné pecenie niekolkych kolacov postavte na rost niekolko foriem na pecenie.

Kola¢ na plechu Vyska Druh Teplota Cas tepelnej
ohrevu v°C upravy v
minuatach
Pizza plech na pecenie 2 O 200-220 25-35
hlinikovy plech na pecenie 1+3 170-180 30-40
+ plochy plech na pe¢enie
hlinikovy plech na pecenie 143 170-180 30-40
+ univerzalna panvica
Listkové cesto plech na pecenie 3 170-190 20-30
hlinikovy plech na pe€enie 1+3 170-190 30-45
+ plochy plech na pecenie
hlinikovy plech na pecenie 143 170-190 30-45

+ univerzalna panvica

Dalsie plechy na peéenie je mozné si zakupit v $pecializovanej predajni alebo v nasom

zakaznickom centre.
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Chlieb a zemle Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v°C v minutach
Kysnuty chlieb z 1,2 kg  smaltovany plech na 2 O 270 8
muky* (predhreijte) pecenie 200 35.45
Kvaskovy chlieb z 1,2 smaltovany plech na 2 O 270 8
kg muky* (predhrejte) pecenie 200 40-50
Zemle (napr. z raze) smaltovany plech na 3 O 200-220 20-20
pecenie
* Nikdy nelejte vodu priamo do horucej ruary.
Pecivo Vyska Druh Teplota Cas tepelnej
ohrevu v°C upravy v
minutach
Susienky a zakusky smaltovany plech na 3 O 150-160 20-30
pecenie
hlinikovy plech na 143 140-150 25-30
pecenie + plochy plech
na pecenie
hlinikovy plech na 143 140-150 25-30
pecenie + univerzalna
panvica
Bezé torticky smaltovany plech na 3 80-90 180-210
pecenie
Veterniky smaltovany plech na 2 O 190-210 30-40
pecenie
Kokosky smaltovany plech na 3 O 110-130 30-40
pecenie
hlinikovy plech na 143 100-120 35-45
pecenie + plochy plech
na pecenie
hlinikovy plech na 143 100-120 35-45

pecenie + univerzalna
panvica

Dalsie plechy na peéenie je mozné si zakupit v $pecializovanej predajni alebo v nasom

zakaznickom centre.
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Rady a praktické
tipy pre pecenie

Chcete piect podla svojho
vlastného receptu.

MéZete sa orientovat podla podobnych druhov peciva v
tabulkach pecenia.

Ako zistite, ¢i je kolag uz
prepeceny?

Priblizne 10 minut pred uplynutim ¢asu pecenia
uvedeného v recepte zapichnite Spajdlu do kolaca v
mieste, kde je najvysSi. Ak po vytiahnuti Spajdle na dreve
nezostane ziadne cesto, je kola¢ hotovy.

Kolag nevyrastol.

Nabuduce pouzite na recept menej tekutiny alebo zvolte
0 10 stupriov nizSiu teplotu pre pecenie. DodrzZujte
uvedeny Cas, poc€as ktorého by ste mali cesto podla
receptu miesat.

Kola¢ vybehol uprostred
velmi do vysky a na okrajoch
je nizsi.

Vymazte len dno otvaracej formy. Po upeceni kola¢
opatrne uvolnite nozom.

Kolag je na povrchu velmi
tmavy.

Vsunte kola¢ na nizSiu listu, zvolte nizSiu teplotu pecenia
a nechajte kolac dlhsie piect.

Kolag je velmi suchy.

Do hotového kolace spravte Spajdfou niekolko malych
otvorov. Do nich nakvapkajte trochu ovocnej Stavy alebo
alkoholu. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vysSiu a
skratte Cas pecenia.

Chlieb alebo pecivo (napr.
tvarohovy kolac) vyzera z
vonkaj$ej strany dobre, vo
vnutri je vSak mazlavy (vlhky,
miestami so zvyskami vody).

Nabuduce pouzivajte trochu menej tekutiny a pecte
trochu dlhsie pri nizSej teplote. Pri tortach so Stavnatou
hornou vrstvou najskér predpecte korpus. Posypte ho
posekanymi mandlami alebo strihankou a potom pridajte
oblohu. Dodrziavajte recepty a ¢as pecenia.

Farba zakuskov je
nerovnomerne hneda.

Nastavte nizSiu teplotu; zakusky budu rovhomerne
prepecené. Jemné zakusky pecte s hornym a dolnym
ohrevom [ na jednej drovni. Presahujlci papier na
pecenie mbéze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Odstrihnite
ho vzdy tak, aby mal velkost plechu na pecenie.

Ovocny kolacg je na spodnej
strane velmi svetly.

Nabuduce kolac zasunte o Uroven nizsie.

Ovocna Stava preteka.

Nabuduce pouzite hibSiu univerzalnu panvicu, ak ju mate
k dispozicii.

Drobné pecivo z kysnutého
cesta sa pocas pecenia lepi.

Pokuste sa dodrzat’ cca 2 cm rozostupy. Tak bude mat’
pecivo dostatok miesta na nakysnutie a zozlatne zo
vSetkych stran.

Piekli ste na viacerych
urovniach. Na hornom plechu
je pecivo tmavsie ako na
spodnom plechu.

Pri pe€eni na viacerych urovniach vzdy pouzivajte
cirkulaciu [&]. Ked budete piect niekolko plechov na
pecenie, nemusia byt su€asne hotove.
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Pri pe€eni Stavnatych Pri pedeni méze dochadzat k vzniku vodnej pary. Cast

kola€ov vznika tejto vodnej pary je odvadzana vyvodom par v rdre na

kondenzovana voda. pecenie a mbze sa zrazat vo forme kondenzovanej
vody na ovladacom paneli alebo prednych €astiach
susediaceho nabytku. Zavisi to na danej situacii.

Maso, hydina, ryby

Nadoby Mbzete pouzivat akékolvek Ziaruvzdorné nadoby. Pre
velké pecienky je vhodny smaltovany plech na pecenie.

Najvhodnejsie su nadoby zo skla. Uistite sa, Ci je pokrievka
vhodna pre pekac a spravne ho uzatvara.

Ak pouzivate smaltové pekace, pridajte viac tekutiny.

Ak pouzivate pekac z nerezovej ocele, madso nebude tak
hneqé a mbze byt popripade este krvavé, v tom pripade
predizte vhodnym spésobom ¢as tepelnej Upravy.

Udaje v tabulkach:
Nadoby bez pokrievky = odkryté
Nadoby s pokrievkou = zakryté

Nadoby umiestnite vzdy doprostred rostu.

Horuce sklenené nadoby postavte na kuchynsku utierku.
Horuce sklo by mohlo prasknut, ak bude postavené na
vlhky alebo studeny povrch.

Pecenie masa K chudému masu pridajte trochu tekutiny. Tekutina by mala
dosahovat do vysky cca %2 cm.

K dusenej pecienky pridajte dostatoéné mnozstvo tekutiny.
Tekutina by mala siahat do vySky 1 -2 cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi na druhu mésa a materiali
nadoby. Ak pripravujete maso v smaltovanom pekadi,
pridajte viac tekutiny, ako ked peciete v sklenenej nadobe.

Pekace z nerezu nie su velmi vhodné. Maso sa pecie

pomalSie a nezozlatne tak. Nastavte vyssiu teplotu a/alebo
dihsi Cas tepelnej upravy.
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Grilovanie Grilujte vzdy v zatvorenej rdre na pecenie.

3 minuty pred zasunutim grilovaného pokrmu do
priestoru na pecenie predhrejte riru na pecenie.

Kusky uréené na grilovanie polozte priamo na rost. Ak
grilujete len jeden kusok, polozte ho doprostred rostu.

Vsunte do vySky 1 smaltovany plech na pecenie, ktory
zachyti $tavu z masa a rura na pecenie zostane Cistejsia.

Plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu poc¢as
grilovania nezasuvajte do vysky 4 alebo 5. V désledku
vysokej teploty sa mézu deformovat a pri vyberani by sa
mohol poskodit priestor na pecenie.

Na grilovanie pouzivajte podla moznosti kisky rovnake;j
velkosti. Tak zozlatni rovhomerne a zostanu pekne
Stavnaté. Osolte ich az po grilovani.

Kusky na grilovanie otoCte po uplynuti %; €asu tepelnej
Upravy.

Grilovacie teleso sa neustale zapina a vypina. To je
normalne. To ako €asto k tomu dochadza, zavisi na
nastavenom grilovacom stupni.

Maso Kusky masa otacajte po uplynuti polovice ¢asu.
Ak je pecienka hotova, mala by si e$te 10 minut odpocinut
Vo vypnutej, zatvorenej rure na pecenie. PecCienka lepsie

nasiakne Stavu z masa a zvlacnie.

Rostbif zabalte po upeceni do hlinikovej folie a nechajte 10
minut odpocinut v rdre na pecenie.

Pri bravéovom méase s koZou narezte kozu mriezkovito a
potom pecienku polozte do pekaca kozou dole.
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Maso Hmotnost Varna nadoba Vyska Druh Teplotav Cas trvania
ohrevu °C, gril. v minutach

stupen
Dusend hovadzia 1,0 kg zakryta 2 o 220-240 90
pecienka (napr. rebro) 71’5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Hovadzia svieckova 1,0 kg odkryta 2 (] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Rostbif, krvavy 1,0 kg odkryta 1 210-230 40
Prepecené steaky rost 5 ] 3 20
Steaky, krvavé 5 ) 3 15
Brav€ové maso bez 1,0 kg odkryta 1 190-210 100
ooy P 15k 1 180200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Br:avt":ové Inéso s 1,0 kg odkryta 1 180-200 120
g:gl?(téyksgﬁz)(napr. 1,5kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Udené bravéové rebro 1,0 kg zakryta 2 O 210-230 70
s kostou
Sekana pecienka z750¢g odkryta 1 170-190 70
masa
Udeniny cca750g  rost 4 ™ 3 15
Telacia peCienka 1,0 kg odkryta 2 = 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Jahnacie stehno bez 1,5 kg odkryta 1 150-170 110
kosti
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Hydina

Hmotnostné udaje v tabulke sa vztahuju na neplnenu
hydinu pripravenu na pecenie.

Celud hydinu polozte na rost najskor prsnou stranou dole.
Otocte po uplynuti % uvedeného €asu tepelnej Upravy.

Kusky pecienky, ako su morc€acie rolky alebo mor¢acie
prsia, otoc¢te po uplynuti polovice uvedeného €asu tepelnej
upravy. Kusky hydiny otoc¢te po uplynuti % uvedeného Casu
tepelnej Upravy.

Ak budete piect kac¢ku alebo hus, prepichnite kozu pod
kridlami, aby mohol vytekat tuk.

Hydina krasne zozlatne a ziska chrumkavu kozu, ak ju pred
koncom €asu pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.

Ak budete grilovat’ priamo na roste, vsurite smaltovany
plech na pecenie do vysky 1.

Hydina

Hmotnost” Nadoba Vyska Druh Teplota Cas peéenia

ohrevu v°C v minutach

Polky kur¢ata, 1 az
4 Kusy

po 400 g

rost 2 200-220 40-50

Porciované kur¢a po 250 g rost 2 200-220 30-40

Kuréa, celé, 1 az 4 po1,0kg  rost 2 190-210 50-80

kusy

Kacka 1,7 kg rost 2 180-200 90-100
Hus 3,0 kg rost 2 170-190 110-130
Mlady moriak 3,0 kg rost 2 180-200 80-100
2 morc&acie stehna po 800 g rost 2 190-210 90-110

Ryba

Kusky ryby otacajte po uplynuti % €asu tepelnej tpravy.

Celu rybu nemusite otacat. Vlozte celu rybu do rury
na pecenie v polohe plavania, chrbtovou plutvou hore.
Do brucha ryby vlozte narezany zemiak alebo malu
Ziaruvzdornu nadobu, aby sa ryba neprevratila na bok.

Ak chcete tepelne upravit rybie filé, pridajte niekolko
polievkovych lyZic tekutiny na pripecenie.

Ked budete grilovat priamo na roste, vsunte smaltovany
plech na pecenie do vysky 1.
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Ryba Hmotnost Varna nadoba Vyska Druh Teplotav Cas trvania
ohrevu °C, gril. v minutach

stupen
Grilovana ryba po 300 g rost 3 ] 2 20-25
1,0 kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Kolieska ryby po 300 g rost 4 ) 2 20-25

Tipy pre pecenie a
grilovanie masa

Pre dant hmotnost pedienky  Vyberte najbliz$iu nizsiu hodnotu a predizte as tepelnej
nie su v tabulke uvedené Upravy.
Ziadne udaje.

Ako zistite, €i je uz peCienka  PouZite teplomer na méaso (k dispozicii v

hotova. Specializovanych predajniach) alebo spravte ,skusku
lyzicou®. Zatlacte lyzicou na pe€ené maso. Ak je pevné,
je maso hotové, ak povoli, potrebuje este trochu ¢asu.

Pecienka je velmi tmava a Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu.
kérka miestami spalena.

Pecienka vyzera dobre, ale Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo

Stava je pripalena. pridajte viac tekutiny.

Pecienka vyzera dobre, Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a pridajte
ale Stava je velmi svetla a menej tekutin.

vodova.

Pri polievani pecienky vznika Tento jav je fyzikalne podmieneny a je Uplne normainy.

vodna para. Velka Cast vodnej pary unika vystupom pary. MézZe sa
zrazat na chladnejSich prednych vypinacoch alebo na
susediacich prednych stranach nabytku a odkvapkavat
ako kondenzovana voda.
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Nakypy, soufflé,
toasty

Varnu nadobu postavte vzdy na rost.

Ak grilujete bez varnej nadoby priamo na roste, vsunte

smaltovany plech na pecenie do vySky 1. Rura na pecenie

tak zostane dlhSie CistejSia.

Vysledok nakypu zavisi na velkosti varnej nadoby a vysky

nakypu. Udaje v tabulkach st orientaéné hodnoty.

Pokrm Varna nadoba Vyska Druh Teplotav Cas

ohrevu °C, gril. tepelnej
stupen upravy
v minutach

Sladké nakypy (napr. forma na nakyp 2 (] 180-200 40-50

tvarohovy nakyp s

ovocim)

Pikantné nakypy z forma na nakyp alebo 3 O 210-230 30-40

predvarenych prisad smaltovany plech na

(napr. cestovinovy) pecenie 3 O 210-230 20-30

Pikantné nakypy zo forma na nakyp alebo 2 160-180 50-70

surovych prisad* (napr. smaltovany plech na

zemiakovy nakyp) pedenie 2 160-180 50-70

Opekanie toastov rost 5 ) 3 4-5

Zapekanie toastov rost 3+1 170-180 8-12

* Nakyp by nemal byt vy$si

Hotové pokrmy

ako 2 cm.

Dodrziavajte udaje vyrobcu uvedené na obale.

Ked prisluSenstvo vylozite papierom na pecenie, dbajte

na to, aby bol papier na pe€enie vhodny pre tieto teploty.
Velkost papiera upravte vzhladom k pokrmu, ktory méa byt

pripravovany.

Vysledok tepelnej Upravy je zavisly na potravinach.

Je mozné, ze uz pociato€ny produkt bude vopred opeceny

dozlatista vykazovat nepravidelnosti a rozdiely.

Pokrm Prislu$enstvo Vyska Druh Teplotav Casv
ohrevu °C minutach
HranolCeky rost alebo smaltovany 3 O 190-210 20-30
plech na pecenie
Pizza rost 2 O 200-220 15-20
Pizza - bagety smaltovany plech na 3 O 190-200 20-25

pecenie
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Specialne pokrmy

Pokyn: Plech na pecenie sa mdze pri peCeni mrazenych
pokrmov zdeformovat. Je to spdsobené teplotnymi
rozdielmi, ktorym je prisluSenstvo vystavené. Deformacie

pri

jog

peceni ustupia.

NiZSie teploty su vhodné na pripravu chutného, krémového

urtu a via€neho kysnutého cesta.

Najskor z priestoru na pecenie vyberte prislusenstvo, rosty
alebo vysuvy.

Priprava jogurtu 1. Prevarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte
vychladnut na 40 °C.
2. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).
3. Naplite Salky alebo malé skrutkovacie pohare a prikryte
priehladnou féliou.
4. Rdru na pecenie predhrejte podla pokynov.
5. Nasledne vlozZte Salky alebo pohare na dno priestoru na
pecenie a pripravte podla udajov.
Kysnutie cesta 1. Kysnuté cesto pripravujte ako obvykle, vlozte ho do
Ziaruvzdornej keramickej nadoby a prikryte.
2. Ruru na pecenie predhrejte podla pokynov.
3. Vypnite rdru na pecenie a cesto nechajte v rdre
vykysnut.
Pokrm Varné nadoby Vyska Druh  Teplota Cas
ohrevu
Jogurt Salky alebo postavte na predhrejte 5 min.
skrutkovacie pohare dno priestoru na 50 °C
na pecenie 50 °C 8 hod
Kysnuti cesta  ziaruvzdorné nadoby postavte na predhrejte na 50 5-10 min
dno priestoru °C
ha pecenie vypnite spotrebié 20-30
a dajte kysnuté min.
cesto do priestoru
na pecenie
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Rozmrazovanie Cas rozmrazovania zavisi na druhu a mnoZstve potravin.
Respektujte pokyny vyrobcu uvedené na obale.

Mrazené potraviny vyberte z obalu, vlozte do vhodnej
nadoby a postavte na rost.

Hydinu polozte na tanier najskdr prsnou stranou dole.

Mrazené pokrmy Prislusenstvo Vyska Druh Teplota

ohrevu
Napr. torty so Slahackou, s maslovym rost 1 Voli¢ teploty
krémom, s Gokoladovou alebo cukrovou zostane vypnuty.

glazarou, ovocie, kuréa, tdeniny a
maso, chlieb, Zemle, kolace a iné

cestoviny
Susenie Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu, vSetko riadne
umyte.
Ovocie a zeleninu nechajte dobre odkvapkat a osuste ich.
Smaltovany plech na pecenie a rost zakryte papierom na
pecenie.
Ovocie alebo zeleninu sem tam otacajte.
Hned ako su zlatisté, osuste a odstrarite papier.
Potravina Vyska Druh Teplota v Cas tepelnej
ohrevu °C upravy v
hodinach
600 g kruzkov z jabik 1+3 80 cca 5 hodin
800 g kuskov hrusiek 1+3 80 cca 8 hodin
1,5 kg sliviek 1+3 80 cca 8-10 hodin
200 g kuchynskych byliniek, 1+3 80 cca 12 hodiny
ocCistenych
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Zavaranie
marmelady

Pozor!

Priprava

Programovanie
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Pohare a zavaracie gumicky musia byt Cisté a v poriadku.
Pouzivajte pohare podla moznosti rovnakej velkosti. Udaje
v tabulkach sa vztahuju na okruhle litrové pohare.

Nepouzivajte vacsie ani vyssie pohare. VieCka by mohli
prasknut.

Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu, vSetko riadne
umyté.

Uvedené Casy tepelnej Upravy v tabulkach su len
orientané. Cas tepelnej Upravy moze ovplyvnit pocet
poharov a mnozstvo a teplota ich obsahu. Skér ako

vypnete ruru na pec€enie, presvedCite sa, ¢i obsah poharov
spravne perli.

1. Ovocie a zeleninu naplfite do poharov, nie v§ak az po
okraj.

2. Ocistite kraje poharov; musia byt Cisté.

3. Na kazdy pohar nasadte vlhku zavaraciu gumu a viecko.

4. Pohare zatvorte pomocou svoriek.

Do priestoru rury na pecenie vlozte maximalne Sest

poharov.

1. Smaltovany plech na pecenie vsurite do vysky 2.
Pohare postavte na plech na pecenie tak, aby sa
nedotykali.

2. Na smaltovany plech na pecenie vylejte pol litra horucej
vody (cca 80 °C).

3. Zatvorte dvierka rury na pecenie.
4. Volig funkcie nastavte na dolny ohrev [_.

5. Nastavte teplotu na 170 az 180 ° C.



Zavaranie marmelady

Po priblizne 40 az 50 mindtach zaénu v poharoch v
kratkych intervaloch stupat bublinky. Vypnite raru na
pecenie.

Po cca 25 — 35 minutach vyberte zavaracie pohare z
priestoru na pecenie (v tomto Case je vyuzivané zvysSkové
teplo). Ak nechate pohare na vychladnutie dihSie v
priestore na pecenie, mozu sa tvorit zarodky, ktoré
spOsobia prekyslenie marmelady.

Ovocie v litrovych poharoch Po tvorbe bubliniek Zvyskové teplo
Jablka, ribezle, jahody vypnite cca 25 minat
Cere$ne, marhule, broskyne, egre$e vypnite cca 30 minut
Jablkové, hruskové, slivkové pyré vypnite cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Hned ako v poharoch zacnu stupat’ bublinky, zniZte teplotu
na 120 az 140 °C a zavarajte cca 35 az 70 minut (podla
druhu zeleniny). Potom ruru na pecenie vypnite a vyuzite
zvySkové teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych Pri tvorbe bubliniek Zvyskové teplo
poharoch 120 - 140 °C

Uhorky - cca 35 minut
Cvikla cca 35 minut cca 30 minut
Ruzickovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hradok cca 70 minut cca 30 minut

Vybratie zavaracich
poharov z rary na pecenie

Po zavarani, vyberte pohare z priestoru rury na pecenie.

Pozor!
Nestavajte horuce pohare na studenu alebo mokru
podlozku. Mohli by prasknut.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovsetkym pri obilnych a zemiakovych
produktoch, ktoré su pripravované zohrievanim na vysoku
teplotu, napr. zemiakové hranol¢eky, toasty, Zzemle, chlieb a
drobné pecivo (susienky, Specialne cestoviny a zakusky).

Rady pre pripravu potravin s nizkym obsahom akrylamidov

VsSeobecne m Cas tepelnej Upravy by mal byt 8o najkratsi.
m Prisady velmi nepripekajte.

m VacSie a hrubsie prisady obsahuju menej akrylamidu.

Pecenie S hornym / dolnym ohrevom max. 200 °C

S cirkulaciou max. 180 °C.

Keksy a zakusky S hornym / dolnym ohrevom max. 190 °C.
S cirkulaciou max. 170 °C.

Zitok a bielok znizuje tvorbu akrylamidov.

Hranol&eky z rary HranolCeky rozlozte na plech rovhomerne a v jednej vrstve.
Na jednom plechu pecte minimalne 400 g, aby sa hranolceky
nevysusili.

54



Testované pokrmy

Pecenie

cielom ulah&enia testovania réznych spotrebicov.

Podfla normy EN 50304/EN 60350 (2009) resp. IEC 60350.

Na 2 drovniach:
Univerzalnu panvicu zasurite na hornu uroven a hlinikovy
plech na pec€enie na spodnu uroven.

Maslové suSienky:
Sucasne zasunuté plechy do riry na pecenie nemusia byt
sucasne hotové.

Zakryty jablkovy kolag na 1 urovni:

Medzi tmavymi otvaracimi formami nechavajte dostatoény
rozostup.

Zakryty jablkovy kola& na 2 urovniach:

Tmavé otvaracie formy zasunte nad seba.

Kolace v otvaracej forme z kovu:

Pecenie s hornym a dolnym ohrevom [I] na jednej drovni.
Otvaracie formy nestavajte na rost, ale na smaltovany
plech na pecenie.
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Pokrm Prislusenstvo a pokyny Vyska Druh Teplotav Cas
ohrevu °C v minatach
Maslové susSienky plech na pecenie 2 | 160-170 20-30
(predhrejte”) univerzalna panvica 3 0  150-160 20-30
hlinikovy plech na pe¢enie ~ 1+3 140-160 20-30
+ plochy plech na pecenie
hlinikovy plech na pe¢enie 143 140-160 20-30
+ univerzalna panvica
Torticky, 20 kusov smaltovany plech na pecenie 3 O 150-170 20-30
Torticky, 20 kusov na hlinikovy plech na pecenie ~ 1+3 140-150 30-40
plechu (predhrejte*) + plochy plech na pecenie
hlinikovy plech na pe¢enie 143 140-150 30-40
+ univerzalna panvica
Vodovy piskét otvaracie formy 1 | 170-180 30-40
(predhrejte*)
Kysnuty kola¢ na plechu  smaltovany plech na pecenie 3 O 160-180 30-40
s0 suchou oblohou hlinikovy plech na pe€enie  1+3 150-160 30-45
+ plochy plech na pecenie
hlinikovy plech na pe€enie  1+3 150-160 30-40
+ univerzalna panvica
Kysnuty kola¢ na plechu 2 rosty + 1+3 170-180 60-70
so Stavnatou oblohou 2 otvaracie formy z
(ovocie) plechu @ 20 cm
smaltovany plech na 1 O 190-210 70-90

pecenie + 2 otvaracie
formy z plechu @ 20 cm

* Na predbhriatie rary na pecenie nepouzivajte rychloohrev.
Ro8ty a plechy na pecenie je mozné si zakupit ako Speciélne prisludenstvo v Specializovanej

predajni.

Grilovanie

Ak kladiete pokrm priamo na rost, vsunte do vysky 1
smaltovany plech na pecenie, ktory zachyti Stavu z masa a
rdra na pecenie tak zostane dlhSie Cista.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Grilovaci Casv
ohrevu stupen minutach

Opekanie toastov rost 5 ™ 3 Vo-2

(predhrejte 10 min.)

Hamburger z telacieho rost + smaltovany plech 5+1 ] 3 25-30

masa, 12 kusov*
(bez predhriatia)

na pecenie

* Po uplynuti 2/3 ¢asu grilovania otocte.
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INFORMACNY LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5

Obchodna znacka BSH

Znacka SIEMENS
Predajné oznacenie HB43GT540E
Trieda ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizSia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,85
Spotreba energie (kWh) - horuci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzito¢ny objem dutého priestoru (1) 62
Velkost zariadenia (1):
malé: 121V <351
stredné: 351<V <651 -
velké: 651V
Cas potrebny na tepelnd Upravu normalizovanej zataze pri konvenénom -
ohreve (min.)
Cas potrebny na tepelnu Gpravu normalizovanej zataze pri horticom 40
vzduchu (min.)
Hlu¢nost (dB (A) re 1 pW) 50
Spotreba energie, ak nie je spustena Ziadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizSou spotrebou energie
Plocha najvacsieho na pec¢enie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/sk




SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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