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Pripadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou
vyhrazeny bez upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach

www.siemens-home.com/cz.
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Bezpecnostni upozornéni

Bezpecnosti
pokyny

Bezpecéné ovladani

Prehraté oleje a tuky

Prectéte si, prosim, pozorné tento navod k pouziti. Jen
tak budete moci spotfebi¢ spravné obsluhovat.

Navod k pouziti a montazni navod pak peclivé uschovejte.
Pokud budete spotfebi¢ predavat dal, pfilozte dokumentaci
ke spotrebii.

Po vybaleni spotfebi¢ pfezkousejte. V pfipadé poskozeni
bé&hem prepravy, spotiebi¢ nezapojujte, zavolejte
autorizovany servis a Skody zaznamenejte pisemné, jinak
zanika pravo na odskodnéni.

Spotrebi¢ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Pouzivejte varnou desku jen pro pfipravu pokrmu.

Pro bezpe¢nou manipulaci pfistroje by neméli dospéli a
déti, ktefi nejsou kvuli

B télesnému, senzorickému nebo psychickému postizeni
B chybéjicim zkuSenostem a znalostem

zpusobili k obsluze spotfebice zachazet se spotiebic¢em
nikdy bez dozoru zodpovédné dospélé osoby.

Davejte pozor na déti, aby si nehraly se spotfebi¢em.

Prehraté oleje nebo tuky se lehce vzniti. Nebezpedi pozaru!
PFipravu pokrmU s olejem nebo tukem méjte vzdy pod
dohledem. Pokud se olej nebo tuk vzniti, nehaste pozar
nikdy vodou. Plameny rychle uduste vikem nebo talifem,
ktery nadobu prikryje. Varnou zénu vypnéte.



Priprava pokrmu ve vodni
lazni

Horka varna deska

Vihka dna hrnce a varné
zény

Praskliny ve varné desce

Varna zéna je horka, ale
ukazatel nefunguje

Na indukéni zénu
nepokladejte zadné
kovové predméty

Ve vodni lazni mazete pfipravovat pokrmy v nadobé, kterou
postavite do vétSiho hrnce s vodou. Pokrmy budou jemné
a rovnomérné zahraty a uvaii se pomoci horké vody a ne
pfimo teplem varné desky.

PFi vafeni ve vodni lazni nestavte dézy, sklenéné nadoby
nebo jiné nadoby pfimo na dno hrnce s vodou, aby nedoslo
k prasknuti skla varné desky nebo nadoby, protoze by se
varna deska mohla prehrat.

Nebezpeci popaleni! Nedotykejte se horkych varnych zoén.
Zasadné udrzujte déti mimo dosah spotrebice. Ukazatel
zbytkového tepla varuje prfed horkymi varnymi zénami.

Nebezpeci pozaru! Nikdy nestavte na varnou desku hoflavé
predméty.

Nebezpeci pozaru! Pokud by se varna deska nenachazela
nad zasuvkou, neukladejte do ni nikdy hoflavé predméty
nebo spreje.

Nebezpeci urazu! Pokud se mezi dnem hrnce a varnou
zénou nachazi tekutina, muze vzniknout tlak pary. Hrnec
muze v dusledku tohoto neekané posko it do vysky.
Udrzujte varnou z6nu a dno hrnce vzdy suché.

Nebezpeci zplsobené elektrickym proudem! Vytahnéte
sitovou zastréku, pokud je varna deska vadna nebo
praskla.

Vlyrozumte autorizovany servis.

Nebezpeci popaleni! Jestlize nefunguje ukazatel, vypnéte
varnou desku.

Volejte autorizovany servis.
Nebezpeci popaleni! Nenechavejte na varné zoné lezet

noze, vidlicky, Izice, vika nebo jiné kovové pfedméty, tyto
by se mohly velice rychle zahfat.



Chladici ventilator

Neodborné opravy

Pripojovaci kabel

A

Vypnuti varné desky

Tato varna deska je na spodni strané vybavena chladicim
ventilatorem.

Nebezpeci poSkozeni! Pokud by se varna deska nachazela
nad zasuvkou, nesmi se tam nachazet malé pfedméty nebo
papir, protoze by mohly byt nasaty a ventilator poskodit.
Pozor! Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru by
méla byt vzdalenost nejméné 2 cm.

Nebezpeci zplsobené elektrickym proudem! Neodborné
opravy jsou nebezpecné. PFistroj smi opravit vyhradné
technik autorizovaného servisu.

Kazdy zasah do pristroje, také vymeénu nebo montaz
pfipojovaciho kabelu musi provést autorizovany servis.

PFipojovaci kabel elektrickych spotfebicli se nesmi dotykat
horkych varnych zén. Mohla by se poskodit izolace kabelu
a varna deska.

Tento spotfebi¢ odpovida smérnici pro bezpecnost a
elektromagnetickou kompatibilitu. Pfesto by se nemély
osoby s kardiostimulatorem pfiblizovat k tomuto

pristroji. Nemuze byt zaru€eno, ze kazdy stimulator

na trhu odpovida platné smérnici pro bezpecnost a
elektromagnetickou kompatibilitu a Zze nevzniknou
interference, které mohou ohrozit spravny provoz. Pfipadné
by mohlo dojit k porucham u jinych spotfebicu,napft.
sluchadel.

Po kazdém pouziti varné desky vypnéte vzdy hlavnim
vypinacem. NecCekejte, dokud se varna deska nevypne
automaticky, protoze se na ni nenachazeji varné nadoby.



Pri¢iny Skod

Dna hrncu a panvi

Horké panve a hrnce

Sil, cukr a pisek

Tvrdé a ostré predméty
Preteceni pokrmu
Nevhodné Cistici
prostiedky

Plast a folie

Drsna dna hrncl a panvi mohou varnou desku poskrabat.
Vyvarujte se vafeni na prazdno na varnych zénach. Mohly

by vzniknout Skody.

Nikdy neodkladejte horké panve, hrnce na ovladaci pole,
oblast ukazatele a ram varné desky.

Sul, cukr a pisek mohou varnou desku poskrabat.
Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci

plochu.

Pokud na varnou desku spadnou tvrdé nebo ostré
predméty, mohly by vzniknout Skody.

Cukr a podobné prfisady mohou varnou desku poskodit.
Tyto zbytky jidel odstrarite okamzité Skrabkou na sklo.

Kovova zabarveni vzniknou pouzivanim nevhodnych
¢isticich prostfedk(l a obrousenim od hrnct.

Alobal a plastové nadoby se na horkych varnych zénach
roztavi.



Ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka likvidace

odpadu
|

Tipy, jak usSetfrit
energii

Pristroj vybalte a obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na
ochranu zivotniho prostfedi.

Tento pristroj odpovida smérnici WEEE 2002/96/CE.
Tato evropska smérnice udava zplsob navraceni nebo
znovuzhodnoceni starych elektrickych a elektronickych
pfistrojl, které uz doslouzily.

B Pouzivejte varné nadoby se silnym, rovhym dnem.
Nerovnym dnem se spotfebuje vice energie. Polozte na
dno hrnce pravitko. Pokud neni nikde mezera, je dno
hrnce rovné.

B Prdmér dna hrnce nebo panve by mél odpovidat
velikosti varné zony.
Nezapominejte: Vyrobce udava horni primér hrnce.
Tento je vétsSinou vétsi nez primeér dna hrnce. Pokud
primér hrnce a velikost varné zény neodpovidaji,
pouzivejte radéji vétsi hrnec na mensi varnou zénu,
jinak by se polovina energie ztratila.

B Pouzivejte velikosti hrnce odpovidajici mnozstvi pokrmu.
Velky z poloviny naplnény hrnec potfebuje hodné
energie.

B Stavte varné nadoby vzdy doprostfed varné zény a
pokladejte vzdy vhodnou poklici. Pfi vareni bez poklice
potfebujete mnohem vice energie.

B Varte s malym mnozstvim vody. Tak Setfite energii.
Kromé toho se u zeleniny zachovaji vitaminy a mineraini
latky.



B Pri vareni pokrmu v jednom hrnci nebo tekutych pokrmu
jako jsou polévky, omacky nebo napoje, se tyto mohou
pfilis rychle zahfat a pretéci nebo vystfiknout. Z tohoto
dlvodu doporucujeme jediné zahrati na vhodném
varném stupni a pfi stalém michani.

Vareni s indukci

Vyhody vareni s
indukci
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Vareni s indukci pfedstavuje zcela novy druh ohfati jidel,
protoze se teplo vyviji pfimo ve varné nadobé. Proto to
pfinasi nékteré vyhody:

B Uspora &asu pii vafeni a peéeni, protoZe se pokrmy
zahtivaji pfimo v nadobé.

B Uspora energie

tak rychle nepfipali.

B Kontrolovany privod tepla a vétSi bezpecnost. Varna
deska produkuje nebo prerusuje pfenos energie hned
po obsluze fizeni. Indukéni varna zéna prerusi prenos
energie, jakmile se varna nadoba sejme, a aniz by se
predtim varna zéna vypnula.



Vhodné nadobi

Ferromagnetické nadobi

Specialni indukéni nadoby

Zkouska nadobi
magnetem

Nevhodné nadobi

Charakter dna nadobi

Pro indukéni vareni je vhodné jen feromagnetické
nadobi, napfiklad:

B smaltované ocelové nadoby

H litinové nadoby

B specialni indukéni nadobi z uslechtilé oceli.

Existuji specialni induk&éni nadoby, jejichz dno neni celé

magnetické. Davejte pozor na prumér, protoze miize
ovlivnit jak rozpoznani varné nadoby, tak i vysledek vareni.

Abyste zjistili, zda je nadobi vhodné, zkuste, zda dno
nadoby pfitahuje magnet.

Vyrobci vykazuji nadobi bézné jako vhodné pro indukéni
vareni.

Nikdy nepouzivejte nadobi z:

B Normalni uslechtilé oceli

B Skla

B Keramiky

B Médi

B Hliniku

Charakter dna hrnce a panve muiZze ovlivnit vysledek
vareni. Hrnce a panve z materialu, ktery zvyhodriuje
rozdéleni tepla, napf. nadoby se sendvi¢ovym dnem z

uslechtilé oceli, rozdéluji teplo rovnomérné a Setfi Cas a
energii.
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Zadné nadobi nebo
nevhodna velikost

Prazdné nadobi nebo

nadobi s tenkym dnem

Rozpoznani hrnce

Dvou nebo trojokruhové
varné zény
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Pozice varné zony na ukazateli varné zény zacne blikat,
pokud se na varnou zénu nepostavi nadobi, je to nadobi z
nevhodného materialu nebo ma nevhodnou velikost.
Pouzivejte vhodnou nadobu, aby blikani prestalo. Jinak se
varna zona po 90 sekundach vypne.

Nezahfivejte prazdné nadoby nebo nadobi s tenkym dnem.
Varna deska je vybavena bezpecnostnim systémem,

ale prazdné nadoby se zahreji tak rychle, ze vypinaci
automatika nemuze reagovat véas a nadoba dosahne velice
vysoké teploty. Dno nadoby by se mohlo dokonce roztavit

a poskodit sklokeramiku varné desky. V takovémto pfipadé
se nadoby nedotykejte a varnou zénu vypnéte. Pokud varna
zéna po vychladnuti nefunguje, zavolejte autorizovany
servis.

Kazda varna zéna ma pro rozpoznani hrnce spodni hranici,
ktera zavisi také na materialu pouzitého hrnce. Proto byste
meli vzdy pouzivat varnou zoénu, ktera nejvice odpovida
priiméru hrnce.

Tyto varné zény mohou rozpoznat hrnce ruznych velikosti.
V zavislosti na materialu a vlastnostech nadoby se varna
zéna prizplsobi automaticky nadobé tim, Ze se zapne jeden
okruh nebo v8echny okruhy a pfenese se vhodna energie,
ktera je zapotfebi, aby se pokrm poved!.



Seznameni se spotrebicem

Navod k pouziti plati pro rizné varné desky.

Na strané 2 naleznete prehled modelu.

Ovladaci pole

Ovladaci plocha pro
Ukazatele pro funkci vybér varné zéony

varného senzoru

Ukazatele pro
Stuperi vafeni { - 9

Stav provozu [
Zbytkové teplo H/h
Funkce Powerboost &
Funkce pro pedici senzor
nebo varny senzor A
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Ovladaci plocha pro

@ Hiavni vypina¢

¥} Ochranna funkce pro
Cisténi a détska pojistka
® Funkce programovani
Casu

F Programy fritovaci
funkce a varny senzor

Programovaci pole
pro vybér stupné
vareni a funkci
programovani ¢asu

Ovladaci plocha pro
pecici senzor
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Varné zény

Varna zéna Zapnuti a vypnuti

O Jednookruhova varna zéna Pouzivejte varnou nadobu vhodné velikosti.

© Dvouokruhova varna Tato zéna se automaticky zapne, pokud se pouziva
zbna nadobi, jehoz dno souhlasi s velikosti vné&jsi zény.

Trojokruhova varna Tato zéna se automaticky zapne, pokud se pouziva
zbéna nadobi, jehoz dno souhlasi s velikosti vnéjSi zény. (©

nebo @), kterou chcete pouzit.

Pouzivejte jen varné nadoby, které jsou vhodné pro indukéni vareni, viz oddil
»Vhodné nadobi“.

Ukazatel
zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou z6nu ukazatel
zbytkového tepla, ktery poukazuje na jesté teplé varné
zoény. Varnych zén s timto ukazatelem se nedotykeijte.

| kdyZ je varna deska jiz vypnuta, sviti h/H, dokud je varna
zobna jesté horka.

Pokud sejmete nadobu z varné zoény dfive, nez se vypnula,
zobrazi se stfidavé ukazatele ~/H a nastaveny varny
stupen.
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Programovani varné desky

Zapnuti a vypnuti
varné desky

Zapnuti

Vypnuti

Upozornéni

Nastaveni varné
zény

Tato kapitola Vas seznami s nastaveni Vasi varné desky.
V tabulce naleznete varny stuperi a doby pecéeni pro rizné
pokrmy.

Varnou desku zapinate a vypinate hlavnim vypinagem .

Dotknéte se symbolu @.
Zazni akusticky signal,
rozsviti se ukazatel | nad symbolem @.

Dotknéte se symbolu .

Zazni akusticky signal, ukazatel | zhasne.

Varna deska se vypne.

Ukazatel zbytkového tepla sviti tak dlouho, dokud varné
zény nejsou dostatecné vychladla.

Varna deska se automaticky vypne, pokud zGstanou
vSechny varné zony urcitou dobu nepouzité.

Pokud je po zapnuti k dispozici jesté zbytkoveé teplo,

zobrazi se na ukazateli varné zény symbol zbytkového
tepla h/H.

Vyberte v programovacim poli pozadovany varny stupen.

Varny stupen 1 = minimalni vykon
Varny stupen 9 = nejvysSi vykon

Kazdy varny stupen ma mezistuperi. Je oznacen teckou.

15



Nastaveni varného stupné:
Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu 8 pozadované varné zony.
Rozsviti se ukazatel » a .

2. Béhem nasledujicich 5 sekund jedte prstem pres
programovaci pole, dokud se nerozsviti pozadovany
varny stupen.

1 2.
"1
"_l ot
@00 88 O MMM +&
‘x
>

3. Zména varného stupné:
Vyberte varnou zénu a pak jedte prstem pfes
programovaci pole, dokud se nerozsviti pozadovany
varny stupen.

Upozornéni:

Pokud na induk&ni varné zéné nestoji zadna nadoba,
blika ukazatel zvoleného varného stupné.

Po néjakém Case se varna zéna vypne.

Vypnuti varné zény Vyberné varnou zénu a poté vyberte v programovacim poli
varny stupen .

Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel zbytkového
tepla.

16



Tabulka vareni V nasleduiji tabulce je znazornéno nékolik piikladil.

Doby vafeni se fidi podle druhu, hmotnosti a kvality jidel.

Proto muze dojit k odchylkam.

Pokrmy Varny Doby vareni
stupen v minutach

Rozpousténi

Cokolada, poleva na dorty, maslo, med, 1-2 -

zelatina 1-2 -

Zahrati a udrzeni v teple

Pokrm z jednoho hrnce (napf. ocka) 1-2 -

Mléko** 1-2 -

Parky, ohfivané ve vodé ** 3-4 -

Rozmrazovani a zahtivani

Zmrazeny Spenat 2-3 5-15 min.

Zmrazeny gulas 2-3 20 - 30 min.

Pomalé vareni

Bramborové knedliky 4-5" 20 - 30 min.

Ryba 4-5" 10 - 15 min.

Bilé omacky, napf. beSamel 1-2 3 -6 min.

Ostatni omacky, napf. bernska omacka, holandska omacka 3-4 8 - 12 min.

Vareni, vareni v pare, duseni

Ryze (s dvojitym mnozstvim vody) 2-3 15 - 30 min.

Mlécna ryze 2-3 25 - 35 min.

Brambory na loupacku 4-5 25 - 30 min.

Solené brambory 4-5 15 - 25 min.

Nudle 6-7 6 - 10 min.

Jidlo z jednoho hrnce, vyvary 3-4 15 - 60 min.

Zelenina 2-3 10 - 20 min.

Zelenina, zmrazena 3-4 7 - 20 min.

Jidlo z jednoho hrnce v tlakovém hrnci 4-5 -

Duseni

Rolada 4-5 50 - 60 min.

DusSena svickova pecené 4-5 60 - 100 min.

Gulas 3-4 50 - 60 min.
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Pokrmy Varny Doba varu v
stupen minutach

Peceni

Rizek, pfirodni nebo obalovany 6-7 6 - 10 min.
Rizek, zmrazeny 6-7 8 - 12 min.
Kotleta, pfirodni nebo obalovana 6-7 8 -12 min.
Steak (3 cm silny) 7-8 8 - 12 min.
Kufeci prsa (2 cm silna) 5-6 10 - 20 min.
Kufeci prsa, zmrazena 5-6 10 - 30 min.
Ryba a rybi filé, pfirodni 5-6 8 - 20 min.

Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8 - 20 min.

Ryba a rybi filé, obalované a zmrazené, napf. rybi tyinky 6-7 8 - 12 min.
Kraba a garnét 7-8 4 - 10 min.
Zmrazené pokrm, napf. jidla na objednavku 6-7 6 - 10 min.
Palacginky 6-7 fritovat postupné
Omeleta 3.-4 fritovat postupné
Sazena vejce 5-6 3 -6 min.

Fritovani (150 g - 200 g na porci v 1-2 | oleje)
Zmrazené pokrmy, napf. hranolky, kufeci nugety
Krokety, zmrazené

Karbanatky

8-9 Fritovat porci po

7-8

7-8
Maso, napf. Kousky kurete 6-7

6-7

6-7

4-5

porci

Ryba, smazena nebo v pivnim tésticku
Zelenina a houby, smazené nebo v pivnim tésticku
Cukrarenské zbozi, napf. vétrniky, ovoce v listovém tésté

* pomalé vareni bez poklice
** bez poklice
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Pecici senzor

Vyhody peceni

Panve pro funkci
peceni se senzory

Tato funkce umoznuje elektronicky kontrolované peceni a
smazeni diky automatické regulaci teploty panve. Varné
zény, které maji tuto funkci, jsou pfedni varné zoény (viz
znazornéni).

eOs

Varna zéna hfeje jen tehdy, kdyZ je to zapotfebi. PFitom
Setfite energii.
Olej a tuk se neprehfeji.

Pro funkci pe€eni se senzory jsou k dispozici zvlast vhodné
systémové panve. Pouzivejte jen tento druh panvi! S jinymi
panvemi pravdépodobné nebude mozné teplotu regulovat.
Panve by se mohly prehrat.

Panev na pe¢eni mlzete dodate¢né ziskat jako zvlastni
pfisluSenstvi ve specializovaném obchodu nebo u nasi
zékaznické sluzby. Uvedte vzdy pfislusné Cislo dilu
HZ390210, HZ390220, HZ390230.

Panve jsou povrstveny nepfilnavou vrstvou. MiZzete fritovat
pokrmy také s menSim mnozstvim tuku.
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Na co byste méli

davat pozor

Nikdy nezahfivejte olej, maslo nebo tuk bez dozoru.

Postavte panev do stfedu varné zony.
Davejte pozor, aby se prumér dna panve shodoval.

Panev nepouzivejte s poklici. Jinak by se nemohla teplota
Fidit automaticky. MUzete pouzivat ochranné sito proti
stfikani, toto neomezuje automatické fizeni teploty.

Pouzivejte jen tuky, které jsou pro fritovani vhodné. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej nebo sadlo, zvolte
stupen teploty minimalni.

Stupné teploty
Vykonnostni  Teplota Vhodné pro
stupen
max vysoka napf. bramborova hnizda, pe¢ené brambory a
steky kratce fritované.
med stfedni - vysoka napf. mirné fritovani zmrazenych potravin,

obalované pokrmy, Fizek, ragu, zelenina.

low

nizka - prostfedni

napf. mirné fritovani frikadely, parkad, ryby.

min

nizka

Nap¥. omeleta, fritovani s maslem, olivovym
olejem nebo margarinem,
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Takto funkci
nastavite

Vyberte z pfehledu vhodny teplotni stuperi.

Postavte panev na varnou zénu. Varna deska musi byt

zapnuta.
1. Vyberte vhodnou varnou zénu.

2. Stisknéte symbol S.

Na ukazateli varné zony se rozsviti ukazatele H

ab.

Na programovém poli se zobrazi mozné teplotni stupné.

min low med max »

0 R

&
Ou}

00

Of

oe
o0
(0]

)

)0
N

3. V nasledujicich 5 sekundach vyberte v programovacim

poli pozadovanou teplotu.
Rozsviti se ukazatel 8 a ukazatel stupné teploty.
Peceni se senzory bylo aktivovano

low I
min low med max ’l‘:l’
O I +e -~ 8¢ 8°8  8°¢ s

Symbol & sviti, dokud nebude teplota pro fritovani
dosazena.
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Kdyz je pokrm hotovy

Pak zazni akusticky signal a symbol teploty zhasne.

4. Dejte olej do panve a pak pfidejte pokrm.

Jak jste zvykli pokrm zamichejte, aby se nepfipalil.

Vyberté varnou zénu a dotknéte se symbolu S. Poté
sejmeéte panev z varné zony.

Prehled
Prehled ukazuje, jaky stupen teploty je vhodny pro jaky
pokrm. Doba vareni se muze liit od druhu, hmotnosti,
tloustky a kvality pokrm.
Teplotni Celkovy ¢as
stupen  vareni od
akustického
signalu
Maso Rizek, obalovany nebo neobalovany med 6 - 10 min.
Filety med 6 - 10 min.
Kotleta low 10 - 17 min.
Cordon bleu low 15 - 20 min.
Steak, kratce fritovany (3 cm silny) max 6 - 8 min.
Steak, prostfedni nebo propeceny (3 cm silny) med 8 - 12 min.
Prsicka (2 cm silna) low 10 - 20 min.
Parky, varené nebo syrové low 8 - 20 min.
Hamburger / Frikadely low 6 - 30 min.
Sekana min 6 - 9 min.
Ragu, Gyros med 7 - 12 min.
Mleté maso med 6 - 10 min.
Prorostly Spek min 5 -8 min.
Ryby Smazena ryba low 10 - 20 min.
Rybi filety, obalené nebo neobalované low/med 10 - 20 min.
Garnaty, krabi med 4 - 8 min.
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Teplotni Celkovy ¢as
stupenn  vareni od
akustického
signalu
Vajecné Palacinka med fritovat postupné
pokrmy Omeleta min fritovat postupné
Sazena vejce min/med 2 - 6 min.
Michana vajicka min 2 - 4 min.
Trhance low 10 - 15 min.
Chléb ve vajicku low fritovat postupné
Brambory Pecené brambory, pfipravené z loupanych max 6 - 12 min.
brambor, pecené brambory, pfipravené ze low 15 - 25 min.
syrovych brambor, bramborova hnizda max fritovat postupné
Glazované brambory med 10 - 15 min.
Zelenina  Cesnek, cibule min 2 - 10 min.
Cuketa, lilek low 4 - 12 min.
Paprika, zeleny Sparg| low 4 - 15 min.
houby med 10 - 15 min.
Glazovana zelenina med 6 - 10 min.
Zmrazené Rizek med 15 - 20 min.
potraviny  Cordon bleu low 10 - 30 min.
Prsicka min 10 - 30 min.
Nugety med 10 - 15 min.
Gyros, Kebab med 10 - 15 min.
Rybi filety, omalované nebo neobalované low 10 - 20 min.
Rybi ty€inky med 8 - 12 min.
hranolky med/max 4 - 6 min.
Jidla a zelenina na objednavku min 8 - 15 min.
Jarni rolky low 10 - 30 min.
Camembert/syr low 10 - 15 min.
Ostatni Camembert/syr low 7 - 10 min.
Hotové pokrmy pro vafeni vodu,
napf. nudlova panev* min 4 -6 min.
Toast low 6 - 10 min.
Mandle/ofechy/pinie* min 3 -7 min.

* Ve studené panvi.
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Programy peciciho

senzoru
Pro tyto programy se smi pouzivat jen panve, které jsou pro
funkci pe€eni se senzory pfipustné.
S témito programy mUZete pfipravovat nasledujici pokrmy.
Program Pokrm
P1 Rizek
P2 Kufreci prsicka, Cordon bleu
P3 Steak, kratce fritovany
P4 Steak, prostfedni nebo propeceny
P5 Ryby
P6 Jidla a zelenina na objednavku, zmrazené
P7 Hranolky v troub&, zmrazené
P8 Palacinka
P9 Omeleta, vajicka
Zvoleni pozadovaného Postupujte nasledovné:
programu

1. Vyberte varnou z6nu.

2. Dotknéte se symbolu F. Na ukazateli varné zény se
rozsviti pismeno P.

3. V nésledujicich 5 sekundach jedte prstem pfes
programovaci pole, dokud se nezobrazi poZzadovany
program. Rozsviti se ukazatel §.

Program je nyni vybran.

Dokud nebude dosaZena pfisludna teplota, sviti symbol

teploty 8. Pfi dosazeni teploty zazni akusticky signal a

symbol teploty zhasne.

Dejte do panve olej a pak pokrm.

Zamichejte pokrm, jak jste zvykli, aby se nepfipalil.
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Deaktivovani programu

Vyberte varnou zénu a dotknéte se symbolu . Poté
sejméte panev z varné zony.

Varny senzor

Upozornéni

Takto to funguje

Vyhody pfi vareni

Vhodné nadobi

Tato funkce umoznuje provoz zadnich varnych zén.

Je vhodna pro vareni potravin, které jsou velice horké a
které jsou pfipravovany s vodou, mnoha olejem nebo tukem
pro fritovani.

Funkce varny senzor se nesmi pouzit pro duseni nebo
peceni bez dostateného mnozstvi oleje.

Nadoby, které obsahuji horké potraviny, odevzdavaji teplo.
Varny senzor registruje toto teplo a varna deska reguluje
teplotu automaticky.

Varna zéna bude zahtata jen tehdy, kdyzZ je to zapotfebi.
Setfite pfitom energii.

Olej a tuk se neprehfivaji.

Teplota je regulovan a automaticky po celou dobu.

Predejdete preteCeni potravin a nemusite prepinac na nizsi
stupen.

Vhodné nadobi pro tuto funkci musi mit povrch, ktery teplo
spravné odvadi senzoru.

Pokud neni nadobi vhodné, nemuze automaticka regulace
teploty fungovat. Pokrmy by mohly pfetéci nebo se pfipalit.

MUzZete pouzivat smaltované nadoby vhodné velikosti. Dno
nadoby by mélo mit dostatecny primér, aby zakrylo varnou
zénu. V prfipadé nadob z uSlechtilé oceli pouzivejte rozsah

senzor( ve spotiebici.
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Rozsahy teploty
Pokud vafite s varnym senzorem, nenastavujete varné
stupné, nybrz teplotni rozsahy.
Varna deska ma pét teplotnich rozsah(:

Rozsah teploty Teplota Vhodné pro

170-180°C 170°C Fritovani

110 -120 °C 120 °C Vareni v tlakovém hrnci

90 -100°C 100 °C Setrné vafeni, vareni
80-90°C 90 °C Setrné vareni
60-70°C 70°C Rozmrazovani, ohfivani,

uchovani v teple

Prizpusobeni teploty Bod varu vody zavisi na nadmorské vySce. Pokud se
néktery pokrm vafi pfili§ moc nebo snadno, mize se bod
varu pfizpusobit.

Hodnota v nastaveni C4 Vyska
i 0-100m

c 100 - 200 m
I* 200-400 m

Y 400 - 600 m

5 600 - 800 m

b 800 - 1000 m
1 1000 - 1200 m
g 1200 - 1400 m
9 nad 1400 m

* zakladni nastaveni

Pro zménu nastaveni viz kapitolu ,Zakladni nastaveni®.
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Upozornéni

Takto se funkce
programuje

Bod varu se nemusi pfizpusobit, pokud se varna deska
nachazi ve vysce 0-400 m.

Zpocatku mazete nechat zakladni nastaveni a pokud
nebudete spokojeni s vysledkem vareni, Ize bod varu
zmeénit v zakladnim nastaveni.

Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dejte pokrmy do nadoby a pfidejte tekutinu, na vysku
dvou prstu je dostatecné.

2. Postavte varnou nadobu na stfed varné zoény a pfrikryjte
poklici.

w

. Stisknéte varny senzor pozadované varné zény. Varny
senzor bude aktivovan.
Na poli ukazatele se rozsviti ukazatel H a » .
Nad programovacim polem se zobrazi mozné rozsahy
teploty a ukazatel iJ.

ey
£
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Vypnuti varného senzoru

Upozornéni

28

4.V nasledujicich 5 sekundach zadejte pozadovanou
teplotu v programovacim poli.
Zapne se funkce varny senzor.
Rozsviti se ukazatel 8 a ukazatel rozsahu teploty.

/
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Symbol 8 sviti dal, dokud se nedoséhne poZadované
teploty.

Pak zazni akusticky signal a symbol teploty zhasne.

Varny senzor drzi teplotu v nadobé v nastaveném teplotnim
rozmezi.

Vyberte varnou zénu a pak vyberte v programovacim
poli varny stupen . Varny senzor zakryjte, aby se ¢ocka
neuspinila.

Potraviny Ize dat také do horké tekutiny:

Nadobu zaplite tekutinou.

Naprogramujte varnou desku, jak je popsano v bodech 3 a
4.

Jakmile se dosahne teploty a zazni signal, pfidejte
potraviny.

Kryt varného senzoru bude horky, pokud je zapnuta
vedlejsi varna zona.

Pro spravny provoz senzoru je dllezité udrzovat ¢ocku
vzdy Cistou.



Prehled

Prehled ukazuje, jaky rozsah teploty je vhodny pro jaky

pokrm. Doba vafeni se maze liSit podle druhu, hmotnosti a

kvality pokrma.

Ukazatel Celkova doba
vareni od
akustického
signalu

Polévky Masovy vyvar 100 °C 60 - 90 min.
Jidlo z jednoho hrnce 100 °C 45 - 60 min.
Zeleninova polévka 100 °C 60 - 90 min.
Prilohy Brambory 100 °C 30 - 40 min.
Bramborové knedliky 90 °C 30 - 40 min.
Pasta 100 °C 7 - 10 min.
Polenta 90 °C 20 - 25 min.
Ryze 90 °C 25 - 35 min.
Vajicka Vajicka natvrdo (ve studené vodé pfivedeno
k varu) 100 °C 5-10 min.
Ryby Dusena ryby 90 °C 15 - 20 min.
Maso Masoveé koule 100 °C 20 - 30 min.
Pasta s plnénim napf. ravioly 100 °C 10 - 15 min.
Kurfe na polévku 100 °C 60 - 90 min.
Varené teleci maso 100 °C 60 - 90 min.
Parky 90 °C 5-10 min.
Zelenina  Cerstva zelenina, napf. brokolice 100 °C 10 - 20 min.
Cerstva zelenina, napt. rizickova kapusta 100 °C 30 - 40 min.
Zmrazena zelenina, napt., rizickova kapusta, 100 °C 15 - 30 min.
fazole*
Zelenina ve smetanové omadce, zmrzena: 100 °C 15 -20 min.
napf. zelenina ve smetané*
Lusténiny Cocka, hrasek, fazole 100 °C 15 - 20 min.
Sladké Krupi¢na kase 90 °C 5-10 min.
pokrmy Kompot 90 °C 10 - 20 min.
Miécna ryze 90 °C 35 - 45 min.
Cokoladovy pudink 90 °C 3 - 5 min.
Hotové Konzervy, napf. gulasova polévka 70°C 10 - 15 min.
pokrmy Susené polévky,napf. nudlova polévka 100 °C 5-10 min.
Susené polévky, nap. krémové polévky 90 °C 10 - 15 min.
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Ukazatel Celkova doba

vareni od
akustického
signalu
Napoje Mléko 90 °C
Svarené vino 70°C
Pokrmy z  Kurca 120 °C 20 - 25 min.
tlakového Ryze 120 °C 6 - 8 min.
hrnce Brambory 120 °C 10 - 12 min.
Pokrmy z jednoho hrnce 120 °C 15 - 20 min.
Fritovani** Cukrovinky, napf. palené tésto, ovoce v 170 °C Fritujte
pivnim tésticku jednotlivé porce
Maso, napF. kousky kufete, masové koule, 170 °C
obalovana zelenina nebo zelenina v pivnim 170 °C
tésticku

* Tekutinu pfidejte podle udaju vyrobce.

** Po pfedehfati pro fritovani sejméte viko (viz pokyny v kapitole ,Fritovani pokrmu®).

Fritovani pokrmu
Nikdy nezahfivejte olej, maslo nebo tuk bez dozoru.

Olej, maslo nebo tuk pro Pro fritovani pouzivejte vhodny olej, maslo nebo tuk, napf.
fritovani rostlinny ole;.

Maslo pfidejte v malych kouscich.

Zajistéte, aby bylo v nadobé dostatek masla.

Pridejte nejméné na vysSku prstu.

Nevhodny olej, maslo Nedoporuéujeme michat, napf. olej s maslem nebo riizné
nebo tuk druhy masla. Horky olej, maslo nebo tuk by mohly pénit.

Zahrati oleje, masla nebo 1. Zahftejte olej, maslo nebo tuk v uzaviené nadobé. Kdyz

tuku zazni signal a ukazatel § zhasne, je olej, tuk nebo
maslo horké. Nyni mGzete pokrm fritovat (pfi fritovani
nezakryvejte poklici).

Fritovani 2. Pridejte prvni porci a fritujte.
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3. Porce vyjméte.
Pokud se nerozsviti ukazatel 3, je olej, tuk nebo maslo
jesté natolik horké, aby se mohla fritovat dalSi porce.
Pokud ukazatel sviti, pockejte, dokud nezazni signal a
ukazatel § nezhasne, nez vlozite dalSi porci.

4. Fritujte dalSi porci.

Pokyny Zmrazené pokrmy fritujte v malych porcich.
Jinak olej, tuk nebo maslo pfili§ vychladnou.
Priklad: fritovani zmrazenych hranolek: 1,5 | oleje, masla
nebo tuku pro porci o 150 g hranolek.

Vareni s tlakovym
hrncem Tekutinu pfidejte podle udaja vyrobce.

Lusténiny varte v rozmezi teplot 100 °C.

Pénu seberte a tlakovy hrnec zavrete. Proces vareni
pokracuje v rozsahu teploty 120°C.

Programy na vareni

Programy na vareni muzete pokracovat nasledujici pokrmy:

Program Pokrm

na vareni

P1 Pasta

P2 Brambory

P3 Ryze

P4 Bramborové knedliky

P5 Cerstva zelenina,napf. brokolice, rizickova
kapusta.
Zmrazena zelenina, napf. razickova
kapusta, fazole

P6 Ohfrati parkl

P7 Ohrati mléka

P8 Mlééna ryze

P9 Fritovani, koblizky, palené tésto
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Nastaveni pozadovaného
programu na vareni

Vypnuti programi na
vareni

Rady pro vareni

Priprava potravin, které
pousti hodné tekutiny
(napf.rybi filety)

Priprava pokrmt, které
hodné péni (napf. Pasta)

Zavarovani potravin

Potraviny, napfr.
brambory, nejsou uvareny
rovhomérné
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Postupujte nasledujicim zpusobem:

1. Stisknéte varny senzor.

2.V nasledujicich 5 sekundach stisknéte symbol .
Ukazatelé [, » a F se na poli ukazatele varné zény
rozsviti.

3. V nasledujicich 5 sekundach jedte prstem pres
programovaci pole, dokud se nezobrazi pozadovany
program.

Rozsviti se ukazatel 8.

Dokud se nedosahne pozadované teploty, sviti symbol
4. Pokud se dosahne teploty, zazni akusticky signal a
ukazatel & zhasne.

Vyberte varnou zénu a pak v programovacim poli vyberte
stupen vareni .

Zmrazené potraviny, napf. Spenat, dejte do nadoby. Podle
udaju vyrobce pfidejte tekutinu. Priklopte poklici. Vyberte
rozmezi teploty 70 °C. Obc&as zamichejte.

Pokud pfidavate tekutinu, je dostacujici na vysku dvou
prstd. Na nadobu polozte vzdy poklici.

Také v pfipadé hodné pénicich potravin pfiklopte poklici.
Pfitom Setfite energii.

Potraviny varte doporu¢enou teplotou. Pokud jsou
zahusténé, nechejte zbylou vlhkost vypaifit pfi 90 °C.

PFisté pouzijte vice tekutiny.



Akusticky signal nezazni

Nadobu vzdy zavrete poklici. Pak funguje automaticka
regulace nejlépe.

Détska pojistka

Zapnuti a vypnuti
dodatec¢né détské
pojistky

Zapnuti

Vypnuti

Pozor!

Varnou desku Ize chranit pfed nechténym pouZzivanim,
takZe déti nemohou varné zény zapnout.

Varnou desku Ize v jednotlivych pfipadech zablokovat,
napf., pokud jsou na navstévé malé déti.

Varna deska musi byt vypnuta.

Dotknéte se symbolu ®) dokud nezazni akusticky signal a
nerozsviti se ukazatel =oO.

Varna deska je nyni blokovana.

Po chvilce se ukazatel =0 vypne.

Dotknéte se symbolu ¥, dokud nezazni akusticky signal a
ukazatel =—0 nezhasne.

Dodate¢né détska pojistka je vypnuta.

Nyni Ize varnou desku zapnout.

Détskou pojistku Ize nedopatfenim zapnout nebo vypnout,

napf. nedopatfenim rozlitym mycim roztokem, pfeteCenymi
pokrmy, pfedméty, které se nachazeji na symbolu 1
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Zapnuti a vypnuti
trvalé détské
pojistky

Zapnuti a vypnuti trvalé
détské pojistky

Zapnuti varné desky

Touto funkce se détska pojistka vzdy automaticky aktivuje,
kdyz je varna deska vypnuta.

Viz oddil ,zakladni nastaveni®.

Dotknéte se symbolu ), dokud nezazni signal a ukazatel
=—O nezhasne.

Stala détska pojistka je vypnuta. Varnou desku Ize nyni
zapnout.

Funkce Powerboost

Uzivatelska
omezeni pro funkci
Powerboost

34

Touto funkci budou vase pokrmy zahraty jesté rychleji nez s
varnym stupném 5.

Funkce Powerboost zvySuje kratkodobé nejvyssi vykon
vybrané varné zony.

Funkci Powerboost Ize aktivovat jen tehdy, pokud neni jina
varna zona ve stejné skupiné v provozu (viz obrazek).
Pokud chcete napftiklad aktivovat funkci pro varnou zénu 5
nebo musi byt varna zéna 4 (zatim) vypnuta. To samé plati
obracené. Pokud neni druh& varna zéna vypnuta, blikaji na
ukazateli varné zony stiidavé pismeno & a stupen vareni 3,
funkce Powerboost nebyla zapnuta,

To samé plati pro varné zény 1 a 4.



Takto se funkce

aktivuje

Takto se funkce

deaktivuje

A

Ve skupiné 2 Ize funkci Powerboost zapnout sou¢asné na
vSech varnych zénach. (viz obrazek).

Skupina 1 Skupina 3

@)
(W

Skupina 2

Postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Viyberte varny stupen 5.

2. Stisknéte na programovacim poli nad symbol +5 . Na
ukazateli varné zény se zobrazi pismeno b.
Funkce byla aktivovana.

Postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Stisknéte na programovacim poli nad symbol +5.
Pismeno b se nezobrazi a varna zéna se vrati zpatky na
varny stupen 5.

Funkce je deaktivovana.

Za urcitych okolnosti se funkce Powerboost vypne

automaticky pro ochranu elektronickych soucasti
uvnitf Vasi varné desky pired poskozenim.
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Casova funkce

Tuto funkce Ize vyuzit na dva rGzné zpusoby:
- varna zoéna se ma automaticky vypnout
- jako kuchyrisky budik

Automatické

vypnuti varné zény
Zadejte pro pozadovanou varnou zénu ¢as. Varna zéna se
po uplynuti ¢asu automaticky vypne.

Takto funkci nastavite Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Zvolte pozadovany varny stuperi. Poté se dotknéte
symbolu ©. Ukazatelé », O0 a min se na ukazateli
funkce Casového programovani rozsviti.

Rozsviti se ukazatel -l na varné zoné.

2. Nastavte na programovacim poli pozadovanou dobu

vareni.
Pokud stisknéte delSi dobu na misto, ubiha ukazatel
minut rychleji.
1 2.
min
NENE am
o (LS

© &8 oflimimgiimmim +e
Oi-

Po nékolika sekundach se za¢ne naprogramovany ¢as
odpocitavat.

Na ukazateli se zobrazi doba peceni pro varnou zénu.
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Po uplynuti ¢asu

Zména nastaveni ¢asu

Deaktivace vypinaci
automatiky

Tipy a upozornéni

Kuchynsky budik

Takto funkci nastavite

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti Casu se varna zéna vypne.

Zazni akusticky signal.

Na varné zoné se zobrazi [l a na ukazateli funkce
Gasového programovani se zobrazi 0.

PFi stisknuti symbolu ® ukazatelé zmizi a akusticky signal
skongi.

Zvolte varnou zénu a poté stisknéte symbol O©.

Zmérite dobu vareni na programovacim poli.

Zvolte varnou zonu a stisknéte symbol O©.

Poté na programovacim poli {1 natavte ¢as.

Ukazatel 1=l zhasne.

P¥i vybéru varné zény se zobrazi zbyvajici doba vafreni.

Doby vareni Ize nastavit az do doby 99 minut.

Po preruseni dodavky proudu neni funkce ¢asového
programovani aktivni.

Kuchyrisky budik umozriuje nastaveni doby vafeni do 99
minut. Neni zavisly na ostatnich nastavenich.

1. Stisknéte nékolikrat symbol (®, dokud se nerozsviti
zobrazeni .
Rozsviti se ukazatele », Ji a min na ukazateli Gasové
programovaci funkce.

2. Nastavte na programovacim poli poZzadovany ¢&as.

Po nékolika sekundach za¢ne €as ubihat.

Po uplynuti ¢asu zazni akusticky signal.

Na ukazateli funkce ¢asového programovani se zobrazi 40
ald

PFi stisknuti symbolu (® ukazatele zhasnou a akusticky
signal skon¢i.
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Oprava ¢asového
nastaveni

Vypnuti kuchynského
budiku

Tipy a upozornéni

Stisknéte nékolikrat symbol (®, dokud se nerozsviti
zobrazeni L a zmé&fite das programovacim polem.

Stisknéte nékolikrat symbol (®, dokud se nerozsviti
zobrazeni &,

Pak nastavte v programovacim poli 0 ¢as.
Ukazatel £ zhasne.

Pokud se nastaveny €as nezobrazi, stisknéte nékolikrat
symbol @, dokud se na ukazateli funkce ¢asového
programovani nerozsviti Q.

Po prerudeni pfivodu el. energie se kuchynsky budik
deaktivuje.

Ve stejny ¢as mlzete pouzivat jak automatické vypnuti
varné zony, tak kuchyrisky budik.

I é

W Ew

Blokovani pfi ¢isténi
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PFi Cisténi ovladaciho pole by mohlo dojit pfi zapnuté varné
desce ke zmé&nam nastaveni.

Abyste se tomuto vyhnuli, ma varna deska funkci ochrany
pfi ¢isténi.
Dotknéte se symbolu . Ovladaci pole je asi na 35 sekund

blokovano.

Nyni muZe povrch ovladaciho pole ogistit, aniz by doslo ke
zménam nastaveni.

Po uplynuti ¢asu zazni signal a po par sekundach je funkce
deaktivovana.
Blokovani ovladaciho pole je odstranéno.



Upozornéni Blokovani neplati ani pro symbol &, ani pro hlavni vypinag.
Tim zGstane vzdy zajisténa moznost deaktivace funkce
blokovani pfi CiSténi nebo vypnuti varné desky.

Omezeni doby provozu

Pokud je varna zéna delSi dobu v provozu a nebyly
provedeny Zzadné zmény v nastaveni, aktivuje se omezeni
doby provozu.

Varna zéna nehreje.
Na ukazateli varné zony blika stfidavé F, H a na ukazateli
zbytkového tepla H/h.

P¥i stisknuti jakéhokoliv symbolu ukazatel zhasne. Nyni Ize
varnou zénu znovu nastavit.

Aktivace automatického ¢asového omezeni se Fidi podle

vybraného varného stupné
(1 az 10 hodin).

39



Zakladni nastaveni

Varna deska ma urcita zakladni nastaveni. Néktera z téchto

nastaveni Ize zménit.

cf Stala détska pojistka 0 Zrugeni détské pojistky*
P¥i vypnuti je varna deska automaticky | Détska pojistka aktivni
blokovana.

o Vypnuti akustického signalu 0 Vypnout vétsinu signald.
Kratky signalni ton, ktery potvrzuje, Ze doSlo | Vypnout nékteré ze signalu.
ke stisknuti signalu, nebo dlouhy signalni  V8echny signaly aktivni*
tén, ktery znamena, Ze se na pfistroji
jednalo nevhodné.

cH Nastaveni varného senzoru { - 0-200 m minimalni vyska
Bod varu vody zavisi na nadmorské vysce. 1 200-400 m*

4 -5 400-1400 m maximalni
vySka

ch Vypinaci automatika varné zény i Deaktivovat vypinaci
Varna zona se vzdy automaticky po uplynuti  automatiku*
nastaveného ¢asu vypne. i minuta = minimalni ¢as

95 minut = nejvyssi Cas

ch Trvani akustického signalu funkce {10 sekund
casového programovani 30 sekund
Signalini tén, ktery znamena, Ze ¢as na 3 1 minuta
spinacich hodinach ubéhl nebo se varna
zbna automaticky vypnula.

cl Funkce Power-Management {=1000 W minimalni vykon

Omezuje celkovy vykon varné desky.

K dispozice je 18 rliznych stupridi nastaveni.
PFi zvySeni stupné nastaveni se zvySi vykon
varné desky o 500 W.

{. -9 =o0d 1500 do 9000 W
4. =9500 W nejvyssi vykon
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cH Vybér varné zény [l Zakladni nastaveni*
Jako zakladni nastaveni je vzdy vybrano { Omezeni na 5 sekund
naposledy naprogramovana varna zona.
To Ize zménit.
Varna zona zlstane vybrana jen 5 sekund.

-0 Vratit se k zakladnim nastavenim 7 Osobni nastaveni

varné desky { Zpatky na zakladni nastaveni*
Vrati vSechny provedené zmény.

* Zakladni nastaveni

Jak se dostat
k zakladnim

nastavenim Postupujte nasledujicim zpisobem:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

2.V nasledujicich 10 sekundach stisknéte symbol G,
dokud nezazni signal a dokud se nerozsviti = { na
ukazateli varné desky vlevo na programovacim poli (viz
obrazek).

S | 1”7
| ]
© £ 8 &3  ollMMmmmmmmmmmm +& - 8°8 - 8°8
Zvolit pozadované 3. Stisknéte symbol ®, dokud se nezobrazi ukazatel
zakladni nastaveni pozadované funkce.
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. Pak vyberte na programovacim poli pozadované
nastaveni.
Nové nastaveni se zobrazi na ukazateli spodni pravé
varné zony.

(o] Jo]

000 @00
O O

® O OO

© O I -+

(¢}

!
!

Qoe

(¢]

V nastaveni = 4 se musi varna zéna nejprve zvolit.

5. Opétovné stisknéte na nejméné 4 sekundy symbol G,
dokud nezazni signdl. Nova nastaveni byla spravné
uloZena.

Udrzba a ¢ist

Varna deska

Cisténi
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eni
V této kapitole uvedené rady a upozornéni slouzi k
optimalnimu Cisténi a udrzbé varné desky.

Ocistéte varnou desku po kazdém pouziti. Tak zabranite
tomu, aby se pfichycené zbytky jidel na varné desce

pripalily.

PouZivejte jen Cistici prostfedky vhodné pro varné desky.

Dodrzujte upozornéni na pfislusném baleni produktu.




Udrzba

Cisténi varného senzoru

A

Nikdy nepouzivejte:
B Drhnouci prostfedky

B Agresivni Cistici prostfedky jako sprej na trouby a
odstranovac skvrn

B Skrabajici houbitky

B Vysokotlaké CistiCe nebo parni Cistice

Pouzivejte Cistici prostfedek vhodny pro udrzbu a ochranu
varné desky.

Dodrzujte pokyny ohledné udrzby na baleni.

Sklo varného senzoru musi byt vzdy Cisté.

Pravidelné odstrarite tukové stfikance a nerovnosti vatou
nebo mékkym hadfikem a CistiCem na sklo.

Nikdy nepouzivejte:

B Draténky

B CistiCe na varné desky
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Ram varné desky

Abyste se vyvarovali kodam na ramu varné desky,
dodrzujte nasledujici upozornéni.

B Pouzivejte jen teplou vodu s trochou mydla..

B Nikdy nepouzivejte ostré pfedméty nebo drhnouci

prostiedky.

B Nikdy nepouzivejte Skrabku na sklo.

Odstranéni provoznich zavad

VétSinou jsou provozni zavady zpusobeny néjakou
mali¢kosti. Dfive nez zavolate autorizovany servis,
podivejte se nejprve na nasledujici rady a upozornéni.

Ukazatel Zavada Opatieni
Zadny Byla pferusena dodavka Prezkou$ejte pomoci jinych elektrickych
proudu. spotrebicl, zda doslo k preruseni dodavky
proudu.
PFipojeni spotfebice PfrezkouSejte, zda byl spotfebi¢ zapojen
neprobéhlo podle podle pfipojovaciho schématu.
pfipojovaciho schématu.
Zavada v elektronickém Pokud predchozi opatfeni zavadu
systému. neodstrani, zavolejte autorizovany servis.
£ blika Ovladaci pole je vlhké nebo Osuste ovladaci pole nebo odstrante
lezi na ném predmét. predmét.
Er+ Zavada v elektronickém Odpojte varnou desku od sité. Pockejte
&islo/ systému. par sekund a znovu jej pfipojte. Pokud by
d+ zobrazeni nezhaslo, zavolejte autorizovany
Cislo/ servis.
g+
Cislo/
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Ukazatel Zavada Opatieni

FOIFS Vyskytla se interni chyba. Odpojte varnou desku od sité. Pockejte

par sekund a znovu jej pfipojte. Pokud by
zobrazeni nezhaslo, zavolejte autorizovany
servis.

Fc Elektronicky systém byl Pockejte, dokud elektronicky systém
prehfat a vypnulo pfislusnou  dostatec¢né nevychladne. Dotknéte se
varnou zonu. potom jakéhokoliv symbolu na varné desce.

Pokud by ukazatel nezhasnul, zavolejte
autorizovany servis.

4 Elektronicky systém se Pockejte, dokud elektronicky systém
prehral a doslo k vypnuti dostate¢né nevychladne. Dotknéte se
v8ech varnych zon. potom jakéhokoliv symbolu na varné desce.

Pokud by ukazatel nezhasnul, zavolejte
autorizovany servis.

L Vstupni napéti neni spravné,  Zkontaktujte vaSeho dodavatele proudu.
mimo normaini provozni
rozsah.

tenia Varna zona se prehfala a k Pockejte, dokud elektronicky systém

ochrané vasi varné desky
byla vypnuta.

dostate¢né nevychladne a znovu z6nu
zapnéte.

Nestavte na ovladaci pole zadné horké nadoby.

Normalni zvuky
béhem provozu

Indukéni technologie se zaklada na tvorbé

elektromagnetickych poli, které nechaji vznikat teplo pfimo
na dné varné nadoby. Nadoba mlze podle druhu vyroby
zpusobovat urcité zvuky nebo vibrace, které jsou popsany

dale:

Hluboké Sumeéni jak od
transformatoru

Tento zvuk vznika pfi vafeni na vy§Sim stupni vykonu.
Zavisi to na mnozstvi energie, ktera se prenasi z varného

pole na nadobi. Tento zvuk zmizi nebo je tissi, kdyz se
stupen vykonu snizi.

Tiché piskani

Tento zvuk vznika, pokud je nadoba prazdna. Zmizi, pokud

do nadoby date vodu nebo pokrm.
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Praskani

Hlasitéjsi pisklavé tony

Zvuky ventilatoru

Tento zvuk se vyskytuje u nadobi, ktery se sklada z riiznych
sendvicovych materialt. Vznikne, protoze plochy, na
kterych se rizné materialy setkavaji, vibruji. Tento zvuk
souvisi s nadobim. MGze se liSit v zavislosti na mnozstvi a
druhu pfipravy pokrmd.

Tyto zvuky vzniknou zejména u nadobi z riznych

sendvicovych materiall, pokud se pouzivaji na nejvyssi
stupen vykonu a zarovné na dvou varnych zénach. Tyto
pisklavé tony zmizi nebo se ztisi, jakmile se vykon snizi.

Pro zaru€eni funkénosti elektroniky je varna deska
provozovana pfi kontrolované teploté. K tomu je varna
deska vybavena chladicim ventilatorem, ktery pracuje
s vykonem odpovidajicim rozpoznané teploté. Chladici
ventilator se zapne také tehdy, kdyz se varna deska jiz
vypnula, teplota je vSak jesté vysoka.

Tyto popsané zvuky jsou normalni soucasti indukéni
technologie a neznamenaji zavadu.

Autorizovany servis

46

N&$ autorizovany servis je vam kdykoliv k dispozici pro
opravy spotfebice, koupi pFislusenstvi nebo nahradnich dild
a v8echny poptavky, které se tykaji produktl nebo sluzeb.
Udaje nasi zakaznické sluzby naleznete v pfiloZenych
podkladech.

Pokud zavolate na$ autorizovany servis, pfipravte si prosim
Cislo vyrobku (€. E) a vyrobni &islo (€. FD) spotfebice.

Tato data naleznete na typovém Stitku, ktery je umistén na
spodni strané varné desky a v pfilozenych podkladech.
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Dulezita upozornéni

B Bezpecnost je pfi pouzivani zaru¢ena
pouze pokud byla instalace provedena
spravnym zpusobem z technického
hlediska a ve shodé s timto navodem
k montazi. Za mozna poskozeni,
zpusobena neadekvatni instalaci, je
odpovédna instalujici osoba.

B Zapojeni spotiebi¢e smi provadét pouze
autorizovany technik, ktery se musi Fidit
ustanovenimi spole¢nosti dodavajici
elektrickou energii v dané zéné.

B Z hlediska ochrany se jedna o spotfebi¢
odpovidajici typu | a muze byt uveden
do provozu pouze v pfipadé, Ze byl pfi
zapojeni fadné uzemnén.

B V pfipadé, Ze tento spotfebi¢ nebude
spravné pfipojen na svorku uzemnéni
nebo bude uveden do provozu bez
odborné instalace, muze pfi jeho
pouziti, pfestoze jen za velmi vzacnych
okolnosti, dojit k tézkym zranénim.
Vyrobce neni odpovédny za nespravné
pouziti a mozné skody zplsobené
nespravnou elektrickou instalaci.

B Elektricka automaticka pojistka typu B
nebo C je nezbytné nutna.

B Neni-li spotfebi¢ opatfen zastrékou, je
treba instalovat vhodné prostredky k
vypojeni z elektrické sité a to v souladu s
platnymi instalacnimi predpisy.

B Je velmi dlilezité umistit pfivodni kabel
takovym zpusobem, aby se nedotykal
horkych ¢asti varné desky nebo sporaku.

B Indukéni varné desky Ize instalovat
pouze nad trouby s odvétranim od
stejného vyrobce. Pod varnou deskou
nesmi byt umisténa chladnic¢ka, mycka,
trouba bez ventilace ani pracka.

B Pokud byla varna deska nainstalovana
nad zasuvku, kovové predméty
nachazejici se v zasuvkovém prostoru by
vlivem cirkulace vzduchu pochazejiciho z
ventilace varné desky mohly dosahnout
vysokych teplot, a proto doporucujeme
pouziti oddélovaciho panelu.

Adekvatni pfislusenstvi, které by bylo
vhodné jako oddélovaci panel, je mozné
zakoupit v naSem odborném servisnim
stfedisku. Objednaci kdd tohoto
prisluSenstvi je 680503.

Priprava nabytku - obrazek 1/2/3

Pracovni deska musi byt rovna a
vodorovné umisténa. Vyiezy do
vestavného nabytku provadéjte pred
instalaci spotiebice. Odstrante veskeré
trisky a hobliny, jinak by mohlo dojit k
funkéni poruse elektrickych soucastek.
Taktéz je treba zarucit, Zze po realizaci
vyrezovych praci bude zabezpecena
stabilita nabytku.

Povrchy Fezu je nutno osetfit tak, aby byly
odolné proti teploté a zabranit tak jejich
nabobtnavani vlivem vlhkosti.

Nabytek ureny k vestavbé musi byt
odolny az do teploty 90°C.

Minimalni vzdalenost od vyfezu k bo¢ni
sténé musi byt: 40 mm. V pfipadé, ze
takto umisténa bude, je tfeba taktéz
zachovat minimalni vzdalenost 200 mm u
jedné z obou bocnich stén.

Pracovni deska, do které bude provadéna
instalace varné desky, musi mit minimalni
tloustku:

30 mm, pokud je instalovana nad troubu
20 mm, pokud je instalovana bez trouby
nebo nad zasuvkovy prostor.

Pokud je vnitfni Sife vestavného nabytku
mensi nez 880 mm, je tfeba ucinit na
bocnich sténach vyfez 55 mm od vrchni
Casti pracovni desky (obr. 1).

Pro odvétrani varné desky, je nezbytné:

- otvor v horni €asti zadni stény nabytku o
Sifce 820 mm a vySce 45 mm (obr. 2).

- 20 mm mezera mezi zadni sténou
nabytku a kuchyriskou sténou (obr. 3).

- v pfipadé instalace varné desky nad
zasuvkovy prostor, je tfeba zachovat
minimalni vzdalenost 65 mm mezi
zasuvkou a vrchni €asti pracovni desky.



Pfipevnéni upeviovacich list s
drazkou - Obrazek 4

Upozornéni:

U obkladanych pracovnich desek
pouzivejte spodni otvory pro Srouby. U
pracovn¢h desek ze Zzuly nebo mramoru:
K upevnéni Srouby zavrtejte hmozdinky
nebo zdifky pro upevnovaci Srouby, popr.
nalepte listy s drazkou. K tomu pouzijte
tepelné odolné lepidlo,které je vhodné pro
lepeni kovu na kamen.

Nasazeni a pripojeni varné desky
- obrazek 5

B Napéti viz typovy Stitek.

W Dulezité: Elektrické pfipojeni provedte
pouze podle nakresu pfipojeni.

B Vodic pro pfipojeni uzemnéni
(Zlutozeleny) se musi zapojovat jako
prvni a odpojovat jako posledni. Kromé
toho ma byt delSi nez ostatni, takze i
kdyz se varna deska pohne, ostatni
vodice se rozpoji dfive nez Zlutozeleny
vodic.

B Vodic pfi vestavbé nesevirejte a nevedte
pres ostré hrany.

B Varna deska a horni deska nabytku
se nesmi lepit silikonovym lepidlem,
protoze na desce je tésnéni, které pIni
tuto funkci.

Demontaz varné desky:
Odpojte spotiebic od sité.
Tlakem zespodu varnou desku vysurite.

Schéma pfripojeni - Obrazek 6

Seda

. Hnéda
Cerna

Bila

. Svétlemodra
. tmavomodra
. Zlutozelena
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Navod na obsluhu
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Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/sk.
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Bezpecénostné upozornenie

Precitajte si, prosim, pozorne tento navod na obsluhu.
Len tak budete vediet spotrebi€ spravne obsluhovat.

Navod na obsluhu a montazny navod starostlivo
uschovajte. Ak budete spotrebi¢ predavat dalej, prilozte
dokumentaciu k spotrebicu.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. V pripade poskodenia
pocas prepravy, spotrebi¢ nezapajajte, zavolajte
autorizovany servis a Skody zaznamenajte pisomne, inak
zanika pravo na odskodnenie.

Bezpecnostné
pokyny

Spotrebi¢ je uréeny len na pouzitie v domacnosti.
Pouzivajte varnu dosku len na pripravu pokrmov.

Bezpecné ovladanie Pre bezpe¢nu manipulaciu pristroja by nemali dospely a
deti, ktori nie su kvoli

B telesnému, senzorickému alebo psychickému postihnutiu
B chybajucim skusenostiam a znalostiam

spOsobily na prevadzku spotrebi¢a zaobchadzat so
spotrebi¢om nikdy bez dozoru zodpovednej dospelej osoby.

Davaijte pozor na deti, aby sa nehrali so spotrebi¢om.

Prehriate oleje a tuky Prehriate oleje alebo tuky sa lahko vznietia.
Nebezpecenstvo poziaru!
Pripravu pokrmov s olejom alebo tukom majte vzdy pod
kontrolou. Ak sa olej alebo tuk vznietia, nikdy nehaste
poziar vodou. Plamene rychlo uduste vrchnakom alebo
tanierom, ktory nadobu prikryje. Varnd zénu vypnite.



Priprava pokrmov vo
vodnom kupeli

Horlca varna doska

Vihké dna hrncov a varnej
zény

Praskliny na varnej doske

Varna zéna je horuca, ale
ukazovatel nefunguje

Na induként zénu
neukladajte Ziadne kovové
predmety

Vo vodnom kupeli mézete pripravovat pokrmy v nadobe,
ktoru postavite do vacsieho hrnca s vodou. Pokrmy budu
jemne a rovnomerne zahriate a uvaria sa pomocou horuce;j
vody a nie priamo teplom varnej dosky.

Pri vareni vo vodnom kupeli neukladajte dézy, sklenené
nadoby alebo iné nadoby priamo na dno hrnca s vodou,
aby nedoslo k prasknutiu skla varnej dosky alebo nadoby,
pretoze by sa varna doska mohla prehriat.

Nebezpecenstvo popalenia! Nedotykajte sa horucich
varnych zon.

Zasadne udrzujte deti mimo dosahu spotrebi¢a. Ukazovatel
zostatkového tepla varuje pred horacimi varnymi zénami.

Nebezpecenstvo poziaru! Nikdy neukladajte na varnu
dosku horfavé predmety.

Nebezpecenstvo poziaru! Ak by sa varna doska
nenachadzala nad zasuvkou, neukladajte do nej nikdy
horlavé predmety alebo spreje.

Nebezpecenstvo Urazu! Ak sa medzi dnom hrnca a varnou
zbnou nachadza tekutina, moze vzniknut tlak pary. Hrniec
moze v dosledku tohto neCakane nadskocit.

Udrzujte varnd zénu a dno hrnca vzdy suché.

Nebezpecenstvo spdsobené elektrickym prudom! Vytiahnite
sietovu zastréku, ak je varna doska poskodena alebo
prasknuta.

Upozornite autorizovany servis.

Nebezpecenstvo popalenia! Ak nefunguje ukazovatel,
vypnite varnd dosku.

Upozornite autorizovany servis.
Nebezpecenstvo popalenia! Nenechavajte na varnej zéne

lezat noze, vidlicky, lyZice, vrchnaky alebo iné kovové
predmety, mohli by sa velmi rychlo zohriat.



Chladiaci ventilator

Neodborné opravy

Pripajaci kabel

A

Vypnutie varnej dosky

Tato varna doska je na spodnej strane vybavena
chladiacim ventilatorom.

Nebezpecenstvo poskodenia! Ak by sa varna doska
nachadzala nad zasuvkou, nesmu sa tam nachadzat malé
predmety alebo papier, pretoze by mohli byt nasaté a
poskodili by ventilator.

Pozor! Medzi obsahom zasuvky a vstupom ventilatora by
mala byt vzdialenost najmenej 2 cm.

Nebezpecenstvo spbsobené elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpeéné. Pristroj mdze opravit
len kvalifikovany technik autorizovaného servisu.

Kazdy zasah do pristroja, tiez vymenu alebo montaz
pripajacieho kabla méze vykonat len autorizovany servis.

Spojovaci kabel elektrickych spotrebic¢ov sa nesmie dotykat
horucich varnych zén. Mohla by sa poskodit' izolacia kabla
a varna doska.

Tento spotrebi¢ zodpoveda smernici pre bezpecnost

a elektromagnetickl kompatibilitu. Napriek tomu by sa
nemali osoby s kardiostimulatorom priblizovat k tomuto
pristroju. Nemoze byt zaru¢ené, ze kazdy stimulator

na trhu zodpoveda platnej smernici pre bezpecnost

a elektromagnetickl kompatibilitu a Ze nevzniknu
interferencie, ktoré mozu ohrozit jeho spravnu prevadzku.
Pripadne by mohlo ddjst k porucham u inych spotrebicov,
napr. sluchadiel.

Po kazdom pouziti varnej dosky vzdy vypnite hlavny
vypinac¢. Necakajte, pokym sa varna doska nevypne
automaticky, pretoze sa na nej nenachadzaju varné
nadoby.



Pri¢iny Skod

Dna hrncov a panvic

Hortuce panvice a hrnce

Sol, cukor a piesok

Tvrdé a ostré predmety
Prete¢enie pokrmov
Nevhodné Cistiace
prostriedky

Plast a félie

Drsné dna hrncov a panvic mézu varnu dosku poskriabat.
Vyvarujte sa varenia na prazdno na varnych zénach. Mohli

by vzniknut’ Skody.

Nikdy neodkladajte hortce panvice, hrnce na ovladacie
pole, oblast’ ukazovatela a ram varnej dosky.

Sol, cukor a piesok mézu varnu dosku poskriabat.
Nepouzivajte varnu dosku ako pracovnu alebo odkladaciu

plochu.

Ak na varnu dosku spadnu tvrdé alebo ostré predmety,
mdbzu vzniknut Skody.

Cukor a podobné prisady m6zu varnu dosku poskodit.
Tieto zvysky jedal okamzite odstrante Skrabkou na sklo.

Kovové zafarbenia vzniknu pouzivanim nevhodnych
Cistiacich prostriedkov a obrusovanim od hrncov.

Alobal a plastové nadoby sa na horucich varnych zénach
roztavia.



Ochrana zivotného prostredia

Ekologicka likvidacia

odpadu
|

Tipy, ako uSetrit’
energiu

Pristroj vybalte a obal zlikvidujte v sulade s predpismi na
ochranu zivotného prostredia.

Tento pristroj zodpoveda smernici WEEE 2002/96/CE.
Tato eurépska smernica udava spdsob vratenia alebo
znovuzhodnotenia starych elektrickych a elektronickych
pristrojov, ktoré uz dosluzili.

B Pouzivajte varné nadoby so silnym, rovhym dnom.
Nerovnym dnom sa spotrebuje viac energie. PolozZte na
dno hrnca pravitko. Ak nie je medzi pravitkom a dnom
medzera, je dno hrnca rovné.

B Priemer dna hrnca alebo panvice by mal zodpovedat
velkosti varnej zény.
Nezabudaijte: Vyrobca udava horny priemer hrnca. Tento
je vacsinou vacsi nez priemer dna hrnca. Ak priemer
hrnca a velkost varnej zény nezodpovedaju, pouzivajte
radSej vacsi hrniec na mensiu varnu zénu, inak by sa
polovica energie stratila.

B Pouzivajte velkost hrncov zodpovedajucemu mnozstvu
pokrmu. Velky z polovice naplneny hrniec potrebuje vela
energie.

B Postavte varné nadoby vzdy doprostred varnej zony a
prikryte vhodnou pokryvkou. Pri vareni bez pokryvky
potrebujete ovela viac energie.

B Varte s malym mnozstvom vody. Tak Setrite energiu.
Okrem toho sa pri zelenine zachovaju vitaminy a
mineralne latky.



B Pri vareni pokrmov v jednom hrnci alebo tekutych
pokrmov ako su polievky, omacky alebo napoje, sa
mé&Zu velmi rychlo zahriat' a pretiect alebo vystrieknut. Z
tohto dévodu odporu¢ame jedno zahriatie na vhodnom
varnom stupni a pri stalom mieSani.

Varenie s indukciou

Vyhody varenia s
indukciou

10

Varenie s indukciou predstavuje celkom novy druh ohriatia
jedal, pretoze sa teplo vyvija priamo vo varnej nadobe.
Preto to prinaSa niektoré vyhody:

B Uspora &asu pri vareni a peéeni, pretoZe sa pokrmy
zahrievaju priamo v nadobe.

B Uspora energie

B Jednoduchsia udrzba a Cistenie, pretoze sa pretecené
pokrmy tak rychlo nepripalia.

B Kontrolovany privod tepla a vacsia bezpecnost'.
Varna doska produkuje alebo preruSuje prenos energie
hned po obsluhe riadenia. Indukéna varna zéna prerusi
prenos energie, akonahle sa varna nadoba odlozi, bez
toho, aby sa predtym varna zéna vypla.



Vhodny riad

Ferromagneticky riad

Specialny indukény riad

Skuska riadu magnetom

Nevhodny riad

Charakter dna riadu

Pre indukéné varenie je vhodny len feromagneticky
riad, napriklad:

B smaltovany ocelovy riad

H liatinovy riad

B Specialny indukény riad z uslachtilej ocele.

Existuju Specialne indukéné nadoby, ktorych dno nie je
celé magnetické. Davajte pozor na priemer, pretoze méze

ovplyvnit rozpoznanie varnej nadoby, tak ako aj vysledok
varenia.

Aby ste zistili, ¢i je riad vhodny, skuste, ¢i dno nadoby
pritahuje magnet.

Vyrobcovia bezne vykazuju riad ako vhodny pre indukéné
varenie.

Nikdy nepouzivajte riad z:

B Normalnej uslachtilej ocele

B Skla

B Keramiky

Bl Medi

B Hlinika

Charakter dna hrnca a panvice mdze ovplyvnit vysledok
varenia. Hrnce a panvice z materialu, ktory zvyhodriuje
rozdelenie tepla, napr. nadoby so sendvicovym dnom z

uslachtilej ocele, rozdeluju teplo rovhomerne a Setria ¢as
a energiu.

11



Ziadny riad alebo Pozicia varnej zény na ukazovateli varnej zény za¢ne

nevhodna velkost’ blikat, ak sa na varnu zénu nepostavi riad, riad je z
nevhodného materialu alebo ma nevhodnu velkost.
Pouzivajte vhodny riad, aby blikanie prestalo. Inak sa varna
zéna po 90 sekundach vypne.

Prazdny riad alebo riad s Nezahrievajte prazdne nadoby alebo nadoby s tenkym

tenkym dnom dnom. Varna doska je vybavena bezpecnostnym systémom,
ale prazdne nadoby sa zahreju tak rychlo, Zze vypinacia
automatika nemdéze reagovat véas a nadoba dosiahne
velmi vysoku teplotu. Dno nadoby by sa mohlo dokonca
roztavit' a poskodit’ sklokeramiku varnej dosky. V takom
pripade sa nadoby nedotykajte a varnu zénu vypnite.
Ak varna zéna po vychladnuti nefunguje, kontaktujte
autorizovany servis.

Rozpoznanie hrnca Kazda varna zéna ma pre rozpoznanie hrnca spodnu
hranicu, ktora tiez zavisi na materiali pouzitého hrnca.
Preto by ste mali vzdy pouzivat varnu zénu, ktora najviac
zodpoveda priemeru hrnca.

Dvojokruhové alebo Tieto varné zény mdzu rozpoznat hrnce réznych velkosti.

trojokruhové varné zény V zavislosti od materialu a vlastnostiach nadoby sa varna
zéna prisposobi automaticky nadobe tym, Ze sa zapne
jeden okruh alebo vSetky okruhy a prenesie sa vhodna
energia, ktora je potrebna, aby sa pokrm vydaril.
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Zoznamenie so spotrebiéom
Navod na obsluhu plati pre r6zne varné dosky.

Na strane 2 ngjdete prehlad modelov.

Ovladacie pole

Ovladacia plocha pre

Ukazovatel pre
Stuperi varenia | - 9
Stav prevadzky [
Zostatkové teplo H/h
Funkcia Powerboost &
Funkcia pre senzor
pecenia varny senzor A

Ukazovatel pre
funkciu varného senzora

vyber varnej zény
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Ovladacia plocha pre

® Hlavny vypinaé

¥} Ochranna funkcia pre
Cistenie a detska poistka
(® Funkcia programovania
Casu

F Programy funkcie
senzorovo pecenia a varny
senzor

Programovacie pole
pre vyber stupfia
varenia a funkcie
programovania ¢asu

Ovladacia plocha
pre
senzor pecenia
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Varné zény

Varna zéna Zapnutie a vypnutie

O Jednookruhova varna zéna Pouzivajte varni nadobu vhodnej velkosti.

© Dvojokruhova varna Tato zéna sa automaticky zapne, ak sa pouZiva riad,
zbna ktorého dno suhlasi s velkostou vonkajsej zony.

Trojokruhova varna Tato zéna sa automaticky zapne, ak sa pouziva riad,
zbéna ktorého dno suhlasi s velkostou vonkajSej zony. (©

alebo @), ktorti chcete pouzit.

Pouzivajte len varné nadoby, ktoré st vhodné pre indukéné varenie, vid’ oddelenie
»Vhodny riad“.

Ukazovatel

zostatkového tepla ) ) o o
Varna doska ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel
zostatkového tepla, ktory poukazuje na este teplé varné
zony. Varnych zén s tymto ukazovatefom sa nedotykaijte.

Ked je varna doska uz vypnutd, svieti h/H, ak je varna zéna
este horuca.

Ak odlozite nadobu z varnej zény skér, ako sa vypla,

zobrazia sa striedavo ukazovatele h/H a nastaveny varny
stupen.
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Programovanie varnej dosky

Tato kapitola vas zoznami s nastavenim vas$ej varnej
dosky. V tabulke najdete varny stuper a doby pecenia pre
rézne pokrmy.

Zapnutie a vypnutie
varnej dosky

Varnu dosku zapinate a vypinate hlavnym vypinagom .

Zapnutie Dotknite sa symbolu @.
Zaznie akusticky signal, rozsvieti sa ukazovatel | nad
symbolom @.

Vypnutie Dotknite sa symbolu .

Zaznie akusticky signal, ukazovatel | zhasne.

Varna doska sa vypne.

Ukazovatel zostatkového tepla svieti tak dlho, pokym varné
zény nie su dostato€ne vychladnuté.

Upozornenie Varna doska sa automaticky vypne, pokym zostanu vSetky
varné zony urcitu dobu nepouzité.

Ak je po zapnuti k dispozicii eSte zostatkové teplo, zobrazi

sa na ukazovateli varnej zony symbol zostatkového tepla
h/H.

Nastavenie varnej
zény
Vyberte v programovacom poli pozadovany varny stupen.

Varny stupen 1 = minimalny vykon
Varny stupen 9 = najvysSi vykon

Kazdy varny stupert ma medzistupen. Je oznaceny bodkou.
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Vypnutie varnej zény

16

Nastavenie varného stupna:
Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Dotknite sa symbolu o pozadovanej varnej zény.
Rozsvieti sa ukazovatel » a .

2. Pocas nasledujucich 5 sekund prechadzajte prstom po
programovacom poli, pokym sa nerozsvieti pozadovany
varny stupen.

1 2.
"1
"_l ot
@00 88 O MMM +&
‘x
>

3. Zmena varného stupna:
Vyberte varnu zénu a potom prechadzajte prstom po
programovacom poli, pokym sa nerozsvieti pozadovany
varny stupen.

Upozornenie:

Ak na indukénej varnej zéne nestoji Ziadna nadoba, blika
ukazovatel zvoleného varného stupnia.

Po nejakom Case sa varna zéna vypne.

Vyberte varnu zénu a potom vyberte v programovacom poli
varny stupen .

Varna zéna sa vypne a zobrazi sa ukazovatel zostatkového
tepla.



Tabulka varenia

V nasledujucej tabulke je znazornené niekolko prikladov.

Doby varenia sa riadia podla druhu, hmotnosti a kvality
jedal. Preto mbze déjst’ k odchylkam.

Pokrmy Varny Doby varenia
stupen v minatach

Rozpustenie

Cokolada, poleva na torty, maslo, med, 1-2 -

zelatina 1-2 -

Zohriatie a udrzanie v teple

Pokrm z jedného hrnca (napr. SoSovica) 1-2 -

Mlieko** 1.-2. -

Parky, ohrievané vo vode ** 3-4 -

Rozmrazovanie a zohrievanie

Zmrazeny Spenat 2.-3. 5-15 min.

Zmrazeny gulas 2.-3. 20 - 30 min.

Pomalé varenie

Zemiakové knedliky 4.-5. 20 - 30 min.

Ryba 4-5" 10 - 15 min.

Biele omacky, napr. beSamel 1-2 3 -6 min.

Ostatné omacky, napr. bernska omacka, holandska omacka 3 -4 8 - 12 min.

Varenie, varenie v pare, dusenie

Ryza (s dvojitym mnozstvom vody) 2-3 15 - 30 min.

Mlie¢na ryza 2-3 25 - 35 min.

Zemiaky na lupanie 4-5 25 - 30 min.

Solené zemiaky 4-5 15 - 25 min.

Cestoviny 6-7* 6 - 10 min.

Jedlo z jedného hrnca, vyvary 3.-4. 15 - 60 min.

Zelenina 2.-3. 10 - 20 min.

Zelenina, zmrazena 3.-4. 7 - 20 min.

Jedlo z jedného hrnca v tlakovom hrnci 4. -5, -

Dusenie

Rolada 4-5 50 - 60 min.

Dusena svieCkova pecen 4-5 60 - 100 min.

Gulas 3.-4. 50 - 60 min.
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Pokrmy Varny Doba varenia v
stupen minuatach

Pecenie

Rezen, prirodny alebo obalovany 6-7 6 - 10 min.
Rezen, zmrazeny 6-7 8- 12 min.
Kotleta, prirodna alebo obalovana 6-7 8 -12 min.
Steak (3 cm hruby) 7-8 8 - 12 min.
Kuracie prsia (2 cm hrubé) 5-6 10 - 20 min.
Kuracie prsia, zmrazené 5-6 10 - 30 min.
Ryba a rybie filé, prirodné 5-6 8 - 20 min.

Ryba a rybie filé, obalované 6-7 8 - 20 min.

Ryba a rybie filé, obalované a zmrazené, napr. rybie ty¢inky 6 -7 8 - 12 min.

Krab a garnat 7-8 4 - 10 min.
Zmrazené pokrmy, napr. jedla na objednavku 6-7 6 - 10 min.
Palacinky 6-7 fritovat postupne
Omeleta 3.-4 fritovat postupne
Volské oko 5-6 3 - 6 min.

Fritovanie (150 g - 200 g na porciu v 1-2 | oleja)

Zmrazené pokrmy, napr. hranolky, kuracie nugety 8-9 Fritovat porciu
Krokety, zmrazené 7-8 po porcii
Karbonatky 7-8

Maso, napr. kusky kurcata 6-7

Ryba, vyprazana alebo v pivhom cesti¢ku 6-7

Zelenina a huby, vyprazané alebo v pivnom cesticku 6-7

Cukrarensky tovar, napr. veterniky, ovocie v listkovom ceste 4 -5

*

pomalé varenie bez pokryvky
** bez pokryvky
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Senzory pecenia

Vyhody fritovania

Panvica na pecenie
SO senzormi

Tato funkcia umoznuje elektronicky kontrolované pecenie
a smazenie vdaka automatickej regulacii teploty panvice.

Varné zoény, ktoré maju tuto funkciu, st predné varné zény
(vid znazornenie).

eOs

Varna zéna hreje len vtedy, ked je to potrebné. Pritom
Setrite energiu.
Olej a tuk sa neprehreju.

Pre funkciu peéenia se senzormi su k dispozicii zvlast
vhodné systémové panvice. Pouzivajte len tento druh
panvic! S inymi panvicami pravdepodobne nebude mozné
teplotu regulovat. Panvice by sa mohli prehriat.

Panvicu na pecenie mbzete dodatoCne ziskat ako
zvlastne prislusenstvo v Specializovanom obchode alebo v
autorizovanom servise. Uvedte vzdy prislusné Cislo dielu
Hz390210, HZ390220, HZ390230.

Panvice su potiahnuté neprifnavou vrstvou. Tiez mbzete
fritovat’ pokrmy s men$im mnozstvom tuku.
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Na ¢o by ste mali

davat’ pozor

Nikdy nezohrievajte olej, maslo alebo tuk bez dozoru.

Postavte panvicu do stredu varnej zony.
Davaijte pozor, aby sa priemer dna panvice zhodoval.

Panvicu nepouzivajte s pokryvkou. Inak by sa nemohla
teplota riadit automaticky. M6zete pouzivat ochranné sito
proti striekaniu, to neobmedzuje automatické riadenie
teploty.

Pouzivajte len tuky, ktoré su pre fritovanie vhodné. Ak
pouzivate maslo, tuk, olivovy olej alebo mast, zvolte stuper
teploty minimainy.

Stupne teploty
Vykonnostny Teplota Vhodné pre
stupen
max vysoka napr. zemiakové hniezda, pe€ené zemiaky a
steaky kratko fritované.
med stredna - vysoka napr. mierne fritovanie zmrazenych potravin,
obalované pokrmy, rezen, ragu, zelenina.
low nizka - stredna napr. mierne fritovanie frikadely, parkov, ryby.
min nizka napr. omeleta, fritovanie s maslom, olivovym

olejom alebo tukom.
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Takto funkciu
nastavite

Vyberte z prehladu vhodny teplotny stupen.

Postavte panvicu na varnu zénu. Varna doska musi byt
zapnuta.

1. Vyberte vhodnu varnu zénu.
2. Stlacte symbol S.

Na ukazovateli varnej zony sa rozsvietia ukazovatelia A

ab.
Na programovom poli sa zobrazia mozné teplotné
stupne.
min low med max »,‘-,'
O -+~ 88~ 8°8 809‘3

3. V nasledujucich 5 sekundach vyberte v programovacom
poli pozadovanu teplotu.
Rozsvieti sa ukazovatel 8 a ukazovatel stupfia teploty.
Fritovacia funkcia bola aktivovana.

low I
: [u]
min low med max 2=

o [ +& - 88~ 8°8  8°8 8

Symbol & svieti, pokym nebude teplota pre fritovanie
dosiahnuta.
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Ked’ je pokrm hotovy

Potom zaznie akusticky signal a symbol teploty zhasne.

4. Dajte olej na panvicu a potom pridajte pokrm.

Ako ste zvyknuty pokrm zamieSajte, aby sa nepripalil.

Vyberte varnu zénu a dotknite sa symbolu S. Potom
odlozte panvicu z varnej zony.

Prehlad
Prehlad ukazuje, aky stuperi teploty je vhodny pre aky
pokrm. Doba varenia sa mdze liSit od druhu, hmotnosti,
hrubky a kvality pokrmov.
Teplotny Celkovy €as
stupen  varenia od
akustického
signalu
Maso Rezen, obalovany alebo neobalovany med 6 - 10 min.
Filety med 6 - 10 min.
Kotleta low 10 - 17 min.
Cordon bleu low 15 - 20 min.
Steak, kratko fritovany (3 cm hruby) max 6 - 8 min.
Steak, stredne alebo prepeceny (3 cm hruby) med 8 - 12 min.
Prsicka (2 cm hrubé) low 10 - 20 min.
Parky, varené alebo surové low 8 - 20 min.
Hamburger / Frikadely low 6 - 30 min.
Sekana min 6 - 9 min.
Ragu, Gyros med 7 - 12 min.
Mleté maso med 6 - 10 min.
Prerastena slanina min 5 -8 min.
Ryby Vyprazana ryba low 10 - 20 min.
Rybie filety, obalované alebo neobalované low/med 10 - 20 min.
Garnaty, kraby med 4 - 8 min.
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Teplotny Celkovy ¢as
stupenn  varenia od
akustického
signalu
Vajecné Palacinka med fritovat postupne
pokrmy Omeleta min fritovat postupne
Volské oko min/med 2 - 6 min.
Prazenica min 2 - 4 min.
Trhance low 10 - 15 min.
Chlieb vo vaji¢ku low fritovat postupne
Zemiaky  PecCené zemiaky, pripravené z lipanych max 6 - 12 min.
zemiakov, pe€ené zemiaky, pripravené zo low 15 - 25 min.
surovych zemiakov, zemiakové hniezda max fritovat’ postupne
Glazované zemiaky med 10 - 15 min.
Zelenina  Cesnak, cibula min 2 - 10 min.
Cuketa, fulok low 4 - 12 min.
Paprika, zelenda Spargla low 4 - 15 min.
Huby med 10 - 15 min.
Glazovana zelenina med 6 - 10 min.
Zmrazené Rezen med 15 - 20 min.
potraviny  Cordon bleu low 10 - 30 min.
Prsicka min 10 - 30 min.
Nugety med 10 - 15 min.
Gyros, Kebab med 10 - 15 min.
Rybie filety, obalované alebo neobalované low 10 - 20 min.
Rybie tyc€inky med 8 - 12 min.
Hranolky med/max 4 - 6 min.
Jedl4 a zelenina na objednavku min 8 - 15 min.
Jarné rolky low 10 - 30 min.
Camembert/syr low 10 - 15 min.
Ostatné Camembert/syr low 7 - 10 min.
Hotové pokrmy pre varenie vodou,
napr. cestovinova panvica* min 4 - 6 min.
Toast low 6 - 10 min.
Mandle/orechy/pinie* min 3 -7 min.

*V studenej panvici.
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Programy senzoru
pecenia

Zvolenie pozadovaného
programu

24

Pre tieto programy mézete pouzivat len panvice, ktoré su
pre funkciu pecenia pripustné.

S tymito programami mézete pripravovat nasledujuce
pokrmy.

Program Pokrm

P1 Rezen

P2 Kuracie prsi¢ka, Cordon bleu

P3 Steak, kratko fritovany

P4 Steak, stredny alebo prepeceny

P5 Ryby

P6 Jedla a zelenina na objednavku, zmrazené
P7 Hranolky v rdre, zmrazené

P8 Palacinky

P9 Omeleta, vajicka

Postupujte nasledovne:
1. Vyberte varnu zénu.

2. Dotknite sa symbolu F. Na ukazovateli varnej zény sa
rozsvieti pismeno P.

3. V nasledujucich 5 sekundach prechadzajte prstom cez
programovacie pole, pokym sa nezobrazi pozadovany
program. Rozsvieti sa ukazovatel §.

Program je vybrany.

Pokym nebude dosiahnuta prislusna teplota, svieti symbol

teploty 8. Pri dosiahnuti teploty zaznie akusticky signal a

symbol teploty zhasne.

Daijte do panvice olej a potom pokrm.

ZamieS$ajte pokrm, ako ste zvyknuty, aby sa nepripalil.



Deaktivovanie programu

Vyberte varnu zonu a dotknite sa symbolu ~. Potom odloZte
panvicu z varnej zony.

Varny senzor

Upozornenie

Takto to funguje

Vyhody pri vareni

Vhodny riad

Tato funkcia umoznuje prevadzku zadnych varnych zon.
Je vhodna pre vareni potravin, ktoré su velmi horuce a
ktoré su pripravované s vodou, mnozstvom oleja alebo
tukom pre fritovanie.

Funkcia varny senzor sa nesmie pouzit na dusenie alebo
pecenie bez dostatoéného mnozstva oleja.

Nadoby, ktoré obsahuju horuce potraviny, odovzdavaju
teplo. Varny senzor registruje toto teplo a varna doska
automaticky reguluje teplotu.

Varna zona bude zahriata len vtedy, ked je to potrebné.
Setrite pritom energiu.

Olej a tuk nie su prehriate.
Teplota je regulovana po celu dobu.

Predide sa prete€eniu potravin a prepnutie na nizsi stupen
je zbytocCné.

Vhodny riad pre tuto funkciu musi mat povrch, ktory
spravne odvadza teplo senzora.

Ak nie je riad vhodny, nemdze automaticka regulacia
teploty fungovat. Pokrmy by mohli pretiect’ alebo sa pripalit.

Mozete pouzivat smaltované nadoby vhodnej velkosti. Dno
nadoby by malo mat dostato¢ny priemer, aby zakrylo varnu
zénu. V pripade nadob z uslachtilej ocele pouzivajte rozsah
senzorov v spotrebici.
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Rozsahy teploty
Ak varite s varnym senzorom, nenastavujete varné stupne,
ale teplotné rozsahy.
Varna doska ma pat teplotnych rozsahov:

Rozsah teploty Teplota Vhodné pre
170-180°C 170 °C Fritovanie
110-120°C 120 °C Varenie v tlakovom hrnci

90 - 100 °C 100 °C Setrné varenie, varenie
80-90°C 90 °C Setrné varenie
60-70°C 70 °C Rozmrazovanie,
ohrievanie, uchovanie v
teple
Prisp6sobenie teploty Bod varu vody zavisi od nadmorskej vysky. Ak sa niektory
pokrm vari velmi dlho alebo jednoducho, mdze sa bod varu
prispbsobit.
Hodnota v nastaveni C4 Vyska
i 0-100m
c 100 - 200 m
I* 200 - 400 m
H 400 - 600 m
5 600 - 800 m
b 800 - 1000 m
1 1000 - 1200 m
g 1200 - 1400 m
9 nad 1400 m

* zakladné nastavenie

Pre zmenu nastavenia vid kapitolu ,Zakladné nastavenie®.
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Upozornenie

Takto sa funkcia
programuje

Bod varu sa nemusi prisposobit, ak sa varna doska
nachadza vo vyske 0-400 m.

Na zaciatok moézete nechat zakladné nastavenie a ak
nebudete spokojny s vysledkom varenia, mézete bod varu
zmenit v zakladnom nastaveni.

Varna doska musi byt zapnuta.

1. Dajte pokrmy do nadoby a pridajte tekutinu, na vysku
dvoch prstov je dostatocné.

2. Postavte varnu nadobu na stred varnej zény a prikryte
pokryvkou.

w

. Stlacte varny senzor pozadovanej varnej zény. Varny
senzor bude aktivovany.
Na poli ukazovatela sa rozsvieti ukazovatel A a » .
Nad programovacim polom sa zobrazia mozné rozsahy
teploty a ukazovatel {J.

25
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Vypnutie varného senzora

Upozornenie

28

4. V nasledujucich 5 sekundach zadajte pozadovanu
teplotu v programovacom poli.
Zapne sa funkcia varny senzor.
Rozsvieti sa ukazovatel' 8 a ukazovatel rozsahu teploty.

/
L

[ =)
-
SUN

-

- 70 90 100 120 170

8°8 o -+

Symbol 8 svieti dalej, pokym sa nedosiahne poZadovana
teplota.

Potom zaznie akusticky signal a symbol teploty zhasne.

Varny senzor drzi teplotu v nadobe v nastavenom
teplotnom rozmedzi.

Vyberte varnu zénu a potom vyberte v programovacom
poli varny stupen . Varny senzor zakryte, aby sa $oSovka
neznecistila.

Potraviny tiez mozete dat do horucej tekutiny:

Nadobu naplrite tekutinou.

Naprogramujte varnu dosku, ako je napisané v bodoch 3 a
4.

Akonahle sa dosiahne teplota a zaznie signal, pridajte
potraviny.

Kryt varného senzora bude horuci, pokym je zapnuta
vedlajsSia varna zona.

Pre spravnu prevadzku senzora je dolezité udrziavat
SoSovku vzdy distu.



Prehlad

Prehlad ukazuje, aky rozsah teploty je vhodny pre aky
pokrm. Doba varenia sa méze liSit podla druhu, hmotnosti

a kvality pokrmov.

Ukazo- Celkova doba
vatel varenia od
akustického
signalu
Polievky ~ Masovy vyvar 100 °C 60 - 90 min.
Jedlo z jedného hrnca 100 °C 45 - 60 min.
Zeleninova polievka 100 °C 60 - 90 min.
Prilohy Zemiaky 100 °C 30 - 40 min.
Zemiakové knedliky 90 °C 30 - 40 min.
Pasta 100 °C 7 - 10 min.
Polenta 90 °C 20 - 25 min.
Ryza 90 °C 25 - 35 min.
Vajicka Vaji¢ka natvrdo (v studenej vode privedené k
varu) 100 °C 5-10 min.
Ryby Dusené ryby 90 °C 15 - 20 min.
Méaso Masové gulky 100 °C 20 - 30 min.
Pasta s plnenim napr. ravioly 100 °C 10 - 15 min.
Kur&a na polievku 100 °C 60 - 90 min.
Varené telacie maso 100 °C 60 - 90 min.
Parky 90 °C 5-10 min.
Zelenina (IJerstvé zelenina, napr. brokolica 100 °C 10 - 20 min.
Cerstva zelenina, napr. ruzi¢kovy kel 100 °C 30 - 40 min.
Zmrazena zelenina, napr., ruzickovy kel, 100 °C 15 - 30 min.
fazula*
Zelenina v smotanovej omacke, mrazena: 100 °C 15 - 20 min.
napr. zelenina na smotane*
Strukoviny So$ovica, hrasok, fazula 100°C  15-20 min.
Sladké Krupicova kasa 90 °C 5-10 min.
pokrmy Kompot 90 °C 10 - 20 min.
Mlie¢na ryza 90 °C 35 - 45 min.
Cokoladovy puding 90 °C 3-5min.
Hotové Konzervy, napr. gulasova polievka 70 °C 10 - 15 min.
pokrmy Susené polievky, napr. rezancova polievka 100 °C 5-10 min.
Susené polievky, napr. krémové polievky 90 °C 10 - 15 min.
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Ukazo- Celkova doba

vatel varenia od
akustického
signalu
Napoje Mlieko 90 °C
Varené vino 70°C
Pokrmy z  Kurca 120 °C 20 - 25 min.
tlakového Ryza 120 °C 6 - 8 min.
hrnca Zemiaky 120 °C 10 - 12 min.
Pokrmy z jedného hrnca 120 °C 15 - 20 min.
Fritovanie®™ Cukrovinky, napr. palené cesto, ovocie v 170 °C Fritujte
pivnom cesticku jednotlivé porcie
Maso, napr. kusky kur€ata, masové gulky, 170 °C
obalovana zelenina alebo zelenina v pivnom 170 °C

cesticku

* Tekutinu pridajte podla udajov vyrobcu.

** Na predhriatie pre fritovanie odlozte veko (vid pokyny v kapitole ,Fritovanie pokrmov®).

Fritovanie pokrmov
Nikdy nezohrievajte olej, maslo alebo tuk bez dozoru.

Olej, maslo alebo tuk pre Na fritovanie pouzivajte vhodny olej, maslo alebo tuk, napr.
fritovanie rastlinny olej.

Maslo pridajte po malych kuskoch.

Zaistite, aby bolo v nadobe dostatok masla.

Pridajte najmenej na vysku prsta.

Nevhodny olej, maslo Neodporiu¢ame miesat, napr. olej s maslom alebo rézne

alebo tuk druhy masla. Horuci olej, maslo alebo tuk by mohli penit.
Zahriatie oleja, masla 1. Zahrejte olej, maslo alebo tuk v uzavretej nadobe. Ked
alebo tuku zaznie signal a ukazovatefl § zhasne, je olej, tuk alebo

maslo horuce. Teraz mdzete pokrm fritovat’ (pri fritovani
nezakryvajte pokryvkou).

Fritovanie 2. Pridajte prvu porciu a fritujte.
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Pokyny

Varenie s tlakovym
hrncom

Programy na
varenie

3. Porcie vyberte.
Ak sa nerozsvieti ukazovatel 3, je olej, tuk alebo maslo
eSte natolko horuce, aby sa mohla fritovat dalSia porcia.
Ak ukazovatel svieti, pocCkajte, pokym nezaznie signal a
ukazovatel 8 nezhasne, skor ako vlozite dalSiu porciu.

4. Fritujte dalSiu porciu.

Zmrazené pokrmy fritujte v malych porciach.

Inak olej, tuk alebo maslo velmi vychladnu.

Priklad: fritovanie zmrazenych hranoliek: 1,5 | oleja, masla
alebo tuku na porciu 150 g hranoliek.

Tekutinu pridajte podla udajov vyrobcu.

Strukoviny varte v rozmedzi tepl6t 100 °C.
Penu odlozZte a tlakovy hrniec zatvorte. Proces varenia
pokracuje v rozsahu teploty 120°C.

Programami na varenie mozete pokracovat nasledujucimi
pokrmami:

Program Pokrm

na varenie

P1 Pasta

P2 Zemiaky

P3 Ryza

P4 Zemiakové knedliky

P5 Cerstva zelenina, napr. brokolica, ruzi¢kovy
;i-razené zelenina, napr. ruzickovy kel,
fazula

P6 Obhriatie parkov

P7 Ohriatie mlieka

P8 Mlie¢na ryza

P9 Fritovanie, SiSky, odpalované cesto

31



Nastavenie pozadovaného
programu na varenie

Vypnutie programu na
varenie

Rady pre varenie

Priprava potravin, ktoré
pustajua vela tekutiny
(napr. rybie filety)

Priprava pokrmov, ktoré
velmi penia (napr. Pasta)

Zavaranie potravin

Potraviny, napr.
zemiaky, nie s uvarené
rovhomerne
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Postupujte nasledujicim spésobom:

1. Stlacte varny senzor.

2.V nasledujucich 5 sekundach stlacte symbol .
Ukazovatele I, » a F sa na poli ukazovatela varnej zény
rozsvietia.

3. V nasledujucich 5 sekundach prechadzajte prstom po
programovacom poli, pokym sa nezobrazi pozadovany
program.

Rozsvieti sa ukazovatel 8.

Ak sa nedosiahne pozadovana teplota, svieti symbol 4. Ak
sa teplota dosiahne, zaznie akusticky signal a ukazovatel
{ zhasne.

Vyberte varnu zénu a potom v programovacom poli vyberte
stupen varenia {J.

Zmrazené potraviny, napr. Spenat, dajte do nadoby. Podla
udajov vyrobcu pridajte tekutinu. Prilozte pokryvku. Vyberte
rozmedzie teploty 70 °C. ObcCas zamieSajte.

Ak pridavate tekutinu, je postacujuca na vysku dvoch
prstov. Na nadobu vzdy polozte pokryvku.

Tiez v pripade velmi peniacich potravin prilozte pokryvku.
Pritom Setrite energiu.

Potraviny varte odporucanou teplotou. Ak su zahustené,
nechajte zvy$nu vihkost odparit pri 90 °C.

Nabuduce pouzite viac tekutiny.



Akusticky signal nezaznie

Nadobu vzdy zatvorte pokryvkou. Tak funguje automaticka
regulacia najlepsie.

Detska poistka

Zapnutie a vypnutie
dodatocnej detskej
poistky

Zapnutie

Vypnutie

Pozor!

Varnu dosku mozete chranit’ pred nechcenym pouzivanim
tak, Ze deti nemézu varné zény zapnut.

Varnu dosku mozete v jednotlivych pripadoch zablokovat,
napr., ak su na navsteve malé deti.

Varna doska musi byt vypnuta.

Dotknite sa symbolu ) pokym nezaznie akusticky signal a
nerozsvieti sa ukazovatel =oO.

Varna doska je teraz blokovana.

Po chvili sa ukazovatel =0 vypne.

Dotknite sa symbolu ) pokym nezaznie akusticky signal a
ukazovatel =—0O nezhasne.

Dodato¢né detska poistka je vypnuta.

Teraz je mozné varnu dosku zapnut.

Detsku poistku mézete nedopatrenim zapnut alebo
vypnut, napr. neopatrnym rozliatim umyvacieho roztoku,
prete¢enymi pokrmami, predmetmi, ktoré sa nachadzaju na
symbole (8],
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Zapnutie a vypnutie
trvalej detskej
poistky

Zapnutie a vypnutie trvalej
detskej poistky

Zapnutie varnej dosky

S touto funkciou sa detska poistka vzdy automaticky
aktivuje, ked je varna doska vypnuta.

Vid ¢ast’ ,Zakladné nastavenie”.

Dotknite sa symbolu ), pokym nezaznie signal a
ukazovatel =—0 nezhasne.

Stala detska poistka je vypnuta. Varnu dosku teraz mézete
zapnut.

Funkcia Powerboost

Uzivatel'ské
obmedzenia
pre funkciu

Powerboost
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S touto funkciou budu vase pokrmy zohriate eSte rychlejSie
ako s varnym stupriom 5.

Funkcia Powerboost kratkodobo zvySuje najvyssi vykon
vybranej varnej zény.

Funkciu Powerboost mdzZete aktivovat len vtedy, ak nie

je ind varna zona v rovnakej skupine v prevadzke (vid
obrazok).

Ak chcete napriklad aktivovat funkciu pre varnu zénu 5
alebo musi byt varna zéna 4 (zatial') vypnuta. To isté plati
opacne. Ak nie je druha varna zéna vypnutd, blikaju na
ukazovateli varnej zény striedavo pismeno & a stupen
varenia 3, funkcia Powerboost nebola zapnuta. To isté plati
pre varné zony 1 a 4.



Takto sa funkcia

aktivuje

Takto sa funkcia

deaktivuje

A

V skupine 2 mdzete funkciu Powerboost zapnut sucasne
na vSetkych varnych zénach. (vid obrazok).

Skupina 1 Skupina 3

@)
(W

Skupina 2

Postupujte nasledujicim spésobom:

1. Viyberte varny stupen 5.

2. Stlaéte na programovacom poli nad symbol +5 . Na
ukazovateli varnej zony sa zobrazi pismeno b.
Funkcia bola aktivovana.

Postupujte nasledujicim spésobom:

1. Stlacte na programovacom poli nad symbol +&. Pismeno
b sa nezobrazi a varna zéna sa vrati spat na varny
stupen 5.

Funkcia je deaktivovana.

Za urcitych okolnosti sa funkcia Powerboost vypne

automaticky pre ochranu elektronickych suciastok vo
vnutri vasho varného pol'a pred poskodenim.
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Casova funkcia

Automatické
vypnutie varnej
zény

Takto funkciu nastavite
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Tato funkciu mézete vyuzit na dva rézne sposoby:

- varna zona sa ma automaticky vypnut

- ako kuchynsky budik

Zadajte pre pozadovanu varnu zonu ¢as. Varna zéna sa po
uplynuti ¢asu automaticky vypne.

Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Zvolte pozadovany varny stuper. Potom sa dotknite
symbolu ©. Ukazovatele », 7 a min sa na ukazovateli
funkcie ¢asového programovania rozsvietia.

Rozsvieti sa ukazovatel 1=l na varnej zéne.

2. Nastavte na programovacom poli pozadovanu dobu

varenia.

Ak stlacite na dlhSiu dobu na miesto, ubieha ukazovatel

minut rychlejSie.

"™ -
ey
" -
-

g

€]

-1
Y]
0

828 oL +&

N —

Po niekolkych sekundach sa zacne naprogramovany ¢as

odpocitavat.

Na ukazovateli sa zobrazi doba pecenia pre varnu zénu.




Po uplynuti ¢asu

Zmena nastavenia ¢asu
Deaktivacia vypinacej

automatiky

Tipy a upozornenia

Kuchynsky budik

Takto funkciu nastavite

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti Casu sa varna zéna vypne.

Zaznie akusticky signal.

Na varnej zone sa zobrazi [ a na ukazovateli funkcie
Gasového programovania sa zobrazi 011,

Pri stladeni symbolu ®© ukazovatele vypnu a akusticky
signal skonci.

Zvolte varnt zénu a potom stladte symbol ©.
Zmerite dobu varenia na programovacom poli.
Zvolte varnu zénu a stladte symbol O©.

Potom na programovacom poli J{J nastavte ¢as.

Ukazovatel Il zhasne.

Pri vybere varnej zény sa zobrazi zostavajuca doba
varenia.

Doby varenia mdzete nastavit az do doby 99 minut.

Po preruseni dodavky pradu nie je funkcia ¢asového
programovania aktivna.

Kuchynsky budik umozriuje nastavenie doby varenia do 99
minut. Nie je zavisly na ostatnych nastaveniach.

1. Stlaéte niekolkokrat symbol ©, pokym sa nerozsvieti
zobrazenie 2.
Rozsvietia sa ukazovatele », [J[J a min na ukazovateli
Casovej programovacej funkcie.

2. Nastavte na programovacom poli poZzadovany &as.

Po niekolkych sekundach za¢ne €as ubiehat.

Po uplynuti ¢asu zaznie akusticky signal.

Na ukazovateli funkcie ¢asového programovania sa zobrazi
00a.

Pri stlaceni symbolu (® ukazovatele zhasnu a akusticky
signal skon¢i.
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Oprava ¢asového
nastavenia

Vypnutie kuchynského
budika

Tipy a upozornenia

Stlacte niekolkokrat symbol ©, pokym sa nerozsvieti
zobrazenie & a zmefite &as na programovacom poli.

Stlacte niekolkokrat symbol ©, pokym sa nerozsvieti
zobrazenie 4.

Potom nastavte v programovacom poli 10 ¢as.
Ukazovatel & zhasne.

Ak sa nastaveny €as nezobrazi, stlatte niekolkokrat
symbol G, pokym sa na ukazovateli funkcie asového
programovania nerozsvieti lay

Po prerudeni privodu el. energie sa kuchynsky budik
deaktivuje.

V rovnakom ¢ase mozete pouzivat’ automatické vypnutie
varnej zony, tak aj kuchynsky budik.

Blokovanie pri €isteni
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Pri Cisteni ovladacieho pola by mohlo dojst’ pri zapnutej
varnej doske k zmenam nastavenia.

Aby ste sa tomuto vyvarovali, ma varna doska funkciu
ochrany pri Cisteni.

Dotknite sa symbolu W) Ovladacie pole je asi na 35 sekund
blokované.

Teraz mézete povrch ovladacieho pola o€istit, bez toho aby
doslo k zmenam nastavenia.

Po uplynuti ¢asu zaznie signal a po par sekundach je
funkcia deaktivovana.
Blokovanie ovladacieho pola je odstranené.



Upozornenie Blokovanie neplati ani pre symbol 8], ani pre hlavny
vypina¢. Tym zostane vzdy zaistena moznost deaktivacie
funkcie blokovania pri Cisteni alebo vypnuti varného panelu.

Obmedzenie doby prevadzky

Ak je varna zéna pocas dlhSej doby v prevadzke a
neboli vykonané Ziadne zmeny v nastaveni, aktivuje sa
obmedzenie doby prevadzky.

Varna zéna nehreje.
Na ukazovateli varnej zény blika striedavo -, 5 a na
ukazovateli zostatkového tepla H/h.

Pri stlaceni akéhokolvek symbolu ukazovatel zhasne. Teraz
mozete varnu zénu opat nastavit.

Aktivacia automatického ¢asového obmedzenia sa riadi
podfa vybratého varného stupria (1 az 10 hodin).
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Zakladné nastavenie

Varna doska ma urcité zakladné nastavenia. Niektoré z
tychto nastaveni mézete zmenit.

c Stala detska poistka 0 Zrusenie detskej poistky*
Pri vypnuti je varna doska automaticky i Detska poistka aktivna
blokovana.

o Vypnutie akustického signalu 0 Vypnut vacgsinu signalov.
Kratky signalny ton, ktory potvrdzuje, { Vypnut niektoré zo signalov.
Ze doslo k stlaceniu signalu, alebo dihy  V8etky signaly aktivne*
signalny tén, ktory znamena, Ze sa so
spotrebic¢om zaobchadzalo nevhodne.

cH Nastavenie varného senzora { - 0-200 m minimalna vyska
Bod varu vody zavisi na nadmorskej vyske. 4 200-400 m*

4 -5 400-1400 m maximalna
vySka

ch Vypinacia automatika varnej zony i Deaktivovat vypinaciu
Varna zona sa vzdy automaticky po uplynuti  automatiku*
nastaveného ¢asu vypne. { minGta = minimalny ¢as

95 minat = najvy$si Cas

ch Trvanie akustického signalu funkcie {10 sekind
casového programovania 30 sekund
Signalny ton, ktory znamena, Ze ¢as na 3 1 mindta
zapinacich hodinach ubehol alebo sa varna
z6na automaticky vypla.

cl Funkcia Power-Management {=1000 W minimalny vykon

Obmedzuje celkovy vykon varnej dosky.
K dispozicii je 18 rdznych stupriov
nastavenia.

Pri zvySeni stupria nastavenia sa zvysSi
vykon varnej dosky o 500 W.

{. -9 =o0d 1500 do 9000 W
4. =9500 W najvyssi vykon
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-4 Vyber varnej zény 1 Zakladné nastavenie*
Ako zakladné nastavenie je vzdy vybrana { Obmedzenie na 5 sekind
naposledy naprogramovana varna zona.

To mbzete zmenit.
Varna zona zostane vybrana len 5 sekund.

o Vratit’ sa k zakladnym nastaveniam {1 Osobné nastavenie

varnej dosky { Spat na zakladné nastavenie®
Vrati vdetky vykonané zmeny.

* Zakladné nastavenie

Ako sa dostat’

k zakladnym
nastaveniam Postupujte nasledujicim spdsobom:
1. Zapnite varnu dosku hlavnym vypinacom.
2.V nasledujucich 10 sekundach stlacte symbol G, pokym
nezaznie signal a sa nerozsvieti - | na ukazovateli
varnej dosky vlavo na programovacom poli (vid
obrazok).
o 4 7
Lo [N
© £ 8 &3  ollMMmmmmmmmmmm +& - 8°8 - 8°8
Zvolit pozadované 3. Stlacte symbol G, pokym sa nezobrazi ukazovatel
zakladné nastavenie pozadovane;j funkcie.
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4. Potom vyberte na programovacom poli pozadované
nastavenie.
Nové nastavenie sa zobrazi na ukazovateli spodnej
pravej varnej zony.

- !
!

© £ 28 &8 ol +& - 828 8°8

V nastaveni = 4 sa musi varna zéna najskor zvolit.

5. Opatovne stlacte na najmenej 4 sekundy symbol G,
pokym nezaznie signal. Nové nastavenia boli spravne
uloZené.

Udrzba a ¢istenie

Varna doska

Cistenie
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V tejto kapitole uvedené rady a upozornenia slizia na
optimalne Cistenie a udrzbu varnej dosky.

Ocistite varnu dosku po kazdom pouziti. Tak zabranite
tomu, aby sa zvySky jedal na varnej doske pripalili.

PouZivajte len Cistiace prostriedky vhodné pre varné dosky.
Dodrziavajte upozornenia na prisluSnom baleni produktu.



Udrzba

Cistenie varného senzora

A

Nikdy nepouzivajte:
B Prostriedky s drsnym povrchom

B Agresivne Cistiace prostriedky ako sprej na rury a
odstranovac Skvin

B Drsné Spongie

B Vysokotlakové CistiCe alebo parné Cistice

Pouzivajte Cistiaci prostriedok vhodny pre udrzbu a ochranu
varnej dosky.

Dodrziavajte pokyny ohlfadne udrzby na baleni.

Sklo varného senzora musi byt vzdy Cisté.

Pravidelne odstrarite tukové necistoty a nerovnosti vatou
alebo méakkou tkaninou a umyvacim prostriedkom na sklo.
Nikdy nepouzivajte:

B Drétenky

M Cisti¢e na varné dosky
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Ram varnej dosky

Aby ste sa vyvarovali Skodam na rame varnej dosky,
dodrziavajte nasledujuce upozornenia.

B Pouzivajte len teplu vodu s trochou mydla.

B Nikdy nepouzivajte ostré predmety alebo prostriedky s
drsnym povrchom.

B Nikdy nepouzivajte Skrabku na sklo.

Odstranenie prevadzkovych zavad

Vacsinou su prevadzkové zavady spdsobené nejakou
mali¢kostou. Skér ako zavolate autorizovany servis,
precitajte si najprv nasledujuce rady a upozornenia.

Ukazovatel Zavada Opatrenia
Ziadny Bola prerusena dodavka Vyskusajte pomocou inych elektrickych
prudu. spotrebicov, &i doslo k preruseniu dodavky
prudu.
Pripojenie spotrebica Vyskusajte, €i bol spotrebi¢ zapojeny podla
neprebehlo podla pripajacieho pripajacieho planu.
planu.
Porucha v elektronickom Ak predchadzajuce opatrenia poruchu
systéme. neodstrania, kontaktujte autorizovany
servis.
£ blika Ovladacie pole je vlhké alebo  Osuste ovladacie pole alebo odstrante
na nom lezi predmet. predmet.
Er+ Porucha v elektronickom Odpojte varnu dosku od siete. Pockajte
&islo/ systéme. niekolko sekund a opat ju pripojte. Ak
d+ by zobrazenie nezhaslo, kontaktujte
Sislo/ autorizovany servis.
g+
Cislo/
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Ukazovatel Zavada

Opatrenie

FOIFS Vyskytla sa interna chyba. Odpojte varnu dosku od siete. Pockajte
niekolko sekund a opat ju pripojte. Ak
by zobrazenie nezhaslo, kontaktujte
autorizovany servis.

F Elektronicky systém bol Pockajte, pokym elektronicky systém
prehriaty a vypla sa prislusna dostato¢ne nevychladne. Dotknite sa potom
varna zona. akéhokolvek symbolu na varnej doske.

Ak by ukazovatel nezhasol, kontaktujte
autorizovany servis.

4 Elektronicky systém bol Pockajte, pokym elektronicky systém
prehriaty a vypli sa vSetky dostato¢ne nevychladne. Dotknite sa potom
varné zony. akéhokolvek symbolu na varnej doske.

Ak by ukazovatel nezhasol, kontaktujte
autorizovany servis.

L Vstupné napatie nie je Kontaktujte vasho dodavatela prudu.
spravne, mimo normalny
prevadzkovy rozsah.

tenia Varna zéna bola prehriata Pockajte, pokym elektronicky systém

a pre ochranu vasej varnej
dosky sa vypla.

dostato¢ne nevychladne a opat ho zapnite.

Neukladajte na ovladacie pole ziadne hortice nadoby.

Normalne zvuky
pocas prevadzky

Indukéna technoldgia sa zaklada na tvorbe
elektromagnetickych poli, ktoré nechaju vznikat teplo
priamo na dne varnej nadoby. Nadoba méze podla druhu
vyroby spdsobovat’ urité zvuky alebo vibracie, ktoré su

opisané dalej:

Hlboké Sumenie ako od
transformatora

Tento zvuk vznika pri vareni na vy§3om stupni vykonu.
Zavisi to od mnozstva energie, ktora sa prenasa z varnej

z6ny na nadoby. Tento zvuk sa strati alebo je tich$i, ked sa
stupen vykonu znizi.

Tiché piskanie

Tento zvuk vznika, ak je nadoba prazdna. Strati sa, ked do

nadoby date vodu alebo pokrm.
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Praskanie

Hlasitejsie pisklavé tony

Zvuky ventilatora

Tento zvuk sa vyskytuje pri nadobach, ktoré sa skladaju z
roznych navrstvenych materialov. Vznikne, pretoze plochy,
na ktorych sa r6zne materialy stretavaju, vibruju. Tento
zvuk suvisi s riadom. Méze sa liSit' v zavislosti od mnozstva
a druhu pripravy pokrmov.

Tieto zvuky vzniknu najcastejSie pri nadobach z réznych
navrstvenych materialov, ak sa pouzivaju na najvy§Som
stupni vykonu a zaroven na dvoch varnych zénach. Tieto
pisklavé tony sa stratia alebo sa stiSia, akonahle sa vykon
Znizi.

Pre zaru€enie funkénosti elektroniky je varna doska
prevadzkovana pri kontrolovanej teplote. K tomu je varna
doska vybavena chladiacim ventilatorom, ktory pracuje s
vykonom zodpovedajucim rozpoznanej teplote. Chladiaci
ventilator sa zapne tiez vtedy, ked sa varna doska uz vypla,
teplota je vSak eSte vysoka.

Tieto opisané zvuky su normalnou sucastou indukénej
technoldgie a neznamenaju zavadu.

Autorizovany servis
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Autorizovany servis je vam kedykolvek k dispozicii pre
opravy spotrebica, kupe prislusenstva alebo nahradnych
dielov a pre vSetky otazky, ktoré sa tykaju produktov alebo
sluzieb.

Udaje autorizovaného servisu najdete v prilozenych
podkladoch.

Ak budete kontaktovat autorizovany servis, pripravte

si prosim ¢islo vyrobku (€. E) a vyrobné €islo (€. FD)
spotrebica. Tieto udaje najdete na typovom Stitku, ktory je
umiesteny na spodnej strane varnej dosky a v prilozenych
podkladoch.



Montazny navod
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Délezité upozornenia

B Bezpecnost je pri pouzivani zaru¢ena
len ak bola inStalacia vykonana
spravnym spdsobom z technického
hladiska a v zhode s tymto montaznym
navodom. Za mozné poskodenia,
spOsobené nespravnou instalaciou, je
zodpovedna instalujica osoba.

B Zapojenie spotrebi¢a moze vykonavat
len autorizovany technik, ktory sa musi
drzat' ustanoveni spolo¢nosti dodavajucej
elektrickd energiu v danej zéne.

B Z hladiska ochrany ide o spotrebi¢
zodpovedajuci typu | a mdze byt uvedeny
do prevadzky len v pripade, Ze bol pri
zapojeni spravne uzemneny.

B V pripade, Ze tento spotrebi¢ nebude
spravne pripojeny na svorku uzemnenia
alebo bude uvedeny do prevadzky bez
odbornej instalacie, moze pri jeho pouziti,
napriek tomu Ze len pri velmi vynimoc¢nych
situaciach, dojst k tazkym zraneniam.
Vyrobca nezodpoveda za nespravne
pouzitie a mozné Skody sposobené
nespravnou elektrickou instalaciou.

B Elektricka poistka pre zariadenie B alebo C
je nevyhnutné potrebna.

B Ak nie je spotrebi¢ vybaveny zastrkou,
je potrebné priradit vhodné prostriedky k
odpojeniu z elektrickej siete a to v stlade s
platnymi instalanymi predpismi.

B Je velmi dolezité umiestnit sietovd Snuru
takym spdsobom, aby sa nedotykala
horucich Casti varnej dosky alebo rary.

B Indukéné varné panely je mozné instalovat
len nad rury s odvetravanim od rovnakého
vyrobcu. Pod varnym panelom nesmie byt
umiestnena chladnicka, umyvacka, sporak
bez ventilacie ani pracka.

B Ak bol varny panel instalovany nad
zasuvku, kovové predmety nachadzajuce
sa v zasuvkovom priestore by vplyvom
cirkulacie vzduchu pochadzajuceho z
ventilacie varného panelu mohli dosiahnut
velmi vysokeé teploty, a preto odpori¢ame
pouzitie deliaceho panelu.

Adekvatne prisluSenstvo, ktoré by bolo
vhodné ako oddelovaci panel, je mozné
zakupit' v naSom odbornom servisnom
stredisku. Objednavaci kod tohto
prislusenstva je 680503.

Priprava nabytku - obrazok 1/2/3

B Pracovna doska musi byt rovna a
vodorovne umiestnena. Vyrezy do
vstavaného nabytku vykonavajte pred
inStalaciou spotrebica. Odstrarite
akékol'vek triesky a hobliny, inak
by mohlo déjst’ k funkénej poruche
elektrickych suciastok. Taktiez je
potrebné zarucit, ze po realizacii
vyrezovych prac bude zabezpecena
stabilita nabytku.

B Povrchy rezov je potrebné oSetrit’ tak, aby
boli odoIné proti teplote a zabranit tak ich
napucaniu vplyvom vihkosti.

B Nabytok uréeny na vstavanie musi byt
odolny az do teploty 90°C.

B Minimalna vzdialenost od vyrezu k bo¢nej
stene musi byt: 40 mm. V pripade, Zze
takto umiestnena bude, je potrebné taktiez
zachovat minimalnu vzdialenost 200 mm
pri jednej z oboch bocnych stien.

B Pracovna doska, do ktorej bude
vykonavana instalacia varného panelu,
musi mat’ minimalnu hruabku:

30 mm, ak je instalovana nad ruru
20 mm, ak je inStalovana bez rury alebo
nad zasuvkovy priestor.

B Ak je vnutorna Sirka vstavaného nabytku
mensia ako 880 mm, je potrebné vykonat
na bo¢nych stenach vyrez 55 mm od
vrchnej Casti pracovnej dosky (obr. 1).

B Ak vezmeme do Uvahy vetranie varného
panelu, je nevyhnutné:

- otvor v hornej Casti zadnej steny nabytku
so Sirkou 820 mm a vyskou 45 mm (obr. 2).
- 20 mm medzera medzi zadnou stenou
nabytku a kuchynskou stenou (obr. 3).

- v pripade instalacie varného panelu
nad zasuvkovy priestor je potrebné
zachovat’ minimalnu vzdialenost 65
mm medzi zasuvkou a vrchnou ¢astou
pracovnej dosky.



Pripevnenie upeviovacich list s
drazkou - Obrazok 4

Upozornenie:

Pri obkladanych pracovnych doskach
pouzivajte spodné otvory pre skrutky.

Pri pracovnych doskach zo zuly alebo
mramoru:

Na upevnenie skrutkami zavftajte
hmozdinky alebo zdierky pre upevriovacie
skrutky, prip. nalepte listy s drazkou. Na
to pouzite tepelne odolné lepidlo, ktoré je
vhodné pre lepenie kovu na kamen.

Vsadenie a pripojenie varného
panelu - obrazok 5

B Napatie vid typovy Stitok.

B Doélezité: Elektrické pripojenie vykonajte
len podla nakresu pripojenia.

B Vodic pre pripojenie uzemnenia
(Zltozeleny) sa musi pripajat ako prvy a
odpajat’ ako posledny. Okrem toho ma
byt dlhsi ako ostatné, takze aj ked sa
varny panel pohne, ostatné vodice sa
odpoja skor ako Zltozeleny vodic.

B Vodic pri vstavani nezovierajte a
nevedte cez ostré hrany.

B Varny panel a horna doska nabytku
sa nesmu lepit silikonovym lepidlom,
pretoze na doske je tesnenie, ktoré pini
tuto funkciu.

Demontaz varného panelu:
Odpojte spotrebic od siete.
Tlakom zospodu varny panel vysunite.

Schéma pripojenia - Obrazok 6

Siva

. Hneda
Cierna

Biela

. Svetlomodra
Tmavomodra
. Zltozelena
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SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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