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Pripadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny
bez upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.siemens-
spotrebice.cz.
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Bezpecnostni pokyny

Bezpecénostni
pokyny

Bezpecna obsluha

Prehraté oleje, maslo
nebo margarin

Prectéte si peclivé nasledujici navod k obsluze. Jen

tak budete moci spotfebi¢ spravné obsluhovat. Navod k
obsluze a montazi uchovejte. Pokud bude spotrebic¢ pfedan
dalSi osobé, dokumentaci od spotfebice pfilozte.

Spotfebi¢ po vybaleni zkontrolujte. Pokud byl pfi transportu
poskozen, neprovadéjte instalaci a zavolejte zakaznické
centrum. Skodu pisemné zdokumentuijte, v jiném pfipadé
ztracite pravo na odskodnéni.

Spotfebi€ je uréen jen pro pouziti v domacnosti a pro
pfipravu potravin.

Pro bezpecnou obsluhu by nemély dospélé osoby a déti,
které maiji

B télesné, senzorické a psychickeé postizeni
B chybéjici zkuSenosti a védomosti

manipulovat se spotfebi¢em bez dozoru odpovédné
dospélé osoby.

Méjte déti pod dohledem, nemély by si hrat pobliz
spotiebice.

Prehraté oleje nebo maslo (margarin) jsou lehce zapalné.
Nebezpeci popalenin!

Prfiprava potravin s olejem nebo maslem musi byt stale
pod Vasi kontrolou. V pfipadé, Ze dojde k zapaleni oleje
nebo masla, nikdy oher nehaste vodou. Plameny uduste
polozenim talife nebo poklice na varnou nadobu. Vypnéte
varnou desku.



Priprava potravin ve vodni
lazni

Horka varna deska

Mokré dna hrncti a ploten

Praskliny v varné desce

Varna deska se zahviva,
ale ukazatel nefunguje

Potraviny ve vodni lazni se pfipravuji tak, Ze je vlozite do
nadoby s vodou, umisténou ve vétsim hrnci. Potraviny

se budou ohfivat pomalu a rovhomérné a zméknou diky
horké vodé a ne diky kontaktu se zhavou varnou zénou.

PFi vafeni ve vodni lazni nestavéjte konzervy, sklenéné a
jiné nadoby pfimo na dno hrnce s vodou. Zabranite tim
prasknuti skla varné desky nebo nadoby, z divodu prehrati.

Nebezpeci popaleni! Nedotykejte se horkych varnych zoén.
Déti se zasadné nemaiji zdrzovat v blizkosti varné desky.

Ukazatel zbytkového tepla varuje pfed horkymi varnymi
zénami.

Nebezpeci popaleni! Pokud lezi varna deska nad Suplikem,

nikdy neodkladejte do Supliku zapalné véci a spreje.

Nebezpeci popaleni! Pokud se mezi varnou zénou a dnem
hrnce nachazi tekutina, mohl by vzniklym tlakem pary,
hrnec necekané nadskocit. Varna deska i hrnce tedy musi
byt suché.

Volejte servisni stredisko.

Nebezpeci zasazeni proudem! V pfipadé, Ze je varna
deska poskozena nebo praskla, odpojte ji z proudu.

Nebezpeci popaleni! Jestlize nefunguje ukazatel, vypnéte
varnou desku.

Volejte servisni stredisko.



Nepokladejte zadné
kovové predméty
na indukéni zénu

Chladici ventilator

Neodborné opravy

Pripojovaci kabel

Vypinani varné desky

Nebezpeci popaleni! Nenechavejte na varné desce lezet
zadné noze, vidlicky, Izice, poklice nebo jiné kovové
pfedméty, mohly by se rychle zahfat.

Tato varna deska ma na své spodni strané instalovany
chladici ventilator.

Nebezpeci poskozeni! Pokud je varna deska umisténa nad
Suplikem, nesmi v ném byt uloZzeny zadné malé predméty
nebo papir, ktery by mohl byt ventilatorem nasan a tim by
doslo k poskozeni ventilatoru nebo chlazeni. Pozor! Mezi
obsahem Supliku a vstupem ventilatoru musi byt minimalni
vzdalenost 2 cm.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem! Neodborné
opravy jsou nebezpecné. Spotfebi¢ smi opravovat
vyhradné odbornik servisniho stfediska.

Kazdy zasah do spotfebice, i vymeénu nebo montaz
spojovaciho kabelu, musi provést kvalifikovany pracovnik.

PFipojovaci kabel elektrického spotfebie se nesmi dotykat
varné desky, mohlo by dojit k poSkozeni izolace kabelu a
varné desky.

Tento spotrebi¢ odpovida smérnicim pro bezpecnost a
elektromagnetickou kompatibilitu. Pfesto by se osoby s
kardiostimulatorem nemeély zdrzovat pobliz spotrebice.
Nelze zarucit, Ze kazdy kardiostimulator, ktery je na

trhu, odpovida platnym smérnicim o bezpecnosti a
elektromagnetické snasenlivosti a ze by nevznikly
interference, které by mohly ohrozit jeho spravny chod. Je
mozné, ze by mohlo dojit i k ruseni jinych pfistrojl, jako
napf. sluchadel.

Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku hlavnim
vypinacem. NecCekejte, az se varna deska automaticky
vypne, kdyzZ uz na ni nebudou stat zadné varné nadoby.



Pri¢iny poskozeni

Dna hrncu a panvi

Horké panve a hrnce

Sul, cukr a pisek

Tvrdé a ostré predméty
Prekypujici tekutiny
Nevhodné ¢istici
prostredky

Plast a félie

Drsna dna hrncd a panvi mizou poskrabat varnou desku.
Zabrarite ohfivani prazdnych hrncd na varnych zénach.

Mohlo by dojit k poskozeni.

Nikdy neodstavujte horké panve a hrnce na ovladaci panel,
v okoli displeje nebo na ramu varné desky.

Sul, cukr a pisek by mohly varnou desku poskrabat.
Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci

plochu.

Dejte pozor, aby na varnou desku nepadaly tvrdé a ostré
pfedméty, mohly by ji poskodit.

Cukr a podobné produkty mizou varnou desku poskodit.
Takové zbytky ihned odstrante pomoci stérky.

Zabarveni kovu vznika pfi pouzivani nevhodnych Cisticich
prostfedku a pfi otéru kovu.

Hlinikova félie a plastové nadoby se na horké varné desce
tavi.



Ochrana zivotniho prostredi

Odstranéni odpadu Setrné  Spotiebi¢ rozbalte a obal odstrarite Setrné k Zivotnimu
k zivotnimu prostiedi prostredi.

Tato smérnice stanovuje ramec odstrafiovani a zpétného
odbéru a recyklace elektrickych a elektronickych starych

E Tento spotfebi¢ odpovida smérnicim WEEE 2002/96/CE.
spotrebil v Evropé.

Tipy k Setfeni
energie
B Pouzivejte varné nadoby s tlustym, rovnym dnem.
Nerovnym dnem dochazi ke ztratam energie. Polozte na
dno pravitko. Pokud neni nikde volny meziprostor, je dno
rovne.

B Prdmér dna hrnce nebo panve by mél odpovidat velikosti
varné zony. VSimnéte si: Je mozné, ze vyrobce udava
horni primér hrnce. Tento je vétSinou vétSi nez rozmeér
spodni ¢asti hrnce. Pokud se k sobé nehodi pramér
varné zoény a prumér dna hrnce, vyberte pro vafeni vzdy
mensi varnou zonu, nebude tim dochazet ke zbyte€nym
ztratam energie.

B Pouzivejte velikosti hrnc, které odpovidaji mnozstvi
potravin. Velky hrnec, ktery je jen z poloviny piny,
potfebuje pro var mnoho energie.

B Stavéjte varné nadoby vzdy do stfedu varné zény a dejte
na né vzdy vhodné poklice. Pfi vafeni bez poklice se
spotfebovava 4x vice energie.

B Vaite s men$im mnozstvim vody. Setfite tim energii
a kromé toho zUstane v zeleniné vice vitaminl a
mineralnich latek.



B Pri vareni hustych polévek nebo tekutych pokrmi jako
vyvarQ, omacek nebo napoju, mize dojit k rychlému
varu a pfekypéni nebo prskani. Z tohoto diivodu je
takové zahfivani mozné jen na vhodném varném stupni
a za stalého michani.

Indukcni vareni

Prednosti

indukéniho vareni
Indukéni varfeni je zcela novy druh ohfivani potravin, pfi
kterém vznika teplo pfimo ve varné nadobé. To ma nékolik
pfednosti:

B Uspora éasu pii vareni a peéeni, protoZe se potraviny
ohfivaji pfimo v hrnci.

B Uspora energie

B Snadna péce a Cisténi, jelikoz nedochazi k tak
rychlému pfipaleni vykypénych potravin.

B Kontrolovany prisun energie a vice bezpecnosti.
Varna deska zahaji nebo prerusi pfrenos energie ihned
po obsluze ovladani. Indukéni varna deska prerusi
prenos energie ihned, kdyzZ se varna nadoba odebere z
varné desky, aniz by se varna deska musela manualné
vypnout.



Vhodné varné
nadobi

Ferromagnetické varné
nadobi

Specialni indukéni nadoby

Kontrola varného nadobi
pomoci magnetu

Nevhodné nadobi

Kvalita dna nadob
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K indukénimu vareni je vhodné pouze ferromagnetické
nadobi, jako napfiklad:

B smaltované ocelové nadoby

H litinové nadoby

B specialni indukéni nadobi z nerezové oceli.

K dostani jsou specialni indukéni varné nadobi, jejichz dno

neni plné magnetické. Dbejte na priimér nadoby, ktery je
znakem varné nadoby a zaroven ovliviiuje vysledek varu.

Abyste zjistili, jestli je nadobi vhodné, zkuste, jestli dno
nadoby pfitahuje magnet. Vyrobci vétSinou uvadéji, zda je
nadobi vhodné k induk&énimu vareni.

NepouZzivejte nikdy nadoby z:

B normalni nerezové oceli

B skla

B keramiky

B médi

B hliniku

Kvalita dna hrnce nebo panve ovlivriuje vysledek varu.
Pouzivani hrncu a panvi vyrobenych z materialu, ktery

podporuje rovnomeérné rozdélovani tepla, Setfi Cas a
energii.



Zadné varné nadobi nebo
nevhodna velikost

Prazdné varné nadoby
nebo nadobi s tenkym
dnem

Rozpoznani hrnce

Pokud neni na varné desce zadné varné nadobi, pokud

je nadobi z nevhodného materialu, nebo pokud nema
vhodnou velikost, zacne blikat ukazatel varné zény. Vyberte
vhodnou varnou nadobu a blikani skongi. V jiném pfipadé
se varna deska po 90 sekundach automaticky vypne.

Nezahfivejte zadné prazdné varné nadoby nebo nadobi s
tenkym dnem. Varna deska ma sice bezpecénostni systém,
ale prazdné nadoby budou pravdépodobné tak rychle
zahfivany, ze vypinaci automatika nebude dostatecné
rychle reagovat a nadoba muze byt zahfana na velmi
vysokou teplotu. Dno nadoby by se mohlo i roztavit a
sklokeramika varné desky poskodit. V takovém pfFipadé se
varné nadoby nedotykejte a vypnéte varnou desku. Pokud
po vychladnuti varna deska nefunguje, zavolejte servisni
stfedisko.

Kazda varna deska ma pro rozpoznani hrnce spodni
hranici, ktera je zavisla na materialu pouzivaného hrnce.
Proto vzdy pouzivejte varnou zénu, ktera priméru hrnce
nejlépe odpovida.
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Seznameni se spotrebicem

Navod k obsluze plati pro vSechny varné desky.
Na 2. strané naleznete prehled v§ech modelu.

Ovladaci pole

Ukazatel pro
stuperivaru -9
provozni stav [
zbytkové teplo H/h
funkce Powerboost b

Ovladaci pole pro
8 vybér varné desky
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Ovladaci pole pro

@ hlavni vypinad

WYy Cistici funkci a détskou
pojistku

(@ funkci ¢asového programu
F program fritovaci funkce
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Programovaci pole pro
vybér varné desky a funkci Casového
programovani

Ovladaci pole pro
S fritovaci funkci
T z6nu pro udrzovani tepla




Varné zény

Varna deska

Zapinani a vypinani

O  jednoducha varna deska Pouzivejte varnou nadobu o vhodnych rozmérech.

*

Ukazatel zbytkového tepla se rozsviti.

Pouzivejte jen ty varné nadoby, které jsou vhodné k indukénimu vareni, viz oddil

,Vhodné varné nadobi“.

Ukazatel
zbytkového tepla

Varna deska ma k dispozici ukazatel o zbytkovém teple ke
kazdé varné zoné. Nedotykejte se mist s t€mito ukazateli.

| kdyZ je varna zéna vypnutd, je tak dlouho tepla, dokud
sviti h/H.

Kdyz sundate varnou nadobu z varné zény, jesté nez se

vypne, objevi se stfidaveé znak h/H a nastaveny stupen
vykonu.
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Programovani varné desky

Zapinani a vypinani
varné desky

Zapinani

Vypinani

Pokyny

Nastaveni varné
zény
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Tato kapitola Vas seznami s nastavenim Vasi varné desky.
V tabulce naleznete varné vykony a doby varu pro razné
pokrmy.

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem Q.

Dotknéte se symbolu . Ozve se akusticky signal, ukazatel
I nad symbolem @ se rozsviti.

Dotknéte se symbolu . Ozve se akusticky signal, ukazatel
| zhasne. Varna deska je vypnuta. Ukazatel zbytkového
tepla sviti tak dlouho, dokud varna deska nevychladne.

Varna deska se automaticky vypne, kdyz se varné zény
urcitou dobu nepouzivaiji.

Varna deska se automaticky vypne, kdyz se varné zény
urcitou dobu nepouzivaiji.

Pokud je po zapnuti na varné desce jesté néjaké zbytkove
teplo, ukaze se na displeji k varné zoné symbol pro
zbytkové teplo h/H.

Vyberte si v programovém poli potfebny stupen vykonu.

Stuperi 1 = minimalni vykon
Stuper 9 = maximalni vykon

Kazdy varny stupen ma i mezistupen. Je oznacen teckou.



Vypnuti varné zény

Nastaveni varného stupné:
Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu 8 pozadované varné desky.
Ukazatel » a I se rozsviti.

2. Béhem nasledujicich 5 sekund jezdéte prstem pres
programoveé pole, az se rozsviti pozadovana varna zoéna.

1. 2.

A 4
-
-l

NX

8 oMM +&

Boe

—

3. Zména varného stupné:
Vlyberte si varnou z6nu a poté jezdéte prstem pres
programoveé pole, az se rozsviti poZzadovana kontrolka.

Pokyn:

Pokud na indukéni z6né nestoji zadna nadoba, zacne
blikat ukazatel zvoleného varného stupné. Za chvili se
varna deska sama vypne.

Vyberte varnou zénu a poté vyberte na programovém poli
varny stupen .

Varna z6na se vypne a ukazatel zbytkového tepla se
rozsviti.
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Tabulka pro vareni

V nasledujici tabulce predstavujeme nékolik pfiklad.

Doba varu zalezi na druhu, hmotnosti a kvalité potravin.

Jsou mozné Casové odchylky.

Varny Doba varu v

stupen minutach
Taveni
¢okolada, poleva, maslo, med, 1-2 -
zelatina 1-2 -
Ohfivani a udrzovani tepla
Husta polévka (napf. ¢o¢kova) 1-2 -
Mléko** 1.-2. -
Parky, ohfivané ve vodé** 3-4 -
Rozmrazovani a ohfivani
Hluboce zmrazeny Spenat 2.-3. 5-15 min.
Hluboce zmrazeny gulas 2.-3. 20 - 30 min.
Pomalé vareni
Bramborové knedliky 4.-5. 20 - 30 min.
Ryba 4-5" 10 - 15 min.
Bilé omacky, napt. beSamel 1-2 3 -6 min.
Jiné omacky, napf. Bernska, Holandska 3-4 8 -12 min.
Vareni, vareni v pare, duseni
RyZze (ve dvojitém mnozZstvi vody) 2-3 15 - 30 min.
Mlécna ryze 2-3 25 - 35 min.
Brambory na loupacku 4-5 25 - 30 min.
Slané brambory 4-5 15 - 25 min.
Téstoviny 6-7 6 - 10 min.
Vydatné polévky, vyvary 3.-4. 15 - 60 min.
Zelenina 2.-3. 10 - 20 min.
Zelenina, mrazena 3.-4. 7 - 20 min.
Vydatna polévka v tlakovém hrnci 4.-5. -
Duseni
Rolovana pecené 4-5 50 - 60 min.
Dusena pecené 4-5 60 - 100 min.
Gulas 3.-4. 50 - 60 min.

16



Varny Doba varu v

stupen  minutach
Smazeni
Filé, normalni nebo obalované 6-7 6 - 10 min.
Filé, mrazené 6-7 8 - 12 min.
Kotlet, normalni nebo v obalovany 6-7 8 - 12 min.
Steak (tloustka 3 cm) 7-8 8 -12 min.
Kufeci prsa (2 cm) 5-6 10 - 20 min.
Kufeci prsa mrazena 5-6 10 - 30 min.
Ryba a rybi filé 5-6 8 - 20 min.
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8 - 20 min.
Ryba, obalovana, mrazena, napf. rybi prsty 6-7 8 - 12 min.
Kraby a krevety 7-8 4 - 10 min.
Mrazené pokrmy, napf. minutky 6-7 6 - 10 min.
Palacinky 6-7 fritovat po sobé
Omeleta 3-4 fritovat po sobé
Volské oko 5-6 3 - 6 min.
Fritovani (150 g - 200 g porce ve 1-2 | oleje)
Mrazené pokrmy, napf. hranolky, kufeci nuggety, 8-9 fritovat jednu
Krokety 7-8 porci po druhé
Masoveé kulicky 7-8
Maso, napf. kufeci kousky 6-7
Ryba, obalovana nebo v listovém tésté 6-7
Zelenina a hfiby, obalované v listovém tésté, napf. zampiéony 6-7
Cukrarské vyrobky, napf. vétrniky, ovoce v tésticku

4-5

*

pomalé vareni bez poklice
** bez poklice

17



Peceni se senzory

Prednosti peceni se
senzory

Panve pro fritovaci
funkci

Na co musite dat
pozor
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Tato funkce dovoluje pe€eni na pfednich varnych zénach,
teplota panve se reguluje automaticky.

Varna deska se zahfiva, jen pokud je to nutné. Setfite tim
energii. Olej a tuk se nepfehfivaji.

Pro pec€eni se senzory jsou k dispozici specialni panve.
Pouzivejte jen tento druh panvi! U jinych panvi nelze
regulovat teplotu. Panve by se mohly pfehfivat.

Systémové panve se daji dodatecné objednat ve
specializovaném obchodé nebo v nasem zakaznickém
centru. Uvedte vzdy tato &isla dild HZ390210, HZ390220,
HZ390230.

Panve maji teflonovy povrch. Muzete fritovat pokrmy i v
malém mnozstvi oleje.

Nezahfivejte olej, maslo nebo tuk bez dozoru.

Panev poloZte na stfed varné desky. Primér panve ma
odpovidat priméru varné zény.

Nepouzivejte panev s poklici, jinak nebude mozné
automaticky regulovat teplotu. MdZete pouzit ochranné sito
proti stfikani oleje, které nebude ovliviiovat automatickou
regulaci teploty.

Pouzivejte jen tuky, které jsou vhodné. Pokud zvolite
maslo, margarin, olivovy olej nebo vepfové sadlo, nastavte
teplotni interval na min.



Tabulka pro vareni

Interval vykonu  Teplota Vhodné pro

max vysoka napf. bramborova hnizda, peené brambory,
steaky, kratce fritované

med stfedni — vysoka napf. jemné fritovani mrazenych potravin,
obalovanych jidel, Fizky, ragu, zelenina.

low nizka — stredni napf. jemné fritovani karbenatkd, parkd, ryb.

min nizka

napf. omelety, fritovani na masle, olivovém oleji
nebo margarinu.

Takto nastavite

funkci

Vyberte z prehledu vhodny teplotni interval.
Postavte panev na varnou zénu. Varna deska musi byt

zapnuta.

1. Viyberte vhodnou varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu S.
Na displeji varné desky sviti ukazatel A a ».
Na programové ploSe se objevi mozné teplotni intervaly.

min

O I —————n,--e -89 S

‘V~
3

low med max

*
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Kdyz je pokrm hotovy

20

3. V dalSich 5 sekundach vyberte na programovém poli
poZadovany teplotni interval. Ukazatel § a ukazatel
teplotnich intervald sviti. Funkce pe€eni se senzory byla
aktivovana.

low [

.;,
CUN(}

min low med max

o [©]

0 |l||||||||||||||I|||||'"'"”II|I|||||||||||||||I||||||||||||||||||I|||||||||||||| +b 8 3 s

Symbol § sviti, dokud neni dosaZena fritovaci teplota.
4. Dejte olej do panve a nasledovné vlozte pokrm.
Zamichejte pokrm, aby se nepfichytil.

Vlyberte varnou zénu a dotknéte se symbolu S.
Nasledné sundejte panev z varné zony.



Prehled

PFehled ukazuje, ktery teplotni interval je pro ktery pokrm
vhodny. Doba nez bude pokrm hotovy, se muze rliznit dle
druhu, hmotnosti, tloustky a kvality pokrmd.

Teplotni Celkova doba
interval pripravy od
akustického
signalu

Maso fizek, obalovany nebo neobalovany med 6 - 10 min.
file med 6 - 10 min.
kotlet low 10 - 17 min.
cordon bleu low 15 - 20 min.
steak, kratce fritovany (3 cm) max 6 - 8 min.
steak medium nebo propeceny (3 cm) med 8 - 12 min.
prsi¢ka (2 cm) low 10 - 20 min.
parky, vafené nebo syrové low 8 - 20 min.
hamburger / karbenatky low 6 - 30 min.
sekana min 6 - 9 min.
ragu, gyros med 7 - 12 min.
mleté maso med 6 - 10 min.
prorostly Spek min 5 -8 min.

Ryba pecena ryba low 10 - 20 min.
rybi filé, obalované nebo neobalované low/med 10 - 20 min.
krevety, kraby med 4 -8 min.

Vajickové palacinky med

pokrmy omeleta min
volské oko min/med 2 -6 min.
vajecina min 2 - 4 min.
trhance low 10 - 15 min.
chléb ve vajicku low

Brambory pecené brambory, pfipravené ve slupce max 6 - 12 min.
pecené brambory, pfipravené ze syrovych low 15 - 25 min.
brambor
bramborové hnizda max
glazované brambory med 10 - 15 min.
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Teplotni Celkova doba
interval pripravy od
akustického
signalu
Zelenina ¢esnek, cibule mim 2 - 10 min.
cuketa, lilek low 4 -12 min.
paprika, zeleny chiest low 4 -15 min.
hfiby med 10 - 15 min.
glazovana zelenina med 6 - 10 min.
Mrazené fizek med 15 - 20 min.
pokrmy cordon bleu low 10 - 30 min.
prsicka min 10 - 30 min.
nuggety med 10 - 15 min.
gyros, kebab med 10 - 15 min.
rybi filé, obalované nebo neobalované low 10 - 20 min.
rybi prsty med 8 -12 min.
hranolky med/max 4 - 16 min.
minutky nebo zelenina na panvi min 8- 15 min.
jarni rolka low 10 - 30 min.
camembert/syr low 10 - 15 min.
Jiné camembert/syr low 7 - 10 min.
hotové pokrmy pro dokonceni ve vodg,
napf. nudlova panev* min 4 -6 min.
toast low 6 - 10 min.
mandle/ofechy/piniové ofisSky* min 3 -7 min.
Brambory pecené brambory, pfipravené ve slupce max 6 - 12 min.
pecené brambory, pfipravené ze syrovych low 15 - 25 min.
brambor
bramborova hnizda max
glazované brambory med 10 - 15 min.

* Ve studené panvi

Programy peceni

se senzory
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funkci pe€eni se senzory povoleny.
S témito programy muzZete pfipravovat nasledujici pokrmy:

Pro tyto programy pouzivejte jen panve, které jsou pro

Program Pokrm

P1 fizek
P2 drdbezi prso, cordon bleu
P3 steak, kratce fritovany




Volba pozadovaného
programu

Deaktivace programu

Program Pokrm

P4 steak, medium nebo propeceny

P5 ryba

P6 minutkové maso nebo zelenina na panvi,
mrazené

P7 trouba — hranolky, mrazené

P8 palacinky

P9 omeleta, vejce

Postupujte nasledovné:

1. Viyberte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu F.

Rozsviti se pismeno P na displeji varné desky.

3. V nasledujicich 5 sekundach prejedte prstem po
programovém poli, az se rozsviti pozadovany program.
Ukazatel § se rozsviti.

Nyni je program zvoleny.

Pred dosazenim potiebné teploty sviti teplotni symbol §. Po
dosazeni teploty se ozve akusticky signal a teplotni symbol
zhasne.

Dejte do panve nejdfive olej a potom pokrm.

Zamichejte pokrm, a pak ho nechte opéci.

Vyberte varnou zénu a dotknéte se symbolu . Poté
sundejte panev z varné zény.

23



Détska pojistka

Zapnuti a vypnuti
dodatec¢né détské
pojistky

Zapnuti

Vypnuti

Pozor!

Zapnuti a vypnuti
stalé déetské
pojistky

Zapnuti a vypnuti stalé
détské pojistky

Zapnuti varné desky

24

Varnou desku Ize chranit pfed nechténym pouzivanim, aby
ji napfiklad nemohly zapinat déti.

Varna deska se da v urc€itych pfipadech blokovat.
Napfiklad, kdyZ budete mit na navstévé malé déti.

Varna deska musi byt zapnuta.

Dotknéte se symbolu ), az se ozve akusticky signal a
rozsviti se ukazatel =—o0.

Varna deska je nyni zablokovana.

Po urcité dobé ukazatel =0 zhasne.

Dotknéte se symbolu ), az se ozve akusticky signal a
vypne se ukazatel =—0. Dodate¢n4a détska pojistka se
vypne. Nyni se da varna deska zapnout.

Détska pojistka se mize omylem zapnout nebo vypnout,
napf. kdyz na displej omylem vylijete pfi myti vodu, jinymi
vykapanymi tekutinami, nebo pfedméty, které polozite na
symbol [¥].

Touto automatickou funkci se détska pojistka automaticky
aktivuje, jakmile varnou desku vypnete.

Viz odstavec ,Zakladni nastaveni®.

Dotknéte se symbolu [, aZ se ozve akusticky signal a na
displeji vypne symbol =—O.

Stala détska pojistka je nyni vypnuta. Varna deska se da
zapnout.



Funkce Powerboost

Omezeni pfi
pouzivani funkce
Powerboost

Pomoci této funkce Ize pokrmy ohfivat jesté rychleji nez na
varném stupni 5.

Funkce Powerboost zvySuje kratkodobé nejvyssi vykon
vybrané varné zony.

Tato funkce je k dispozici pro vS8echny varné zény. D4 se
vzdy deaktivovat, kdyZ neni jina varna zéna stejné skupiny
Vv provozu (viz zobrazeni).

Kdyz nebude jina varna zéna vypnuta, rozsviti se na
displeji varné zony stfidavé pismeno b a varny stupen 5.
Nasledovné se ukazatel vrati na varny stupen 5, funkce
Powerboost se nezapnula. To samé plati pro varné stupné
3a4.

Skupina 1

Skupina 2
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Aktivace funkce

Deaktivace funkce

A

Postupujte nasledovné:
1. Zvolte varny interval 5.

2. Zmacknéte na programovém poli nad symbolem +4. Na
displeji varné desky se objevi pismeno t. Nyni je funkce
aktivni.

Postupujte nasledovné:

1. Zmacknéte na programovém poli nad symbolem +4.
Pismeno b jiz nesviti a varna deska se vraci na varny
stupeni 5. Funkce je nyni deaktivovana.

Za urgitych predpokladd se funkce Powerboost
vypne automaticky, aby se daly chranit elektronické
komponenty uvniti Vasi varné desky pired poskozenim.

Funkce Timer

Automatické
vypinani varné
zény
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Tato funkce se da pouzivat dvéma rdznymi zpUsoby:
- jedna varna zéna se ma automaticky vypinat
- jako kuchyrisky budik.

Zadejte ¢as pro vybranou varnou zénu. Varna zéna se
automaticky vypne po ub&hnuti ¢asu.



Nastaveni funkce

Po ubéhnuti ¢asu

Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Vyberte varnou zénu a potfebny stupen vykonu. Poté se
dotknéte symbolu (®. Rozsviti se symboly », [ a min
na displeji pro funkci programovani ¢asu. Symbol -l na

varné desce se rozsviti.

2. V programovém poli nastavte potfebnou dobu vareni.
Kdyz budete déle mackat na jednom misté, zacne
ukazatel minut ubihat rychleji.

1. )
min

N
NN

*

2.

»

~Jd 5

m
)
(X

&
[n]
1
[ ]
[e]

c] O -+ &

—

Po nékolika sekundach se zacne odpocitavat

naprogramovany c¢as.

Na displeji se objevi ¢as ukonc€eni vafeni pro vybranou

varnou zoénu.

Po ubéhnuti ¢asu se varna zéna sama vypne. Ozve se
akusticky signal. Na varné desce se objevi i a funkce
pro ¢asovy program na displeji se rozsviti 1. Pfi doteku
symbolu (B, zhasnou symboly a ozve se akusticky signal.
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Oprava nastaveni ¢asu

Deaktivace vypinaci
automatiky

Tipy a pokyny

Kuchynsky budik

Tipy a pokyny

Po ubéhnuti ¢asu

Oprava nastaveni ¢asu
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Zvolte varnou zénu a poté se dotknéte symbolu (©.
Doba vareni na programovaném poli se zméni.

Zvolte varnou zénu a dotknéte se symbolu (8. Poté
nastavte na programovém poli JL ¢as. Zhasne symbol -1

Po vybéru varné zény se objevi zlistavajici doba pro
uvareni pokrmu.
Doba vareni se da nastavit na délku do 99 minut.

Po preruseni dodavky proudu nebude funkce programovani
Casu aktivni.

Kuchynsky budik umoziuje programovani doby varu o
délce do 99 minut. Je nezavisly na jinych nastavenich.

1. Dotknéte se vice krat symbolu (B, az se rozsviti symbol
L. Symboly », { a min se rozsviti na displeji funkce
programovani ¢asu.

2. Na programovém poli nastavte pozadovany ¢as.
Po nékolika sekundach zacne odpocitavani casu.
Po ubéhnuti €asu se ozve akusticky signal. Na displeji pro

funkci programovani ¢asu se objevi 0 a L. Po dotknuti
symbolu (B symboly zhasnou a ozve se akusticky signal.

Dotknéte se vice krat symbolu (B, az se rozsviti symbol £
a ¢as na programoveém poli se bude dat zménit.



Vypinani kuchyniského
budiku

Tipy a pokyny

Dotknéte se vicekrat symbolu (©, az se rozsviti
symbol 4. Poté nastavte v programovém poli J0 ¢as a
symbol L) zhasne.

Kdyz se nastaveny ¢as nerozsviti, dotknéte se vicekrat
symbolu (B, az se rozsviti na displeji funkce pro
programovani ¢asu symbol £).

Po preruseni dodavky elektrického proudu bude kuchyrisky
budik deaktivovan.

Vypinaci automatika varné zony i kuchyrsky budik se daji
pouzivat zaroven.

Vé

Blokovani p

Pokyn

W s w

cisteni

P¥i ¢isténi ovladaciho pole u zapnuté varné desky mize
dojit omylem ke zméné nastaveni.

Aby se to nestalo, ma varna deska funkci pro ochranu pfi
cisténi.
Dotknéte se symbolu ). Ovladaci pole bude pro cca 35

sekund blokované.

Nyni muZete vycistit povrch ovladaciho pole, aniz byste
zménili nastaveni.

Po ubé&hnuti doby se ozve signal a po nékolika sekundach
prestane byt funkce aktivni. Blokovani ovladaciho pole je
vypnuté.

Blokovani neplati ani pro samotny symbol &l ani pro hlavni
vypina¢. Tim je vzdy zaru€eno vypnuti funkce ochrany pfi
Cisténi a vypnuti varné desky.
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Ohrani€eni doby provozu

Pokud je varna deska delSi dobu v provozu a nebyly
provedeny zadné zmény v nastaveni, aktivuje se omezeni
doby provozu.

Varna deska se uz nebude déle zahfivat.
Na displeji varné desky se stfidavé rozsvécuje symbol F~,H
a ukazatel zbytkového tepla H/h.

Po zmacknuti jakéhokoliv symbolu se zhasne displej. Nyni
se da varna deska znovu nastavit.

Aktivace automatického omezeni doby provozu se fidi dle
vybraného varného stupné (1 az 10 hodin).

Zakladni nastaveni

Varna deska ma urcité zakladni nastaveni. Néktera z téchto
nastaveni se daji ménit.

! Stala détska pojistka 0 Vypnuti détské pojistky*
Po vypnuti se varna deska automaticky { Aktivni détska pojistka
zablokuje.

o Vypnuti akustického signalu 1 Vétsina signalu je vypnuta.
Kratky signalni ton, ktery potvrzuje, Ze jste | Nékteré signaly jsou
se dotkli symbolu nebo delsi signalni tén, vypnuté
ktery ukazuje, Ze se ze spotfebi¢em zachazi c V8echny signaly jsou
neodpovédné. aktivni*

c5 Vypinaci automatika jedné varné zény J Vypinaci automatika neni
Varna zona se vypne vzdy po ub&hnuti aktivni*
nastaveného Casu. { minuta — minimalni doba

95 minut — maximalni doba
ch Délka akustického signalu funkce pro 110 sekund
programovani ¢asu 30 sekund
Akusticky signal, ktery ukazuje, ze ¢as na 71 minuta
kuchyriském budiku ubéhl nebo Ze bude varna
deska automaticky vypnuta.
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Funkce Power-Management

{ =1000 W minimalni vykon

[
Ohranicuje celkovy vykon varné desky. L -4 =o0d 1500 do 9000 W
Existuje 18 rdznych stupfid nastaveni. PFi 5. =9500 W nejvyssi vykon
zvySovani stupné nastaveni se zvySuje vykon
varné desky o 500 W.

cH Vybér varné zény i Zakladni nastaveni*
Jako zakladni nastaveni je vzdy vybrana { Omezeni na 5 sekund
naposledy naprogramovana varna zéna. Toto
nastaveni Ize ménit. Varna zéna je vybrana jen
5 sekund.

cl Navrat k zakladnimu nastaveni varné desky | [J Osobni nastaveni

Vraci vSechny provedené zmény zpét.

I Zpatky k zakladnimu
nastaveni*

* Zakladni nastaveni
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Pristup k zakladnim

nastavenim

Volba pozadovaného
zakladniho nastaveni

32

Postupujte nasledovné:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund se dotykejte
symbolu (B, aZ se ozve akusticky signal a ukazatel = !
se rozsviti (viz zobrazeni).

-
|
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3. Dotykejte se symbolu (® az do rozsviceni symbolu
pozadované funkce.

4. Poté zvolte v programovacim poli pozadované
nastaveni. Nové nastaveni se zobrazi na displeji spodni
pravé varné zony.

= ! ]
| '

© 3 & ollmmmummmmm-+6 -~ 8 8

5. Dotykejte se znovu symbolu (8 minimalné 4 sekundy, az
se ozve signal. Nové nastaveni se spravné ulozi.



Udrzba a ¢isténi

Varna deska

Cisténi

Péce

Rady a pokyny uvedené v této kapitole slouzi pro optimalni
Cisténi a péci o varnou desku.

Ocistéte varnou desku po kazdém pouziti. Jen tak mizete
predejit tomu, aby se na varnou desku pfichytily zbytky
potravin.

Pozivejte Cistici prostfedky vhodné pro varnou desku.
Dbeijte, prosim, na pokyny z jednotlivych obald.

Nikdy nepouzivejte:
B abrazivni latky

B agresivni Cistici prostfedky jako napf. péna pro Cisténi
trouby nebo odstrafiovac flekl

B drsné houby

B vysokotlaky nebo parni Cisti¢

Pouzivejte Cistici prostfedek vhodny pro péci a ochranu
varné desky. Dodrzujte pokyny o péci uvedené na obalu.
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Ram varné desky

Abyste zabranili poskozeni okraje varné desky, dodrzujte
nasledujici pokyny:

B Pouzivejte jen teplou vodu s trochou mydia.

B Nikdy nepouzivejte ostré pfedméty nebo abrazivni latky.

Oprava provoznich poruch

Bézné jsou provozni poruchy zplisobené malymi detaily.
Jesté nez zavolate zakaznicky servis, vSimnéte si nejprve
nasledujicich rad a pokyn(.

Symbol/ Porucha Opatreni

ukazatel

zadny Preruseni dodavky Zkontrolujte pomoci jinych elektrospotiebicu,
proudu. zda nebyla preruSena dodavka proudu.

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢ pfipojen dle
schématu.

Pfipojeni spotfebice
nebylo provedeno Jestlize tato dvé opatfeni nepomohla, zavolejte
dle pfipojovaciho servisni stfedisko.
schématu.
Porucha
elektronického
systému.

£ sviti Ovladaci pole je vihké Osuste ovladaci pole nebo odstrante pfedmét.
nebo na ném lezi
predmét.

Er + gislo Porucha Odpojte varnou desku ze sité. Pockejte nékolik
elektronického sekund a znovu ji zapojte. Pokud symbol

4 + &islo systému. nezhasne, zavolejte servisni stfedisko.

P + ¢&islo
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Symbol/ Porucha Opatieni

ukazatel

FOIFS Vznikla interni chyba.  Odpojte varnou desku ze sité. Pockejte nékolik

sekund a znovu ji zapojte. Pokud symbol
nezhasne, zavolejte servisni stfedisko.

F Elektronicky systém Pockejte nékolik sekund, nez se elektronicky
je prehraty a vypnul systém ochladi. Dotknéte se poté néjakého
prisluSnou varnou symbolu na varné desce. Pokud symbol
desku. nezhasne, volejte servisni stfedisko.

4 Elektronicky systém Pockejte nékolik sekund, nez se elektronicky
je prehraty a vypnul systém ochladi. Dotknéte se poté néjakého
vSechny varné desky. symbolu na varné desce. Pokud symbol

nezhasne, volejte servisni stfedisko.

Lt Mimo normalni Kontaktujte Vaseho dodavatele proudu.
provozni oblast
neni vstupni napéti
spravné.

teni3 Varna deska se Pockejte, az se elektronicky systém

prehrala a byla pro
ochranu Vasi varné
desky vypnuta.

dostatec¢né ochladi a znovu ji zapnéte.

Nestavéjte na ovladaci pole zadné horké nadoby.

Normalni zvuky
béhem vareni

Hluboké bzueni podobné
transformatoru

Tiché piskani

Jemné praskani

Indukéni technologie se zaklada na vytvoreni
elektromagnetickych poli, které tvofi teplo pfimo na dné
varné nadoby. Varna nadoba mlze dle typu vydavat urcité
zvuky nebo vibrace, které se daji popsat nasledovné:

Tento zvuk vznika pfi vafeni na vy§Sim stupni vykonu.
Zaklada se na mnozstvi energie, ktera se pfenasi z varné
desky na varné nadobi. Tento zvuk zmizi nebo utichne,
kdyz se snizi stupefi vykonu.

Tento zvuk vznika, jestlize je varna nadoba prazdna.
Ustane, jakmile vlozite vodu nebo potravu do nadoby.

Tento zvuk vznika u nadobi, které je vyrobeno z riznych
sendvic¢ovych materiall. Vznika tim, Ze jednotlivé plochy
materialu vibruji. Zvuk je zpusoben nadobim a je riizny dle
mnoZstvi a zplsobu pfipravy pokrmu.
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Hlasitéjsi piskavé tony

Zvuk ventilatoru

Tyto zvuky vznikaji pfedevSim u nadobi, které je vyrobeno
z rznych sendviCovych materiald a které je pouzivano na
nejvys$Sim stupni vykonu a zaroven na dvou plotnach. Tyto
tény zmizi nebo utichnou, jakmile snizite stuperi vykonu.

Aby mohla byt zaru€ena funkénost elektroniky, je varna
deska provozovana pfi kontrolované teploté. Varna deska
je vybavena chladicim ventilatorem, ktery se zapina pfi
urcité teploté dle stupné vykonu. Chladici ventilator se
rovnéz zapne, je-li varna deska vypnuta, ale teplota pfesto
prili§ vysoka.

Tyto popsané zvuky jsou normalni souc¢asti indukéni
technologie a nepfedstavuji zadnou poruchu.

Zakaznicky servis
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Nas zakaznicky servis Vam je v pfipadé oprav spotfebice,
pro nakup prisluSenstvi nebo nahradnich dilG a pro
vSechny dotazy, tykajici se nasich produkti nebo servisu
v kazdou dobu k dispozici. Kontaktni udaje naleznete v
pfilozenych podkladech.

Budete-li volat nas zakaznicky servis, pfipravte si Cislo
vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo (FD-Nr.) spotfebice. Tato
data naleznete na typovém Stitku na spodni strané varné
desky nebo v pfilozenych podkladech.
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Dulezita upozornéni

B Bezpecnost je pfi pouzivani zaru¢ena
pouze pokud byla instalace provedena
spravnym zpusobem z technického
hlediska a ve shodé s timto navodem
k montazi. Za mozna poskozeni,
zpusobena neadekvatni instalaci, je
odpovédna instalujici osoba.

B Zapojeni spotiebi¢e smi provadét pouze
autorizovany technik, ktery se musi Fidit
ustanovenimi spole¢nosti dodavajici
elektrickou energii v dané zéné.

B Z hlediska ochrany se jedna o spotfebi¢
odpovidajici typu | a muze byt uveden
do provozu pouze v pfipadé, Ze byl pfi
zapojeni fadné uzemnén.

B V pfipadé, Ze tento spotfebi¢ nebude
spravné pfipojen na svorku uzemnéni
nebo bude uveden do provozu bez
odborné instalace, muze pfi jeho
pouziti, pfestoze jen za velmi vzacnych
okolnosti, dojit k tézkym zranénim.
Vyrobce neni odpovédny za nespravné
pouziti a mozné skody zplsobené
nespravnou elektrickou instalaci.

B Elektricka pojistka pro zafizeni B nebo C
je nezbytné nutna.

B Neni-li spotfebi€ opatfen zastrékou,
je tfeba pficlenit vhodné prostfedky k
vypojeni z elektrické sité a to v souladu s
platnymi instalacnimi predpisy.

B Je velmi dlilezité umistit pfivodni kabel
takovym zpusobem, aby se nedotykal
horkych ¢asti varné desky nebo sporaku.

B Indukéni varné desky Ize instalovat
pouze nad sporaky s odvétranim od
stejného vyrobce. Pod varnou deskou
nesmi byt umisténa chladnic¢ka, mycka,
sporak bez ventilace ani pracka.

B Pokud byla varna deska nainstalovana
nad zasuvku, kovové predméty
nachazejici se v zasuvkovém prostoru by
vlivem cirkulace vzduchu pochazejiciho z
ventilace varné desky mohly dosahnout
vysokych teplot, a proto doporucujeme
pouziti oddélovaciho panelu.

B Jestlize se jedna o smiSeny model
varné desky (s induk&nimi varnymi
zénami a salavymi varnymi zonami) a
po jeji montazi zGstanou pod varnou
deskou dostupné &asti, které by mohly
dosahnout vysokych teplot, je nutné
pouzit oddélovaci panel.

B Jako vhodny oddélovaci panel mizete
pouzit dfevénou desku nebo koupit
adekvatni pfislusenstvi v naSem
odborném stfedisku. Objednaci kéd u
tohoto pfisluSenstvi je:

- 680502 u spotfebicl s indukénimi
varnymi zénami.
- 476610 u smiSenych spotfebicu.

B Jakykoliv zasah do spotfebice, ato i
vyménu pfivodniho kabelu, smi provadét
pouze odborny autorizovany servis.

Priprava nabytku - obrazek
1/2/3/4

B Pracovni deska musi byt rovna a
vodorovné umisténa. Vyrezy do
vestavného nabytku provadéjte
pred instalaci spotrebic¢e. Odstrarite
veskeré trisky a hobliny, jinak
by mohlo dojit k funkéni poruse
elektrickych soucastek. Taktéz
je treba zarucit, ze po realizaci
vyrezovych praci bude zabezpecena
stabilita nabytku.

B Povrchy fezu je nutno oSetfit tak, aby
byly odolné proti teploté a zabranit tak
jejich nabobtnavani vlivem vihkosti.

B Nabytek urceny k vestavbé musi byt
odolny az do teploty 90°C.

B Minimalni vzdalenost od vyfezu
k bo¢ni sténé& musi byt: 40 mm.
Nedoporucujeme, aby varna deska
byla umisténa mezi dvé bocni stény.
V pfipadg, Ze takto umisténa bude,
je tfeba taktéZ zachovat minimalni
vzdalenost 200 mm u jedné z obou
bocnich stén.



M Pracovni deska, do které bude
provadéna instalace varné desky, musi
mit minimaini tloustku:

30 mm, pokud je instalovana nad troubu
20 mm, pokud je instalovana bez trouby
nebo nad zasuvkovy prostor.

B Pokud vezmeme v Uvahu ventilaci varné
desky, je nezbytné:

- otvor v horni &asti zadni stény nabytku
o Sifce 300 mm a vySce 45 mm (obr. 2).
- 20 mm mezera mezi zadni sténou
nabytku a kuchyriskou sténou (obr. 4).

- v pfipadé instalace varné desky nad
zasuvkovy prostor, je tfeba zachovat
minimalni vzdalenost 65 mm mezi
zasuvkou a vrchni ¢asti pracovni desky.

B Pokud je jako oddélovaci panel
instalovana dfevéna deska o tloustce
5 mm, méjte na paméti nasledujici
poZadavky:

- vzdalenost 65 mm mezi dievénou
deskou a vrchni ¢asti pracovni desky.

- u modeld s induk&nimi varnymi zénami
je tfeba vytvofit otvor v zadni ¢asti desky
(obr. 2 A), ktery musi byt dostatecné
hluboky, aby bylo mozné vytahnout
kabel varné desky (obr. 3 A).

- u smiSenych modelu je tfeba vytvofit
otvor v levé boc¢ni ¢asti desky (obr. 2 B),
ktery musi byt dostate¢né hluboky, aby
bylo mozné vytahnout kabel varné desky
(obr. 3 B). Za ucelem oddéleni zasuvky
od plochy, kterou bude cirkulovat vzduch
varné desky, je nutné, aby dfevéna
deska byla co nejvice utésnéna.

Proto je potfebné, aby velikost desky
byla uzplsobena rozmérim vyfezu v
nabytku, do kterého bude varna deska
nainstalovana.

Pfripevnéni upeviovacich list s
drazkou - obrazek 5

Upozornéni:

U obkladanych pracovnich desek
pouzivejte spodni otvory pro Srouby. U
pracovnich desek ze Zzuly nebo mramoru: k
upevneéni Srouby zavrtejte hmozdinky nebo
zditky pro upevriovaci Srouby, popf. nalepte
listy s drazkou. K tomu pouzijte tepelné
odolné lepidlo, které je vhodné pro lepeni
kovu na kamen.

Nasazeni a pfipojeni varné desky
- obrazek 6

B Napéti viz typovy Stitek.

B Dulezité: elektrické pfipojeni provedte
pouze podle nakresu pfipojeni.

B Vodic pro pfipojeni uzemnéni
(zZlutozeleny) se musi zapojovat jako
prvni a odpojovat jako posledni. Kromé
toho ma byt delSi nez ostatni, takze i
kdyz se varna deska pohne, ostatni
vodice se rozpoji dfive nez Zlutozeleny
vodi€.

B Vodic pfi vestavbé nesevirejte a nevedte
pfes ostré hrany.

B Varna deska a horni deska nabytku se
nesmi lepit silikonovym tmelem, protoze
na desce je tésnéni, které pini tuto
funkci.

Demontaz varné desky:
Odpojte spotrebic od sité.
Tlakem zespodu varnou desku vysunte.

Schéma pfipojeni - Obrazek 7

. Hnédy/Kastanovy
. Cerny

. Modry

Bily

. Zlutozeleny
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Langkroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B. I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servist najdete na webovych strankach www.siemens-spotrebice.cz.







Navod na obsluhu
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Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené
bez upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-
spotrebice.sk.
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Bezpecnostné pokyny

Bezpecnostné
pokyny

Bezpecna obsluha

Prehriate oleje, maslo
alebo tuky

Precitajte si pozorne nasledujuci navod na obsluhu.
Len tak budete méct spotrebi€ spravne obsluhovat.
Navod na obsluhu a montazny navod uschovajte. Ak bude
spotrebi¢ odovzdany dalSej osobe, priloZzte k nemu aj
dokumentaciu od spotrebica.

Spotrebi¢ po vybaleni skontrolujte. Ak bol pri preprave
poskodeny, nevykonavaijte instalaciu a zavolajte
zakaznicke centrum. Skodu pisomne zdokumentujte, inak
stratite pravo na odskodnenie.

Spotrebi€ je ur€eny len na pouzitie v domacnosti a na
pripravu potravin.

Pre bezpeénu obsluhu by nemali dospelé osoby a deti,
ktoré maju

B telesné, senzorické a psychické postihnutie
B chybajuce skusenosti a vedomosti

manipulovat’ so spotrebi€¢om bez dozoru zodpovedne;j
dospelej osoby.

Maijte deti pod dohfadom, nemali by sa hrat v blizkosti
spotrebica.

Prehriate oleje alebo maslo (tuky) su zapalné.
Nebezpecenstvo popalenin!

Priprava potravin s olejom alebo maslom musi byt stéle
pod vasou kontrolou. V pripade, Ze dojde k zapaleniu

oleja alebo masla, nikdy ohen nehaste vodou. Plamene
uhaste polozenim taniera alebo pokryvky na varnu nadobu.
Vypnite varnu dosku.



Priprava potravin vo
vodnom kupeli

Hortica varna doska

Mokré dna hrncov a
varnych dosiek

Praskliny v varnej doske

Varna doska sa zahrieva,
ale ukazovatel nefunguje

Potraviny vo vodnom kupeli sa pripravuju tak, ze ich
vlozite do nadoby s vodou, umiestnenou vo vacsom
hrnci. Potraviny sa budu ohrievat pomaly a rovhomerne
a zmaknu vdaka horucej vode a nie vdaka kontaktu s
horucou platfou. Pri vareni vo vodnom kupeli nevkladajte
konzervy, sklenené a iné nadoby priamo na dno hrnca s
vodou. Zabranite tym prasknutiu skla varnej dosky alebo
nadoby, z dovodu prehriatia.

Nebezpecenstvo popalenia! Nedotykajte sa horucich
varnych dosiek. Deti sa zasadne nemaju zdrziavat v
blizkosti sporaku.

Ukazovatel zvySkového tepla varuje pred horucimi varna
doskami.

Nebezpecenstvo popalenia! Ak lezi varna doska nad
zasuvkou, nikdy neodkladajte do zasuvky zapalné veci a
spreje.

Nebezpecenstvo popalenia! Ak sa medzi platiiou a dnom
hrnca nachadza tekutina, mohol by vzniknutym tlakom pary,
hrniec ne€akane nadskocit. Varna doska aj hrnce teda
musia byt suché.

Volajte servisné stredisko.
Nebezpecenstvo zasiahnutia pradom! V pripade, Ze je

varna doska poskodena alebo prasknuta, odpojte ju od
prudu.

Nebezpecenstvo popalenia! Ak nefunguje ukazovatel,
vypnite varnd dosku.

Volajte servisné stredisko.



Neukladajte ziadne
kovové predmety
na indukénu zénu

Chladiaci ventilator

Neodborné opravy

Spojovaci kabel

Vypinanie varnej dosky

Nebezpecenstvo popalenia! Nenechavajte na varnej doske
lezat' Zziadne noze, vidlicky, lyzice, pokryvky alebo iné
kovové predmety, mohli by sa rychlo zahriat.

Tato varna doska ma na svojej spodnej strane inStalovany
chladiaci ventilator.

Nebezpecenstvo poSkodenia! Ak je varna doska
umiestnena nad zasuvkou, nesmu v nej byt ulozené
ziadne malé predmety alebo papier, ktory by mohol

byt ventilatorom nasany a tym by doslo k poskodeniu
ventilatora alebo chladenia. Pozor! Medzi obsahom
zasuvky a vstupom ventilatora musi byt minimalna
vzdialenost 2 cm.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Spotrebi¢ moze
opravovat vyhradne odbornik servisného strediska.

Kazdy zasah do spotrebi¢a, aj vymenu alebo montaz
spojovacieho kablu, musi vykonat kvalifikovany pracovnik.

Spojovaci kabel elektrického spotrebic¢a sa nesmie dotykat
varnej dosky, mohlo by déjst k poSkodeniu izolacie kablu a
varnej dosky.

Tento spotrebi¢ zodpoveda smerniciam pre bezpecnost

a elektromagneticku znasanlivost. Aj napriek tomu by sa
osoby s kardiostimulatorom nemali zdrziavat v blizkosti
spotrebica. Nie je mozné zarucit, Ze kazdy kardiostimulator,
ktory je na trhu, zodpoveda platnym smerniciam o
bezpecnosti a elektromagnetickej znasanlivosti a ze by
nevznikli interferencie, ktoré by mohli ohrozit’ jeho spravny
chod. Je mozné, ze by mohlo djst aj k ruSeniu inych
pristrojov, ako napr. sluchadiel.

Po kazdom pouziti vypnite varnt dosku hlavnym
vypinacom. Necakajte, pokym sa varna doska automaticky
vypne, ked uz na nej nebudu ziadne varné nadoby.



Pri¢iny poskodenia

Dna hrncov a panvic

Horuce panvice a hrnce

Sol, cukor a piesok

Tvrdé a ostré predmety
Prekypujuce tekutiny
Nevhodné cistiace
prostriedky

Plast a félia

Drsné dna hrncov a panvic mézu poskriabat varnu dosku.
Zabrarite ohrievaniu prazdnych hrncov na varnej doske.

Mohlo by dobjst k poskodeniu.

Nikdy neodkladajte hortice panvice a hrnce na ovladacej
ploche, v okoli displeja alebo na rame varnej dosky.

Sol, cukor a piesok by mohli varnu dosku poskriabat.
Nepouzivajte varnu dosku ako pracovnu alebo odkladaciu

plochu.

Dajte pozor, aby na varnud dosku nepadali tvrdé a ostré
predmety, mohli by ju poskodit.

Cukor a podobné produkty mézu varnu dosku poskodit.
Také zvysky ihned odstrante pomocou stierky.

Zafarbenie kovu vznika pri pouzivani nevhodnych Cistiacich
prostriedkov a pri otere kovu.

Hlinikova félia a plastové nadoby sa na horucej varnej
doske tavia.



Ochrana zivotného prostredia

Odstranenie odpadu

Setrné k zivotnému
—

prostrediu

Tipy k Setreniu
energiou

Spotrebi¢ rozbalte a obal odstrante Setrne k zivotnému
prostrediu.

Tento spotrebi¢ zodpoveda smerniciam WEEE 2002/96/CE.
Tato smernica reguluje ramec odstranovania a opatovného
pouzitia starych elektrickych a elektronickych spotrebiCov v
Europe.

B Pouzivajte varné nadoby s hrubym, rovnym dnom.
Nerovnym dnom dochadza k stratam energie. Polozte
na dno pravitko. Ak nie je nikde volny medzipriestor, je
dno rovné.

B Priemer dna hrnca alebo panvice by mal zodpovedat
velkosti varnej zony. VSimnite si: Je mozné, Ze vyrobca
udava horny priemer hrnca. Tento je vacsSinou vacsi ako
rozmer spodnej Casti hrnca. Ak sa k sebe nehodi priemer
varnej dosky a priemer dna hrnca, vyberte pre varenie
vzdy menSiu varnu dosku, nebude tym dochadzat k
zbytoCnym stratam energie.

B Pouzivajte velkosti hrncov, ktoré zodpovedaju mnozstvu
potravin. Velky hrniec, ktory je len z polovice plny,
potrebuje pre var mnoho energie.

B Postavte varné nadoby vzdy do stredu varnej zény
a dajte na ne vzdy vhodné pokryvky. Pri vareni bez
pokryvky sa spotrebovava 4x viac energie.

B Varte s men$im mnozstvom vody. Setrite tym energiu
a okrem toho zostane v zelenine viac vitaminov a
mineralnych latok.



B Pri vareni hustych polievok alebo tekutych pokrmov ako
vyvarov, omacok alebo napojov, méze déjst k rychlemu
varu a prekypeniu alebo prskaniu. Z tohto dévodu je
také zahrievanie mozné len na vhodnom varnom stupni
a za staleho miesania.

Indukcné varenie

Prednosti
indukéného varenia

Indukéné varenie je Uplne novy druh ohrievania potravin,
pri ktorom vznika teplo priamo vo varnej nadobe. To ma
niekolko prednosti:

B Uspora éasu pri vareni a peéeni, pretoZe sa potraviny
ohrievaju priamo v hrnci.

B Uspora energie

B Jednoducha starostlivost’ a Cistenie, pretoze
nedochadza k rychlemu pripaleniu vykypenych potravin.

B Kontrolovany prisun energie a viac bezpecnosti.
Varna doska spusti alebo prerusi prenos energie ihned
po obsluhe ovladania. Indukéna varna doska prerusi
prenos energie ihned, ked' sa varna nadoba odoberie
z varnej dosky, bez toho aby sa varna doska musela
manualne vypnut.



Vhodné varné
nadoby

Feromagnetické varné
nadoby

Specialne indukéné
nadoby
Kontrola varnych nadob

pomocou magnetu

Nevhodné nadoby

Kvalita dna nadob
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Na indukéné varenie su vhodné len feromagnetické
nadoby, ako napriklad:

B smaltované ocelové nadoby

H liatinové nadoby

B Specialne indukéné nadoby z nerezovej ocele.
Zakupit mézete aj Specialne indukéné varné nadoby,
ktorych dno nie je plne magnetické. Dbajte na priemer

nadoby, ktory je znakom varnej nadoby a zaroven
ovplyvnuje vysledok varu.

Aby ste zistili, Ze su nadoby vhodné, skuste, ¢i dno nadoby
pritahuje magnet. Vyrobcovia vaésinou uvadzaju, ¢i su
nadoby vhodné na induk&né varenie.

NepouZzivajte nikdy nadoby z:

B normalnej nerezovej ocele

B skla

B keramiky

B medi

B hlinika

Kvalita dna hrnca alebo panvice ovplyvriuje vysledok varu.
Pouzivanie hrncov a panvic vyrobenych z materialu, ktory

podporuje rovnomerné rozdelovanie tepla, Setri €as a
energiu.



Ziadne varné nadoby
alebo nevhodna velkost’

Prazdne varné nadoby
alebo nadoby s tenkym
dnom

Rozpoznanie hrnca

Ak nie je na varnej doske ziadna varna nadoba, ak je
nadoba z nevhodného materialu, alebo ak nema vhodnu
velkost, za¢ne blikat ukazovatel varnej dosky. Vyberte
vhodnu nadobu na varenie a blikanie skonci. Inak sa varna
doska po 90 sekundach automaticky vypne.

Nezahrievajte ziadne prazdne varné nadoby alebo nadoby
s tenkym dnom. Varna doska ma sice bezpecnostny
systém, ale prazdne nadoby budu pravdepodobne tak
rychlo zahrievané, zZe vypinacia automatika nebude
dostato¢ne rychlo reagovat a nadoba méze byt zahriata na
velmi vysoku teplotu. Dno nadoby by sa mohlo aj roztavit a
keramické sklo varnej dosky poskodit. V takom pripade sa
nadoby na varenie nedotykajte a vypnite varnu dosku. Ak
po vychladeni varna doska nefunguje, kontaktujte servisné
stredisko.

Kazda varna doska ma pre rozpoznanie hrnca spodnu
hranicu, ktora je zavisla od materialu pouzivaného hrnca.
Preto vzdy pouzivajte varnu dosku, ktora priemeru hrnca
zodpoveda najlepsie.
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Zoznamenie so spotrebiéom

Navod na obsluhe plati pre vSetky varnej dosky.
Na 2. strane najdete prehlad vSetkych modelov.

Ovladacie pole

Ukazovatel pre
stuperivaru -9
prevadzkovy stav [J
zvyskové teplo H/h
funkciu Powerboost b

Ovladacie pole pre
8 vyber varnej dosky
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Ovladacie pole pre

@ hlavny vypina¢

W Cistiacu funkciu a detsku
poistku

F program fritovacej funkcie
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(@ funkciu ¢asového programu

Programovacie pole pre

programovania

Ovladacie pole pre
S fritovaciu funkciu
T z6nu pre udrziavanie tepla

vyber varnej dosky a funkciu ¢asového




Varné zény

Varna doska

Zapinanie a vypinanie

O  jednoducha varna doska

Pouzivajte varni nadobu s vhodnymi rozmermi.

* Ukazovatel zvySkového tepla sa rozsvieti.
Pouzivajte len tie varné nadoby, ktoré su vhodné na indukéné varenie, vid' €ast’

»Vhodné varné nadoby*“.

Ukazovatel
zvysSkového tepla

Kuchynska varna doska ma k dispozicii ukazovatel o
zvySkovom teple pre kazdu varnu zénu. Nedotykajte sa
miest s tymito ukazovatelmi.

Aj ked je varna doska vypnuta, je tepla, pokym svieti h/H.

Ked zloZite varnu nadobu z varnej zény skér ako sa vypne,
zobrazi sa striedavo znak h/H a nastavena varny stupern.
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Programovanie varnej dosky

Tato kapitola vas zoznami s nastavenim vasho sporaku.
V tabulke najdete varné vykony a doby varu pre rézne
pokrmy.

Zapinanie a
vypinanie varnej
dosky

Varna doska sa zapina a vypina hlavnym vypinacom .

Dotknite sa symbolu . Ozve sa akusticky signal,
; . ukazovatel I nad symbolom @ sa rozsvieti.
Zapinanie
Dotknite sa symbolu . Ozve sa akusticky signal,
ukazovatel | zhasne. Varna doska je vypnuta. Ukazovatel
zvysSkového tepla svieti tak dlho, pokym nie je varna doska
dostato¢ne ochladena.

Vypinanie

Varna doska sa automaticky vypne, ked sa urcitu dobu
nepouziva.

Pokyny Varna zéna sa automaticky vypne, ked sa urcitu dobu
nepouziva.
Ak je po zapnuti na varnej doske este nejaké zvysSkove
teplo, ukaze sa na displeji k varnej doske symbol pre
zvys$kové teplo h/H.

Nastavenie varnej

zény _ : . -
Vyberte si v programovom poli potrebny stupen vykonu.

Stupen 1 = minimalny vykon
Stupen 9 = maximalny vykon

Kazdy varny stuperi ma aj medzistupen. Je oznaceny
bodkou.
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Vypnutie varnej zény

Nastavenie varného stupna:
Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Dotknite sa symbolu & poZadovanej varnej dosky.
Ukazovatel » a [I sa rozsvieti.

2. Pocas nasledujucich 5 sekund prejdite prstom cez
programové pole, pokym sa nerozsvieti pozadovana
varna zona.

1. 2.
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3. Zmena varného stupna:
Vyberte si varnu zénu a potom prejdite prstom cez
programoveé pole, pokym sa nerozsvieti poZzadovana
kontrolka.

Pokyn:

Ak na indukénej zone nestoji Ziadna nadoba, zacne
blikat ukazovatel zvoleného varného stupria. O chvilu sa
varna doska sama vypne.

Vyberte varnu zénu a potom vyberte na programovom poli
varny stupen 0.

Varna zony sa vypne a ukazovatel zvySkoveého tepla sa
rozsvieti.
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Tabulka pre varenie
V nasledujucej tabulke predstavujeme niekolko prikladov.

Doba varu zavisi od druhu, hmotnosti a kvality potravin. Su
mozné Casové odchylky.

Varny Doba varu v
stupen minutach
Rozpust'anie
¢okolada, poleva, maslo, med, 1-2 -
zelatina 1-2 -

Ohrievanie a udrziavanie tepla
Husta polievka (napr. SoSovicova) 1-2

Mlieko** 1.-2. -
Parky, ohrievané vo vode** 3-4

Rozmrazovanie a ohrievanie

Hlboko zmrazeny Spenat 2.-3. 5-15 min.
Hlboko zmrazeny gulas 2.-3. 20 - 30 min.
Pomalé varenie

Zemiakové knedliky 4.-5* 20 - 30 min.
Ryba 4-5" 10 - 15 min.
Biele omacky, napr. beSamel 1-2 3 -6 min.
Iné omacky, napr. Bernska, Holandska 3-4 8 -12 min.
Varenie, varenie v pare, dusenie

RyZza (v dvojitom mnoZstve vody) 2-3 15 - 30 min.
Mlie€na ryza 2-3 25 - 35 min.
Zemiaky na lupacku 4-5 25 - 30 min.
Slané zemiaky 4-5 15 - 25 min.
Cestoviny 6-7 6 - 10 min.
Vydatné polievky, vyvary 3.-4. 15 - 60 min.
Zelenina 2.-3. 10 - 20 min.
Zelenina, mrazena 3.-4. 7 - 20 min.
Vydatna polievka v tlakovom hrnci 4.-5. -

Dusenie

Rolovana pecienka 4-5 50 - 60 min.
Dusena pecienka 4-5 60 - 100 min.
Gulas 3.-4 50 - 60 min.
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Palacinky
Omeleta

fritovat po sebe
fritovat po sebe

Varny Doba varu v

stupen minatach
Vyprazanie
Filé, normalne alebo obalované 6-7 6 - 10 min.
Filé, mrazené 6-7 8 - 12 min.
Kotleta, normalna alebo v obalovana 6-7 8 - 12 min.
Steak (hrabka 3 cm) 7-8 8 -12 min.
Kuracie prsia (2 cm) 5-6 10 - 20 min.
Kuracie prsia mrazené 5-6 10 - 30 min.
Ryba a rybie filé 5-6 8 - 20 min.
Ryba a rybie filé, obalované 6-7 8 - 20 min.
Ryba, obalovana, mrazend, napr. rybie prsty 6-7 8 - 12 min.
Kraby a krevety 7-8 4 - 10 min.
Mrazené pokrmy, napr. minutky 6-7 6 - 10 min.

6-7

3-4

5-6

Volské oko

3 -6 min.

Fritovanie (150 g - 200 g porcie v 1-2 | oleja)
Mrazené pokrmy, napr. hranolky, kuracie nuggety,
Krokety

Masové gulicky

Maso, napr. kuracie kusky

Ryba, obalovana alebo v listkovom ceste

Zelenina a hriby, obalované v listkovom ceste, napr.
Sampinony

Cukrarske vyrobky, napr. veterniky, ovocie v cesti¢ku

fritovat jednu

porciu po druhej

*

pomalé varenie bez pokryvky
** bez pokryvky
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PecCenie so senzormi

Prednosti pecenia so
senzormi

Panvice pre
pecenie so
senzormi

Na ¢o musite dat’
pozor
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Tato funkcia dovoluje pe€enie na prednych varnych
zbnach, teplota panvice sa reguluje automaticky.

Varna doska sa zahrieva, len ak je to nutné. Setrite tym
energiu. Olej a tuk sa neprehrievaju.

Pre pecenie so senzormi su k dispozicii Specialne panvice.
Pouzivajte len tento druh panvic! Pri inych panviciach nie je
mozné regulovat teplotu. Panvice by sa mohli prehrievat.

Systémové panvice sa daju dodato€ne objednat’ v
Specializovanom obchode alebo v naSom zakaznickom
centre. Uvedte vzdy tieto Cisla dielov HZ390210,
HZ390220, HZ390230.

Panvice maju teflénovy povrch. Mézete fritovat’ pokrmy aj v
malom mnozstve oleja.

Nezahrievajte olej, maslo alebo tuk bez dozoru.

Panvicu polozZte na stred varnej dosky. Priemer panvice ma
zodpovedat priemeru varnej zony.

Nepouzivajte panvicu s pokryvkou, inak sa nebude dat
automaticky regulovat teplota. MéZete pouzit ochranné
sito proti striekaniu oleja, ktoré nebude ovplyviiovat
automaticku regulaciu teploty.

Pouzivajte len tuky, ktoré su vhodné. Ak zvolite maslo,
margarin, olivovy olej alebo brav€ovi mast, nastavte
teplotny interval na minimum.



Tabul'ka pre varenie

Interval vykonu  Teplota

Vhodné pre

max vysoka napr. zemiakové hniezda, pecené zemiaky,
steaky, kratke fritovanie

med stredna — vysoka napr. jemné fritovanie mrazenych potravin,
obalovanych jedal, rezfiov, ragu, zeleniny.

low nizka — stredna  napr. jemné fritovanie karbonatkov, parok, ryb.

min nizka

napr. omelety, fritovanie na masle, olivovom oleji
alebo tuku.

Takto nastavite
funkciu

Vyberte z prehladu vhodny teplotny interval.
Postavte panvicu na varnd zénu. Varna doska musi byt
zapnuta.

1. Vyberte vhodnu varnu zénu.

2. Dotknite sa symbolu S.
Na displeji varnej dosky svieti ukazovatel 7 a ».
Na programovej ploche sa zobrazia mozné teplotné
intervaly.

v
&
.Q

min low med max

O I —————n,--e -89 S

*

-
!
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Ked' je pokrm hotovy

20

3. V dalSich 5 sekundach vyberte na programovom poli
poZadovany teplotny interval. Ukazovatel § a ukazovatel
teplotnych intervalov svieti. Funkcia pecenia so senzormi
bola aktivovana.

low [

.;,
CUN(}

min low med max

0 |l||||||||||||||||||||'|'“”||||I|||||||||||||||||||||||||||||||I||I|||||||||||||| + 8 3 s

Symbol § svieti, pokym nie je dosiahnuta fritovacia teplota.
4. Dajte olej do panvice a vlozte pokrm.
ZamieSajte pokrm, aby sa nepripalil.

Vlyberte varnui zénu a dotknite sa symbolu S.
Nasledne zlozZte panvicu z varnej zony.



Prehlad

Prehlad ukazuje, ktory teplotny interval je pre ktory pokrm
vhodny. Cas ukoné&enia pokrmu sa méze lisit podla druhu,
hmotnosti, hrubky a kvality pokrmov.

Teplotny  Celkova doba
interval pripravy od
akustického
signalu

Méso rezef, obalovany alebo neobalovany med 6 - 10 min.
file med 6 - 10 min.
kotlety low 10 - 17 min.
cordon bleu low 15 - 20 min.
steak, kratko fritovany (3 cm) max 6 - 8 min.
steak médium alebo prepeceny (3 cm) med 8 - 12 min.
prsi¢ka (2 cm) low 10 - 20 min.
parky, varené alebo surové low 8 - 20 min.
hamburger / karbonatky low 6 - 30 min.
sekana min 6 - 9 min.
ragu, gyros med 7 - 12 min.
mleté maso med 6 - 10 min.
prerasteny bocik min 5 - 8 min.

Ryba pecena ryba low 10 - 20 min.
rybie filé, obalované alebo neobalované low/med 10 - 20 min.
krevety, kraby med 4 -8 min.

Vajickové palacinky med

pokrmy omeleta min
volské oko min/med 2 -6 min.
prazenica min 2 -4 min.
trhance low 10 - 15 min.
chlieb vo vajicku low

Zemiaky pecené zemiaky, pripravené v Supke max 6 - 12 min.
pecené zemiaky, pripravené zo surovych  low 15 - 25 min.
zemiakov
zemiakové hniezda max
glazované zemiaky med 10 - 15 min.

21



Teplotny Celkova doba
interval pripravy od
akustického
signalu
Zelenina cesnak, cibula mim 2 - 10 min.
cuketa, baklazan low 4 -12 min.
paprika, zelena Spargla low 4 -15 min.
hriby med 10 - 15 min.
glazovana zelenina med 6 - 10 min.
Mrazené rezen med 15 - 20 min.
pokrmy cordon bleu low 10 - 30 min.
prsicka min 10 - 30 min.
nuggety med 10 - 15 min.
gyros, kebab med 10 - 15 min.
rybie filé, obalované alebo neobalované low 10 - 20 min.
rybie prsty med 8 - 12 min.
hranolky med/max 4 - 16 min.
minutky alebo zelenina na panvici min 8- 15 min.
jarna rolka low 10 - 30 min.
camembert/syr low 10 - 15 min.
Iné camembert/syr low 7 - 10 min.
hotové pokrmy pre dokon&enie vo vode,
napr. cestoviny™ min 4 -6 min.
toast low 6 - 10 min.
mandle/orechy/piniové orieSky* min 3 -7 min.
Zemiaky pecené zemiaky, pripravené v Supke max 6 - 12 min.
pecené zemiaky, pripravené zo surovych  low 15 - 25 min.
zemiakov
zemiakové hniezda max
glazované zemiaky med 10 - 15 min.

* V studenej panvici

Programy pecenia

SO senzormi
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Pre tieto programy pouzivajte len panvice, ktoré su pre
funkciu pec€enia so senzormi povolené.

Pomocou tychto programov mézete pripravovat

nasledujuce pokrmy:

Program Pokrm

P1 rezen
P2 prsia z hydiny, cordon bleu
P3 steak, kratko fritovany




Vol'ba pozadovaného
programu

Deaktivacia programu

Program Pokrm

P4 steak, médium alebo prepeceny

P5 ryba

P6 minutkové maso alebo zelenina na panvici,
mrazené

P7 Vv rure — hranolky, mrazené

P8 palacinky

P9 omeleta, vajcia

Postupujte nasledovne:

1. Viyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu .

Rozsvieti sa pismeno P na displeji varnej dosky.

3. V nasledujucich 5 sekundach prejdite prstom po
programovom poli, pokym sa nerozsvieti pozadovany
program. Ukazovatel § sa rozsvieti.

Teraz je program zvoleny.

Pred dosiahnutim potrebnej teploty svieti teplotny

symbol §. Po dosiahnuti teploty sa ozve akusticky signal a
teplotny symbol zhasne.

Dajte do panvice najskor olej a potom pokrm.

ZamieSajte pokrm, a potom ho nechajte pripiect.

Vyberte varnu zonu a dotknite sa symbolu . Potom zloZte
panvicu z varnej zony.
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Detska poistka

Zapnutie a vypnutie
dodatoénej detskej
poistky

Zapnutie

Vypnutie

Pozor!

Zapnutie a vypnutie
stalej detskej
poistky

Zapnutie a vypnutie stalej
detskej poistky

Zapnutie varnej dosky
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Varnu dosku je mozné chranit’ pred nechcenym
pouzivanim, aby ju napriklad nemohli zapinat deti.

Varna doska sa da v ur€itych pripadoch blokovat.
Napriklad, ked budete mat na navsteve malé deti.

Varna doska musi byt zapnuta.

Dotknite sa symbolu ), pokym sa neozve akusticky signal
a rozsvieti sa ukazovatel =—oO.

Varna doska je teraz zablokovana.

Po urcitej dobe ukazovatel =—0 zhasne.

Dotknite sa symbolu [§), pokym sa neozve akusticky signal
a vypne sa ukazovatel =—0. Dodato¢na detska poistka sa
vypne. Teraz sa da varna doska zapnut.

Detské poistka sa md6ze omylom zapnut alebo vypnut,
napr. ked na displej omylom vylejete pri umyvani vodu,
inymi vykvapkanymi tekutinami alebo predmetmi, ktoré
polozite na symbol .

Touto automatickou funkciou sa detska poistka automaticky
aktivuje, ked varnu dosku vypnete.

Vid odstavec ,Zakladné nastavenie®.

Dotknite sa symbolu [§), pokym sa neozve akusticky signal
a na displeji sa vypne symbol =O.

Stala detska poistka je teraz vypnuta. Varna doska sa da
zapnut.



Funkcia Powerboost

Obmedzenie pri
pouzivani funkcie
Powerboost

Pomocou tejto funkcie je mozné pokrmy ohrievat’ este
rychlejsie ako na varnom stupni 5.

Funkcia Powerboost zvySuje kratkodobo najvyssi vykon
vybratej varnej zony.

Tato funkcia je k dispozicii pre vSetky varné zény. Da
sa vzdy deaktivovat, ked nie je ina varna zéna rovnakej
skupiny v prevadzke (vid zobrazenie).
Ked nebude ina varna doska vypnuta, rozsvieti sa na
displeji varnej zony striedavo pismeno b a varny stupen 5.
Nasledovne sa ukazovatel vrati na varny stupen 3, funkcia
Powerboost sa nezapla. To isté plati pre varné stupne 3 a
4.

Skupina 1

Skupina 2
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Aktivacia funkcie
Postupujte nasledovne:

1. Zvolte varny interval 5.

2. Stlacte na programovom poli nad symbolom +&. Na
displeji varnej dosky sa zobrazi pismeno b. Teraz je
funkcia aktivna.

Deaktivacia funkcie ,
Postupujte nasledovne:

1. Stlacte na programovom poli nad symbolom +5.
Pismeno b uz nesvieti a varna doska sa vracia na varny
stupeni 5. Funkcia je teraz deaktivovana.

vypne automaticky, aby sa dali chranit’ elektronické
komponenty vo vnutri vasej varnej dosky pred
poskodenim.

2 Za urcitych predpokladov sa funkcia Powerboost

Funkcia Timer

Tato funkcia sa da pouzivat dvoma réznymi spésobmi:
- jedna varna zéna sa ma automaticky vypinat
- ako kuchynsky budik.

Automatické
vypinanie varnej

zény Zadaijte €as pre vybratu varnu zénu. Varna zéna sa

automaticky vypne po uplynuti ¢asu.
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Nastavenie funkcie

Po ubehnuti ¢asu

Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Vyberte varnu zénu a potrebny stuperi vykonu. Potom sa
dotknite symbolu (®. Rozsvietia sa symboly », 0 a min
na displeji pre funkciu programovania ¢asu. Symbol -
na varnej doske sa rozsvieti.

2. V programovom poli nastavte potrebnu dobu varenia.
Ked budete dlhsSie stlacat na jednom mieste, zacne
ukazovatel minut ubiehat rychlejSie.

1. )
min
N
NN

*

2.

»

~Jd 5

m
)
X

&
[n]
1
[ ]
[e]

c] O -+ &

—

Po niekolkych sekundach sa za¢ne odpocitavat

naprogramovany c¢as.

Na displeji sa zobrazi ¢as ukon&enia varenia pre vybratu

varnu zénu.

Po ubehnuti ¢asu sa varna zéna sama vypne. Ozve sa
akusticky signal. Na varnej doske sa zobrazi i a funkcia
pre ¢asovy program na displeji sa rozsvieti . Pri dotyku
symbolu (B, zhasnu symboly a ozve sa akusticky signal.
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Oprava nastavenia ¢asu

Deaktivacia vypinacej
automatiky

Tipy a pokyny

Kuchynsky budik

Tipy a pokyny

Po ubehnuti ¢asu

Oprava nastavenia ¢asu
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Zvolte varnu zénu a potom sa dotknite symbolu (8.
Doba varenia na programovanom poli sa zmeni.

Zvolte varnu zénu a dotknite sa symbolu (. Potom
nastavte na programovom poli {LJ ¢as. Zhasne symbol -1

Po vybere varnej zény sa zobrazi zostavajuca doba pre
uvarenie pokrmu.
Dobu varenia je mozné nastavit na dizku do 99 mindt.

Po preruseni dodavky prudu nebude funkcia
programovania ¢asu aktivna.

Kuchynsky budik umozriuje programovanie doby varu s
dizkou do 99 mint. Je nezavisly od inych nastaveni.

1. Dotknite sa niekolkokrat symbolu (B, pokym sa
nerozsvieti symbol £). Symboly », [I a min sa rozsvietia
na displeji funkcie programovania ¢asu.

2. Na programovom poli nastavte pozadovany ¢as.

Po niekolkych sekundach za¢ne odpocitavanie ¢asu.
Po ubehnuti ¢asu sa ozve akusticky signal. Na displeji
pre funkciu programovania ¢asu sa zobrazi 00 a L. Po

dotknuti symbolu (® symboly zhasnu a ozve sa akusticky
signal.

Dotknite sa niekolkokrat symbolu (©, pokym sa rozsvieti
symbol £\ a ¢as na programovom poli sa bude dat’ zmenit.



Vypinanie kuchynského
budiku

Tipy a pokyny

Dotknite sa viackrat symbolu (©, pokym sa nerozsvieti
symbol L. Potom nastavte v programovom poli £ as a
symbol L) zhasne.

Ak sa nastaveny €as nerozsvieti, dotknite sa viackrat
symbolu (O, pokym sa nerozsvieti na displeji funkcia pre
programovanie ¢asu symbol 4.

Po preruseni dodavky elektrického pradu bude kuchynsky
budik deaktivovany.

Vlypinacia automatika varnej zony aj kuchynsky budik sa
daju pouzivat sucasne.

Blokovanie pri Cisteni

Pokyn

Pri Cisteni ovladacieho pola pri zapnutej varnej doske moze
dojst omylom k zmene nastaveni.

Aby sa to nestalo, ma varna doska funkciu na ochranu pri
Cisteni.
Dotknite sa symbolu . Ovladacie pole bude na cca 35

sekund blokované.

Teraz mézete vycistit povrch ovladacieho pola, bez toho
aby ste zmenili nastavenie.

Po ubehnuti doby sa ozve signal a po niekolkych
sekundach prestane byt funkcia aktivna. Blokovanie
ovladacieho pola je vypnuté.

Blokovanie neplati ani pre samotny symbol &) ani pre
hlavny vypina¢. Tym je vzdy zaru€ené vypnutie funkcie
ochrany pri Cisteni a vypnuti varnej dosky.
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Obmedzenie doby prevadzky

AK je varna doska dlhsi ¢as v prevazke a neboli vykonané
Ziadne zmeny v nastaveni, aktivuje sa ohranienie

prevadzkovej doby.

Varna doska sa uz nebude dalej zahrievat.
Na displeji varnej dosky sa striedavo rozsvecuje symbol
F,H a ukazovatel zvySkového tepla H/h.

Po stlaceni akéhokolvek symbolu displej zhasne. Teraz sa
da varna doska opat’ nastavit.

Aktivacia automatického ¢asového ohranienia sa riadi
podfa vybratého varného stupna (1 az 10 hodin).

Zakladné nastavenia

Varna doska ma urcité zakladné nastavenia. Niektoré z
tychto nastaveni sa daju menit.

o Stala detska poistka 7 Vypnutie detskej poistky*
Po vypnuti sa varna doska automaticky { Aktivna detska poistka
zablokuje.

o Vypnutie akustického signalu 1 Vagsina signalov je
Kratky signalny ton, ktory potvrdzuje, Ze ste sa vypnuta.
dotkli symbolu alebo dlhsi signalny tén, ktory ! Niektoré signaly su
oznamuje, Ze sa so spotrebi¢om zaobchadza vypnuté
nezodpovedne. 2 V8etky signaly su

aktivne*

c5 Vypinacia automatika jednej varnej dosky i Vypinacia automatika nie je
Kuchynska varna doska sa vypne vzdy po aktivna*
ubehnuti nastaveného ¢asu. { mindta — minimalna doba

95 minut — maximalna doba
ch Dizka signalneho ténu funkcie pre 110 sekund
programovanie ¢asu 30 sekund
Signalny ton, ktory ukazuje, Ze ¢as na 71 mindta

vypinacich hodinach ubehol alebo ze bude
varna doska automaticky vypnuta.
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cl Funkcia Power-Management {=1000 W minimalny vykon
Ohranicuje celkovy vykon varnej dosky. L -4 =o0d 1500 do 9000 W
Existuje 18 roznych stupnov nastavenia. Pri 5. =9500 W najvyssi vykon
zvySovani stupna nastavenia sa zvySuje vykon
varnej dosky o 500 W.

-5 Vyber varnej dosky 1 Zakladné nastavenie*
Ako zakladné nastavenie je vzdy vybrata { Obmedzenie na 5 sekund
naposledy naprogramovana varna doska. Toto
nastavenie je mozné menit. Varna doska je
vybrata len 5 sekund.

cl Navrat k zakladnému nastaveniu varnej 1 Osobné nastavenie

dosky
Vracia vSetky vykonané zmeny spat.

| Spat k zakladnému
nastaveniu*®

* Zakladné nastavenie
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Pristup k
zakladnym
nastaveniam

Vol'ba pozadovaného
zakladného nastavenia
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Postupujte nasledovne:

1. Zapnite varnu dosku hlavnym vypinacom.

2. Pocas nasledujucich 10 sekund sa dotykajte
symbolu (B, pokym sa neozve akusticky signal a
ukazovatel = [ sa rozsvieti (vid zobrazenie).
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3. Dotykaijte sa symbolu (® , pokym sa nerozsvieti symbol
pozadovanej funkcie.

4. Potom zvolte v programovacom poli pozadované
nastavenie. Nové nastavenie sa zobrazi na displeji
spodnej pravej varnej zony.

= ! ]
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5. Dotykaijte sa opat symbolu (® minimalne 4 sekundy,
pokym sa neozve signal. Nové nastavenie sa spravne
uloZi.



Udrzba a ¢istenie

Varna doska

Cistenie

Starostlivost’

Rady a pokyny uvedené v tejto kapitole sluzia pre
optimalne Cistenie a starostlivost o varnu dosku.

Odistite varnu dosku po kazdom pouziti. Len tak mézete
predist tomu, aby sa na varnej doske prichytili zvySky
potravin.

Pozivajte Cistiace prostriedky vhodné pre varnu dosku.
Dbajte, prosim, na pokyny z jednotlivych obalov.

Nikdy nepouzivajte:
B abrazivne latky

B agresivne Cistiace prostriedky, napr. pena na Cistenie
rary alebo odstranovac flakov

B drsné Spongie

B vysokotlakovy alebo parny Cisti¢

Pouzivajte Cistiaci prostriedok vhodny pre starostlivost a
ochranu varnej dosky. Dodrziavajte pokyny o starostlivosti
uvedené na obale.
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Ram varnej dosky

Aby ste zabranili poSkodeniu okraja varnej dosky,
dodrziavajte nasledujuce pokyny:

B Pouzivajte len teplu vodu s trochou mydla.

B Nikdy nepouzivajte ostré predmety alebo abrazivne

latky.

Oprava prevadzkovych poruch

Bezne su prevadzkové poruchy spbésobené malymi
detailmi. Skér ako zavolate zédkaznicky servis, vSimnite si
najskoér nasledujuce rady a pokyny.

Symbol/ Porucha Opatrenie
ukazovatel
Ziadny Prerusenie dodavky Skontrolujte pomocou inych elektrospotrebicov,
prudu. ¢i nebola prerusena dodavka prudu.
Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ pripojeny podla
schémy.
Pripojenie spotrebica
nebolo vykonané Ak tieto dve opatrenia nepomohli, kontaktujte
podla schémy. servisné stredisko.
Porucha
elektronického
systému.
£ svieti Ovladacie pole je Osuste ovladacie pole alebo odstrante
vihké alebo na nom predmet.
lezi predmet.
Er + gislo Porucha Odpojte varnu dosku od siete. Pockajte
elektronického niekolko sekund a opat ju zapojte. Ak symbol
4 + &islo systému. nezhasne, kontaktujte servisné stredisko.
P + ¢&islo
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Symbol/ Porucha Opatrenie

ukazovatel’

FOIFS Vznikla interna chyba. Odpojte varni dosku od siete. Pockajte
niekolko sekund a opat ju zapojte. Ak symbol
nezhasne, kontaktujte servisné stredisko.

F Elektronicky systém Pockajte niekolko sekind, pokym sa

je prehriaty a vypol elektronicky systém neochladi. Potom sa

prislusna varnu dotknite nejakého symbolu na varnej doske.

dosku. Ak symbol nezhasne, kontaktujte servisné
stredisko.

4 Elektronicky systéem Pockajte niekolko sekund, pokym sa

je prehriaty a vypol elektronicky systéem neochladi. Potom sa

vSetky varnej dosky. dotknite nejakého symbolu na varnej doske.
Ak symbol nezhasne, kontaktujte servisné
stredisko.

Lt Vstupné napétie Kontaktujte vasho dodavatela prudu.

nie je spravne vo
vnutri normailnej
prevadzkovej plochy.
teid Varna doska sa Pockajte, pokym sa elektronicky systém

prehriala a bola
pre ochranu vasho
sporaku vypnuta.

dostato¢ne neochladi a opat ju zapnite.

Neodkladajte na ovladacie pole ziadne horuce nadoby.

Bezné zvuky pocas

varenia

Indukéna technoldgia sa zaklada na vytvoreni
elektromagnetickych poli, ktoré tvoria teplo priamo na
dne varnej nadoby. Varna nadoba méze podla typu
vydavat’ urcité zvuky alebo vibracie, ktoré sa daju popisat

Hlboké bzuc€anie podobné
transformatoru

Tiché piskanie

Jemné praskanie

nasledovne:

Tento zvuk vznika pri vareni na vy§3om stupni vykonu.
Zaklada sa na mnozZstve energie, ktora sa prenasa z varnej
dosky na varné nadoby. Tento zvuk zmizne alebo utichne,
ked sa zniZi stupen vykonu.

Tento zvuk vznika, ak je varna nadoba prazdna. Ustane,
ked vlozite vodu alebo potraviny do nadoby.

Tento zvuk vznika pri nadobach, ktoré su vyrobené z
réznych materidlov leZiacich cez seba. Vznika tym, Ze
jednotlivé plochy materiélu vibruju. Zvuk je spdsobeny
nadobami a je rozny podla mnozstva a spdsobu pripravy
pokrmu.
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HlasitejSie piskavé tony

Zvuk ventilatora

Tieto zvuky vznikaju predovSetkym pri nadobach, ktoré su
vyrobené z réznych materialov leziacich cez seba a ktoré
sU pouzivané na najvy§Som stupni vykonu a zaroven na
dvoch varnych doskach. Tieto tony zmizne alebo utichnu,
ked znizite stupen vykonu.

Aby mohla byt zaru€ena funkénost elektroniky, je sporak
prevadzkovany pri kontrolovanej teplote. Varna doska je
vybavena chladiacim ventilatorom, ktory sa zapina pri
urcitej teplote podla stupria vykonu. Chladiaci ventilator sa
tiez zapne, ak je varna doska vypnuta, ale teplota velmi
vysoka.

Tieto popisané zvuky su normalnou sucastou indukénej
technoldgie a nepredstavuju ziadnu poruchu.

Zakaznicky servis
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Nas zakaznicky servis vam je v pripade oprav spotrebica,
pre nakup prisluSenstva alebo nahradnych dielov a pre
vSetky otazky, tykajuce sa naSich produktov alebo servisu
vzdy k dispozicii. Kontaktné Udaje najdete v prilozenych
podkladoch.

Ak budete volat nas zakaznicky servis, pripravte si Cislo
vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD-Nr.) spotrebi¢a. Tieto
Udaje najdete na typovom §titku na spodnej strane varnej
dosky alebo v prilozenych podkladoch.
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Délezité upozornenia

B Bezpecnost je pri pouzivani zaru¢ena len
ak bola instalacia vykonana spravnym
spdsobom z technického hladiska a v
zhode s tymto navodom na montaz.

Za mozné poskodenia, spdsobené
neadekvatnou instalaciou, je zodpovedna
instalujuca osoba.

B Zapojenie spotrebi¢a mbze vykonavat len
autorizovany technik, ktory sa musi riadit’
ustanoveniami spolo¢nosti dodavajucej
elektricku energiu v danej zéne.

B Z hladiska ochrany ide o spotrebi¢
zodpovedajuci typu | a mdze byt uvedeny
do prevadzky len v pripade, Ze bol pri
zapojeni spravne uzemneny.

B V pripade, Ze tento spotrebi¢ nebude
spravne pripojeny na svorku uzemnenia
alebo bude uvedeny do prevadzky bez
odbornej instalacie, moze pri jeho pouziti,
napriek vynimo¢nym situaciam, dojst’ k
tazkym zraneniam. Vyrobca nezodpoveda
za nespravne pouzitie a mozné skody
spdsobené nespravnou elektrickou
inStalaciou.

B Elektricka poistka pre zariadenia B alebo C
je nevyhnutné potrebna.

B Ak nie je spotrebi¢ vybaveny zastrkou,
je potrebné pripojit vhodné prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete a to v stlade
s platnymi instalacnymi predpismi.

B Je velmi dolezité umiestnit’ sietovd Sniru
takym spdsobom, aby sa nedotykal hortcich
Casti vamného panela alebo sporaku.

B Indukéné varné panely je mozné instalovat
len nad sporaky s odvetranim od
rovnakého vyrobcu. Pod varnym panelom
nesmie byt umiestnena chladnicka,
umyvacka, sporak bez vetrania ani pracka.

B Ak bol varny panel nainstalovany nad
zasuvku, kovové predmety nachadzajuce
sa v zasuvkovom priestore by vplyvom
cirkulacie vzduchu pochadzajuceho z
ventilacie verného panelu mohli dosiahnut
vysoké teploty a preto odporu¢ame
pouzitie oddelovacieho panelu.

B Ak ide o zmieSany model varného

panelu (s indukénymi varnymi zénami

a salavymi varnymi zénami) a po jej
montazi zostanu pod varnym panelom
dostupné Casti, ktoré by mohli dosiahnut
vysoké teploty, je potrebné pouZit
oddelovaci panel.

B Ako vhodny oddelovaci panel mozete

pouzit drevenu dosku alebo kupit
adekvatne prislusenstvo v naSom
odbornom stredisku. Objednavaci kod
pri tomto prisluSenstve je:

- 680502 pri spotrebiCoch s indukénymi
varnymi zénami.

- 476610 pri zmieSanych spotrebi¢och.

B Akykolvek zasah do spotrebica, a to aj

vymenu sietovej Snary, méze vykonavat
len odborny autorizovany servis.

Priprava nabytku - obrazok
1/2/3/4

B Pracovna doska musi byt rovna a

vodorovne umiestnena. Vyrezy do
vstavaného nabytku vykonavajte pred
inStalaciou spotrebica. Odstrante
vSetky triesky a piliny, inak by mohlo
dojst’ k funkénej poruche elektrickych
suciastok. Taktiez je potrebné zaruéit’,
ze po realizacii vyrezovych prac bude
zabezpecena stabilita nabytku.

B Povrchy rezov je potrebné oSetrit' tak,

aby boli odolné proti teplote a zabranit
tak ich napucaniu vplyvom vihkosti.

B Nabytok urceny na vstavanie musi byt

odolny az do teploty 90°C.

B Minimalna vzdialenost od vyrezu

k bo¢nej stene musi byt: 40 mm.
Neodporu¢ame, aby varny panel bol
umiestneny medzi dve bo¢né steny. V
pripade, Ze takto umiestnena bude, je
potrebné taktiez zachovat’ minimalnu
vzdialenost 200 mm pri jednej z oboch
bo&nych stien.



B Pracovna doska, do ktorej bude
vykonavana instalacia varného panelu,
musi mat minimalnu hrabku:

30 mm, ak je indtalovana nad rdru
20 mm, ak je in8talovana bez rury alebo
nad zasuvkovy priestor.

B Ak vezmeme do Uvahy vetranie varného
panelu, je nevyhnutny:

- otvor v hornej Casti zadnej steny
nabytku so Sirkou 300 mm a vyskou 45
mm (obr. 2).

- 20 mm medzera medzi zadnou stenou
nabytku a kuchynskou stenou (obr. 4).

- v pripade instalacie varného panelu
nad zasuvkovy priestor je potrebné
zachovat’ minimalnu vzdialenost 65
mm medzi zasuvkou a vrchnou ¢astou
pracovnej dosky.

B Ak je ako oddelovaci panel inStalovana
drevena doska s hrubkou 5 mm, majte
na pamati nasledujuce poZiadavky:

- vzdialenost 65 mm medzi drevenou
doskou a vrchnou Castou pracovnej
dosky.

- pri modeloch s indukénymi varnymi
zbnami je potrebné vytvorit' otvor v
zadnej Casti dosky (obr. 2 A), ktory musi
byt dostatocne hlboky, aby bolo mozné
vytiahnut kabel varného panelu (obr. 3 A).
- pri zmieSanych modeloch je potrebné
vytvorit otvor v lavej bo¢nej Casti dosky
(obr. 2 B), ktory musi byt dostato¢ne
hiboky, aby bolo mozné vytiahnut kabel
varného panelu (obr. 3 B). Za u¢elom
oddelenia zasuvky od plochy, ktorou
bude cirkulovat vzduch varného panelu,
je potrebné, aby drevena doska bola

€o najviac utesnena. Preto je potrebné,
aby velkost dosky bola prispdsobena
rozmerom vyrezu v nabytku, do ktorého
bude varny panel nainstalovany.

Pripevnenie upeviovacich list s
drazkou - obrazok 5

Upozornenie:

Pri obkladanych pracovnych doskach
pouzivajte spodné otvory pre skrutky.

Pri pracovnych doskach zo zuly alebo
mramoru: na upevnenie skrutkami zavftajte
hmozdinky alebo zdierky pre upeviiovacie
skrutky, pripadne nalepte listy s drazkou.
Na to pouzite tepelne odolné lepidlo, ktoré
je vhodné pre lepenie kovu na kameri.

Nasadenie a pripojenie varného
panelu - obrazok 6

B Napatie vid typovy Stitok.

B Dolezité: elektrické pripojenie vykonajte
len podla nakresu pripojenia.

B Vodic pre pripojenie uzemnenia
(Zltozeleny) sa musi pripajat’ ako prvy
a odpajat’ ako posledny. Okrem toho
ma byt dIh§i ako ostatné vodice, takze
aj ked sa varny panel pohne, ostatné
vodice sa rozpoja skor ako zZltozeleny
vodi€.

B Vodi¢ pri vstavani nepriSkripnite a
nevedte cez ostré hrany.

B Varny panel a horna doska nabytku sa
nesmu lepit silikonovym tmelom, pretoze
na doske je tesnenie, ktoré pini tuto
funkciu.

Demontaz varného panelu:
Odpojte spotrebic od siete.
Tlakom zospodu varny panel vysunte.

Schéma pripojenia - Obrazok 7

. Hnedy/Gastanovy
. Cierny

. Modry

. Biely

. Zltozeleny

abrowON -



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montézou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






