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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotiebice je 50 dB (A), coz predstavuje
vazenou hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému
vykonu 1pW.

Pripadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou
vyhrazeny bez upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach
www.siemens-home.com/cz.



Bezpecnostni pokyny

Pred instalaci
Skody zpusobené

prepravou

Elektricka pripojka

Pokyny pro vasi
bezpecnost

Horky pecici prostor

Peclivé si prectéte tento navod k pouziti.
Dobre uschovejte navod k pouziti a navod k montazi.
Pokud budete pfistroj dale pfedavat, pfilozte také navody.

Po vybaleni zkontrolujte spotfebi€. Pokud se vyskytne
poskozeni zplsobené prepravou, nesmite pfistroj
pfipojovat.

Pfistroj smi pfipojovat pouze koncesovany odbornik. Pfi

poskozeni z divodu nespravného pfipojeni nemate narok
na zaruku.

Tento spotfebi€ je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotfebi¢ pouzivejte vyhradné k pfipravé pokrmu.

Dospéli a déti nesmi spotfebi¢ nikdy pouzivat bez dozoru,
B pokud nejsou télesné &i dusevné schopni nebo

B nemaji pfislusné védomosti a zkuSenosti.

Nikdy nedovolte détem, aby si hraly se spotfebicem.
Nebezpedi popaleni!

Nikdy se nedotykejte horkych povrchd topného spotfebice
nebo topnych téles. Dvifka spotfebice otevirejte opatrné.

Muze z nich vystoupit horka para. Udrzujte malé déti mimo
dosah spotfebice.



Horké prislusenstvi a
nadobi

Neodborné
opravy

Nebezpeci pozaru!

Do varného prostoru nikdy neukladejte hoflavé predméty.
Nikdy neotevirejte dvifka spotfebice, vychazi-li ze
spotfebie kouf. Vypnéte spotiebit. Vytahnéte sitovou
zastréku, resp. vypnéte pojistky v pojistkové skfini.

Nebezpecdi zkratu!
Nikdy neskfipejte pfivodni kabel horkymi dvifky spotfebice.
Kabelova izolace se muze roztavit.

Nebezpeci opareni!
Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru. Mize dojit
ke vzniku horké vodni pary.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nepouzivejte k pFipravé pokrmd velké mnozZstvi
napoji s vysokym obsahem alkoholu. Alkoholové pary se
mohou ve varném prostoru vznitit. Pouzivejte pouze malé
mnozstvi ndpoju s vysokym obsahem alkoholu a dvirka
spotfebite otevirejte opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Nikdy nevytahujte horké pfislusenstvi nebo nadobi ze
spotfebite bez pouziti chfiapky.

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravu smi
vykonavat vyhradné technik autorizovaného servisu
vyskoleny nasi

spolecnosti.

Je-li spotfebi€ vadny, vypnéte pojistku v pojistkoveé skfifice
nebo vytdhnéte sitovou zastréku. Zavolejte servis.



Pri¢iny Skod

Prislusenstvi, alobal,
pecici papir, nebo nadobi
na dné varného prostoru

Voda v horkém varném
prostoru

Vihké potraviny
Ovocna st'ava
Chlazeni s otevienymi
dvirky

P¥ilis znecisténé tésnéni
trouby

Silné znecdisténé tésnéni
dvirek
Dvirka jako sedatko

Preprava spotrebice

Nepokladejte pfislusenstvi na dno varného prostoru, ani
je nevykladejte alobalem nebo pecicim papirem. Nestavte
na dno varného prostoru zadné nadobi, pokud je teplota
nastavena na vice nez 50° C.

Dochazi ke hromadéni tepla, doby peceni a smazeni jiz
nesouhlasi a mize dojit k poSkozeni smaltu.

Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru. Dochazi
ke vzniku vodni pary. Z divodu zmén teplot maze dojit k
poskozeni smaltu.

V uzaviené troubé neuchovavejte po delsi dobu vihké
potraviny. Mohly by poskodit smalt.

Velmi Stavnaté ovocné kolace nekladte na plech pfilis
hust&. Stava z ovoce kapajici z plechu by zpsobila skvrny,
které jiz nelze odstranit.

Je-li to mozné, pouzivejte hlubsi univerzalni pekac.

Troubu nechejte vychladnout pouze zavienou. | kdyz jsou
dvitka oteviena pouze na Gzkou $térbinu, midze ¢asem
dojit k poskozeni okolniho nabytku.

Pokud je tésnéni trouby hodné znecisténé, nezaviraji
dvitka od trouby béhem provozu spravné. Mohou byt
poskozeny sousedici pfedni ¢asti nabytku. Udrzujte
tésnéni trouby vzdy Cisté.

Je-li tésnéni dvifek silné znecisténé, dvirka spotiebice
spravné nedoviraji. Mohlo by dojit k poskozeni okolniho
nabytku. Tésnéni dvifek udrzujte stale v Cistoté.

Na oteviena dvifka spotfebiCe nestoupejte ani nesedejte.

Spotfebi¢ nepfenasejte ani nedrzte za madlo dvifek. Madlo
dvifek neudrzi vahu spotfebiCe a mohlo by prasknout.



Vas novy spotiebic¢

Ovladaci panel

Zde se seznamite s vasim novym spotfebiCem. Naleznete
informace o ovladacim panelu a jednotlivych ovladacich
prvcich. Dale obdrzite informace o varném prostoru a
pFisluSenstvi.

Zde je uveden prehled ovladaciho panelu. Nikdy se
nezobrazi vSechny symboly sou€asné.

V zavislosti na typu pfistroje jsou mozné odchylky v
detailech.

0.8

Taua= >3 D

2 ovladaci
knofliky
varnych zon

Ovladaci knofliky

2 ovladaci
Tlacitka a knofliky
zobrazeni varnych zoén

Voli¢ funkci Voli¢ teploty

Ovladaci knofliky jsou zapustné. Pro zasunuti a vysunuti
stisknéte ovladaci knoflik v nulové poloze.



Tlacitka a displej

Tlacitko

Pomoci tlagitek nastavujete rizné pfidavné funkce. Na
displeji mGzete odecist nastavené hodnoty.

Pouziti

(O Casové funkce

Budik 4\, doba trvani |-, konec doby ->| a hodiny (©.

= Minus
+ Plus

Snizeni nastavené hodnoty.
ZvySeni nastavené hodnoty.

> Rychloohfgv
Détska pojistka

Trouba se rychle ohteje.
Zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

Voli¢ funkci

Poloha

Ktera ¢asova funkce stoji na displeji v popredi vidite na
ukazateli » pfed odpovidajicim symbolem.

Vyjimka: U hodin sviti symbol (© pouze pokud provadite
zménu.

Pomoci voli¢e funkci nastavite druh ohrevu.

Pouziti

0 Nulova poloha

Trouba je vypnuta.

[®] 3D Horky vzduch*

Pro kolace a pecivo na jedné az tfech Urovnich.
Ventilator rozdéluje teplo kruhového topného télesa v zadni
sténé rovnomérné v pecicim prostoru.

[ZJHorni /dolni ohfev

Pro kolace, nakypy a libové pecené, napf. hovézi nebo
zvéfina, na jedné urovni .
Teplo pfichazi rovhomérné zespodu i shora.

(@] Stuperi na pizzu

Rychla pfiprava hluboce zmrazenych produktt bez
predehfevu, napf. pizzy, hranolkll nebo zavinu.

Hreje dolni topné téleso a kruhové topné téleso v zadni
sténé.




Poloha

Pouziti

Cirkula¢ni infragril

Peceni masa, dribeze a celych ryb. Topné téleso grilu
a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi
horky vzduch kolem pokrmu.

] Velkoplosny gril Grilovani steak(, parku, toast a porci ryb.
Cela plocha pod topnym télesem grilu je horka.

[*] Maloplogny gril Grilovani mensiho mnozstvi-steaky,parky, toasty a kousky
ryb. Hreje stfedni ¢ast topného télesa grilu.

(L] Dolni ohfev Zavarovani, dopékani nebo hnédnuti.

Teplo pfichazi odspodu.

Rozmrazovani

Rozmrazovani napf.masa, dribeze, chleba a kolacu.
Ventilator vifi teply vzduch kolem pokrmu.

Osvétleni trouby

Zapnuti osvétleni trouby.

*Druh ohtevu, kterym byla uréena energeticka tfida spotfeby energie podle EN50304.

Voli¢ teploty

Poloha

Bé&hem nastavovani se zapne osvétleni trouby v pecicim
prostoru.

Pomoci voli¢e teploty nastavujete teplotu nebo stupen
grilovani.

Vyznam

@ Nulova poloha

Trouba nehfeje.

50 - 270 Rozsah teplot

Grilovani steakU, parku, toast a porci ryb.
Cela plocha pod topnym télesem grilu je horka.

e ,ee eee Stypné grilovani

Stupné grilovani pro maloplo3ny [7] a velkoplo$ny gril [7].
» = Stupen 1, slaby

e = Stupen 2, stiedni

ee = Stupen 3, silny

Pokud trouba hfeje, sviti kontrolka nad voli€em teploty.
V prestavkach mezi zahfivanim zhasne. P¥i druhu ohfevu
Rozmrazovani nesviti kontrolka.



Ovladaci knofliky

VarnYCh z6n Pomoci 4 ovladacich knoflikG sporaku nastavujete topny
vykon jednotlivych varnych zon.

Poloha Vyznam
0 Nulova poloha Varna zéna je vypnuta.
1 - 9 Stupné varfeni Vykon varné zény.

9 = nejvyssi vykon

© Rozsiteni varné zony Rozsifeni dvouokruhové velké varné zény nebo pecici
z6ny (neni k dispozici u vSech varnych desek).

Jakmile zapnete varnou zoénu, sviti kontrolka nad
vypinaéem varné zoény.

Pecici prostor V pedicim prostoru se nachazi osvétleni trouby.
Chladici ventilator chrani troubu pfed prehfatim.

Osvétleni trouby Bé&hem provozu sviti osvétleni trouby v pecicim prostoru.
Polohou na voli€i funkci mizete zapnout osvétleni bez
ohfevu.

Chladici ventilator Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby.

Teply vzduch unika nad dvirky. Pozor! Nezakryvejte vétraci
otvor. Jinak se trouba prehreje.

Aby po pouziti pecici prostor rychleji vychladl, chladici
ventilator jesté urcitou dobu dobiha.
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Prislusenstvi

PFisluSenstvi mizete zasunout do trouby ve dvitkach do 5
riznych vysek.

Dvitka jsou vybavena mékkym zaviranim. Pfi zavirani
dvifek staci na pecici vozik lehce zatlacit a vozik zajede
sam mékce do trouby.

Pokud je pfisluSenstvi horké, muze se zdeformovat.
Jakmile opét vychladne, zdeformovani zmizi a nema zadny
vliv na funkeci.

Prislusenstvi muzete dokoupit u autorizovaného servisu, u
vaSeho specializovaného prodejce nebo pres internet.
Udejte prosim Cislo HZ.

Rost
na nadobi, kolacové formy, grilované kousky a hluboce
zmrazené potraviny.

Smaltovany pecici plech
na kolace a placicky.

Univerzalni panev

na Stavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené pokrmy
a velké pecené. Mlzete ji pouzit také jako nadobu k
zachyceni tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.

11



Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi mdzete dokoupit u autorizovaného
servisu nebo u specializovaného prodejce.

Rozsahlou nabidku k vasi troubé naleznete v naSich
prospektech nebo na internetu.

Dostupnost stejné jako online objednani zvlastniho
pfisluSenstvi se v kazdé zemi li§i.Prosim nahlédnéte do
prodejnich podkladu.

Rost HZ 344002

Na nadobi, formy na kolace, pecené, kousky na grilovani
a hluboce zmrazené pokrmy.

Smaltovany pecici plech HZ
341002

Na kolace a placicky

Univerzalni plech HZ 342002

Na Stavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené pokrmy
a velké pecené. Mlzete ji pouzit také jako nadobu na
zachyceni tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.

Vkladaci rost HZ 324000

Na peceni. Postavte rost vzdy do univerzalniho pekace.
Bude zachycen odkapavajici tuk a Stava z masa.

Grilovaci plech HZ 325000

Na grilovani misto rostu nebo jako ochrana proti
stfikani, aby se trouba pfili§ neznecistila.Grilovaci plech
pouzivejte pouze v univerzalnim pekadi.

Grilovani na grilovacim plechu: Pouzivejte pouze na
vyskach zasunuti 1, 2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana proti stfikani: Zasunte
univerzalni panev s grilovacim plechem pod rost.

Sklenéna panev HZ 346002

Hluboky pecici plech ze skla. Je také velmi vhodny jako
nadobi k servirovani.
Polozte sklenénou panev na rost.

Plech s postrannim vysuvem
HZ 341672

Na kolace a placicky.

Peceni na 2 urovnich: drzak zavésit ve vysce 1,
peceni na 3 drovnich: drzak zaveésit ve vysce 3.
Pedici plech mize byt vysunut doleva a doprava.
Polozte pecici plech na drzak Sikmou stranou smérem
ke dvirkam.

Smaltovany pecici plech s
nepfilnavym povrchem HZ
341012

Kolace a placicky se snadnéji uvolni od plechu.

Univerzalni panev s
nepfilnavym povrchem HZ
342012

Stavnaté kolage, pedivo. Hluboce zmrazené pokrmy a
velké pecené se snadnéji uvolni od univerzalni panve.

Forma na pizzu HZ 317000

Idealni na pizzu, hluboce zmrazené pokrmy nebo velké
kulaté kola¢e. Formu na pizzu muzete pouzit misto
univerzalni panve.

Postavte formu na rost a fidte se podle udajl v tabulkach.
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Pecici kamen HZ 327000

Pecici kdmen se hodi pfedevsim k pfipravé domaciho
chleba, housek a pizzy, které maji mit kiupavy spodek.
Pecici kdmen se musi vzdy pfedehfat na doporu€enou
teplotu.

Profi panev HZ 343002

Vhodny zejména pro pfipravu velkého mnozZstvi.

Viko na profi panev
HZ 333001

Viko €ini z profi panve profesionalniho pomocnika pfi
peceni.

Sklenény peka¢ HZ 915001

Sklenény pekac je vhodny na dusené pokrmy a nakypy,
které pfipravujete v troubé. Obzvlasté vhodny je pro
programovou nebo pecici automatiku.

Kovovy peka¢ HZ 26000

Pekac je uren pro pecici zénu sklokeramicke varné
desky.Je vhodny pro senzorovou automatiku, ale také
pro programovou nebo pecici automatiku.

Pekac je zvenku smaltovany a uvnitf s nepfilnavym
povrchem.

Univerzalni peka¢ HZ
390800

Pro zvlast velké porce nebo vice porci.Pekac je zvenku z
Sedého smaltu se sklenénou poklici vhodnou do trouby.
Sklenéné viko mGze byt pouzito jako forma na gratinovani.

Zbozi autorizovaného
servisu

U autorizovaného servisu, ve specializovaném
obchodé pro jednotlivé zemé muzete dokoupit
vhodné prostfedky pro péci a €isténi nebo ostatni
prisluSenstvi k Vasim domacim spotiebi¢iim. Uvedte
vzdy pfislusné Cislo vyrobku.

Utérky na nerezovy povrch
¢.vyrobku 311134

Omezuji usazovani necistot. Diky impregnaci specialnim
olejem bude povrch nerezovych spotfebicu optimalné
oSetren.

Gel na cisténi trouby, grilu
€.vyrobku 463582

K ¢isténi peciciho prostoru. Gel je bez zapachu.

Utérka z mikrovlakna s
vostinovou strukturou
¢.vyrobku 460770

Zvlasté vhodna k ¢isténi choulostivych povrch(, jako

je napf. sklo, sklokeramika, nerez nebo hlinik. Utérka z
mikrovlakna odstrariuje v jednom pracovnim ukonu vodu
i mastnou Spinu.

Pojistka dvefi
¢.vyrobku 612594

Aby déti nemohly troubu otevfit. Pojistka se nasroubuje
rdznym zplsobem, podle typu spotiebi¢e. Dodrzuje
pokyny v pfilohovém listu, ktery je pfilozen k pojistce dvefi.
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Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu

Prvni zahrati pecici
trouby

Vycisténi
prislusenstvi

14

Zde se dozvite, co musite udélat predtim, nez ve své pecici
troubé poprvé pfipravite pokrmy.
Nejdfive si prectéte kapitolu bezpecnostni pokyny.

Po pfipojeni se na displeji rozsviti symbol (O a tfi nuly.
Nyni nastavte Cas.
1. Stisknéte tlacitko (.

Na displeji se objevi ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢as pomoci tla¢itka + nebo =-.

Po nékolika vtefinach bude uloZen nastaveny cas.

Abyste odstranili zapach novoty, zahfejte prazdnou,
zavienou troubu. Idedlni je hodina pfi hornim/dolnim [
ohfevu pfi 240 °C.

Dbejte na to, aby ve varném prostoru nebyly zadné zbytky
obald.

1. Voli¢em funkci nastavte horni/doini ohiev .
2. Pomoci voli¢e teploty nastavte 240 °C.

Po hodiné troubu vypnéte. U€inite tak otocenim volice
funkci do nulové polohy.

Pfed prvnim pouZzitim peclivé vycistéte pfisludenstvi
horkym mycim roztokem a hadfikem.



Nastaveni sporaku

K vasemu sporaku je pfilozen vlastni navod k pouziti.

V ném najdete nejdulezitéj$i informace o bezpecénosti,
podrobny navod k nastaveni a mnoho informaci o péci a
cisténi.

Nastaveni pecici trouby

Druh ohievu a
teplota

Mate rlizné moznosti, jak nastavit vasi pecici troubu. Zde
vam objasnime, jak nastavit pozadovany druh ohfevu a
teplotu nebo stupen grilovani.

Dobu trvani a konec€ny &as pro své pokrmy muZete nastavit
na troubé&. K tomu prosim viz kapitola Casové funkce.

Pfiklad na obrazku: Horni/dolni ohfev pfi 190 °C.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohrevu.

15



Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

Rychloohrev

Rychloohrev je dokonéen

Preruseni rychloohievu

16

2. Pomoci voli¢e teploty nastavte teplotu nebo stuper
grilovani.

Pecici trouba se za¢ne ohfivat.
Voli¢ funkci oto¢te do nulové polohy.

MuUzete pfislusnym voli¢em ménit druh ohfevu a teplotu
nebo stupen grilovani

Pomoci rychloohfevu doséhne vase trouba nastavené teploty
obzvlasté rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad 100 °C.
Vhodné jsou nasledujici druhy ohfevu:

W 3D horky vzduch

B Horni /dolni ohfev [

B Stupef na pizzu

Abyste doséhli rovnomérného vysledku peceni, davejte pokrm
do peciciho prostoru teprve tehdy, kdyZ je rychloohfev

dokoncen.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Kratce stisknéte tlagitko 2% .

Na displeji sviti symbol »§. Trouba zaéne hiat.

Zazni akusticky signal. Symbol » %S na displeji zhasne.Viozte
pokrm do trouby.

Kratce stisknéte tlagitko 2. Symbol »§§ na displeji zhasne.



Nastaveni casovych funkci

Budik

Uplynuti nastaveného
casu

Zména odmérované doby

ZruSeni odmérované
doby

Va$e pecici trouba ma riizné ¢asové funkce. Pomoci
tlagitka (O oteviete nabidku a pfepinate mezi jednotlivymi
funkcemi. Dokud nastavujete, sviti vSechny ¢asové
symboly. Ukazatel » vam ukazuje, u které funkce se
nachazite. Jiz nastavené ¢asové funkce mizete zménit

ptrimo tlac¢itkem + nebo =, pokud pfed ¢asovym symbolem
stoji ukazatel ».

Budik muZzete pouzivat jako kuchyrisky budik. Bézi
nezavisle na varném prostoru. Budik ma sv{j vlastni signal.
Takze slySite, zda uplynula doba nastavena na budiku
nebo nastavena doba peceni.

1. Stisknéte jedenkrat tlacitko ®.Na displeji sviti Casové
symboly, ukazatel » je pred £).

2. Pomoci tlagitka + nebo = mlzete nastavit budik.
Navrzené hodnoty tlagitka + = 10 minut
Navrzené hodnoty tlacitka = = 5 minut

Po nékolika vtefinach bude uloZzen nastaveny ¢as. Budik
se spusti. Na displeji sviti symbol » £\ a doba ¢asovace
viditelné plyne. Ostatni Casové symboly zhasnou.

Zazni akusticky signal. Na displeji se zobrazi 0:00. Signal
muzete vypnout tlagitkem O.

Zmérite odméfovanou dobu pomoci tlacitek + nebo =. Po
nékolika vtefinach bude zména pfijata.

Pomoci tladitka = nastavte zpét dobu na 0:00.
Po nékolika vtefinach bude zména ulozena. Budik je
vypnut.
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Kontrola nastaveni
c¢asovych funkci

Doba trvani

18

Je-li nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
odpovidajici symboly. V popredi ze zobrazen budik. Pfed
symbolem A je ukazatel » a nastavena doba budiku
viditelné ubiha.

Abyste prekontrolovali budik £\, dobu trvani

[->1, as konce —>| nebo hodiny (O, stlaéejte tladitko

(® tak dlouho, dokud ukazatel » nestoji pfed prislusnym
symbolem. Odpovidajici hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.

Dobu trvani pfipravy vaseho pokrmu muzZete nastavit

na spotfebici. Jakmile doba uplyne, vypne se pecici trouba
automaticky. Nemusite tak pferuSovat ostatni prace, abyste
troubu vypnuli. Doba peceni nebude nechténé prekrocena.

Priklad na obrazku: Doba trvani 45 minut.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu.

2. Pomoci voli¢e teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

3. Dvakrat stisknéte tlagitko (O.
Na displeji se objevi 0:00. Casové symboly sviti,
ukazatel » je pred |-.




Uplynuti doby trvani

Zména doby trvani

ZrusSeni doby trvani

4, Tlagitkem * nebo = nastavte dobu trvani.
Navrhovana hodnota tlacitko #+ = 30 minut
Navrhovana hodnota tlac¢itko == 10 minut

Po nékolika vtefinach se trouba zapne. Na displeji viditelné
ubiha délka trvani a sviti symbol » |-|. Ostatni Casové
symboly zhasnou.

Zazni akusticky signal. Pecici trouba pfestane hrat. Na
displeji se objevi 0:00.

Stisknéte tlagitko (O . Pomoci tlagitek + nebo - miiZzete
znovu nastavit dobu trvani.

Nebo muZete dvakrat stisknout tlacitko (O a voli¢ funkci
otocit do nulové polohy.Pecici trouba je vypnuta.

Dobu trvani zménite tla¢itkem + nebo = . Po nékolika
vtefinach bude zména pfijata. Jestlize je budik nastaven,
stisknéte predtim tlagitko (.

Pomoci tlagitka = nastavte dobu trvani zpét az na 0:00.
Po nékolika vtefinach bude zména pfijata. Doba trvani je
vymazana. Jestlize je budik nastaven, stisknéte pfedtim
tlagitko (©.
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Kontrola nastaveni
c¢asovych funkci

Cas konce

20

Je-li nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
odpovidajici symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi je ukazatel ».

Abyste pfekontrolovali budik Q, dobu trvani

|-, &as konce ! nebo hodiny (O, stlagejte tlacitko

(® tak dlouho, dokud ukazatel » nestoji pred pfislu§nym
symbolem. Odpovidajici hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.

Cas, kdy méa byt pokrm hotovy muiZete posunout. Spotfebié
se automaticky zapne a pokrm je hotovy v poZzadovany
okamzik. Je mozné napf. pokrm rano vlozZit do trouby a
nastavit tak, aby byl v poledne hotovy.

Dbejte na to, aby potraviny nezlstaly v troubé prili§ dlouho
a nezkazily se.

Pfiklad na obrazku: Je 10:30 hod., doba pfipravy trva
45 minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:30.

. Nastavte voli¢ funkci.
. Nastavte voli¢ teploty.
. Dvakrét stisknéte tlagitko (©.

. Pomoci tladitek #+ nebo = nastavte dobu trvani.
. Stladte tlagitko (O.

Ukazatel » stoji pfed —!. Zobrazi se &as, kdy bude
pokrm hotovy.

G h WON=

@ = >




Uplynuti doby trvani

Zména ¢asu konce

Zruseni ¢asu konce

6. Pomoci tlacitek + nebo = mlzete posunout ¢as konce.

Po nékolika vtefinach bude nastaveni uloZzeno a trouba se
zapne ve vyckavacim rezimu. Na displeji je uvedena doba,
kdy bude pokrm hotovy a pfed symbolem | je ukazatel
». Symbol L) a (® zhasnou.

Jakmile se trouba zapne, zacne doba trvani viditelné ubihat
a ukazatel » je pred symbolem I=I. Symbol —! zhasne.

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hrat. Na displeji
se zobrazi 0:00.

Stisknéte tlagitko (O . Pomoci tlagitek + nebo - mizete
znovu nastavit dobu trvani. Nebo muzete dvakrat stisknout
tlagitko (® a otogit voli& funkci do nulové polohy. Pegici
trouba je vypnuta.

Konec ¢asu muzete zménit pomoci tlacitka + nebo =. Po
nékolika vtefinach se zména ulozi. Pokud je nastaven
budik, stisknéte pfedtim dvakrat tlaitko ®.

Nemérnte ¢as konce, kdyZ doba trvani pravé ubiha.
Vysledek by jiZ nesouhlasil.

Pomoci tlaCitka = nastavte ¢as konce zpét na aktualni ¢as.
Po nékolika vtefinach bude zména uloZzena. Pecici trouba
se zapne. Pokud je nastaven budik, stisknéte pfedtim
dvakrat tlagitko (©.
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Kontrola nastaveni
c¢asovych funkci

Nastaveni ¢asu

Zména Casu

Skryti Casu

22

Je-li nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
odpovidajici symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi je ukazatel ».

Abyste pfekontrolovali budik Cl, dobu trvani
I, &as konce ! nebo hodiny (O, stlacejte tlagitko
(® tak dlouho, dokud ukazatel » nestoji pred pfislu§nym

symbolem. Odpovidajici hodnota se na nékolik vtefin
zobrazi na displeji.

Po pfipojeni nebo po vypadku proudu sviti na displeji
symbol (® a tfi nuly. Nastavte hodiny.

1. Stisknéte tlacitko O.
Na displeji se rozsviti ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢as pomoci tla¢itka + nebo =.
Po nékolika vtefinach se nastaveny ¢as ulozi.
Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte 4x tlagitko O .
Na displeji sviti ¢éasové symboly, ukazatel » je pted (O.

2. Zménte ¢as pomoci tlacitka + nebo -.
Po nékolika vtefinach se nastaveny ¢as ulozi.

Muzete ¢as skryt. Bude viditelny pouze kdyz bude trouba
zapnuta. Viz kapitola Zména zakladniho nastaveni.



Détska pojistka

Aktivace détské pojistky

Odblokovani

Aby déti nemohly nedopatfenim spotfebi¢ zapnout, je
spotfebi€ vybaven détskou pojistkou.

Pecici trouba nereaguje na zadné nastaveni. Budik a
hodiny muZete nastavit i pfi zapnuté détské pojistce.

JestliZze jsou nastaveny druh ohfevu a teplota nebo
grilovani stupen, prerusi détska pojistka ohfivani.

Nesmi byt nastavena doba trvani nebo doba konce.

Drzte cca 4 vtefiny stisknuté tlagitko 2% .

Na displeji se zobrazi symbol =—o0. Détska pojistka je
aktivovana.

M

Drzte stisknuté tlacitko o cca 4 vtefiny.

Symbol =—0 na displeji zhasne.
Détska pojistka je odblokovana.
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Zmeéna zakladniho nastaveni

Vas$e trouba ma rlizna zakladni nastaveni. Tato nastaveni
muzete pfizpusobit svym navykdm.

Zakladni nastaveni Moznost1 Moznost 2 Moznost 3
¢1 Zobrazeni ¢asu vzdy* jen pfi provozu -

c2 Délka signalu po uplynuti doby trvani cca 10 sec cca 2 min* cca 5 min
nebo doby nastavené na budiku

¢3 Vyckavaci doba do ulozeni cca2sec ccabsec” cca 10 sec
nastaveni

*Nastaveni z vyrobniho zavodu

Nesmi byt nastaveny zadné jiné ¢asové funkce.

1. Podrte tlagitko (O stladené po dobu cca 4 vtefin.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni Casu,
napf. ¢1 1 pro moznost 1.

2. Zménte zakladni nastaveni pomoci tlacitka + nebo =.

3. Potvrdte tlagitkem (.
Na displeji se zobrazi dalsi zakladni nastaveni. MGzete
projit v8echny trovné& pomoci tlagitka (O a zménit je
pomoci tlacitka + nebo -.

4. Nakonec podrzte tlagitko (O stladené po dobu cca 4
vtefiny.

V8echna zakladni nastaveni byla uloZena.
Své zakladni nastaveni mizete kdykoliv znovu zménit.
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Upozornéni

Cistici prostiedky

PFi peclivé péci a Cisténi zlistane vase trouba dlouho pékna
a funkéni. Zde Vam vysvétlime, jak se spravné starat o
Vasi troubu a jak ji spravné distit.

Malé barevné rozdily na predni strané trouby vznikaji z
dlvodu pouziti riznych materiald, jako je sklo, plast nebo
kov.

Stiny na tabuli dvifek které vypadaji jako Smouhy jsou
svétlené efekty osvétleni trouby.

Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim mohou
vzniknout nepatrné barevné rozdily. Ty jsou normaini a
nemaji zadny vliv na funkénost.

Hrany tenkych plechi nemohou byt GpIné smaltovany.

Proto mohou byt drsné. Ochrana proti korozi tim neni
ovlivnéna.

Aby nedoslo k poskozeni rliznych povrchld nespravnym
Cisticim prostfedkem, dodrzujte Udaje v tabulce.
Nepouzivejte:

B Zadné ostré ani abrazivni Cistici prostfedky,

B Zadné tvrdé drhnouci polstarky nebo Cistici houbicky,

B Zadné vysokotlaké CistiCe nebo parni Cistice.

Nové houbicky pfed pouzitim dukladné vymyjte.
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Oblast

Cistici prostiedek

Pfedni ¢ast trouby

Nerez

Sklo

Horky myci roztok:
Ocistéte hadfikem a osuste mékkou utérkou.

Horky myci roztok:

Ocistéte hadfikem a osuste mékkou utérkou. Vodni kamen,
tuk, Skrob a vajecny bilek okamzité odstrante. Pod takovymi
skvrnami muze dochazet ke korozi. U autorizovaného
servisu nebo ve specializovaném obchodé mlzete obdrzet
specialni prostfedky na nerez, které jsou vhodné pro teplé
povrchy. Naneste tenkou vrstvu prostfedku pomoci mékkého
hadfiku.

Prostfedek na €isténi skla:
Otfete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Tabule dvifek

Prostfedek na cisténi skla:
Otrete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Pecici prostor a dno
dvifek

Horky myci roztok nebo octova voda:

Ocistéte hadfikem.

PFi silném znecisténi pouzijte jemnou nerezovou draténku
nebo Cisti€ na trouby. Pouzivejte pouze ve studeném
pecicim prostoru.

Sklenény kryt osvétleni
trouby

Horky myci roztok:
Ocistéte hadfikem.

Tésnéni
Nesundavat!

Horky myci roztok:
Ocistéte hadfikem. Nedrhnéte.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Namocdte a ocistéte hadfikem nebo kartacem.
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Vysazeni dvirek

Demontaz a
montaz sklenénych
tabuli dvirek

Demontaz

Pro snadnéjsi ¢isténi peciciho prostoru miizete dvitka
trouby vysadit. Vytahnéte dvifka az na doraz. Uchopte je
na pravé a levé strané, mirné nadzdvihnéte a vytahnéte je.
Opatrné je postavte na rovnou plochu.

Pro lepSi ¢isténi muzete sklenéné tabule dvifek vymontovat.

1. Vysadte dvirka trouby.

2. Odsroubujte kryt nahofe na dvirkach.
K tomu vysroubujte Srouby vlevo a vpravo
(Obrazek A).

3. Sklenénou tabuli uchopte na pravé a levé stranéa
potahnéte smérem nahoru (Obrazek B).
PoloZte ji na hadr madlem dol(.
Tabule se zavésnymi haky zdstane na dvirkach.

r
\{@

~

Ocistéte sklenéné tabule Cisticem na sklo a mékkym
hadfikem.

Nepouzivejte zadné ostré nebo drhnouci prostredky a
Skrabku na sklo. Sklo by se mohlo poskodit.
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Montaz 1. Zasunte tabule do drzaka na dvirkach.
2. Nasadte kryt a pfiSroubujte jej. Pokud kryt nejde
priSroubovat, zkontrolujte, zda tabule spravné sedi v
drzéku.
3. Zavrete dvirka.

Troubu pouzivejte teprve tehdy, az budou tabule dvirek
spravné namontovany.

Zmeéna zakladniho nastaveni

Kdyz se vyskytne zavada, je to ¢asto zpusobeno pouze
né&jakou malickosti. NezZ kontaktujete servis, zkuste prosim
sami zavadu odstranit za pomoci tabulky.

Tabulka zavad R ) ,
Pokud se pokrm nepodafi, podivejte se prosim do kapitoly

Testovali jsme pro Vas v na8em kuchyriském studiu. Zde
naleznete mnoho tipl a upozornéni tykajicich se vareni.

Zavada Mozna pri€ina Naprava/Upozornéni
Trouba nefunguje. Pojistka je vadna Podivejte se do pojistkové
skiing, zda je pojistka v
poradku.
Vypadek proudu. Zkontrolujte, zda sviti

kuchyriské svétlo nebo funguiji
ostatni kuchyriské spotfebice.

Na displeji sviti (© a nuly. Vypadek proudu. Nastavte ¢as znovu.

Trouba nehfeje. Na kontaktech je prach. Otocte ovladacimi knofliky
nékolikrat tam a zpét.
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Chybova hlaseni

Objevi-li se na displeji chybové hlageni s £ , stisknéte
tlagitko (©. Hlageni zmizi. Nastavena éasova hodnota
bude smazana.

Jestlize chybové hlaseni nezmizi, kontaktujte autorizovany

servis.

U nasledujicich chybovych hlaseni mizete sami zjednat
napravu.

Chybové hlaseni Mozna pficina Naprava/upozornéni

EO11 Tlacitko bylo stlaceno Stlacejte v8echna tlacitka
prilis dlouho nebo je samostatné. Zkontrolujte, zda
zakryté. se tlagitko nepfilepilo, neni

zakryté nebo znecisténé.

Vyména zarovky na

stropé trouby

A

A

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy smi provadét
pouze nami vySkoleny technik autorizovaného servisu.

Pokud prestalo osvétleni trouby fungovat, musi se vyménit.
Nahradni Zarovky odolné vuéi vysokym teplotam 40 W
obdrzite u autorizovaného servisu nebo ve specializovaném
obchodé. Pouzivejte pouze zarovky uvedeného typu.

1. Nebezpedi Urazu elektrickym proudem!
Vypnéte pojistku v pojistkové skiini.

2. Do studené trouby polozte utérku, aby se zabranilo
poskozeni.

3. Otacenim doleva odSroubujte sklenény kryt.
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Sklenény kryt

4. Zarovku nahradte stejnym typem Zarovky.
5. Opét nasroubujte sklenény kryt.
6. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Poskozeny sklenény kryt se musi vymeénit.
Odpovidajici sklenény kryt obdrzite u autorizovaného
servisu. Udejte Cislo E a FD vaSeho spotiebice.

Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

30

Pokud musi byt vas spotfebi€ opraven, je tu pro vas nas

stredisko.

Servisu vzdy uvedte Cislo vyrobku (Cislo E) a ¢€islo vyroby
(Cislo FD) vaseho spotfebice.

Vyrobni Stitek s &isly najdete vpravo na boku dvifek.
Abyste v pfipadé poruchy nemuseli dlouho hledat,
poznamenejte si zde Udaje svého spotrebice a telefonni
Cislo zakaznického servisu.

| Cislo E Cislo FD

| Servis @




Tipy jak Setrit energii a zivotni prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace odpadu

)54

Zde vam poradime, jak muzete pfi peCeni a smazeni usetfit
energii a jak spravné postupovat pfi likvidaci spotfebice.

Spotrebi¢ prfedehfivejte pouze tehdy, kdyz je to uvedeno v
receptu nebo v tabulkach navodu k pouziti.

Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované formy
na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou vodivost.

Otevirejte dvitka pecici trouby b&éhem peceni, vafeni nebo
grilovani co nejméné.

Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pecici trouba je jesté
tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého kolace. Také
muzete vlozit dvé truhlikové formy vedle sebe.

PFi delSi dobé peceni muzete pecici troubu vypnout 10
minut pfed koncem doby peceni a vyuzit k dopeceni
zbytkové teplo.

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu zivotniho
prostredi.

Tento spotiebi€ je oznaen v souladu s evropskou smérnici
2002/96/EG o starych elektrickych a elektronickych
pfistrojich (waste electrical and electronic equipment WEEE).
Smérnice platna v zemich EU udava zplsob navraceni
nebo recyklace starych spotrebicu.
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Testovali jsme pro Vas v nasem
kuchynském studiu

Upozornéni

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

32

Zde naleznete vybér pokrmU a optimalni nastaveni.
Ukazeme Vam, jaky druh ohfevu a teplota je pro vas pokrm
nejvhodnéjsi. Obdrzite informace o vhodném pfislusenstvi
a vhodné vysce pro jeho zasunuti. Ziskate tipy tykajici se
nadobi a pfipravy.

Hodnoty v tabulkach plati vzdy pro vkladani do studeného
a prazdného pecdiciho prostoru. Pfedehfivejte pouze tehdy,
je-li to uvedeno v tabulkach.

Pred pouzitim odstrarite z peciciho prostoru veskeré
pfislusenstvi, které nebudete pouzivat.

PrisluSenstvi vykladejte pecicim papirem az po predehfevu.

Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni. Zavisi na kvalité
a vlastnostech potravin.

Pouzivejte nami dodané pfisluSenstvi. Pfidavné pfisluSenstvi
obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve specializovaném
obchodé nebo v autorizovaném servisu.

PFi vytahovani horkého pfisluSenstvi nebo nadobi z trouby
vzdy pouzivejte chnapky.

Peceni kolace se povede nejlépe s hornim/dolnim =
ohfevem.

Pokud pecete s pouzitim 3D horkého vzduchu,
dodrzujte nasledujici:

Kolace ve formach, vy$ka zasunuti 2

Kolace na plechu, vyska zasunuti 3.



Peceni na vice trovnich

Pecici formy

Tabulky

Pouzivejte 3D horky [@]vzduch.
Pec€eni na 2 urovnich:

Univerzalni plech ve vySce zasunuti 3.
Pecici plech ve vySce zasunuti 1.

Peceni na 3 drovnich:

Pecici plech ve vySce zasunuti 5.

Univerzalni plech ve vySce zasunuti 3.

Pecici plech ve vySce zasunuti 1.

Soucasné zasunuté plechy nemusi byt sou€asné hotové.

V tabulkach naleznete mnoho navrhl pro vase pokrmy.

Pokud pecete v 3 hranatych formach soucasné. Postavte je
na ro8ty tak, jak je znazornéno na obrazku.

&

BN
N

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové pecici formy. Pfi pouziti
sveétlych pecicich forem z tenkosténného kovu nebo
sklenénych forem se prodluzuje doba peceni a kolac se
neupece tak rovhomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se podle
udaju vyrobce a receptt od vyrobce. Silikonové formy jsou
Casto menSi nez standardni formy. MnoZstvi tésta a udaje v
receptu se mohou liSit.

V tabulkach naleznete optimalni druh ohfevu pro riizné
kolace a pecivo.

Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi a jakosti tésta.
Proto jsou v tabulkach uvedena rozmezi. Vyzkou$ejte
nejprve nizsi hodnotu.
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Nizsi teplota zpUsobuje rovnomérné upeceni.
Pokud je to nutné, nastavte ji pristé vyssi.

Pokud pouzijete predehtivani, zkrati se doba peceni o 5 az

10 minut.

Dodate¢né informace najdete pod tipy k peceni jako pfilohu

k tabulkam.
Kolac ve formach Nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceniv
minutach
Treny kolac, jednoduchy Véncova /hranata 2 160-180 50-60
forma
3 hranaté formy 3+1 140-160 60-80
Treny kolag, jemny Véncova /hranata 2 = 150-170 65-75
forma B
Dortovy korpus z treného tésta  Forma na ovocny kolaé 3 = 160-180 20-30
Ovocny kolag jemny, Forma na kola¢/ 2 = 160-180 50- 60
tfené tésto babovku a
Piskotovy korpus, 2 vejce, Forma na ovocny kolac 2 = 160-180 20- 30
predehrati B
Piskotovy korpus, 6 vajec Tmava forma na 2 = 160-180 40- 50
predehiati kolac a
Korpus z kiehkého tésta Tmava forma na 1 = 170-190 25- 35
S okrajem kolag B
Ovocny nebo tvarohovy Tmava forma na 1 = 170-190 70- 90
kolag s korpusem z kiehkého  kolad a
tésta
Svycarsky kolas Plech na pizzu 1 = 220-240 35-45
Babovka Forma na babovku 2 = 150-170 60- 70
Pizza, tenky korpus, malo Plech na pizzu 1 = 250-270 10- 15
obloZend, predehrati B
Pikantni kola¢ Tmava dortova forma 1 = 180-200 45-55

*Nechejte kola¢ vychladnout cca 20 minut ve vypnutém uzavieném spotfebici.
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Kolace na plechu Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohfevu v °C peceniv
minutach
Trené tésto se suchou Pecici plech 2 = 170-190 20-30
oblohou —
Univerzalni panev + pecici ~ 3+1 150-170 35-45
plech
Trené tésto se Stavnatou Pecici plech 2 = 180-200 25-35
oblohou .
(ovoce) Univerzaini pénev + 3+1 140-160 40-50
Pecici plech
Kynuté tésto se suchou  Pecici plech 3 = 170-180 25-35
oblohou a
Univerzalni panev + 3+1 150-170 35-45
Pecici plech
Kynuté tésto se Pecici plech 3 = 160-180 40-50
Stavnatou oblohou
(ovoce) Univerzaini pénev + 3+1 150-170 50-60
pecici plech
Krehké tésto se suchou  Pecici plech 2 = 170-190 20-30
oblohou a
Krehkeé tésto se Univerzaini panev 2 = 170-190 60-70
tavnatou oblohou a
(ovoce)
Svycarsky kolas Univerzalni panev 1 = 210-230 40-50
Piskotova rolada Pecici plech 2 = 170-190 15-20
predehiati o
Kynuty cop z 500 g Pecici plech 2 = 170-190 25-35
mouky a
Stola z 500 g mouky Pecici plech 3 = 160-180 60-70
Stolaz 1 kg mouky Pecici plech 3 = 140-160 90-100
Zavin, sladky Univerzalni panev 2 = 190-210 55-65
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Kola¢ na plechu Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohifevu v °C peceniv
minutach
Pizza Pecici plech 2 = 210-230 25-35
Univerzaini panev + 3+1 180-200 40-50
Pecici plech
Chlebova placka, Univerzalni panev 2 = 250-270 10-12
predehrati o
Drobné pecivo Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohfevu v °C peceniv
minutach
Placicky Pecici plech 3 140-160 15-25
Univerzalni panev + pecici ~ 3+1 130-150 25-35
plech
Univerzalni panev + 14345 130-150 30-40
2 pecici plechy
Makrénky Pecici plech 2 = 100-120 30-40
Univerzaini panev +pecici  3+1 100-120 35-45
plech
Univerzaini panev + 1+3+5 100-120 40-50
2 pecici plechy
Bezé Pecici plech 3 80-100 100-150
Mufinky Rost s plechem na mufinky 2 = 180-200 20-25
2 rosty s plechy na mufinky ~ 3+1 170-190 25-30
Pecivo z odpalovaného  Pecici plech 2 = 210-230 30-40
tésta o
Pecivo z listového tésta  Pecici plech 3 180-200 20-30
Univerzalni panev + pecici ~ 3+1 180-200 25-35
plech
Univerzalni panev + 14345 170-190 35-45

2 pecici plechy
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Kolaé na plechu Nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohfevu v °C peceniv
minutach
Pecivo zkynutého tésta  Pecici plech 2 = 180-200 20-30
Univerzaini panev +pecici  3+1 160-180 25-35

plech

Chléb a housky

PfFi pe€eni chleba pfedehfejte troubu, pokud neni uvedeno jinak.

Nikdy nelijte do horké trouby vodu.

PFi peCeni na dvou urovnich vkladejte univerzalni panev vzdy nad

pecici plech.
Chléb a housky PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota  Doba
ohfevu v °C peceniv
minutach

Kynuty chleb z Univerzalni panev 2 = 270 5
1,2 kg mouky o 200 30-40
Kvaskovy chlébz1,2kg  Univerzalni panev 2 = 270 8
mouky a 200 35-45
Chlebova placka Univerzaini panev 2 = 270 10-15
Housky, Pecici plech 3 = 200-220 20-30
nepredehfivejte N
Housky z kynutého tésta, Pecici plech 3 = 180-200 15-20
sladké a

Univerzaini panev +pecici  3+1 160-180 20-30

plech
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Tipy k pe€eni

Chcete péct podle svého viastniho
receptu.

Ridte se podle podobného petiva v tabulkéch o pegenti.

Takto zjistite, zda je treny kolac
propeceny.

Asi 10 minut pfed koncem doby pe€eni uvedené v receptu
zapichnéte Spejli do nejvyssiho mista kolace. Pokud se tésto nelepi
na Spejli, je kolac hotovy.

Kolac se ,srazil".

Pristé pouzite méné tekutiny nebo nastavte teplotu peceni o 10
stuprid nizsi.
Dodrzujte doby michani uvedené v receptu.

Kolac uprostred vykynul a na
okrajich je nizsi.

Okraj formy nevymazavejte tukem. Po upeceni uvolnéte opatmé
kola¢ pomoci noze.

Kolag je nahore prilis tmavy.

déle.

Kolac je prilis suchy.

Vpichejte vidlickou malé dirky do hotového kolace. Pak jej pokapeite
ovocnou Stavou nebo alkoholem.
Pristé zvolte teplotu o 10 stupriti vyssi a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kolag (napf. tvarohovy
kola€) vypada dobre, ale uvnit je
mazlavy

(protknuty vodnimi prouzky)

kolace se Stavnatou oblohou upecte nejprve korpus.
Posypte jej mandlemi nebo strouhankou a pak teprve oblozte.
Dodrzuijte prosim recepty a doby peceni.

Pecivo neni rovnomémé
propeceno.

Zvolte nizsi teplotu, pak bude rovnoméméji propecené. Pecte
choulostivé pecivo s homim/spodnim [ ohfevem na jedné
rovni. Cirkulaci vzduchu mGze ovlivnit také presahuijici pecici papir.
Prifiznéte pecici papir vzdy podle velikosti plechu.

Ovocny kolac je zespodu prilis
svetly.

Pristé zasurite kola€ o jednu Uroven nize.

Ovocna Stava pretéka.

Pristé pouZijte hlubsi univerzalni plech, pokud je k dispozici.

Malé pecivo z kynutého tésta se pii
peceni slepilo.

Kolem kazdého kousku peciva by méla byt vzdalenost cca 2 cm.
Takto bude dostatek mista, aby kousky peciva nakynuly a mohly
kolem dokola zhnédnout.

Pekli jste na vice arovnich.
Na homim plechu je pecivo tmavsi
nez na spodnim.

Pouzivejte pii peCeni na vice urovnich vzdy 3D horky vzduch.
Soucasné vioZzené plechy nemusi byt sou¢asné hotovy.

Pfi peGeni Stavnatého kolace
vznika kondenzovana voda.
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Pii pec¢eni mUze vznikat vodni para. Unika pres dvitka. Vodni
para se muze srazet na ovliadacim panelu nebo na sousedicich
prednich ¢astech nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.
Toto je podminéno fyzikalné.



Maso, dribez, ryby

Pokyny tykajici se nadobi

Muzete pouzit jakékoliv nadobi odolné proti teplu. Pro
velké pecené se hodi také univerzaini plech.

Nejvhodnéjsi je sklenéné nadobi. Viko by mélo byt
rozmérove shodné s pekacem a dobfe uzaviratelné.

Pokud pouzivate smaltovany pekac, pfidejte trochu vice
tekutiny.

PFi pouziti nerezovych pekacu neni zhnédnuti tak silné a
maso muze byt o trochu méné propecené.
Prodluzte doby peceni.

Postavte nadobi vzdy do stfedu rostu.

Udaje v tabulkach:
Nadobi bez vika = oteviené
Nadobi s vikem = uzaviené

Horké sklenéné nadobi odstavte na suchou podlozku.
Pokud by byla podlozka mokra nebo studena, mohlo by
sklo prasknout.
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Pokyny k peceni

Pokyny ke grilovani

40

K pfilis libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby
by mélo byt zakryto do vySky cca 0,5 cm. K duSenému
masu pfidejte dostatek tekutiny. Dno nadoby by mélo byt
zakryto do vysky 1-2 cm. Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu
masa a materialu, ze kterého je vyrobeno nadobi. Pokud
pfipravujete maso ve smaltovaném pekadi, je nutné pfidat
trochu vice vody nez u pfipravy ve sklenéném pekadi.
Nerezové pekace jsou vhodné jen podminéné. Maso

se vafi pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vysSi teplotu
a/nebo delSi dobu vafeni.

Grilujte vzdy v uzaviené troubé.

Pred vlozenim pokrmu uréeného ke grilovani predehfivejte
troubu cca 3 minuty.

Polozte kousky ke grilovani pfimo na rost. Pokud grilujete
jeden samostatny kus, polozte jej do stfedni oblasti rostu.
Zasuriite navic univerzalni panev do vysky 1. Dojde k
zachyceni §tavy z masa a trouba zUstane Cistéjsi

Pouzijte pokud mozno stejné silné kousky na grilovani.
Takto se rovhomérné opecou a zUstanou stavnaté.
Steaky solte az po grilovani.

Po uplynuti poloviny ¢asu grilované kousky obratte.
Topné téleso grilu se stale vypina a zapina. To je v

poradku. Jak ¢asto k tomu dojde se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.



Maso Po uplynuti poloviny doby peceni obratte kousky masa.
Kdyz je pe¢ené hotova, méla by zlstat jesté 10 minut ve
vypnuté zaviené troubé. Tak se muze $tava z masa lépe
rozdélit.

Zabalte rostbif po upeceni do alobalu a nechejte jej 10
minut v troubé.
U vepfové pecené s kizi nafiznéte kizi kfizem a poloZte
peceni nejprve do nadoby kazi dolh.
Maso Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu  Stupen peceniv
grilovani minutach
Hovézi maso
Hovézi dusené 1,0 kg uzaviena 2 = 210-230 100
1,5 kg 2 = 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140
Hovézi vcelku, 1,0 kg oteviena 2 = 210-230 60
stfedné
Rostbif, stfredné 1,0 kg oteviena 1 220-240 60
propeceny
Steaky, tloustka Rost + 5+1 ] 3 15
3cm, univerzalni
Stfedné propecené panev
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Maso Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Teleci maso
Teleci pecené 1,0 kg oteviena 2 = 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150
Teleci koleno 1,5 kg oteviena 2 = 210-230 140
Vepiové maso
Pecené bez kize 1.0 kg oteviena 1 190-210 120
(napf. krkovice)
1,5kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Pecené s kizi 1,0 kg oteviena 1 190-210 130
(napf.plecko)
1,5kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190
Veprové platky 500 g Rost + 3+1 220-230 30
univerzalni
panev
Veprova pecené, 1,0 kg oteviena = 200-220 120
libova B
1,5kg 2 = 190-210 140
2,0 kg = 180-200 160
Uzené maso s 1,0 kg uzaviena 2 = 200-220 70
kosti -
Steaky, tloustka Rost + 5+1 ™ 3 20
2cm univerzalni
panev
Vepfové Rost + 5+1 ™ 3 10
medailonky , univerzalni
tloustka 3 cm panev
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Maso Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Jehnéci maso
Jehnéci hibet s 1,5 kg oteviena 2 190 60
kosti
Jehné&di kyta bez  1,5kg oteviena 1 150-170 120
kosti, stredné
propecena
Zvérina
Srnéi hibet s 1,5 kg oteviena 2 = 200-220 50
kosti o
Srnéi kyta bez 1,5 kg uzaviena 2 = 210-230 100
kosti -
Pecené z 1,5 kg uzaviena 2 = 180-200 140
divocaka B
Pecené z jelena 1,5 kg uzaviena 2 = 180-200 130
Kralik 2 kg uzaviena 2 = 220-240 60
Sekana z500g oteviena 1 180-200 80
masa
Parky Rost + 4+1 ™ 3 15
univerzalni
panev
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Drabez

Hmotnostni udaje v tabulce se vztahuji na neplnénou
drlibez pfipravenou k peceni.

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasunte navic univerzalni
panev do vySky 1. Dojde k zachyceni stavy z masa a
trouba zUstane Cistéjsi.

Pfi peceni kachny nebo husy napichnéte kuzi pod kfidly,
aby mohl tuk vytéci.

Nejprve polozte celou drabez prsicky dolll na rost. Po
uplynuti 2/3 uvedené doby otocte.

Kousky pecené, jako je kruti rolada nebo kriti prsa otocte
po uplynuti poloviny stanovené doby.

Drabez bude obzvlasté kfupava, pokud ji pred koncem
peceni potfete maslem, slanou vodou nebo pomerancovou
stavou.

Driibez Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Kure, celé 1,2 kg Rost 2 230-250 60-70
Slepice, cela 1,6 kg Rost 2 200-220 80-90
Kure, pulené a500g Rost 2 220-240 40-50
Casti kufete a150g Rost 3 210-230 30-40
Casti kufete a300g Rost 3 220-240 35-45
Kufeci prsa a200g Rost 2 ™ 3 30-40
Kachna, cela 2,0 kg Rost 2 190-210 100-110
Kachni prsa a300g Rost 3 240-260 30-40
Husa, cela 3,5-4kg Rost 2 170-190 120 - 140
Husi stehna a400g Rost 3 220-240 50-60
Mlada kruta, cela 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
Kriti rolada 1,5 kg oteviena 1 190-210 110-130
Krati prsa 1,0 kg uzaviena 2 = 180-200 80-90
Kriti horni stehna 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100
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Ryba Pokud grilujete pfimo na rostu, zasunte navic univerzalni
panev do vySky 1. Dojde k zachyceni tekutiny a trouba
zUstane Cistéjsi.

Otocte kousky ryb po uplynuti 2/3 doby grilovani.
Celou rybu nemusite otacet.
Vlozte celou rybu v poloze jako pfi plavani s hibetni ploutvi
nahoru do pedici trouby. Pro lepsi stabilitu mizete vloZzit
do bficha ryby nakrojeny brambor nebo malou nadobu
vhodnou do trouby.
PFi duSeni rybich filet pridejte par Izic tekutiny.
Ryba Hmotnost Piislusenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Ryba, cela aca. Rost 2 ™ 2 20-25
300g
1,0 kg Rost 2 210-230 45-55
1,5kg Rost 2 180-200 60-70
2,0 kg uzaviena 2 = 180-200 70-80
Rybi podkovy, Rost 3 ™ 2 20-25
3 cm tloustka
Rybi filety uzaviena 2 = 210-230 20-30

Tipy pro peceni a
grilovani

Pro danou hmotnost
pecené nejsou v tabulce
zadné udaje.

Jak zjistite, ze je peCené
hotova.

Pecené je prilis tmava a
kdrka je misty spalena.

peceni.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovaném
obchodé) nebo provedte ,zkousku Izici®. Pritlacte Izici na
peceni.

Pokud se zda pevna, je hotova, pokud se podda, potrebuje
jesté chvili péct.

Zkontrolujte vysku zasunuti a teplotu.
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Pecené vypada dobrie, ale
omacka je pfipalena.
Pecené vypada dobre, ale
omacka je prilis svétla a
vodnata.

PF¥i polévani pecené vznika
vodni para.

Nakypy,
gratinovani, toasty

PFisté zvolte mensi pecici nadobu nebo pfidejte vice
tekutiny.

To je podminéno fyzikalné a normalni. Vétsi ¢ast vodni
pary vystupuje otvory pro vystup pary. Mze se srazet

na chladnégjsi spinaci pfedni ¢asti nebo na sousednich
pfednich ¢astech nabytku a odkapavat jako kondenzovana
voda.

To je podminéno fyzikalné a je to normalni. Velka Cast
vodni pary vystupuje pfes vyfuk pary. MGzZe se sraZet na
ovladacim panelu nebo na sousednich prednich ¢astech
nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.

Pokud grilujete pfimo na roStu, zasurite navic univerzalni
panev do vysky 1. Trouba zUstane Cistéjsi.

Néadobi stavte vzdy na rost.

Stav peceni nakypu zavisi na velikosti nadoby a na vysce
nakypu. Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.

Nakypy Prislusenstvi a nadobi Vyska Druh Teplota  Doba
ohfevu v °C peceniv
minutach
Nakyp, sladky Forma na nakypy 2 = 180-200 50-60
Suflé Forma na nakypy 2 = 170-190 35-45
Formicky na porce 2 = 190-210 25-30
Nudlovy nakyp Forma na nakypy 2 = 200-220 40-50
Lasagne Forma na nakypy 2 = 180-200 40-50
Gratinované brambory, 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80
syrové prisady,
max. 4 cm vysoka 2 formy na nakypy 1+3 150-170 60-80
vrstva
ZapeCené toasty, 4 kusy Rost 4 ] 3 7-10
ZapeCené toasty, 12 Rost 4 ™ 3 5-8

kust

46



Hotové produkty

Dodrzujte udaje vyrobce na obalu.

Pokud pfislusenstvi vylozite pecicim papirem, dejte pozor
na to, aby byl pecici papir vhodny pro tyto teploty.

PrizpUsobte velikost papiru pokrmu.

Vysledek pec€eni zavisi do znaéné miry na potravinach.
PFipaleniny a nerovhomérnosti mohou existovat jiz u

syrového zbozi

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceniv
minutach

Pizza, hluboce

chlazena

Pizza s tenkym dnem Univerzalni panev 2 200-220 15-20
Univerzaini panev + 3+1 180-200 20-30
rost

Pizza se silnym korpusem  Univerzaini panev 2 170-190 20-30
Univerzalni panev + 3+1 170-190 25-35
rost

Pizza Baguette Univerzalni panev 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzaini panev 3 190-210 10-20

Pizza, chlazena, Univerzalni panev 1 180-200 10-15

predehiata

Vyrobky z brambor,

hluboce zmrazené

Hranolky Univerzalni panev 3 190-210 20-30
Univerzalni panev + 3+1 180-200 30-40
pecici papir

Krokety Univerzalni panev 3 190-210 20-25
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Pokrm PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota  Doba
ohifevu v °C peceniv
minutach

Rosti, pinéné Univerzalni panev 3 200-220 15-25
bramboroveé tasticky
Pecivo, hluboce
chlazené
Housky, bagety Univerzalni panev 3 180-200 10-20
Precliky Univerzalni panev 3 200-220 15-25
Pecivo, predpecené
Rozpecené housky Univerzalni panev 3 = 190-210 10-20
nebo bagety

Univerzalni panev + 3+1 160-180 20-25

rost
Smazené pokrmy,
hluboce zmrazené
Rybi ty€inky Univerzalni panev 2 220-240 10-20
Kachni kousky, Univerzalni panev 3 200-220 15-25
nugety
Zavin, hluboce Univerzalni panev 3 180-200 35-40

mrazeny
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Zvlastni pokrmy

Jogurt

Vykynuti kynutého tésta

Na vasem spotfebici miZete nastavit teploty od 50 do 270 °C.
Takto se vam stejné dobfe podafi krémovy jogurt pfi 50 °C
jako vlaéné kynuté tésto.

Svarite mléko (3,5% tuku) a ochladte je na 50 °C.
Vmichejte 150 g jogurtu. Naplrite do $alkd nebo malych
sklenic Twist Off postavte a pfikryté je postavte na rost.
Pfedehfivejte 5 minut pfi 50 °. Pak pfipravujte podle
navodu.

Kynuté tésto pfipravte tak, jak jste zvykli. Dejte je do
keramické nadoby odolné viéi teplu a nadobu pfikryjte.
Pecici prostor pfedehfivejte po dobu 5 minut. Pak spotfebi¢
vypnéte a postavte tésto na vykynuti do peciciho prostoru.

Priprava
Pokrm Nadobi Vyska Druh  Teplotav °C Doba
ohievu
Jogurt Postavte $élky nebo 50 6-8
sklenice Twist Off na hod.
rost
Kynuti tésta Tepelné odolné nadobi  Postavte na 50 °C predehrivejte, 5 min.
dno peciciho pak vypnéte
prostoru spotfebiCaviozte  20-30
kynuté tésto do min.
peciciho prostoru
Rozmrazovani MraZené potraviny vyjméte z obalu a postavte ve vhodné
nadobé na rost.
Prosim dodrzujte udaje vyrobce na obalu.
Doba rozmrazovani se fidi podle druhu a mnozstvi potravin.
Drabez polozte prsicky smérem doll na talif.
Mrazené zbozi PrisluSenstvi Vyska Druh ohievu Teplotav °C
Napf.smetanové dorty, Rost 1 \Voli¢ teploty z(istane
maslové krémové dorty, dorty s vypnuty

¢okoladovou nebo cukrovou
polevou, ovoce, kufe, parky a
maso, chléb a housky, kolace a
jiné pecivo.
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Suseni

Pouzivejte pouze nezavadné ovoce a zeleninu a dikladné
je omyjte.

Nechejte je dobfe okapat a osuste je.

Univerzalni panev zasunte do vySka zasunuti 3, rost do
vyska zasunuti 1.

Univerzalni panev a rost vylozte pecicim nebo
pergamenovym papirem.

Stavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat otoéte. Usugené
ovoce nebo zeleninu ihned po usuSeni uvolnéte z papiru.

Pokrm Vyska Druh ohievu Teplotav °C Trvaniv
hodinach

Krouzky z jablek, 1+3 80 ccab

600 g

Kousky hrusek, 800 g 1+3 80 cca8

Svestky nebo 143 80 cca810

blumy,1,5 kg

Kuchyriské bylinky, 1+3 80 cca 1%

ocisténé 200 g

Zavarovani

Priprava
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Sklenice a gumova tésnéni musi byt isté a v poradku.
Pouzivejte pokud mozno sklenice stejné velikosti.
Udaje v tabulkach se vztahuji na jednolitrové kulaté
sklenice.

Pozor! Nepouzivejte vySsi nebo vétsi sklenice. Vicka by
mohla prasknout.

Pouzivejte pouze nezavadné ovoce a zeleninu. Ddkladné
je omyjte.

Naplite ovoce nebo zeleninu do sklenic. Okraje sklenice
kazdou sklenici mokré gumové tésnéni a vicko. Uzavrete
sklenici pomoci svorek.

Do peciciho prostoru nestavte vice jak Sest sklenic.

Uvedené Casy v tabulkach jsou orientaéni. Mohou byt
ovlivnény teplotou v mistnosti, po¢tem sklenic, mnozstvim
a teplotou obsahu sklenic. Dfive nez prepnete na nizsi
teplotu, resp.vypnete troubu, pfesvédcte se, ze to ve
sklenicich skute¢né perli.



Nastaveni

Zavarovani ovoce

1. Zasunte univerzalni panev do vysky 2. Postavte sklenice
tak, aby se navzajem nedotykaly.

2. Do univerzalni panve nalijte 2 litru horké vody (cca 80°C).

3. Zavrete dvitka trouby.

4. \/oli& funkce nastavte na dolni ohfev [L].

5. Voli¢ teploty nastavte na 170 az 180 °C.

Jakmile dochazi ve sklenicich k perleni, tj. v kratkych
intervalech vystupuji bublinky, tedy asi po 40- 50 minutach-
vypnéte troubu.

Po 25 az 35 minutach pasobeni zbytkového tepla byste
méli vyjmout sklenice z peciciho prostoru. Pfi delSim
ochlazeni v pecicim prostoru by se mohly vytvofit
choroboplodné zarodky a zvySuje se riziko zkysnuti ovoce.
Vypnéte voli¢ funkce.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich Od perleni Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
Tredn&, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
Pfesnidavka, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile ve sklenicich za¢nou vystupovat bublinky, nastavte
teplotu na priblizné 120 az 140 °C. Kdy mUzete vypnout
voli¢ teploty, vidite v tabulce. Nechejte zeleninu jesté stat
30 az 35 minut v troubé.

Zelenina ve studeném nalevu v Od perleni Zbytkové teplo
jednolitrovych

sklenicich

Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Razickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedluben, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic

Nestavte horké sklenice na studenou nebo mokrou
podloZzku. Mohly by prasknout.
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Akrylamid v potravinach

Jakych potravin se to
tyka?

Akrylamid vznika pfedevSim pfi velmi horké Upravé obilovin
a produktt z brambor jako jsou nap¥. bramborové chipsy,
hranolky, toasty, housky, chléb, jemné pecivo ( keksy,
pernik, susenky).

Tipy na pfipravu jidel bez akrylamidu

Obecné Pouzivejte co nekratsi dobu peceni.
Pokrmy pecte dozlatova, nikoliv pfili§ dohnéda.
Vétsi a silngjsi peCeny pokrm obsahuje méné acrylamidu.
Peceni Homi/ doini ohfev max. 200 °C, 3D horky vzduch nebo horky vzduch
max.180 °C.
Placi¢ky Homi/dolni ohfev max. 190 °C, 3D horky vzduch nebo horky

Vzduch max. 170 °C.
Vajicko nebo vajecny Zloutek snizuiji tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé

Rozdélte hranolky rovnomémé na plech v jedné vrstvé.
Pecte nejméné 400 g na 1 plech, aby nebyly hranolky vysuSené.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly vytvofeny pro zku$ebni institut, aby
ulehgily zkousSeni a testovani riznych spotfebicu.

Podle EN/IEC 60350.

Peceni Pfi pe€eni na 2 urovnich zasunte vzdy univerzaini panev
nad pecici plech.
Pfi pe€eni na 3 Urovnich zasunite univerzalni panev
doprostred.
Stfikané pecivo: Soucasné zasunuté plechy nemusi byt
hotovy sou€asné.
Zakryty jablkovy kola€ na 2 urovnich:
Postavte tmavé dortové formy nad sebe.
Zakryty jablkovy kolag na 1 urovni:
Postavte tmavé dortové formy vedle sebe.
Kola¢ v dortové formé z bilého plechu:
Pecte s hornim/dolnim ohfevem na 1 drovni.
Pouzivejte misto rostu univerzalni panev a dortové formy
postavte na ni.
Pokrm PrisluSenstvi a Vyska Druh  Teplota Dobav
nadobi ohievu v °C minutach
Stfikané pecivo Pecici plech 3 = 160-180 20-30
Pecici plech 3 160-180 20-30
Univerzalni panev + 3+1 150-170 30-40
Pecici plech
Univerzalni panev + 1+3+5 140-160 40-50
2 pecici plechy
Malé kolacky, Pecici plech 3 B 160-180 20-30
pfedehfati
Univerzainipanev+  3+1 150-170 30-40
pecici plech
Univerzaini panev + 1+345 140-160 35-45
2 pecici plechy
Malé kolacky Pecici plech 3 160-180 20-30
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Pokrm PrisluSenstvi a Vyska Druh  Teplota Dobav
nadobi ohievu v °C minutach

Piskot, Pecicifomanarost 2 = 170-190  30-40

predehrati

Piskot Pecicifomanarost 2 160-180  30-40

Kynuty kola¢ na plech Univerzalni panev 3 = 160-180 40-50
Univerzalni panev 3 160-180  40-50
Univerzalni panev + 3+1 150-170 50-60
pecici plech

Zakryty Rost + 2 dortové formy 1 = 190-210 70-80

jable¢ny kolac @20cm
2 rosty + 2 dortové 1+3 190-210 65-75
formy @20 cm

Grilovani Pokud polozite potraviny pfimo na rost, posunte univerzalni

panev do vySky 1. Dojde k zachyceni tekutiny a trouba
zUstane Cistéjsi.

Pokrm PrislusSenstvi a Vyska Druh Grilovani Doba v
nadobi ohievu  stupen minutach

Opeceni toastu,10 Rost 5 ™ 3 05-2

minut pfedehfat

Beefburger, 12 kusG* Rost + 4+1 ) 3 25-30

univerzalni panev
nepfedehfivat

* po 2/3 Casu obratte.
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B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotiebice s.r.o.

1. Zébruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
ginnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restauraéni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uZivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
domaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je moZno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zietel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zakaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfislusenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaj nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr( vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésic, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicul.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. €. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Montazni navod
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Kombinace spotiebici

Varna deska a trouba musi byt od stejného
vyrobce a navzajem kombinovatelné.
Kombinaéni body musi byt stejné. Ridte
se podle udaju o rozmérech v montaznim
navodu pro varnou desku.

Priprava nabytku - obrazek 1

Jen odborna vestavba podle tohoto
montazniho navodu zaruci bezpecné
pouzivani. Za $kody zpusobené chybnou
vestavbou ruc¢i montazni firma.

B Vestavny nabytek musi byt odolny vuci
teploté az do 90°C, pfilehlé predni hrany
nabytku az do 70 °C.

B Vsechny vyfezy v nabytku a pracovni
desce provedte pred zasazenim
spotrebicl. Odstrarite piliny, funkce
elektrickych soucastek by mohla byt
negativné ovlivnéna.

B Pozor pfi montazi! Casti, které jsou
pFistupné pfi montazi, mohou mit ostré
hrany. Abyste zabranili pofezani, pouzivejte
ochranné rukavice.

B Mezi spotfebiem a pfilehlymi pfednimi
hranami nabytku musi byt vzduchova
mezera 5 mm.

Spotrebic¢ pod pracovni deskou
- obrazek 2

Zasuvka pro pfipojeni spotfebi¢e musi
byt umisténa v oblasti vySrafované
plochy B nebo mimo prostor zabudovani
spotrebice.

U mezidna nabytkového korpusu je nutny
vétraci vyfez.

Neupevnény nabytek pfipevnéte ke
sténé bézné prodavanym uhelnikem C.
Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému
nabytku.

Vestavba do rohu - obrazek 3

Aby bylo mozno otevirat dvifka spotrebice,
je nutné pfi vestavbé do rohu dodrzet
rozméry D. Rozmér E zavisi na tloustce
predni hrany nabytku pod madlem.

Zapojeni spotiebice

B Elektrické zapojeni smi provadét pouze
koncesovany odbornik. Plati pfedpisy
mistnich elektrorozvodnych zavodi a
pFislusné zeme.

B P¥i veskerych montaznich pracich musi
byt spotfebi¢ odpojeny od sité.

B Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany | a
smi byt pfipojen jen kabelem s ochrannym
vodi¢em.

H Sitova pfipojka: Typ HO5 VVF nebo
vy$8i. Zluto-zeleny ochranny vodi& musi
byt na strané spotfebic¢e o 10 mm delSi nez
ostatni vodice.

B Pri instalaci se musi pouzit jisti¢

vSech polu se vzdalenosti kontaktd min.

3 mm nebo musi byt spotfebi¢ zapojen
pomoci zastréky s ochrannym kontaktem.
ZastrCka musi byt pfistupna i po dokon&eni
vestavby.

B Ochrana proti dotyku musi byt zajiSténa
vestavbou.

B Identifikujte fazové vodice a nulovy
vodi€ v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé
nespravného pfipojeni maze dojit k
poskozeni spotfebice.

B Pripojeni provadéjte pouze podle
schématu pfipojeni. Napéti viz typovy
Stitek.

B P¥i pfipojovani postavte spotfebi¢

pred nabytek. Pfivodni kabel musi byt
dostatecné dlouhy.



Upevnéni spotiebiCe - obrazek 4

B V pripadé potfeby namontujte rozpérku.
B Spotrebi¢ zcela zasurite a stfedové
vyrovnejte.

B Spotiebi¢ pfiSroubujte.

B Mezera mezi pracovni deskou a
spotrebi¢em se nesmi zakryvat zadnymi
pFidavnymi liStami.

Demontaz

Spotrebi¢ odpojte od sité. Uvolnéte
upevnovaci Srouby. Spotfebi¢ mirné
nazdvihnéte a zcela vytahnéte. Varnou
desku odpojte, viz montazni navod pro
varnou desku.
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Bezpecnostné pokyny

Pred inStalaciou

Skody sposobené
prepravou

Elektricka pripojka

Pokyny pre Vasu
bezpecnost’

Horuci priestor na
pecenie

Starostlivo si precitajte tento navod na pouzitie.

Dobre uschovajte navod na pouzitie a navod na montaz.
Pokial budete spotrebi¢ dalej odovzdavat, prilozte taktiez
navody.

Po vybaleni skontrolujte spotrebi€. Pokial' sa vyskytne
poskodenie spdsobené prepravou, nesmiete spotrebic
pripojovat.

Pristroj méze pripojovat iba koncesovany odbornik. Pri

poskodeni z dovodu nespravného pripojenia nemate narok
na zaruku.

Tento spotrebi€ je ur€eny iba pre pouzitie v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov.

Dospeli a deti nesmu spotrebi¢ nikdy pouzivat bez dozoru,
M pokial nie su telesne ¢i dusevne schopni alebo

B nemaju prislusné vedomosti a skusenosti.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so spotrebi¢om.
Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov spotrebi¢a alebo
ohrevnych telies. Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.

MézZe z nich vystupit horuca para. UdrZujte malé deti mimo
dosah spotrebica.



Horuce prisluSenstvo a
nadoby

Neodborné
opravy

Nebezpec&enstvo poziaru!

Do varného priestoru nikdy neukladajte horfavé predmety.
Nikdy neotvarajte dvierka spotrebi¢a, ak vychadza zo
spotrebi¢a dym. Vypnite spotrebi€. Vytiahnite sietovu
zastréku, resp. vypnite poistky v poistkovej skrini.

Nebezpec&enstvo skratu!
Nikdy nezasekavajte privodny kabel horticimi dvierkami
spotrebia. Kablova izolacia sa méze roztavit.

Nebezpecenstvo oparenia!
Nikdy nelejte vodu do horuceho varného priestoru. M6ze
dojst’ ku vzniku horucej vodnej pary.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy nepouzivajte na pripravu pokrmov velké mnozstvo
napojov s vysokym obsahom alkoholu. Alkoholové pary
sa mdzu vo varnom priestore vznietit. Pouzivajte iba malé
mnozstva napojov s vysokym obsahom alkoholu a dvierka
spotrebi¢a otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Nikdy nevytahujte horuce prislusenstvo alebo nadoby zo
spotrebi¢a bez pouzitia chiiapky.

Nebezpec&enstvo urazu elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravu mbze
vykonavat vyhradne technik autorizovaného servisu
vyskoleny nasou spolo¢nostou.

Ak je spotrebi¢ vadny, vypnite poistku v poistkovej skrinke
alebo vytiahnite sietovu zastréku. Zavolajte servis.



Pri¢iny Skéd

Prislusenstvo, alobal,
papier na pecenie, alebo
nadoby na dno varného
priestoru

Voda v horicom varnom

priestore

Vihké potraviny

Ovocna stava

Chladenie s otvorenymi
dvierkami

Velmi znecistené
tesnenie rary

Silne znedistené tesnenie
dvierok

Dvierka ako sedadlo

Preprava spotrebica

Nekladte prisluSenstvo na dno varného priestoru, ani

ho nevykladajte alobalom alebo papierom na pecenie.
Nestavajte na dno varného priestoru ziadne nadoby, pokial
je teplota nastavena na viac nez 50° C.

Dochadza ku hromadeniu tepla, doby peCenia a smazenia
nesuhlasia a moze dojst’ ku poskodeniu smaltu.

Nikdy nelejte vodu do horuceho varného priestoru.
Dochadza ku vzniku vodnej pary. Z dévodu zmien teplot
mébze dojst ku poskodeniu smaltu.

V uzavretej rure neuchovavajte dihSiu dobu vihké potraviny.
Mohli by poSkodit smalt.

Velmi Stavnaté ovocné kolace nekladte na plech vefmi
husto. Stava z ovocia kvapkajtca z plechu by spdsobila
Skvrny, ktoré sa uz nedaju odstranit.

Ak je to mozné, pouzivajte hibSi univerzalny plech.

Ruru nechajte vychladnut vyhradne zavretu. | ked su
dvierka otvorené iba na Uzku Strbinu, méze ¢asom dojst ku
posSkodeniu okolitého nabytku.

Pokial je tesnenie rary velmi znecistené, dvierka rury
sa nezatvaraju pocas prevadzky spravne. M6zu byt
poskodené susedné predné Casti nabytku. Udrzujte
tesnenie rury vzdy Cisté.

Ak je tesnenie dvierok silne znecistené, dvierka spotrebica
spravne nedovieraju. Mohlo by déjst ku poSkodeniu
nabytku, ktoré sa nachadza v blizkosti. Tesnenie dvierok
udrzujte stale v Cistote.

Na otvorené dvierka spotrebi¢a nestupajte ani nesadajte.
Spotrebi¢ neprenasajte ani nedrzte za madlo dvierok.

Madlo dvierok neudrzi vahu spotrebi¢a a mohlo by
prasknut.



Vas novy spotrebic¢

Ovladaci panel

Tu sa zoznamite s Vasim novym spotrebiCom. Najdete
informacie o ovladacom paneli a jednotlivych ovladacoch.

Dalej obdrzite informéacie o varnom priestore a
prisluSenstve.

Tu je uvedeny prehlad ovladacieho panelu. Nikdy sa

nezobrazia vSetky symboly sucasne.

V zavislosti na typu pristroje su mozné odchylky v
detailoch.

0.8

Taua= >3 »D

2 ovladace
varnych zén

Ovladacie prvky

Voli¢ funkcii

Ovladacie prvky su zapustné. Pre zasunutie a vysunutie

Tlacidla a
zobrazenie

Voli¢ teploty

2 ovladace
varnych zon

zatlacte ovladaci prvok v nulovej polohe.




Tlacidla a displej

Tlacidlo

Pomocou tlacidiel nastavujete rézne pridavné funkcie. Na
displeji si mbézete precitat nastavené hodnoty.

Pouzitie

(® Casové funkcie

Budik £\, doba trvania |-I, koniec doby —>| a hodiny ©.

= Minus
+ Plus

Znizenie nastavenej hodnoty.
ZvySenie nastavenej hodnoty.

> Rychloohrgv
Detska poistka

Rura sa rychlo ohreje.
Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panelu.

Voli¢ funkcii

Poloha

Ktora ¢asova funkcia je uvedena na displeji v popredi vidite
na ukazovateli » pred prisluSnym symbolom.
Vynimka: Pri hodinach svieti symbol (O iba pokial
vykonavate zmenu.

Pomocou voli¢a funkcii nastavite druh ohrevu.

Pouzitie

0 Nulova poloha

Rura je vypnuta.

[®) 3D Horuci vzduch*

Pre kolace a pecivo na jednej az troch Urovniach.
Ventilator rozdeluje teplo kruhového ohrevného telesa v
zadnej stene rovnomerne v priestore na pecenie.

[(ZJHorny /dolny ohrev

Pre kolace, nakypy a jemna pecienka, napr. hovadzina
alebo zverina, na jednej urovni.
Teplo prichadza rovhomerne zospodu i zhora.

(@] Stuperi na pizzu

Rychla priprava hlboko zmrazenych produktov bez
predhrevu, napr. pizzy, hranoliek alebo zavinu.

Ohrieva dolné ohrevné teleso a kruhové ohrevné teleso v
zadnej stene.




Poloha

Pouzitie

Cirkulagny infragril

Pecenie masa, hydiny a celych ryb. Ohrevné teleso grilu a
ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri
horuci vzduch okolo pokrmu.

(] Velkoplosny gril

Grilovanie steakov, parkov, toastov a porcii ryb.
Cela plocha pod ohrevnym telesom grilu je horuca.

(] Maloplo$ny gril Grilovanie menSieho mnozstva-steaky,parky, toasty a
kusky ryb. Hreje stredna Cast ohrevného telesa grilu.
(_]Dolny ohrev Zavaranie, dopekanie alebo hnednutie.

Teplo prichadza odspodu.

Rozmrazovanie

Rozmrazovanie napr.masa, hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator viri teply vzduch okolo pokrmu.

Osvetlenie rary

Zapnutie osvetlenia rury.

*Druh ohrevu, ktorym bola uréena energeticka trieda Gcinnosti triedy spotreby energie

podla EN50304.

Voli¢ teploty

Poloha

Pocas nastavovania sa zapne osvetlenie rury v priestore
na pecenie.

Pomocou voli¢a teploty nastavujete teplotu alebo stuperi
grilovania.

Vyznam

@ Nulova poloha

Rura nehreje.

50 - 270 Rozsah teplot

Grilovanie steakov, parkov, toastov a porcii ryb.
Cela plocha pod ohrevnym telesom grilu je hortca.

o oo oceo Stupne grilOVania

Stupne grilovania pre maloplodny [~] a velkoplogny gril
.

» = Stupen 1, slaby

e« = Stupen 2, stredny

see = Stupen 3, silny

Pokial rura hreje, svieti kontrolka nad volicom teploty.
V prestavkach medzi zahrievanim zhasne. Pri druhu
ohrevu Rozmrazovanie nesvieti kontrolka.



Vypina€ varnych

zén Pomocou 4 ovladacov sporaku nastavujete ohrevny vykon
jednotlivych varnych zén.

Poloha Vyznam
0 Nulova poloha Varna zéna je vypnuta.
1-9 Stupne varenia Vykon varnej zony.

9 = najvyssi vykon

@ Zonove napojenie Pripojenie dvoj-okruhovej velkej varnej zény alebo zény na
pecenie (nie je k dispozicii pri vSetkych varnych paneloch).

Hned ako zapnete varnu zénu, svieti kontrolka nad
ovladacom varnej zény.

Priestor na pe€enie V priestore na pegenie sa nachadza osvetlenie rry.
Chladiaci ventilator chrani rdru pred prehriatim.

Osvetlenie rary Pocas prevadzky svieti osvetlenie rary v priestore na
pecenie. Polohou na voli¢i funkcii moézete zapnut
osvetlenie bez ohrevu.

Chladiaci ventilator Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby.
Teply vzduch unika ponad dvierka. Pozor! Nezakryvajte
vetraci otvor. Inak sa rdra prehreje.

Aby po pouziti priestor na pecenie rychlejsie vychladol,
chladiaci ventilator este urcitu dobu dobieha.
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Prislusenstvo

PrisluSenstvo mézete zasunut do rury do 5-tich réznych
vySok.

Dvierka su vybavené makkym zatvaranim. Pri zavierani
dvierok staci na vozik na pecenie lahko zatlacit a vozik
zajde sam makko do rury.

Pokial je prisluSenstvo hortice, mbéze sa zdeformovat.
Hned ako opéat vychladne, zdeformovanie zmizne a nema
Ziadny vplyv na funkciu.

Prislusenstvo mozete dokupit v autorizovanom servise, u
Vasho Specializovaného predajcu alebo cez internet.
Udajte prosim Cislo HZ.

Rost
na nadoby, kolacové formy, grilované kusky a hiboko
zmrazené potraviny.

Smaltovany plech na pecenie
na kolace a drobné pecivo.

Univerzalny plech

na Stavnaté kolace, pecivo, hiboko zmrazené pokrmy
a velké pecene. Mbzete ju pouzit' tiez ako nadobu na
zachytenie tuku, pokial grilujete priamo na roste.
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Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo si mézete dokupit v autorizovanom
servise alebo u Specializovaného predajcu.

Sirokt ponuku ku Va$ej rure najdete v nasich prospektoch
alebo na internete.

Dostupnost rovnako ako online objednanie zvlastneho
prisluSenstva je v kazdej krajine odliSné.Prosim nahliadnite
do predajnych podkladov.

Rost HZ 344002

Na nadoby, formy na kolace, pecene, kisky na grilovanie
a hlboko zmrazené pokrmy.

Smaltovany plech na pecenie
HZ 341002

Na kolace a drobné pecivo.

Univerzalny plech HZ
342002

Na Stavnaté kolace, pecivo, hlboko zmrazené pokrmy
a velké pecene. Mbzete ho pouzit tiez ako nadobu na
zachytenie tuku, pokial grilujete priamo na roste.

Vkladaci rost HZ 324000

Na pecenie. Postavte rost vzdy do univerzalneho plechu.
Bude zachyteny odkvapkajuci tuk a Stava z masa.

Grilovaci plech HZ 325000

Na grilovanie miesto rostu alebo ako ochrana proti
striekaniu, aby sa rura velmi neznedistila.Grilovaci plech
pouzivajte iba v univerzalnom plechu.

Grilovanie na grilovacom plechu: Pouzivajte iba na
vyskach zasunutia 1, 2 a 3.

Grilovaci plech ako ochrana proti striekaniu: Zasurite
univerzalny plech s grilovacim plechom pod rost.

Sklenena misa HZ 346002

Hlboka misa na pecenie zo skla. Je tiez velmi vhodna
ako nadoba na servirovanie.
Polozte sklenend misu na rost.

Plech na pecenie,
vysuvatelny
HZ 341672

Na kolace a drobné pecivo.

Pecenie na 2 drovniach: drziak zaveste vo vyske 1,
pecenie na 3 urovniach: drziak zaveste vo vySke 3.
Plech na pecenie méze byt vysunuty dofava a doprava.
Polozte plech na pecenie na drziak Sikmou stranou
smerom ku dvierkam.

Smaltovany plech na pecenie
s neprilnavym povrchom HZ
341012

Kolace a drobné pecivo sa lahSie uvolnia od plechu.

Univerzalny plech s
neprilnavym povrchom HZ
342012

Stavnaté kolage, pedivo. Hiboko zmrazené pokrmy a
velké pe€ene sa lahSie uvolnia od univerzalneho plechu.

Forma na pizzu HZ 317000

Idealny na pizzu, hiboko zmrazené pokrmy alebo velké
okruhle kolace. Formu na pizzu mozete pouzit miesto
univerzalneho plechu.

Postavte formu na rost a riadte sa podla udajov v
tabulkach.
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Kamen na pecenie HZ
327000

Kamen na pecenie je vhodny predovSetkym na pripravu
domaceho chleba, Zemli a pizzy, ktoré maju mat
chrumkavy spodok.

Kamen na pecenie sa musi vzdy predhriat na
odporucanu teplotu.

Profi plech HZ 343002

Vhodny na pripravu velkého mnoZstva.

Pokrievka na profi plech
HZ 333001

Pokrievka robi z profiplechu profesionalneho pomocnika
pri peceni.

Sklenena misa HZ 915001

Sklenena misa je vhodna na dusené pokrmy a nakypy,
ktoré pripravujete v rure. Obzvlast vhodna je pre
programovu automatiku alebo automatiku pre pecenie.

Kovovy plech HZ 26000

Plech je ur€eny na pecenie pre zonu sklokeramickej
varnej dosky. Je vhodny pre senzorovu automatiku,
ale tiez pre programovu automatiku alebo automatiku
pre pecenie. Plech je zvonku smaltovany a vo vnutri s
neprifnavym povrchom.

Univerzalny plech HZ
390800

Pre velké porcie alebo viac porcii. Plech je zvonku zo
Sedého smaltu so sklenenou pokrievkou vhodnou do
rury. Sklenené veko méze byt pouzité ako forma na
gratinovanie.

Vyrobky autorizovaného
servisu

V autorizovanom servise, v Specializovanom obchode
pre jednotlivé krajiny mbézete dokupit vhodné
prostriedky pre starostlivost’ a Cistenie alebo ostatné
prislusenstvo k Vasim domacim spotrebi¢om. Uvedte
vzdy prislusné Cislo vyrobku.

Utierky na nerezovy povrch
¢.vyrobku 311134

Obmedzuju usadzovanie necistot. Vdaka impregnacii
Specialnym olejom bude povrch nerezovych spotrebi¢ov
optimalne oSetreny.

Gél na Cistenie rury, grilu
¢€.vyrobku 463582

Na Cistenie priestoru na pecenie. Gél je bez zapachu.

Utierka z mikrovlakna s
vostinovou Strukturou
¢.vyrobku 460770

Zvlast vhodna na Cistenie chulostivych povrchov, ako je
napr. sklo, sklokeramika, nerez alebo hlinik. Utierka z
mikrovlakna odstrariuje v jednom pracovnom ukone vodu
i mastnu Spinu.

Poistka dveri
¢.vyrobku 612594

Aby deti nemohli ruru otvorit. Poistka sa naskrutkuje
réznym spdsobom, podla typu spotrebi¢a. Dodrzujte
pokyny v prilohovom liste, ktory je prilozeny ku poistke
dveri.
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Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Prvé zahriatie rury
na pecenie

Vycistenie
prislusenstva

14

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit’ predtym, ako vo svojej
rure na pecenie prvykrat pripravite pokrmy.
Najskor si precitajte kapitolu bezpe€nostné pokyny.

Po pripojeni sa na displeji rozsvieti symbol (O a tri nuly.
Teraz nastavte Cas.
1. Stlacte tlacidlo (©.

Na displeji sa objavi ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢as pomocou tlagidla + alebo =.

Po niekolkych sekundach bude uloZzeny nastaveny €as.

Aby ste odstranili zapach novoty, zahrejte prazdnu, zavretu
ruru. Idedlna je hodina pri hornom/dolnom [Z] ohreve pri
240 °C.

Dbajte na to, aby vo varnom priestore neboli ziadne zbytky
obalov.

1. VoliGom funkcii nastavte horny/dolny ohrev .
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte 240 °C.

Po hodine ruru vypnite. Urobite tak oto¢enim voli¢a funkcii
do nulovej polohy.

Pred prvym pouzitim dékladne vycistite prislusenstvo
horucim umyvacim roztokom.



Nastavenie sporaku

Ku Vasmu sporaku je prilozeny vlastny navod na pouzitie.
V nom najdete najddlezitejSie informacie o bezpecnosti,
podrobny navod na nastavenie a vela informacii o
starostlivosti a Cisteni.

Nastavenie rury na pecenie

Mate rézne moznosti, ako nastavit Vasu ruru na pecenie.
Tu Vam objasnime, ako nastavit pozadovany druh ohrevu
a teplotu alebo stuper grilovania.

Dobu trvania a koneény ¢as pre svoje pokrmy méozete
nastavit na rdre. K tomu prosim vid kapitola Casové
funkcie.

Druh ohrevu a
teplota Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev pri 190 °C.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.
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Vypnutie rary na pecenie

Zmena nastaveni

Rychloohrev

Rychloohrev je
dokonéeny

Prerusenie rychloohrevu

16

2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu alebo stuper
grilovania.

Rura na pecenie sa za¢ne ohrievat.
Voli¢ funkcii oto¢te do nulovej polohy.
Mézete prisluSnym voli€om menit druh ohrevu a teplotu

alebo stuper grilovania.

Pomocou rychloohrevu dosiahne Va$a rura nastavené teploty
obzvlast rychlo.

Rychloohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach nad 100 °C.
Vhodné su nasledujuce druhy ohrevu:

B 3D hortci vzduch

B Horny /dolny ohrev O]

B Stupef na pizzu

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia, davajte pokrm
do priestoru na pecenie az vtedy, ked je rychloohrev

dokonceny.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Kratko stlaéte tlagidlo 2%.

Na displeji svieti symbol » 5. Rara za¢ne hriat.

Zaznie akusticky signal. Symbol » % na displeji zhasne.VioZte
pokrm do rury.

Kratko stlacte tlacidlo 2. Symbol »$ na displeji zhasne.



Nastavenie ¢asovych funkcii

Vas$a rura na pe€enie ma r6zne Casoveé funkcie. Pomocou
tlagidla (O otvorte ponuku a prepinajte medzi jednotlivymi
funkciami. Pokial nastavujete, svietia vietky Casové
symboly. Ukazovatel » vam ukazuje, pri ktorej funkcii

sa nachadzate. UZ nastavené ¢asové funkcie mozZete
zmenit priamo tlagidlom + alebo =, pokial pred ¢asovym
symbolom je zobrazeny ukazovatel ».

Budik

Budik mozete pouzivat’ ako kuchynsky budik. Ide nezavisle
od varného priestoru. Budik ma svoj vlastny signal. Takze
pocujete, €i uplynula doba nastavena na budiku alebo
nastavena doba pecenia.

1. Stlacte jedenkrat tlacidlo ®.Na displeji svietia Casové
symboly, ukazovatel » je pred £)\.

2. Pomocou tlagidla + alebo = mbézZete nastavit budik.
Navrhnuté hodnoty tlacidla + = 10 minut
Navrhnuté hodnoty tlacidla = = 5 minut

Po niekolkych sekundach bude ulozeny nastaveny ¢as.
Budik sa spusti. Na displeji svieti symbol » £\ a doba
Casovaca viditelne plynie. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Uplynutie nastaveného

Easu Zaznie akusticky signal. Na displeji sa zobrazi 0:00. Signal

mozete vypnut tlagidlom O .

Zmena meranej doby
Zmerite meranu dobu pomocou tlagidiel + alebo =. Po

niekolkych sekundach bude zmena prijata.

ZruSenie meranej doby Pomocou tlacgidla = nastavte spat dobu na 0:00.
Po niekolkych sekundach bude zmena ulozena. Budik je
vypnuty.
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Kontrola nastavenia
¢asovych funkcii

Doba trvania

18

Ak nastavite viac ¢asovych funkcii, svietia na displeji
prislusné symboly. V popredi je zobrazeny budik. Pred

symbolom A je ukazovatel » a nastavena doba budiku
viditelne ubieha.

Aby ste prekontrolovali budik £\, dobu trvania |-, ¢as
konca —>I alebo hodiny (O, stlagajte tlagidio (O tak dlho,
pokial ukazovatel » nestoji pred prislusnym symbolom.
Prislusna hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na
displeji.

Dobu trvania pripravy Vasho pokrmu mozete nastavit

na spotrebici. Hned ako doba uplynie, vypne sa rura na
pecenie automaticky. TakZze nemusite prerusovat ostatné
prace, aby ste ruru vypli. Doba varu nebude nechcene
prekrocena.

Priklad na obrazku: Doba trvania 45 minut.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu alebo stuper
grilovania.

3. Dvakrat stlacte tlagidlo (©.
Na displeji sa objavi 0:00. Casové symboly svietia,
ukazovatel » je pred |-I.

G = + M




4, Tlacidlom + alebo = nastavte dobu trvania.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlac¢idlo == 10 minut

Po niekolkych sekundach sa rura zapne. Na displeji
viditelne ubieha dizka trvania a svieti symbol » |-
Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Uplynutie doby trvania Zaznie akusticky signal. Rura na pecenie prestane hriat.
Na displeji sa objavi 0:00.
Stlagte tlagidlo (O . Pomocou tlagidiel + alebo - mézete
znova nastavit dobu trvania.
Alebo moZete dvakrat stlacit tlagidlo (® a voli& funkcii
otocit’ do nulovej polohy. Rura na pecenie je vypnuta.

Zmena doby trvania Dobu trvania zmenite tlagidlom + alebo - . Po niekolkych
sekundach bude zmena prijata. Ak je budik nastaveny,
stlacte predtym tlacidlo (O.

ZruSenie doby trvania Pomocou tlacidla = nastavte dobu trvania spat az na 0:00.

Po niekolkych sekundach bude zmena prijata. Doba trvania

je vymazana. Ak je budik nastaveny, stlacte predtym

tlagidlo (©.
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Kontrola nastavenia
¢asovych funkcii

Cas konca

20

Ak ste nastavili viac ¢asovych funkcii, svietia na displeji
prislusné symboly. Pred symbolom ¢asové funkcie v
popredi je ukazovatel ».

Aby ste prekontrolovali budik £, dobu trvania |-, ¢as

konca ! alebo hodiny (D, stlaéajte tlacidlo (O tak
dlho, pokial sa ukazovatel » nezobrazi pred prislusSnym
symbolom. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Cas, kedy ma byt pokrm hotovy mézete posunut. Spotrebic
sa automaticky zapne a pokrm je hotovy v pozadovanom
Case. Je mozné napr. pokrm rano vlozit do rury a nastavit
tak, aby bol popoludni hotovy.

Dbaijte na to, aby potraviny nezostali v rure prili$ dlho a
neskazili sa.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., doba pripravy trva
45 minut a pokrm ma byt hotovy o 12:30.

1. Nastavte voli¢ funkcii.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3. Dvakrat stlacte tlagidlo (©.

4. Pomocou tlacidiel + alebo = nastavte dobu trvania.
5. Stlaéte tlagidlo (©.

Ukazovatel P je zobrazeny pred —|. Zobrazi sa &as,
kedy bude pokrm hotovy.

@ = >




Uplynutie doby trvania

Zmena ¢asu konca

ZruSenie ¢asu konca

6. Pomocou tlacidiel + alebo = mézete posunut ¢as konca.

Po niekolkych sekundach bude nastavenie uloZené a rura
sa zapne vo vyCkavacom rezime. Na displeji je uvedena
doba, kedy bude pokrm hotovy a pred symbolom ! je
ukazovatel ». Symbol L) a (® zhasnu.

Hned ako sa rira zapne, za¢ne doba trvania viditelne
ubiehat a ukazovatel » je pred symbolom I=|. Symbol
=l zhasne.

Zaznie akusticky signdl. Spotrebi€ prestane hriat. Na
displeji sa zobrazi 0:00.

Stlacte tlagidlo (©. Pomocou tlagidiel + alebo - moZete
znova nastavit dobu trvania. Alebo mézete dvakrat stlacit
tlagidlo (O a otogit’ voli& funkcii do nulovej polohy. Rura na
pecenie je vypnuta.

Koniec ¢asu mézete zmenit pomocou tlacidla + alebo =-. Po
niekolkych sekundach sa zmena uloZi. Pokial je nastaveny
budik, stladte predtym dvakrat tlagidlo (©.

Nemerite ¢as konca, ked doba trvania prave ubieha.
Vysledok by uz nebol spravny.

Pomocou tlacidla = nastavte €as konca spat’ na aktualny
Cas. Po niekolkych sekundach bude zmena uloZzena. Rura
na pec€enie sa zapne. Pokial je nastaveny budik, stlacte
predtym dvakrat tlagidlo (©.
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Kontrola nastavenia
¢asovych funkcii

Nastavenie ¢asu

Zmena Casu

Ukrytie Casu

22

Ak ste nastavili viac ¢asovych funkcii, svietia na displeji
prislusné symboly. Pred symbolom ¢asovej funkcie v
popredi je ukazovatel ».

Aby ste skontrolovali budik £, dobu trvania =, ¢as

konca ! alebo hodiny (D, stlaéajte tlacidlo (® tak
dlho, pokial sa ukazovatel » nezobrazi pred prislusSnym
symbolom. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Po pripojeni alebo po vypadku pradu svieti na displeji
symbol (© a tri nuly. Nastavte hodiny.

1. Stlacte tlacidio (©.
Na displeji sa rozsvieti ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢as pomocou tlacidla + alebo -.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.
Nesmie byt nastavena Ziadna ina ¢asova funkcia.
1. Stladte 4x tlagidlo © .

Na displeji svietia Casové symboly, ukazovatel » je pred

®.
2. Zmerite ¢as pomocou tlacidla + alebo -.
Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.

Mézete €as ukryt. Bude viditelny iba ked bude rara
zapnuta. Vid kapitola Zmena zakladného nastavenia.



Detska poistka

Aktivacia detskej poistky

Odblokovanie

Aby deti nemohli nedopatrenim spotrebi¢ zapnut, je
spotrebi¢ vybaveny detskou poistkou.

Rura na pecenie nereaguje na ziadne nastavenie. Budik a
hodiny mézete nastavit' aj pri zapnutej detskej poistke.

Ak su nastavené druh ohrevu a teplota alebo grilovanie,
preru$i detska poistka ohrievanie.

Nesmie byt nastavena doba trvania alebo doba konca.

Drzte cca 4 sekundy stladené tlagidlo 2%.

Na displeji sa zobrazi symbol =—0. Detska poistka je
aktivovana.

M

Drzte stlacené tlaCidlo o cca 4 sekundy.

Symbol =—0 na displeji zhasne.
Detska poistka je odblokovana.
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Zmena zakladného nastavenia

Vas$a rara ma rézne zakladne nastavenia. Tieto nastavenia
mozete prisposobit svojim navykom.

Zakladné nastavenia Moznost'1 Moznost’ 2 Moznost’ 3
c¢1 Zobrazenie ¢asu vzdy* iba pri prevadzke -

c2 Dizka signalu po uplynuti doby trvania  cca 10 sec cca 2 min* cca 5 min
alebo doby nastavenej na budiku

¢3 Cakacia doba do uloZenia cca2sec ccabsec” cca 10 sec
nastavenia

*Nastavenie z vyroby

Nesmiete nastavovat ziadne iné ¢asové funkcie.

1. Podrzte tlagidlo (® stladené cca 4 sekundy.
Na displeji sa zobrazi aktualne zakladne nastavenie
Casu, napr. c1 1 pre moznost 1.
2. Zmente zakladne nastavenie pomocou tlacidla + alebo =.
3. Potvrdte tlagidlom (©.
Na displeji sa zobrazi dalSie zakladne nastavenie.
Mbézete prejst véetky Grovne pomocou tlagidla (O a
zmenit ich pomocou tlacidla + alebo -.

4. Nakoniec podrzte tlagidlo (® stlagené cca 4
sekundy.

VSetky zakladné nastavenia boli ulozené.

Svoje zakladné nastavenie mozete kedykolvek znova
zmenit.
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Starostlivost’ a Cistenie

Upozornenie

Cistiace
prostriedky

Pri dokladnej starostlivosti a Cisteni ostane vasa rura dlho
pekna a funkéna. Tu Vam vysvetlime, ako sa spravne
starat o Vasu rdru a ako ju spravne distit.

Malé farebné rozdiely na prednej strane rary vznikaju z
dévodu pouzitia réznych materialov, ako je sklo, plast alebo
kov.

Tiene na tabuli dvierok ktoré vypadaju ako Smuhy su
svetelné efekty osvetlenia rury.

Smalt sa vypaluje pri velmi vysokych teplotach. Tym mézu
vzniknut nepatrné farebné rozdiely. Tie s normalne a
nemaju ziadny vplyv na funkénost.

Hrany tenkych plechov nemézu byt Uplne smaltované.
Preto mozu byt drsné. Ochrana proti kordzii tym nie je
ovplyvnena.

Aby nedoslo ku poskodeniu réznych povrchov nespravnym
Cistiacim prostriedkom, dodrzujte udaje v tabulke.
Nepouzivajte:

B Ziadne ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky,

B Ziadne tvrdé drhnuce kefky alebo Cistiace Spongie,

B Ziadne vysokotlakové CistiCe alebo parné Cistice.

Nové Spongie pred pouzitim dékladne umyte.
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Oblast’

Cistiaci prostriedok

Predna €ast rury

Nerez

Sklo

Horuci roztok na umyvanie:
Ocistite handrickou a osuste makkou utierkou.

Horuci roztok na umyvanie:

Ocistite handri¢kou a osuste makkou utierkou. Vodny
kamen, tuk, Skrob a vajeCny bielok okamzite odstrante.

Pod takymi Skvrnami m6ze dochadzat’ ku korézii. V
autorizovanom servise alebo v Specializovanom obchode
mbzete obdrzat' Specialne prostriedky na nerez, ktoré su
vhodné pre teplé povrchy. Naneste tenku vrstvu prostriedku
pomocou makkej handricky.

Prostriedok na Cistenie skla:
Utrite makkou handri¢kou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Tabule dvierok

Prostriedok na disteni skla:
Utrite méakkou handri¢kou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Priestor na pecenie a dno
dvierok

Horuci roztok na umyvanie alebo octova voda:

Ocistite handri¢kou.

Pri silnom znecisteni pouzije jemnu nerezovu drétenku
alebo Cisti¢ na rury. Pouzivajte iba v studenom priestore na
pecenie.

Skleneny kryt osvetlenia
rary

Horuci roztok na umyvanie:
Ocistite handrickou.

Tesnenie
neskladat!

Horuci roztok na umyvanie:
Ocistite handri¢kou. Nedrhnite.

Prislusenstvo

Horuci roztok na umyvanie:
Namocte a odistite handri¢kou alebo kefkou.
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Odlozenie dvierok

Demontaz a
montaz sklenenych
tabul’ dvierok

Demontaz

Pre lahSie Cistenie priestoru na pe€enie mbzete dvierka
rary odlozit. Vytiahnite dvierka az na doraz. Uchopte ich
na pravej a lavej strane, mierne nadvihnite a vytiahnite ich.
Opatrne postavte na rovnu plochu.

Pre lepSie Cistenie mbzete sklenené tabule dvierok
vymontovat.

1. Odlozte dvierka rury.

2. Odskrutkujte kryt hore na dvierkach.
K tomu vyskrutkujte skrutky viavo a vpravo
(Obrazok A).

3. Sklenenu tabulu uchopte na pravej a lavej strane a
potiahnite smerom hore (Obrazok B).
Polozte ju madlom smerom dole.
Tabula so zavesnymi hakmi ostane na dvierkach.

N

B

Ocistite sklenené tabule Cisticom na sklo a makkou
handrou.

Nepouzivajte Zziadne ostré alebo drhnuce prostriedky a
Skrabku na sklo. Sklo by sa mohlo poskodit.
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Montaz 1. Zasunte tabulu do drziakov na dvierkach.
2. Nasadte kryt a priskrutkujte ho. Pokial sa kryt neda
priskrutkovat, skontrolujte, €i tabula spravne sedi v
drziaku.
3. Zatvorte dvierka.

Ruru pouzivajte az vtedy, ked' budu tabule dvierok
spravne namontované.

Zmena zakladného nastavenia

Ked' sa vyskytne porucha, je to Casto spdsobené iba
nejakou malic¢kostou. Prv ako kontaktujete servis, skuste
prosim sami zavadu odstranit pomocou tabulky.

Tabulka poruch

Pokial sa pokrm nepodari, pozrite sa prosim do kapitoly
Testovali sme pre Vas v naSom kuchynskom $tudiu. Tu
najdete viac tipov a upozorneni tykajucich sa varenia.

Porucha Mozna pri€ina Naprava/Upozornenie
Rura nefunguije. Poistka je vadna. Pozrite sa do poistkovej
skrine, &i je poistka v
poriadku.
Vypadok pruadu. Skontrolujte, i svieti

kuchynské svetlo alebo
funguju ostatné kuchynské

spotrebice.
Na displeji svieti ® a nuly. Vypadok prudu. Nastavte ¢as znova.
Rura nehreje. Na kontaktoch je prach. Otocte ovladami

niekoflkokrat tam a spat.
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Hlasenie chyby

Ak sa objavi na displeji hlasenie chyby L , stladte

tlagidlo (O . Hiasenie zmizne. Nastavena ¢asova hodnota
bude zmazana.

V pripade, Ze hlasenie chyby nezmizne, kontaktujte
autorizovany servis.

Pri nasledujucich hlaseniach chyb mézete sami vykonat
napravu.

Hlasenie chyby Mozna pricina Naprava/upozornenie

EO11 Tlacidlo bolo stlatené Stlacajte vSetky tlacidla
prilis dlho alebo je samostatne. Skontrolujte, Ci
zakryté. sa tlacidlo neprilepilo, nie je

zakryté alebo znecistené.

A

Vymena ziarovky

na strope rury

A

Nebezpecdenstvo urazu elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy moze
vykonavat iba nami vyskoleny technik autorizovaného
servisu.

Pokial prestalo osvetlenie rary fungovat, musi sa vymenit.
Nahradné Ziarovky odolné voci vysokym teplotam 40 W
obdrzite v autorizovanom servise alebo v $pecializovanom
obchode. Pouzivajte iba Ziarovky uvedeného typu.

1. Nebezpeclenstvo urazu elektrickym pradom!
Vypnite poistku v poistkovej skrini.

2. Do studenej rury polozte utierku, aby sa zabranilo
poskodeniu.

3. Otacanim dolava odskrutkujte skleneny kryt.
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Skleneny kryt

4. Ziarovku nahradte rovnakym typom Ziarovky.
5. Opat naskrutkujte skleneny kryt.
6. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit..
Prislusny skleneny kryt obdrzite v autorizovanom servise.
Udajte Cislo E a FD Vasho spotrebica.

Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

30

Pokial musi byt V&S spotrebi¢ opraveny, je tu pre Vas nas

servisné stredisko.

Servisu vzdy uvedte Cislo vyrobku (Cislo E) a ¢€islo vyroby
(Cislo FD) Vasho spotrebica.

Vyrobny §titok s Cislami najdete vpravo na boku dvierok.
Aby ste v pripade poruchy nemuseli dlho hladat,
poznamenaijte si tu Udaje svojho spotrebica a teleféonne
Cislo zakaznickeho servisu.

| Cislo E Cislo FD

| Servis @




Tipy ako setrit’ energiu a zivotné prostredie

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia odpadu

)54

Tu Vam poradime, ako mdzete pri peCeni a smazeni uSetrit
energiu a ako spravne postupovat pri likvidacii spotrebica.

Spotrebi¢ predhrievajte iba vtedy, ked je to uvedené v
recepte alebo v tabulkach navodu na pouzitie.

Pouzivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované formy
na pecenie. Maju mimoriadne dobru tepelnu vodivost.

Otvarajte dvierka rury na pecenie pocas pecenia, varenia
alebo grilovania ¢o najmene;j.

Viac kolac¢ov pecte hned po sebe. Rura na pecenie je eSte
tepla. Skracuje sa tak doba pecenia druhého kolaca. Tiez
mbzete vlozit dve truhlové formy vedla seba.

Pri dlhSej dobe pecenia mbdzete ruru na pecenie vypnut 10
minut pred koncom doby pecenia a vyuzit na dopecenie
zbytkové teplo.

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu zivotného
prostredia.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou
2002/96/EG o starych elektrickych a elektronickych
zariadeniach (waste electrical and electronic equipment
WEEE).

Smernica platna v krajinach EU udava sp6sob navratenia
alebo recyklacie zariadeni starych spotrebicov.
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Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom studiu

Upozornenie

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

32

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenia.
Ukazeme Vam, aky druh ohrevu a teplota je pre Vas pokrm
najvhodnejsi. Obdrzite informacie o vhodnom prislusenstve
a vhodnej vyske pre jeho zasunutie. Ziskate tipy tykajuce
sa nadob a pripravy.

Hodnoty v tabulkach platia vzdy pre vkladanie do
studeného a prazdneho priestoru na pecenie. Predhrievajte
iba vtedy, ak je to uvedené v tabulkach.

Pred pouzitim odstrarite z priestoru na pecenie vSetky
prisluSenstva, ktoré nebudete pouzivat.

PrisluSenstvo vykladajte papierom na pecenie az po
predhreve.

Casové udaje v tabulkach su orientaéné. Zavisia na kvalite
a vlastnostiach potravin.

Pouzivajte nami dodané prisluSenstvo. Pridavné
prislusenstvo obdrzite ako zvlastne prislusenstvo v
$pecializovanom obchode alebo v autorizovanom servise.

Pri vytahovani horuceho prislusenstva alebo nadob z rary
vzdy pouzivajte chnapky.

Pecenie kolada sa podari najlepsie s hornym/dolnym (=
ohrevom.

Pokial peciete s pouzitim 3D hordceho vzduchu,
dodrzujte nasledujuce:

Kolace vo formach, vyska zasunutia 2.

Kolace na plechu, vy$ka zasunutia 3.



Pecenie na viacerych Pouzivajte 3D hortci [@ vzduch.
arovniach Pedenie na 2 Urovniach:
Univerzalny plech vo vySke zasunutia 3.
Plech na pecenie vo vySke zasunutia 1.

Pecenie na 3 urovniach:

Plech na pecenie vo vySke zasunutia 5.

Univerzalny plech vo vySke zasunutia 3.

Plech na pecenie vo vySke zasunutia 1.

Sucasne zasunuté plechy nemusia byt su¢asne hotové.

V tabufkach najdete viac navrhov pre Vase pokrmy.

Pokial peciete v 3 hranych formach sucasne:
Postavte ich na rosty tak, ako je znazornené na obrazku.

&

BN
N

NajvhodnejSie su tmavé kovové formy na pecenie. Pri
Formy na pecenie pouziti svetlych foriem na pecenie z tenkostenného kovu

alebo sklenenych foriem sa predlZuje doba pecenia a kolac

sa neupecie tak rovnomerne.

Pokial chcete pouzivat' silikonové formy, riadte sa podla

udajov vyrobcu a receptov od vyrobcu. Silikdnové formy

su ¢asto mensie ako Standardné formy. Mnozstvo cesta a

Udaje v recepte sa mézu lisit.

V tabulkach ngjdete optimalny druh ohrevu pre rézne
Taburky kolage a pedivo.

Teplota a doba pecenia zavisi na mnozZstve a akosti cesta.

Preto su v tabulkach uvedené hranice. Vyskus$ajte najprv

nizsiu hodnotu.
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NizSia teplota spdsobuje rovnomerné upecenie.
Pokial je to potrebné, nastavte teplotu v buducnosti vyssie.

Pokial pouzijete predhrievanie, skrati sa doba pecenia o 5
az 10 minut.

Dodato¢né informacie najdete pod tipmi na pe€enie ako
prilohu k tabulkam.

Kolac vo formach Nadoby Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenia v
minttach
Treny kolag, jednoduchy Vencova /hranata 2 160-180 50-60
forma
3 hranaté formy 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Vencova /hranata 2 = 150-170 65-75
forma B
Tortovy korpus z treného cesta  Forma na ovocny kolaé 3 = 160-180 20-30
Ovocny kolag jemny, Forma na kola¢/ 2 = 160-180 50- 60
trené cesto babovku a
Piskotovy korpus, 2 vajcia,  Forma na ovocny kolac 2 = 160-180 20- 30
predhriatie
Piskotovy korpus, 6 vajec Tmava forma na 2 = 160-180 40- 50
predhriatie kolag B
Korpus z krehkého cesta Tmava forma na 1 = 170-190 25- 35
s okrajom kola¢
Ovocny alebo tvarohovy Tmava forma na 1 = 170-190 70- 90
kola¢ s korpusom z krehkého  kola¢
cesta
Svajtiarsky kolad Plech na pizzu 1 = 220-240 35-45
Babovka Forma na babovku 2 = 150-170 60- 70
Pizza, tenky korpus, malo Plech na pizzu 1 = 250-270 10- 15
oblozena, predhriatie o
Pikantny kola¢ Tmava tortova forma 1 = 180-200 45-55

*Nechajte kola€ vychladnut' cca 20 mindt vo vypnutom uzavretom spotrebici.
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Kolace na plechu Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C peceniav
minuatach
Trené cesto so suchou  Plech na pecenie 2 = 170-190 20-30
oblohou —
Univerzalny plech + 3+1 150-170 35-45
plech na pe€enie
Trené cesto so Plech na peCenie 2 = 180-200 25-35
tavnatou oblohou .
(ovocie) Univerzainy plech + 3+1 140-160 40-50
plech na pe€enie
Kysnuté cesto so suchou Plech na pecenie 3 = 170-180 25-35
oblohou a
Univerzalny plech + 3+1 150-170 35-45
plech na pe€enie
Kysnuté cesto so Plech na pecenie 3 = 160-180 40-50
Stavnatou oblohou
(ovocie) Univerzalny plech + 3+1 150-170 50-60
plech na pecenie
Krehké cesto so suchou  Plech na peCenie 2 = 170-190 20-30
oblohou a
Krehké cesto so Univerzainy plech 2 = 170-190 60-70
tavnatou oblohou a
(ovocie)
Svajsiarsky kolad Univerzalny plech 1 = 210-230 40-50
Piskotova rolada Plech na pecenie 2 = 170-190 15-20
predhriatie o
Kysnuta pletenka Plech na peCenie 2 = 170-190 25-35
z 500 g muky a
Stéla z 500 g muky Plech na pec¢enie 3 = 160-180 60-70
Stélaz 1 kg muky Plech na pe¢enie 3 = 140-160 90-100
Zavin, sladky Univerzalny plech 2 = 190-210 55-65
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Kola¢ na plechu Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenia v
minatach
Pizza Plech na pecenie 2 = 210-230 25-35
Univerzainy plech + 3+1 180-200 40-50
plech na pe€enie
Chlebova placka, Univerzalny plech 2 = 250-270 10-12
predhriatie .
Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota  Doba
ohrevu v °C peceniav
minutach
Drobné pecivo Plech na peCenie 3 140-160 15-25
Univerzalny plech + 3+1 130-150 25-35
plech na pe€enie
Univerzainy plech + 1+3+5 130-150 30-40
2 plechy na peCenie
Makronky Plech na pecenie 2 = 100-120 30-40
Univerzalny plech + 3+1 100-120 35-45
plech na pe€enie
Univerzainy plech + 1+345 100-120 40-50
2 plechy na pecenie
Bezé Plech na peCenie 3 80-100 100-150
Mufinky Rost s plechom na mufinky 2 = 180-200 20-25
2 rosty s plechy na mufinky ~ 3+1 170-190 25-30
Pecivo z odpalovaného  Plech na pecenie 2 = 210-230 30-40
cesta o
Pecivo z listkoveho cesta  Plech na pecenie 3 180-200 20-30
Univerzalny plech + 3+1 180-200 25-35
plech na pe€enie
Univerzalny plech + 1+3+5 170-190 35-45

2 plechy na pe¢enie
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Kolac na plechu Nadoby Vyska Druh Teplota  Doba
ohrevu v °C peceniav
minutach
Pecivo z kysnutého Plech na pecenie 2 = 180-200 20-30
cesta a
Univerzalny plech + 3+1 160-180 25-35

plech na pe¢enie

Chlieb a zemle

Pri pe€eni chleba predhrejte ruru, pokial nie je uvedené inak.

Nikdy nelejte do horucej rury vodu.

Pri pe€eni na dvoch urovniach vkladajte univerzalny plech vzdy nad

plech na pecenie.

Chlieb a zemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplota  Doba
ohrevu v °C peceniav
minutach
Kysnuty chlieb z Univerzalny plech 2 = 270 5
1,2 kg muky o 200 30-40
Kysnuty chliebz1,2kg  Univerzalny plech 2 = 270 8
muky a 200 35-45
Chlebova placka Univerzalny plech 2 = 270 10-15
Zemle, Plech na pecenie 3 = 200-220 20-30
nepredhrievajte a
Zemle z kysnutého Plech na pecenie 3 = 180-200 15-20
cesta, sladké a
Univerzainy plech + 3+1 160-180 20-30

plech na pecenie
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Tipy na pecenie

Chcete piect podfa svojho viastného
receptu.

Riadte sa podla podobného peciva v tabulkach o peceni.

Takto zistite, Ci je treny kolac
prepeceny.

Asi 10 minut pred koncom doby pecenia uvedenej v recepte
zapichnite Spajchlou do najvyssieho miesta kolaca. Pokial sa cesto
nelepi na Spajchlu, je kolac hotovy.

Kolac sa ,zrazil".

V budlicnosti pouZite menej tekutiny alebo nastavte teplotu pecenia o
10 stupriov nizsie.
Dodrzujte doby mieSania uvedené v recepte.

Kolac uprostred vykysol a na
okrajoch je nizsi.

Okraj formy nevymastujte tukom. Po upeceni uvolhite opatme kolac
pomocou noza.

Kolag je na vrchu velmi tmavy.

VlozZte kola¢ na nizSiu troven, zvolte nizsiu teplotu a pecte kolac o
nieco dhsie.

Kolac je velmi suchy.

Vpichaite vidlickou malé dierky do hotového kolaca. Potom kola¢
pokvapkaijte ovocnou Stavou alebo alkoholom.

V buducnosti zvolte teplotu o 10 stupriov vysSiu a skratte dobu
pecenia.

Chlieb alebo kolac (napr. tvarohovy
kolag) vyzera dobre, ale vo vnutri je
mazlavy

(pretkany vodnymi prizkami)

V buducnosti pouzite menej tekutiny a pecte pri nizSej teplote o
trochu dihsie. Pri kolaci so Stavnatou oblohou upecte najprv korpus.
Posypte ho mandiami alebo strihankou a az potom obloZte.
Dodrzuijte prosim recepty a doby pecenia.

Pecivo nie je rovnomeme
prepeCené.

Zvolte nizSiu teplotu, potom bude rovnomemejsie prepeceny. Pecte
jemné pecivo s homym/spodnym = ohrevom na jednej tirovni.
Cirkulaciu vzduchu moze ovplyvnit tiez presahujuce papier na
pecenie. Obrezte papier na pecenie vzdy podla velkosti plechu.

Ovocny kolac je zospodu prilis
svetly.

Ovocna Stava preteka.

V buducnosti pouzite hibsi univerzalny plech, pokial je k dispozicii.

Malé pecivo z kysnutého cesta sa pri
peceni zlepilo.

Okolo kazdého kuska peciva by mala byt vzdialenost’ cca 2 cm.
Takto bude dostatok miesta, aby kusky peciva nakysli a mohli
dookola zhnedndt.

Piekli ste na viacerych urovniach.
Na homom plechu je pecivo tmavsie
ako na spodnom.

Pouzivajte pri peceni na viacerych Grovniach vzdy 3D hortci
vzduch. Sucasne viozené plechy nemusia byt’ su¢asne hotové.

Pri pe€eni Stavnatého kolaca
vznika kondenzovana voda.
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Pri peCeni méze vznikat’ vodna para. Unika cez dvierka. Vodna

para sa moze zrazat' na oviadacom paneli alebo na susediacich
prednych Castiach nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.
Toto je podmienené fyzikalne.



Maso, hydina, ryby

Pokyny tykajuce sa
nadob

Mbzete pouzit akékolvek nadoby odolné proti teplu. Pre
velké peCene sa hodi tiez univerzalny plech.

NajvhodnejSie su sklenené nadoby. Veko by malo byt
rozmerovo zhodné s pekacom a dobre uzatvaratelné.

Pokial pouzivate smaltovany plech, pridajte trochu viac
tekutiny.

Pri pouziti nerezovych plechov nie je zhnednutie tak silné a
maso moze byt o trochu menej prepecené.
Predizte dobu peéenia.

Postavte nadoby vzdy do stredu rostu.

Udaje v tabulkach:

Nadoby bez veka = otvorené

Nadoby s vekom = uzavreté

Horuce sklenené nadoby odstavte na suchu podlozku.

Pokial by bola podlozka mokra alebo studena, mohlo by
sklo prasknut.
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Pokyny na pecenie

Pokyny na grilovanie
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Ku prili§ jemnému masu pridajte trochu tekutiny. Dno
nadoby by malo byt zakryté do vySky cca 0,5 cm. K
dusenému masu pridajte dostatok tekutiny. Dno nadoby
by malo byt zakryté do vysky 1-2 cm. Mnozstvo tekutiny
zavisi na druhu masa a materiali, za ktorého su vyrobené
nadoby. Pokial pripravujete maso v smaltovanom plechu,
je potrebné pridat trochu viac vody ako pri priprave

v sklenenej mise. Nerezové plechy su vhodné iba
podmienecne. Maso sa vari pomalSie a menej zhnedne.
Pouzite vysSiu teplotu alebo dlhSiu dobu varenia.

Grilujte vzdy v uzavretej rure.

Pred vlozenim pokrmu uréeného na grilovanie
predhrievajte raru cca 3 minuty.

Polozte kusky na grilovanie priamo na rost. Pokial grilujete
jeden samostatny kus, polozte ho do strednej oblasti roStu.
Zasurfite naviac univerzalny plech do vysky 1. Déjde ku
zachyteniu $tavy z masa a rura ostane CistejSia.

Pouzite pokial je to mozné rovnako velké kusky na
grilovanie. Takto sa rovnomerne opecu a ostanu Stavnaté.
Steaky osolte az po grilovani.

Po uplynuti polovice ¢asu grilované kusky obratte.
Ohrevé teleso grilu sa stale vypina a zapina. To je

v poriadku. Ako ¢asto k tomu dbjde sa riadi podla
nastaveného stupna grilovania.



Maso

Po uplynuti polovice doby pecenia obratte kisky masa.

Ked je maso hotové, malo by ostat eSte 10 minut vo
vypnutej zavretej rure. Tak sa mdze Stava z masa lepSie

rozdelit..

Zabalte rostbif po upeceni do alobalu a nechajte ho 10

minut v rare.

Pri brav€ovej pecienke s kozou narezte kozu krizom a

polozte pecienku najprv do nadoby kozou nadol.

Maso Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
nadoba ohrevu  Stupen peceniav
grilovania  minatach
Hovéadzie maso
Hovadzie dusené 1,0 kg uzavreta 2 = 210-230 100
1,5 kg 2 = 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140
Hovadzie 1,0 kg otvorena 2 = 210-230 60
vcelku, stredne —
Rostbif, stredne 1,0 kg otvorena 1 220-240 60
prepeceny
Steaky, hrubka 3 Rost + 5+1 ] 3 15
cm, univerzalny
Stredne prepecené plech
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Maso Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
nadoba ohrevu peceniav
minutach
Telacie maso
Telacia pe€ienka 1,0 kg otvorena 2 = 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150
Telacie koleno 1,5 kg otvorena 2 = 210-230 140
Bravéové maso
Pecienka bez 1.0 kg otvorena 1 190-210 120
koze
(napr. krkovica) ~ 1.5kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Pecienka s kozou 1,0 kg otvorena 1 190-210 130
(napr.pliecko)
(BShl) 1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190
BravCové platky 500 g Rost + 3+1 220-230 30
univerzalny
plech
Bravcéova 1,0 kg otvorena = 200-220 120
pecienka, jemna B
1,5kg 2 = 190-210 140
2,0 kg = 180-200 160
Udené maso s 1,0 kg uzavreta 2 = 200-220 70
kostou -
Steaky, hrubka Rost + 5+1 ™ 3 20
2cm univerzalny
plech
Bravcové Rost + 5+1 ™ 3 10
medailonky , univerzalny
hrubka 3 cm plech
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Maso Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
nadoba ohrevu peceniav
mindtach
Jahnacie méaso
Jahfaci chrbats 1,5kg otvorena 2 190 60
kostou
Jahnacie stehno 1,5 kg otvorena 1 150-170 120
bez kosti, stredne
prepecené
Zverina
Srnéi chrbat s 1,5 kg otvorena 2 = 200-220 50
kostou o
Srncie stehno bez 1,5 kg uzavreta 2 = 210-230 100
kosti o
Pecienka z 1,5kg uzavreta 2 = 180-200 140
diviaka -
Pecienka z jelefia 1,5 kg uzavreta 2 = 180-200 130
Zajac 2 kg uzavreta 2 = 220-240 60
Sekana z500g otvorena 1 180-200 80
masa
Parky Rost + 4+1 ™ 3 15
univerzalny
plech
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Hydina

Hmotnostné udaje v tabulke sa vztahuju na neplnenu
hydinu pripravenu na pecenie.

Pokial grilujete priamo na roSte, zasurite naviac univerzalny
plech do vysky 1. Déjde ku zachyteniu Stavy z masa a rara
ostane CistejSia.

Pri peCeni kacky alebo husi napichnite kozu pod kridlami,
aby mohol tuk vytiect.

Najprv polozte celu hydinu prsiami nadol na rost. Po
uplynuti 2/3 uvedenej doby otocte.

Kusky pecene, ako je mor€acia rolada alebo morcacie
prsia otocte po uplynuti polovice stanovenej doby.

Hydina bude obzvlast chrumkava, pokial ju pred
koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.

Hydina Hmotnost’ PrisluSenstvoa  Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadoba ohrevu peceniav
minutach
Kuréa, celé 1,2 kg Rost 2 230-250 60-70
Sliepka, cela 1,6 kg Rost 2 200-220 80-90
Kur&a, polené a500g Rost 2 220-240 40-50
Casti kuréata a150g Rost 3 210-230 30-40
Casti kuréata a300g Rost 3 220-240 35-45
Kuracie prsia a200g Rost 2 ™ 3 30-40
Kacka, cela 2,0 kg Rost 2 190-210 100-110
Kacacie prsia a300g Rost 3 240-260 30-40
Hus, cela 3,56-4kg Rost 2 170-190 120-140
Husacie stehna a400g Rost 3 220-240 50-60
Mlada morka, 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
cela
Morc&acia rolada 1,5 kg otvorena 1 190-210 110-130
Mor¢acie prsia 1,0 kg uzavreta 2 = 180-200 80-90
Morc&acie horné 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100

stehna
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Ryba Pokial grilujete priamo na roste, zasurite naviac univerzalny
plech do vysky 1. Déjde ku zachyteniu tekutiny a rura
ostane CistejSia.

Otocte kusky ryb po uplynuti 2/3 doby grilovania.
Celu rybu nemusite otacat.
Vlozte celu rybu v polohe ako pri plavani s chrbatovou
plutvou nahor do rury na pecenie. Pre lepSiu stabilitu
mbzete vlozit do brucha ryby nakrojeny zemiak alebo malu
nadobu vhodnu do rury.
Pri duseni rybich fili pridajte par lyzic tekutiny.
Ryba Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
nadoba ohrevu peceniav
minutach
Ryba, cela aca. Rost 2 ™ 2 20-25
300g
1,0 kg Rost 2 210-230 45-55
1,5kg Rost 2 180-200 60-70
2,0 kg uzavreta 2 = 180-200 70-80
Rybie file, Rost 3 ™ 2 20-25
3 cm hrubka
Rybie file uzavreta 2 = 210-230 20-30

Tipy na pec€enie a
grilovanie

Pre danu hmotnost peCene
nie su v tabulke ziadne
udaje.

Ako zistite, ze je pecienka
hotova.

Pecienka je prili§ tmava a
korka je miestami spalena.

Zvolte udaje najblizsej nizsej hodnoty a predizte dobu
pecenia.

Pouzite teplomer na maso (k dostaniu v $pecializovanom
obchode) alebo vykonaijte ,skusku lyzicou®. Pritlacte lyzicou
na pecienku.

Pokial sa zda pevna, je hotova, pokial sa podda, potrebuje
sa este chvilu piect.

Skontrolujte vy$ku zasunutia a teplotu.
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Pecienka vyzera dobre, ale
omacka je pripalena.
Pecienka vyzera dobre, ale
omacka je prili§ svetla a
vodnata.

Pri polievani pecienky
vznika vodna para.

V buducnosti zvolte menSiu nadobu na pecenie alebo
pridajte viac tekutiny.

To je podmienené fyzikalne a normalne. Vacsia ¢ast vodnej
pary vystupuje otvormi pre vystup pary. Méze sa zrazat na
ovladacom paneli alebo na susednych prednych €astiach
nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.

To je podmienené fyzikalne a je to normalne. Velka

Cast' vodnej pary vystupuje cez vyfuk pary. M6ze sa
zrazat na chladnejSej prednej spinacej Casti alebo na
susednych prednych Castiach nabytku a odkvapkavat ako
kondenzovana voda.

Nakypy,
gratinovanie, Pokial grilujete priamo na roste, zasuiite naviac univerzalny
toasty plech do vysky 1. Rara ostane Cistejsia.

Néadoby stavajte vZzdy na rost.

Stav pecenia nakypu zavisi na velkosti nadoby a na vyske

nakypu. Udaje v tabulke su iba orientacné.
Nakypy PrisluSenstvoanadoba  VySka Druh Teplota  Doba

ohrevu v °C peceniav
minutach
Nakyp, sladky Forma na nakypy 2 = 180-200 50-60
Suflé Forma na nakypy 2 = 170-190 35-45
Formicky na porcie 2 = 190-210 25-30

Rezancovy nakyp Forma na nakypy 2 = 200-220 40-50
Lazane Forma na nakypy 2 = 180-200 40-50
Gratinované zemiaky, 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80
syrové prisady,
max. 4 cm vysoka 2 formy na nakypy 1+3 150-170 60-80
vrstva
ZapeCené toasty, 4 kusy Rost 4 ] 3 7-10
ZapeCené toasty, 12 Rost 4 ™ 3 5-8

kusov
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Hotové produkty

Dodrzujte udaje vyrobcu na obale.

Pokial prisluSenstvo vylozite papierom na pecenie, dajte
pozor na to, aby bol papier na pecenie vhodny pre tieto

teploty.

Prispdsobte velkost papiera pokrmu.

Vysledok pecenia zavisi do zna¢nej miery na potravinach.
Pripaleniny a nerovhomernosti mézu existovat' tiez pri

syrovych vyrobkoch

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C peceniav
minuatach

Pizza, hiboko

chladena

Pizza s tenkym dnom Univerzalny plech 2 200-220 15-20
Univerzalny plech + 3+1 180-200 20-30
rost

Pizza so silnym korpusom  Univerzalny plech 2 170-190 20-30
Univerzalny plech + 3+1 170-190 25-35
rost

Pizza Baguette Univerzalny plech 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalny plech 3 190-210 10-20

Pizza, chladena, Univerzalny plech 1 180-200 10-15

predhriata

Vyrobky zo

zemiakov, hlboko

zmrazené

Hranolky Univerzalny plech 3 190-210 20-30
Univerzalny plech + 3+1 180-200 30-40
papier na peCenie

Krokety Univerzalny plech 3 190-210 20-25
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Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota  Doba
ohrevu v °C pecenia v
minutach

Rosti, plnené Univerzalny plech 3 200-220 15-25
zemiakové tasticky
Pecivo, hlboko
chladené
Zemle, bagety Univerzainy plech 3 180-200 10-20
Pracliky Univerzalny plech 3 200-220 15-25
Pecivo, predpecené
Rozpecené zemle Univerzalny plech 3 = 190-210 10-20
alebo bagety

Univerzalny plech + 3+1 160-180 20-25

rost
Vyprazané pokrmy,
hlboko zmrazené
Rybie ty€inky Univerzainy plech 2 220-240 10-20
Kacacie kusky, Univerzalny plech 3 200-220 15-25
nugety
Zavin, hlboko Univerzalny plech 3 180-200 35-40
mrazeny
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Zvlastne pokrmy

Jogurt

Vykysnutie kysnutého
cesta

Na Vasom spotrebici mdzete nastavit teploty od 50 do 270 °C.
Takto sa Vam rovnako dobre podari krémovy jogurt pri 50 °C
ako vlacne kysnuté cesto.

Zvarte mlieko (3,5% tuku) a ochladte ho na 50 °C.
VmieSajte 150 g jogurtu. Naplfite do Salok alebo malych
poharov Twist Off postavte a prikryté ich postavte na rost.
Predhrievajte 5 minut pri 50 °. Potom pripravujte podla
navodu.

Kysnuté cesto pripravte tak, ako ste zvyknuti. Dajte ho do
keramickej nadoby odolnej voci teplu a nadobu prikryte.
Priestor na pec€enie predhrievajte 5 minut. Potom spotrebi¢
vypnite a postavte cesto na vykysnutie do priestoru na
pecenie.

Priprava
Pokrm Nadoba Vyska Druh  Teplotav °C Doba
ohrevu
Jogurt Postavte 3alky alebo 50 6-8
pohare Twist Off na hod.
rost
Kysnutie cesta Tepelne odolné Postavte 50 °C predhrievajte, 5 min.
nadoby na dno potom vypnite
priestoru na spotrebiCaviozte  20-30
pecenie kysnuté cesto do min.
priestoru na peCenie
Rozmrazovanie Mrazené potraviny vyberte z obalu a postavte vo vhodnej
nadobe na rost.
Prosim dodrzte udaje vyrobcu na obale.
Doba rozmrazovania sa riadi podfa druhu a mnozstva
potravin.
Hydinu polozte prsiami smerom nadol na tanier.
Mrazené vyrobky Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplotav °C
Napr.smotanové torty, Rost 1 Voli¢ teploty ostane
maslové krémoveé torty, torty s vypnuty

¢okoladovou alebo cukrovou
polevou, ovocie, kur€a, parky a
maso, chlieb a Zzemle, kolace a
iné pecivo.
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Susenie

Pouzivajte iba nezavadné ovocie a zeleninu a dékladne ich
umyte.

Nechaijte ich dobre odkvapkat a osuste ich.

Univerzalny plech zasunte do vySky zasunutia 3, rost do
vysky zasunutia 1.

Univerzalny plech a rost vylozte papierom na pecCenie
alebo pergamenovym papierom.

Stavnaté ovocie alebo zeleninu niekolkokrat otoéte.
UsusSené ovocie alebo zeleninu ihned po usuSeni uvolnite
z papiera.

Pokrm Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Trvanie v
hodinach

Kolieska z jablk, 600g 1+3 80 ccas

Kolieska hruSiek, 1+3 80 cca8

800 g

Slivky 1,5 kg 1+3 80 cca810

Kuchynské bylinky, 1+3 80 cca 1%

ocCistené 200 g

Zavaranie

Priprava
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Frase a gumové tesnenia musia byt Cisté a v poriadku.
Pouzivajte pokial mozno flase rovnakej velkosti.

Udaje v tabulkach sa vztahuju na jedenlitrové okrdhle
frade.

Pozor! Nepouzivajte vySSie alebo vacsie flase. Vicka by
mohli prasknut.

Pouzivajte iba nezavadné ovocie a zeleninu. Dékladne ich
umyte.

Naplrite ovocie alebo zeleninu do flia§. Okraje flase
pripadne eSte raz utrite, musia byt Cisté. Polozte na kazdu
flfaSu mokré gumové tesnenie a vicko. Uzavrite flasu
pomocou svoriek.

Do priestoru na pecenie nestavajte viac ako Sest flias.

Uvedené Casy v tabulkach su orientacné. M6zu byt
ovplyvnené teplotou v miestnosti, poctom fliag, mnozstvom
a teplotou obsahu flias. Skoér ako prepnete na nizSiu
teplotu, resp.vypnete ruru, presvedcte sa, ze to vo fladiach
skutocne perli.



Nastavenie

Zavaranie ovocia

1. Zasunte univerzalny plech do vySky 2. Postavte flase
tak, aby sa navzajom nedotykali.

2. Do univerzalneho plechu nalejte ¥z litra hortcej vody (cca

80°C).

3. Zavrite dvierka rury.

4. \/oli& funkcie nastavte na dolny ohrev [_].

5. Voli¢ teploty nastavte na 170 az 180 °C.

Hned ako dochadza vo flasiach k perleniu, t.j. v kratkych
intervaloch vystupuju bublinky, asi po 40- 50 minutach-
vypnite ruru.

Po 25 az 35 minutach pésobenia zbytkového tepla by
ste mali vybrat flaSe z priestoru na pecenie. Pri dlhSom
ochladeni v priestore na pe€enie by sa mohli vytvorit
choroboplodné zarodky a zvySuje sa riziko skysnutia
ovocia. Vypnite voli¢ funkcie.

Ovocie v jedenlitrovych flasiach Od perlenia Zbytkové teplo
Jablka, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Ceredne, marhule, broskyne, egre$ vypnut cca 30 minut
Detska vyziva, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Hned ako vo flasiach za¢nu vystupovat bublinky, nastavte
teplotu na priblizne 120 az 140 °C. Kedy mdzete vypnut
voli¢ teploty, vidite v tabulke. Nechajte zeleninu este stat
30 az 35 minut v rure.

Zelenina v studenom naleve v Od perlenia Zbytkové teplo
jedenlitrovych

ffasiach

Uhorky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minat cca 30 minut
Ruzickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minGt cca 30 minut
Hrasok cca 70 minat cca 30 minut

Vybranie flias§

Nestavajte hortce flaSe na studenu alebo mokru podloZku.
Mohli by prasknut.
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Akrylamid v potravinach

Akych potravin sa to
tyka?

Akrylamid vzniké predovSetkym pri velmi horucej Uprave
obilnin a produktov zo zemiakov ako su napr. zemiakové
chipsy, hranolky, toasty, Zzemle, chlieb, jemné pecivo (keksy,
pernik, suSienky).

Tipy na pripravu jedal bez akrylamidu

VSeobecne Pouzivajte €o najkratSiu dobu pecenia.

Pokrmy pecte dozlata, nie prili§ dohneda.

Vacsi a silnejSi pe€eny pokrm obsahuje menej akrylamidu.
Pecenie Homy/ dolny ohrev max. 200 °C, 3D horuci vzduch alebo hortci

vzduch max.180 °C.

Krehké pecivo

Homy/dolny ohrev max. 190 °C, 3D hortici vzduch alebo horuci
vzduch max. 170 °C.
Vaijce alebo vajeény Zitok znizujli tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v rare

Rozdelte hranolky rovnomeme na plech v jednej vrstve.
Pecte najmenej 400 g na 1 plech, aby nebali hranolky vysusené.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabulky boli vytvorené pre skuobny institut, aby
ulahgili skuanie a testovanie réznych spotrebicov.

Podla EN/IEC 60350.

Pecenie Pri pe€eni na 2 Urovniach zasurite vZdy univerzalny plech
nad plech na pecenie.
Pri pe€eni na 3 urovniach zasunte univerzalny plech
doprostred.
Striekané pecivo: Su€asne zasunuté plechy nemusia byt
hotové sucasne.
Zakryty jablkovy kola€ na 2 urovniach:
Postavte tmavé tortové formy nad seba.
Zakryty jablkovy kola& na 1 urovni:
Postavte tmavé tortové formy vedla seba.
Kolag v tortovej forme z bieleho plechu:
Pecte s hornym/dolnym ohrevom na 1 urovni.
Pouzivajte miesto rostu univerzalny plech a tortové formy
postavte na plech.
Pokrm PrisluSenstvo a Vyska Druh  Teplota Dobav
nadoba ohrevu v °C minutach
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 = 160-180 20-30
Plech na pecenie 3 160-180 20-30
Univerzalny plech + 3+1 150-170 30-40
plech na pe€enie
Univerzalny plech + 1+3+5 140-160 40-50
2 plechy na pe€enie
Malé kolaciky, Plech na pecenie 3 B 160-180 20-30
predhriatie
Univerzalny plech + 3+1 150-170 30-40
plech na pecenie
Univerzainy plech + 1+3+5 140-160 35-45
2 plechy na pecenie
Malé kolaciky Plech na pecenie 3 160-180 20-30
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Pokrm Prislusenstvo a Vyska Druh  Teplota Dobav
nadoby ohrevu v °C minuatach

Piskot, Forma napeCeniena 2 = 170-190  30-40

predhriatie rost

Piskot FormanapeCeniena 2 160-180  30-40
rost

Kysnuty kola¢ na Univerzalny plech 3 B 160-180  40-50

lech

P Unverza@ny plech 3 160-180  40-50
Univerzainy plech + 3+1 150-170  50-60
plech na peCenie

Zakryty Rost + 2 tortové formy 1 = 190-210 70-80

jablkovy kolac @d20cm
2 rosty + 2 tortové 1+3 190-210 65-75
formy & 20 cm

Grilovanie Pokial polozite potraviny priamo na rost, posurite

univerzalny plech do vysky 1. Déjde ku zachyteniu tekutiny
a rura ostane CistejSia.

Pokrm PrisluSenstvo a Vyska Druh Grilovanie = Dobav
nadoba ohrevu stupen minuatach

Opecenie toastu,10  Rost 5 ™ 3 05-2

minut predhriat’

Beefburger, 12 kusov* Rost + 4+1 ™ 3 25-30

univerzalny plech
nepredhrievat

* po 2/3 €asu obratte.
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Montazny navod

HE 33BDS530
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Kombinacia spotrebicov

Varny panel a rura musi byt od rovnakého
vyrobcu a vzajomne kombinovatelné.
Kombinac¢né body musia byt rovnaké.
Drzte sa podla udajov o rozmeroch v
montaznom navode pre varny panel.

Priprava nabytku - obrazok 1

Len odborné vstavanie podla tohoto
montazneho navodu zaruci bezpecné
pouzivanie. Za Skody spésobené chybnym
vstavanim ru¢i montazna firma.

B Vstavany nabytok musi byt odolny vo i
teplote az do 90°C, prilahlé predné hrany
nabytku az do 70 °C.

B VSetky vyrezy v nabytku a pracovnej
doske vykonaijte pred vsadenim
spotrebicov. Odstrarite piliny, funkcia
elektrickych suciastok by mohla byt
negativne ovplyvnena.

B Pozor pri montazi! Casti, ktoré st
pristupné pri montazi, mézu mat ostré
hrany. Aby ste zabranili porezaniu,
pouzivajte ochranné rukavice.

B Medzi spotrebi¢om a prifahlymi prednymi
hranami nabytku musi byt vzduchova
medzera 5 mm.

Spotrebic¢ pod pracovnou
doskou - obrazok 2

Zasuvka pre pripojenie spotrebi¢a musi
byt umiestnena v oblasti vySrafovanej
plochy B alebo mimo priestoru
zabudovaného spotrebica.

Pri medzidne nabytkového korpusu je
nutny vetraci vyrez.

Neupevneny nabytok pripevnite k stene
bezne predavanym uholnikom C.
Pracovnu dosku pripevnite k vstavanému
nabytku.

Vstavanie do rohu - obrazok 3

Aby bolo mozné otvarat dvierka spotrebica,
je potrebné pri vstavani do rohu dodrzat
rozmery D. Rozmer E zavisi na hrubke
prednej hrany nabytku pod rukovatou.

Zapojenie spotrebic¢a

B Elektrické zapojenie m6ze vykonavat
len koncesovany odbornik. Platia predpisy
miestnych elektrorozvodnych zavodov a
prislusnej krajiny.

B Pri akychkolvek montaznych pracach
musi byt spotrebi¢ odpojeny od siete.

B Spotrebi¢ zodpoveda stupriu ochrany

| a méze byt pripojeny len kablom s
ochrannym vodi¢om.

H Sietova pripojka: Typ HO5 VVF alebo
vy$8i. Zlto-zeleny ochranny vodi& musi byt
na strane spotrebi¢a o 10 mm dlhSi ako
ostatné vodice.

B Pri instalacii sa musi pouzit’ isti¢
vSetkych polov so vzdialenostou kontaktov
min. 3 mm alebo musi byt spotrebi¢
zapojeny pomocou zastréky s ochrannym
kontaktom. Zastr¢ka musi byt pristupna aj
po dokonc&eni vstavania.

B Ochrana proti dotyku musi byt zaistena
vstavanim.

B Identifikujte fazové vodice a nulovy
vodi¢ v pripajacej zasuvke. V pripade
nespravneho pripojenia moze dojst k
poskodeniu spotrebica.

B Pripojenie vykonavaijte len podla schémy
pripojenia. Napatie vid' typovy Stitok.

B Pri pripajani postavte spotrebi¢

pred nabytok. Sietova Snura musi byt
dostato¢ne dlha.



Upevnenie spotrebi¢a - obrazok
4

B V pripade potreby namontujte rozperku.
B Spotrebic Uplne zasunte a vyrovnajte.
B Spotrebic¢ priskrutkujte.

B Medzera medzi pracovnou doskou a
spotrebiCom sa nesmie zakryvat ziadnymi
pridavnymi liStami.

Demontaz

Spotrebi¢ odpojte od siete. Uvolnite
upevnovacie skrutky. Spotrebi¢ mierne
nadvihnite a Uplne vytiahnite. Varny panel
odpojte, vid montazny navod pre varny
panel.



SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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