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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 22/27 dB (A), coz pfedstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach
www.siemens-home.com/cz.



A Bezpecnostni pokyny

Peclivé si prectéte tento navod k pouZiti.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro pouziti
v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné
k pfipravé pokrm.

Dospéli a déti nesmi spottebi¢ nikdy pouzivat bez
dozoru,

pokud nejsou télesné &i duSevné schopni nebo

nemaji pfislusné védomosti a zkusenosti pro
spravné a bezpecéné ovladani spotiebice

Nikdy nedovolte détem, aby si hraly se spotfebi¢em.

Horka parni trouba Nebezpedi popaleni!
Nikdy se nedotykeijte horkych povrchi topnych
a varnych spotrebi¢t nebo horkych ploch ve
varném prostoru. Dvitka spotfebice otevirejte
opatrné. Maze z nich vystoupit horka para. UdrZujte
malé déti mimo dosah spotrebicl.

Nebezpedi pozéarul!
Do varného prostoru nikdy neukladejte hotlavé
predmeéty.

Nebezpedi zkratu!
Nikdy neskfipeijte pfivodni kabel horkymi dvitky
spottebice. Kabelova izolace se mize poskodit.

Nebezpedi popalenil

Nikdy nepouZivejte k pfipravé pokrmd velké
mnozstvi napojd s vysokym procentem alkoholu.
Alkoholové pary se mohou ve varném prostoru
vznitit. Pouzivejte pouze malé mnozstvi napojl

s vysokym procentem alkoholu a dvitka spotfebice
otevirejte opatrné.

Horké pfislusenstvi Nebezpedi popaleni!
Horké pfislusenstvi nikdy ze spotfebice
nevyndaveijte bez chiapky.



Horka voda

Neodborné opravy

Priciny skod

Dno varného prostoru
musi zustat volné

Nadobi

Vareni v pare v nadobé
s otvory

VIhké potraviny

Nebezpedi oparenil

Citéni neprovadsijte ihned po vypnuti. Voda

v odparovaci misce je jesté horka. Pockejte, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecéné. Opravu smi
vykonavat vyhradné technik zakaznického servisu
vySkoleny nasi spole¢nosti.

Je-li spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové
skfifce nebo vytahnéte sitovou zastréku. Zavolejte
servis.

Nepokladejte nic pfimo na dno varného prostoru.
Ani dno nevykladejte alobalem. Nahromadéné teplo
by mohlo poskodit spotfebic.

Dno varného prostoru a odparovaci miska musi
vzdy zUstat volné. Nadobu vzdy postavte na rost
nebo do varné nadoby s otvory.

Nadobi musi byt odolné vaci vysokym teplotam
a pare. Silikonové formy na peceni nejsou pro
kombinovany ohtrev s horkym vzduchem a parou
vhodné.

Nepouzivejte nadoby se znamkami koroze. | ty
nejmensi skvrny mohou ve varném prostoru
zpUsobit korozi.

Pri vareni v pare ve varné nadobé s otvory pod ni
vzdy zasunte plech na peceni. Zachyti se zde
odkapavaijici tekutina.

V uzavrené troubé neuchovavejte po delsi dobu
vihké potraviny. Mohly by zpUlsobit korozi varného
prostoru.



Ovocna stava Velmi Stavnaté ovocné kolace nekladte na plech
prilis husté. Stava z ovoce kapajici z plechu by
zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit.

Silné znecisténé tésnéni Je-li tésnéni dvitek silné znecisténé, dvitka

dvifek spotfebice spravné nedoviraji. Mohlo by dojit
k poskozeni okolniho nabytku. Tésnéni dvirek
udrzujte neustale v Cistoté, pfip. ho vyménte.

Dvirka spotiebice jako Na oteviena dvitka spotrebi¢e nestoupeijte ani
sedatko nesedejte. Spotfebi¢ se mize poskodit.
Preprava spotiebice Spotrebi¢ neprenasejte ani nedrzte za madlo dvirek.

Madlo dvifek by mohlo prasknout.

Udrzba a gisténi Varny prostor vaseho spottebice je z vysoce kvalitni
uslechtilé oceli. Nespravnou udrzbou mlze dojit ke
korozi varného prostoru. Dodrzujte pokyny pro
udrzbu a Cisténi uvedené v navodu k pouziti. Hned
po vychladnuti spotfebi¢e odstrante z varného
prostoru necistoty.



Vas novy spotrebic

Ovladaci panel

V této kapitole naleznete informace o
m ovladacim panelu
= provoznich rezimech

= varném prostoru a prislusenstvi

Tlacitko  Tlacitko
Displej start  stop
|

o U B M

clean

> ® =0 i st stop

<A~

.

|
Otocny voli¢ I

Hlavni vypinac Tlaéi{ka Navigacni tlacitka Funkeni tlacitka
nabidky

Ovladaci prvek PouZiti
Hlavni vypinac oft Zapnuti a vypnuti spotfebice
Tla¢itka nabidky ] Volba provozniho rezimu

(P) Volba programové automatiky

(viz kapitola; Programova automatika)

M) UloZeni do paméti a vyvolani z paméti (viz kapitola; Pamét)

clean  Volba samogcisténi (viz kapitola: Udrzba a ¢isténi)
Navigacni tlacitka <> Pohyb na displeji doleva a doprava

Zmény se ulozi

Otocny voli¢

Zména hodnot ¢asu, doby trvani, hmotnosti atd.
Otocny voli€ Ize zasunout a vysunout stisknutim




Ovladaci prvek

Pouziti

Funk¢ni tlacitka ® Volba ¢asové funkce (viz kapitola: Casové funkce)
—0 Zapnuti a vypnuti détské pojistky
(viz kapitola: Détska pojistka)
i Zapnuty spotrebic: zjisténi aktualnich informaci
Vypnuty spotfebic: volba z&kladnich nastaveni
(viz kapitola: Zakladni nastaveni)
TlaCitko start start  Spusténi provozu
TlaCitko stop stop  Kratké stisknuti: pferuseni provozu (pauza)

Dlouné stisknuti: ukonceni provozu

Druhy provozu

Pomoci tlac¢itka [] se dostanete k druhdim provozu
spotrebice, které mizete vyuzit.

Druh provozu

Pouziti

Horky vzduch

Pro viacné kolace, piskot, dusené hovézi.
Ventilator na zadni sténé trouby rozhani teplo stejnomérné po
celém varném prostoru.

Vareniv pare

Pro zeleninu, ryby, pfilohy, pro odStavovani ovoce a pro
predvareni.

Horky vzduch + vareni v pare

Pro maso, nakypy a pecivo.
Zde je kombinovany horky vzduch s parou.

Ohfivani Pro pokrmy na talifi a pecivo.
Setrné ohrati jiz uvarenych pokrm0. Diky pafe nedochazi
k vysuseni pokrm.
Kynuti Pro kynuté tésto a kvaskové tésto.
Tésto kyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté. Kombinuje
se zde para a horky vzduch, takze se povrch tésta nevysusuje.
Rozmrazovani Pro zeleninu, maso, ryby a ovoce.
Kombinuje se horky vzduch a para. Diky vihkosti piisobi teplo na
pokrmy Setrné. Pokrmy nevysychaji a nedeformuji se.
Mirny ohfev Pro roastbeef, jehnéci kytu.

VSechny druhy jemného masa se podafi obzvlasté Stavnaté.



Druh provozu Pouziti

Predehfev Pro porcelanové nadobi.
V predehratych nadobach pokrmy tak rychle nevychladnou.
Napoje zlistanou déle teplé.

UdrZovani teploty Pro udrZovani teploty pokrm( aZ dvé hodiny.

Varny pl‘OStOl‘ Ve varném prostoru jsou ¢tyfi vysky zasunuti.
a prislusenstvi Pogitaji se zdola nahoru.
Pozor!

= Qdparovaci miska nesmi byt zakryta. Na dno
varného prostoru nepokladejte zadné nadoby.

= Mezi vySky zasunuti nezasouvejte zadné
prislusenstvi, mohlo by se preklopit.

/i
[

@
3

@
1

= |
Ram pro Odparovaci miska  Nadrzka na vodu
prisluSenstvi

PrisluSenstvi Pouzivejte pouze prislusenstvi, které je soucéasti
dodavky nebo které jste zakoupili u zakaznického
servisu. Je uzplsobené specialné pro vas spotrebic.
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Spotrebi¢ je vybaveny nasledujicim prislusenstvim:

Varna nadoba, s otvory,
GN 2/3, hluboka 40 mm
pro vareni ryb vcelku nebo
vétSiho mnozstvi zeleniny
vV pafe, pro odstavovani
ovoce atd.

Varna nadoba, bez otvori,
GN 2/3, hluboka 28 mm
(plech na peéeni)

pro peceni kolacd na plechu
a zachyceni odkapavajici
tekutiny pfi vareni v pare

Varna nadoba, bez otvori,
GN 1/3, hluboka 40 mm
pro vareni ryze, lusténin

a obilnych pokrmii

Varna nadoba, s otvory,
GN 1/3, hluboka 40 mm
pro vareni zeleniny v pare,
odstavovani ovoce

a rozmrazovani

Rost
pro nadoby, kolace,
nakypove formy a pecené

Dalsi prisluSenstvi obdrzite ve specializované
prodejné:

PrisluSenstvi 0bj. ¢.
Varna nadoba, bez otvord, GN 2/3, HZ36D533
hluboka 40 mm

Varna nadoba, s otvory, GN 2/3, HZ36D533G
hluboka 40 mm

11



Nadrzka na vodu

12

PrisluSenstvi 0bj. ¢.

Varna nadoba, bez otvord, GN 2/3, HZ36D532
hluboka 28 mm (plech na peceni)

Varna nadoba, bez otvord, GN /3, HZ36D513
hluboka 40 mm

Varna nadoba, s otvory, GN 1/3, HZ36D513G
hluboka 40 mm

Rost HZ36DR

Kdyz otevrete dvitka spotrebice, vpravo vidite
nadrzku na vodu.

Nadrzku plfite pouze Cerstvou vodou z vodovodu
nebo balenou vodou bez kyseliny uhlicité
(neperlivou).

Pokud je vase voda prilis vapenata, doporucujeme
vam pouzivat zmék&enou vodu.

Pred prvnim pouzitim navihcete tésnéni vicka
nadrzky mirné vodou.

Pozor!

Do nadrzky na vodu nelijte destilovanou vodu ani
zadné jiné kapaliny. Mohlo by dojit k poskozeni
spotiebice.

g




Pred kazdym pouzitim

Po kazdém pouziti

Hlaseni
"naplnit nadrzku na vodu

Hlaseni
"naplnit nadrzku na
vodu?"

Automaticka
kalibrace

Pred kazdym pouzitim naplnte nadrzku na vodu.

1. Néadrzku na vodu naplnite studenou vodou az po
znacku "max".

2. Zavrete vicko nadrzky tak, aby viditelné
zaskodilo.

3. Nadrzku na vodu zasunte az na doraz.

Po kaZzdém pouziti nadrzku na vodu vyprazdnéte.

1. Nadrzku pomalu vytahnéte vodorovné ze
spotfebice, aby z ventilu neodkapavala zbyvajici
voda.

2. Vylijte vodu.

3. Otvor na nadrzku ve spotfebici a tésnéni ve vicku
nadrzky dobre vysuste.

Kdyz je nadrzka na vodu prazdna, zazni akusticky
signal. Na displeji se zobrazi "naplnit nadrzku na
vodu". Provoz se prerusi.

1. Opatrné oteviete dvitka spotfebice. MUze z nich
vystoupit horka para.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, naplite az po znacku
a zasunte ji zpét.

3. Stisknéte tlacitko start.

Hlaseni se zobrazi, kdyz nastavite druh provozu
a nadrzka na vodu je plna pouze z poloviny.

Pokud se domnivate, Ze mnoZstvi vody v nadrzce je
pro vareni dostacujici, mizZete spotiebi¢ spustit.

V opacném pripadé naplfite nadrzku na vodu ke
znacce "max", zasunte ji zpét a poté spustte
spotiebic.

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. P¥i
kalibraci se spotfebi¢ nastavuje na tlak vzduchu

v misté instalace. Dochazi k tomu automaticky pfi
prvnim vareni v pare na 100 °C. Vznikéa pfitom vice
pary nez obvykle.
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Po stéhovani

Aby se spotrebi¢ opét automaticky prizplsobil
novému mistu instalace, nastavte ho zpét na
nastaveni z vyroby

(viz kapitola: Zakladni nastaveni).

Pred prvnim pouzitim

Uvodni nastaveni

Nastaveni ¢asu a zména
jazyka

14

V této kapitole si mazete predist,

® jak po elektrickém pripojeni spotfebi¢e nastavite
Cas

= jak zménite jazyk na displeji

= jak nastavite tvrdost vody

= jak byste méli spotfebiC pred prvnim pouZitim
vyCistit

Po pfipojeni nového spotfebice se na displeji
zobrazi "Uhrzeit" (&as) a "Sprache wéahlen"
(volba jazyka). Nastavte ¢as a v pfipadé potreby
jazyk displeje.

0:00 Uhrzeit einstellen

® Uhrzeit Sprache wabhlen:

>

0:00 deutsch

1. Oto¢nym voli¢em nastavte aktualni ¢as.

2. Tlacitkem > pfejdéte na "Sprache wahlen" (volba
jazyka).

3. Oto¢nym voli¢em nastavte poZadovany jazyk.

4. Stisknéte tlacitko .

Jazyk a ¢as se ulozi. Zobrazi se aktualni ¢as.



Nastaveni tvrdosti
vody

Zjisténi tvrdosti vody

Zmékcéena voda

Zména tvrdosti vody

V pravidelnych intervalech odstrafujte u spotfebice
vodni kdmen. Jen tak Ize zabranit poskozeni.

Spotfebi¢ automaticky indikuje, kdy je nutné provést
odstranéni vodniho kamene. Je prednastaveny na
tvrdost vody Il. Pokud mate mékéi nebo tvrdsi vodu,
musite hodnotu zménit.

Tvrdost vody mizete zjistit pomoci pfilozeného
testovaciho prouzku nebo dotazem ve vodarné.

Vodni kamen neni nutné odstranovat pouze tehdy,
pokud pouzivate vyhradné zmékdéenou vodu. V tom
pripadé nastavte tvrdost vody na "zmékcena".

Tvrdost vody mazete zménit v zékladnich

nastavenich, kdyZ je spotfebi¢ vypnuty.

1. Drzte stisknuté tlacitko i, dokud se na displeji
nezobrazi "volba jazyka".

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
"tvrdost vody".

3. Stisknéte tladitko >.
Na displeji je oznaceno "2-stredné tvrda".
4. Otoc¢nym voli¢em zménte tvrdost vody. Mozna
nastaveni:
zmékcena
1-mékka I
2-stredné tvrda |l

3-tvrda [
4-velmitvrda IV

5. Pro opusténi zakladnich nastaveni stisknéte
tlacitko 1.
Zména je ulozena.

15



Cisténi Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ jednou zahtejte
a vyCistéte prislusenstvi.

Zahrati spotiebice 1.

7.

Stisknutim tlacitka of zapnéte spotfebid.
Cca za 4 sekundy se zobrazi druh provozu
"horky vzduch".

. Otacejte oto¢nym volicem, dokud se nezobrazi

"vafeni v pare".

. Stisknéte tlacitko >.

Je oznacCena navrZzena teplota 100 °C.

Pro oznaceni doby trvani stisknéte tladitko >.
Oto¢nym volicem nastavte "20:00 min:s".
Stisknéte tlacitko start.

Spotiebi¢ zacne hfat a po 20 minutach se vypne.
Zazni akusticky signal.

Pro skonc&eni provozu stisknéte tlacitko stop.

Vycisténi prislusenstvi Pred prvnim pouzitim vycistéte ptislusenstvi fadné
pfed prvhim pouzitim mycim roztokem a hadrikem.

Obsluha spotrebice

V této kapitole si mazete predist,

Zapnuti spotrebice

jak se spottebi¢ zapina a vypina

co byste méli dodrzovat po kazdém skonc&eni
provozu

1. Stisknutim tladitka of zapnéte spotfebid.
Na displeji se na 4 sekundy zobrazi logo znacky.
Zobrazeni se pak automaticky zméni na nabidku
"druhy ohfevu".
Volba druhu ohfevu Nabidku "druhy ohfevu" Ize vyvolat také pfimo
tlacitkem [J.

16



Volba teploty

Volba doby trvani

Aktualni teplota

Zména teploty

Vypnuti spotrebice

A

Po uplynuti nastavené
doby trvani

12:35 Druhy ohfevu

2. Otoénym volicem nastavte pozadovany druh
ohtevu.

3. Stisknéte tladitko >.
Je oznacena navrzena teplota.

4. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.

5. Pro spusténi spotrebice stisknéte tladitko start.
Spotfebi¢ zacne hrat.

6. Stisknéte tladitko .
Na displeji se zobrazi "budik".

7. Tlagitkem > prejdéte na dobu trvani.

8. Otoc¢nym voli¢em nastavte poZzadovanou dobu
trvani.

9. Stisknéte tlacitko O.

Dal$i ¢asové funkce viz kapitola: Casové funkce.

Stisknéte tlacitko i. Na 10 sekund se zobrazi
aktualni teplota.

Sloupce kontroly zahtivani vedle ¢asu indikuji nartst
teploty ve varném prostoru.

Teplotu mazete kdykoli zménit otoénym volicem.
Zména se automaticky uloZi.

Nebezpedi opareni!
Pfi otevieni dvifek spotfebi¢e maze unikat horka
para. Dvitka spotfebice otevirejte po vareni opatrné.

Pokud jste nastavili dobu trvani, spotfebic se
automaticky vypne. Zazni akusticky signal.

Stisknéte tlacitko off. Opatrné oteviete dvitka
spotiebice.

17



Pauza

Preruseni

Doporuéeni v priibéhu vareni

Stisknéte kratce tladitko stop. Chladici ventilator
muzZe bézet dale. Pro spusténi stisknéte tladitko
start.

Pokud béhem provozu otevrete dvirka spotrebice,
provoz se prerusi. Pro spusténi zaviete dvitka
spotrebiCe a stisknéte tladitko start.

Pro preruseni provozu dlouze stisknéte tlacitko stop.
Stisknutim tladitka of vypnéte spotiebié. Opatrné
oteviete dvirka spotrebice.

KdyzZ oteviete dvitka spotrebice, ventilator mdze
bézet dal.

Z duvodu danych fyzikalnimi zakony (kondenzace pary) nedoporucujeme troubu pfi vafeni ¢asto otevirat.
Tento jev se mUze projevit zvySenym mnozstvim zkapalnéné pary na dvirkach trouby, ktera by v krajnim
pfipadé mohla pretéci ze zachytného kanalku. Pokud troubu otevrete, pak doporu¢ujeme dvirka trouby

s maximalni opatrnosti (m&jte na paméti paru o teploté az 100°C) setfit. Casté otevirani trouby v prabéhu
vareni zpUsobi nejen unik pary, ale i snizeni teploty, a tim se prodluzuje doba vareni.

Po kazdém pouziti

Vyprazdnit nadrzku na
vodu

Vysusit varny prostor

Doporuc¢ena
nastaveni

18

Vyprazdnéte nadrzku na vodu. Dikladné osuste
tésnéni ve vicku nadrzky a otvor na nadrzku ve
spotrebidi.

Nadrzku na vodu nesuste v horkém spotrebidi.
Nadrzka by se mohla poskodit.

Dvirka spotfebice nechte pooteviena, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

Nebezpedi oparenil
Voda v odparovaci misce mize byt horka. Pred
utiranim ji nechte vychladnout.

Varny prostor a odpafovaci misku vytrete prilozenou
houbic¢kou a ddkladné vysuste mékkym hadrem.

Pokud zvolite pokrm z doporu€enych nastaveni,
jsou optimalni hodnoty nastaveni jiz stanoveny.
MUzZete si vybrat z mnoha rdznych kategorii. Najdete
zde velké mnozZstvi pokrmU s doporuéenym
nastavenim, od kolacéd, chleba, drlibeze, masa, ryb
a zveriny az po nakypy a hotové vyrobky. Teplotu

a dobu trvani miizete zménit. Druh provozu je
nastaveny pevneé.



Vybér pokrmu

Uplynuti doby trvani

Zména teploty

Zména doby trvani

Zjisténi informaci

Pres nékolik Urovni vybéru se dostanete
k jednotlivym pokrmim. Vyzkousejte to. VSimnéte si
rozmanitosti pokrmd.

1. Stisknéte tladitko [].
Na displeji se zobrazi druh provozu horky vzduch
a 160 °C.

2. Otoény voli¢ otocte doleva na (.

3. Tlacitkem > pfejdéte na prvni kategorii pokrmd
a oto¢nym volicem zvolte pozadovanou kategorii.

Tlacitkem > prejdéte na dalsi Groven. Otoénym
voli¢em provedte dalsi vybér.
Nakonec se zobrazi nastaveni pro zvoleny pokrm.

4. Stisknéte tladitko start.

Ohtev se spusti. Navrzena doba trvani 1=l se
viditelné odméruje na displeji.

Zazni akusticky signal. Pecici trouba prestane hrat.
Na displeji se zobrazi I=I 0:00. Signal mazete
vypnout tlacitkem .

Navrzenou teplotu mizete kdykoli zménit otocnym
volicem.

Stisknéte tlacitko ® a tlacitkem > pfejdéte na dobu
trvani. Dobu trvani zménte oto¢nym voli¢em.
Tlacitkem (® zavfete ¢asova nastaveni (dalsi Casové
funkce viz kapitola: Casové funkce).

Kratce stisknéte tladitko i. Pro kazdou informaci
stisknéte tlacitko 1i.
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Casové funkce

Nastaveni ¢asovych
funkci -
strucny popis

Nastaveni budiku

Po uplynuti nastaveného
casu
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Casové funkce Ize vyvolat tlagitkem . K dispozici
jsou nasledujici funkce:

Pokud je spotfebi¢ vypnuty:
Nastaveni budiku
Nastaveni Casu

Pokud je spotiebi¢ zapnuty:
Nastaveni budiku
Nastaveni doby trvani
Posunuti ¢asu konce

1. Stisknéte tladitko O©.

2. Tlagitkem < nebo > prejdéte na pozadovanou
funkeci.

3. Otoénym voli¢em nastavte ¢as nebo dobu trvani.
4. Tlacitkem (® zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Nastaveni jednotlivych funkci je podrobné popsano
dale.

Budik bézi nezavisle na spotfebici. Mizete ho
pouzivat jako kuchynsky budik a kdykoli nastavovat.
1. Stisknéte tladitko ©.

2. Oto¢nym volicem nastavte dobu, kterou ma
budik odmérovat.

3. Tlacitkem (© zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Displej se vrati do predchoziho stavu. Zobrazi se
symbol budiku £) a odméfovana doba.

Zazni akusticky signal. Na displeji se
zobrazi [ 00:00. Signél mizete pfeddasné vypnout
tlacitkem (.



Preruseni odmérované Stisknéte tlacitko . Otocnym volicem nastavte ¢as
doby zpét na 00:00. Tladitkem (® zaviete nabidku
Sasovych funkei.

Zména odméiované doby  Stisknéte tlacitko ®. B&€hem nasledujicich sekund
zménte otoénym voli¢em odmérfovanou dobu
budiku. Tlac¢itkem (® zaviete nabidku ¢asovych
funkci.

Nastaveni doby

trvani Pokud nastavite dobu trvani pfipravy pokrmu (dobu
vareni), po uplynuti této doby se provoz automaticky
ukondi. Spotfebi¢ nehfeje.

Predpoklad:
Je zvoleny druh provozu a nastavena teplota.

Ptiklad na obrazku: nastaveni vareni v pare, 100 °C,
doba trvani 45 minut.

1. Stisknéte tlacitko O.

10:15 Druhy ohievu

Budik B Doba trvani
< = 0:00 min:s > 0:00 min:s

2. Tla¢itkem > nebo < pfejdéte na dobu trvani
a otoénym voli¢em ji nastavte.

£\ Budik > Doba trvani
0:00 min:s 45:00 min:s

3. Tlacitkem (© zaviete nabidku ¢asovych funkai.

4. Pokud se provoz jesté nespustil,
stisknéte tladitko start.
Doba trvani Il se viditeIné odméfuje na displeji.
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Uplynuti doby trvani

Preruseni doby trvani

Zména doby trvani

Posunuti casu
konce

22

10:16 00000

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ nehfeje. Na displeji
se zobrazi doba trvani I-1 0:00. Signal mizete
vypnout tlagitkem (.

Stisknéte tlacitko ©. Tladitkem > nebo < prejdéte
na dobu trvani a otoénym voli¢em ji nastavte

na 0:00. Na ukazateli se zobrazi nastaveny druh
provozu a nastavend teplota. Stisknéte tladitko start,
provoz bude pokracovat bez nastavené doby trvani.

Stisknéte tlacitko ©. Tladitkem > nebo < prejdéte
na dobu trvani a oto€nym voli¢em ji zménte.
Tlacditkem ® zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Cas, kdy ma byt pokrm hotovy, mizete posunout.
Spotfebi¢ se automaticky zapne a pokrm je hotovy
v pozadovany okamzik.

Napf. je mozné pokrm rano vloZit do trouby

a nastavit tak, aby byl v poledne hotovy.

Dbejte na to, aby potraviny nezlstaly v troubé pfilig
dlouho a nezkazily se.

U nékterych programi nelze posunout ¢as konce.

K dobé trvani je nutno pfipocitat dobu zahtivani pro
ohtev s parou. Nastaveny ¢as konce se tedy maze
posunout o dobu zahftivani.

Ptiklad na obrazku: Je 9:30 hodin, doba ptipravy
pokrmu trva 45 minut, ma byt hotovy ale az
ve 12:45.



Posunuti ¢asu konce

Uplynuti doby trvani

Zména casu konce

ZrusSeni ¢asu konce

Pfedpoklad: Nastaveny ohfev neni spustény.
Je nastavena doba trvani. Je oteviena nabidka
Sasovych funkci ®.

1. Tlagitkem > pfejdéte na ¢as konce.

9:30 Druhy ohievu

1 Doba trvani
45:00 min:s

1 Doba trvani
45:00 min:s

3. Tlacitkem (© zaviete nabidku ¢asovych funkci.
4. Potvrdte tlagitkem start.

Nastaveni bylo uloZzeno. Spotfebic¢ je ve vyckavacim
reZzimu. Na displeji se zobrazi ¢as konce —I. Provoz
se spusti v prislusny okamzik. Doba trvani se
viditelné odméfuje na displeji.

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ nehieje. Je
zobrazena doba trvani I=1 0:00. Signal mazete
vypnout tlagitkem (.

Dokud je spotfebi¢ ve vyCkavacim rezimu, Ize ¢as
konce zménit. Stisknéte tlacitko ®, tlacitkem > nebo
< prejdéte na ¢as konce a oto¢nym voli¢em ho
zménte. Tladitkem (© zaviete nabidku ¢asovych
funkci.

Dokud je spotfebi¢ ve vyCkavacim rezimu, Ize ¢as
konce zrusit. Stisknéte tlacitko ®, tladitkem > nebo
< prejdéte na ¢as konce. Oto¢nym volicem otacejte
doleva, dokud ukazatel nezhasne. Nastavena doba
trvani se hned zacne odmérovat.
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Nastaveni Casu
Abyste mohli nastavovat nebo ménit ¢as, musi byt
spotfebi¢ vypnuty.

Po preruseni napajeni Po preruseni napajeni se na displeji zobrazi
"nastavte ¢asu'.

1. Oto¢nym voli¢em nastavte aktualni Cas.
Nastaveny jazyk se po preruseni napajeni nezméni.
2. Stisknéte tlacitko ©.

Cas je nastaven.

Zména casu Priklad: zména ¢asu z letniho na zimni.

1. Stisknéte tlagitko ®.

2. Tlacitkem > prejdéte na ¢as ® a otoénym
voliéem ho zmérite.

3. Tlacitkem (© zaviete nabidku ¢asovych funkci.

Zména ukazatele hodin Kdyz je spotrebi¢ vypnuty, zobrazi se na displeji
aktualni ¢as. Tento ukazatel mizete zménit na jiné
zobrazeni hodin, na digitalni zobrazeni nebo mlzete
zobrazeni ¢asu vypnout (viz kapitola: Zakladni
nastaveni).

Programova automatika

V této kapitole si mizete precist

jak Ize nastavit program z programové
automatiky

pokyny a rady k programim
jaké programy Ize nastavit (tabulky s programy)

Programova automatika umozfiuje jednoduchou
pripravu pokrmu. K dispozici je 16 skupin program(
celkem se 70 programy.
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Nastaveni Ptiklad: Chcete vafit v pare 500 g Cerstvych
programu kufecich prsou.

Ridte se pokyny k jednotlivym programdm.
Z tabulky s programy zvolte odpovidajici program.

Priklad:
= skupina programt "drlibez"

m program "kufeci prsa, Cerstva, var. v pare"

Volba skupiny programu 12:35 Programy

Zelenina > Kvetak, var. v pare

1. Stisknéte tlacitko [P].
Na displeji se zobrazi prvni skupina programd
"zelenina".

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadovana skupina programd.

Volba programu 11:30 Programy

Driibez . .
cerstvé

3. Pro oznaceni prvniho programu ze skupiny
programui stisknéte tladitko >.

4. Otadejte otocnym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadovany program.

Zadani hmotnosti 11:31 Programy

Kureci prsa,
cerstva, var. v pare
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Individualni nastaveni pro
prizpusobeni vysledku
vareni

Posunuti ¢asu konce

Konec programu

PrerusSeni programu

Informace
k programim

Nadobi

26

5. Pro oznaceni navrzené hmotnosti stisknéte
tladitko >.

6. Nastavte hmotnost varenych potravin ota¢enim
oto&ného voliCe.

7. Stisknéte tlagitko >.
Na displeji se zobrazi individualni nastaveni
[ [ [

8. Pro prizplsobeni vysledku vafeni otacejte otocny
voli¢:
doleva: méné intenzivni vysledek vareni,
doprava: intenzivnéjsi vysledek vareni.

Vysledek vafeni mlizete trvale pfizplsobit také pro
vSechny programy souc¢asné
(viz kapitola: Zakladni nastaveni).

9. Pro spusténi programu stisknéte tladitko start.

Doba trvani programu se viditelné odméfuje na
displeji. Nezobrazi se kontrola zahftivani.

U nékterych programi mUzete posunout ¢as konce.
Program se spusti pozdéji a skondi v poZzadovany
Gas (viz kapitola: Casové funkce).

Zazni akusticky signal. Spotrebi¢ se vypne.
Stisknéte tlacitko stop.

Nebezpedi oparenil
Pti otevieni dvifek spotfebice mize unikat horka
para. Dvitka spotfebice otevirejte po vareni opatrné.

Stisknéte dlouze tladitko stop.

V8echny programy jsou pfizplsobené pro vareni na
jedné urovni.

Vysledek vareni se mize liSit v zavislosti na velikosti
a kvalité pokrm.

PouZivejte navrhované nadoby. S nimi byly vSechny
pokrmy vyzkouSeny. Pokud pouZijete jiné nadoby,
vysledek vareni se mlize zménit.



Mnozstvi/Hmotnost

P¥i vafeni ve varnych nadobach s otvory zasunte
navic do vysky 1 varnou nadobu bez otvord. Zachyti
se zde odkapavajici tekutina.

Pokrmy davejte do ptislusenstvi maximalné do
vysky 4 cm.

U programové automatiky je nutné zadat hmotnost
pokrmu. U jednotlivych kust vzdy zadejte hmotnost
nejvétsiho kusu. Celkova hmotnost musi byt v ramci
stanoveného hmotnostniho rozmezi.

Doba vareni Po spusténi programu se zobrazuje doba vareni.
Béhem prvnich 10 minut ji Ize zménit, protoZe doba
zahtivani zavisi mj. na teploté vafenych potravin
a vody.

Tabulky V této kapitole naleznete vSechny skupiny programd

S programy a prislusné programy. Nez budete pfipravovat
pokrm pomoci nékterého programu, vS§imnéte si
prislusnych upozornéni.

Zelenina Zeleninu okofente az po uvareni.

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska

Kvétak, vafeni v pafe / na rlizicky stejné velké rizicky varna nadoba s otvory 3

+ plech na peceni 1

RGZicky brokolice, vareni v pafe stejné velké rizicky varna nadoba s otvory 3

+ plech na peceni 1
Zelené fazole, vareni v pare varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Mrkev na koleCka, varena v pare koleCka silnd cca 3 mm  varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Kedlubna na platky, vafend v pare koleCka silnd cca 3 mm  varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
ROzickova kapusta, vareni v pare varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
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Program

Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska

Chrest, vareni v pafe / bily chiest varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Chrest, vareni v pafe / zeleny chrest varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Zeleninova smés, zmraz., varnd nadoba s otvory 3
var. v pare + plech na peceni 1
Brambory Brambory okorerite az po uvareni.
Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Varené loupané brambory stfedné velke, na Ctvrtky, ~ varnad nadoba s otvory 3
hmotnost jednotlivych + plech na peceni 1
kousk( 30-40 g
Celé brambory varené ve slupce stfedné velké, @ 4-5 cm varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1

Obilné vyrobky

28

Vafené potraviny zvazte a pfidejte vodu ve
spravném pomeéru:

Ryze 1:15
Kuskus 1:1
Jahly 1:3

Velkozrnna ¢ocka 1:2
Zadejte hmotnost bez tekutiny.

Obilné vyrobky po uvafeni zamichejte. Zbyvajici
voda se tak rychle vsakne.

Priprava rizota

K rizotu pfidejte vodu v poméru 1 : 2. Zadejte
hmotnost celkového mnozstvi i s vodou. Cca za
15 minut se zobrazi hlaseni "zamichat". Rizoto
zamichejte a stisknéte tlacitko start.



Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Ryze / dlouhozrnna ryze max. 0,75 kg varnd nadoba bez otvori 2
Ryze / basmatska ryze max. 0,75 kg varnd nadoba bez otvori 2
Ryze / pfirodni ryze max. 0,75 kg varnd nadoba bez otvori 2
Kuskus max. 0,75 kg varna nadoba bez otvorl 2
Jahly max. 0,55 kg varna nadoba bez otvorl 2
Rizoto max. 2 kg varna nadoba bez otvorl 2
Cocka max. 0,55 kg varna nadoba bez otvorl 2
Nakyp

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Nakyp, pikantni, vafené prisady vysoky max. 4 cm rot + nakypova forma 2
Nakyp, sladky vysoky max. 4 cm rot + nakypova forma 2

Drabez Kufeci prsa nebo jiné ¢éasti kurete nepokladejte do
nadoby na sebe.
Casti kufete mlzete predem nalozit.

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska

Kufe, Cerstvé celkova hmotnost roSt + plech na peceni 2
0,7-1,5kg

Casti kurete, Cerstvé hmotnost jednotlivych roSt + plech na peceni 2
kus(
0,04-0,35 kg

Kachna, Cerstva celkova hmotnost roSt + plech na peceni 2
1-2 kg

Kufeci prsa, Cerstva, var. v pare celkova hmotnost rost + plech na peceni 2

0,2-1,5 kg
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Hovézi maso

Na roastbeef pouzivejte nejlépe vysoky roastbeef.

Program Poznamky Nadobi/prislusenstvi VysSka
DuSend pecené, Cerstva 1-1,5 kg plech na peceni 2
Roastbeef, Cerstvy, mirny ohfev / celkova hmotnost plech na peceni 2
roastbeef, stf. propeceny 0,52 kg

Roastbeef, Cerstvy, mirny ohfev / celkova hmotnost plech na peceni 2
roastbeef, anglicky 0,52 kg

Teleci maso

Program Poznamky Nadobi/prislusenstvi VysSka
PecCené, Cerstva / 1-2 kg rost + plech na peceni 2
libova pecené

Pecené, Cerstva / 1-2 kg rost + plech na peceni 2
prorostla pecené

Hrudi, pInéné 1-2 kg rost + plech na peceni 2

Veprové maso

KUzi predem nafiznéte z prostfedka smérem ven.

Pecené s klrkou se nejlépe podafi z plece.

Program Poznamky Nadobi/prislusenstvi VysSka
Krkovice bez kosti, Cerstva 1-2 kg rost + plech na peceni 2
Pecené s klrkou, Gerstva 0,82 kg rost + plech na peceni

Parky

2
varna nadoba s otvory + 3
bez otvor(i 1
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Jehnéci maso

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska

Kyta, Cerstva / 1-2 kg rost + plech na peceni 2

bez kosti, propec.

Kyta, Cerstva / 1-2 kg plech na peceni 2

bez kosti, stfedné propec.,

mirny ohrev

Sekana

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska

Z Gerstvého mletého masa celkova hmotnost plech na peceni 2
0,52 kg

Ryby PYi ptipravé ryb mlzete varnou nadobu s otvory
vymazat tukem.
Celé ryby, rybi filety nebo rybi prsty nepokladejte na
sebe. Zadejte hmotnost nejtézsiho kusu ryby
a vyberte pokud mozno stejné velké kusy.
Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Cerstva ryba veelku, vareni v pare 0,32 kg varnd nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Rybi filé vafené v pare / max. 2,5 cm silné varna nadoba s otvory 3
rybi filé, Cerstvé + plech na peceni 1
Rybi filé vafené v pare / max. 2,5 cm silné varna nadoba s otvory 3
ryba, zmrazena + plech na peceni 1
Slavky jedle varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Obalované sépiové krouzky, 0,5-1,25 kg plech na peceni 2
Zmrazené
Rybi prsty 0,5-1kg plech na peceni 2
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Pecivo, dezert

Peceni vanocky
Vanocku nechte pual hodiny kynout v parni pedici
troubé na 40 °C.

Priprava kompotu

Program je vhodny pouze pro peckovité a jadrové
ovoce. Ovoce zvazte, pfidejte cca Y5 mnoZstvi vody
a podle chuti cukr s korenim.

Priprava mlécné ryze

Ryzi zvaZte a pridejte 2,5nasobné mnoZstvi mléka.
Ryzi a mléko davejte do ptislusenstvi max. do vysky
2,5 cm. Po uvareni zamichejte. Zbyvajici mléko se
rychle vsakne.

Vyroba jogurtu

MIéko zahtejte na varné desce na 90 °C. Poté ho
nechte vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka
neni ohfati nutné.

Na kazdych 100 ml mléka zamichejte do mléka dvé
Gajové IZicky prirodniho jogurtu nebo odpovidajici
mnozstvi jogurtového fermentu. Smés naplnte do
Sistych sklenicek a zavrete je.

Kdyz je jogurt hotovy, nechte skleni¢ky vychladnout
v chladnicCce.

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Vanocka 0,6-1,8 kg vymazany plech na 2
peceni
Treny kolac 0,8-2 kg vymazana dortova 2
forma s dnem
0@ 26 cm
+ 108t
Kompot plech na peceni 2
MIécné ryze plech na peceni 2
Jogurt ve sklenicce sklenicky 2

+varna nadoba s otvory
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Chléb, housky

Peceni chleba

Programy jsou uréené pro volné polozeny chléb bez
formy na peceni. Tésto by nemélo byt pfilis mékké.
Tésto pred pecenim nékolikrat nafiznéte Spicatym
nozem do hloubky cca 1 cm.

Kynuti a peceni chleba

Po cca 20 minutach se zobrazi hlaseni "nafiznout
chléb". Tésto nafiznéte a stisknéte tladitko start.

Peceni cerstvych housek
Housky by mély mit vSechny stejnou hmotnost.
Zadejte hmotnost jedné housky.

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
SmiSeny chléb / peCeni 0,6-2 kg plech na peceni 2
SmiSeny chléb / kynuti a peCeni sledujte hlaseni plech na peceni 2
Zitny chiéb / pecent 0,6-2 kg plech na peceni 2
Zitny chiéb / kynuti a pecent sledujte hlaseni plech na peceni 2
Bily chléb / peceni 0,4-2 kg plech na peceni 2
Bily chléb / kynuti a peceni sledujte hlaseni plech na peceni 2
Housky / Cerstvé housky, peceni hmotnost plech na peceni 2
jednotlivych kousk(
0,05-0,1 kg
Housky / zmrazené housky, peceni celkova hmotnost plech na peceni 2
0,2-1kg
Ohfivani
Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
1 porce rost 2
2 porce rost 2
Pfilohy, vafené plech na peceni 2
Zelenina, varena plech na peceni 2
Pizza, peCena / pizza s tenkym téstem rost 2
Pizza, peCena / pizza se silnym téstem rost 2
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Rozmrazovani

34

Potraviny zmrazujte pokud mozno naplocho

a naporcované pri teploté -18 °C. Nezmrazuijte pfilis
velka mnozstvi. Rozmrazené potraviny nemaji tak
dlouhou trvanlivost a kazi se rychleji nez Cerstvé
zboZi.

Pokrmy rozmrazujte v sa¢ku pro zmrazovani, na talifi
nebo ve varné nadobé s otvory. Pod né vzdy
zasurite plech na peceni. Potraviny tak nezlistanou
v rozmrazené vodé a varny prostor zUstane Cisty.

VSechny rozmrazovaci programy se vztahuji na
syrové potraviny.

V ptipadé potreby pokrm rozkrajejte nebo jiz
rozmrazené kousky vyjméte ze spotiebice.

Po rozmrazeni nechte potraviny kvli vyrovnani
teploty jesté 5 az 15 minut odstat.

Nebezpedi poSkozeni zdravil

P¥i rozmrazovani zivocisnych potravin musite
odstranit rozmrazenou tekutinu. Nesmi se dostat do
styku s ostatnimi potravinami. Mohlo by dojit

k pfenosu choroboplodnych zarodka.

Po rozmrazovani spustte v parni pecici troubé na
15 minut horky vzduch na 180 °C.

Rozmrazovani rybiho filé
Rybi filé nikdy nepokladeijte pres sebe.

Rozmrazovani driibeze vcelku

Pfed rozmrazovanim odstrarite obal.

Drlibez nechte po rozmrazeni jesté chvili odstat.

U velkych kusl drlibeze (napf. mlada kriita) mlzete
cca po 30 minutach vyjmout vnitfnosti.

Rozmrazovani masa
Pomoci tohoto programu Ize rozmrazovat jednotlivé
kusy masa.

Pouze rozmrazovani ovoce
Pokud chcete ovoce pouze rozmrazit, individualné
nastavte vysledek vareni.



Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Ryby / ryba vcelku max. 3 cm silné varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Ryby / rybi filé max. 2,5 cm silné varna nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Drlibez vcelku max. 1,5 kg varnd nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Maso max. hmotnost kusu varnd nadoba s otvory 3
1,5kg + plech na peceni 1

Bobulovité ovoce

varna nadoba s otvory
+ plech na peceni

— w

Specialni

Sterilizace kojeneckych lahvi
Lahvicky vZzdy ihned po vypiti vyCistéte Stétkou na
lahve. Poté je umyjte v mycce.

Lahvi¢ky postavte do varné nadoby s otvory tak, aby
se navzajem nedotykaly.

Lahvi¢ky po sterilizaci utfete Cistou utérkou. Proces
odpovida béznému vyvareni.

Zavarovani
Program je vhodny pro peckovité a jadrové ovoce
a déle pro zeleninu (kromé fazoli).

Program je pfizpGsobeny pro litrové sklenice. Pro
vétsi nebo mensi sklenice je nutné provést
individualni nastaveni.

Pro skon&eni programu otevfete dvirka parni trouby,
abyste zabranili dalSimu vareni pdsobenim
vytvoreného tepla ve varném prostoru. Sklenice
nechte ve varném prostoru jesté nékolik minut
vychladnout.

Zavarovani dyné

Dyni pfed zavarovanim blanSirujte.

Zavarovani jablek/hrusek

Program je pfizplsobeny pro tvrdsi ovoce. Pokud je

pouzité ovoce mékdi, nastavte vysledek vareni
individualné.
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Vareni vajec

Vejce nepokladeijte na sebe. Velikost M odpovida
hmotnosti cca 50 g. Zadejte celkovou hmotnost
vajec.

Program Poznamky Nadobi/pFislusenstvi Vyska
Sterilizace kojeneckych lahvi nadoba s otvory 2
Zavarovani v litrovych sklenicich nadoba s otvory 3
+ plech na peceni 1
Vejce / vejce varend natvrdo vejce velikosti M, nadoba s otvory 3
max. 1,8 kg + plech na peceni 1
Vejce / vejce varend namékko vejce velikosti M, nadoba s otvory 3
max. 1 kg + plech na peceni 1

Pamét

Ulozeni nastaveni
do pameéti

Ulozeni jiného nastaveni
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Tato funkce vam umoznuje uloZit vlastni program do
paméti a stisknutim tlacitka ho znovu z paméti
vyvolat.

Ukladani programu do paméti ma smysl u pokrm,
které pripravujete zvlast ¢asto.

1. Nastavte poZzadovany ohtev. Nespoustéjte ohrev.

2. Drzte stisknuté tlacitko M), dokud se na displeji
nezobrazi "uloZzeno do paméti".

Nastaveni je uloZzeno a Ize ho kdykoli spustit.

Provedte nové nastaveni a tlacitkem M ho uloZte do
paméti. Staré nastaveni se prepise.



Vyvolani z paméti

Zmeéna nastaveni

UloZené nastaveni mlzete kdykoliv spustit.
1. Krétce stisknéte tladitko [M].

2. Stisknéte tlacitko start.

Nastaveni uloZzené do paméti se spusti.
Nastaveni mizete kdykoli zménit. PFi pFistim

spusténi funkce paméti se znovu zobrazi plvodné
ulozené nastaveni.

Détska pojistka

Aktivace détské pojistky

Odblokovani

Upozornéni

Aby déti nemohly nedopatfenim spotfebi¢ zapnout
nebo zménit probihajici ohtev, je spotfebi¢ vybaveny
détskou pojistkou.

Drzte cca 4 sekundy stisknuté tlacitko —o, dokud se
nezobrazi symbol —o.

Ovladaci panel je zablokovany.

Drzte stisknuté tlacitko =—o, dokud nezhasne
symbol —o. Mlzete provést nové nastaveni.

| pfi aktivni détské pojistce mlzete spotrebic
vypnout,

tlacitkem ® vypnout akusticky signal, tlacitkem stop
pozastavit provoz a nastavit budik.

Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni, ktera jsou
prednastavena z vyroby. Tato zakladni nastaveni
ovSem mUzete podle potfeby zménit.

Pokud chcete vSechny zmény zrusit, mizete obnovit
nastaveni z vyroby.

37



38

Spotfebi¢ musi byt vypnuty.

15:00 zaklad. nastaveni

volba jazyka:

1. Tladitko i drzte stisknuté cca 4 sekundy, dokud
se na displeji nezobrazi "volba jazyka".

15:00 zaklad. nastaveni

d_uha’trvzini > stiedni
signalu:

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadované nastaveni.

15:01 zaklad. nastaveni

doba trvani
signalu:

3. Pro oznaceni hodnoty stisknéte tlacitko >.

4. Otadejte otocnym volicem, dokud se nezobrazi
pozadovana hodnota.

5. Pro opusténi zakladnich nastaveni drzte cca
4 sekundy stisknuté tlacitko i.

Zména je ulozZena.

Nasledujici zakladni nastaveni mzZete zménit:



Zéakladni nastaveni

Funkce

Mozna nastaveni

volba jazyka

Zména jazyka na displeji

30 rliznych jazykd

doba trvani signalu Nastaveni délky signalu po skonceni kréatky
provozu stredni
dlouhy
zvukovy signal tlacitek Zapnuti nebo vypnuti signalu pfi stisknuti vyp.
tlacitka zap.
jas displeje Zména jasu displeje den
stredni
noc
kontrast Zména kontrastu displeje 7 stupnll
gl [ o ][ g
ukazatel hodin Zobrazeni Casu pfi vypnutém spotfebiCi wyp.
analogovy 1
analogovy 2
analogovy 3
digitalni
pokraCovani provozu po  Neni nutné opétovné spusténi po otevieni  vyp.
zavreni dvifek dvirek spotrebice automaticky
individualni nastaveni V8eobecné nastaveni intenzivnéjsino 7 stupnll
nebo méné intenzivnéjSiho vysledku -gagaoegm_g +
vareni u program
zobrazeni loga Zapnuti nebo vypnuti zobrazeni loga zap.
znacky pri zapnuti spotfebice vyp.
tvrdost vody Nastaveni tvrdosti vody pro ukazatel zmékcena
odstranovani vodniho kamene 1-mékka
2-stfedné tvrda
3-tvrda
4-velmi tvrda
signal indikace zahfivani  Indikuje konec faze zahfivani u druhd vyp.
pi vareni v pare Provozu s parou zap.
obnoveni nastaveni Resetovani spotrebice zpét na nastaveni neresetovat
7 vyroby zZ vyroby: resetovat

- zrusi se vSechny zmény zékladnich
nastaveni,

- vymaze se pamét,

- provede se znovu automaticka kalibrace
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Automatickeé vypnuti

Aktivované vypnuti

Upozornéni

Spotrebi¢ je vybaveny funkci automatického
vypnuti. Aktivuje se, pokud neni nastavena doba
trvani a dlouhou dobu nedojde ke zméné nastaveni.

Na displeji se zobrazi text "automatické vypnuti".
Okamzik vypnuti zavisi na nastavené teploté.
Pro zhasnuti textu stisknéte libovolné tlagitko.
MUzete provést nové nastaveni.

Pokud je nastavena doba trvani, prestane spotrebic
htat po uplynuti této doby. Funkce automatického
vypnuti neni nutna.

Udrzba a ¢isténi
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V této kapitole naleznete informace o
udrzbé a gisténi spotrebice
Cisticich prostfedcich a pomdckach
druhu provozu gisténi

druhu provozu odstrafiovani vodniho kamene

Nebezpedi zkratul!

K gisténi spotfebice nepouzivejte vysokotlaky Cisti¢
ani parni Cistic.

Pozor!

Poskozeni povrchu! NepouZivejte silné nebo
abrazivni Cistici prostfedky, Cistici prostfedky na
pecici trouby, leptavé Cistici prostfedky, prostfedky
s obsahem chloru ani agresivni Cistici prostfedky.
Jestlize se néjaky takovy prostiedek na licovou
stranu spotrebiCe dostal, okamZzité jej smyjte vodou.



Cistici houbic¢ka

Cistici prostiedky

Hned po vychladnuti spotfebi¢e odstrarnte z varného
prostoru nedistoty. Pfipecené zbytky se pozdéji
odstranuji podstatné hire.

V pfipadé vét%iho znecisténi pouzijte Cistici program
(viz kapitola: Cistici program).

Soli jsou agresivni a mohou zpUsobit korozi. Zbytky
ostrych omadek (keCup, horéice) nebo slanych
pokrmi odstrante z varného prostoru hned po
vychladnuti.

Varny prostor mizete Cistit pfilozenou houbi¢kou.
Houbicka je velmi sava. Mlzete s ni odstrarfiovat
zbytek vody z odparovaci misky.

Pred prvnim pouzitim houbi¢ku ddkladné
proplachnéte. Houbicku mUzete prat v pracce
(vyvarka).

Unéjsi plochy spotiebice

S celem z uSlechtilé oceli

Myci roztok - osuste mékkym hadrem

Myci roztok - osuSte mékkym hadrem. VZzdy ihned odstrarite
vapenaté, tukove, Skrobové skvrny a skvrny od bilku

U servisni sluzby nebo ve specializované prodejné Ize obdrzet
specialni Cistici prostfedky na uslechtilou ocel

Vnitni prostor

Odparovaci miska

Horky myci roztok nebo voda s octem

PoutZijte pfilozenou houbicku nebo mekky kartacek.
Nepouzivejte ocelové ani drsné houbicky! Varny prostor by mohl
zrezivét

Horky myci roztok nebo voda s octem
V pripadé silného znedisténi pouZijte Cistici program

Tésnéni na celni strané parni trouby

Horky myci roztok
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Nadrzka na vodu
Otvor pro nadrzku

Tésnéni ve vicku

Myci roztok, nemyjte v mycce nadobi!

Po kazdém pouziti vytfete dosucha

Po kazdém pouziti dobfe osuste

Ramy

Horkym mycim roztokem nebo v mycce nadobi

Prosklena dvirka

Cistici prostfedek na sklo

PrisluSenstvi

Namocte do horkého myciho roztoku. Vycistéte kartackem
nebo myci houbiCkou nebo umyjte v mycce nadobi

Zmény barvy zplisobené potravinami s obsahem $krobu
(napf. ryze) vyCistéte vodou s octem

Cistici program

Priprava

Spusténi cCisticiho
programu
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Cistici program uvolfiuje ne&istoty ve varném
prostoru pomoci pary. Pak Ize nedistoty snadno
odstranit.

Cistici program pracuje zhruba 30 minut.

Nechte vychladnout varny prostor a vyjméte
prislusenstvi. Odpafovaci misku vycistéte pfiloZzenou
houbickou.

NadrZzku na vodu naplnite vodou ke znaéce "max".

Do odparovaci misky na dné parni trouby kapnéte
myci prostfedek.

12:35 Samodisténi

1. Stisknéte tlacitko clean.
Na displeji se zobrazi nabidka "samocisténi"
a "gisténi".

2. Stisknéte tlacitko start.

Spusti se distici program. Osvétleni varného
prostoru zdstane vypnuté.



1. oplachovani

2. oplachovani

Odstranéni zbyvajici vody

Preruste cistici program

Zhruba po 30 minutach zazni signal. Na displeji se
zobrazi "vyprazdnit misku a znovu naplnit nadrzku
na vodu".

1. Zvarného prostoru vyjméte ramy a vycistéte je
(viz kapitola: Vyjmuti ramu).
2. Uvolnéné necistoty ve varném prostoru

a v odpafovaci misce odstrante mékkym
kartackem na nadobi a prilozenou houbi¢kou.

3. Nadrzku na vodu naplite vodou a zasurite ji zpét.
Na displeji se zobrazi "spottebi€ pfipraveny
k oplachovani".

4. Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ se proplachuje. Na displeji se zobrazi
"1. oplachovani".

Po kratké dobé se zobrazi "vyprazdnit misku".

1. Ddkladné proplachnéte houbicku.

2. Zbyvaijici vodu odstrante z odparovaci misky
houbickou.

3. Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ se proplachuje. Na displeji se zobrazi
"2. oplachovani".

Po druhém oplachovani se zobrazi "vyprazdnit
misku a vytfit spotrebic".

4. Stisknéte tlacitko stop.

Zbyvajici vodu odstrante z odpafovaci misky
houbi¢kou. Varny prostor vytfete houbic¢kou
a vysuste mékkym hadrem.

Pro preruseni Cisticiho programu stisknéte tladitko
stop. Na displeji se zobrazi "vyprazdnit misku
a naplnit nadrzku na vodu".

Aby ve spottebici nezlistal myci prostredek,
musite spotrebi¢ po preruseni tohoto programu
2x proplachnout. Postupujte podle popisu v ¢asti
"1. oplachovani".
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Odstranovani
vodniho kamene

Odstranovac¢ vodniho
kamene

Spusténi odstranovani
vodniho kamene
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Aby vas spotrebi¢ zlstal funkéni, musite v urcitych
intervalech provadét odstranéni vodniho kamene.
Na nutnost odstranéni vodniho kamene upozornuje
pokyn na ukazateli "Odstr. vodniho kamene".
Odstranovani vodniho kamene trva zhruba

30 minut. Varny prostor musi byt zcela zchlazeny.

Vodni kamen neni nutné odstranovat pouze tehdy,
pokud pouzivate vyhradné zmékéenou vodu.

K odstranovani vodniho kamene pouZzivejte
vyhradné tekuty odstranovac vodniho kamene
doporucéeny zakaznickym servisem. Jiné prostredky
na odstranovani vodniho kamene by mohly
spotiebi¢ poskodit.

1. Zvody atekutého odstranovace vodniho
kamene smichejte podle pokyn( vyrobce 350 ml
roztoku s odstranovac¢em vodniho kamene.

2. Vyprazdnéte nadrzku na vodu a naplnte ji
roztokem s odstranova¢em vodniho kamene.

Pozor!

Roztok s odstrafiovacem vodniho kamene se nesmi
dostat na ovladaci panel ani na jiné choulostivé
povrchy. Pokud by se to presto stalo, roztok ihned
odstrante vodou.

Varny prostor musi byt zcela vychladly.

12:35 Samocisténi

Odstrai. vodniho
kamene

1. Stisknéte tlacitko clean.
Na displeji se zobrazi nabidka "samocisténi"
a "gisténi".

2. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
"odstranovani vodniho kamene".

3. Stisknéte tlacitko start.



1. oplachovani

2. oplachovani

Odstranéni zbyvajici vody

Preruseni odstranovani
vodniho kamene

Spusti se odstranovani vodniho kamene. Osvétleni
varného prostoru z(stane vypnuté.

Zhruba po 30 minutach zazni signal. Na displeji se
zobrazi "vyprazdnit misku a znovu naplnit nadrzku
na vodu".

1. Odstrafnovac vodniho kamene odstrante
z odparovaci misky prilozenou &istici houbi¢kou.
2. Nadrzku na vodu dikladné vyplachnéte, naplite
vodou a zasunte ji zpét.
Na displeji se zobrazi "spottebi€ pfipraveny
k oplachovani”.
3. Stisknéte tlacitko start.

Spotrebi¢ se proplachuje. Na displeji se zobrazi
"1. oplachovani".

Po kratké chvili se zobrazi "vyprazdnit misku a znovu
naplnit nadrzku na vodu".

1. Ddkladné proplachnéte houbicku.

2. Zbyvaijici vodu odstrante z odparovaci misky
houbickou.

3. Stisknéte tladitko start.

Spotrebi¢ se proplachuje. Na displeji se zobrazi
"2. oplachovani".

Po druhém oplachovani se zobrazi "vyprazdnit
misku a vytfit spotrebic".

4. Stisknéte tlacitko stop.

Zbyvajici vodu odstrante z odpafovaci misky
houbi¢kou. Varny prostor vytfete houbic¢kou
a vysuste meékkym hadrem.

Pro preruseni odstranovani vodniho kamene dlouze
stisknéte tlacitko stop. Na displeji se zobrazi
"vyprazdnit misku a znovu naplnit nadrzku na vodu".

Aby ve spottebici nezlistal roztok s odstrafiovacem
vodniho kamene, musite spotfebic po preruseni
tohoto programu 2x proplachnout. Postupujte podle
popisu v ¢asti "1. oplachovani".
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Odstranovani vodniho
kamene pouze
z odparovaci misky

Vysazeni

a zaveéseni dvirek

spotrebice
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A

Pokud nepotrebujete vodni kdmen odstranit

z celého spotrebice, nybrz pouze z odparovaci
misky, mUzete rovnéz pouzit druh provozu
odstranovani vodniho kamene.

Jediny rozdil:

1. Celou odparovaci misku naplnte roztokem
s odstranovac¢em vodniho kamene.

2. Nadrzku na vodu naplrite pouze vodou.

3. Podle vyse uvedeného popisu spustte druh
provozu odstranovani vodniho kamene.

Z odparovaci misky mUzete vodni kdmen odstranit
i manualné bez pouZziti tohoto druhu provozu.

Kvali snadnéjsimu ¢isténi mlzete vysadit dvirka
spotiebice.
Nebezpedi Urazu!

Zavésy dvirek spotfebite se mohou s velkou
silou sklopit. Pfed vysazovanim a zavéSovanim
dvifek spottebiCe otoCte obé aretace vzdy az na
doraz.

Pokud byste vysazovali dvitka spotfebiCe, aniz by
obé aretace byly otoc¢ené na doraz, mdze se
zavés sklopit. Nesahejte do zavésu. Zavolejte
servis.

\ N
\/
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Montaz dvirek spotiebice

Cisténi ramu

Dvi

. UpIné& otevfete dvitka spottebice.
. Vyklonte obé zajistovaci packy vievo a vpravo.
. Dvirka spotrebice dejte do Sikmé polohy.

Obéma rukama je uchopte vlevo a vpravo
nahofe. Dvitka spotfebiCe jesté o kousek priviete
a vytahnéte.

fka spotfebice po vycisténi namontujte zpét.

\ \

f 7z

. Zavésy dvitek nasadte rovné do otvoru vlevo

avpravo v parni troubg. Zafez na zavésu musi na
obou stranach zaskodit.

. Dvitka spotfebice Upiné otevrete a zajistovaci

packy zaklopte nahoru.

. Zavrete dvitka spottebice.

Ramy mdzete pfi ¢isténi vyjmout.

B

s

Ramy vytahnéte dopfedu a vyhaknéte.
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a myci
houbi¢kou nebo kartackem. Ramy muzete umyt
také v mycéce nadobi.

Zavéseni ramu Ram zavéste vzadu a vpredu a posunte smérem
dozadu, az zaklapne.

Kazdy ram licuje vzdy jen na jednu stranu.

Cisténi sklenénych KvUli lepsimu ¢isténi mazete vnitini sklenénou tabuli
tabuli ve dvitkach spotfebice vyjmout.
Pozor!

Spotrebi¢ opét pouZivejte teprve tehdy, jsou-li
sklenéna tabule a dvitka spotrebice radné
namontovany.

1. Dvitka pecici trouby demontujte a madlem dold
je polozte na hadr.

B

2. Odsroubujte kryt nahofe na dvitkach spotrebice.
K tomu povolte Srouby vlevo a vpravo.
(Obrazek A)

3. Vytahnéte sklenénou tabuli. (Obrazek B)

Sklenéné tabule vycistéte Sisticim prostfedkem na
sklo a mékkym hadrem.

Montaz sklenénych tabuli 1. Sklenénou tabuli zasurite zpét.
Dbejte na to, aby hladka plocha sméfrovala ven
a potisténa plocha dovnitf.

2. Nasadte a zasroubujte kryt.
3. Namontujte zpét dvitka spottebice.
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Co délat v pripadé zavady?

Jestlize se vyskytne zavada, ¢asto se jedna jen
o malickost. Nez zavolate servis, vénujte pozornost

nasledujicim pokyntm.

Opravy sméji provadét pouze skoleni technici
autorizovaného servisu. Neodbornou opravou
mohou vzniknout zna¢na rizika.

Zavada

MozZna pfitina

Upozornéni/odstranéni

Spotrebi¢ nefunguje

ZastrCka neni zapojena
vV Zasuvece

Zapojte spotiebic do elektricke
sité

Vypadek proudu

Zkontrolujte, zda funguji ostatni
kuchyriské spotrebice

Pojistka je vadna

Podivejte se do pojistkove skrinky,
je-i pojistka pro spotrebic
v poradku

Chybné obsluha

Vypnéte pojistku spotiebice
v pojistkove skfifice a priblizné za
10 sekund ji opét zapnéte.

Spotfebic nelze spustit

Kontaktni spinac dvifek byl
nedopatfenim pootocen

Zkontrolujte, zda je kontaktni
spinac dvirek vlevo vpredu na
dvifkach parni trouby otocCny.
Pokud ano, otoCte ho tak, aby
Sipky ukazovaly doprava a doleva

Dvifka spotrebiCe nejsou
dovfena

Zavfete dvirka spotrebice

Na displeji se zobrazi "¢as"

Vypadek proudu

Znovu nastavte cas
(viz kapitola Casoveé funkce)

Spotfebic neni v provozu. Na
displeji je zobrazena doba trvani

Otocny voli¢ byl nedopatfenim

otocen

Stisknéte tlacitko stop

Po nastaveni jste nestiskli
tlagitko start

Stisknéte tlacitko start nebo
vymazte nastaveni tlacitkem stop

Na displeji se zobrazi
"automatické vypnuti"

Je aktivované automatické
vypnuti

Stisknéte libovolné tlacitko
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Zavada

Mozna piicina

Upozornéni/odstranéni

Zobrazuje se "naplinit nadrzku na
vodu", tfebaze nadrzka je plna

Nadrzka neni spravné
zasunuta

Zasunte nadrzku tak, aby
zaskocCila

Nefunguje rozpoznavaci
systém

Zavolejte zakaznicky servis

Zobrazuje se "naplinit nadrzku na
vodu", ackoli nadrzka na vodu
jesté neni prazdna, resp. je
prazdné a "naplInit nadrzku na
vodu" nezobrazi.

Nadrzka na vodu je
znecisténd. Pohybliva Cidla
hladiny vody uvizla

Nadrzkou zatfeste a vyCistéte ji.
Pokud ¢idla nelze uvolnit,
obstarejte si u zakaznického
servisu novou nadrzku na vodu

Nadrzka na vodu se vyprazdni
bez zjevného diivodu.
Odparovaci miska pretece

Nadrzka na vodu neni spravné
zaviena

Zavfete vicko tak, aby viditelné
zaskocilo

Tésnéni ve vicku nadrzky je
znecisténé

VyGistéte tésnéni

Tésnéni ve vicku nadrzky je
vadné

Od servisu si obstarejte novou
nadrzku na vodu

Odparovaci miska se vyvafila
a je prazdna, trebaze nadrzka na
vodu je plna

Nadrzka neni spravné
zasunuta

Nadrzku na vodu zasunte az na
doraz

Privod je ucpany

Odstrante vodni kamen.
Zkontrolujte, zda je spravné
nastavena tvrdost vody

Na displeji se zobrazi "vyprazdnit
nadrzkuy/Cisteni?"

Spotfebic nebyl nejméné 2 dny
pouzivan a vodni nadrzka je
plna

Nadrzku vyprazdnéte a vyGistéte.
Po skonceni vafeni nadrzku vzdy
vyprazdnéte

Béhem vareni se ozyva prskavy
Zvuk

Jde o plsobeni chladného
a teplého objemu u hluboce
zmrazenych potravin

v dlsledku pdsobeni vodni

pary

Nejedna se o zavadu

PFi vareni v pare vznika
mimoradné velké mnozstvi pary

SpotfebiC se automaticky
kalibruje

Nejedna se o zavadu

PFi vafeni v pafe opakované
vznika mimoradné velké
mnozstvi pary

V pipadé prilis kratkych dob
vareni se spotfebi¢ nem(ize
automaticky kalibrovat

Nastavte spotrebi¢ zpét na
nastaveni z vyroby (viz kapitola
Z&Kkladni nastaveni). Poté spustte
na 20 minut vareni v pare na
100 °C.
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Zavada

Mozna piicina Upozornéni/odstranéni

Béhem vareni unikd z vétracich
otvordl para

Nejedna se o zavadu

Spotfebi€ jiz nevyviji spravné
paru

SpotfebiC je zanesen vodnim  Spustte program pro odstrarovani
kamenem vodniho kamene

Na displeji se zobrazi chybové
hlaseni "E011"

Drzeli jste pfiliS dlouho Stisknéte tlacitko ®
stisknuté nékteré tlacitko

Na displeji se zobrazi chybové
hlaSeni "E.."

Technicka zavada Zavolejte zakaznicky servis

Spotrebi¢ nehreje. Na displeji se
zobrazi "demo"

Stiskli jste kombinaci tlaCitek ~ PreruSte pfivod proudu a za
10 sekund ho opét obnovte.
Béhem 2 minut drzte 4 sekundy
stisknuté tlacitko c=

Vymeéna zarovky ve
varném prostoru

Tepelné odolné halogenové Zarovky 230 V/25 W
s tésnénim obdrzite u zakaznického servisu. Uvedte,
prosim, ¢isla "E" a "FD" vaseho spotrebice.

Halogenovou Zarovku vyjimejte z obalu vzdy pomoci

suchého hadfiku, jinak by se zkratila Zivotnost

zarovky.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skfifce nebo
vytahnéte sitovou zastréku.

2. Vysroubujte kryt smérem doleva.

3. Zarovku vytdhnéte a nahradte stejnym typem.

4. Ve spravném poradi nasadte na sklenény kryt
tésnéni a krouzek.

(000
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Vyména sklenéného krytu
nebo tésnéni

|
Vyména tésnéni
dvirek
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5. Sklenény kryt s tésnénim nasroubujte zpét.

6. Spotrebi¢ zapojte do elektrické sité a znovu
nastavte ¢as.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte bez sklenéného krytu
a bez tésnéni.

Poskozeny sklenény kryt, resp. t&ésnéni se musi
vymeénit. V zakaznickém servisu uvedte &islo "E"
a"FD" vaseho spotrebice.

Pokud je tésnéni dvifek na Celni strané parni trouby
vadné, je nutné ho vyménit. Nahradni tésnéni pro
svlj spotfebi¢ obdrZite v servisu. Uvedte, prosim,
Gisla "E" a "FD" vaseho spotfebice.

i P

1. Otevrete dvirka spotrebice.
2. Sejméte staré tésnéni dvirek.

3. Na jednom misté zasunte nové tésnéni
a natdhnéte ho po celém obvodu. Misto spojeni
musi byt na strané.

4. Zejména v rozich jesté jednou zkontrolujte
usazeni tésnéni.



Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

Pokud musi byt vas spottebi¢ opraven, je tu pro vas
nas servis. Adresu a telefonni Cislo nejblizs§iho
servisniho stfediska naleznete v telefonnim
seznamu. Také uvedena servisni centra vam rada
sdéli kontakt na nejblizsi servisni stfedisko.

Servisu vzdy uvedte &islo vyrobku (&is. E) a &islo
vyroby (&is. FD) vaseho spotrebice. Typovy Stitek
s Cisly najdete po otevreni dvifek spotfebice vievo
dole. Abyste v pripadé poruchy nemuseli dlouho
hledat, poznameneijte si hned zde Udaje svého
spotiebice.

| Cislo E Cislo FD |

‘ Servis & ‘

Tipy jak Setrit energii a zivotni

prostredi

Jak usetrit energii

Zde vam poradime, jak mizete uSetfit energii a jak
spravné postupovat pfi likvidaci spotrebice.

Spotrebi¢ predehfrivejte pouze tehdy, kdyz je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach v navodu

k pouziti.

Dvirka spotfebiCe otevirejte b&éhem vareni co mozna
nejméneg.
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Peceni

Vareni v pare

Ekologicka
likvidace odpadu

(=

Pouzivejte tmavé, Eerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou
vodivost.

Vice kolacl pedte nejlépe po sobé. Parni pecici
trouba je jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni
druhého kolace. Mizete také vlozit dvé truhlikové
formy vedle sebe.

Pti delsi dobé peceni mizete parni pedici troubu
vypnout 10 minut pfed skon&enim doby peceni
a vyuzit k dopeceni zbytkové teplo.

Pti vafeni v pafe muzete vafit na nékolika Urovnich
soucasné. U pokrm0 s rdznou dobou vareni zasunite
nejprve pokrm, ktery se bude vafit nejdéle.

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EG o starych elektrickych

a elektronickych pristrojich (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smérnice platna v zemich EU udava zplsob
navraceni nebo recyklace zatizeni, ktera uz
doslouzila.

Tabulky a tipy

Prislusenstvi
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V tabulkéch naleznete vybér pokrma, které mlzete
dobre pfipravit v parni pedici troubé. Dodtete se zde,
ktery druh provozu, jaké pfislusenstvi a jakou dobu
vareni byste méli nejlépe zvolit. Pokud neni uvedeno
jinak, Udaje plati pro vloZeni do chladného
spotiebice.

Pouzivejte prislusenstvi, které je soucasti dodavky.

Pri vareni v pare ve varné nadobé s otvory pod ni
vzdy zasunte plech na peceni. Zachyti se zde
odkapavaijici tekutina.



Nadobi

Vareni v pare

Doba vareni a mnozstvi
pfipravovaného pokrmu

Rovnomérné rozprostreni
potravin

Potraviny choulostivé na
stla¢eni

Pfiprava menu

Pokud pouzijete nadobu, postavte ji vzdy
doprostied rostu.

Nadoba musi byt odolna proti horku a pare.
U nadobi se silnymi sténami se doba vareni
prodluzuje.

Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni
lazni, prikryjte félii (napf. pfi rozpousténi Cokolady).

Vareni v pare je mimoradné Setrny zpUsob pfipravy
pokrm0. Para obklopuje pokrm a brani tak ztraté
Zivin z potravin. Vareni probiha bez pretlaku. Diky
tomu zUstane zachovana forma a typicka chut
potravin.

Doba vafeni v pafe zavisi na velikosti jednotlivych
kusU, nikoli na celkovém mnozstvi. Ve spotrebici Ize
varit v pare maximalné 2 kg potravin.

Dodrzuijte velikosti jednotlivych kusd uvedené

v tabulkach. U mensich kusd se doba vareni
zkracuije, u vétsi se prodluzuje. Na dobu vareni ma
vliv kvalita a stupen zralosti. Uvedené hodnoty Ize
tedy brat pouze jako orientaéni.

Potraviny v nadobé vzdy stejnomérné rozprostrete.
Nebudou-li vrstvy stejné silné, neuvari se
stejnomérné.

Potraviny, které jsou choulostivé na stlageni,
nevrstvéte ve varné nadobé prilis vysoko. Radé&ji
pouzijte dvé nadoby.

V pare Ize souCasné varit kompletni menu, aniz
by doslo ke smichani chuti. Pokrm, ktery se vafi
nejdéle, vloZte do spotfebice jako prvni a ostatni
pokrmy ve vhodny okamzik pfidejte. VSechny
pokrmy tak budou hotové najednou.

P¥i pfipravé menu se celkovéa doba vareni
prodluzuje, protoze pti kazdém otevieni dvifek
spotfebi¢e unikne trochu pary a spotrebi¢ se musi
zZnovu rozehrat.

55



Horky vzduch

Horky vzduch +
vareni v pare

Druh ohfevu horky vzduch je skvéle vhodny pro
sladké a pikantni pecivo, pro dusené pecené
ardzné kolace.

Druh ohtevu horky vzduch + vareni v pare je
obzvlasté vhodny pro ptipravu peceni, kufat
a peciva, jako je kynuté pecivo a chléb.

Pecené a kurata budou zvendi dobre kfupavé

a uvnitf Stavnaté. Kromé toho je Ubytek hmotnosti
masa nizsi.

Pedivo, jako kynuté pecivo a chléb, ziska obzviasté
hezky leskly povrch a nevysusi se.

Zelenina Zeleninu dejte do varné nadoby s otvory a zasunte ji
do vysky 3. Do vysky 1 zasunite plech na pedeni.
Zachyti se zde odkapavajici tekutina.

Potraviny Velikost kusu  PrisluSenstvi Druh Teplota°C  Doba

provozu vareni
min

artyCoky veelku s otvory + plech na varenivpare 100 30-35
peceni

kvetak veelku s otvory + plech na vafenivpare 100 30-40
peceni

kvétak na rlzicky s otvory + plech na varenivpare 100 10-15
peceni

brokolice na riizicky s otvory + plech na varenivpare 100 8-10
peceni

hrach - s otvory + plech na varenivpare 100 510
peceni

fenykl na kolecka s otvory + plech na varenivpare 100 10-14
peceni

plnéna zelenina zeleninu plech na peceni ve horky 160-180  15-30

(Cuketa, lilek, nepredvaret  vySce 2 vzduch +

paprika) vareni v pare

* Predehrat spotrebic.
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Potraviny Velikost kusu  PrisluSenstvi Druh Teplota°C Doba
provozu vareni
min
zeleninovy pudink - forma s vodni lazni varenivpare 100 50-70
1,51+ rost ve
vySce 2
zelené fazole - s otvory + plech na varenivpare 100 15-20
peceni
mrkev na kolecka s otvory + plech na varenivpare 100 10-20
peceni
kedlubna na koleCka s otvory + plech na vafenivpare 100 15-20
peceni
porek na koleCka s otvory + plech na varenivpare 100 4-6
peceni
mangold prouzky s otvory + plech na varenivpare 100~ 8-10
peceni
zeleny chrest veelku s otvory + plech na varenivpare  100* 7-12
peceni
bily chrest veelku s otvory + plech na varenivpare 100~ 10-15
peceni
Spenat - s otvory + plech na varenivpare  100* 2-3
peceni
romanesco na riizicky s otvory + plech na vafenivpare 100 8-10
peceni
kapusta na riizicky s otvory + plech na varenivpare 100 20-30
peceni
Cervenafepa cely s otvory + plech na varenivpare 100 40-50
peceni
¢ervené/modré zeli  na nudlicky s otvory + plech na varenivpare 100 30-35
peceni
hlavkové zeli/zeli  na nudlicky s otvory + plech na varenivpare 100 25-35

*

Predehrat spotrebic.

peceni
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Potraviny Velikost kusu  PrisluSenstvi Druh Teplota°C Doba
provozu vareni
min
cuketa na koleCka s otvory + plech na varenivpare 100 2-3
peceni
lusky cukrového - s otvory + plech na varenivpare 100 8-12

hrasku

*

Predehrat spotrebic.

peceni

Prilohy a lusténiny

Vodu, resp. tekutinu pridejte v uvedeném poméru.
Priklad: 1: 1,5 = na 100 g ryZe pridejte

150 ml tekutiny.

VySku zasunuti varné nadoby bez otvorl mizete

zvolit libovolné.

Potraviny Pomér/ PiisluSenstvi/ Druh provozu Teplota °C  Doba
pokyny trovei vareni
min

celé brambory stredné s otvory (vySka 3) +  vareniv pare 100 3545
varené ve slupce velke plech na peceni

(vySka 1)
varené loupané na Ctvrtky s otvory (vySka 3) +  vareniv pare 100 20-25
brambory plech na peceni

(vySka 1)
zapékané plech na peceni horky vzduch 170-180 3545
brambory (vySka 2)
pfirodni ryze 1:15 bez otvorll vareniv pare 100 30-40
dlouhozrnnaryze  1:15 bez otvorll vareniv pare 100 20-30
basmatska ryze 1:15 bez otvorll vareniv pare 100 20-30
predvarenaryze 1:15 bez otvorll vareniv pare 100 15-20
velkozrnd Cocka  1:2 bez otvor(i vareni v pare 100 30-45
bilé fazole, 1:2 bez otvor(i vareni v pare 100 65-75
namocené
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Potraviny Pomér/ PiisluSenstvi/ Druh provozu Teplota °C  Doba
pokyny drovei vaieni
min
kuskus 1:1 bez otvor(i vareni v pare 100 6-10
Spalda, drcena 1:25 bez otvorll vareni v pare 100 15-20
jahly, nemleté 1:25 bez otvor(i vareni v pare 100 25-35
pSenice, nemleta 1:1 bez otvorll vareni v pare 100 60-70
knedliky s otvory (vySka 3) +  vafeniv pare 95 20-25

plech na peceni
(vySka 1)

Maso, drubez, ryby

Rost a plech na pedeni zasunte spoleéné do jedné

vysky.

Hotovou peceni nechte jesté 10 minut ve vypnuté,
zaviené parni pecici troubé. Diky tomu zUstane
maso Stavnatéjsi.

Pomoci druhu ohfevu horky vzduch + vafeni v pare
bude maso uvnitf obzvlasté stavnaté a zvenku

kfupave.
Dribez
Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vaieni
min

kure, celé 1,2 kg roSt + plech 2 horky vzduch +  180-190 5060
na peceni vareni v pare

pllky kufete po0,4kg rost+plech 2 horky vzduch +  180-190 3545
na peceni vareni v pare

kufeci prsa po0,15kg rost+plech 2 vareni v pare 100 15-25
na peceni

Casti kurete po0,12kg rost+plech 2 horky vzduch +  180-200  20-35
na peceni vareni v pare

*

Predem opéct.
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Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota®C  Doba

Hmotnost vafeni
min
kachna, vcelku 2 kg rost + plech 2 horky vzduch + 170 60-80
na peceni vareni v pare
horky vzduch 210 15-20
kachni prsa* po0,35kg rost+plech 2 horky vzduch +  170-180 10-15
na peceni vareni v pare
krlti rolada 1,5kg roSt + plech 2 horky vzduch +  150-160  70-90
na peceni vareni v pare
krlti prsa 1kg roSt + plech 2 horky vzduch +  150-160  60-80
na peceni vareni v pare
* Predem opéct.
Hovézi maso
Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi  VySka Druh provozu Teplota Doba
Hmotnost °C vafeni
min
duSena hoveézi 1,5kg roSt+plech 2 ohfivani 140-150  100-140
pecené* na peceni
hovézi svickova,  1kg roSt + plech 2 ohfivani 170-180 20-28
stfedné na peceni
propeCena*
plochy roastbeef, 1kg roSt + plech 2 horky vzduch 170-180  40-55
stfedné na peceni
propeceny*
vysoky roastbeef, 1Kkg roSt + plech 2 horky vzduch 170-180 4560
stredné na peceni
propeceny*

*

Predem opéct.
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Teleci maso

Potraviny MnoZstvi/ PfisluSenstvi  Vyska Druh provozu Teplota Doba
Hmotnost °C vareni
min
teleci pecené 1,5kg roSt + plech 2 horky vzduch + 160-180  50-70
na peceni vareni v pare
teleci hibet™ 1kg rost + 2 horky vzduch + 160-180 1525
plech na vareni v pare
peceni
teleci hrudi, 1,5kg rost + 2 horky vzduch + 140-160 75120
plnéné plech na vareni v pare
peceni
* Predem opéct.
Veprové maso
Potraviny MnoZstvi/  PfisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vafeni
min
pecené bez kiize  1,5kg roSt + plech 2 horky vzduch + 170-180  70-80
(napf. krkovice) na peceni vareni v pare
pecené s kizi 1,5kg rost + 2 vareni v pare 100 20-25
(kfupava pecent) plech na horky vzduch + 140160 40-50
pecen vareni v pare
horky vzduch 210220 20
veprova panenka*  0,5kg rost + 2 horky vzduch + 160-180  20-30
plech na vareni v pare
peceni
panenka 1kg plech na 2 horky vzduch + 180-200  40-60
v listovém tésté peceni vareni v pare
uzené kotlety 1kg rost + 2 horky vzduch + 120-140  60-70
s kosti plech na vareni v pare
peceni

*

Predem opéct.
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Potraviny MnoZstvi/  PrisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vaieni
min
uzené kotlety naplatky  plechna 2 vareni v pare 100 15-20
peceni
rolada 1,5kg rost + 2 horky vzduch + 170-180  70-80
plech na vareni v pare
peceni
* Predem opéct.
Ostatni
Potraviny MnoZstvi/  PfisluSenstvi VySka  Druh provozu Teplota°C  Doba
Hmotnost vaieni
min
sekané z0,5kg plech na 2 horky vzduch +  140-150 4560
mletého peceni vareni v pare
masa
srnci hibet skosti  0,6-0,8 kg~ rost + 2 horky vzduch +  150-170  15-30
plech na vareni v pare
peceni
jehnéci kyta bez 1,5kg rost + 2 horky vzduch+  170-180  60-80
kosti plech na vareni v pare
peceni
jehnéci hrbet 1,5kg rost + 2 horky vzduch +  160-170 1525
s kosti* plech na vareni v pare
peceni
Casti kralika 1,5kg rost+ plech 2 horky vzduch +  150-160  40-60
na peceni vareni v pare
videnské parky - s otvory + 3 vareni v pare 80-85 12-18
plech na 1
peceni
bilé klobasy - s otvory + 3 vareni v pare 80-85 15-20
plech na 1
peceni

*

Predem opéct.
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Ryby

Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi  VysSka Druh provozu  Teplota Doba
Hmotnost °C vafeni
min
prazma, cela po0,3kg  sotvory + 3 varenivpare  80-90 15-25
plech na 1
peceni
filé z prazmy po0,75kg sotvory + 3 varenivpare  80-90 10-20
plech na 1
peceni
rybi terina forma rost 2 varenivpare  70-80 40-80
s vodni
lazni
151
pstruh, cely po0,2kg  sotvory + 3 varenivpare  80-90 12-15
plech na 1
peceni
filé z tresky po0,15kg sotvory + 3 varenivpare  80-90 10-14
plech na 1
peceni
filé z lososa po0,75kg sotvory + 3 varenivpare 100 8-10
plech na 1
peceni
musle 1,5kg plech na 2 varenivpare 100 10-15
peceni
filé z okounika po0,75kg sotvory + 3 varenivpare  80-90 10-20
plech na 1
peceni
z4vitky z mofského  — s otvory + 3 varenivpare  80-90 10-20
jazyka, pInéné plech na 1
peceni
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Tipy k peceni

Kdy je pecené hotova?

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych
prodejnach) nebo provedte "zkousku lzici". Zatlacte Izici na
pecené jidlo. Pokud je pevné, je jidlo hotové. Pokud je jesté
poddajné, potrebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je priliS tmava a kiirka
misty spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobie, ale omacka
je spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pridejte vice
tekutiny.

Pecené vypada dobie, ale omacka
je prilis svétla a vodova.

PriSté pouzijte vétsi peCici nadobu nebo pridejte méné tekutiny.

Pouziti soupravy na peceni.

Pokud pouzijete soupravu na peceni, dosahnete optimalnich
vysledk( peceni a varny prostor se témér neznegisti
(viz kapitola: Zvlastni prisluSenstvi).

Mirny ohfev masa
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Mirny ohtev je idealnim zpasobem tepelného
zpracovani vSech druhl porcovaného jemného
masa, které ma byt upeceno dordzova nebo
domékka. Maso zUstava velmi Stavnaté a zmékne
jako maslo.

Plech na peceni vlozte do parni pedici trouby
a predehrejte ho pomoci druhu provozu mirny
ohrev.

Maso zprudka opecte na sporaku ze vSech stran.

VloZte do predehraté parni pecici trouby a mirné
pecte dal.

Po skonceni tepelné pfipravy urovnejte na
predehraté talife a prelijte horkou omackou.



Potraviny Mnozstvi PrisluSenstvi VysSka Teplota Doba vareni

°C min

jehnédi kyta bez kosti ~ 1-1,5 kg plech na 2 80 140-160
peceni

roastbeef 1,5-2,5 kg plech na 2 80 150-180
peceni

veprova panenka - plech na 2 8090 50-70
peceni

veprové medailonky - plech na 2 80 60-60
peceni

hovézi steaky cca 3 cm plech na 2 80 40-80

silné peceni

kachni prsa - plech na 2 80 35-55
peceni

Nakypy,

polévkové

zavarky...

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplota°C  Doba vareni

min
lasagne plech na peceni 2 horky vzduch + 160170 3545
vareni v pare
suflé formicky + rost 2 horky vzduch + 180-200 1525
vareni v pare
vajecna sedlina bez otvorll 2 vareni v pare 90 15-20
krupicové noky sotvory + plechna 3 vareniv pare 9095 7-10
peceni 1
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Dezerty, kompoty

Kompot

Ovoce zvazte, pridejte cca ¥s mnozstvi vody a podle
chuti cukr s kofenim.

Mlécna ryze

Ryzi zvaZte a pridejte 2,5nasobné mnoZstvi mléka.
Ryzi a mléko davejte do ptislusenstvi max. do vysky
2,5 cm. Po uvareni zamichejte. Zbyvajici mléko se
rychle vsakne.

Jogurt

MIéko zahtejte na varné desce na 90 °C. Poté ho
nechte vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka
neni ohfati nutné.

Na kazdych 100 ml mléka zamichejte do mléka dvé
Gajové IZicky prirodniho jogurtu nebo odpovidajici
mnozstvi jogurtového fermentu. Smés naplnte do
Sistych sklenic a zavrete je.

Kdyz je jogurt hotovy, nechte skleni¢ky vychladnout

v chladnicCce.
Potraviny PrisluSenstvi Druh provozu Teplota°C  Doba vaieni v
minutach
kynuté knedliky plech na peceni vareni v pare 100 20-25
karamelovy krém formicky + rost vareni v pare 90-95 15-20
sladky nakyp nakypova forma + roSt  horky vzduch 160-170  50-60
(napf. krupicovy nakyp) vareni v pare
mlécné ryze* plech na peceni vareni v pare 100 25-35
jogurt™ skleniCky + rost vareni v pare 40 300-360
jableCny kompot plech na peceni vareni v pare 100 10-15
hruskovy kompot plech na peceni vareniv pare 100 10-15
treSovy kompot plech na peceni vareni v pare 100 10-15
rebarborovy kompot plech na peceni vareniv pare 100 10-15
Svestkovy kompot plech na peceni vareni v pare 100 15-20

*

MizZete pouzit také prislusny program (viz kapitola: Programova automatika).
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Kolace a pecivo

Kolace ve formé

Nejvhodnégjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

Teplota a doba pedeni zavisi na mnoZzstvi
a vlastnostech tésta. Z tohoto divodu jsou
v tabulkach uvedena rlizna rozmezi teplot.

Nejdfive nastavte nizsi teplotu. NiZsi teplota

podmifuje stejnomérnéjsi hnédnuti. V pfipadé

potreby pristé zvolte vyssi teplotu.

Rost nebo plech na peceni neplite pfrilis husté.

Potraviny Prisluenstvi Vyska Druh provozu  Teplota°C  Doba
vafeni
min

treny kolac véncovita/ 2 horky vzduch ~ 150-160  60-70

truhlikova
forma

dortovy korpus z tfeného tésta  forma na 2 horky vzduch ~ 150-160  30-45

ovocny dort

jemny ovocny kolac, trené dortova forma 2 horky vzduch ~ 150-160  45-55

tésto

piskotovy dort (2 vejce) forma na 2 horky vzduch ~ 180-190  12-16

ovocny dort

piskotovy dort (6 vejce) dortova forma 2 horky vzduch ~ 150-160  25-35

korpus z kiehkého tésta dortova forma 2 horky vzduch ~ 150-160  40-50

s okrajem

Svycarsky kolac dortova forma 2 horky vzduch ~ 180-190  35-60

babovka babovkova 2 horky vzduch ~ 150-160  35-45

forma + vareni
v pare

pikantni kolaCe (napr. quiche)  formana 2 horky vzduch ~ 180-190  35-60

quiche

jablecny kolac formanakolac 2 horky vzduch ~ 170-190  35-50
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Kolace na plechu

Potraviny Prisluenstvi Vyska Druh provozu  Teplota°C  Doba
vaieni
min

kynuty kolac plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160  35-45

se suchou horni vrstvou +vareni
v pare

kynuty kolac plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160  35-45

se Stavnatou horni vrstvou
(ovoce)
piskotova rolada plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 180-200  10-15
vanocka (500 g mouky) plech napeCeni 2 horky vzduch ~ 150-160  25-35
+vareni
v pare

sladky zavin plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 160-180  40-60
+vareni
v pare

cibulovy kola¢ plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-180  30-40
+vareni
v pare

Chléb a housky

Potraviny PrisluSenstvi  VySka Druh provozu Teplota°C Doba
vaieni
min

bily chléb (750 g mouky) plech na 2 horky vzduch + 200210  15-20

peceni vareni v pare
horky vzduch 160-170 2025
kvaskovy chléb (750 g plech na 2 horky vzduch + 200220 1525
mouky) peceni vareni v pare
horky vzduch 150-160  40-60

68



Potraviny PisluSenstvi  VySka Druh provozu Teplota°C Doba
vaieni
min

smiseny chléb (750 g plech na 2 horky vzduch + 200-220 1520

mouky) peceni vareni v pare

horky vzduch 160-170 2540

celozrnny chléb (750 g plech na 2 horky vzduch + 200-220  20-30
mouky) peceni vareni v pare

horky vzduch 140-150 4060

zitny chléb (750 g mouky) plech na 2 horky vzduch + 200-220  20-30
peceni vareni v pare

horky vzduch 150-160 5060

housky (syrove polotovary plech na 2 horky vzduch + 190200  25-30
po 70 q) peceni vareni v pare

housky z kynutého tésta, plech na 2 horky vzduch + 170-180  20-30

sladké peceni vareni v pare

(syravé polotovary po 70 g)

Drobné pecivo

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu  Teplota®C Doba

vaieni
min

pénove cukrovi plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 80-90 120-180

makronky plech na peceni 2 horky vzduch ~ 140-160 1525

peCivo z listového tésta plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-190  10-20

+vareni
v pare

muffiny plech na 2 horky vzduch ~ 170-180  20-30

muffiny

peCivo z paleného tésta plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 170-190  27-35

cukrovi plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160  12-17

peCivo z kynutého tésta plech na peCeni 2 horky vzduch ~ 150-160  15-20
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého viastniho
receptu.

Orientujte se podle podobného peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je tfena babovka jiz
propecena.

PFiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené

v receptu pichnéte Spejli do kolaCe v misté, kde je nejvyssi.
Jestlize po vytazeni Spejle na dievu neulpiva zadné tésto, je
babovka hotova.

Kolac "spadne".

PFisté pouZzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stupnl niZsi
teplotu peceni. Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Bahovka vybéhla uprostied hodné
do vySky a na okrajich je niZsi.

Nevymazavejte okraj dortové formy. Po upeceni kolac opatrné
uvolnéte nozem.

Kolaé nebo babovka ve formé jsou
vzadu pFili§ tmavé.

Formu na pe€eni nestavte pfimo na zadni sténu, ale doprostred
pisluSenstvi.

Kolag je pfilis suchy.

Do hotové babovky udélejte paratkem nékolik otvor(i. Do nich
nakapejte trochu ovocné §tavy nebo alkoholu. Pristé nastavte
0 10 °C vyS$Si teplotu a zkratte dobu peceni nebo pouzijte
kombinovany ohfev.

Chleba nebo kola¢ (napf. syrovy
kolac) vypada dobfe, ale uvniti je
mazlavy (pfili$ vihky).

PriSté pouzijte 0 néco méné tekutiny. Pecte ho o néco déle pfi
nizsi teploté. U kolacd se Stavnatou horni vrstvou predpecte
korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pfidejte
horni vrstvu. Dodrzujte dobu peceni uvedenou v receptu.

Kolaé nebo pecivo hnédne
nerovnomérné.

PFisté pouzijte trochu nizsi teplotu.
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Ohfivani pokrml‘] P¥i ohfivani se pokrmy Setrné znovu ohfivaiji.
Chutnaji a vypadaji jako Cerstvé pripravené. Veskeré
pecivo z predchoziho dne Ize rovnéz dobre

rozpekat.

Potraviny PrisluSenstvi  VySka Druh provozu Teplota°C  Doba
vafeni
min

pokrmy na talifi rost 2 ohfivani 120 12-18

zelenina plech na 3 ohfivani 100 12-15

peceni

téstoviny, brambory, ryze plech na 3 ohfivani 100 510

peceni

housky™* rost 2 horky vzduch 170-180 68

+vareniv pare

bageta* rost 2 horky vzduch 170-180 510

+vareniv pare

chléb* rost 2 horky vzduch 170-180 812

+vareniv pare

pizza rost 2 ohfivani 170-180  12-15

*

Nechte 5 minut predehrat.
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Rozmrazovani Potraviny zmrazujte pokud mozno naplocho
a naporcované pri teploté -18 °C. Nezmrazuijte pfilis
velka mnozstvi. Rozmrazené potraviny nemaji tak
dlouhou trvanlivost a kazi se rychleji nez Cerstvé
zboZi.
Pokrmy rozmrazujte v sa¢ku pro zmrazovani, na talifi
nebo ve varné nadobé s otvory. Pod né vzdy
zasurite plech na peceni. Potraviny tak nezlistanou
v rozmrazené vodé a varny prostor zUstane Cisty.

Pouzivejte druh provozu rozmrazovani.

V ptipadé potreby pokrm rozkrajejte nebo jiz
rozmrazené kousky vyjméte ze spotiebice.

Po rozmrazeni nechte potraviny kvili vyrovnani
teploty jesté 5 az 15 minut odstat.

/\ Nebezpeci poskozeni zdravil
P¥i rozmrazovani zivocisnych potravin musite
odstranit rozmrazenou tekutinu. Nesmi se dostat do
styku s ostatnimi potravinami. Mohlo by dojit
k pfenosu choroboplodnych zarodka.
Po rozmrazovani spustte v parni pecici troubé na
15 minut horky vzduch na 180 °C.

Rozmrazovani masa
Kusy masa, které chcete obalovat, rozmrazte
natolik, aby na nich drzelo kofeni a strouhanka.

Rozmrazovani driibeze
Pfed rozmrazovanim vyjméte z obalu.
Bezpodminedéné odstrante rozmrazenou tekutinu.

Potraviny Mnozstvi/  PfisluSenstvi Vyska Teplota °C Doba vaieni v
Hmotnost minutéch
kure 1kg s otvory + 3 45-50 60-70
plech na peceni 1
kufeci stehna 0,4 kg s otvory + 3 4550 30-35
plech na peceni 1
zelenina zmrazena 0,4 kg s otvory + 3 45-50 20-30
v bloku (napf. Spenat) plech na peceni 1
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Potraviny MnoZstvi/  PrisluSenstvi VySka Teplota °C Doba vaieni v
Hmotnost minutéch
bobulovité ovoce 0,3 kg s otvory + 3 4550 58
plech na peceni 1
rybi filé 0,4 kg s otvory + 3 4550 15-20
plech na peceni 1
gulas s otvory + 3 4550 40-50
plech na peceni 1
hovézi pecené s otvory + 3 45-50 70-80
plech na peceni 1
Kynuti tésta Pomoci druhu provozu kynuti vykyne tésto
podstatné rychleji nez pri bézné pokojové teploté.
Misku s téstem postavte na rost. Tésto neprikryveijte.
Potraviny Mnozstvi  Néadobi Vyska Teplota °C Doba vaieni v
minutéch
kynute tésto 1kg misa + rost 2 40 20-30
kvaskove tésto 1kg misa + rost 2 40 20-30

73



Odstavovani

Ovoce dejte pred odstavovanim do misy a pridejte
cukr. Nechte stat nejméné hodinu, aby se Stava
natahla.

Ovoce naplnte do varné nadoby s otvory a zasunte ji
do vysky 3. Pro zachyceni stavy zasunte do vysky 1
varnou nadobu bez otvoru.

Nakonec dejte ovoce do utérky a vylisujte zbytek
stavy.

Potraviny Prislusenstvi  VySka Druh provozu  Teplota °C Doba vaieni
min
maliny s otvory + 3 varenivpare 100 30-45
bez otvorll 1
rybiz s otvory + 3 varenivpare 100 40-50
bez otvorll 1
Zavarovani Zavarujte pokud mozno Cerstvé potraviny. Pfi delSim
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skladovani se snizuje obsah vitamind a potraviny
snadnéji kvasi.

Zavafujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu.

Zkontrolujte zavarovaci sklenice, gumicky, spony
a pruziny.

Gumicky a sklenice dlkladné vycistéte horkou
vodou. Pro gisténi je vhodny také program
"Lahvicka, sterilizace".

Sklenice postavte do varné nadoby s otvory.
Nesmi se navzajem dotykat.

Dvitka trouby otevrete az po uplynuti zadané doby
vareni.

Zavarovaci sklenice vyjméte ze spotrebice aZz po
Uplném vychladnuti.



Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplotave °C  Doba vaieni

min

zelenina litrové zavarovaci 2 vareni v pare 100 30-120

sklenice

peckovité ovoce litrové zavarovaci 2 vareni v pare 100 25-30

sklenice

jadrové ovoce litrove zavarovaci 2 vareni v pare 100 25-30

sklenice

Zmrazené Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obale.

potravmy Uvedené doby vareni plati pro studenou parni

troubu.

Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplota°C Doba
vafeni
min

hranolky plech na peceni* 2 horky vzduch 170-190  25-35

krokety plech na peceni* 2 horky vzduch 180-200 1822

rosti (bramborové placky) — plech na peceni* 2 horky vzduch 180-200  25-30

téstoviny, Cerstvé, plech na peceni 2 vareni v pare 100 510

chlazené™*

lasagne, zmrazené plech na peCeni+ 2 horky vzduch + 190210  35-55

rost vareni v pare

pizza, tenké tésto plech na peCeni+ 2 horky vzduch 180-200 1523

rost

pizza, silné tésto plech na peCeni+ 2 horky vzduch 180-200 1825

rost

pizza-bagetka plech na peCeni+ 2 horky vzduch 180-200 1822

rost

pizza, chlazena plech na peceni 2 horky vzduch 170-180 1217

*

** Pfidat trochu tekutiny.

Plech na peceni vylozeny papirem na peceni.
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Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplota°C Doba
vafeni
min

bageta s bylinkovym plech na peceni 2 horky vzduch 180-200 1520

méslem, chlazena

housky, bageta, zmrazené  plech na peCeni+ 2 horky vzduch 180-200 1822

rost

precliky, zmrazené plech na peceni* 2 horky vzduch 180-200 1822

croissant, zmrazeny plech na peceni* 2 horky vzduch +  180-200  20-25

vareni v pare

houska nebo bageta plech na peceni* 2 horky vzduch 150-170 1215

k rozpékani, predpecena

zZ&vin, zmrazeny plech na peceni* 2 horky vzduch +  160-180 4560

vareni v pare

rybi prsty plech na peceni* 2 horky vzduch 195205 2024

pstruh s otvory + plech 3 vareni v pare 80-100 20-25

na peceni* 1

zapetené lah(idkové filé plech na peCeni+ 2 horky vzduch +  180-200  35-50

rost vareni v pare
filé z lososa s otvory + bez 3 vareni v pare 80-100 20-25
otvor(i 1

sépiove krouzky plech na peceni* 2 horky vzduch 190210  25-30

brokolice s otvory + bez 3 vareni v pare 100 4-6
otvor(i 1

kvétak s otvory + bez 3 vareni v pare 100 58
otvor(i 1

fazole s otvory + bez 3 vareni v pare 100 4-6
otvor(i 1

hrach s otvory + bez 3 vareni v pare 100 4-6
otvor(i 1

mrkev s otvory + bez 3 vareni v pare 100 35
otvor(i 1

*

** Pfidat trochu tekutiny.

Plech na peceni vylozeny papirem na peceni.
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Potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh provozu Teplota°C Doba
vareni
min

zeleninova smés s otvory + bez 3 vareni v pare 100 4-8

otvord 1
kapusta s otvory + bez 3 vareni v pare 100 510
otvordl 1

*

Plech na peceni vylozeny papirem na peceni.
** Pfidat trochu tekutiny.

ZkuSebni pokrmy Podle DIN 44547 a EN 60350.

Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou parni

troubu.

Potraviny Forma/plech VySka Druh provozu  Teplota°C  Doba
vareni
min

stfikané pecivo plech na peceni 2 horky vzduch ~ 160-170  17-20

kolacky plech na peceni 2 horky vzduch ~ 160-170  25-33
vodovy piskot dortova forma 26 cm 2 horky vzduch ~ 150-160  35-40
kynuté kolaCe na plechu  plech na peceni 2 horky vzduch ~ 150-160  36-44
zakryty jablecny kolac dortova forma 20 cm 2 horky vzduch ~ 160-170  60-70
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Montazni navod

HB 36D572
HB 36D672
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Dulezita upozornéni

B Pokud pecici troubu montujete pod
varnou desku, dodrzujte pokyny uvedené v
montaznim navodu pro varnou desku.

B Mikrovinou troubu nikdy neumistujte nad
spotfebice pro vareni v pare.

BWKdyz spotrebi¢ stoji na plochém
podkladu, neotevirejte dvitka. Dvitka se
muzou poskodit.

B Pri vestavbé spotfebi¢ neprenasejte ani
nedrzte za madlo.

B Pred vestavbou zkontrolujte, zda

pfi pfepravé spotiebice nedoslo k jeho
poskozeni.

B Pri veSkerych montaznich pracich musi
byt spotfebi¢ odpojeny od sité.

Pfiprava nabytku

B Jen odborna vestavba podle tohoto
montazniho navodu zaruéi bezpecné
pouzivani. Za $kody zpusobené chybnou
vestavbou ru¢i montazni firma.

B Vestavny nabytek musi byt odolny vUgi
teploté az do 90 °C, pfilehlé pfedni hrany
nabytku do 70 °C.

B Vsechny vyfezy v nabytku a pracovni
desce provedte pfed zasazenim
spotfebi¢l. Odstrarite piliny! Mohla by byt
negativné ovlivnéna funkce elektrickych
soucastek.

M Pozor pfi montazi! Casti, které jsou
pristupné pfi montazi, mohou mit ostré

hrany. Abyste zabranili pofezani, pouzivejte

ochranné rukavice.

B Neupevnény nabytek pfipevnéte ke
sténé bézné prodavanym uhelnikem A.
B Nabytek pevné spojte s pracovni
deskou.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou
- obrazek 1

Pro odvétrani spotfebi¢e musi byt mezi
mezidnem a zadni sténou mezera 20 mm.
Mezera mezi pracovni deskou a
spotfebi¢em se nesmi zakryvat zadnymi
pridavnymi liStami.

Vestavba do rohu obrazek 2

Pfi vestavbé do rohu dodrzujte minimalni
vzdalenosti. Dodrzujte dostate¢nou
vzdalenost B od pfedni hrany nabytku a
madel. Dvifka spotfebi¢e musi byt mozné
otevrit.

Spotiebic ve vysoké skrince

- obrazek 3

Pro odvétrani spotfebi¢e musi byt mezi
v§emi mezidny a zadni sténou mezera 45
mm.

Spotfebi¢ umistéte maximalné do takové
vysky, abyste mohli bez problému vyjimat
pfislusenstvi.

Spotfebi€ Ize rovnéz namontovat nad
odvétravanou pecici troubu od stejného
vyrobce nebo nad chladnicku.

Zapojeni spotiebice

B Spotiebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci
pfivodniho kabelu, ktery je soucasti
dodavky.

B Ridte se Gdaji na typovém $titku ohledné
napéti a celkového vykonu.

B Spotiebi¢ se smi zapojovat pouze do
predpisove instalované sitové zasuvky s
ochrannym kolikem.

B Jestlize zasuvka neni po vestavbé
spotfebiCe pfistupna, musi se na strané
instalace pouzit jisti¢ vSech polt se
vzdalenosti kontaktd min. 3 mm.

B Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa
vestavbou.

Upevnéni spotiebice
obrazek 4

B V zavislosti na tloustce stény nabytku
se musi plastové rozpérky na spotfebici
zastipnout. Srouby nesmi prorazit sténu
nabytku.

B Spotiebi¢ zcela zasurite a stfedové
vyrovnejte. Pfivodni kabel se nesmi
zalomeny, uskFipnuti ani se nesmi vést
pfes ostré hrany.



B Spotrebi¢ pfesné vodorovné vyrovnejte
pomoci vodovahy.

B Mezi spotfebi¢em a pfilehlymi pfednimi
hranami nabytku musi byt vzduchova
mezera 5 mm.

B Odstranite pfepravni pojistku C vlevo a
vpravo.

B Spotrebic pfiSroubujte a nasadte kryty
Sroubd.

Demontaz

Spotfebi¢ odpojte od sité. Uvolnéte
upevriovaci Srouby. Spotrebi¢ mirné
nazdvihnéte a zcela vytahnéte.

Vadny pfivodni kabel se smi vyménit pouze
za specialni nahradni kabel od vyrobce
nebo od zakaznického servisu.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Navod na obsluhu

HB 36D672
HB 36D572
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SIEMENS

Aby ste mali z varenia také poteSenie ako z jedla,

precitajte si tento navod na obsluhu. Budete tak méct vyuzivat vSetky technické prednosti
svojej parnej rury na pecenie.

Ziskate dolezité informacie o bezpecnosti. Zoznamite sa s jednotlivymi ¢astami svojho
nového spotrebica. A krok za krokom vam ukazeme, ako ho nastavovat. Je to vcelku
jednoduché.

V tabulkach najdete pre bezné pokrmy hodnoty nastavenia a vysky zasunutia. VSetko bolo
testované v naSom kuchynskom Studiu.

A ak by sa snad niekedy vyskytla nejaka porucha, najdete tu informacie, ako si mézete
malé poruchy odstranit sami.

Podrobny register Vam urychli vyhladavanie.

A teraz len dobru chut.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 22/27 dB (A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su
vyhradené bez upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach
www.siemens-home.com/sk.
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/\ Bezpeénostné pokyny

Hortica parna rura

Horuce prislusenstvo

Pozorne si precitajte tento navod na obsluhu.

Tento spotrebi¢ je uréeny len pre pouzitie v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov.

Dospeli a deti nesmu spotrebi¢ nikdy pouzivat bez dozoru,
+ ak nie su telesne alebo dusevne schopni alebo

* nemaju prislusné vedomosti a skisenosti pre spravne a
bezpecné ovladanie spotrebica

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so spotrebi¢om.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov vyhrevnych a
varnych spotrebi¢ov alebo horucich pléch vo varnom
priestore. Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Moze z
nich unikat horuca para. Udrzujte malé deti mimo dosahu
spotrebicov.

Nebezpecenstvo poziaru!
Do varného priestoru nikdy neukladajte horlavé predmety.

Nebezpecenstvo skratu!
Nikdy nepricviknite sietovu Snuru horucimi dvierkami
spotrebi¢a. Kablova izolacia sa méze poskodit.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy nepouzivajte na pripravu pokrmov velké mnozstvo
napojov s vysokym percentom alkoholu. Alkoholové vypary
sa mdzu vo varnom priestore vznietit. Pouzivajte len malé
mnozstvo napojov s vysokym percentom alkoholu a dvierka
spotrebica otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Horuce prislusenstvo nikdy zo spotrebi¢a nevyberajte bez
chriapky.



Hortca voda

Neodborné opravy

Pri€iny Skod

Dno varného priestoru
musi zostat’ volné

Riad

Varenie v pare v nadobe s
otvormi

VlIhké potraviny

Nebezpecenstvo oparenia!

Cistenie nevykonavaijte ihned po vypnuti. Voda v
odparovacej miske je eSte horuca. Pockajte dovtedy, pokial
spotrebi¢ nevychladne.

Nebezpecenstvo uUrazu elektrickym prudom! Neodborné
opravy su nebezpecné. Opravu mdze vykonavat
vyhradne technik zakaznickeho servisu vyskoleny nasou
spolo¢nostou.

Ak je spotrebi¢ chybny, vypnite poistku v poistkovej skrinke
alebo vytiahnite sietovu Snuru. Zavolajte servis.

Nekladte ni€ priamo na dno varného priestoru. Ani na dno
neukladajte alobal. Nahromadené teplo by mohlo poskodit
spotrebi¢. Dno varného priestoru a odparovacia miska musi
vzdy zostat volna. Nadobu vzdy postavte na rost alebo do
varnej nadoby s otvormi.

Riad musi byt odolny voci vysokym teplotam a pare.
Silikonové formy na pec€enie nie su pre kombinovany ohrev
s hortcim vzduchom a parou vhodné.

Nepouzivajte nadoby so znamkami korozie, aj tie
najmensie Skvrny mézu vo varnom priestore spdsobit
koréziu.

Pri vareni v pare vo varnej nadobe s otvormi pod fiu vzdy
zasunte plech na pecenie. Zachyti sa tu odkvapkavajlca
tekutina.

V uzavretej rure neuchovavajte dihsi ¢as vihké potraviny.
Mohli by spdsobit koréziu varného priestoru.



Ovocna stava

Velmi znecistené tesnenie
dvierok

Dvierka spotrebica ako
sedadlo

Preprava spotrebic¢a

Udrzba a éistenie

Velmi Stavnaté ovocné kolace nekladte na plech vefmi
nahusto. Stava z ovocia kvapkajuca z plechu by spdsobila
Skvrny, ktoré uz nie je mozné odstranit’.

Ak je tesnenie dvierok velfmi zneCistené, dvierka spotrebica
spravne nedovieraju. Mohlo by déjst k poSkodeniu
okolitého nabytku. Tesnenie dvierok udrzujte neustale v
Cistote, popripade ho vymerite.

Na otvorené dvierka spotrebi¢a nestupajte ani nesadajte.
Spotrebi¢ sa mdze poskodit.

Spotrebi¢ neprenasajte ani nedrzte za drzadlo dvierok.
Drzadlo dvierok by mohlo prasknut.

Varny priestor vasho spotrebica je z vysoko kvalitnej
uslachtilej ocele. Nespravnou udrzbou moze dojst ku
korézii varného priestoru. Dodrziavajte pokyny pre
udrzbu a Cistenie uvedené v navode na obsluhu. Hned
po vychladnuti spotrebi¢a odstrarite z varného priestoru
necistoty.



Vas novy spotrebic

V tejto kapitole najdete informacie o
» ovladacom paneli
» prevadzkovych rezimoch

» varnom priestore a prislusenstve

Ovladaci panel
Tlagidlo
start

Tlacidlo
stop

Displej
|

O =0 i stat stop

L T Otocny voli¢
Hiavny vypinat  Tlacidla Navigaéné tlagidla Funkéné tlagidla
ponuky
Ovladaci prvok Pouzitie

Hlavny vypinac

on

Zapnutie a vypnutie spotrebita

off
Tlacidla ponuky ] Volba prevadzkového rezimu
[P Volba programovej automatiky
(vid kapitola: Programova automatika)
M) UloZenie do pamati a vyvolanie z pamati (vid kapitola: Pamat)
clean  Volba samogistenia (vid kapitola: Udrzba a &istenie)
Navigacné tlacidla <> Pohyb na displeji dolava a doprava

Zmeny sa ulozia

Otocny voli¢

Zmena hodndt ¢asu, doby trvania, hmotnosti atd. Otocny volic je
mozné zasunut a vysunut stlacenim




Ovladaci prvok

Pouzitie

Funkéné tlacidla ® Volba &asovej funkcie (vid kapitola: Casové funkcie)
—0 Zapnutie a vypnutie detskej poistky
(vid kapitola: Detska poistka)
i Zapnuty spotrebi: zistenie aktualnych informéacii
Vypnuty spotrebi€: volba z&kladnych nastaveni
(vid kapitola: Zakladné nastavenia)
Tlacidlo start start  Spustenie prevadzky
Tlacidlo stop stop  Kratke stlacenie: preruSenie prevadzky (pozastavenie)

DIhé stlaCenie: ukoncenie prevadzky

Druhy prevadzky

Pomocou tlagidla [] sa dostanete k druhom prevadzky
spotrebica, ktoré mozete vyuzit.

Druh prevadzky

Pouzitie

Hordci vzduch

Pre vlacne kolace, piskot, dusené hovadzie,
Ventilator na zadne;j stene rury rozhana teplo rovnhomerne po
celom varnom priestore.

Varenie v pare

Pre zeleninu, ryby, prilohy, na odstavovanie ovocia a na predvarenie.

Horuci vzduch + varenie v pare

Pre méso, nakypy a pecivo.
Tu je kombinovany hortci vzduch s parou.

Ohrievanie E’re pokrmy na tanieri a pecivo.
Setrné zohriatie uz uvarenych pokrmov. Vdaka pare nedochadza k
vysuseniu pokrmov.

Kysnutie Pre kysnuté cesto a kvaskové cesto.

Cesto kysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej teplote. Kombinuje sa
tu para a hordci vzduch, takze sa povrch cesta nevysusuje.

Rozmrazovanie

Pre zeleninu, maso, ryby a ovocie.
Kombinuje sa horuci vzduch a para. Vdaka vihkosti posobi teplo na
pokrmy Setrne. Pokrmy nevysychaju a nedeformuju sa.

Mierny ohrev

Pre roastbeef, jahiacie stehno.
V8etky druhy jemného masa sa podari mimoriadne Stavnaté.



Druh prevadzky

Pouzitie

Predhrievanie Pre porcelanové riady.
V predhriatych nadobach pokrmy tak rychlo nevychladnd.
Napoje zostanu dihsie teplé.

UdrZiavanie teploty Na udrziavanie teploty pokrmov az dve hodiny.

Varny priestor a
prislusenstvo

PrisluSenstvo
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Vo varnom priestore su Styri vySky zasunutia. Pocitaju sa
zdola hore.

Pozor!

» Odparovacia miska nesmie byt zakryta. Na dno varného
priestoru nekladte Ziadne nadoby.

* Medzi vy8ky zasunutia nezasuvajte ziadne prisluSenstvo,
mohlo by sa preklopit.

1/
1t

Wiaai

1 |

Ram pre Odparovacia miska  Nadrzka na vodu
prislusenstvo

Pouzivajte len prisluSenstvo, ktoré je sucastou balenia
alebo ktoré ste zakupili v zakaznickom servise. Je
prispbdsobené Specialne pre vas spotrebic.



Spotrebi¢ je vybaveny nasledujucim prislusenstvom:

Varna nadoba, s otvormi,
GN 2/3. hlboka 40 mm

na varenie ryb vcelku alebo
vacSieho mnozstva zeleniny
v pare, na odstavovanie
ovocia atd.

Varna nadoba, bez
otvorov, GN 2/3, hlboka 28
mm (plech na pecenie)

na pecenie kolacov na
plechu a zachytenie
odkvapkavajucej tekutiny pri
vareni v pare

Varna nadoba, bez
otvorov, GN 1/3, hlboka
40 mm

na varenie ryze, strukovin a
obilnych pokrmov

Varna nadoba, s otvormi,
GN 1/3, hilboka 40 mm

na varenie zeleniny v pare,
odstavovanie ovocia a
rozmrazovanie

Rost

pre nadoby, kolace,
nakypové formy a pecené
maso

Dalsie prislugenstvo ziskate v $pecializovanej predajni:

Prislusenstvo Obj. ¢.
Varna nadoba, bez otvorov, GN 2/3, HzZ36D533
hlboka 40 mm

Varna nadoba, s otvormi, GN 2/3, HZ36D533G
hiboka 40 mm

1



Nadrzka na vodu
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Prislusenstvo Obj. ¢.

Varna nadoba, bez otvorov, GN 2/3, HZ36D532
hiboka 28 mm (plech na pecenie)

Varna nadoba, bez otvorov, GN 1/3, HZ36D513
hiboka 40 mm

Varna nadoba, s otvormi, GN 1/3, HZ36D513G
hiboka 40 mm

Rost HZ36DR

Ked otvorite dvierka spotrebi¢a, vpravo uvidite nadrzku na
vodu.

Nadrzku plfite len Cerstvou vodou z vodovodu alebo
balenou vodou bez kyseliny uhli€itej

(neperlivou).

Ak je vasa voda velmi vapenata, odporu¢ame vam
pouzivat zmak&enu vodu.

Pred prvym pouzitim navlh¢ite tesnenie veka nadrzky
mierne vodou.

Pozor!

Do nadrzky na vodu nelejte destilovanu vodu ani ziadne iné
kvapaliny. Mohlo by déjst k poSkodeniu spotrebica.

0]




Pred kazdym pouzitim

Po kazdom pouziti

Hlasenie ,,naplnit’ nadrzku
na vodu“

Hlasenie
,»naplnit’ nadrzku na
vodu?*

Automaticka
kalibracia

Pred kazdym pouzitim naplfite nadrzku na vodu.

1. Nadrzku na vodu naplnte studenou vodou az po znac¢ku

,max“.

2. Zatvorte veko nadrzky tak, aby viditelne zapadlo na
miesto.

3. Nadrzku na vodu zasurite az na doraz.

Po kazdom pouziti nadrzku na vodu vyprazdnite.

1. Nadrzku pomaly vytiahnite vodorovne zo spotrebic¢a, aby
z ventilu neodkvapkavala zvys$na voda.

2. Vylejte vodu.

3. Otvor na nadrzku v spotrebici a tesnenie vo veku
nadrzky dobre vysuste.

Ked je nadrzka na vodu prazdna, zaznie akusticky signal.
Na displeji sa zobrazi ,naplnit nadrzku na vodu®. Prevadzka
sa prerusi.

1. Opatrne otvorte dvierka spotrebi¢a. M6ze z nich vystupit
horuca para.

2. Vlyberte nadrzku na vodu, naplfite az po znac¢ku a
zasunte ju spat.

3. Stlacte tlacidlo start.

Hlasenie sa zobrazi, ked nastavite druh prevadzky a
nadrzka na vodu je plna len do polovice.

Ak sa domnievate, Ze mnozstvo vody v nadrzke je pre
varenie dostacujuce, mozete spotrebic spustit. V opacnom
pripade naplnite nadrzku na vodu k znacke ,max", zasurite
ju spat a potom spustite spotrebic.

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. Pri kalibracii sa
spotrebi¢ nastavuje na tlak vzduchu v mieste instalacie.
Dochadza k tomu automaticky pri prvom vareni v pare na
100 °C. Vznika pritom viac pary ako obvykle.

13



Po st'ahovani

Aby sa spotrebi¢ opat’ automaticky prispésobil novému
miestu instalacie, nastavte ho spat na nastavenie z vyroby
(vid kapitola: Zakladné nastavenie).

Pred prvym pouzitim

Uvodné nastavenia

Nastavenie ¢asu a zmena
jazyka

14

V tejto kapitole si mozete precitat,

 ako po elektrickom pripojeni spotrebi€a nastavite ¢as
» ako zmenite jazyk na displeji

 ako nastavite tvrdost vody

 ako by ste mali spotrebi¢ pred prvym pouzitim vycistit

Po pripojeni nového spotrebi¢a sa na displeji zobrazi
LUhrzeit* (Cas) a ,Sprache wahlen® (volba jazyka). Nastavte
Cas a v pripade potreby jazyk displeja.

0:00 Uhrzeit einstellen

C) Uhrzeit N Sprache wahlen:
0:00 deutsch

1. Oto¢nym voli€om nastavte aktualny ¢as.

2. Tlacidlom > prejdite na ,Sprache wahlen® (volba jazyka).
3. Oto¢nym volic¢om nastavte pozadovany jazyk.

4. Stlacte tlagidlo (©.

Jazyk a Cas sa ulozi. Zobrazi sa aktualny cas.



Nastavenie tvrdosti
vody

Zistenie tvrdosti vody

Zmakcéena voda

Zmena tvrdosti vody

V pravidelnych intervaloch odstrariujte v spotrebici vodny

kamen. Len tak je mozné zabranit’ poSkodeniu.

Spotrebi¢ automaticky indikuje, kedy je potrebné vykonat
odstranenie vodného kamena. Je prednastaveny na tvrdost
vody Il. Ak mate makSiu alebo tvrdSiu vodu, musite hodnotu

zmenit.

Tvrdost vody mdzete zistit pomocou prilozeného
testovacieho pruzku alebo kontaktovanim vodarne.

Vodny kamer nie je potrebné odstrariovat len vtedy,
ak pouzivate vyhradne zmak&enu vodu. V tom pripade
nastavte tvrdost vody na ,zmakc&ena®“.

Tvrdost vody mdzete zmenit v zakladnych nastaveniach
ked je spotrebi¢ vypnuty.

1. Podrzte stlagené tlacidlo i, pokial sa na displeji
nezobrazi ,volba jazyka®“.

2. Otéacajte oto€nym ovladacom, pokial sa nezobrazi
»vrdost vody“.

3. Stlacte tlacidlo >.
Na displeji je oznacené ,2-stredne tvrda“.

4. Oto¢nym voli€om zmerite tvrdost vody. Mozné
nastavenia:

zmakéena

1-makka |
2-stredne tvrda 1l
3-tvrda 1]
4-velmi tvrda v

5. Na opustenie zakladnych nastaveni stlacte tlacidlo i.
Zmena je ulozena.

15



Cistenie Pred prvym pouZzitim spotrebi¢ jedenkrat zohrejte a vycistite
prisluSenstvo.

Zobhriatie spotrebiéa 1. Stladenim tlagidla gff zapnite spotrebis.
Priblizne o 4 sekundy sa zobrazi druh prevadzky ,horuci
vzduch®.

2. Otacajte otocnym volic¢om, pokial sa nezobrazi ,varenie
v pare®.

3. Stlacte tlacidlo >.
Je oznacena navrhnuta teplota 100 °C.

4. Na oznacenie doby trvania stlacte tlaCidlo >.
5. Otocnym voli¢om nastavte ,20:00 min:s*“.

6. Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ zac¢ne hriat' a po 20 minutach sa vypne.
Zaznie akusticky signal.

7. Na ukoncenie prevadzky stlacte tlacidlo stop.

Vycistenie prisluSenstva Pred prvym pouzitim vycistite prisluSenstvo poriadne
pred prvym pouzitim Cistiacim roztokom a tkaninou.

Obsluha spotrebica

V tejto kapitole si mozete precitat,
 ako sa spotrebi¢ zapina a vypina

+ Co by ste mali dodrziavat po kazdom skoncéeni prevadzky

Zapnutie 1. Stlagenim tlagidla off zapnite spotrebié.

spotrebic':a Na displeji sa na 4 sekundy zobrazi logo znacky.
Zobrazenie sa potom automaticky zmeni na ponuku
,druhy ohrevu®.

Vol'ba druhu ohrevu Ponuku ,druhy ohrevu® je mozné vyvolat taktiez priamo
tlagidlom [].
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Vol'ba teploty

Vol'ba doby trvania

Aktualna teplota

Zmena teploty

Vypnutie spotrebic¢a

Po uplynuti nastavenej
doby trvania

A

12:35 Druhy ohfevu

Horky vzduch

2. Oto¢nym voli€om nastavte pozadovany druh ohrevu.

3. Stlacte tlacidlo >.
Je oznacena navrhnuta teplota.

4. Oto¢nym voliCom nastavte pozadovanu teplotu.

5. Na spustenie spotrebica stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ zacne hriat.

6. Stlacte tlagidlo (.
Na displeji sa zobrazi ,budik®.

~

. Tlagidlom > prejdite na dobu trvania.

o

. Oto¢nym voli€om nastavte pozadovanu dobu trvania.
9. Stlacte tlagidlo (©.

Dalsie ¢asové funkcie vid kapitola: Casové funkcie.

Stlacte tlacidlo 1. Na 10 sekdnd sa zobrazi aktualna teplota.

Stipce kontroly zohrievania vedla asu indikuju narast
teploty vo varnom priestore.

Teplotu mézete kedykolvek zmenit oto€nym volicom.
Zmena sa automaticky ulozi.

Nebezpecenstvo oparenia!
Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze unikat horuca para.
Dvierka spotrebiCa otvarajte po vareni opatrne.

Ak ste nastavili dobu trvania, spotrebi¢ sa automaticky
vypne. Zaznie akusticky signal.

Stlagte tlagidlo of. Opatrne otvorte dvierka spotrebica.
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Pozastavenie

Prerusenie

Odporucanie v
priebehu varenia

Po kazdom pouziti

Vyprazdnit nadrzku na
vodu

Vysusit' varny priestor

Odporucané
nastavenia

18

A

Kratko stlacte tlacidlo stop. Chladiaci ventilator moze
pracovat dalej. Na spustenie stlacte tlacidlo start.

Ak v priebehu prevadzky otvorite dvierka spotrebica,
prevadzka sa prerusi. Na spustenie zatvorte dvierka
spotrebica a stlacte tlacidlo start.

Na preruSenie prevadzky dlhsie stlacte tlacidlo stop.
Stlacenim tlac¢idla Jf vypnete spotrebi¢. Opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

Ked otvorite dvierka spotrebi¢a, ventilator méze pracovat
dalej.

Z dévodov danych fyzikalnymi zakonmi (kondenzacia
pary) neodporu¢ame ruru pri vareni ¢asto otvarat. Tento
jav sa moze prejavit zvySenym mnnozstvom skvapalnenej
pary na dvierkach rury, ktora by v krajnom pripade mohla
pretiect zo zachytného kanalika. Ak ruru otvorite, potom
odporu€ame dvierka rury maximalne opatrne (majte na
pamati paru s teplotou 100°C) utriet. Casté otvaranie rary
v priebehu varenis spdsobi nielen unik pary, ale aj znizenie
teploty, a tym sa predlzuje doba varenia.

Vyprazdnite nadrzku na vodu. Dékladne vysuste tesnenie
vo veku nadrzky a otvor na nadrzku v spotrebici.

Nadrzku na vodu nesuste v hordcom spotrebic¢i. Nadrzka by
sa mohla poskodit..

Dvierka spotrebi¢a nechajte pootvorené dovtedy, pokial
spotrebi¢ nevychladne.

Nebezpecenstvo oparenia!
Voda v odparovacej miske moze byt horuca. Pred
utieranim ju nechajte vychladnut.

Varny priestor a odparovaciu misku vyutierajte prilozenou
Spongiou a dokladne vysuste makkou tkaninou.

V pripade ze zvolite pokrm z odporu¢aného nastavenia,
su optimalne hodnoty nastavenia uz stanovené. Mbzete
si zvolit z mnohych réznych kategérii. Najdete tu velké
mnozstvo pokrmov s odpord¢anym nastavenim, od
kolacov, chleba, hydiny, masa, ryb a zveriny az po nakypy
a hotové vyrobky. Teplotu a dobu trvania mézete zmenit.
Druh prevadzky je nastaveny pevne.



Volba pokrmu

Uplynutie doby trvania

Zmena teploty

Zmena doby trvania

Zistenie informacii

Cez niekolko urovni volby sa dostanete k jednotlivym
pokrmom. Vyskusajte si to. VSimnite si rozmanitost
pokrmov.

1. Stlacte tlacidlo [].
Na displeji sa zobrazi druh prevadzky horuci vzduch a
160°C.

2. Otoény voli¢ otodte dolava na (.

3. Tlacidlom > prejdite na prvu kategoriu pokrmov a
otocnym voliCom zvolte pozadovanu kategoriu.

Tlagidlom > prejdite na dalSiu Urover. Otocnym
voliCom vykonaijte dalSiu volbu.
Nakoniec sa zobrazi nastavenie pre zvoleny pokrm.

4. Stlacte tlacidlo start.

Ohrev sa spusti. Navrhnuta doba trvania |- sa viditelne
odmeriava na displeji.

Zaznie akusticky signal. Rura na pecenie prestane hriat.
Na displeji sa zobrazi Il 0:00. Signal mézete vypnut
tlagidlom (©.

Navrhnutu teplotu mézete kedykolvek zmenit oto¢nym
voli¢om.

Stlaste tlagidlo (® a tlagidlom > prejdite na dobu trvania.
Dobu trvania zmetite otodnym voli¢om. Tlagidlom ©
zatvorte Casové nastavenia (dalSie asové funkcie - vid
kapitola: Casové funkcie).

Kratko stladte tlacidlo i. Pre kazdd informaciu stladte
tlagidlo 1.

19



Casové funkcie

Casové funkcie je mozné vyvolat tlagidiom (G. K dispozicii
su nasledujuce funkcie:

Ak je spotrebi¢ vypnuty:

» Nastavenie budika

* Nastavenie ¢asu

Ak je spotrebi¢ zapnuty:

» Nastavenie budika

» Nastavenie doby trvania
» Posunutie ¢asu konca

Nastaveni ¢asovych . Stladte tlagidlo (©.

funkcii -

. . . Tlagidlom < alebo > prejdete na pozadovanu funkciu.
struény popis

1
2
3. Otoénym volicom nastavte ¢as alebo dobu trvania.
4. Tlagidlom (® zatvorte ponuku asovych funkcii.

Nastavenie jednotlivych funkcii je podrobne popisané
niz8ie.

Nastavenie budika
Budik pracuje nezavisle na spotrebici. M6zete ho pouzivat

ako kuchynsky budik a kedykolvek nastavovat.
1. Stlacte tlacidlo (.

2. Oto¢énym voli¢om nastavte dobu, ktord ma budik
odmeriavat.

3. Tlagidlo (O zatvorte ponuku &asovych funkcii.

Displej sa vrati do predchadzajuceho stavu. Zobrazi sa
symbol budika [ a odmeriavana doba.

Po uplynuti nastaveného Zaznie akusticky signal. Na displeji sa zobrazi [ 00:00.
Casu Signal mézete predéasne vypnut tlagidlom (.
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Prerusenie odmeriavanej
doby

Zmena odmeriavanej doby

Nastavenie doby
trvania

Stlagte tlagidlo (. Otoénym voli¢om nastavte ¢as spat na
00:00. Tlagidlom (® zatvorte ponuku &asovych funkcii.

Stlagte tlagidlo (®. V priebehu nasledujucich sekind
zmernte oto€nym volicom odmeriavanu dobu budika.
Tlagidlom (© zatvorte ponuku &asovych funkcii.

Ak nastavite dobu trvania pripravy pokrmu (dobu varenia),
po uplynuti tejto doby sa prevadzka automaticky ukongi.
Spotrebi¢ nehreje.

Predpoklad:
Je zvoleny druh prevadzky a nastavena teplota.

Priklad na obrazku: nastavenie varenia v pare, 100°C, doba
trvania 45 minut.

1. Stlaéte tlagidlo (U.

10:15 Druhy ohievu

Budik B Doba trvani
0:00 min:s > 0:00 min:s

2. Tlacidlom > alebo < prejdite na dobu trvania a otoénym
volicom ju nastavte.

10:16 Druhy ohievu

£\ Budik P> Doba trvani
0:00 min:s 45:00 min:s

3. Tla¢idlom (G zatvorte ponuku ¢asovych funkaii.

4. Ak sa prevadzka este nespustila, stlacte tlacidlo start.
Doba trvania |-l sa viditelne odmeriava na displeji.
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Uplynutie doby trvania

Prerusenie doby trvania

Zmena doby trvania

Posunutie ¢asu
konca

22

10:16 Druhy ohievu

£\ Budik > Doba trvani
< 0:00 min:s 45:00 min:s

Zaznie akusticky signal. Spotrebi¢ nehreje. Na displeji
sa zobrazi doba trvania 1=l 0:00. Signal mézete vypnut
tlacidlom (B.

Stlaéte tlacidlo (®. Tlagidlo > alebo < prejdite na dobu
trvania a oto€nym voli¢om ju nastavte na 0:00. Na
ukazovateli sa zobrazi nastaveny druh prevadzky a
nastavena teplota. Stlacte tlacidlo start, prevadzka bude
pokraCovat bez nastavenej doby trvania.

Stlaéte tlacidlo (®. Tlagidlom > alebo < prejdete na dobu
trvania a otodnym voli¢om ju zmefite. Tlagidlom (© zatvorte
ponuku ¢asovych funkcii.

Cas, kedy ma byt pokrm hotovy, moZete posunut.
Spotrebi¢ sa automaticky zapne a pokrm je hotovy v
pozadovanej chvili.

Napr. je mozné pokrm rano vlozit do rary a nastavit tak,
aby bol na poludnie hotovy.

Dbajte na to, aby potraviny nezostali v rure velmi dlho a
nepokazili sa.

Pri niektorych programoch nie je mozné posunut ¢as
konca.

Pre dobu trvania je potrebné priratat’ dobu zohrievania pre
ohrev s parou. Nastaveny ¢as konca sa teda méze posunut
o dobu zohrievania.

Priklad na obrazku: Je 9:30 hodin, doba pripravy pokrmu
trva 45 minut, ma byt hotovy ale az o 12:45.



Posunutie ¢asu konca

Uplynutie doby trvania

Zmena ¢asu konca

ZruSenie ¢asu konca

Predpoklad: Nastaveny ohrev nie je spusteny. Je
nastavena doba trvania. Je otvorena ponuka ¢asovych
funkeii .

1. Tlacidlom > prejdite na ¢as konca.

9:30 Druhy ohievu

1 Doba trvani
45:00 min:s

1 Doba trvani
45:00 min:s

3. Tla¢idlom (Y zatvorte ponuku &asovych funkaii.
4. Potvrdte tlacidlom start.

Nastavenie bolo uloZené. Spotrebi€ je v rezime Cakania.
Na displeji sa zobrazi ¢as konca —=I. Prevadzka sa spusti
v prisludnej chvili. Doba trvania sa viditefne odmeriava na
displeji.

Zaznie akusticky signal. Spotrebi nehreje. Je zobrazena
doba trvania I=1 0:00. Signal mézete vypnut tlagidlom (.

Pokial je spotrebi€ v reZime ¢akania, je mozné Cas konca
zmenit. Stlaéte tlagidlo (G, tlagidlom > alebo < prejdite

na &as konca a oto&nym volitom ho zmeiite. Tlagidlom (&
zatvorte ponuku €asovych funkcii.

Pokial je spotrebi€ v reZime ¢akania, je mozné Cas konca
zrusit. Stlacte tlagidlo @, tlagidlom > alebo < prejdite na
¢as konca. Oto€nym voli¢om otacajte dolava dovtedy,
pokial ukazovatel nezhasne. Nastavena doba trvania sa
hned zacne odmeriavat.
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Nastavenie €asu
Aby ste mohli nastavovat alebo menit ¢as, musi byt

spotrebi€ vypnuty.

Po preruseni napajania Po prerueni napajania sa na displeji zobrazi ,nastavte

Cas“.
1. Oto€nym volicom nastavte aktualny Cas.
Nastaveny jazyk sa po preruseni napajani nezmeni.
2. Stlagte tlagidlo .
Cas je nastaveny.
Zmena éasu Priklad: zmena Casu z letného na zimny.
1. Stlagte tlagidio (.

2. Tlagidlom > prejdite na ¢as (G a oto&nym voli¢om ho
zmente.

3. Tla¢idlom (U zatvorte ponuku &asovych funkaii.

Zmena ukazovatela hodin  Ked je spotrebi€ vypnuty, zobrazi sa na displeji aktualny
Cas. Tento ukazovatel mbézete zmenit na iné zobrazenie
hodin, na digitalne zobrazenie alebo mézete zobrazenie
Casu vypnut (vid kapitola: Zakladné nastavenie).

Programova automatika

V tejto kapitole si mozete precitat

+ ako je mozné nastavit program z programovej automatiky
» pokyny a rady k programom

+ aké programy je mozné nastavit (tabulky s programami)
Programova automatika umoznuje jednoduchu pripravu

pokrmov. K dispozicii je 16 skupin programov celkovo so
70-timi programami.
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Nastavenie
programu

Vol'ba skupiny programov

Vol'ba programu

Zadanie hmotnosti

Priklad: Chcete varit v pare 500 g €erstvych kuracich pfs.

Riadte sa pokynmi pre jednotlivé programy. Z tabulky s
programami zvolte prislusny program.

Priklad:
» skupina programov ,hydina“

» program ,kuracie prsia, Cerstve, var. v pare®

12:35 Programy

Zelenina > Kveétak, var. v pare

1. Stlacte tlagidio [PJ.
Na displeji sa zobrazi prva skupina programov
,Zelenina®.

2. Otéacajte oto€nym voli€com dovtedy, pokial sa nezobrazi
pozadovana skupina programov.

11:30 Programy

Kure,

Driibez . .
cerstvé

3. Na oznacenie prvého programu zo skupiny programov
stlacte tlacidlo >.

4. Otacajte otocnym voliCom dovtedy, pokial sa nezobrazi
pozadovany program.

11:31 Programy

Kureci prsa,
cersiva, var. v pare
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Individualne nastavenie
pre prisposobenie
vysledku varenia

Posunutie ¢asu konca

Koniec programu

PreruSenie programu

Informacie k
programom

Riad

26

5. Pre oznacenie navrhnutej hmotnosti stlacte tlacidlo >.

6. Nastavte hmotnost varenych potravin ota¢anim
oto¢ného voli¢a.

7. Stlacte tlacidlo >.
Na displeji sa zobrazi individualne nastavenie

[ o I

8. Pre prispbsobenie vysledku varenia otacajte oto¢ny
voli¢:
dolava: menej intenzivny vysledok varenia,

doprava: intenzivnejsi vysledok varenia.

Vysledok varenia mdzete trvalo prispésobit taktiez
pre vSetky programy suc¢asne (vid kapitola: Zakladné
nastavenia).

9. Pre spustenie programu stlacte tlacidlo start.

Doba trvania programu sa viditefne odmeriava na displeji.
Nezobrazi sa kontrola zohrievania.

Pri niektorych programoch mézete posunut’ €as konca.
Program sa spusti neskér a skon¢&i v pozadovanom €ase
(vid kapitola: Casové funkcie).

Zaznie akusticky signal. Spotrebi¢ sa vypne. Stlacte tlacidlo
stop.

Nebezpecenstvo oparenia!
Pri otvarani dvierok spotrebi€a méze unikat’ hortca para.
Dvierka spotrebi¢a otvarajte po vareni opatrne.

Stlacte dlhSie tlacidlo stop.

VSetky programy su prispdsobené pre varenie na jednej
urovni.

Vysledok varenia sa mdze lisit' v zavislosti na velkosti a
kvalite pokrmov.

PouZzivajte navrhované nadoby. S nimi boli vSetky pokrmy
vyskuSané. Ak pouZzijete iné nadoby, vysledok varenia sa
moéze zmenit.



Mnozstvo/Hmotnost’

Doba varenia

Pri vareni vo varnych nadobach s otvormi zasurite navysSe
do vysky 1 varnu nadobu bez otvorov. Zachyti sa tu
odkvapkavajuca tekutina.

Pokrmy davajte do prislusenstva maximalne do vySky 4 cm.

Pri programovej automatike je potrebné zadat hmotnost
pokrmu. Pri jednotlivych kusoch vzdy zadajte hmotnost
najvacsieho kusu. Celkova hmotnost musi byt v ramci
stanoveného hmotnostného rozsahu.

Po spusteni programu sa zobrazuje doba varenia. V
priebehu prvych 10 minut ju je mozné zmenit, pretoze doba
zohrievania zavisi hlavne na teplote varenych potravin a
vody.

Tabulky s V tejto kapitole najdete vSetky skupiny programov a
programami prislusné p_rogran)y. Skor ako budfte prlprgvo’vatvpo,krm
pomocou niektoréeho programu, vSimnite si prislusné
upozornenia.
Zelenina Zeleninu okorerite aZ po uvareni.
Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Karfiol, varenie v pare / na ruzicky rovnako vefké ruzicky varna nadoba s otvormi+ 3
plech na pecenie 1
Ruzicky brokolice, varenie v pare rovnako velké ruzicky varna nadoba s otvormi+ 3
plech na pecenie 1
Zelena fazulka, varenie v pare - varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1
Mrkva na kolieska, varena v pare kolieska hrubé cca 3 mm varna nadoba s otvormi+ 3
plech na pecenie 1
Kalerab na platky, vareny v pare kolieska hrubé cca 3 mm  varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1
Ruzi¢kovy kel, varenie v pare - varna nadoba s otvormi+ 3
plech na pecenie 1
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Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska

Spargla, varenie v pare / biela varna nadoba s otvormi + 3
Spargla plech na pecenie 1
Spargla, varenie v pare / zelena varna nadoba s otvormi + 3
Spargla plech na pecenie 1
Zeleninova zmes, zrnraz., var. v pare varna nadoba s otvormi+ 3

plech na pecenie 1

Zemiaky Zemiaky okorenite az po uvareni.
Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Varené ocistené zemiaky stredne velké, na Stvrtky, varna nadoba s otvormi + 3
hmotnost jednotlivych plech na pecenie 1
kuskov 30-40 g
Celé zemiaky varené v Supke stredne velké, @4 -5cm varna nadoba s otvormi+ 3
plech na pecenie 1
Obilné vyrobky Varené potraviny odvazte a pridajte vodu v spravnom
pomere:
Ryza 1:15
Kuskus 1:1
Krupy 1:3
Velkozrnna SoSovica 1:2

Zadajte hmotnost bez tekutiny.

Obilné vyrobky po uvareni zamie$ajte. ZvySna voda sa tak
rychlo vsiakne.

Priprava rizota
K rizotu pridajte vodu v pomere 1 : 2. Zadajte hmotnost
celkového mnozstva aj s vodou. Priblizne o 15 minut sa

zobrazi hlasenie ,zamieSat”. Rizoto zamie$ajte a stlacte
tlacidlo start.
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Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Ryza / dlhozrnna ryze max, 0,75 kg varna nadoba bez otvorov = 2
Ryza / basmatska ryza max, 0,75 kg varna nadoba bez otvorov = 2
Ryza / prirodna ryZa max, 0,75 kg varna nadoba bez otvorov 2
Kuskus max, 0,75 kg varna nadoba bez otvorov = 2
Krapy max, 0,55 kg varna nadoba bez otvorov = 2
Rizoto max, 2 kg varna nadoba bez otvorov = 2
Sosovica max, 0,55 kg varna nadoba bez otvorov = 2
Nakyp
Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Nakyp, pikantny, varené prisady vysoky max. 4 cm rodt + nakypova forma 2
Nakyp, sladky vysoky max. 4 cm rost + nakypova forma 2

Hydina Kuracie prsia alebo iné €asti kur¢ata neukladajte do
nadoby na seba.
Casti kuréata mézete vopred nalozit.
Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Kurca, Cerstvé celkova hmotnost rost + plech na pecenie 2
0,7-1,5kg
Casti kurgata, Gerstvé hmotnost jednotlivych rost + plech na peCenie 2
kusov
0,04-0,35kg
Kacica, Cerstva celkova hmotnost rost + plech na peCenie 2
1-2kg
Kuracie prsia, Cerstvé, var. v pare celkova hmotnost rost + plech na peCenie 2

0,2-1,5kg

29



Hovadzie maso Na roastbeef pouzivajte najlepsie vysoky roastbeef.

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Dusené pecené maso, Cerstvé 1-1,5kg plech na pecenie 2
Roastbeef, Cerstvy, mierny ohrev / celkova hmotnost plech na pecenie 2
roastbeet, str. prepeceny 0,5-2kg

Roastbeet, Cerstvy, mierny ohrev / celkovd hmotnost plech na pecenie 2
roastbeet, anglicky 0,5-2kg

Telacie maso

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska

Pecené méso, Cerstvé / 1-2kg rost + plech na peCenie 2

chudé pecené maso

Pecené méso, Cerstvé / 1-2kg rost + plech na peCenie 2

prerastené pe¢ené maso

Hrud, plnena 1-2kg ro$t + plech na pecenie 2
Bravéové miaso Kozu vopred narezte od stredu smerom von.

Pecené maso s kérkou sa najlepsie podari z plece.

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Krkovica bez kosti, Cerstva 1-2kg rost + plech na pecenie 2
Peéené maso s korkou, Gerstvé 0,8-2kg ro$t + plech na pecéenie 2
Parky - varna nadoba s otvormi + 3

bez otvorov 1
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Jahnacie maso

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska

Stehno, Cerstvé / 1-2kg rost + plech na pecéenie 2
bez kosti, prepecené

Stehno, Cerstvé / 1-2kg plech na pecenie 2
bez kosti, stredne prepecené
mierny ohrev

Sekana
Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Z Cerstvého mletého mésa celkova hmotnost plech na pecenie 2
0,5-2kg
Ryby Pri priprave ryb mézete varnu nadobu s otvormi vytriet
tukom.
Celé ryby, rybie filety alebo rybie prsty neukladajte na seba.
Zadajte hmotnost’ najtazSieho kusu ryby a zvolte podla
moznosti rovnako velké kusy.
Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Cerstva ryba vcelku, varenie vpare  0,3-2kg varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1
Rybie filé varené v pare / max. 2,5 cm hrubé varna nadoba s otvormi+ 3
rybie filé, Cerstvé plech na pecenie 1
Rybie filé varené v pare / max. 2,5 cm hrubé varna nadoba s otvormi+ 3
ryba, zmrazena plech na pecenie 1
Slavky jedlé varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1
Obalované sépiové kruzky, 0,5-1,25kg plech na pecenie 2
zmrazené
Rybie prsty 0,5-1kg plech napeCenie 2
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Pecivo, dezert

Pecenie vianocky
VianoC€ku nechajte pol hodiny kysnut' v parnej rire na
pecenie na 40 °C.

Priprava kompétu

Program je vhodny len pre késtkové a jadrové ovocie.
Ovocie odvazte, pridajte priblizne /3 mnozstva vody a
podla chuti cukor s korenim.

Priprava mlieénej ryze

Ryzu odvazte a pridajte 2,5-nasobné mnozstvo mlieka.
Ryzu a mlieko davajte do prisluSenstva max. do vysky
2,5 cm. Po uvareni zamiesSajte. Zvy$né mlieko sa rychlo
vsiakne.

Vyroba jogurtu

Mlieko zohrejte na varnom paneli na 90 °C. Potom ho
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku nie je
zohrievanie potrebné.

Na kazdych 100 ml mlieka zamieSajte do mlieka dve
Cajové lyzi¢ky prirodného jogurtu alebo prislusné mnozstvo
jogurtového fermentu. Zmes naplnte do Cistych poharov a
zatvorte ich.

Ked je jogurt hotovy, nechajte pohare vychladnut v
chladnicke.

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska

Vianocka 0,6 -1,8kg vymasteny plech na 2
pecenie

Treny kola¢ 0,8-2kg vymastena tortova formas 2
dnom s @ 26 cm + rost

Kompot - plech na pecenie 2

Mlie¢na ryza - plech na pecenie 2

Jogurt v pohari - pohare + varna nadobas 2

otvormi
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Chlieb, zemle

Pecenie chleba

Programy su urené pre volne polozeny chlieb bez formy
na pecenie. Cesto by nemalo byt velmi makké. Cesto pred
pedenim niekolkokrat narezte $picatym nozom do hibky
priblizne 1 cm.

Kysnutie a pec¢enie chleba
Po priblizne 20 mindtach sa zobrazi hlasenie ,narezat
chlieb®. Cesto narezte a stlacte tlacidlo start.

Pecenie Cerstvych zemli
Zemle by mali mat vSetky rovnakd hmotnost. Zadajte
hmotnost jednej zemle.

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
ZmieSany chlieb / pecenie 0,6 -2kg plech na pecenie 2
ZmieSany chlieb / kysnutie a peCenie  sleduijte hlasenie plech na pecenie 2
Razny chlieb / pecenie 0,6 -2kg plech na pecenie 2
Razny chlieb / kysnutie a pecenie sledujte hlasenie plech na pecenie 2
Biely chlieb / pegenie 0,4-2kg plech na pecenie 2
Biely chlieb / kysnutie a pegenie sledujte hlasenie plech na pecenie 2
Zemle / gerstvé Zemle, pedenie hmotnost plech na pecenie 2
jednotlivych kuskov
0,05-0,1kg
Zemle | zmrazené Zzemle, pecenie celkova hmotnost plech na pecenie 2
0,2-1kg
Zohrievanie
Program Poznamky Riad/prisluSenstvo Vyska
1 porcia - rost 2
2 porcie - rost 2
Prilohy, varené - plech na pecenie 2
Zelenina, varena - plech na pecenie 2
Pizza, pe€ena / pizza s tenkym - rost 2
cestom
Pizza, pe€ena / pizza s hrubym - rost 2

cestom
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Rozmrazovanie

34

Potraviny zmrazujte podla moznosti na lezato a
naporcované pri teplote -18 °C. Nezmrazujte velmi
velké mnozstva. Rozmrazené potraviny nemaju tak dliha
trvanlivost a kazia sa rychlejSie ako Cerstvé potraviny.

Pokrmy rozmrazujte vo vrecku na zmrazovanie, na tanieri
alebo vo varnej nadobe s otvormi. Pod tieto nadoby vzdy
zasunte plech na pecenie. Potraviny tak nezostanu v
rozmrazenej vode a varny priestor zostane Cisty.

VSetky rozmrazovacie programy sa vztahuju na surové
potraviny.

V pripade potreby pokrm rozkrajajte alebo uz rozmrazené
kusky vyberte zo spotrebica.

Po rozmrazeni ponechajte potraviny kvoli vyrovnaniu
teploty eSte 5 az 15 minut odstat.

Nebezpecenstvo poSkodenia zdravia!

Pri rozmrazovani zivo€iSnych potravin musite odstranit
rozmrazenu tekutinu. Nesmie sa dostat do styku s
ostatnymi potravinami. Mohlo by dojst k prenosu
choroboplodnych zarodkov.

Po rozmrazovani spustite v parnej rure na pecenie na 15
minut hordci vzduch na 180°C.

Rozmrazovanie rybieho filé
Rybie filé nikdy nekladte na seba.

Rozmrazovanie celej hydiny

Pred rozmrazovanim odstrante obal. Hydinu nechajte po
rozmrazeni eSte chvilu odstat. Pri velkych kusoch hydiny
(napr. mlada morka) mézete priblizne po 30 mindtach
vybrat vnutornosti.

Rozmrazovanie masa
Pomocou tohto programu je mozné rozmrazovat jednotlivé
kusy masa.

Len rozmrazovanie ovocia
Ak chcete ovocie len rozmrazit, individualne nastavte
vysledok varenia.



Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Ryby / cela ryba max. 3 ¢cm hrubé varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1
Ryby / rybie filé max. 2,5 cm hrubé varna nadoba s otvormi+ 3
plech na pecenie 1
Cela hydina max. 1,5 kg varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1
Méaso max. hmotnost’ kusu varna nadoba s otvormi+ 3
1,5kg plech na pecenie 1
Bobulovité ovocie - varna nadoba s otvormi + 3
plech na pecenie 1

Specialne

Sterilizacia dojéenskych flasiek
Frasticky vzdy ihned po vypiti vycistite Stetkou na flasky.
Potom ich umyte v umyvacke riadku.

Frasticky postavte do varnej nadoby s otvormi tak, aby sa
navzajom nedotykali.

Frasticky po sterilizacii utrite Cistou utierkou. Proces
zodpoveda beZznému vyvaraniu.

Zavaranie
Program je vhodny pre kdstkovité a jadrové ovocie a dalej
pre zeleninu (okrem fazule).

Program je prispésobeny pre litrové pohare. Pre vacsie
alebo mensie pohare je potrebné vykonat’ individualne
nastavenie.

Pre skonCenie programu otvorte dvierka parnej rary, aby
ste zabranili dalSiemu vareniu pésobenim vytvoreného
tepla vo varnom priestore. Pohare nechajte vo varnom
priestore eSte niekolko minut vychladnut.

Zavaranie tekvice
Tekvicu pred zavaranim blanZirujte.

Zavaranie jabik/hrusiek

Program je prispésobeny pre tvrdSie ovocie. Ak je pouzité
ovocie maksie, nastavte vysledok varenia individualne.
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Varenie vajec
Vajcia neumiestnujte na seba. Velkost M zodpoveda
hmotnosti priblizne 50 g. Zadajte celkovi hmotnost vajec.

Program Poznamky Riad/prislusenstvo Vyska
Sterilizacia dojcenskych flias - nadoba s otvormi 2
Zavaranie v litrovych poharoch nédoba s otvormi 3
+ plech na peCenie 1
Vajcia / vajcia varené natvrdo vajce velkosti M, nadoba s otvormi 3
max. 1,8 kg + plech na pecenie 1
Vajcia / vajcia varené namakko vajce velkosti M, nadoba s otvormi 3
max. 1 kg + plech na pecenie 1
gy
Pamat

Tato funkcia vam umozniuje ulozit' vlastny program do
pamati a stlatenim tlacidla ho opat z pamati vyvolat.
Ukladanie programu do pamati ma zmysel pri pokrmoch,
ktoré pripravujete mimoriadne ¢asto.

Ulozenie nastaveni

. 1. Nastavte pozadovany ohrev. Nespustajte ohrev.
do pamati

2. Drzte stlagené tlagidlo [M] dovtedy, pokial sa na displeji
nezobrazi ,ulozené do pamati“.

Nastavenie je uloZzené a je mozné ho kedykolvek spustit.

UloZenie iného nastavenia \/ykonajte nové nastavenie a tlag¢idlom [M] ho uloZte do
pamati. Staré nastavenie sa prepise.
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Vyvolanie z pamati

Zmena nastaveni

Ulozené nastavenie mdzete kedykolvek spustit.

1. Kratko stlacte tlacidlo (M.

2. Stlacte tlacidlo start.

Nastavenie ulozené do pamati sa spusti.

Nastavenie mozete kedykolvek zmenit. Pri buducom

spusteni funkcie paméti sa opat zobrazi pévodne ulozené
nastavenie.

Detska poistka

Aktivacia detskej poistky

Odblokovanie

Upozornenie

Aby deti nemohli nedopatrenim spotrebi¢ zapnut alebo
zmenit' prebiehajuci ohrey, je spotrebi¢ vybaveny detskou
poistkou.

Drzte priblizne 4 sekundy stla¢ené tlacidlo =0, pokial sa
nezobrazi symbol =—o0.

Ovladaci panel je zablokovany.

Drzte stlacené tlaCidlo =0, pokial nezhasne symbol =—0.
Mézete vykonat nové nastavenie.

Aj pri aktivnej detskej poistke mdzete spotrebic vypnut,
tlagidlom (© vypnut akusticky signal, tlagidlom stop
pozastavit’ prevadzku a nastavit budik.

Zakladné nastavenia

Spotrebi¢ ma rozne zakladné nastavenia, ktoré su
prednastavené z vyroby. Tieto zakladné nastavenia vSak
mbzete podla potreby zmenit'.

Ak chcete vSetky zmeny zrusit, mézete obnovit nastavenie
z vyroby.
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Spotrebi€ musi byt vypnuty.

1. Tlagidlo i podrzte stlagené priblizne 4 sekundy dovtedy,
pokial sa na displeji nezobrazi ,volba jazyka“.

d_nha' trvani > stredni
signalu:

2. Otacajte oto€nym voli€om, pokial sa nezobrazi
pozadované nastavenie.

15:01 zaklad. nastaveni

doba trvani
signalu:

3. Na oznacenie hodnoty stlacte tlacidlo >.

4. Otacajte otocnym voli€om dovtedy, pokial sa nezobrazi
pozadovana hodnota.

5. Na zatvorenie zakladnych nastaveni podrzte priblizne 4
sekundy stlagené tlagidlo i.
Zmena je ulozena.

Nasledujuce zakladné nastavenia mozete zmenit’



Zéakladné nastavenie

Funkcia

Mozné nastavenia

volba jazyka Zmena jazyka na displeji 30 réznych jazykov
doba trvania signalu Nastavenie dizky signalu po skongeni kratky
prevadzky stredny
dlhy
zvukovy signal tlacidiel Zapnutie alebo vypnutie signalu pri stlaceni  vyp.
tlacidla zap.
jas displeja Zmena jasu displeja deni
stredné
noc
kontrast Zmena kontrastu displeja 7 stupnov
il | 1 [ ][
ukazovatel hodin Zobrazenie ¢asu pri vypnutom spotrebici vyp.
analégovy 1
analégovy 2
analégovy 3
digitalny
pokracovanie prevadzky po  Nie je potrebné opatovné spustenie po vyp.
zatvoreni dvierok otvoreni dvierok spotrebica automaticky
individualne nastavenie VSeobecné nastavenie intenzivnejSieho 7 stupfiov
alebo menej intenzivnejSieho vysledku -QOogomg -+
varenia pri programoch
zobrazenie loga Zapnutie alebo vypnutie zobrazenia loga zap.
znacky pri zapnuti spotrebica vyp.
tvrdost' vody Nastavenie tvrdosti vody pre ukazovatel zmakéena
odstrafiovania vodného kamena 1-makka
2-stredne tvrda
3-tvrda
4-velmi tvrda
signal indikacie zohrievania  Indikuje koniec fazy zohrievania pri druhoch  vyp.
pri vareni v pare prevadzky s parou zap.
obnovenie nastavenia z Resetovanie spotrebiCa spat na nastavenie  neresetovat
vyroby z vyroby: resetovat

- zruSia sa vetky zmeny zakladnych
nastaveni,

- vymaZe sa pamét,

- vykoné sa opéat automatickd kalibracia
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Automatické vypnutie

Aktivované vypnutie

Upozornenie

Spotrebi¢ je vybaveny funkciou automatického vypnutia.
Aktivuje sa vtedy, ak nie je nastavena doba trvania a dlhsi
¢as neddjde k zmene nastavenia.

Na displeji sa zobrazi text ,automatické vypnutie®. Moment
vypnutia zavisi na nastavene;j teplote. Pre zhasnutie textu
stlacte fubovolné tlacidlo. M&zete vykonat nové nastavenie.

Ak je nastavena doba trvania, prestane spotrebic hriat po
uplynuti tejto doby. Funkcia automatického vypnutia nie
potrebna.

Udrzba a ¢istenie
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V tejto kapitole najdete informacie o
 udrzbe a Cisteni spotrebica

« Cistiacich prostriedkoch a poméckach
 druhu prevadzky Cistenia

 druhu prevadzky odstrafiovania vodného kameria

Nebezpecenstvo skratu!
Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte vysokotlakovy Cisti€ ani
parny Cistic.

Pozor!

Poskodenie povrchu! Nepouzivajte silné alebo abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistiace prostriedky na rary na pecenie,
leptavé Cistiace prostriedky, prostriedky s obsahom chléru
ani agresivne Cistiace prostriedky. Ak sa nejaky taky
prostriedok na prednu stranu spotrebic¢a predsa len dostal,
ihned ho umyte vodou.



Cistiaca $pongia

Cistiace
prostriedky

Hned po vychladnuti spotrebi¢a odstrarite z varného
priestoru nedistoty. PripeCené zvysky sa neskor odstranuju
podstatne horsie.

V pripade véc”;véieho znedistenia pouzite Cistiaci program
(vid kapitola: Cistiaci program).

Soli st agresivne a mdzu sposobit’ kordziu. Zvysky ostrych
omacok (kecup, horcice) alebo slanych pokrmov odstrarite
z varného priestoru ihned po vychladnuti.

Varny priestor mézZete distit prilozenou $pongiou. Spongia
je velmi sava. Mozete s fiou odstrarfiovat’ zvysky vody z
odparovacej misky.

Pred prvym pouzitim $pongiu dokladne preplachnite.
Spongiu mdzete prat' v pracke (vyvaranie).

Vonkajsie plochy spotrebica

S Eelom z uslachtilej ocele

Cistiaci roztok - osuste makkou tkaninou

Cistiaci roztok - osuste makkou tkaninou. Vzdy ihned odstrante
vapenaté, tukove, Skroboveé Skvrny a Skvrny od bielka

Od servisnej sluzby alebo v Specializovanej predajni je mozné
ziskat Specialne Cistiace prostriedky na uslachtili ocel

Vnutorny priestor

Odparovacia miska

Hordci Cistiaci roztok alebo voda s octom

Pouzite prilozend $pongiu alebo makku kefku.
NepouZivajte ocelové ani drsné Spongie! Varny priestor by
mohol zhrdzaviet

Hordci Gistiaci roztok alebo voda s octom

V pripade silného znecistenia pouzite Cistiaci program

Tesnenie na prednej strane parnej
rary

Horuci Gistiaci roztok
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Nadrzka na vodu
Otvor pre nadrzku

Tesnenie vo veku

Cistiaci roztok, neumyvajte v umyvacke riadkul

Po kazdom pouziti vyutierajte do sucha

Po kazdom pouziti dobre vysuste

Ramy

Horucim Cistiacim roztokom alebo v umyvacke riadu

Presklené dvierka

Cistiaci prostriedok na sklo

PrisluSenstvo

Namocte do horlceho Eistiaceho roztoku. Vyistite kefkou
alebo Cistiacou Spongiou alebo umyte v umyvacke riadu

Zmeny farby spdsobené potravinami s obsahom Skrobu (napr.
ryza) vyCistite vodou s octom

Cistiaci program

Priprava

Spustenie Cistiaceho
programu
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Cistiaci program uvolfiuje negistoty vo varnom priestore
pomocou pary. Potom je mozné necistoty jednoducho
odstranit.

Cistiaci program pracuije priblizne 30 minut.

Nechajte vychladnut varny priestor a vyberte prislusenstvo.
Odparovaciu misku vycistite prilozenou Spongiou.

Nadrzku na vodu napliite vodou k znacke ,max“.
Do odparovacej misky na dne parnej rury kvapnite Gistiaci
prostriedok.

12:35 Samogist

1. Stlacte tlacidlo clean.
Na displeji sa zobrazi ponuka ,samocistenie” a
L,cistenie®.

2. Stlacte tlacidlo start.
Spusti sa Cistiaci program. Osvetlenie varného priestoru
zostane vypnuté.



1. oplachovanie

2. oplachovanie

Odstranenie zvysSnej vody

Preruste Cistiaci program

Priblizne po 30 minutach zaznie signal. Na displeji sa
zobrazi ,vyprazdnit misku a opat naplnit nadrzku na vodu®.

1. Z varného priestoru vyberte ramy a vygcistite ich (vid
kapitola: Vybratie ramov).

2. Uvolnené nedistoty vo varnom priestore a v odparovacej
miske odstrante makkou kefkou na riad a prilozenou
Spongiou.

3. Nadrzku na vodu naplriite vodou a zasunite ju spat.
Na displeji sa zobrazi ,spotrebi¢ pripraveny na
oplachovanie®.

4. Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ sa preplachuje. Na displeji sa zobrazi ,1.
oplachovanie®.

Po kratkej dobe sa zobrazi ,vyprazdnit misku®.
1. Dokladne preplachnite Spongiu.
2. Zvy$nu vodu odstrante z odparovacej misky Spongiou.

3. Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ sa preplachuje. Na displeji sa zobrazi 2.
oplachovanie®.

Po druhom oplachovani sa zobrazi ,vyprazdnit misku a

vyutierat’ spotrebic*.

4. Stlacte tlacidlo stop.

Zvy$nu vodu odstrante z odparovacej misky pomocou
Spongie. Varny priestor vyutierajte Spongiou a vysuste
makkou tkaninou.

Na prerusSenie Cistiaceho programu stlacte tlacidlo stop.
Na displeji sa zobrazi ,vyprazdnit misku a naplnit nadrzku
na vodu*.

Aby v spotrebici nezostal Cistiaci prostriedok, musite
spotrebi¢ po preruseni tohto programu 2x preplachnut.
Postupujte podla popisu v ¢asti ,1. oplachovanie®.
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Odstranovanie Aby vas spotrebi¢ zostal funkény, musite v urcitych

vodného kamena intervaloch vykonavat odstranenie vodného kamenia. Na
potrebu odstranenia vodného kamena upozorfiuje pokyn
na ukazovateli ,Odstr. vodného kamena*“. Odstrafiovanie
vodného kamenia trva priblizne 30 minut. Varny priestor
musi byt Uplne zahladeny.

Vodny kameni nie je potrebné odstrafiovat len vtedy, ak
pouzivate vyhradne zméakéenu vodu.

Odstraniova¢ vodného Na odstrafiovanie vodného kamena pouzivajte vyhradne

kamena tekuty odstrariova¢ vodného kamena odporucany
zakaznickym servisom. Iné prostriedky na odstrafiovanie
vodného kameria by mohli spotrebi¢ poskodit.

1. Z vody a tekutého odstrafiova¢a vodného kameria
zmieSajte podla pokynov vyrobcu 350 ml roztoku s
odstrafiovacom vodného kamena.

2. Vlyprazdnite nadrzku na vodu a naplrite ju roztokom s
odstrafiovacom vodného kamena.

Pozor!

Roztok s odstrariovacéom vodného kamera sa nesmie
dostat na ovladaci panel ani na iné citlivé povrchy. Ak by sa
to aj tak stalo, roztok ihned odstrante vodou.

Spustenie odstranovania Varny priestor musi byt Uplne vychladnuty.
vodného kamena

12:35 Samogisténi

Odstraii. vodniho
kamene

1. Stlacte tlacidlo clean.
Na displeji sa zobrazi ponuka ,samocistenie“ a
,Cistenie".

2. Otacajte otocnym volicom dovtedy, pokial sa nezobrazi
,odstrannovanie vodného kamena“.

3. Stlacte tlacidlo start.
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1. oplachovanie

2. oplachovanie

Odstranenie zvySnej vody

PrerusSenie odstranovania
vodného kamena

Spusti sa odstranovanie vodného kamena. Osvetlenie
varného priestoru zostane vypnuté.

Priblizne po 30 minutach zaznie signal. Na displeji sa
zobrazi ,vyprazdnit misku a opat naplnit nadrzku na vodu®.

1. Odstrariova¢ vodného kamena odstrante z odparovacej
misky priloZzenou cistiacou Spongiou.

2. Nadrzku na vodu dokladne vyplachnite, naplrite vodou a
zasunte ju spat.
Na displeji sa zobrazi ,spotrebi¢ pripraveny na
oplachovanie®.

3. Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ sa preplachuje. Na displeji sa zobrazi ,1.
oplachovanie®.

Po kratkom ¢asovom Useku sa zobrazi ,vyprazdnit misku a
opat naplnit nadrzku na vodu®.

1. Dokladne preplachnite Spongiu.
2. Zvy$nu vodu odstrante z odparovacej misky Spongiou.

3. Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ sa preplachuje. Na displeji sa zobrazi 2.
oplachovanie®.

Po druhom oplachovani sa zobrazi ,vyprazdnit misku a
vyutierat spotrebic*.

4. Stlacte tlacidlo stop.

Zvys$nu vodu odstrante z odparovacej misky Spongiou.
Varny priestor vyutierajte Spongiou a vysuste makkou
tkaninou.

Na preruSenie odstrariovania vodného kamena dihsie
stlacte tlaCidlo stop. Na displeji sa zobrazi ,vyprazdnit
misku a opat naplnit nadrzku na vodu®.

Aby v spotrebici nezostal roztok s odstrafiovacom vodného
kamena, musite spotrebi¢ po preruseni tohto programu

2x preplachnut. Postupujte podla popisu v ¢asti ,1.
oplachovanie®.

45



Odstranovanie vodného
kamena len z odparovacej
misky

Zlozenie a zvesenie
dvierok spotrebica
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Ak nepotrebujete vodny kamen odstranovat z celého
spotrebiCa, ale len z odparovacej misky, mbzete taktiez
pouzit druh prevadzky odstrariovania vodného kamena.

Jediny rozdiel:

1.

Celu odparovaciu misku naplrite roztokom s
odstraniovacom vodného kamena.

. Nadrzku na vodu naplrite len vodou.

. Podrla vysSie uvedeného popisu spustite druh prevadzky

odstrarfiovania vodného kamena.

Z odparovacej misky mdzete vodny kamen odstranit’ aj
manualne bez pouzitia tohto druhu prevadzky.

Pre jednoduchsie Cistenie mdzete zlozit dvierka spotrebica.

Nebezpecenstvo uUrazu!

Zavesy dvierok spotrebi¢a sa mézu s velkou silou sklopit.
Pred zloZzenim a zavesenim dvierok spotrebica otocte
obe aretacie vzdy az na doraz.

Ak by ste skladali dvierka spotrebia bez toho, aby obe
aretacie boli otoCené na doraz, mdze sa zaves sklopit.
Nechytajte sa zavesu. Zavolajte servis.




Montaz dvierok spotrebica

Cistenie ramov

. Uplne otvorte dvierka spotrebica.

2. Vyklonte obe zaistovacie packy vlavo a vpravo.

3. Dvierka spotrebi¢a dajte do Sikmej polohy. Obidvoma

rukami ich uchopte vfavo a vpravo hore. Dvierka
spotrebica eSte o kusok privrite a vytiahnite.

Dvierka spotrebica po vycisteni namontujte spat.

\

’»

. Zavesy dvierok nasadte rovno do otvorov vlavo a vpravo
v parnej rure. Zarez na zavese musi na oboch stranach
zaskocit.

2. Dvierka spotrebi¢a Uplne otvorte a zaistovacie packy

zaklopte smerom hore.

3. Zatvorte dvierka spotrebica.

Ramy mdzete pri Cisteni vybrat

o — o —

Ramy vytiahnite dopredu a vyberte
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Zavesenie ramov

Cistenie
sklenenych tabufl

Montaz sklenenych tabul
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Ramy vycistite Cistiacim prostriedkom a Cistiacou Spongiou
alebo kefkou. Ramy moézete umyt taktiez v umyvacke riadu.

Ram zaveste vzadu a vpredu a posunte smerom dozadu,
az kym nezaklapne.

Kazdy ram licuje vzdy len na jednu stranu.

Kvéli lepSiemu Cisteniu mdzete vnutornu sklenenu tabulu v
dvierkach spotrebi€a vybrat.

Pozor!

Spotrebi¢ opat pouzivajte az vtedy, ak su sklenené tabule a
dvierka spotrebi¢a riadne namontované.

1. Dvierka rdry na pe€enie demontujte a rukovatou dole ich
polozte na handru.

A B

N

1o/ »

» X

7

2. Odskrutkujte kryt smerom hore na dvierkach spotrebica.
Na to povolte skrutky viavo a vpravo. (Obrazok A)

3. Vytiahnite sklenenu tabulu. (Obrazok B)
Sklenené tabule vycistite Cistiacim prostriedkom na sklo a
makkou tkaninou.

1. Sklenenu tabulu zasunte spat.
Dbajte na to, aby hladka plocha smerovala von a
potlacena plocha smerom do vnutra.

2. Nasadte a zaskrutkujte kryt.

3. Namontujte spat dvierka spotrebica.



Co robit v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto ide len o mali¢kost. Skoér
ako zavolate servis, venujte pozornost nasledujicim

pokynom.

Opravy mozu vykonavat’ len Skoleni technici
autorizovaného servisu. Neodbornou opravou mézu

vzniknut velkeé rizika.

Porucha

Mozna pri¢ina

Upozornenie/odstranenie

Spotrebi¢ nefunguje

Koncovka sietovej Snury nie je
pripojena k zasuvke

Pripojte spotrebic k elektrickej
sieti

Vypadok prudu

Skontrolujte, ¢i funguju ostatné
kuchynské spotrebice

Poistka je chybna

Pozrite sa do poistkove;j skrinky,
ak je poistka pre spotrebi¢ v
poriadku

Nespravna obsluha

Vypnite poistku spotrebita v
poistkove;j skrinke a priblizne o
10 sekund ju opat zapnite.

Spotrebi€ nie je mozné spustit’

Kontaktny spina€ dvierok bol
nechtiac pootogeny

Skontrolujte, ¢&i je kontaktny
spinac dvierok vlavo vpredu na
dvierkach parnej rary otocny.
Ak ano, otoCte ho tak, aby Sipky
ukazovali doprava a dolava

Dvierka spotrebiCa nie su
zatvorené

Zatvorte dvierka spotrebiCa

Na displeji sa zobrazi ,éas”

Vypadok prudu

Opat nastavte ¢as
(vid kapitola Casové funkcie)

Spotrebi€ nie je v prevadzke.
Na displeji je zobrazena doba
trvania

Otocny voli¢ bol nechtiac
otogeny

Stlacte tlacidlo stop

Po nastaveni ste nestlagili
tlacidlo start

Stlacte tlacidlo start alebo
vymazte nastavenie tlaCidlom
stop

Na displeji sa zobrazi
,automatické vypnutie®

Je aktivované automatické
vypnutie

Stlacte [ubovolné tlacidlo
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Porucha

Mozna pri¢ina

Upozornenie/odstranenie

Zobrazuje sa ,nhaplinit nadrzku
na vodu, aj napriek tomu, Ze je
nadrzka plna

NadrZka nie je spravne zasunuta

Zasunte nddrZku tak, aby
zaskocila

Nefunguje rozoznavaci systém

Zavolajte zakaznicky servis

Zobrazuje sa ,naplnit nadrzku
na vodu*, aj napriek tomu,

Ze nadrzka na vodu eSte nie
je prazdna, resp. je prazdna
a ,naplnit nadrzku na vodu*
nezobrazi.

Nadrzka na vodu je znecistena.
Pohyblivé senzory hladiny vody
uviazli

Nadrzkou potraste a vycistite ju.
Ak senzory nie je mozné uvolnit,
ziskajte v zakaznickom servise
novy nadrzku na vodu

N&drzka na vodu sa vyprazdni
bez zjavného ddvodu.
Odparovacia miska pretecie

N&drzka na vodu nie je spravne
viditelne zatvorena

Zatvorte veko tak, aby zaskocilo

Tesnenie vo veku nadrzky je
znecistené

Vydistite tesnenie

Tesnenie vo veku nadrzky je
poskodené

V servise si zaobstarajte novu
nédrzku na vodu

Odparovacia miska sa vyvarila a
je prazdna, aj napriek tomu, ze
nadrzka na vodu je plna

Nadrzka nie je spravne zasunuta

Nadrzku na vodu zasurite az na
doraz

Privod je upchany

Odstrarite vodny kamen.
Skontrolujte, ¢i je spravne
nastavena tvrdost vody

Na displeji sa zobrazi ,vyprazdnit
nadrzku/Cistenie"

Spotrebi€ nebol najmenej 2 dni
pouzivany a vodna nadrzka je
plna

Nadrzku vyprazdnite a vycistite.
Po skon&eni varenia nadrzku
vzdy vyprazdnite

V priebehu varenia sa ozyva
prskavy zvuk

Ide o pésobenie studeného

a teplého objemu pri hiboko
zmrazenych potravin v dosledku
pdsobenia vodnej pary

Nie je to porucha

Pri vareni v pare vznika
mimoriadne velké mnoZstvo pary

Spotrebi¢ sa automaticky
kalibruje

Nie je to porucha

Pri vareni v pare opakovane
vzniké mimoriadne velké
mnoZstvo pary

V pripade velmi kratkych Usekov
varenia sa spotrebi¢ nemoze
automaticky kalibrovat

Nastavte spotrebi¢ spat' na
nastavenie z vyroby (vid kapitola
Zakladné nastavenie). Potom
spustite na 20 minut varenie v
pare na 100°C.
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Porucha

Mozna pricina Upozornenie/odstranenie

V priebehu varenia unika z
vetracich otvorov para

Nie je to porucha

Spotrebi¢ uz nevytvara spravne
paru

Spotrebi€ je zaneseny vodnym
kameriom

Spustite program pre
odstranovanie vodného kamena

Na displeji sa zobrazi chybové
hlasenie ,E011°

Drzali ste velmi dlho stlacené
niektoré z tlacidiel

Stlacte tlacidlio (O

Na displeji sa zobrazi chybové
hlasenie ,E..."

Technickd porucha Zavolajte zakaznicky servis

Spotrebi¢ nehreje. Na displeji sa
zobrazi ,demo*

Stladili ste kombinaciu tlacidiel Preruste privod pridu a o 10
sekund ho opat obnovte. V
priebehu 2 minut podrzte na 4

sekundy stlacené tlagidlo C=

Vymena ziarovky
vo varnom
priestore

Tepelne odolné halogénové Ziarovky 230 V/25 W s
tesnenim mézete zakupit v zakaznickom servise. Uvedte
prosim ¢isla ,E“ a ,FD" vasho spotrebica.

Halogénovu ziarovku vyberajte z obalu vZzdy pomocou
suchej tkaniny, v opacnom pripade by sa skratila Zivotnost
Ziarovky.

1. Vypnite poistku v poistkovej skrinke alebo vytiahnite
koncovku sietovej Snury.

2. Vyskrutkujte kryt smerom dolava.
3. Ziarovku vytiahnite a nahradte rovnakym typom.

4. V spravnom poradi nasadte na skleneny kryt tesnenie a
krazok.
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Vymena skleneného krytu
alebo tesnenia

Vymena tesnenia
na dvierkach
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5. Skleneny kryt s tesnenim naskrutkujte spat.

6. Spotrebic pripojte do elektrickej siete a opat nastavte
Gas.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte bez skleneného krytu a bez
tesnenia.

Poskodeny skleneny kryt, resp. tesnenie sa musi vymenit.
V zakaznickom servise uvedte Cislo ,E* a ,FD“ vasho
spotrebica.

Ak je tesnenie na dvierkach na prednej strane parnej rury
poskodené, je potrebné ho vymenit. Nahradné tesnenie
pre svoj spotrebi¢ mbdzete zakupit v servise. Uvedte prosim
¢isla ,E a ,FD* vasho spotrebica.

1. Otvorte dvierka spotrebica.
2. Dajte dole staré tesnenie z dvierok.

3. Na jednom mieste zasurite nové tesnenie a natiahnite ho
po celom obvode. Miesto spojenia musi byt na bo¢nej
strane.

4. Predovsetkym v rohoch este raz skontrolujte usadenie
tesnenia.



Zakaznicky servis

v
e

islo E a Cislo FD

Ak musi byt vas spotrebi¢ opraveny, je tu pre vas nas

servisné stredisko.

Servisu vzdy uvedte Cislo vyrobku (&is. E) a Cislo vyroby
(Cis. FD) vasho spotrebica. Typovy §titok s Cislami najdete
po otvoreni dvierok spotrebi¢a viavo dole. Aby ste v
pripade poruchy nemuseli dlho hladat, zaznamenajte si
ihned tu udaje svojho spotrebica.

| CisloE Cislo FD |

‘ Servis & ‘

Tipy ako Setrit’ energiu a zivotné

prostredie

Ako usetrit’ energiu

V tejto Casti vam poradime, ako mézete usetrit energiu a
ako spravne postupovat pri likvidacii spotrebica.

Spotrebi¢ predhrievajte len vtedy, ked je to uvedené v
recepte alebo v tabufkach v navode na obsluhu.

Dvierka spotrebiCa otvarajte v priebehu varenia podla
moznosti ¢o najmene;j.
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Pecenie Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované formy
na pecenie. Maju mimoriadne dobru tepelnu vodivost.

Viac kolac¢ov pecte najlepSie za sebou. Parna rura na
pecenie je eSte tepla. Skracuje sa tak doba pecenia
druhého kolaca. Mozete taktiez vlozit dve truhlikové formy
vedla seba.

Pri dlhSej dobe pecenia mdzete parnu raru na pecenie
vypnut 10 minut pred skonéenim doby pec€enia a vyuzit na
dopecenie zvySkové teplo.

Varenie v pare Pri vareni v pare m6zete varit na niekolkych urovniach
sucasne. Pri pokrmoch s r6znou dobou varenia zasurite
najskor pokrm, ktory sa bude varit najdihsSie.

Ekologicka Oball zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu zivotného
likvidacia odpadu prostredia.

[l

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/EG o starych elektrickych a
elektronickych zariadeniach (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smernica platna v Statoch EU udava spdsob vratenia alebo
recyklacie zariadeni, ktoré uz dosluzili.

Tabulky a tipy

V tabulkach najdete volbu pokrmov, ktoré mozete dobre
pripravit' v parnej rire na pecenie. Do itate sa tu, ktory druh
prevadzky, aké prisluSenstvo a aku dobu varenia by ste
mali najlepsie zvolit. Ak nie je uvedené inak, udaje platia
pre vlozenie do studeného spotrebica.

Prislusenstvo Pouzivajte prislusenstvo, ktoré je sucastou balenia.

Pri vareni v pare vo varnej nadobe s otvormi, pod tuto
nadobu vzdy zasunte plech na pecenie. Zachyti sa tu
odkvapkavajuca tekutina.
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Riad

Varenie v pare

Doba varenia a mnozstvo
pripravovaného pokrmu

Rovnomerné
rozprestrenie potravin

Potraviny citlivé na
stlacenie

Priprava menu

Ak pouzijete nadobu, postavte ju vzdy do stredu rostu.

Nadoba musi byt odolna proti teplu a pare. Pri riadoch s
hrubymi stenami sa doba varenia prediZuje.

Potraviny, ktoré sa bezne pripravuju vo vodnom kupeli,
prikryte féliou (napr. pri rozpustani ¢okolady).

Varenie v pare je mimoriadne Setrny spdsob pripravy
pokrmov. Para obklopuje pokrm a brani tak strate zivin
z potravin. Varenie prebieha bez pretlaku. Vd'aka tomu
zostane zachovana forma a typicka chut potravin.

Doba varenia v pare zavisi na velkosti jednotlivych kusov,
nie na celkovom mnozstve. V spotrebici je mozné varit v
pare maximalne 2 kg potravin.

Dodrziavajte velkosti jednotlivych kusov uvedené v
tabulkach. Pri mensich kusoch sa doba varenia skracuje,
pri vacSich sa predlzuje. Na dobu varenia ma vplyv kvalita
a stupen zrelosti. Uvedené hodnoty je mozné teda brat len
ako orientacné.

Potraviny v nadobe vzdy rovhomerne rozprestrite. Ak
nebudu vrstvy rovnako hrubé, neuvaria sa rovhomerne.

Potraviny, ktoré su citlivé na stlaCenie, naukladajte na
vrstvy vo varnej nadobe velmi vysoko. RadSej pouzite dve
nadoby.

V pare je mozné sucasne varit kompletné menu bez toho,
aby doslo k zmieSaniu chuti. Pokrm, ktory sa vari najdlhSie,
vlozte do spotrebia ako prvy a ostatné pokrmy vo vhodnej
chvili pridajte. VSetky pokrmy tak budu hotové sucasne.

Pri priprave menu sa celkova doba varenia predizuje,

pretoze pri kazdom otvoreni dvierok spotrebi¢a unikne
trochu pary a spotrebi¢ sa musi opat rozohriat.
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Horuci vzduch

Horuci vzduch +
varenie v pare

Druh ohrevu horuci vzduch je skvele vhodny pre sladké a
pikantné pecivo, na dusené pecené maso a rézne kolace.

Druh ohrevu horuci vzduch + varenie v pare je mimoriadne
vhodny pre pripravu peCeného masa, kurciat a peciva, ako
je kysnuté pecivo a chlieb.

Pecené maso a kurcata budu zvonku dobre chrumkavé a
vo vnutri Stavnaté. Okrem toho je Ubytok hmotnosti masa

nizsi.

Pecivo, ako je kysnuté pecivo a chlieb, ziska mimoriadne
pevny leskly povrch a nevysusi sa.

Zelenina Zeleninu dajte do varnej nadoby s otvormi a zasurite ju do
vysky 3. Do vySky 1 zasunte plech na pecenie. V nom sa
zachyti odkvapkavajuca tekutina.

Potraviny Velkost kusu  PrisluSenstvo Druh Teplotav °C Doba

prevadzky varenia
v min

articoky celé s otvormi + plechna  varenie vpare 100 30-35

pecenie

karfiol celé s otvormi + plechna  varenie vpare 100 30-40

pecenie

karfiol na ruzicky s otvormi + plechna  varenie vpare 100 10-15

pecenie

brokolica na ruzicky s otvormi + plechna  varenie vpare 100 8-10

pecenie

hrach - s otvormi + plechna  varenie vpare 100 5-10

pecenie

fenykel na kolieska s otvormi + plechna  varenie vpare 100 10-14

pecenie

plnena zelenina zeleninu plech na pe€enie vo  hordci 160 - 180 15-30

(cuketa, baklazan, nepredvarat vyske 2 vzduch +

paprika)

varenia v pare

* Predhriat spotrebi€.
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Potraviny Velkost kusu  Prislusenstvo Druh Teplotav °C Doba
prevadzky varenia
v min

zeleninovy puding - forma s vodnym varenie vpare 100 50-70
kupelom 1,5 | + rost vo
vyske 2

zelené fazulky - s otvormi + plechna  varenie vpare 100 15-20
pecenie

mrkva na kolieska s otvormi + plechna  varenie vpare 100 10-15
pecenie

kalerab na kolieska s otvormi + plechna  varenie vpare 100 15-20
pecenie

por na kolieska s otvormi + plechna  varenie vpare 100 4-6
pecenie

mangold prazky s otvormi + plechna  varenie vpare  100* 8-10
pecenie

zelena Spargla celé s otvormi + plechna  varenie vpare  100* 7-12
pecenie

biela Spargla celé s otvormi + plechna  varenie vpare  100* 10-15
pecenie

Spenat - s otvormi + plechna  varenie vpare  100* 2-3
pecenie

romanesco na ruzicky s otvormi + plechna  varenie vpare 100 8-10
pecenie

kel na ruzicky s otvormi + plechna  varenie vpare 100 20-30
pecenie

cvikla celé s otvormi + plechna  varenie vpare 100 40 - 50
pecenie

Cervena/modra na rezance s otvormi + plechna  varenie vpare 100 30-35

kapusta pecenie

hlavkova kapusta/  na rezance s otvormi + plechna  varenie vpare 100 25-35

kapusta

pecenie

* Predhriat spotrebiC.
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Potraviny Velkost kusu  PrisluSenstvo Druh Teplotav °C Doba
prevadzky varenia
v min
cuketa na kolieska s otvormi + plechna  varenie vpare 100 2-3
pecenie
struky cukrového - s otvormi + plechna  varenie vpare 100 8-12
hrasku pecenie

* Predhriat spotrebi€.

PrIIOhy a Vodu, resp. tekutinu pridajte v uvedenom pomere.
strukoviny Priklad: 1 : 1,5 = na 100 g ryZe pridajte 150 ml tekutiny.
Vysku zasunutia varnej nadoby bez otvorov mozete zvolit
fubovolne.
Potraviny Pomer/ Prislusenstvo/ Druh Teplotav°C Doba
pokyny uroven prevadzky varenia
v min
celé zemiaky stredne velké s otvormi (vy3ka 3) varenie vpare 100 35-45
varené v Supke + plech na pecdenie
(vySka 1)
varené ocistené na Stvrtky s otvormi (vyska 3) varenie vpare 100 20-25
zemiaky + plech na pecenie
(vySka 1)
zapekané zemiaky - plech na pecenie hortci vzduch 170 - 180 35-45
(vySka 2)
prirodna ryza 1:15 bez otvorov varenie vpare 100 30-40
dlhozrnna ryza 1:15 bez otvorov varenie vpare 100 20-30
basmatska ryza 1:15 bez otvorov varenie vpare 100 20-30
predvarenaryza  1:1,5 bez otvorov varenie vpare 100 15-20
velkozrnna 1:2 bez otvorov varenie vpare 100 30-45
SoSovica
biela fazula, 1:2 bez otvorov varenie vpare 100 65-75
namocena
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Potraviny Pomer/ Prislusenstvo/ Druh Teplotav °C Doba
pokyny uroven prevadzky varenia
v min
kuskus 1:1 bez otvorov varenie vpare 100 6-10
Spalda, drtena 1:25 bez otvorov varenie vpare 100 15-20
kripy, nemleté 1:25 bez otvorov varenie vpare 100 25-35
pSenica, nemletd  1:1 bez otvorov varenie vpare 100 60-70
knedle - s otvormi (vySka 3) varenie v pare 95 20-25

+ plech na pecenie
(vySka 1)

Maso, hydina, ryby

Rost a plech na pecenie zasurite spolo¢ne do jednej vysky.

Hotové peCené maso nechaijte este 10 minut vo vypnutej,
zatvorenej parnej rure na pecenie. Vdaka tomu zostane
maso Stavnatejsie.

Pomocou druhu ohrevu hortci vzduch + varenie v pare
bude maso vo vnutri mimoriadne §tavnaté a zvonku

chrumkavé.
Hydina
Potraviny Mnozstvol/ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
Hmotnost’ prevadzky v°C varenia
v min

kurca, celé 1,2 kg rost + plechna 2 horuci vzduch + 180-190 50 - 60
pecenie varenie v pare

polovice kuréata po 0,4 kg rost + plechna 2 horlci vzduch + 180-190 35-45
pecenie varenie v pare

kuracie prsia po 0,15 kg rost + plechna 2 varenie vpare 100 15-25
pecenie

Casti kurCata po 0,12 kg rost + plechna 2 hordci vzduch + 180-200 20 - 35

pecenie

varenie v pare

* Vopred opiect.
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Potraviny Mnozstvo/ PrisluSenstvo  VySka Druh Teplota Doba
Hmotnost prevadzky v°C varenia
v min
kacica, cela 2 kg rost + plechna 2 horuci vzduch + 170 60 - 80
pecenie varenie v pare
horuci vzduch 210 15-20
kacacie prsia* po 0,35 kg roSt+plechna 2 horuci vzduch + 170-180 10-15
pecenie varenie v pare
mor¢&acia rolada 1,5kg roSt + plechna 2 horuci vzduch + 150-160 70 -90
pedenie varenie v pare
mor&acie prsia 1kg rost + plechna 2 horlci vzduch + 150-160 60 - 80
pecenie varenie v pare
* Vopred opiect.
Hovadzie maso
Potraviny Mnozstvo/ PrisluSenstvo  VySka Druh Teplota Doba
Hmotnost prevadzky v°C varenia
vV min
dusené hovadzie  1,5kg rost + plechna 2 zohrievanie 140-150 100-140
pecené maso* pecenie
hovadzia svieckova 1 kg roSt+plechna 2 zohrievanie 170-180 20-28
stredne pecenie
prepecena*
plochy roastbeef, 1 kg roSt + plechna 2 horuci vzduch ~ 170-180 40 - 55
stredne pecenie
prepeéeny*
vysoky roastbeef,  1Kkg rost + plechna 2 hordci vzduch ~ 170-180 45 -60
stredne pedenie
prepeéeny*

* Vopred opiect.
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Telacie maso

Potraviny Mnozstvo/ PrisluSenstvo  VySka Druh Teplota Doba
Hmotnost prevadzky v°C varenia
vV min
telacie pecené 1,5kg rost + plechna 2 horuci vzduch + 160-180 50 - 70
maso pecenie varenie v pare
telaci chrbat* 1kg rost + plechna 2 hordci vzduch + 160-180 15-25
pecenie varenie v pare
tefacia hrud, 1,5 kg rost+plechna 2 hortci vzduch + 140-160 75-120
plnena pecenie varenie v pare
* Vopred opiect.
Hovadzie maso
Potraviny Mnozstvo/  PrisluSenstvo VySka Druh prevadzky Teplota Doba
Hmotnost v°C varenia
vV min
pecené maso 1,5kg rost + plechna 2 varenievpare+ 170-180 70-80
bez koze (napr. pecenie horuci vzduch
krkovica)
pecené maso s 1,5kg rost + plechna 2 varenie v pare 100 20-25
kOZPu (chrumkava pecenie varenievpare + 140-160 40-50
pecienka) -
horuci vzduch
horuci vzduch 210-220 20
brav€ova panenka* 0,5 kg rost + plechna 2 varenie vpare+ 160-180 20-30
pecenie hor(ci vzduch
panenka v 1kg rost + plechna 2 varenie vpare+ 180-200 40-60
listkovom ceste pecenie hortci vzduch
Udené kotlety s 1kg rost + plechna 2 varenievpare+ 120-140 60-70

kostou

pecenie

hor(ci vzduch

* Vopred opiect.
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Potraviny Mnozstvo/  PrisluSenstvo Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
Hmotnost’ v°C varenia
vV min
Udené kotlety na platky plech na 2 varenie v pare 100 15-20
kostou pecenie
rolada 1,5kg roSt+plechna 2 varenievpare+ 170-180 70-80
pecenie hordci vzduch
* Vopred opiect.
TefFacie maso
Potraviny Mnozstvo/ PrisluSenstvo  VySka Druh Teplota Doba
Hmotnost’ prevadzky v°C varenia
v min
sekana z0,5kg plech na 2 hordci vzduch + 140-150 45 -60
mletého masa  pecenie varenie v pare
srnéi chrbat s 0,6-0,8kg rost + plechna 2 hordci vzduch + 150-170 15-30
kostou pecenie varenie v pare
jahfacie stehno 1,5kg rost + plechna 2 horuci vzduch + 170-180 60 - 80
bez kosti pecenie varenie v pare
jahfaci chrbat s 1,5kg rost + plechna 2 hortci vzduch + 160-170 15-25
kostou* pecenie varenie v pare
Gasti kralika 1,5kg rost + plechna 2 hortci vzduch + 150-160 40 - 60
pecenie varenie v pare
viedenské parky s otvormi 3 varenievpare 80-85 12-18
+ plech na 1
pecenie
biele klobasy s otvormi 3 varenievpare 80-85 15-20
+ plech na 1
pecenie

* Vopred opiect.
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Ryby

Potraviny Mnozstvo/ PrisluSenstvo  VySka Druh Teplota Doba
Hmotnost prevadzky v°C varenia
vV min
prazma, cela po 0,3 kg s otvormi 3 varenievpare 80-90 15-25
+ plech na 1
pecenie
filety z prazmy po 0,15 kg s otvormi varenievpare 80-90 10-20
+ plech na 1
pecenie
rybia terina forma s rost 2 varenievpare 70-80 40-80
vodnym
kipefom
1,51
pstruh, cely po 0,2 kg s otvormi varenievpare 80-90 12-15
+ plech na 1
pecenie
filety z tresky po 0,15 kg s otvormi varenievpare 80-90 10-14
+ plech na 1
pecenie
filety z lososa po 0,15 kg s otvormi varenie vpare 100 8-10
+ plech na 1
pecenie
musle 1,5kg plech na 2 varenie vpare 100 10-15
pecenie
filety z morského  po 0,15 kg s otvormi varenievpare 80-90 10-20
ostrieza + plech na 1
pecenie
zavitky z morského - s otvormi varenievpare 80-90 10-20
jazyka, plnené + plech na 1
pecenie
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Tipy k peceniu

Kedy je pec¢ienka hotova?

Pouzite teplomer na maso (k dispozicii v
$pecializovanych predajniach) alebo vykonajte
,Skusku lyZicou* Zatlacte lyZicu na pecené jedlo.
Ak je pevné, je jedlo hotové. Ak je eSte poddajné,
potrebuje eSte trochu Casu.

Pecienka je velmi tmava a
korka miestami spalena

Skontrolujte vy$ku zasunutia a teplotu.

Pecienka vypada dobre, ale
omacka je spalena.

Nabuduce pouzite mensSiu nadobu na pecenie alebo
pridajte viac tekutiny.

Pecienka vyzera dobre, ale
omacka je velmi svetla a
vodova.

Nabuduce pouzite vaésiu nadobu na pecenie alebo
pridajte menej tekutiny.

Pouzitie supravy na pecenie. Ak pouZijete supravu na pecenie, dosiahnete

optimalne vysledky pecenia a varny priestor
sa takmer neznecisti (vid kapitola: Zvlastne
prisludenstvo).

Mierny ohrev masa
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Mierny ohrev je idealnym sposobom tepelného spracovania
vSetkych druhov porciovaného jemného masa, ktoré ma
byt upecené do ruzova alebo do makka. Maso zostava
velmi Stavnaté a zmakne ako maslo.

Plech na pecenie viozte do parnej rury na pecenie a
predhrejte ho pomocou druhu prevadzky mierny ohrev.

Maso prudko opecte na sporaku zo vSetkych stran.

Vlozte do predhriatej parnej rury na pecenie a mierne pecte
dalej.

Po skonceni tepelnej pripravy urovnajte na vopred zohriate
taniere a prelejte horucou omackou.



Potraviny Mnozstvo/ PrisluSenstvo VySka Teplotav°C Doba varenia
Hmotnost’ v min

jahfacie stehno bez kosti 1 -1,5kg plech na 2 80 140 - 160

pecenie

roastbeef 15-25kg plech na 2 80 150 - 180

pecenie

brav€ova panenka plech na 2 80-90 50-70

pecenie

brav€ové medaildnky plech na 2 80 60 - 60

pedenie

hovadzie steaky cca3cm plech na 2 80 40-80

hrubé pecenie

kacCacie prsia plech na 2 80 35-55

pecenie

Nakypy, polievkové

zavarky ...

Potraviny Prislusenstvo Vyska Druh prevadzky Teplotav °C Doba
varenia v
min

lasagne plech na pecenie 2 horucivzduch+ 160 - 170 35-45

varenie v pare

suflé formicky + rost 2 hortci vzduch + 180 - 200 15-25

varenie v pare

vajeCna omeleta bez otvorov 2 varenie v pare 90 15-20

krupicové halusky s otvormi + plech 3 varenie v pare 90 - 95 7-10

na pecenie 1
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Dezerty, kompoéty

Kompot
Ovocie odvazte, pridajte priblizne /s mnozstva vody a
podla chuti cukor s korenim.

Mlie¢na ryza

Ryzu odvazte a pridajte 2,5-nasobné mnozstvo mlieka.
Ryzu a mlieko davajte do prisluSenstva max. do vysky
2,5 cm. Po uvareni zamiesSajte. Zvy$né mlieko sa rychlo
vsiakne.

Jogurt

Mlieko zohrejte na varnom paneli na 90 °C. Potom ho
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku nie je
zohrievanie potrebné.

Na kazdych 100 ml mlieka zamiesSajte do mlieka dve
Cajové lyzi¢ky prirodného jogurtu alebo prislu$né mnozstvo
jogurtového fermentu. Zmes naplnte do Cistych poharov a
zatvorte ich.

Ked je jogurt hotovy, nechajte pohare vychladnut v

chladnicke.

Potraviny Prislusenstvo Druh prevadzky Teplota v °C Dob.a varenia
v min
kysnuté knedle plech na pecenie varenie v pare 100 20-25
karamelovy krém formicky + rost varenie v pare 90-95 15-20
sladky nékyp nakypova forma + rost  hordci vzduch + 160 - 170 50 - 60
(napr. krupicovy nakyp) varenie v pare
mlie¢na ryza* plech na pecenie varenie v pare 100 25-35
jogurt* pohare + rost varenie v pare 40 300 - 360
jablkovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
hruskovy kompét plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
CereSniovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
rebarborovy kompét plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
slivkovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 15-20

* Mozete pouzit taktiez prislusny program (vid kapitola: Programova automatika).
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Kolace a pecivo

Kolace vo forme

NajvhodnejSie su tmavé kovové formy na pecenie.

Teplota a doba pecenia zavisi na mnozstve a vlastnostiach
cesta. Z tohto dévodu su v tabulkach uvedené rdézne
rozsahy tepl6t. Najskor nastavte nizSiu teplotu. Nizsia
teplota podmieriuje rovnhomerné hnednutie. V pripade
potreby nabuduce zvolte vysSiu teplotu.

Rost alebo plech na pecenie nepliite velmi nahusto.

Potraviny Prislusenstvo  Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
treny kola¢ vencovita/ 2 hortci vzduch 150-160 60-70
truhlikova
forma
tortovy korpus z treného forma na ovocni 2 hortci vzduch 150-160 30-45
cesta tortu
jemny ovocny kolac, trené  tortova forma 2 hortci vzduch 150-160 45-55
cesto
piSkotova torta (2 vajcia) forma na ovocnu 2 horuci vzduch 180-190 12-16
tortu
piSkotova torta (6 vajec) tortova forma 2 horuci vzduch 150-160 25-35
korpus z krehkého cestas  tortova forma 2 horlci vzduch 150-160 40-50
okrajom
Svajciarsky kola¢ tortova forma 2 hortci vzduch 180-190 35-60
babovka babovkova forma 2 hortci vzduch +  150-160  35-45
varenie v pare
pikantné kolace (napr. forma na quiche 2 horuci vzduch 180-190 35-60
quiche)
jablkovy kola¢ formanakola¢ 2 hortci vzduch 170-190  35-50
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Kolace na plechu

Potraviny PrisluSenstvo  Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
kysnuty kola¢ so suchou plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 35-45
hornou vrstvou + varenie
v pare
kysnuty kola¢ so Stavnatou plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 35-45
hornou vrstvou (ovocie)
piSkotova rolada plech na pecenie 2 horuci vzduch 180-200 10-15
vianocka (500 g muky) plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 25-35
+ varenie
v pare
sladky zavin plech na pecenie 2 horlci vzduch 160-180 40-60
+ varenie
v pare
cibulovy kola¢ plech na pecenie 2 horlci vzduch 170-180 30-40
+ varenie
v pare
Chlieb a zemle
Potraviny PrisluSenstvo  Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
biely chlieb (750 g muky) plech na 2 hortci vzduch +  200-210 15-20
pecenie varenie v pare
horuci vzduch 160-170 20-25
kvaskovy chlieb (750 g plech na 2 horucivzduch+  200-220 15-25
muky) pecenie varenie v pare
hortci vzduch 150-160 40-60
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Potraviny PrisluSenstvo  Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
zmieSany chlieb (750 g plech na 2 hortci vzduch +  200-220 15-20
muky) pecenie varenie v pare
hordci vzduch 160-170  25-40
celozrnny chlieb (750 g plech na 2 hortci vzduch +  200-220  20-30
muky) pecenie varenie v pare
horuci vzduch 140-150 40-60
razny chlieb (750 g muky)  plech na 2 hortci vzduch +  200-220 20-30
pecenie varenie v pare
horuci vzduch 150-160  50-60
Zemle (surové polotovary  plech na 2 hordci vzduch +  190-200 25-30
po709) pecenie varenie v pare
zemle z kysnutého cesta,  plech na 2 horucivzduch+  170-180  20-30
sladké peCenie varenie v pare
(surové polotovary po 70 g)
Drobné pecivo
Potraviny PrisluSenstvo ~ Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
penové cukrovinky plech na pecenie 2 hortci vzduch 80-90 120 - 180
makrénky plech na pecenie 2 horlci vzduch 140-160 15-25
pecivo z listkového cesta  plech na peCenie 2 horlci vzduch 170-190 10-20
+ varenie
v pare
muffiny plech na 2 hortci vzduch 170-180 20-30
muffiny
pecivo z paleného cesta plech na pecenie 2 hortci vzduch 170-190 27-35
zakusky plech na pecenie 2 hortci vzduch 150-160 12-17
petivo z kysnutého cesta  plech na peCenie 2 hortci vzduch 150-160 15-20
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Tipy pre pecenie

Chcete piect’ podl'a svojho
vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobného peciva v tabulkach
pecenia.

Ako zistit', ¢i je trena babovka
uz prepecena.

Priblizne 10 minut pred uplynutim doby pecenia
uvedenej v recepte pichnite Sparadlom do kolaca v
mieste, kde je najvyssi. Ak sa po vytiahnuti Sparadla
na drievku neprilepi Ziadne cesto, je babovka hotova.

Kola¢ ,,spadne*“.

Na buduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o
10 stupriov nizSiu teplotu pecenia. Dodrziavajte dobu
trenia uvedenu v recepte.

Babovka vybehla v strede
velmi do vysky a na okrajoch
je nizSia.

Nenamastite okraj tortovej formy, Po upeceni kolac
opatrne uvolnite pomocou noza.

Kolac alebo babovka vo forme
je vzadu vel'mi tmava.

Formu na pecenie neumiestiujte priamo na zadnu
stenu, ale do stredu prisluSenstva.

Kolac¢ je velmi suchy.

Do hotovej babovky spravte $paradlom niekolko
otvorov. Do nich nakvapkajte trochu ovocnej Stavy
alebo alkoholu. Na buduce nastavte o 10 °C vy&Siu
teplotu a skratte dobu pecenia alebo pouzite
kombinovany ohrev.

Chlieb alebo kolac¢ (napr.
syrovy kolac) vyzera dobre,
ale vo vnttri je mazlavy (vel'mi
vihky).

Na buduce pouzite o trochu menej tekutiny, Pecte
ho o trochu dIhSie pri nizSej teplote. Pri kola€och so
Stavnatou hornou vrstvou prepecte korpus. Posypte
ho mandlami alebo strihankou a potom pridajte
hornu vrstvu. Dodrziavajte dobu pecenia uvedenu v
recepte.

Kola¢ alebo pecivo hnedne
nerovnomerne.

Na buduce pouzite trochu nizsiu teplotu.
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Zohrievanie

Pri zohrievani sa pokrmy Setrne opat’ zohrievaju.

pokrmov Chutia a vyzeraju ako Cerstvo pripravené. VSetko pecivo z
predchadzajuceho dia je mozné taktiez dobre rozpekat.
Potraviny PrisluSenstvo Vyska Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
pokrmy na tanieri rost 2 zohrievanie 120 12-18
zelenina plech na 3 zohrievanie 100 12-15
pecenie
cestoviny, zemiaky, ryZa plech na 3 zohrievanie 100 5-10
pecenie
Zemle* rost 2 hortcivzduch+  170-180 6-8
varenie v pare
bageta* rost 2 hortcivzduch+  170-180 5-10
varenie v pare
chlieb* rost 2 hortcivzduch+  170-180 8-12
varenie v pare
pizza rost 2 zohrievanie 170-180 12-15

* Nechajte 5 minut predhriat.
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Rozmrazovanie

Potraviny zmrazujte podfa mozZnosti na lezato a
naporcované pri teplote -18 °C. Nezmrazujte velmi
velké mnozstva. Rozmrazené potraviny nemaju tak dlha
trvanlivost' a kazia sa rychlejSie ako Cerstvé potraviny.

Pokrmy rozmrazujte vo vrecku na zmrazovanie, na tanieri
alebo vo varnej nadobe s otvormi. Pod ne vzdy zasurite
plech na pecenie. Potraviny tak nezostanu v rozmrazene;j
vode a varny priestor zostane Cisty.

PouZzivajte druh prevadzky ,rozmrazovanie®.

V pripade potreby pokrm rozkrajajte alebo uz rozmrazené
kusky vyberte zo spotrebica.

Po rozmrazeni nechajte potraviny kvoli vyrovnaniu teploty
edte 5 az 15 minut odstat.

Nebezpecenstvo poskodenia zdravia!

Pri rozmrazovani Zivo€iSnych potravin musite odstranit
rozmrazenu tekutinu. Nesmie sa dostat do styku s
ostatnymi potravinami. Mohlo by ddjst k prenosu
choroboplodnych zarodkov.

Po rozmrazovani spustite v parnej rure na pe€enie na 15
minut hortci vzduch s teplotou 180°C.

Rozmrazovanie masa
Kusy masa, ktoré chcete obalovat rozmrazte tak, aby na
nich drzalo korenie a strihanka.

Rozmrazovanie hydiny
Pred rozmrazovanim vyberte z obalu. Bezpodmiene¢ne
odstrante rozmrazenu tekutinu.

Potraviny Mnozstvo/  PrisluSenstvo Vyska Teplota Doba varenia
Hmotnost v°C v mindtach
kur¢a 1kg s otvormi + 3 45-50 60-70

plech na pecenie

—_

kuracie stehna 0,4 kg s otvormi + 3 45-50 30-35
plech na peenie 1

zelenina zmrazena v 0,4 kg s otvormi + 3 45-50 20-30

bloku (napr. Spenat) plech na peenie 1
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Potraviny Mnozstvo/  Prislusenstvo Vyska Teplota Doba varenia
Hmotnost v°C v minutach
bobulovité ovocie 0,3kg s otvormi + 3 45-50 5-8
plech na pe¢enie 1
rybie filé 0,4 kg s otvormi + 3 45-50 15-20
plech na pe¢enie 1
gulas s otvormi + 3 45-50 40-50
plech na peenie 1
hovadzie pecené méso s otvormi + 3 45-50 70-80
plech na peenie 1

Kysnutie cesta

rychlejSie ako pri beznej izbovej teplote.

Pomocou druhu prevadzky kysnutie, vykysne cesto ovela

Misku s cestom postavte na rost. Cesto neprikryvajte.

Potraviny Mnozstvo Riad Vyska Teplotav °C  Doba varenia v
minutach

kysnuté cesto 1kg miska +rost 2 40 20-30

kvaskové cesto 1kg miska + rost 2 40 20-30
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Odstavovanie

Ovocie dajte pred odstavovanim do misky a pridajte cukor.
Nechajte stat najmenej hodinu, aby sa Stava nasala.

Ovocie napliite do varnej nadoby s otvormi a zasurite do
vysky 3. Na zachytenie Stavy zasurite do vySky 1 varnu
nadobu bez otvorov.

Nakoniec dajte ovocie do utierky a vylisujte zvySok Stavy.

Potraviny Prislusenstvo VySka Druh prevadzky Teplotav°C Doba varenia v
minutach
maliny s otvormi + 3 varenie v pare 100 30-45
bez otvorov 1
ribezle s otvormi + 3 varenie v pare 100 40-50
bez otvorov 1
Zavaranie
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Zavarajte podla moznosti Cerstvé potraviny. Pri dlhSom
skladovani sa zniZuje obsah vitaminov a potraviny
rychlejSie kvasia.

Zavarajte len kvalitné ovocie a zeleninu.

Skontrolujte pohare na zavaranie, gumicky, spony a
pruziny.

Gumicky a pohare dékladne vycistite hordcou vodou. Na
Cistenie je vhodny taktiez program ,Flasti¢ka, sterilizacia“.

Pohare postavte do varnej nadoby s otvormi. Nesmu sa
navzajom dotykat.

Dvierka rury otvorte az po uplynuti zadanej doby varenia.

Pohare na zavaranie vyberte zo spotrebi¢a az po uplnom
vychladnuti.



Potraviny PrisluSenstvo  Vyska Druh prevadzky Teplota Doba varenia v
v°C minutach
zelenina litrové pohare na 2 varenie v pare 100 30-120
zavaranie
kostkové ovocie litrové pohare na 2 varenie v pare 100 25-30
zavaranie
jadrové ovocie litrové pohare na 2 varenie v pare 100 25-30

zavaranie

Zmrazené Dodrziavaijte pokyny vyrobcu uvedené na obale.
potraviny
Uvedené doby varenia platia pre studenu parnu raru.
Potraviny Prislusenstvo VySka  Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
hranol&eky plech na pecenie* 2 horlci vzduch 170-190 25-35
krokety plech na pe¢enie* 2 horlci vzduch 180-200 18-22
rosti (zemiakové placky)  plech na pecenie* 2 hortci vzduch 180-200 25-30
cestoviny, Cerstvé, plech na pecenie 2 varenie v pare 100 5-10
chladené**
lasagne, zmrazené plech na pecenie 2 horucivzduch+ 190-210 35-55
+ rost varenie v pare
pizza, tenké cesto plech na pecenie 2 horlci vzduch 180-200 15-23
+ rost
pizza, hrubé cesto plech na pecenie 2 horlci vzduch 180-200 18-25
+ rost
pizza - bagetka plech na pecenie 2 horlci vzduch 180-200 18-22
+ rost
pizza, chladena plech na pecenie 2 horuci vzduch 170-180 12-17

*

** Pridat trochu tekutiny.

Plech na pecenie vyloZzeny papierom na peCenie.
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Potraviny Prislusenstvo Vyska  Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
bageta s bylinkovym plech na pecenie 2 hortci vzduch 180-200 15-20
maslom, chladena
zemle, bageta, zmrazené  plech na peCenie 2 hortci vzduch 180-200 18-22
+ ro$t
pracliky, zmrazené plech na pe€enie* 2 hortci vzduch 180-200 18-22
croissant, zmrazeny plech na peCenie* 2 hortci vzduch +  180-200 20-25
varenie v pare
Zemla alebo bageta na plech na peCenie* 2 horlci vzduch 150-170 12-15
rozpekanie, predpecena
z4vin, zmrazeny plech na pe¢enie* 2 horGcivzduch+ 160-180 45-60
varenie v pare
rybie prsty plech na pe¢enie* 2 hortci vzduch 195-205 20-24
pstruh s otvormi + plechna 3 varenie v pare 80 - 100 20-25
pecenie* 1
zapeCené lahddkové filé  plech na pecenie 2 horucivzduch+  180-200 35-50
+ rost varenie v pare
filé z lososa s otvormi + bez 3 varenie v pare 80 - 100 20-25
otvorov 1
sépiové krizky plech na pe¢enie* 2 horlci vzduch 190-210 25-30
brokolica s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 4-6
otvorov 1
karfiol s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 5-8
otvorov 1
fazula s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 4-6
otvorov 1
hrach s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 4-6
otvorov 1
mrkva s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 3-5
otvorov 1

*

** Pridat trochu tekutiny.

Plech na pecenie vylozeny papierom na pecenie.
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Potraviny Prislusenstvo Vyska  Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min
zeleninova zmes s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 4-8
otvorov 1
kel s otvormi + bez 3 varenie v pare 100 5-10
otvorov 1

*  Plech na pe€enie vylozeny papierom na pecenie.

** Pridat trochu tekutiny.

Skusobné pokrmy  Podra DIN 44547 a EN 60350.

Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu parnu raru.

Potraviny Formalplech VySka  Druh prevadzky Teplota Doba
v°C varenia v
min

striekané pecivo plech na pecenie 2 hortci vzduch 160-170 17-20
kolaciky plech na pecenie 2 horuci vzduch 160-170 25-33
vodovy pisSkot tortova forma 26 cm 2 hortci vzduch 150-160 35-40
kysnuté kolaCe na plechu  plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 36-44
zakryty jablkovy kolaé tortova forma 20 cm 2 hortci vzduch 160-170 60-70
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Montazny navod

HB 36D572
HB 36D672
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Délezité upozornenia

B AK ruru na pe€enie montujete pod varnu
dosku, dodrziavajte pokyny uvedené v
montaznom navode pre varnu dosku.

B MikrovInu rdru nikdy neumiestriujte nad
spotrebice pre varenie v pare.

WKed spotrebic¢ stoji na plochom podklade,
neotvarajte dvierka. Dvierka sa mézu
poskodit.

B Pri vstavani spotrebi¢ neprenasajte ani
nedrzte za rukovat.

B Pred vstavanim skontrolujte, &i pri
preprave spotrebi¢a nedoslo k jeho
poskodeniu.

B Pri montaznych pracach musi byt
spotrebi¢ odpojeny od siete.

Priprava nabytku

B Len odborné vstavanie podla tohto
montazneho navodu zaruci bezpecné
pouzivanie. Za Skody spdsobené chybnym
vstavanim ruc¢i montazna firma.

B Vstavany nabytok musi byt odolny voci
teplote az do 90 °C, prilahlé predné hrany
nabytku do 70 °C.

B Vsetky vyrezy v nabytku a pracovne;j
doske vykonaijte pred vlozenim spotrebicov.
Odstrante piliny! Mohla by byt negativne
ovplyvnena funkcia elektrickych suciastok.
B Pozor pri montazi! Casti, ktoré su
pristupné pri montazi, mézu mat’ ostré
hrany. Aby ste zabranili porezaniu,
pouzivajte ochranné rukavice.

B Neupevneny nabytok pripevnite ku stene
bezne predavanym uholnikom A.

B Nabytok pevne spojte s pracovnou
doskou.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou
- obrazok 1

Pre odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi
medzidnom a zadnou stenou medzera 20
mm.

Medzera medzi pracovnou doskou a
spotrebi¢om sa nesmie zakryvat ziadnymi
pridavnymi liStami.

Vstavanie do rohu obrazok 2

Pri vstavani do rohu dodrziavajte minimalne
vzdialenosti. Dodrziavajte dostatonu
vzdialenost B od prednej hrany nabytku

a rukovati. Dvierka spotrebi¢a musi byt
mozné otvorit.

Spotrebi¢ vo vysokej skrini
- obrazok 3

Pre odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi
vS§etkymi medzidnami a zadnou stenou
medzera 45 mm.

Spotrebi¢ umiestnite maximalne do take;j
vysky, aby ste mohli bez problémov vybrat
prislusenstvo.

Spotrebi¢ je mozné taktiez namontovat nad
odvetranu rurou na pecenie od rovnakého
vyrobcu alebo nad chladni¢ku.

Zapojenie spotrebica

B Spotrebi¢ smie byt pripojeny iba
pomocou privodného kablu, ktory je
sucastou dodavky.

B Riadte sa udajmi na typovom S&titku
ohladne napétia a celkového vykonu.

B Spotrebi¢ sa mbéze zapoijit iba do
predpisovo indtalovanej sietovej zasuvky s
ochrannym kolikom.

B Ak zasuvka nie je po vstavani
spotrebiCa pristupna, musi sa na strane
inStalacie pouzit' isti¢ vSetkych poélov so
vzdialenostou kontaktov min. 3 mm.

B Ochrana proti dotyku musi byt zaistena
vstavanim.

Upevnenie spotrebica
obrazok 4

B V zavislosti na hrubke steny nabytku
sa musia plastové rozpery na spotrebici
zastipnut. Skrutky nesmu prerazit’ stenu
nabytku.

B Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo
vyrovnajte. Privodni kabel nesmie byt
zalomeny, pricviknuty ani sa nesmie viest’
cez ostré hrany.



B Spotrebi¢ vodorovne vyrovnajte
pomocou vodovahy.

B Medzi spotrebi¢om a prifahlymi prednymi
hranami nabytku musi byt vzduchova
medzera 5 mm.

B Odstrante prepravnu poistku C vlavo a
vpravo.

B Spotrebic priskrutkujte a nasadte kryty
skrutiek.

Demontaz

Spotrebi¢ odpojte od siete. Uvolnite
upevriovacie skrutky. Spotrebi¢ mierne
nadvihnite a vytiahnite.

Porudeny privodny kabel sa méze vymenit
iba za Specialny nahradny kabel od vyrobcu
alebo od zékaznickeho servisu.



SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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