EFFICIENZA ENERGETICA - ENERGY EFFICIENCY - EFFICACITE ENERGETIQUE - ENERGIEEFFIZIENZ - EFICIENCIA ENERGETICA - EFICIENCIA ENERGETICA - ENEPFEIAKH AMOAOZH - EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA - EFICIENTA
ENERGETICA - ENERJi VERIMLILIGi - ENERGETICKE UCINNOSTI - SHEPTO3®®EKTUBHOCTb  (Dir.2009/125/EC; EU No.66/2014)

FHSM 604 3G DC _ _

TYPE : GOM FHMA 604 3G DC __ FHSM 755 4G _ _ FHMA 755 4G DCL _ _
TIPO DI PIANO INCASSATO
TYPE OF HOB BUILT-IN
TYPE DE PLAQUE DE ENCASTRE
CUISSON EINGEBAUT
TYP KOCHFLACHE INCORPORADO
TIPO DE COCINA BUILT-IN
TIPO DE PLACA BUILT-IN
TYNOS THE EXTIAS WBUDOWANY
RODZAJ PLYTY BUILT-IN
TIPUL DE PLITA ANKASTRE
HOB TURU VESTAVENY
TYP DESKY NMOCTPOEH B

TUN NAUTI

Numero di bruciatori a gas
Number of gas burners
Nombre de braleurs & gaz
Anzahl der Gasbrenner
Numero de quemadores de gas
Numero de queimadores a gas
Ap1BudG KAUOTAPWY agpiou 4 5 5
Gaz brilorleri sayisi

Y1cno razosbIX ropenok
Liczba palnikéw gazowych
Numar de arzatoare pe gaz
Pocet plynovych horaka

EE Piano Gas

EE gas hob

EE cuisson a gaz
EE das Gaskochfeld
EE coccién de gas
EE placa a gas

EE €omiiv agpiou 62,4% 61,8% 61,6%
EE Gazli ocak

EE ra3oBoi1 Bapo4Hoii naHenu
EE gazowej plyty kuchennej
EE plita pe gaz

EE plynova varna deska

CARATTERISTICHE ZONE / AREE COTTURA - ZONES / AREAS INFORMATIONS - ZONES / SECTEURS INFORMATIONS - ZONEN / BEREICHE INFORMATIONEN - ZONAS / AREAS INFORMACIONES - ZONAS / AREAS IINFORMAGOES - ZONEX /
MEPIOXEE MAHPO®OPIES - STREFY / OBSZAROW INFORMACJE - ZONE / ZONE INFORMATII - BOLGELERI / BILGILERI - ZONY | OBLASTI INFORMACI - 30Hb! / OB/TACTU MUH®OPMALIMA

Bruciatore / Potenza (kW)
Burners / Power (kW)
Braleurs / Puissance (kW)
Brenner / Leistung (kW)
Quemadores / Potencia (kW)
Queimadores / Poténcia (kW)
KauoTipeg / loxug (kW)
Briilorler / Glig (kW)
Fopenku / MowHocTb (kBT)
Palniki / Moc (kW)
Arzatoare / Putere (kW)
Plynovy hofak / sila (kW)

EE Bruciatore a gas
EE Gas burner
EE Braleur

EE Brenner

EE Quemador
EE Queimador
EE ApioTepdg

EE Briilor

EE lopenku

EE Palniki

EE Arzétoare

EE Plynovy hotak

m 1,0 KW 60,3 %
E] 1,75 kW 68,3 %
E 3.0 kW 56,9 %
E *3,3 kW 52 %

_ _ = Different colours

COD. 9DD211216



IT - PIANI ELETTRICI E GAS:

Questo apparecchio & conforme alla progettazione ecocompatibile del Regolamento (EU) No 66/2014 che integra la Direttiva 2010/30/EU, in conformita alle norme EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSIGLI PER RISPARMIARE (ENERGY SAVING TIPS)

Ottimizzare il calore residuo del piastra spegnendola 10 minuti prima della fine del tempo di cottura; spegnere invece i piani cottura in ceramica 5 minuti prima della fine del tempo di cottura. La base della pentola dovrebbe coprire la piastra, Qualora sia piccola, dell'energia preziosa andra persa e le pentole in ebollizione
presenteranno delle incrostazioni difficili da rimuovere. Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumentera notevolmente il consumo in termini di energia. Usare pentole e padelle piatte. Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura pit lungo,
consigliamo di usare una pentola a pressione, che & due volte pil rapida e consente di salvare un terzo di energia.

EN - ELECTRIC AND GAS COOKING SURFACES:

This appliance complies with the eco-design requirements of Regulation (EU) No. 65/2014, which supplements Directive 2010/30/EU, in accordance with EN 60350-2, EN 15181 and EN 50564.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching off cast iron hot plates 10 minutes before the end of your cooking time and glass ceramic hot plates 5 minutes before the end of cooking time. The base of your pot or pan should cover the hot plate. If it is smaller, precious energy will be wasted and pots that boil over
leave encrusted remains that can be difficult to remove. Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy consumption Use purely flat pots and pans. If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a pressure
cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

FR - TABLES ELECTRIQUES ET GAZ:

Cet appareil est conforme & la conception écocompatible du Réglement (EU) No 66/2014 qui intégre la Directive 2010/30/EU en conformité avec les normes EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSEILS POUR FAIRE DES ECONOMIES

Profitez au maximum de la chaleur résiduelle de votre plaque chauffante en éteignant les plaques en fonte et les plaques vitrocéramiques respectivement 10 et 5 minutes avant la fin du temps de cuisson. La base de votre casserole ou de votre poéle doit couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite, une quantité précieuse
d'énergie sera perdue et les casseroles qui débordent laisseront des résidus incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever. Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible. Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes augmente considérablement la consommation
d'énergie. Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat. Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et économise un tiers de I'énergie.

DE - STROM- ODER GASBETRIEBENE KOCHFELDER:

Dieses Gerét ist konform nach dem Okodesign der Verordnung (EU) Nr. 66/2014, die die Richtlinie 2010/30/EU nach den Normen EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 integriert

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG (ENERGY SAVING TIPS)

Nutzen Sie die Restwarme lhrer Kochplatten indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten und Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem geplanten Ende der Kochzeit ausschalten. Der Boden lhrer Kanne oder Ihres Topfes sollte die Kochplatte abdecken. Falls diese bzw. dieser kleiner ist, wird kostbare Energie
verschwendet. Der Topf konnte tiberkochen und es kdnnte schwierig werden die Restkrusten zu entfernen. Kochen Sie lhre Nahrung in Tépfen und Pfannen mit passend geschlossenen Deckeln und verwenden Sie mdglichst wenig Wasser. Ohne Deckel zu kochen fiihrt zu einem erheblichen Energieverbrauch. Verwenden Sie
méglichst flache Tépfe und Pfannen.Falls Sie etwas kochen, das eine I&ngere Zeit benétigt, sollten Sie einen Schnellkochtopf benutzen. Er kocht zwei Mal so schnell und spart ein Drittel der Energie.

ES - PLACAS ELECTRICAS Y DE GAS:

Este aparato cumple con el proyecto ecocompatible del Reglamento (EU) No 65/2014 que integra la Directiva 2010/30/EU, con arreglo a las normas EN 60350-2, EN 30-2-1 y EN 50564

CONSEJOS PARA AHORRAR (ENERGY SAVING TIPS)

Para aprovechar el calor residual de la placa se recomienda apagarla 10 minutos antes de que termine el tiempo de coccién; en el caso de las placas de coccidn en ceramica, sera necesario apagarlas 5 minutos antes de que termine el tiempo de coccién. La base de la olla tiene que cubrir el fuego correspondiente. Si el contorno
de la olla es menor que el del fuego se produciré una pérdida de energia. Al alcanzar el punto de ebullicién, se crearan incrustaciones en las ollas que seran muy dificiles de eliminar. Cocinar los alimentos en ollas que dispongan de las tapas adecuadas y utilizar la menor cantidad de agua posible. Cuando se cocina sin tapas el
consumo de energia aumenta de forma considerable. Utilizar ollas y sartenes planas. Para cocinar alimentos con un tiempo de coccién mas largo del normal, se recomienda utilizar una olla a presién, es el doble de répida y permite ahorrar un tercio de energia.

PT - PLACAS ELETRICAS E A GAS:

Este aparelho respeita as diretrizes de projeto eco-compativel do Regulamento (EU) No 66/2014 que integra a Diretiva 2010/30/EU, de acordo com as normas EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSELHOS PARA POUPAR (ENERGY SAVING TIPS)

Aproveite ao maximo o calor residual da sua placa quente desligando as placas quentes de ferro fundido 10 minutos antes do fim do seu tempo de cozedura e as placas vitroceramicas quentes 5 minutos antes do fim do tempo de cozedura. A base da sua panela ou cagarola deve cobrir a placa de aquecimento. Se é mais
pequena, desperdicara energia preciosa e as panelas podem transbordar e deixar restos incrustados que podem ser dificeis de remover. Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cacarolas fechadas com tampas bem ajustadas e usar o minimo de dgua possivel. Cozinhar com a tampa aberta aumentara fortemente o consumo
de energia. Usar exclusivamente panelas e cagarolas planas. Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, € melhor usar uma panela de presséo, que é duas vezes mais rapida e poupa um tergo da energia.

GR - HAEKTPIKEZ EXTIEX KAl EZTIEZ AEPIOY:

H ouokeun autr gival oupBarr e TIg aTaiTioelg olkoAoyikoU oxediaopol Tou Kavoviopou (EU) Ap. 66/2014 o otroiog evowpatwvel Tnv Odnyia 2010/30/EE, oupgwva pe Ta rpdTutra EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

SYMBOYAEZ A THN EZOIKONOMHZH ENEPTEIAZ (ENERGY SAVING TIPS)

Expetaleuteite TApWG TNV UTTOAEITOpEVN BeppdTNTa TG £0TIAG ORrVOVTAG TNV 10 AETIT TTPIV TO TEAOG TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG KAl TIG UGAOKEPAMIKES £OTIEG 5 AETITA TTPIV TO TEAOG TOU Xpévou payelpépatog. H Béon Tou okeloug Ba TTPETel va KAAUTITE! TNV NAEKTPIKA £0Tia. Av gival pikpéTepn, Ba oTrataAnBei TTOAUTIUN evEPYEIX Kal
av Xubei paynté Ba aprioel okAnpd katdhoitra Trou eival SUoKOAO va atropakpuvBouv. MayelpeUeTe Ta GaynTé 0ag Oe KAEIOTG OKEUN HE KATTIAKIO TTOU £XOUV KOAr) EQAPUOYT Kal XPNOIPOTTOIEITE 600 To Suvatdv o Aiyo vepd. To payeipepa Xwpig KaTréki oTo okeUog Ba augioel TTOAU TNV katavaAwaon evépyeiag. XpnoiPoTIoIEiTeE OKeUN HE
atroAUTwg eTTiTTedN BAon. MNa @ayntd Tou XpeidfovTal TTOAAR Wpa Hayeipepa, evEpyEIag.

PL - ELEKTRYCZNO-GAZOWA PLYTA GRZEJNA

To urzadzenie spetnia wymogi dotyczace ekoprojektu zawarte w rozporzadzeniu (UE) nr 66/2014, ktore uzupetnia dyrektywe 2010/30/UE, zgodnie z normami PN-EN 60350-2, PN-EN 30-2-1, PN-EN 50564

JAK OSZCZEDZAC ENERGIE — PORADY (ENERGY SAVING TIPS)

Wykorzystaj do maksimum pozostate ciepto piyty, wytaczajac zeliwne piyty grzejne 10 minut przed uptynieciem zaplanowanego czasu gotowania, a szklane ceramiczne plyty grzejne 5 minut przed uptynieciem zaplanowanego czasu gotowania. Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejna. Jesli jest mniejsze, cenna

Jesli gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu, warto uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy i o jedng trzecig oszczedniejszy.

RO - PLITE ELECTRICE $I PE GAZ

Acest produs este conform cu proiectul eco-compatibil din Regulamentul (UE) Nr. 66/2014 care integreaza Directiva 2010/30/UE, conform normelor EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

SFATURI PENTRU ECONOMISIREA DE ENERGIE (ENERGY SAVING TIPS)

Profitati din plin de caldura reziduala a plitei prin oprirea plitelor de fonta cu 10 minute inainte de sfarsitul timpului de gatit si a plitelor ceramice din sticla cu 5 minute inainte de finalizarea timpului de gatit. Baza oalei sau a tigaii ar trebui sa acopere plita. Daca este mai mica, se va pierde energie pretioasa iar oalele care dau in foc
vor lasa ramasite greu de eliminat. Gatiti alimentele in oale sau tigai inchise cu capace potrivite si folositi cat mai putina apa este posibil. Gatitul fara capac va creste cu mult consumul energetic Folositi oale si tigai cu baza plata. Daca gatiti ceva ce ia mult timp, merité sa utilizati o oala sub presiune, care este de doua ori mai
rapida si care economiseste o treime din energie.

TR - ELEKTRIKLI VE GAZLI OCAKLAR:

Bu aparat, EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 standartlari uyarinca 2010/30/EU Direktifini tamamlayan Yénetmelik (EU) No. 66/2014 gevreci tasarim kurallarina uygundur

ENERJI U TAVSIYELERI (ENERGY SAVING TIPS)

Dokiim demir sicak plakalar igin pisirim stiresinden 10 dakika ve cam seramik sicak plakalar igin pisirim stiresinden 5 dakika 6nce ocaklari kapatarak sicak plakalarin artakalan enerjilerinin biiylik bir kismini kullanabilirsiniz. Tencerenin veya tavanin tabani sicak plakayi kaplamalidir. Eger sicak plakadan daha kiiglik pisirme kaplari
kullanilirsa, enerji kaybina neden olunur ve pisirme kaplarindan tagan sivilar ocak lizerinde temizlenmesi zor kalintilar birakir. Yiyeceklerinizi kapaklari iyice oturan kapali tencerelerde veya tavalarda pisirin ve miimkiin oldugunca az su kullanin. Kapak kapatiimadan pisirilmesi durumunda, enerji tiiketimi bilylik 6lglide artacaktir.
Tabani diiz tencereler ve tavalar kullanin. Eder pisirilmesi uzun siiren bir yiyecek pisiriyorsaniz, diidiikli tencere kullanarak pisirme stiresini iki kat hizlandirabilir ve enerjinin lgte birini tasarruf edebilirsiniz.

CS - elektrické a plynové varné desky:

Tento pristroj je v souladu s poZadavky na ekodesign nafizeni (ES) ¢ 65/2014, které doplfiuje smérnici 2010/30 / EU, v souladu s CSN EN 60350-2, CSN EN 15181 a CSN EN 50564.

Uspora energie TIPS

Aby co nejvice ze zbytkového tepla vaseho varnou deskou se vypnutim litiny varné desky 10 minut pfed koncem svého €asu varna a sklokeramickou varnou deskou 5 minut pfed koncem doby peceni. Zakladem vaseho hrnce nebo panve by se méla vztahovat varnou desku. Pokud je mensi, bude cenna energie nazmar, a hrnce,
které kypét dovolena pokryté zbytky, které mohou byt obtizné odstranit. Cook si jidlo v uzavienych kvétinacich nebo panve s dobfe priléhajicimi viky a pouzivat co nejméné vody, jak je to mozné. Vareni s vikem off se vyrazné zvysi spotieba energie pouzivejte pouze ploché hrnce a panve. Pokud ohfivate néco, co trva dlouhou
dobu, je vhodné pouZzit tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a uSetfi tretinu energie.

RU - SNEKTPUYECKUME 1 TA3OBbIE BAPOYHBIE MAHENN:

30T npubop cooTBeTcTBYET TpeGOBaHUAM akoau3aiiHa cornacHo PernamenTy (EU) No 66/2014, nononHstowemy Avpektvsy 2010/30/EU, B cootBeTcTBUM cO cTaHaapTtamu EN 60350-2,EN 30-2-1, EN 50564

PEKOMEHOALIM MO 3HEPIOCBEPEXEHUIO

- OBecneybTe MakCUMasbHyto 3tdEKTMBHOCTL OCTATOYHOTO TEMma ropsiyeil NUTkl, OTKMKoYas YYryHHbIe BapOUHble MOBEPXHOCTY 3a 10 MUHYT [0 3aBEPLUEHNS NPOLIECCa NPUTOTOBIEHWS, @ CTEKMSIHHbIE BAPOYHBIE MOBEPXHOCTY - 33 5 MUHYT /10 3aBeplueHNst npoLiecca. OCHOBaHE KacTpioni IOMKHO NOKPbIBaTL BAPOUHYH
nosexHocTe. Ecnun oHo 6yqu MEHbLUUM, 6y;|eT UMETb MECTO NOTEePSA IHEpPruun, U B pedyrnbTaTe BblIKMNAHWUS XXUAKOCTU U3 KacTpronb Ha Bapquoﬁ NOBEPXHOCTU 6yl:lyT oCcTaBaTbCsl OCTaTKW 3TOM JKMAKOCTK, KOTOPbIE CNOXHO yaanuTb. FoToBbTE NPOAYKTbl B 3aKPbITbIX KACTPIOMAX C NNOTHO 3aKPbIBAOLWMMUCSA KPbILLKaMn 1 VICI'IOI'IbSyVITe
MUHUManNbHOE KONMUYeCcTBO BOAbI. B criy4yae npurotosneHns 6es KpbILIKK syﬂe‘l' UMeTb MeCcTo I'IOTpeGJ'IeHI/IE 3HAYUTENbHOro KONUYyecTsa 3HepPruun.

McnonbayiiTe CKOBOPOALI M KACTPIONM C COBEPLLEHHO NNOCKUM IHOM. B criyyae npurotosneHus 6ntoaa B Te4YeHNe [NIMTENbHOTO BpEMEHN CrieflyeT UCMoMb30BaTh CKOPOBapKyY, KOTOPasi roTOBUT B ABa pa3a GbiCTpee 1 No3BOMsieT Chepeyb TPETb SHEpriu.




