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PYROLYTICKA TROUBA 60 cm
CREME/Mosazna estetika

Energeticka tiida A

EAN13: 8017709184285
Analégové hodiny s elektronickym ¢asovacem

8 funkci
FUNKCE / VOLBY / TEPLOTA

Cistici funkce: Pyrolyza

Elektronicky programator: minutka, automaticky start,
automatické ukonceni vareni

Akusticky alarm- konec vareni

Presna regulace teploty: 50°- 280°C

VNITRNI PROSTOR

Uzitny objem 721

5 Urovni zasunuti plechu

Ever Clean smalt

Dverfe s vyjimatelnymi skly procisténi
Blokace dvefi v pribéhu pyrolyzy
Vnitfni halogenové osvétleni
Tangenciélni chladici systém
Automatické vypnuti-off

"Cool door"

PrisluSenstvi

2 rosty

2 plechy (40 mm)

1 teleskopicky vysuv parcialni

Rotisserie

SPECIFIKACE
Prikon: 3,00 kW
Napéti: 220-240 V
Jisténi: 13 A
Frekvence: 50/60 Hz

*= SFP805A0 - Anthracit/ mosazna estetika
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ECO:
Eco- funkce rychlého pfedhfevu, ktera kombinuje gril, ventilator a dolni topné téleso pro dosazeni optimalni energetické ucinnosti.

Vhodna prfed vybérem hlavni funkce peceni, pouze pro rychlé predehrati.

HORNi A DOLNi OHREV:

peceni pouze na jedné Urovni, pro véechny oblibené rodinné recepty, na peceni velkych kolacu, napf. vanoéni pecivo. Nejlepsi
vysledky jsou dosazeny umisténim jidla uprostied trouby.

CIRKULACE S HORNIM A DOLNiM OHREVEM:

Tato kombinace umoziuje rychlou a uc¢innou pfipravu riznych druh pokrmu na vice Urovnich soucasné. Je idealni pro pe¢eni
velkych kusu, které vyzaduji dukladné vareni. Neexistuje zadny pfenos viné a chuti pfipravovanych jidel. Tato funkce nabizi podobny
vysledek jako grilovani. Proudénim tepla kolem jidla umozriuje vareni jeho libovolné velikosti a tvaru.

GRIL S VENTILATOREM:

Upozornéni: vafeni v tomto rezimu se provadi pfi zavienych dvefich. Ventilator snizuje salani prudkého tepla z grilu. Metoda je
vynikajici ke grilovani velmi silnych kotlet, steakl, vepfovych kolen apod. aniz by se maso béhem vareni muselo obracet. SniZuje se
jeho vysychani, maso je na povrchu kifupavé, uvnitf Stavnaté a propecené. Doporucuje se uzivani dvou hornich polic trouby. Spodni
Cast trouby Ize vyuzit taky na udrzeni pokrmu v teple. Idealni metoda k pFipravé snidané.

VENTILATOR S HORNIM A DOLNiM OHREVEM:
Kombinace pro rovnhomérné peceni. Jde o podobnou metodu jako je konvenc&ni vareni, s nutnosti pfedehrati trouby. Neni tak acinna
jako cirkulace, ale Ize pouzit na pe€eni suSenek a sladkého peciva.

PYROLYZA:
P Pyrolytické ¢isténi pfi 500 °C spali vSechny usazené necistoty uvnitf trouby. Tento proces Ize nastavit podle stupné znecisténi trouby od 1,5 hod. az

do 3 hod.

OTOCNY ROZEN- ROTISSERIE S POLOVIENIM GRILEM:

Umoznuje pouziti rozné a polovi¢niho grilu.

eco | ECO PYROLYZA:
Eco pyrolyticka funkce pro samocisténi trouby muze byt zvolena, kdyz je trouba mirné znecisténa. Maximalni doba trvani 1,5 hodiny.

A:
Trida spotfeby energie: A

5 UROVNIi UMISTNENI PLECHU:
Objem trouby- maximalni uzitny objem 72 L, ktery je jednim z nejvétsich na trhu. Umozriuje pfipravovat rlizna jidla najednou, pficemz si mlzete
vybrat az z péti poloh rostu.
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' | RYCHLY OHREV:
V__.GJ Rychly ohfev (doba zavisi od modelu trouby od 6 do 9 minut).

OBJEM:
Objem trouby- maximalni vnitfni objem 72 I, ktery je jednim z nejvétsich na trhu. Umozniuje pfipravovat rlizna jidla najednou, pficemz si muzete
vybrat az z péti poloh rostu.

COLD DOOR:



Sl

i VétSina trub Smeg ma "studené dvefe". Prostfednictvim kombinace tangencialniho a vnitiniho chlazenim, teplota na vnéj$im povrchu dvefi se

udrzuje pod 50 ° C. Kromé zajistovani bezpecnosti, ETF systém chrani i proti pfehfati nabytku na bocich trouby.
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